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Manejo de forrajes para ensilar / autores, Adela Martinez Fernandez, Alejandro
Argamenteria Gutiérrez, Begoiia de la Roza Delgado
por Martinez Fernandez, Adela | Argamenteria, A | Roza Delgado, Begofia de la.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcién

Editor: Villaviciosa: SERIDA , 2014

Acceso en linea: indice | Acceso a texto completo

Manejo de forrajes
para cnsilar

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: Q-3-384] (1).

No hay
imagen de
cubierta

disponible

Techniques in bioproductivity and photosynthesis / edite by, J. Coombs... [et al.]
por Coombs, J.

Edicién: 2nd ed. (reprinted with corrections)

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor: Oxford: Pergamon Press , 1986

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: Q-4-171] (1).

La distribucion agroalimentaria y transformaciones estrategicas en la cadena de valor
I Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino T e
por ESPANA Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino. 1 TRANSPSARACIONES ESTRATEGICAS

EP LA CADERA OF WALOA

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor: Madrid: Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino , 2008
Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: Q-6-4029] (1).
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Ganado porcino : disefio de alojamientos e instalaciones / Fernando Forcada... [et al.] >
por Forcada Miranda, Fernando.
Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion -
Editor: Zaragoza: Grupo Asis Biomedia , 2009 :

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: Q-7-423] (1).

Productos no elaborados : qué son, clasificaciones y categorias : volimen | /
[elBullifoundation]
por elBullifoundation.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcién
Editor: Barceloma: elBullifoundation , 2019
Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: Q-7-424] (1).

No hay
imagen de
cubierta
disponible

Caracteristicas del grano de las legumbres de Teruel conservadas en el Banco de
Germoplasma Horticola de Zaragoza (BGHZ-CITA) / Cristina Mallor Giménez, Ana Maria
Sanchez Gomez

por Mallor Giménez, Cristina | Sdnchez Gémez, Ana Maria.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion

Editor: Zaragoza: Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragén , 2019

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: R-6-425] (1).
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Sapiens
por elBullifoundation.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor: Barcelona: elBullifoundation , 2020
Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: R-6-427] (1).

Poda de todos los arboles y arbustos ornamentales : especie a especie, paso a paso /

v o Doran Breand

Jean-Yves Prat, Denis Retournard

por Prat, Jean-Yves | Retournard, Denis. PO DA
. . o . . de todos los

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion &rboles y arbustos

Editor: Barcelona: Ediciones Omega , 2008 ornamentales

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: R-7-73] (1).
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El milplantas : guia de las plantas de los viveros de Espaia / [Textos y contenidos:
Angelo Vavassori , Renato Ferreti , Arrigo Bettini]
por Vavassori, Angelo | Ferretti, Renato | Bettini, Arrigo.

EL MILPLANTAS

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor: Massa e Cozzile (Pistoia) Italy: Edizioni Millepiante , 2017

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: R-7-74] (1).
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Guia de insectos perjudiciales y beneficiosas para la agricultura / Assumpcié Moret ,
Marti Nadal GuiA DE

Insectos

por Moret, Assumpcioé | Nadal, Marti.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor; Barcelona: Ediciones Omega , 2006
Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: T-4-118] (1).

Vie microbienne du sol et production vegetale / Pierre Davet
|por Davet, Pierre.

microbienn
du sol et

production &%
végétale o

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion

|Editor: Paris: Institut National de la Recherche Agronomique , 1996
Acceso en linea: indice

|Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: W-3-194] (1).

vie
microbienne
dl:l sol et o
production &
végétale o

Pires Davel



https://biblioteca.cita-aragon.es/cgi-bin/koha/opac-detail.pl?biblionumber=11229
https://biblioteca.cita-aragon.es/cgi-bin/koha/opac-detail.pl?biblionumber=11191
https://biblioteca.cita-aragon.es/cgi-bin/koha/opac-detail.pl?biblionumber=11229
https://biblioteca.cita-aragon.es/cgi-bin/koha/opac-retrieve-file.pl?id=8a726ed4925a744c7436828a0343d5e0
https://biblioteca.cita-aragon.es/cgi-bin/koha/opac-detail.pl?biblionumber=11191
https://biblioteca.cita-aragon.es/cgi-bin/koha/opac-retrieve-file.pl?id=f4e600eed8a741c16ff715525a86a690

Phenology and fruit quality in sweet cherry (Prunus avium L:) : genetics, QTL analysis IE=r—a
and marker assisted selection : doctoral thesis / presentada por, Alejandro Calle FHHILOGY AN FRUT UMY W JwSET
Calderon... ; dirigida por, Ana Wiinsch Blanco e
por Calle Calderdn, Alejandro | Winsch, Ana.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor: Zaragoza: Universidad de Zaragoza , Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon : 2019
Nota de disertacion: Tesis doctoral Universidad de Zaragoza , 2019

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: X-3-275.387D] (1).

Price transmission analysis in the Italian fluid milk supply chain : a comparison

CIHEAM
between the conventional and organic sectors / Federico Antonioli s

por Antonioli, Federico. ..'
Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion Thisse / Thesis
Editor: Zaragoza: Instituto Agronémico Mediterraneo, 2016 Master af Science

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: X-3-275.388D] (1).

LCIHE Ak

The role of innovative short food supply chains in enhancing the relationships CIHEAM
between consumers and producers : the case of the food assembly model in the city of oo
Madrid / Ameur Sia e -
por Sia, Ameur. e
Thése / Thesis

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion e et s

Editor: Zaragoza: Instituto Agrondmico Mediterraneo , 2017

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: X-3-275.389D] (1).

0]
Andlisis de los margenes de comercializaciéon minorista en la comercializacion de CIHEAM g
hortalizas en Lima metropolitana / Maria Carola Amézaga Rodriguez 5 . e —
por Amézaga Rodriguez, Maria Carola. T Bl
Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcién 111{‘:5& f'ﬂh?&j_i_\
Editor: Zaragoza: Instituto Agrondmico Mediterraneo , 2017 Master of Science

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: X-3-275.390D] (1).
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Analisis de la estructura econémica, concentracion, potencial innovador y de CIHEAM
exportacion de las empresas transformadoras de frutas y hortalizas en el Valle del g \ b
Ebro / Alexy Maricela Apolo Romero = h_
por Apolo Romero, Alexy Maricela.

Thése | Thesis

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion =

Master of Si.'il.'ﬂ.i.'\l.'

Editor: Zaragoza: Instituto Agronémico Mediterraneo , 2017

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: X-3-275.391D] (1).

Cirilo del Rio : un manchego en el gobierno de la republica / Francisco Asensio Rubio
. , . CIRILO DEL Rio,
por Asensio Rubio, Francisco.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcién
Editor: Madrid: Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino , 2010
Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: X-3-981] (1).
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No hay
imagen de
cubierta

disponible

Las azucareras : la revolucion industrial en Aragén / José Antonio Gracia Guillén

por Gracia Guillén, José Antonio. ey

LAS AZUCARERAS

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcién EVBLBCHN INBUSTRIAL EN ARAGHN

Editor: Zaragoza: Mira Editores , 2005

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: X-3-982] (1).
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La trufa negra, el diamante de la cocina : Tuber melanosporum / Asociacién de
Productores de Trufa de Cataluina
por Marco Montori, Pedro | Asociacion de Productores de Trufa de Cataluia.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor: [Solsona: Asociacion de Productores de Trufa de Catalufia , 2020]
Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topografica: X-3-987] (1).

La trufa ne

ol diansnre de

36 mujeres en las que inspirarse : 11 Febrero Dia Internacional de la mujer y la nifia en
la ciencia / Gobierno de Aragén
por ARAGON (Comunidad Auténoma) Gobierno.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor: [Zaragoza: Gobierno de Aragon : 2020]
Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topogréfica: X-3-988] (1).
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Recetas con carne de vacuno del Pirineo : carne autoctona, sostenible y saludable =
Recettes avec viande bovine des Pyrenees : viande locale, durable et favorable a la

sante = Receptes amb carn de bovi del Pirineu : carn autoctona, sostenible i saludable .

por Santolaria Blasco, Pilar.

Tipo de material: Libro; Formato: impreso ; Forma literaria: No es ficcion
Editor: [Huesca]: Programa DietaPYR2 EFA144_16 , 2019

Acceso en linea: indice

Disponibilidad: items disponibles para préstamo: [Signatura topogréfica: X-3-989] (1).
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