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2000005859
Q-7-415
Congreso Mundial del Jamon sobre Ciencia, Tecnologia y Comercializacion (3°. 2005. Teruel)
I11 congreso mundial del jamén sobre ciencia, tecnologia y comercializacion = 111 dry cured ham world

congress on sciencie, technology and marketing : libro de actas = sessions book : Teruel, mayo 2005
Contiene varias comunicaciones de los investigadores de nuestro Centro
1. SECTOR AGROINDUSTRIAL 2. JAMON 3. CONGRESOS I. TITULO
2000005854

Q-7-416

V Curso sobre el jamén de Teruel D.O. : produccion, tecnologia y comercializacion : Teruel, septiembre
2006 / Consejo Regulador de la Denominacion de Origen "Jamoén de Teruel™, Universidad de Verano de Teruel

Contiene varias comunicaciones de los investigadores de nuestro Centro

Universidad de Verano de Teruel. XXII Edicion, 2006

1. SECTOR AGROINDUSTRIAL 2. JAMON 3. CURSOS DE CAPACITACION I. Consejo Regulador
de la Denominacién de Origen "Jamon de Teruel” 11. Universidad de Verano de Teruel

2000005857

R-4-292
The BIOLOGY of apple and pear storage / J. C. Fidler... [et al.]
(Research Review ; 3)
1. PERA 2. MANZANA 3. ALMACENAMIENTO I. Fidler, J.C. Il. SERIE
2000005855

R-6-421
Journee Nationale de la Trufficulture (2003. Cuzance, pres de Martel - Lot)
Journee Nationale de la Trufficulture : vendredi 28 mars 2003, Cuzance, pres de Martel - Lot
1. TUBER 2. MYCORRHIZAE 3. CULTIVO I. TITULO
2000005856

R-6-422
Journee Nationale de la Trufficulture (2003. Cuzance, pres de Martel - Lot)
Journee Nationale de la Trufficulture : vendredi 28 mars 2003, Cuzance, pres de Martel - Lot
1. TUBER 2. MYCORRHIZAE 3. CULTIVO I. TITULO
2000005856



X-3-275.377D

Gambardella, Marina
Genética del melocotonero, Prunus persica (L.) Batsch, herencia de caracteres agrondmicos y estudio
isoenzimatico / Marina Gambardella C.

1. PRUNUS PERSICA 2. GENETICA 3. TESIS I. TITULO
2000005860

X-3-275.378D

Bezzaouia, Fethia

Caracterisation de la qualite de la floraison chez I'amandier : influence des facteurs variete, age de I'abre
: incidence la la nature, de l'inclinaison et de la position des rameaux fructiferes / Fethia Bezzaouia

1. PRUNUS DULCIS 2. VARIEDADES 3. FRUCTIFICACION 4. FLORACION 5. TESIS I. TITULO

2000005861

X-3-946

Camarero, Luis Alfonso

Mujer y ruralidad : el circulo quebrado / Luis Alfonso Camarero, M? Rosario Sampedro, J. Ignacio
Vicente Mazariegos

(Estucios / Instituto de la Mujer ; 27)

1. SOCIOLOGIA RURAL 2. PAPEL DE LA MUJER I. TITULO II. SERIE

2000005853

X-5-727

DIEZ afios de Gestion Porcina : (Programa "Gestinporc™ - D.G.A.) / [Fernando Orus Pueyo]

Incluye como anexos las Informaciones técnicas n° 1/1992, 2/1995, 11/1996, 20/1997, 47/1998,
65/1999, 73/1999 y 82/2000

1. PRODUCCION ANIMAL 2. CERDO 3. GANADO PORCINO 4. GESTION 1. OrGs Pueyo,
Fernando

2000005858
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12 SESION: Mejora genética y bienestar animal hacia un jamén de calidad
15¢ Session: Genetic improvement and animal welfare towards a quahty ham

MODERADOR / Moderator: "
D. Isidro Sierra Alfranca — Fac. de Veterinaria (Univ. de Zamgozcz) ;

VALORACION DE LAS DISTINTAS LINEAS DUROC, SOBRE LA CALIDAD DE LA /
CANAL Y DE LA CARNE EN LA PRODUCCION DE JAMON DE TERUEL ............., / ......................... 25
Assessment of the different DUROC lines about the quality of the pork meat J.F\ the productlon of
Teruel Ham
D. Juan Altarriba Farrdn — Fac. de Veterinaria (Univ. de Zaragoza)

EFECTO DE LA NUTRICION EN LA CALIDAD DE LA GRASA DEL ]AMON DE TERUEL ............. 33

Effect of the feeding in the quality of fat in the Teruel Ham
D. Clemente Ldpez Bote — Fac. de Veterinaria (Univ. Complutense de Madmd)
INCIDENCIA Y ORIGENES DE LA ESTEATOSIS MUSCULAR s
(EXCESO DE INFILTRACTON GRASA) .oiissismspusinmsusiimesnssssiioths s msmiss B, 39

Incidents and origins of the muscular «esteatosis» (Excess of fat infiltration) i W
Mprs. Marie France Palin — Agriculture and Agri-Food (Quebec — Canadd)

CALIDAD Y SALUBRIDAD DEL JAMON CURADO: MARCADORES MOLECULARES

EMERGEINTES .....n0commmsncarsnesmsnnsassssessassrssssnarestmsnsssssssansass sssnssessass svatsassssssnsssssssts searssss sransssoss ssonsens sssassassssssse sas 47
Quality and safety in dry-cured ham: Emerging molecular signals
Mprs. Roberta Virgili — Stazione S. Cons. Alimentari (Parma — Iltalia)
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72 SESION: Sistemas de seleccién de la materia prima hacia un jamén de calidad constante
27d Segsion: Systems of selection of the raw material towards a ham with constant quality

MODERADOR / Moderator:
D. Jestls Ventanas Barroso — Fac. Veterinaria (Univ. de Extremadura)

INTERACCION ENTRE LA GENETICA Y EL BIENESTAR ANIMALY SU RELACION

CON LA MATERIA PRIMA ...ovovivceeietesssersiesseestsiesssstsssssasississssssssss ssssasass sssssssssssssssnssssasinsasssnsassiasassssssassess 59
Interaction between genetics and animal welfare and its relationship with the raw material
Dfia. Marina Gispert Martinell (CTC - IRTA) Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries ( Girona)

PARAMETROS DE CALIDAD EN LA MATERIA PRIMA DESTINADA A JAMON IBERICO .....ovveneene 65
Quality parameters in raw material for dry-cured Iberian ham
D. Juan Flovencio Tejeda — Esc. Ing. Agrarias (Univ. de Extremadura)

AUTOFOM. METODO HOMOLOGADO POR LA UE.....oiiiiicsisnan s 75
" Autofom. Method approved by the EU
D. Francisco Requena Dominguez — FACCSA

CATEGORIZADOR DE JAMONES. MEDIDA “ON-LINE” DEL CONTENIDO MAGRO ...cccocveerieennns 83
\ Ham Categorization. On-line measurement of the lean meat content
D. Eduardo Remirez Miguel — JMP Ingenieros (La Rioja)

SISTEMA INTEGRAL DE CALIDAD TECNOLOGICA PARA LA SELECCION DE JAMONES

1NN 321 o JR—————————————T R 87
"Global system of technological quality for the selection of green hams
\_ D, Jordi Elvira— K] SPAIN, S.L. (Dinamarca)

N
\._ 32 SESION: Estrategias para la minimizacién de riesgos biéticos y abidticos
374 Segsion: Strategies for the minimisation of the biotic and non-biotic risks

N

MODERADOR / Moderator:
D. Jacint Arnan Arboix — CTC — IRTA (Girona)

RIESGOS MICROB]OLGGICOS ASOCIADOS AL JAMON CURADO .cciuicvinisssissmssrsstarssssassssasnsessasusenss 101
Microbiological risks related to dry-cured ham
D. Juan A. Ordéﬁ}z_.: Pereda— Fac. Veterinaria (Univ. Complutense de Madrid)

N

EQUIPOS DISPONIBLES PARA\_LA ELIMINACION DE ACAROS, EFICACIAY EFECTOS

SOBRE LA CALIDAD ...4...cooveves . sovarcsvessyses nmmsm xRS RS RoaRRe TR A A e 115
Available equipments to eliminate mites: Efficiency and effects on quality
D. Ignacio Navarrete Lopez — Fai\g. Veterinaria (Univ. de Extremadura)

EVALUACION DEL RIESGO EN LAS NUEVAS TECNOLOGIAS DE PROCESADO

DEL JAMON CURADO ........coonen. T ——— 123
Risk assessment in new technologies used in the processing of dry-cured ham
D. Narcis Grebol Massot — CTC—~ IRTA (Girona)

NORMA EUROPEA DE ADITIVOS: IMPLICACIONES DE LA REDUCCION DE NITRATOS

Y NITRITOS EN EL JAMON CURADOQ ..ovvvvvevessmssssssieississismsssssisississssssssssss s s ssssssss s s s 129
The European law about additives: Implications of the reduction of nitrate and nitrite in dry-cured ham
D. Fidel Toldrd Vilardell - Inst. de Agroguimica y Tecnologia de Alimentos (IATA) — CSIC (Valencia)
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4a SESION: Nutricién y salud
4th Session: Nutrition and health

MODERADOR / Moderator:
D. Francisco Jiménez Colmenero — Instituto del Frio — CSIC

SITUACION DEL JAMON CURADO EN LAS TENDENCIAS NUTRICIONALES

ACTUALES (TRANSICION NUTRICIONAL) ..cocvuiiiinusemsmensanssssesssssssstiesiensssssasiss s sasssssssssssessssssessess 137
Situation of dry-cured ham in the current nutritional tendencies (nutritional transition) /
D. José Antonio Garcia Regueiro — CTC — IRTA (Girona) | o

EL JAMON CURADO COMO ALIMENTO SALUDABLE PARA GRUPOS ESPECIALES 7

(ADOLESCENCIAY 32 EDAD) .ottt s B DR 143
Dry-cured ham as food for special groups (teenagers and old people) é
Diia. Nieves Lépez Antén — AINIA — Instituto Tecnoldgico Agroalimentario (V.czlmcm)

PROPUESTA DE ETIQUETADO NUTRICIONAL DE LA UE. IMPLICACIONES

PARA EL JAMON CURADO «.coueutrniemsecrmmneesecissssissinsisesssssssssessssisssssassssasssssastssssssandiasseassssiasisssssssssisssssas 151
Proposal for a nutritional labelling in the EU. Implications for the dry-cured ham~"
My, Karl O. Honikel — Federal Centre for Nutrition and Food (Kulmbacb Germany) \\

COMUNICACION DE LAS PROPIEDADES NUTRICIONALES DEL ]AMC)N CURAD@ ................... 161
Communication strategies for the nutritional properties of the dry-cured ham
D. [.R. Dodoy Alvaro — Gerente Fundacidn Jamdn Serrano X

52 SESION: Caracterizacién sensorial del jamén curado: Evaluacién de sus propledades
5th Session: Sensorial characterisation of the dry-cured ham: How to evaluate its propen:u:sP

MODERADOR. / Moderator:

Diia. Elvira Costell Tbdfiez — INTA — CSIC (Valencia) /

\
\
REVISION Y COMPARACION DE METODOS DE EVALUACION SENSORIAL | /
BN TAMION SERRADNCD 5useisescosioesisessass s 3608 ss7es 15605555 sisnss v soss s beveagassansonssmsssgiasmsass  S— 171
Revision and comparison of sensorial evaluation methods on dry-cured ham /
Diia. M# José Sdnchez Climent — AINIA (Valencia) /

.‘/.

f

ATRIBUTOS SENSORIALES DEL JAMON IBERICO .....coovevmrenmnrirensensenicines F —— G eiemenassmasani 177
Iberian Ham quality properties /
D#a. Carmen Garcia Gonzdlez — Fac. de Veterinaria (Univ. Extremadura)

PROPUESTA METODOLOGICA DE ANALISIS SENSORIAL EN ]AMON CURADO:

CRITERIOS A CONSIDERAR Y SISTEMAS DE VALIDACION ..o fresinssnsmms g s P 187
Methodological proposal about sensorial analysis on dry-cured ham: :

Criteria to take into consideration and systems to validate them
D. Luis Guerrero Asorey — CTC — IRTA (Girona)
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6 SESION: Tecnologia e Ingenieria en la elaboracién del Jamén
6t Session: Technology and engineering in the ham elaboration

MODERADOR / Moderator:
| D. Pedro Roncales — Fac. de Veterinaria (Univ. de Zaragoza)

TECNOLOGIAS CENTROEUROPEAS DE ELABORACION DEL JAMON CURADO .o, 199
Dry-cured ham production technologies in the centre of Europe
M. Frank Vandendriessche — Imperial Meat Products (Lovendegem — Bélgica)

LA FORMACION DEL COLOR DEL JAMON SIN EL EMPLEO DE ADITIVOS ..ovoveeveerveeeserseseessesrens 213
. Ham colour formation without additives
. Mpr. Giovanni Parolari — Stazione S. Cons. Alimentari (Parma — Italia)

AHORRO ENERGETICO EN SISTEMAS DE CONTROL DE LA CURACION DE JAMON
/ MEDIANTE APROVECHAMIENTO DEL AIRE EXTERIOR ......coccureerirrrereessessssssssssssssessensesssssssassassassans 223
;i’ Energy saving in ham dry-curing control systems taking advantage of external air

| D. Mauricio Giuliani — York Refrigeration Internacional

"‘x MONITORIZACION DE LAS CONDICIONES DE UN SECADERO CONTROLADO .....eooeeeeen. 233

\ \ Homogeneity of the drying conditions in a controlled drying chamber
\ D. Josep Comaposada Beringues — CTC — IRTA (Girona)

APRLICACION Y TECNOLOGIA DE SALAS BLANCAS EN LOCALES DE LONCHEADO
Y ENVASADO DE JAMON CURADO ..ottt seseeseessessessessesssesee s s eeeees s sessss s ss s s seneas 243

‘Application and technology of white rooms for slicing and packaging of dry-cured ham
D Enric Colomé — ECOPACK Consulting, S.L. (Barcelona)
i

5

72 SESION: Trazabilidad y Certificacién

\ AN 7th Session: Traceability and Certification
MODERADOR / Moderator:
\ % D. José Flores Durdn; IATA — CSIC (Valencia)
\ ,
TRAZABILIDAD ?'CERTIFICACION EN LA DO “JAMON DE Tertel” ......c.oovieueirreerereerssreressseeseensenne 255

Certification and ,traceal}ﬂity in the Origin Certification of “Teruel Ham”
D. Fernando Guillén Pérez' CRDO “Jamén Teruel”
\ \
\ MESA REDONDA:
| Introduccidn y moderador / Introduction and Moderator: D. Julio Tapiacor Farelo.
! | \ Consorcio del “Jamén Serrano Espafiol”

| REFLEXIONES SOBRE LA’ IMPLANTACION Y EVOLUCION DE LA ETG “JAMON SERRANO” ..... 265
/ Round table discussion; Thinking about the implementation and evolution of the Traditional
/ Speciality Guaranteed ETG “Segrano Ham”
/ D. Manuel Dorado Gonzilez — APLUS Agroalimentario
D. Carlos Ponce— AENOR |
D. Pere Gou Boto — CTC — IRTA
D. Josep Collado Bos¢h — Conficarne
D. Juan Vicente Oltnos — Jamones Segovia
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MESA REDONDA:

Introduccién y moderador / Introduction and Moderator: D. Miguel Huerta — AICE
REFLEXIONES SOBRE LA IMPLANTACION DE LA NORMA DE CALIDAD DEL JAMON /
DE CERDO TBERICD ... ouonssssessssvsasssss ssisssses 55355556 5606456564 564esswtos siiss s o2mmasiss T eps i armsmn sy oo s A5 TaR man ans 279/

Round table discussion: Thinking about the implementation of the quality standard of Iberian /
dry-cured ham f

Diia. Elena Diéguez Garballo — AECERIBER

D. Jesiis de la Gdndara Merino — CRDO “Guijuelo”
D. Julio Revilla — Derivados del Cerdo Ibérico i
Diia. Pilar Pérez— ENAC

82 SESION: Retos en la comercializacién
8th Session: Challenges in the commercialisation \

MODERADOR / Moderaror: Y
D. Luis Miguel Albisu Aguado — Unidad de Economia Agraria — CITA — Go&ze’mo de Aragin

CONSUMO Y CONSUMIDORES ...ooooveererssssmsesssssssssesssnsssseesses . N 293
Consumption and consumers :
Mpr. Georges Girand — ENITA of Clermont-Ferrand (Lempdes — ancz<) Y

DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION EN ESPANA ......ccccovemeiuins R SIS 301
Distribution and commercialisation in Spain £ :

b1

D. Mariano Rodriguez Moya — CARREFOUR \ ]

\
MERCADO INTERNACIONAL DEL JAMON CURADO .....ccocsvsinmminimmmanssebessssssssesessessensenss: Lovercvnenens 304

International market for dry-cured ham B /
D. Federico Sarmiento — Consulting Exportacién (Madrid) A '

' ¥
PERSPECTIVAS QUE TIENE LA IMPORTACION DE JAMON CURADO DESDE LA OPTICA
DE UN PATS IMPORTADOR. ...ccevreevereererrenerrarsossesssnssisnssnsssssssssssinssssat iesssasesseniasisverss fraserianes ; ..................... 312
Expectations of dry-cured ham importation according to and importing country ‘
Diia. Lourdes Molina Nava, Subdireccién Import — Export. Ministerio deAgrzcultunz qum)

f
/

92 SESION: Comercializacién y exportacién .‘-"" T
9th Session: Commercialisation and Exports .,f T -

MESA REDONDA: /‘
MODERADOR / Moderator: D. Juan Calabozo -/ ICEX
Responsables de temas agroalimentarios de las oficinas del ICEX en Reino Umdo Francia y USA / Technical
People of ICEX from England, France and USA

PERSPECTIVAS EN LA EXPORTACION DE JAMON CURADO T 317

T P PR TR

Round table discussion: Expectations in dry-cured ham exports i N

11
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102 SESION: Proyeccién gastronémica del Jamén

10th Session: Gastronomic projection of Ham

EL JAMON BN TA/GASTRONOMIA. sosmssmniimsiimmmmsnmnimenmsssssorsirassessresssmmsai e 6o e
Ham in the gastronomy
D. Juan Barbacil Pérez — Escritor y periodista gastrondmico (Zaragoza)

RECOMENDACIONES A LOS CONSUMIDORES PARA UNA OPTIMA CONSERVACION
DEL JAMON CURADO EN SUS DISTINTAS FORMAS DE PRESENTACION ....cocooovveririrreeerreneerenenns
Some Advice to Consumers for a Good Preservation of Dry-Cured Ham in its Different Ways

of Presentation

D. Jacinto Arnan Arboix — CTC — IRTA (Girona)

EL JAMON EN EL MUNDO ANTIGUO ..copvceveuvsicsesssseesasessssssessssesessssessesse et sssssssssesssssssssssossoes

The ham in the old word
D. Juan Gonzilez Blasco — Economia Aplicada (Univ. de Granada)

EXPOSICIONES UNIVERSALES: JAMONES Y RECOMPENSAS ...ociiiiiiiieiiiiecticniiesssienie s smsnenes
Universal exhibitions: hams and rewards
D. Juan Gonzdlez Blasco — Economia Aplicada (Univ. de Granada)

COMUNICACIONES LIBRES

INFLUENCIA DEL SISTEMA DE ALIMENTACION EN EL AROMA DEL JAMON IBERICO ............

N A ]umdo A.L Carrapiso, M.L. Timdn, J. Ventanas y C. Garcia

EFECTO DE LA RAZAY EL SEXO SOBRE LA EVOLUCION DE LAS MERMAS EN LA
CURACI_ON D_EL ]AMON DE R B A i e s
F Péiz_.fado, A.__\Fuentfmja, M.A. Latorre, J. Ruiz y G.G. Mareos

EFECTO D.EL SISTEMA DE ALIMENTACION SOBRE LA CANTIDAD Y COMPOSICION
DE LOS LIPIDOS DEL JAMON IBERICO ....c.ocrieiuimcrneirienienitenmensensenmuessseseessasessssesiessasssassessessnssrsassanes
M.]. Petrdn, E. Muriel, T. Pérez y I. Antequera

APLICACION DE UN TEST DE ADN (PICSpecTM) PARA LA DETERMINACION DEL
CONTENIDO DE LA RAZA DUROC EN CARNE Y CURADOS EN EL MERCADO ESPANOL .........
EM. Jerez, G. chv\zzr?o ¥ D Carridn

USO DE PIENSOS ENGRASADOS RICOS EN ACIDO OLEICO EN LA ALIMENTACION

DEL CERDO IBERICO"

E. Gonzilez, A. Olivares y J.F "‘*cheda

EFECTO DEL TIPO GEN‘ETICOR‘EN LA COMPOSIQION DE LOS ACIDOS GRASOS Y
LAS CARACTERISTICAS SENSORIALES DEL JAMON CURADO “TOSCANO” ......cccovviivinisminsinnnnnnn:
C. Pugliese, A. Acciaioli, G. Campadam R. Bozzi, E Sirtori, L. Pianaccioli y O. Franci

CARACTERISTICAS PROIDUCTIVAS Y CALIDAD DE CARNE DE TRES CRUCES DE
CERDO) TBERICO Y DURDIC oo oo s o s o0 s s o i e e e s i
M.R. Ramirez, D. Mormende, M Estévez y R. Cava

USO DE ULTRASONIDOS PARJ‘-\1 ESTIMAR LA COMPOSICION DE JAMONES FRESCOS DE

CERDO IBERICO ........ !

..................................................................................................................................

L. Nifioles, |. Bon, G lemmte, N. Pérez-Muelas y J. Benedito
CARACTERIZACION DEL MUSCULO BICEPS FEMORIS DE CERDOS IBERICOS DE

DIFERENTE GENETICA YA'LIMENTACION MEDIANTE ULTRASONIDOS

12
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L. Nifioles, J.A. Cdrcel, S. Ventanas, C. Garcia y J. Benedito
COMPARACION DE LA CALIDAD DE CANAL Y DE LA CARNE DE DOS VERRACOS DUROC N
BAJO 1L.OS REQUERIMIENTOS DE LA D.O. JAMON DE TERUEL wcuusuusiumpssssssissssesssssssansassonssnsassssses 389 [ T

D. Martinez, ]. Ferrando, G. Navarro, EM. Jerez y D. Carrién

JAMON CURADO: EFECTO DE LA MATERIA PRIMA SOBRE LA FLORA MICROBIANA EN
LAS ETAPAS DE SALADEY ¥ POSTSALATID): ..ivisisussmssivamnsasvesavuseissivtisissenss wososmasy sss s vastasssn aans sestnansrssns 39Y
E. Blesa, M.]. Pagin, R. Grau, W, Albarracin y .M. Barar /

RELACION DE LA POBLACION MICROBIANA Y LOS PARAMETROS FISICO-QUIMICOS EN

JAMONES IBERICOS ALTERADOS ...coscoseseeveesssonsoeseresesssoesssesssosssssessssssssesssssss e 393
H. Moreno, M.G. Cérdoba, M.]. Benito, E Pérez-Nevado, S. Ruiz-Moyano y A. Martin P
EVALUACION DE LA ADHESIVIDAD EN JAMON LONCHEADO .....ccovcminniininiainsinne: / ........ 395

CM. Mata, L. March, C.A. Kirsten y M.C. Ldpez
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