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Nihil est agricultard melius, mlul ubenus, nihi dulcms

: nihil he-
mine , nihil libero d:gmus. '

Cwer. de Officiis, Lib, 1, Cap. 42.

Kl oﬁczo mas honyoso, el meﬂmr » el mas abundante , » mas delicioso
y propio de-un ]wmbre de bien y libre , es Ea a_qrwultum
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dejar deslumbrar de promesas brillantes, y principalmena
te por los eseritos de los autores que con un rasgo calti-
van las rocas escarpadas, desagnan los pantanos, levantan
los terrenos, fertilizan la arcilla con la arena, y la arena
con la arcilla. {Pero que diferencia bay entre el propieta-
rio y el escritor! Aquel, siempre lleno de dudas y de den-
das, y cargado de impuestos, no Liene medios para desmon-
tar y labrar una yugada en un afio; y aquel otro, repito,
con la plama en la mano desmonla y abre en menos de un
cuarto de hora leguas enteras de terreno, siendo su pluma
una varita de virtudes, que produce encantos, maravillas y
metamor{ésis. Los antores agrénomos veo que no han con-
siderado bastanle la situacion precaria del labrador cuan-
do hablan de este mado.

La naturaleza , en fin, que si bien se la examina y si-
gue cn todas sus huellas, contiene el jérmen fecundo de
la felicidad agraria, es pues , por decirlo asi, el verdadero
vecreo del jénero humano. [Qne perspectiva tan benéfica
y halagiiefia nos presenlaria si la agricultura se ejerciese
con intelijencia filoséfica! Y la sefial mas clerta de que
en un pais se vive con felicidad , es que se vaya acrecen-
tando en su seno: imitémosla, separandonos de las ratinas
ignoraules , puesto que es el verdadero y sencillo prineci-
pio de la naturaleza, y enlonces se llamacd Lratarla filo-
séficamente. Lin el siglo de Fernando ¢ Isabel la Catdlica
v en el de su sucesor, eché bellos cimientos de ella nues-
tro sabio estremefio I). Gabriel Alonso de Herrera: no
los desamparemos ; pues sobre - los del cullivo del olivo
nos dejo bnenas y sélidas lecciones filosdficas , dignas de
nuestra imitacion y aprecio.
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Por querer adelentar en la agricultura han abrazadoe
muchos con ansia las novedades antes de haber aprendido
4 conocer bien los métodos antiguos: creen unos haber
llegado al fin, por haber dado 4 conocer a los cunltivado-
res algunas plantas y semillas de una especie nueva: otros
por haber propuesto instrumentos de nueva invencion 4
otro método de labrar, ete. A mi me parece al contrario,
que ante todas cosas se deberia comenzar por conocer per-
fectamente la naturaleza del terreno en que se ha de plan-
tar; los medios pricticos por los mas labariosos y mas in-
dustriosos ecénomos del pais: y entonces , sin preocupa-
cion y entusiasmo por la novedad , decidirse en favor de
lo mas til.
Ultimamente seria de desear que se encontrase algun
“método para escitar la emnlacion entre los labradores.
Segun mi modo de pensar, este seria el medio mas fi-
cil de restablecer el estado feliz de la agricultura; pues
el mas limitado puede seguir el ejemplo, sin que ningun
obsticulo le detenga; mientras que, cuando se trata de
nuevas invenciones, se presentan miles dificultades. Unos
creeran que adoptindolas insullan la memoria de sus an-
tepasados, no siguiendo en un todo su ejemplo, practicas
y doctrinas: convendrin otros en que estos inventos pue-
den ser buenos para ciertos paises, pero no del todo con-
venlentes al snyo: otros, en fin, opondrdn que todos los
métodos tienen veulajas en ciertos punios; pere que su su-
perioridad al método usado es tan equiveca, que sc les
puede mirar, al menos, como inttiles. Fn vez de que pro-
, poniendo el método con que los ecénomos laboriosos cul-
tivan, cada uno podrd convencerse de su uztilidad : porque
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4 la verdad, los nnevos invenlos, por muy buenos que
sean , lardan en producir sus buenos efeclos, y para con-
scguirlo se necesita absolutamente que se conviertan cn
costumbre.

El convencer al labrador de Jas ventajas que se le pro-
ponen al hacer que se desprenda de las rancias preccu-
paciones, y el aparlarle de la rutina heredada de sus pa-
dres, es efeclo del tiempo, del ejemplo y de la persnasion.

Uno de los medins de corlar muchos abusos seria que
el gobierno y los labradores se prostasen mutuamente la
mano para concurrir al bien jeneral, y fijar la verdadera
{uente de la felicidad publica, proporcionando Ja mayor
abundaneia y variedad de frutos de la tierra, para preser-
var 4 los pueblos de los estragos de la miseria, Entonces
Tas luces dirijirian las manos laboriosas de los cultivadores,
v habria pocos paises que no hastasen a4 maniener sus ha-
bitantes.

Seria tambien de descar qne & los parrocos , ademas de
sus cursos de teolojia dogmatica, sc les agregasen dos anos
de botanica y otros dos de agricultura; y 4 lo mismo se
deberia obligar 4 Lodos los que sigan otras carreras cienli-
ficas : y de este modo aqucllos, ademas de ensefiar 4 sus
fieles el dogma y la moral, siempre hermosa y persuasiva,
hablarian con preferencia 4 sus fieles de su agricultura, de
sus labores y de sus campos, dandoles buenos y practicos
consejos; y en esto se interesarian los hombres de luces
v de letras, espoméndoles de una manera bastante clara y
sencilla el modo de conducirse; amonestdandoles ademas,
¢que la esencia de la piedad consiste en llenar exactamen-
te para con el préjimo los deberes de la justicia; y que
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el que fiel & la probidad y conslante en sa trabajo come el
pan con el sudor de su frente, es el ¥inico que prede pro-
"meterse del Todopoderoso la bendicion y la piblica esti-
macion. Resallando que un cultivador instrauide y labo-
rioso nunca conocera afio malo, ¥ nada puede alterarle la
tranquilidad que disfruta; y el holgazan, por el contravio,
todo lo espera del cielo, y lo atribuye 4 su mala suerte
¢l haber cojido menos que el que ba sido mas constante y
aplicado & su irabajo, y tomado los consejos y pricticas
que le han saministrado los peritos intelijentes.

Lo que Columela decia 4 los vomanos repetiré yo tam-
bien 4 mis conciudadanos espafioles: »Unos piensan, les
vdecia, que el arte de cultivar no supone estudio prelimi-
»nar, y que todo lo salie el labrador. Otros, por el contra-
vrio, convienen en la necesidad de aprender y reuniv la
»practica & la tedrica, pero no se cuidan en estudiarka.
»La tercera clase conoce la agricultura por Jos lilivos, ha-
»hla doclamente de ella al parecer, v decide de todo con
»majisterio sin idea del campo, ni haber salido de su ga-
shinete. La cuarta clase es la de los ratineros gue culti-
#van sin refiexion ni principios, labrando la tierra como
vsu padre la ha trabajado v podado los drboles v olivos.

 vLa tercera clasc es la mas funesta v perniciosa 4 la
»agricaltura, porque preponiendo esperiencias que no ha
sejecutado, y reformas sobre reformas, arruina muchas
»veces al labrador, que se ha dejado deslumbrar de bri-
»llanles razonamientos y promesas maravillosas.”
_ El labrador debe seguir la espericncia, sin la cual la
“mas brillante teoria no es mas que tna (uimera sin fun-
damento, y sobre ella estriba la Lase principal de iode
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cuanlo espongo y anoto en el cuerpo doclrinal de este ar-
te: Lodo lo demas es un charlatanismo 6 ignorancia de los
qué deciden sin haber visto jamds el campo.

St por medio de aplicaciones & los sabios princi-
pios tedricos y practicos gque prescribo en miarfe, cimen-
tados en la esperiencia, se consiguen felices resultados,
entonces es cuando se han de combalir sin compasion las
funestas y defectuosas costumbres agricolas, y destruir
para siempre los abuses ; y mostrar 4 los labradores y ha-
bitantes del pais los yerros y absurdos de sus cultivos.
Prediquemos ejemplos y no palabras: esla es la instrac-
cion mas sélida y la inica que se debe dar 4 los Jabradores.

Cunando se habla de la agricultura, parece que se tra-
ta de una de las artes mas bajas y viles. Y ;cual serd la
causa de semejante desprecio? Creo no ser otra que ver &
los pobres y toscos aldeanos y lugarefios con sus manos
callosas, encorvados sus cuerpos y dedos de tantas fatigas,
penalidades y sudores, y quienes apenas se sustentan mi-
serabilisimamente con un poco de mal pan, moreno y 4
veces mugrienlo y mal condimentado. No la entendian asi
los primeros tiempos de ]z;s republicas romana y griega,
estimindola por Ia mas importante de sus estados. En una
palabra, no habia en aquellos ningun arfe mas recomenda-
ble y mas honroso.

-Jenofonte, en su didlogo, bace ver cuan provechoso
serta para un estado, si el principe premiase al que se
aventajase en el cultivo de la tierra. Jpsa agricultura, di-
ce, magnum incrementum sumeret, si quis vel per agros,
vel per ricos optimée terram excolentibus preemia cons-
Hiueret.
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Biiscanse maestros para todo menos para la agriculti-
ra; pagaseles bien, y ddscles el honor y estimacion 4 sus
talentos ; y solo para las cosas de agricultura se cree que
cualquiera es bueno, que todos lo entienden, y que los
que se dedican 4 ella, estén pagados con una friolera; en
una palabra, que son jente de poco mas 6 menos.

En Ias tertulias, cn las academias, en los tribunales y
consejos sc habla con entusiasmo de la agricnltura, y nin-
guno deja de conocer que esta profesion del hombre tan
honrada en todos los siglos ilustrados y en todos los pai-
ses cultos, se ba visto en Espaiia postergada, abatida, lle-
na de pechos, v, si me es permitido decirlo asi, envile-
cida en lanto grado, que en vez de propagarla, estable-
ciendo y planteando citedras de agricultura en todas las
universidades, estas se cerraron en nuesiros dias Calomar-
di-Fernandinos para embrutecernos; y en su Jugar se res-
tablecié en Sevilla una escuela de tauromaquia, dotada
competentemente (1); y en el mismo dia que se abiid esla

(1) Consiguo al matadero de esta cindad se edific 4 tedo costo una plazue.
la cercada y preparada lujeosamente para que los discipulos de la escuela ran.
romaguie s¢ fuecsen ensayande y apreudiendo el barbaro arte de torear, sicn-
do directores y catedrdticos de ella Jerdnimo Cdndido y Tomas Romero, dota-
dos con 50 duros mensuales cada uno, y 4 los alumnos con ciuco ¥ seir reales
diarios. Encima de Ia puerta de la entrada de ella s¢ colocd una inscripeion,
que decia:

s Beinando el 8r. D. Fernando VII, pio, feliz restanrador, se constrayd
seste plaza para la enseflanza prescrvadora de tawromagquia, siendojuer privas
#tive y protector de ella el Sr. asistente D. José Manuel de Arjona, y diputﬁ-
»dos encargados de la ejecucien de la obra D. TFrancisco Baria Martinez, di-
sputado 24, D Manuel Francisco Ziguri, diputade del comun, D. Juan Nepo-
. #mucene Fernandez y Roces, jurade, Ao de 1830.”

Ardedota,  Pascindose un dia el chusco y sabio D. Tomas de Agredano, de-
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citedra, se cerrd en la Isla de San Fernande el colejio de
Marina. ;O temporal ;6 mores!

;Y estrafiaremos ue un espiritu lan diametralmente
opucsto @ los verdaderos intereses nacionales, 4 larazon y
i la politica, se haya adelantado tan poco en una ciencia
tan vasta como dificil I Lejos de esto deberemos admirar-
nos mas bien de que haya habido quicn se dedigue 4 una
profesion , por la gue habrian de adquirir tan peca consi-
deracion como provecho,

Desde el orijen del imperio romano hasta el siglo vu,
en cuyo tiempo aguel gobierno se Ocupaba de la agricul-
tnra, en aquellos bellos y dichosos dias de la republica,
vivid Ia Italia en el seno de la abundancia; porque las ideas
ae la agricuitura estaban profundamente grabadas en los
espiritus, que para recompensar 4 sus ejércitos, 6 4 un va-
liente ciudadano les daba la repiablica tanta porcion de
tierra , cuanla podian (rabajar en un dia: siendo una de
Ias mayores recompensas v honorificas distinciones : y de
aqui es, que Ias primeras familias se distiuguian Con Notm-
bres sacados de Ja agricultura; v Caton decia que la me-
jor alabanza que se Ie podia dar 4 un ciudadano, era lla-
mandole wun buen labrador.

{ias riquezas prodijiosas que se principiaron & introdu~

cir desde el afio de 620 de Roma, 4 consecoencia de las

saup ecatedravico de leyes de esta universidad literavia, se enconird con Jerd-
nimo Cindida, nombrade catededtico de tawromaguie , y le dijo: wilola ! Se-
Far compn¥ere, ; adoude se va?” Ll Cindido sorprendido lv respondid: » No sé
por qui me lama usted cempaiiese” D, Tomas le replict con vivesa: » Ambos
somos eatedrdticos: vsted de fewromanuia con 12000 rs. anuales, yyo de leyes

sin nga blanca.
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congquistas, el gusto por el lujo y adorno y la sed de los
honores corrompieron el corazon de los romanos, y la agri-
culiura se resintid de este contajio; y desde enlonces les
fue preciso, como dice Columela, recurrir & las naciones
estranjeras para lener pan ; porque lo ¢/l lo habian sacri-
ficado a lo agradable. De lo dicho resnlta claramente que
desde el tiempo de los Césares el sistema de agricultura
no estaba ligado con el politico del gobierno de Roma; y
cuando eslos dos objetos no se hallan unidos en cualquier
estado que sea, su gloria y esplendor son pasajeros, y su
prosperidad de corta duracion. '
Ya he dicho, y nanca dejaré de repetir ;-que mientiras
10 se jeneralicen en nucsira Espafia los conocimientos gue
puede suministrarnos aquella parte de la botdniea, jamds .
se adelantara mucho en la agricultura, ni en su Zeoria ni
en su pracifca. En todo sistema agrieultor se echa de me-
nos la aplicacion de este fecundisimo principio; y vemos
que por ignorarle nuestros labradores de olivos, confun-
den casi siempre las plantas y drboles de distintas espe-
cies y jéneros, con notable perjuicio de sus intereses.
El filésofo y ¢l rulinero mas limitado no dudan que to-

das las plantas y arholados sc mejoran, en una palabra, v
se hacen mayores, mas hermosas, mas sazonadas y mas
perfeclas con el cultivo y cuidado, Hasta la amapola ¥ la |
espuela de caballo, que tanlo dafian 4 la cosecha de gra-
nos, adornan los jardines, y se doblan con colores mas vi-
vos, varios y mas estrafios. jOk, hombres! he agui tu
poder, considera lo que haces, y lo que eres capas de
hacer todavia!

iOjala signiescn el cjemplo del abate Rocier y el de
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otros muchos estranjeros y nacionales, todos.los que se
dedican 4 una parte de la agricultura, como 4 la del olivo,
verbi gratia, y aun de cualquiera ciencia que fuese, cu-
yos escritores siempre tuvieron la vista atenta en la mar-
cha de la fisica y fisolojia vejetal, para rastrear, deducir y
descubrir verdades agricolas importantes! pues este seria
el dinico medio de observar bien, y el hacer progresos en
cada uua de ellas respectivamente. Me aprovecho de esta
ocasion para manifestarles publicamente mi reconocimien-
1o por las verdades que nos han dado 4 conocer. Me glo-
rio asimismo en confesar que me he valido en gran parte
de sus trabajos y del de los demas autores, dispersos en
infinitos volamenes y memorias suellas; y lo digo con tan-
ta franqueza , ignal al enidado que tienen los plajiarios en
ocultar las fuentes donde han bebido: podria como ellos
estractar ¢ copiar ad verbum scripta sus cbras y apropidr-
melas, 6 por lo menos bacerlo creer asi 4 los ignorantes;
pero yo prefiero I estimacion de mis concindadanos, y el
ser 1til 4 los que no conozcan sus obras, y lean lo.que es-
cribo para su provecho,

De los sistemas absurdos y tan variados que siguen en
nuestras provincias, en las que se cultivan los olivos, pue-
de muy bien calcularse que se pierde anualmente wuna

‘cuarta parte del fruto que debia cojerse, si todas las la-
bores que se haden’d los olivos, se ejecutasen bien y 4 su
debido tiempo, y con una verdadera intelijencia. Y ;quien
es ¢l que podrd calcular 4 cuanto ascenderd una pérdida
tan grande, atendiendo al ndmero prodijioso é infinito de
olivos que vejetau y se cultivan en casi toda nuestra Es-

pafia’l
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Concluyo en fin, amigo lector, ofrecidndote este ar-
te sobre el cultivo del precioso olive, sino perfecto, 4 lo
menos lo mejor que he podido redactarle, sin consultar
mis fuerzas y luces; muchas veces le hubiera abandonado
st hubiese podido, sin perjuicio del piblico con quien me
consideré comprometido, atendiendo a Ia utilidad que de
su publicacion pudiera resultarle. Mi inclinacion decidida,
aungque tarde, al estudio de la agricultura, y especialmen-
te 4 la que doy & luz, me la hizo comunicar: y el amor
propio se ha ido redoblando 4 medida gque heido interndn-
dome en ella. {Ojala me asistiesen tantos conocimientos
como aplicacion y deseco de acertar!

He procurado ser il al labrador esmerdndome , no en
la belleza y elegancia del estilo, porque esto me ha pa-
recido mas propio de otras obras, sino en la claridad v
en la propiedad de Ias voces agricolas, dotes las mas ne-
cesarias, y acaso las tnicas que deben tenerse presentes
en los escritos dialécticos, para hacerse entender de esta
manera aun hasta de los incultos aldcanos y jornaleros
agrestes. Fale.






INTRODUCCION.

RAPIDA Y PRELIMINAR OJEABA HISTORICA SOBRE EL ESTADU DE LA
AGRICULTURA EN ESPARNA, Y L0O3 PROGRES0S O ATRASDS QUE HA TE-
NIDQ ESTE RAMO DE INDUSTRIA POPULAR BAJO LAS DIFEREXNTES

NACIONES QUE LA HAN DOMINADO,

Es[mﬁa ha conocido desde liempo tnmemorial las ventajas de lu
civilizacion. Ml tradiciones irrecusables , mil monuwmentos aun
mds anliquos que estas {radiciones, han frasmelido d la posteri-
dad la noticia del poderio y riqueza de los pueblos que invadieron
la peniasula en las dpocas mas remotas.

Cuando el acaso ¢ ¢l comercio condujeron g las costas de Jis-
paiia navegantes emprendedores , hallaron cindades popuibsas di-
seminadas en todas las costas y en los alrededores de los rios: oye-
ron mil relaciones fabulosas acerca del orijen y poderio de estos
naturales, los cuales en poemas, que no han legado d nuesiras
manos , celebraban d unos hérvoes y unas conguistas , cuyos nom-
bres y motivos iguoramos. Cullivibanse las ciencias , y los hombres
instruidos ocupaban los primeros puestos del estado : en fin , esta
dichosa comaren avanzaba hdcia la civilizacion sin ef ausilio de
naciones que la han visitado en posteriores épacas, y que han pre-
tendido ocupar en la historia uh punto que no merecieron.

La belleza del elima y la fertilidad del suels se ofrecieron des-
de el principie i socorrer d la inesperiencia: una infinidad de rivs,
que brotando en los paramdles de Castilla y en las montaiias de

Aragon, como en un centro comun, establecion por do guier un



X

sistema de rvegadio natural , que debia Ginitar tarde é Lemprano el
cultivador con mas dmenes acicrtoj al paso que inmensos bosques y
riyuisimos minerales ofrecian poderosos ausilios y recursos indago-
tables, Las especies mas bellas de animales eran indijenas de es-
te pais : rebaitos innumeraebles cubrian las monleitas , y aquellas
producciones , que han formado una époce posterior articrlos tan
deseados del lujo, encerrados entonces en lo mas profundoe de los
valles , solo esperaban para desarrvellarse la mano laboriosa de la
wndustria. En fin, pudiera decirse en aguellos tiempos remotos,
asi como en los presentes, que st los pueblos de Eurvopa se cons-
Ltuyen a vivir aislados , sin velaciones , sin comercio esterior , y
wnicamente de las producciones de su suelo, seria lo Espaia la
nacion d quien wmenos perjudicaria este aislamiento , por ser la mas
faverecida de la naluraleza, no siéndole estraiio ningun ramo de
industria , pues que posce todos los climas del universo.

La aparicion de los fenicios sobve las costas del mar Ligusti-
co 6 Fénova, dié un vigoroso impulse ¢l comercio de ta peninsula.
Elvelo misterioso con que infentaron los tivios cubrir sus nuevos
descubrimientos , el ansia de los griegos en sequir las huellas de
aquelles navegantes , las nunerosas colonias estubleeidas en sus
costas , y la activided de las relaciones de esias colonias con la
madyre patria, alestiguan las ventajas que dimanaban d los pueblos
del oriente de estas lejunas espediciones. St fueron al principio
funeslas para la agricultura las econquistas de los eartajinenses,
Hegd el tiempo que, cansados de destrwir , quisicron los vencedo-
res conservar sus conguistas.

Nacid un mevo drden de eosas en medio del trastorne de las
queryas. Sucumbieron los pueblos aislados , porque desconocian la
fuerza irvesistible que adgquieren las confederaciones arrvegladas.
Sobre las ruinas de sus anfiquas asociaciones se levantaron de re-
pente naciones mas poderosas, d quicnes lu suerle de la guerra
hizo al principio tributarios de Cartago 5 pero d quienes las rique-

zas del suelo debia tarde o lemprano guiar  la independencia.
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Sucedieron d los cartajinenses los rowanos. Admitidos desde
Znego‘ como aliados , y rcpulsmlos en scguz'da como conguistadores,
una lucha larga y obstinade Lizo tewer & Roma que habia llegado
cl dirc en gre cesasen de triunfar sus dguilas por la ves primera.
Dos siglos despues en la Cantdbria y en alqunas otras partes de
la peninsulu tremolaba aun el estandarte de la independencia, Es-
te teson forma un rasqo caracteristico de los iberos , y el amor d
lu patria , y la decision en resistir las tnvasiones y el yugo estran-
jero, se ha trasmitido de jeneracion en jeneracion, arraigdndose
mas y mas enive sus descendientes. La Espofia podrd ser tnvadi-
da muchas veces, pero subyugada nunca.

Cansada de su larga resistencia , sometiose d Roma la penin-
sula, ora pactando honorificas alianzas, ora comprometiéndose d
pagar tributos; pero conservando lu fuerza suficiente para hacer
recular d sus conguistadores , que pagarian demasiado cavo algun
diee las ventajas que, al parecer, habian consequido. Comenzé
entouces d reflorecer la agricultura , y a resucitar el comercio. Le
Bética y la Tarraconense pi'eséntaran enfonces un cuadre de dos
provincias tan poderoses por sus riguezas, por sus producciones y
por el nitinero de sus habitentes , que recelé el senado romune con-
fiar & ninguno su gobierno , y llegaron d ser refujio de todas lus
oposieiones , que amenaxzaron los destines de Roma , y mas tarde
el trono de sus emperadoves.

Parecii enfonces un escritor , que debia trasmitir d la posteri-
dad un nombre ilustrada por una sola obra que Roma envidié d la
Hoeria. Columela debia su nacimiento d la famosa Gades, y se
habia ocupado durante largo tiempo en los trabajos de lu agricul-
tara. Instade por sus amigos d ique publicase el resuliado de sus
observaciones y de sularga esperiencia, formd el precioso tratado,
que abraza d la vex todos los ramos de economia rural. Despues
de habernos revelado las nociones gue en este mas noble de todos
‘los conocimientos humanos habian adquiridy sus contempordnens,

manificsta el desen que se ha rengvaidn dcspue.s tantas veces, de
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ver eslablecidas escuelas de agricaltura para propagar los mejores
métodos y levarlos al itltimo grado de perfeceion.

La lejislacion de los remanos era faverable ¢ la agriculiura,
y si duranle el largo periodo de paz que sucedié d las ultimas vie-
torias de Augusto, hubiera siempre sido cultivado el snelo espa-
stol por manos libres , si el sistema de grandes posesiones rurales
no se hublera estendido en las provineins mas fértiles : ; quicn po-
driu caleular @ que grado de prosperidad y de riqueza agricola ha-
bria Ueqado este pais privilejiado por la naturaleza?

Pero Roma arrastraba en el séquito de sus conquistas varios
wbusos indispensables al espiritu de su gobierno.

Otro pueblo heredero de los romanos se restableeid en Espa-
i, despues de haber recorrido y habitado en tode el mediodia de
Europa. Este pucblo formado de pastores guerreros y turbulentos,
permanecis por mucho tiempo ignorante de los trabajos agricolas,
y por wna particion stngular , y gque carece de ejemplo en la histo-
ria ; reservd para si una estension de lervitorio, en la cual coloco
sus gqanados, Asi los godos se presentaven desde luego como los
enemiyos mas peligrosos de la industria agricola; pero cansados
-de vencer, y vencidos ellos mismos por el clima, se asociaron con
aquellos @ quienes habiun despojado, y reunidos los wnos y los
ofras por los vinculos de mitfuo interes y necesidad , no formaron
desde aquelle época sino una sola nacion.

El codigo visigodo (Fuero juzgo)y a?Ju,nus olras obras, que ¢l
acaso nos ha trasmitide , manifiesta el estado de la agwcultura
durante un periodo de 300 anios. Si las invasiones mas ¢ menos
desastrosas ; si las indrigas de los magnates , y las querras civiles
que estallaban d los principios de cada reinado , tuvieron alyunas
veees funestas conseeuencias , bastaban alyunos aiios de tronqui-
lidad pava reparar todas las pérdidas , y preparar el Estado para
sufrir neevas conmociones.

Eis asi como la agricultura fre estacionaria bajo los godos; y
en tarte que la debilidad de los wllimos soberanos preparaban un
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nucvo 6rden de cosas, un pueblo enimado por la sed de las con-
quistas y por el eelo del proselitismo, se presentd en las costas de
Espaiia , y muds de repente los destinos de esta nacion. Una sola
batalla puso fin al imperio visigodo. Duetios los drabes de un es-
tenso pais , presentaron en wn momento d la Europa adnivada del
espectdcnlo singular de una nacion , predicande su ridicula erecn-
cia relijiosa con la espadu en la mano , y amenazando  la vez to-
dos los tronos y todes los pueblos.

Una honrosa resistencia, sin embargo , detenia i los venceds-
res en varios punios , y alqunos pueblos d quienes se consideraba
como envilecidos , aungque desunidos y debilitados por la guerra,
defendieron con lu mas heroice decision las ruinas de su patria.
Consiquieron cansar el valor de sus feroces enemigos , y tratados
honrosos reunicren en fin d las dos naciones sin confundirlas ja-
nuds, Se vid d la vez un mismo suelo , y quizd una misina techumn-
bre reunir a hombres de costumbres diversas, y que profesaban
relijiones enemigas, somelides ¢ leyes y d jueces eslranos unos
& ofros. '

Tl es la constante influencia de la agricullura bajo el hermo-
so suelo de Espaita ; y no tememnos repelir que stempre ha contri-
buido al desarrolle de las mismas virtudes en los corazones de sus
mismos habitantes. Poseedores estos de un terreno gue puede sa-
tisfacer i todas sus necesidades , y el cual ha evidado Ia naturale-
za de limitar por barreras imponentes, abismados d veces en un
sueno secwlar, despiertan al alarma de los desastres : lus desgra-
cias publicas exaltan su patriolismo , y jamds se han manifestado
tan verdaderamente grandes como en el infortunio. dsi es, que
los vencidos conservaron bajo la dominacion de los califas , y aun
en los palacios de los grandes , la necesidad de vivir libres al abria
go de un yugo estranjero. Se les vié correr d las armas cuando la
esperanza de la victoria reanimé su decaido valor. Las gquerras mas
-sangrienias precedieron d la espulsion de los moros ; y este mismo
pueblo , arvojado ol Afriea por los espaiioles, esperimenia d su
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vez lus wnwrquras del destierro , y volvieado d menudo sus ojos
hicia su patria adoptiva, ruega al Profeta, aun en el dia, que le
devnelva d las bellas campiitas de Granada y d los palacios de sus
califas.

No aconteciéy sin embargo , durante ln donanacion de los mo-
ros lo que habia sucedido en tiempo de los godos. Aguellos habi-
tantes del desierto, d quienes habia hecho guebreros la voz del
Profeta, volvieron d hacerse pustores y agrivultores asi que no
tuvieron mas enemnigos gue conguistar. Herederos de los caldeos,
de los ejipeios y de los pevsas, habian aedquiride en ¢l Oricnte
aquellos conocimientos praclicos, cuya aplicacion fue lan dichosa
enlos hermosos valles de Espasia, La agricultura nabatea, forina-
da y fundada en las observaciones mas escrupulosas , se ciserio en
las escuelas de Granada (1), y contribuyé eficazmente d mejorar
la suerte de los pueblos , creando riguezas desconocidus en un sue-
lo que habian cnllivado los romdnos con tanio esmero. Abu-Omar,
autor de la Almokoa, ¢ recopilacion de los mejores preceplos -de
agriculiura. Abu-Abdalaly, que escribic con tonta sabiduria, y
labrs sus eampos personalmente ; Abu-el-dair , apellidado el Doc-
fo; Abcen-Azan-el-Flaj , y otros escritores, d cuya eabeza pondre-
mos ¢l célebre Ebn-cl. Awan , traducido por Bangueri, eran todos
naturales de Espana. Estos grandes hombres supicron honrar los
trabajos rurales , tanto por la constaneia de sus irabajos y eseritos,
cuanio por la inportancia de sus investigaciones, al paso que los
ealifas ivai muchas veces d solicitar sw amistad en el fondo misme
de sus retiros. Farias célebres universidades se consagraron en-
tonees al estudio de lus eiencias naturales. Un sin nionero de esce-
lentes eseritos constituyeron el precioso depdsito de lus tuces; pero

@ cansa de une iriste futalidad , estas obras, d las cnales adendn

(1) £l ilusire Ebueel Awan hece un brillante elojio del trainds de agricul.
tera nabatea, escrito por ¢l drabe Kutsani, Es una coleccion de todas las opes

raciones agricolas de eseriiores drabes,
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la Espafia las riquezas agricolas que posee , se hallan en el dia se-.
pultadas en el polve de los archives y de las bibliotecas , sin que.
preeda toduvia caleularse la futora duracion de sw destierre.

Mucho padecié i agricultura duranle las luchas dilatadas gue
precedieron  la espulsion de los maros. Anies de decidivse d sen-
brar necesita el agricullor iener alguna sequridad de reeojer su
cosecha, y la industiia sieapre retrograda enle los acasos de la
querra.

Haxaminemos por un instonte el wflijo qgue las guerras nacios
nales han ejereido sobre los destines de Espaiia y sobre la sucerte
de su agricullura.

Los nables , @ quienes hebin creado el gobierro de los godes,
velvicron d aparecer en Espaiia asi gue hube arinado alyunos bra.
208 el deseo de la independencia. Poniéndose d la cabeza de lus
cruzadas, se distinguieron por brillantes acciones , y los descens
dienfes de los iberos , que consideraban commo una esclavitud odiosa
todu alianza enlos sarracenos, se sometieron voluntariomenle « sus
cawdillos que les prometian la Hbertad : tomaron los armas los agri-
colas, y fueron « establecerse ul abrigo de los castillos, gue la suer-
te de la guerra habia puesto en manos de los jefes vencedores: alli
encontraban ta proleccion saficienic para enlregarse sin peligro
sus oewpaciencs usaales, y el apoyo necesario para arraiger sus
ageientes fortunas. Si uncvos peligros amenazaban por un instan-
te la seguridad de estas wuevas colenias , la espada del nable esta-
be prowta d protejerlas , rechazundo corajosamente al encinigo : se
le vein volar al combate por do quier gue se presentaban obstdieu-
los que deypiluar 6 lriunjos que adguivir. Bl reconocimiento de los
colonos fue su primera recompensa , y las brillantes donaciones
mitadicron un nucyo premio d sus viclories,

£l soberano entonces no era mas que el jefe de estos inlriépis
dos caballeras, y su poder estaba subordinado al celo y d los es-
frerzas de sus compuiieros de armas. Bl pueblo no lomabe partido

en las guerras caballerescas. Lejano del campo de batalla, y pro-



XXV

tefido por una infnidad de castillos pequeitos que formabar un cor-
don inespugnable , cultivaba en puz el lerreno tan recientemente
conquistado. Asi ¢s, que la industria rural hizo algunss esfuer-
208 PAra progresar; recofio cuidadosamente las tradiciones drabes,
y la Espaita , que volvia d formar un estode eurapeo, presenté el
modelo de un pucblo que salia de la barhavie, para encaminarse
rdpidamente. i la civilizacion,

Algunos naveganies visitaron las costas del Blediterrineo;
nucvas relaciones y nuevos intereses fueren el inmediato resulin-
do de estas primeras tentalivas , y acudié el comercio d colocar sus
coronas sobre las cabezas de los querreros, d guicnes habio sen-
tade sobre su trene lej:’éimo una sucesion de victorins fan rdpidas
como esclarecidas, La Espuaita habia recobrado ya wna purte de sus
riquezas : era agricele iy comerciante , al paso que los sajones ve.

Jjetaban en Inglaterra , y que los franceses desunidos y anonadades

tenian un rey, cuya cutoridad era (Hrijida por el caprieho de sus

grawdes feudatarios.

En esta época , bien notable en la historia de Fpaita , estaba
la nacion dividida en tres clases distintus : el querrero 6 noble, el
agricuilor ¢ villano , y el eomerciante ¢ cindadano. Un ciinulo de
instituciones , heredadas de los diversos pueblos gque habian ocu.
pado la Espatia, gobernaban d estas tres clases , y prolejian todes
los poderes. 8i en posteriores liempos se impusieron varius ga-
velas al agricultor , sin concederle premio alguno, la iglesia se
declaraba protectora suya, y en aquella primitiva época, los obis-
pos se consideraban coma los naturales defenseres de sus dioce-
SURDS.

Cesaron. las guerras sanias con la derrota de los moros. Es.
tinquiose el entusiasmo de las cruzadas , y ensanchdndose la au-
toridad de los reyes, sucedieron suevas guerras d los rancios abu-
sos. Cesaron los nobles de componer entonces la principal , 6 mas
bien la dnica fuerza del ejéreite. La franquicia de las ciudades
cred una barrvera conira lua autoridad arvistrocitlica s unié los intere
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ses del soberano y de los pueblos, y marché d campaia d la cabeza
de lu nacion.

Mientras que el pucblo, alejado de los trabajos agrestes, se
arruinaba por las querras (1), y reducido a la estremidad por lus
hambres erueles, por la minoriu y por lus pestes asoladoras, se se-
parabe mas y mas de su primitivo estado , exifio el tnteres del
momeido que se desterrase de la peninsula & los moroes y d los ju-
dios. Las circunstancias politicas de la nacion sancionaron ung
medida, por la cual tres millones de hombres 6 habitartes fueron
espatriados, Uevindose consigo la industria y los cawdales, Cesé
de prosperar la agriculiura; desfallecio bien pronlo por fulta de
lrazos y de vecursos , quedando vinculada d aquellos parajes don-
de hallé acojida en la localidad del Lerreno ; 6 en la buena disposi-
cion de elementos estacionavies. Ningun esfuerzo, ningun progre-
so caracterizo su wmarcha en los siglos que swcedieron: usdronse
los mismos instrumenios oratorios , fos mismos métodos, las mis-
mas leyes, y por consiguiente subsisticron las mismas coslumbres,
las wismas preocupaciones , y el mismo pueblo. He aqui el motive
de conservarse los usos y prdacticas agrieolas en muchos parajes
tan insuficientes y tan defectuosos, y que alraen, con pesar, la
ateneion del viajero. He agui la causa de hallarse esos valles tan
fecundos y bien cullivados , contiguos d desierlos inmenses , en que
se encuentran solamente alyuna que otra cabaiia de pastores. La
industria, empero , de la actuel jeneracion estrechard los limiles
de estas soledades , y convirtiendo poco d poeco en terreno produc-
tible estos vastos yermos, hard que desaparezcan poco d poco i
medida que se jeneralicen las benéficas disposiciones pura el ens
grandecimienia y prosperidad de los espuioles.

Asi es que esta nacion , rica bujo el dominio de los moros , pues
ningua monarquia, dice nuestre sabio Martines de Mota, ha si-
do duedia de lantas riguezas como Espaia ha tenido, vidé decrecer

1

(1) Campomanes, Industria pepular.
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en log siguientes siglos su prosperidad y el bien estar de sus habi-
tantes. Se empebrecid bajo del tmperio de los soberanos gue con-
siguieron dlerma para debilifer el poder escesivo de la nobleza.
Aerecentose su indifencia doméstica , micntras los principes de la
casa de Austria veinaren cn esta nable poveion del continente. No
redundd benefeio af;qmm al estado las brillanies conguistas que
sometieron una parte de lu Ewropa ¢ los renes de Castilia, Em-
pledronse las fuerzas de la nacion para cjecuiar preyectos que, si
bicn afladian lenreles & sus blasanes, debililaban senstblomente su
poderio. No mezjorarvon en el priner vetnade y neenarea de la easa
de Borbon; el cual, obligudo d congeistar wnche parte de sus es-
tadas , tuve que luchor incesanlemente conire toda cluse de obstd-
culos. Blas, bajo el imperio de los suceseres de Felipe comenzd In
Fspajin d levantarse de sus rufnas: se dispusieron y ejecularon
obras ulilisimas , ¢ fnesperados soeorres vinieron & alentar lu in.
dusiria y d reanimar el comercio. Safieren leyes sabins del gabiue-
te del principe : dinse un nuevo tmpulso i las avtes , y viose por to-
das partes mejorar la agricultuea s varios agricolas celosos conser-
vaban cuidadosumente las bellas obras de los entiquos , y comenza-
ros por ellus sus labores , y por la tnstruceion gue les prestaban las

bien conservadas tradiciones. Muchos auntores (1) agolaron en sus
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apreciables escrites todos los ramos de economia ruval , y sus ehras
atestiguan que la ilustracion y las ciencias jomds hen ebandonado
la peninsula. dsi vemos d este pais dichose desaivellar sin obstd-
culo el grado de pmSg;cfidady de fuerze d gue le convida la belleza
del clima , la noluraleza del suclo y el cavdcler de sus morvadores.
Hasta ehera la Espatia habia cifrado tados sus recursos en la dmé-
rica. Eu ol dia ya va conociendo ¢l valor incomperable de las ri-
quezns gite encierra su sene, riguezas de gue no puede prium‘{é )
ringun Géase neonstante de la fortuna. Las instiluciones mas ad-
mirables , unidas al sistema de agrieuliura, no menes sabio que
lag leyes que le profejen , van estendiéndose desde los rincones de
la peninsula, do en Hempos mas funestos se acofieron ; y quiadas
por le voz del seleveno , van recordando sucesivamente d todas las
previtcias sw primiiivo esplesdor y su antigua prosperidad , d des-
pecho de las reveluciones que ha anublado por un momento el cie-
lo espaiisl, ha perinanceido el lustre de eslos preciosos montmen.-
tas, levantadas en tiempss mas [elices , y vinecnludos d la posteri-
dad par wn puedlo gue considerd la agricultura como la primera de
las artes , khase inspivado i los witimos de Espaila y d algunos de sus
ministros, de conservavlos y de embellecerios. La Francia misma
prede recibir Loy dia instraccion y ejemplo en las mdrjenes del
Llobregat , del Ebro, del BMijares, del Guadalguivir, del Jucar
y del Segra.

FLas causas refevidas , al mismo tiempo que la hacian retrogra-
der los progresos de la agriculiura, no puede suponerse que con-
tribuyeran el aumento de la poblacion, Disminuyose ésta sensible-
mente d medida que se adelantaban las conquistas de los cristia-
05, Ayrojudes les mores del territorio rque habian ocupado por una
serie tan dilatade de aitos , en parte por la inmensa mortandad yue
de ellos se kacia en cada sucesivo encuenire, en parte por el des-
tierro, ya voluntario, yu forzado, que cupo en swerte d los que so-
brevivieron, dejaron un vacio imposible_ en los siquientes siglos, en

que las conmociones intestinas y las querras estranjeras ajolaban
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la juventud en conlinuas lides , y apenas dejabmr brazos para diri
jir la mancera, y aplicarse d las operaciones mas precisas de ln
industria fabril. Un nuevo mundo entre tauto nacia del caos , por
decirlo asi, y ofrecia sus fesores d este pueblo ambicioso y querre-
ro, que entusiasmado por la perspectiva de nucuvos laures y de ina-
gotables riguezas , corria en tropel d alistarse baje de las banderas
de unos canditlos , que promelian guiarles d la fama y d la opulen-
cia. Las descripeiones seductoras que hacian de los paises recien
descubierios, los aventureros que sucesivamente las esploraban, el
espeeldeulo deslumbrador de las riguezas que en elles habian ale-
sorado 5 aluctnaban & la muchedmbre , y ln madre patrie vié par-
tir de sus costas, para establecerse en el Nuevo Blundo , un wi-
mero infinite de familias , que aminoraban mus y mas su ya redu-
cida poblacion. Al momento , empere , que las instituciones de los
wltimos monarcas comenzeron d prolejer la industrie, y dicron d
conocer que los verdaderss lesoros los poseia la Espaiia en su se-
10 , sin necesidad de mendigarlos d sus colonias allramarinas, co-
menzt d aumentarse le poblacion , d la par que se cullivaban los
canpos y se activaba la industria fabril, Guiados por esta observa-
cion , han sipucsto alqunos autores que ha progresado aguella vd-
pidamente hasta nuestros dias , queriendo hacerla ascender cn el
presente periodo d quinee millunes de almas, 8i la época feliz de la
restauracion de las artes hubiera sequido sin inlermision , discre-
paria 'muy poeo la verdad del espresado calculo. Pero no fue dade
i la Espaita el disfrular con permanente sosiego las felicidades que
tan d manos lleias derramaban sobre ella la itusiracion y el anhe-
lo de sus soberanos. Une invasion injusta por parie de la Franeia,
acaudilluda por su ambicioso emperador , vino de nueve & basiar
en sungre las fértiles campiias de la Iheria, levanlandose en mase
el pueblo espaiiol para vengar el insullo hecho d su cautive monar-
eca. En los scis aitos, que durd esta lucha, se dieron por los ejér-
citos cspuiioles y aliados 31 batallas , 354 acciones , y se sitiaron,

defendieron , tomaron plazas ¢ castilos mas de 85, sin contar en
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estos 470 chogues con los enemigos , los infinitos que tuvieron las
querrillas , y los que la fuerza desigual del paisanaje les ofrecié en
muchos pueblos, §i se afiade d esto las calanidades concomitanies
de la guerra, se verd que se disminuyé la poblacion esiraordinaria-
mente durante aquelle lucha tan gloriosa por su objeto , como la-
mentable por sus estragos.

Los esfuerzos de la nacion para subyugur las provincias suble-
vadas de América, han causado una baja considerable en la po-
blacion de Espaiia. Las guerras civiles y revoluciones esperimen-
tadas en la peninsula en estos wltimos tiempos, y cun en el dia,
han aumentado el nitmero de victimas precipiladas d wna muerte
premature por ki ambicion y locura del jéners humano, al paso
gue las emigraciones han conlribuido a impedir mas y mas el an-
mento de la poblacion. Teniendo presente estas observaciones , no
nos adnireramos al encontrar que el witmero de habitantes en la
peninsula ¢ islas adyacentes asciende solmnente , sequn el edlen-
lo mas agroximade , d doce millones y medio.
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DESCRIPCION BOTANICA DEL OLIVO.

H.a flor del olivo es pequeiia, blanca y de una sola picza: el tabo
cilindrico tan largo como el esliz : la corvela plana, dividida cn cua-
tro partes ovaies ¥ ui poco céncavas: tiene los estambres opueslos'
apoyados sobre la corola, con sus anteras amarillas ¢ un solo pistilo
se alarga desde el fondo del ealiz, y en la estremidad superior se
divide su stigma en dos: el caliz es de waa sola pieza, pequciio y
como un tubo: el fruto es poco carnoso: tiene mucho grneso su
hueso, y sn corteza es lisa: priwers esld verde, despucs se va po-
viendo encarnado, huego celor vislado, y uitimemente casi nepro,.
segun sas diferentes grades de madacez @ el bueso es nmy duvo, y
fa almendrilla que tiene deateo dulce. La hoja es scacilla, entera de
hicero de lanza, gorda y dura, por encima de un verde palido-obs.
cura, blanguecino por debajo, y que tiese muchas fbras que so-
bresalen ale largo: las vaices reetas bacia abajo, y profundizan
cuando el terveno les conviena: en lo comun se estiende bhorizootal-
mente guarnceidas de vaices capilares : su covteza es de color paji-
zo obsearo, jaspeada de manchas mas claras: cuando el drbol ha
Hegado & adguivir cieeta magaitod, sale el arrangue de las raices 6
cepa fucea de la ticvra, 6 porgue éste se levanta, 6 porque el ter-
reno se baja, que parcee lo mas probable. El dvbol es de mediano
\-i.am-afio, de tronco regulavmente deveclo, covteza lisa, cuando tie-
ne poca cdad, dsperd, hiendida, y s escabrosa ceando es viejo. Los
hotones que Hevan la flor se presentan en Abeil y Blayo, y se abren -
¢ esle mes 6 en Jonio, segun los demas. Las diferentes varicdades
de olivos que se cultivan varian muchio en cuanto 4 Ja época en que

dan fler v e madures,
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DEL OLIVO Y SUS ESPECIES.

CAPITULO PRIMERO.

DEL OLIVO.

].mitil es, dice Rocier, clojiar este precioso drbol, de
quicn con tanta razon decia nuestro gaditano Columela:
olea prima omnium arborum est. Ningun accite es com-
parable al de su fruto; y son tantas sus escelencias, vir-
tudes ¥ usos, que seria menester formar un tratado para
describirlas ; y nuestro sabio estremefio D. Gabriel Alonso
de Herrera dice en elojio de €}, que su aceite es ponso-
fix contra las ponzoiias.

Se persuade Nocier que el olivo es orijinarvio de Ejip-
10, de donde dice que fue (trasportado 4 Greeia, y de
aqui 4 Marsella, por una colonia de forenses, que se es-
establecié en ella: sobre esto, aunque muchos autores es-
tranjeros y nacionales parece que estdn conformes por
conjeluras, ¥0 no puede adherirme a su opinion, lanto
mas, cuanlo que Linnco le denomina terminantemente
olea europea. Kl tipo, ¢ sca la planta primordial de sus

variedades es, como se ha dicho, el acebuche. Lste se
5
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halla en todos los montes, dehesas, declives y cerros mas
o menos pohlados de casi tedas las provincias de Ispana,
noe solo en las meridionales y semi-meridionales, sino aun
varias del norte, en lanta abundancia, que asn con difi-
cultad podrd haber otros tantos en niimero en el resto de
Europa, Grecia y Ejipto; por lo cual, mas bicn le consi-
dero y conjeturo orijinario de Fspafia, mientras no se pre-
senten pruebas en contrario.

El acebuche es el tipo primordial, el padre 6 el ver
dadero Adan del olivo; y en esto estdn contestes todos
los escritores jeopénicos: de consiguiente, cuantos olivos
hay en Europa no deben conocerse por la derivacion lla-
mada por Tos botdnicos especies; puesto que no son, pro-
plamente hablando, mas que diferencias secundarias del
tipo 6 acebuclie. Asi, cl cardcler 6 caracteres de Jas di
chas especies se fundan tan sole en las diferencias secun-
darias, y se toman de la forma y confignracion del fruto
¢ aceituna, de Ias hojas; del tallo, de las raices, ete., y
no de las parles constitutivas de la_flor ni del fruto.

El cultivo hace variar mucho las especies, y entonces,
hablando el lenguaje de los botdnicos, produce varieda-
des. Ignalmente se ha de aplicar lo que digo 4 las plantas
que & los drboles, y 4 los frutos que adquieren mas per-
feccion, ya multiplicando el voliimen, sosteniendo este
‘estado de perfeccion los individuos, ya por siembras, ya
por medio del injerto; por todo lo cual no bay mas que
una especie de olivo, propiamente dicho, un peral, on
manzano, un guindo, un ciruelo, elc., remiliendo las de-
mas especies jardineras de los hotanicos 4 la clase de sa-
riedades,
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Hay dos maneras de perfeccionar las especies primiti-
vas. La primera por medio.de la siembra, y la segunda
por el injerto. Los acodos y las estacas perpetunan la ¢s-
pecie, pero no la perfeccionan.

Los arboles, plantas, vides y olivos del norte se acos-
tumbran mas facilmente al clima del mediodia, que los
del mediodia trasplantados stbitamente al norte, El efecto
de la mutacion del clima del norte al del mediodia es easi
siempre venlajoso. jQue enorme diferencia hay entre las
vides y sus frulos de las de Castilla & las de Andalucia, y
no obslante son las mismas,

El injerto es otro medio de perfeecionar las especies,
pero no hacerlas nuevas; pues anngue se apliquen injer-
tos, sicmpre saldrd el mismo fruto; v aungue diversamen-
te modilicado, en ningan modo mudara de naturaleza. El
Eterno ha impreso una ley fisica a cada ser, de la cual
no puede aparlarse enteramente; y aun para aparlarse has-
ta cierto punto, es absolutamente preciso que haya una
analojia entre él y la sustancia en que se muda, sea na-
tural, adulterina 6 hibrida, La ley jeneral que separa las
especies naturales de las plantas, separa igualmente las
especies de los animales: la barrera que de la mano del
Tilerno puso enlre ellas es insuperable; v sin esto bien
pronto se trastornaria el admirable érden del universo.

iQue inagotable recurso nos presenta la naturaleza en
Espafia para propagar las diferentes castas de olivos, y
convertir & poca costa en heredades pingties los terrenns
Imensos que ocupan los acebuches por medio del injer-
to, elijiéndoles para padrones de las razas mas apreciables;
medio el mas espedito para propagarles en algunas de
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nuestras provincias, que hasta el dia no lo han consegni-
do, 6 ni aun lo han inlentado!

DIFPISION PRIMERA.
De las especies 6 variedades del olivo.

Son muchos los salios que han manifestado 1a nceesi-
dad que tenemos de arrveglav la sinonimia de las precio-
- sisimas y numerosas especies O varicdades de olivos que
vejetan en Espaila, coordinando un tratado completo de
sus deseripeiones, como lo hizo Duhamel de las castas de
frutas de Franecia; pues solo asi podrdn jeneralizarse los
conocimientos , y propagarse las buenas variedades , y pa-
tentizar al mundo que la Espafia, enriqueeida con cnantos
dones lia producido la naturaleza en toda la redondez de
la tierra, nada tiene que envidiar & los demas reinos.

Para arreglar una sizonimia segura y una buena clasi-
ficacion de las variedades del olivo , y para conocer y
describir exaclamente las que hay cn Espafia, seria nece-
sario que ¢l gobierno comisionase cnalro ¢ cinco intelijen-
tes particulares en paises diferentes de nuestras provin-
clas; y entonees la emulacion y el interes concurririan 4
su éxito, y cotejdndolas con la debida deseripeion, las exa-
minariamos 4 su tiempo por sus flores, hojas y raices, ete,;
y asi, comparadas unas con otras, darfamos 4 cada una el
nombre que le conviniese, y nos e¢ntenderiamos facilmen-
te. De este exdmen resultaria ¢l conocimiento de la va-
riedad que prevalece mejor en cada provincia, asi en cuan-
10 4 la cantidad del frulo, como & la calidad del aceite, y



b

se conocerian ¢uales resisten mejor al frio. Si se tuvicse:
esta precaucion y eslos conocimientos preliminares, se.
poblarian de olivos muchos parajes de varias de nuestras
provincias, o ' o

Es verdad que en eada distrito se conoce la: variedad
de olivo que.produce mas entre las que se cultivan en él;
pero solo se conocen las de cada pais: mas nadie ha pro-
curado, hasta el dia, en introduciv las de paises diversos;
resultando de semejante falta, que los conocimicntos que
se tienen ‘del olivo son aislados y puramente locales de
pueblo 4 pueblo, y no jencrales 4 una provincia: sabria-
mos entonces qué posicion y qué especie de terreno con-
viene mcjor 4 tal y tal variedad de olivo, ya en relacion
4 la cantidad del frato, ya 4 la del aceite, y ya en fin al
grado del frio que el drbol puede sufrir sin perecer; asi
pues, es preciso contentarse con hablar en jeneral, y es~
tas jeneralidades son sicmpre poco instructivas; por lo
que & falta de una sinonimia, me valdré de las escelen-
tes observaciones y notas de nuesiro sabio D. Simon de
Rlojas Clemente y Rubio.

1.2 Acebuche, olea europea varietas , Linneo.. Olea
silvestris , de Gouan. Oleaster, de los antignos. Olivas-
tro, en Valencia. Es drbol mediano, con el tronco por lo
comun derecho y la corteza lisa cuando nuevo ; dspera,
agrietada y escamosa cuando es viejo. Las flores nacen en
el encuentro de las hojas, dispuestas en racimos sosieni-
dos por un pedtinculo comun, algunas veces se encuen-
tran solitarias, y se abren en Mayo y Junio, segun el eli-
ma, Las hojas son opuestas, sencillas, enleras, de hechu-
ra de hierro de lanza, gruesas, duras, de un verde ama-
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rillo-obscuro por encima, blanquecinas por debajo, y gnar-
necidas en esta parte de un nervio saliente que las atra-
viesa en toda su lonjitud. Su madera es durisima, segun
aquel proverbio....: ¢l acebuche ro hay madera que le
luche, sino la encina, que se le encaramé encima. De
ella sc sirven hoy mucho los chanistas, sirven tambien
para rayos de carros , arados, camas, carros de noria y
hormas de zapatos.

Los pastores y porqueros sacuden el {ruto para que

5
nivelacion que cjecutd D. Simon de Rojas desde Ja cum-

coman. los ganados v los cerdos la acebuching. En la sran
y la g

bre de Sicrra-nevada 4 la playa, lo emcontré hasta la al-
tara de 7l varas sobre el nivel del mar, formando en la
parte superior de esta zona un arbusio torluoso, enmara-
fiado y enteramente achaparrado contra el suelo. Sospe-
cha Rojas que dicha zona del olivo espontaneo, aunque
bastante eslensa, se dilala todavia algunas varas mas cn
Sierra-morena, En Jerez de la Frontera y en Alcald de
los Gazules lo vio tan alto como los olivos, formando ¢l
solo, ¢ acompafiade del algarrobo, bosques dilatados. El
mismo Clemente ha encontrado does razas de él: la varie-
dad de Linneo, citada por Quer en la Flora Espafiola, y
otra que llaman acebuche nevadilla, por tener muy blan-
co el enves de la hoja, Echan ambas el fruto en las estre-
midades de las ramas. Se hallan con bastante [recuencia
cn los olivares cultivados de Andujar, Alcald de los Ga-
zules y otros puntos, donde Hegan & producir un fruto bas-
tante grande y pulposo, si se les dispensan los mismos
cnidados que 4 las castas comunes.

2.2 Oliva tachuna (olea europea ovata, Clemente),
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cultivada en Aguilar, provincia de Cérdoba: tiene las Lo~
jas pequefias y pequeiio el fruto, que es aovade y da
muy buen aceite.

3.2 Olivo picholin {olea europea ovalis, Clemente:
olea oblonga., Gouan), llamado tambien lechin en Agui-
lar : tiene las hojas pequefias y el fruto pequefio, oval y
muy negro: su aceite es de un color hermoso, limpio, ¥
de un gusto superior al de todos los demas aceites: su
fruto, segun Tocier, es mas bien para adobar que para
sacar aceile, sin embargo que es muy dalece: su aceitu-
na adobada, dice, es la mejor y mas sabrosa de cuantas
se conocen.

4. Olivo negro de Andujar (olea europea tenawx,
Clemenle): sus hojas son angostas, y casi nada plateadas
por el dorso: el caracter principal que lo distingue es fa
tenacidad con que el fruto se mantiene prendido al dr-
bol , aun despues del avareo mas fuerte;.de modo que
para derribar las aceitunas se necesita aporrearlo dema-
stadamente , y entonces heridos los pedinculos y las ra-
mas reciben gran dafio la planta y elfruto: sin duda por
esta mala cualidad le ha desechado de sus pagos la jene-
ralidad de los cosecheros.

5.2 Olivo negro 6 moradillo temprano, Hamado don-
cel, y a su aceiluna nevadilla blanca, en Aundujar; sor-
salefia en Arcos, Espera, Bornos y Pajarete; y segun pa-
rece, ofiblanca en Aguilar (olea eurepea argentata, Cle-
mente: olea precox, Gouan): las hojas de este olivo son
medianas , muy plateadas por el dorso, mas lustrosas ¥
verdes por su haz superior que las de la variedad g2 6
sevillana, Su frato. es redondo, mediano, muy negro, sa-
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broso , sumamente ficil de corromperse, algo menos grae-
50, pero mas prolongado y agudo que en dicha variedad
sevillana. Es muy comun en los reinos de Jaen y Sevilla,
principalmente en Andujar, Arcos, Espera, Bornos y
olros puntos y pueblos, que la prefieren 4 las demas cas-
tas, no solo por ser muy esquilmefia, y por la copia de
escelente jugo que conliene su fruto, sino tambien por
la facilidad con que se derriba del 4rbol sin dafiar dema-
siado con las varas el fruto ni la planta, Es sensible que
su paca resistencia a los frios no permita propagarla por
los paises menos templados.

6.2 Olivo de arola, 4 cuya aceiluna laman tambien
azufairada en Pajarete, Bornos, Arcos y Espera; y es
tal vez la ojiblanca de Aguilar (olea curopea arolensis),
de Clemente: su madera y ramas son semejantes 4 las de
las variedades de fruto en pomo 0 olivo mansanillo , de
que se hablard. Las hojas son obtusas , menos anchas, de
un verde menos subido, menos lustrosas y mucho menos
angostas en el 4pice y en la base, que en la variedad se-
villana: son, en una pa]ab_r'a, entre linearcs y lanceola-
das ; y no propiamente lanceoladas, como las de dicha cas-
ta sevillana, 4 las cuales esceden en grueso. El fruto es
muy redondo, muy tierno, negro, con manchas hlanque-
cinas -y moradas, mas caedizo que la variedad anterior,
aun mas sabroso que en la siguiente , y mas amarillo
mientras esta verde que el de ninguna otra.

7.2 Olive mansanillo barralenco 6 en pomo, 4 cuya
aceituna se llama cowoanmente mansanilla (olea euro-
pea pomiformis, Clemenie. Olea spherica, Gouan), por
ser la mas redonda de todas, conservando perfectamente
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Iz forma de una poma 6 manzana., El drbol echa pocos
ramos y algo claros : su wadera es obscura ; las hojas son
poco anchas, mas largas y mas lisas que las de la va-
ricdad g.2 6 sevillana. La planta es tambicn mas esquil-
mefia, y su fruio, que queda mny negro con la. madu-
rez, mas sahroso que el de la dicha variedad. En Andu-
jar, Arcos, Bornos, Espera y otras muchas partes de
Espaila destinan la aceituna manzaailla para comer, 4 cu-
yo fin la cultivan copiosaniente , cojiéndola antes de ma-
durar, La estiman tambien mucho por su aceite, el cual
cs mejor todavia que el que sale de la easta 5.2 6 neva-
dilla. El defecto que se la nola consisle en que se cae
con el aire,, y que despues de cojida, sc le secan al dr-
bol muchos ramaos,

8.2  Olivo sevillano, gordal en Sevilla, Tltrera, Ar-
cos, Fspera, Bornos y Aguilar (Olea europea regalis,
Clemente : Liispana, Rocier). Sus ramos son menos ver-
ticales que en Ja variedad siguiente ; pero Heva las hojas
mayores , y con las venas y nervios mas visibles ¢ sefia-
lados. El fruto es de la figura de las noeces, mas negro
¥y mas redondo que en la siguiente, y es muy oloroso. Es
muy comun en Sevilla y en Vera, y no tanto en Arcos,
Espera y otras parles,

g2 Olivo real ¢ aceituna real, llamada tambien se-
villana, y verdial cn Arcos, Espera, Bornos, el Conda-
do y otras partes ; y segun parece ocal en Aguilar (vlea
eurcpea hispalensis , Clemente. Olea regia, Rocier): la
maC}era del arbol es menos dura y mas blanca que cn la
variedad 3 de Linneo, 4 olivo silvestre: las hojas son
mas brillantes por el enves; un tercio,g 4 veces doble
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mas largas que en ésta, pues tienen ordinariamente de
una y media 4 dos pulgadas. Los ramos son mas altos y
derechos que en dicha variedad : su fruto vielado-regro,
parece & una eirnela; estd mas pegado al peddnculo ¢
cabillo, v es siempre de un gusto 4spero, porque nun.
ca llega 4 estar perfectamente maduvo. En los pueblos
citados se culliva particnlarmenle para comer; pero en
Aguilar parece que tienen 4 esta variedad por la de ren
dir mas, y su accite el mas superior en dulzura y cla
ridad. )

Amoreaus, en su tratado sobre el olivo, impreso en
Mompeller en 1784, sobre el verdial se esplica en es-
tos términos: » La verdial proviene de un arbol gne tie-.
ne mas apariencia que hondad. La aceituna no parece
que estd nunca madura, subsiste largo tiempo en el ar-
bol verde, y de un verdc-manzana 6 amarillo-verdosa:
se pudre tambien al madarar con facilidad; o enal ha
hecho darle el nombre de podridiza, y se hicla y pasa
con poco frio que esperimente: es una variedad de oli-
vo despreciable , que reune todas las malas cualidades:
teme el frio y el calor, y estd muy sujeta 4 picarse: cs
estéril en terrenos de poca sustancia, y da poco acelte y
de infevior calidad. Los provenzales la desprecian, y en
Langiiedoc solo la multiplican para tener buenos padro-
nes en que injertar, porque el drbol no llega & ser muy
grande.”

10.2  Olivo morcal (olea europea maxima, Cle-
mente. Hea amigdalina , Gouan): es comun en Paja-
rete, Arcos y Espera: su tronco y ramaje es en todo co-
mo el de la variedad 7.2 & olivo manzanilla: las  hojas
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son mas grandes que las de todas las especies; no muy
verdes, y con las venas manifiestas: el fruto es picudo y
puntiagudo, y el mayor de todos; no del todo negro, pe-
ro sabroso : este drbol exije un lerrcno sustancioso, pues:
o que su mayor mérilo es producir acellunas gordas, ¥
tiene la ventaja de cargar mucho frato.

11.0 Olivo de cornesuelo, llamado asi en el reino
de Jaen, y por Rocicr aceituna de olor (olea europea
ceraticarpa , Clemente. Olea odorata, Rocier), Tiene
el fruto encorvado, & sea, va mas, ya menos arqueado y
delgado 1 esta wariedad y las tres que la anteceden , se
prefieren jencralmente en las mesas por su tamafio es-
{raordinario y hermosas formas,

122 Olivo picudo, 6 aceiluna picuda (olea europea
rostrata, Clemenle. Olea amigdalina, GGovan y Rocier),
en Arcos, Espera, Aguilar y la Mancha, Hlamada tambien
tetuditla en Andujav, y corni-cabra en ¢l Condudo y
en mnchos distritos. Los ramos y las hojas de csta va-
riedad son conformes con los de la variedad nimero .
Su fruto es puntingudo, 6 sea atetillado , no muy negro,
largo , medianamente grueso, 2unque compile 4 veces en
el tamafio con la aceituna sevillana : es drbol muy esquil-
medio, pero suelta la aceituna con difigultad y como de
mala gana por el avareo, in Anduojar la destinan toda
ella para comer, 4 pesar de no ser de las mas sabrosas.
Fsta es sin duda la razon por gue cn el mismo Andujar,
Arcos, Espera y Pajarete la cultivan poco: en Jaen, Al-
cald Ja Real, Granada, y especialmente en la Mancha, es
comunisima, y la aprecian mucho, porque resiste mas vi-
gorosamente que todas las variedades los frios del invier-
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no. Los de Agnilar solo Ia posponen 4 su apreciada ocal,

Ademas de eslas doce castas, podemos asegnrar que
Poseemos aun olras muchas ¥ inuy preci()sas 1‘eparlidas
por las provincias. Sirvan de cjemplo ¢l llamado empel-
tre , tan estendido y jeneralizado en Avagon, cuyo arbol
es pequeilo, las hojas de un verde obscuro y medianamen-
te anchas: Ia corteza dcl tronco y brazos principales lisa,
sit hendeduras ni cavidades, y el fruto no muy grueso y
algo prolongado. Aprecian esta casta los cultivadores de
la tierra baja, porque al quinto & sexto afio de planta-
dos los olivos, fructifican y conlindan dando cosecha to-
dos los aflos, annqgue en unos es mayor que en oiros: ven-
taja que es debida, mas que 4 la easta, al Luen sistema
de recoleccion, puesio que aquellos cullivadores cojen
a mano la aceilna , y no usan jamds de avareo para eslos
arboles. La circunstancia de sazonar cl fruto temprano, y
la de dar un accite abundante y de superior calidad, son
dotes gue merecen de justicia el interes gue se bhan toma.
do 1odos los cosccheros de aquel reino en su propagacion.

L] olivo royal es el mas anliguo del pais; pero le van
desechando de los pagos por no rendir iguales venlajas
que el empeltre: el royal es sin dada el mismo de la es-
pecie 7.2 6 mauzanillo, segun puede conocerse de la cor-
ta descripeion que de ¢l hace D. Ignacio de Aso en su
Listoria de la economia politica del reino de Aragon.

Tl wera fina que eultivan en Caspe , ¥ el herbeguin
de Solsona, llamado asi porque le trajeron de Herbeca,
son tambien dos castas apreciables: los drboles no se ele-
van mucho, y tienen sus ramas inelinadas hécia Ja tier-
ra; pero crecen con celeridad y fructifican pronto, resis-
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tiendo mas que olra alguna 4 los rigores del frio. Senti-
mos sin embargo no poder dar una descripcion mas com-
pleta de cste drbol y del vera; pero diremos que de to-
dos los enumerados y de las subvariedades 4 que hayan
dado orijen, puede el cultivador hacer uso para verificar
los plantios, llevando en cuenta la calidad del terreno,
la situacion, esposicion y clima en que hayan de plan-
tarse; pues todas eslas y olras muchas circunstancias,
que se dirdn despues, influyen notablemente en la ve-
jetacion del érbol que nos ocupa, como en la de toda
otra planta. Esta ohservado que las castas de olivo que
mas se aproximan & su tipo, son por lo jeneral las que
mas resisten & la intemperie, y las que viven con mas lo-
zania en los lerrenos clevados, y en los débiles 6 escasos
de alimento; y por esta razon todos los labradores que
habitan en las provincias I;OCO favarables 4 la vejetacion de
tan preciosa planta, multiplican con preferencia el oflivo
corni-cabra , el wvera, el redondillo , el herbequin y el
manzanillo.

£l olivo corni-cabra 0 cornela, es entre todos el que
mas resiste los rigores del frio, sin duda porque es el
mas afin al acebuche primitivo. Esta especie, que pode-
mos mipar come el mismo acebuche enllivado 6 como
un olivo borde, 4 guien ni el injerto ni otras operacio-
nes ban debilitado, es la mas comun y la mas propagada
en ambas Castillas y en otros varios puntos del norte de
Espafia: ella es seguramente el verdadero olea curopea
de Linneo, y la mas il por la calidad y contidad de su
aceite, anniue no pueda usarse con iguales venlajas para
los adobos.
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E1 P. Fray Francisco Baeza en su escelente memoria,
que tengo & la vista, scbre olives, dirijida a los editores
del Sumario de Agricultura y Arles, publicada en el to-
mo 16 de aquel periddico, mimero 412, folio 325, en 22
de Marzo de 1784, dice: vque en la provincia de Sevilla
vcuentan de catorce & dicsiseis especies; y aunque no
»las deseribe ni nombra, hace mencion de la gordal, co-
vnocida por la aceituna sevillana, el mansanillo, el ver-
ndial y el zorzalefio, el cual es preferido 4 todes por lo
nfrondoso y hermoso que es, y porque carga mucho de
vaceituna, aungue sea mas menuda gque las olras. A es-
vlas cuatro clases se pueden reducic las demas para ar-
vreglar ¢l érden de las posturas grandes, y recoleccion
ndel fruto en sazon con mecjoramiento de los aceites y
solives.” _

El mismo dice 4 continuacion: » No sé por qué los ha-
neen dos, y hombres de gusto no tratan de propagar una
naceituna que llaman cordoe!, siendo de tan apreciables
»calidades, que el propielatio que tiene algun otro olivo
»de eslos, necesila custodiarle si ha de lograr su fruto,
»pues ledos ansian por comerle, Pocos la conocen, por-
sque & la vista se diferencia poco de la manzanilla; pe-
sro en sn carnosidad ¢s superior 4 todas las demas, y es
»lan suave al paladar que no liene igual; cen la particu-
»laridad de que inmediatamente que se parte, suelta el
shucso mas lHmpio que la ciruela que laman francesi-
»lla. Por esto ruego yo 4 todos los amantes de Ia patria
»cue propaguen esta clise de aceiluna, que para el acei-
»le y el regalo no tendrd igual en Europa.” :

» il difunto profesor de agricultura y botinica D). Es-
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»tevan Boutclon, en otra memoria publicada en el mismo
»periédico, tomo 18, pdjina 148, sobre el caltivo de los
yolivos en Ocaila, manificsta que aunque se cullivan al-
»ZANos en aquel distrito, son no obstante los mas comu-
ynes los Namados de corni-cabra y los redondillos, cuyos
narboles son muy castizos, aunque de aceiluna peque-
nfia y de poco aceite, Las castas sevillana , ocal y man-
»zaniila sc han estendide poco, 4 causa del robo y del des-
porden que se observa en los frutos del campo, especial-
smente en éste, que apenas dejan 4 sus duedos el placer
»de probarlos en los aderezos.”

Seria de descar que estos ilustrados espafioles nos ha-
hiesen descrito estensamente las variedades de olivos de
que nos hablan, y entonces comparandolos con los des-
critos Rocier y Rojas, notariamos las diferencias de los
nuestros con aquellos, y ast conocerfamos ficilmente cua-
les eran los que teniamos en nuesiras manos, y a cual
de ellos se deberia preferir, y finalmente cual es la es-
pecie 6 variedad mas andloga & nuestros territorios y
climas, Sin embargo, vemos que en toda la Castilla la
Nueva no se cultivan otras que la manzanilla y cornicu-
bra ; aquella regularmente la destinan paraadobos, y ésta
esclusivamente para sacar el aceile, que tiene en abun-
dancia, y es de muy buena calidad: el drbol resiste mejor
que otros de su especie las variaciones de los temporales
de este clima; vejeta con bastante lozania, y en igual de
circunslancias da mayor copia de fruto que los demas.
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DIVISION SEGUNDA.
Del olivo silvestre & borde.

E] olivo silvestre ¢ borde, olea europea de Linnco,
s el acebuche perfeccionado por el cultivo: sus ramas
y ramillas tienen mas consistencia, sus hojas mas lonji-
tud y anchura, y estin mucho mcjor nulridas, y sus
frutos son mas gruesos, mas Carnoses y mas suculentos
que los del acebuche 1 oleaster. El aceite que se estrae
de él, lo mismo que el de las aceitunas de olras especies
0 variedades , es menos fino y menos delicado que el
que prodace el aceboche. Donde quiera que haya acebu-
ches se pueden econvertir en olives bordes, trasplantin-
dolos y euiddndolos por medio de un buen cullivo con es-
mero , ¥ daran ¢n adelente fruto mas graeso y en ma-
vor cantidad. La scgunda ventaja que de su trasplanta-
cion resulta, es la de tener esla especie 6 paricdad ya
connaturalizada con el clima, y cuya educacion ha side
dara: por eso temen menos los rigores del invierno que
los olivos criades en almdeiga y garvolal, y de naluraleza
mas delicada.

Tambien se dice silvestre 6 borde 4 un drbol montés
no cultivada. Dicese tambien de los drboles por injertar,
¥ que necesilan serlo, para producir buenos fratos me-
jorandolos, aunque mas propiamente se llaman bordes.
Dicese, pues, olivo, morera, castafio, cte., borde & es-
tos drboles provenidos de semilla y sin injertar. Los ar-
boles bordes se injertan en las especies cultivadas y tam-
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bien én si lﬁismOS, porque el injerto en todos casos puti-
fica la sdvia, y afina y mejora los frulos, aunque no tan-
to en el segnado.

CAPITULO IL

DEL CLIMA, TERRENC Y ESPOSICION DEL QLIVO.

En todas & cuasi todas las provincias de Espafia puede
prosperar el olivo, atendida la reciproca’ accion de los
cucrpos celestes y de Ia tierra; 4 Ia conlinna combina-
cion favorable de los metéoros; 4 su clima y sitnacion,
considerada eomo elemento, cuyas cualidades son las ma-
dres mas fecundas en que vejelan, mutren y prosperan
todas las plantas,

La Espafia, sitaada y comprendida enire los 56 ¥ 453
grados de lalitud al norte, y entre ¢l 5 y 7 de lonjitnd
del esze, formando sus estremidades, al norte el cabo
Ortegal, al esze ¢l cabo de Creuws, al sur Taiifa, y
al oeste el cabo de Finisterre, goza de todos los cli-

o
mas del universo.

DIFISION PRIMERA.
Del clima,

Antes de tratar de plantar olivos se deberd estudiar
el clima del paraje, con el fin de atinar mejor la casta de
olivo que le convenga, para que sca mas fruclifera y me-

hos espucsta & las intemperies frijidas. El ¢lima de las
7
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Aundalucias es el mejor y cl mas favorable que ¢l de las
demuas provincias del reino para la vejetlacion, y en las
que menos riesgo corre cl poder hacer la plantacion del
olivo ad Iibitum ; no obstante , seria de descar que se
procurase escojer para la nueva plantacion olivos de las
castas mas propensas 4 temer los frios, sitwdndolos al
abrigo de los vientos del norte, tales como el moradillo
negvo 6 cl doncel, el galilinga, el zorzalenio y el de
aceituna de olor , etc., y las que resisten mas los frios
en cualqnicra esposicion que se enclaven, serdn mas 4
menos fructifcras , segun la calidad del terreno ; como el
picolin, cl vera-fina, el herbequin , ¢t corni-cabra, el
manzanillo , ¢l moreal, etc.

En las provincias meridionales de la costa del levan-
te de Murcia, Valencia, Catalufia é Islas Baleares se de-
berd segnir con corta diferencia la anterior doctrina,

En Estremadara, Mancha, Alcarria, bajo y alto Ara-
gon, se habrin de plantar las razas de olivo que resistan
mas en todas posiciones las intemperies y vientos del
norte, como el corni-cabra, redondillo, ccal , manza-
nilla, el empeltre, herbequin , etc.

En Castilla 1a Vieja, Galicia, Asturias , montafias de
Santander, Provincias Vascongadas y Navarra, deberan in-
jertarse los acebuches, convirtiéndoles en olivos bordes y
plantar el corni-cabra , puesto que es entre iodas las ra-
zas el que resiste mas el frio, y el mas afin del acebu-
che primitivo.

Se me ohjetard acaso quc cn estas ultimas provincias
no puede vejetar y prosperar el olivo 4 causa de las he-
ladas y escarchas, etc.: 4 lo que respondo, que en los
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parajes que carczcan de abrigos del norte, estd bienr, pa-
deceran bastante; perc en los que lus haya, no hallo tan-
tos inconverienles, leniendo pruebas en contrario de
todo aserto; pues en Asturias y montaiias de Santander
abuudan los acebuches y sn acebuchina; por la incuria
de los naturales sirve de pasto 4 los osos, jabalines y cer-
dos; ademas que en Asturias el difunto majistrade Don
Arias Mon y Velarde hizo plantar un olivar en su ha-
cienda de Jdon, y en pocos afios consignié que crecle-
se y fructificase. [Y que razon para que no se crien en
estos parajes? Yo no la encueniro entre las cansas fisi-
cas, y en cnyos pucblos pagan 4 tan alto precio el acei-
te de olivas que consumen. Yo wismo he visto dentro de
un huerteeito algunos olivos en el colejio de San José (1),
en el que estudié filosofia, y otros en una huerta del
convento de Calahotra de Franciscanos Recoletos en el
despoblado de Rivas, y 4 tres leguas de la capital, y
préximo 4 mi pueblo natal, que levaban fruto todos los
afios. Lo que si encuentro muchos y muy poderosos in-
convenientes al cxaminar las cosas politicas y morales.
La historia nos testifica que en liempo del conde Oliva-
res se impuso sobre ellos una fuerte contribucion, y que
los gallegos y otros pueblos 4 su imitacion, los arranca-
ron por no poder soportar el peso de fan enorme carga:
ésta, nnida 4 la opinion equivocada, & las cortas lnces
que en jeneral tienen nuestros labradores, & la falta de
comunicaciones de pueblo a pueblo y de viajes agronomi-
cos, sin estadistica rural , y olros no menores ohsticulos,
sou las causas efectivas de nuestra decadencia, y de que

(1) de alencia,
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la indastria rural no haya marchade enire nosotros con
pasos tan largos como debiera, segnn el jenio y laborio-
sidad de los espafioles.

Todo clima, aunque esté 4 los 44 grades, plantado
de olivos ; como lo esidn en Carcasona, Mompeller, To-
fon y Marsella, vejetan y froctifican, siempre que csién
resguardados y a! abrigo de los vientos frios del norte, y
favarecidos de los vientos templados y caluresos del sur
¥ no se crea que la no existencia del olivo pende de la
proximidad del mar, sino de los abriges; v asi es que el
olivo exije que le abriguen del norte independientemens
te de la situacion jeogrdfica del sitio del mediodia.

Contribuyve ademas tambien a la prosperidad del oli-
vo, el que le favorezea una masa conslante 6 cuasi cons-
tante de calor, en sentida contrario al de fos abrigos ; y
los vientos del mediodia inflnyen sobre manera en su fe-
liz vejetacion; y st este drbol es mucho mejor en los ¢li-
mas de nuestras provincias meridionales, se ha de atribuir
4 eslas circunstancias relativas 4 la prosimidad del me-
diodia y los abrigos: el olivo teme el frio, pero no esta
aun demostrado hasta qué punto gnsta del calor,

Los frios del mes de Diciewmbre y Encro dafian me-
nos al olivo, que los que en iguales circunstancias sobre-
vienen cn Febrero y & principios de Marzo.

Si en el mes de Enero hace templado y no hiela, los
eampos adelantan mucho, los saunces y otros drbeles pre-
coces se lenan de hojas, Ia vejetacion se renuneva, y has-
ia Jos almendros florecen ; lambien se renueva el olivo, ¥
estaria en €l todo el afio en vigor, st no fuese interrum-

pida. Bajo la diferencia de la temperatura del aire am-
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biente, la tierra, & al menos la superficie, ha conscrvado
un resto de calor; y todo coneierne 4 maaiener en pac-
te ¢] movimicrnto de la savia.
8i en Febrero y Marzo sobrevienen fiios, y si cstos

adquieren cierta intensidad, y si vieuen acompafiados de
mucho vienlo 6 ventiscas , alaca entonces el olive con
mucha violencia; pero sino va acompaiiado de viento, ha-
ce pocd mal, porgue causa poca evaporacion; pero si des-
pues sobreviene una Nnvia acompafiada de nicve, sus efee-
tos son terribles, y mas terribles aun si relna an viento
fuerte, porque entonces la corriente del atre causa Ia
evaporacion de la humedad que cubre al olivo, y esta
cvaporacion aumenta la intensidad del fiio de l2 alinds-
fera.

Por todas partes se repite que cl olivo ama las coli-
nas: esla proposicion en jencral ¢s verdadera, porque la
inclinacion del suelo aumenta la ravcfaccion de los £ayos
del sol, y de consiguicnte anmenta tambien el calor; pe-
o si el llano estd bien abrigado, el olivo prevalecerd me-
jor que sobre las ecolinas, porguc bhallavd jencralmente
mucho mas fondo y un suelo wmas cargado de materias
animales y vejetales; puesto que este suclo ha sido for-
mado de los mismos despojos de las colinas, arrastrados
por las nguas llovedizas. Lo finico d que debe atenderse es
4 los abrigos , povque es quien aumenla, cobserva y re-
tiene el ealor. £l suclo por si mismo sole contribuye 4 la
mayor belleza del drbol 6 4 la calidad del aceile, relali-
vamenle 4 las variedades de aceituna y al grano de Ia
tierra; pero el abrigo asegura la duracion del olivo, v le

defiende del frio, que ¢s s mayor cneinige y osu tuico
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destructor; de tal manera, gue sin él se le podria dar el
nombre de inmortal 4 este predilecto drhol.

s verdad que el olivo prevalece mejor en los terre-
10s guijarrosos y arenosos, y que tambien el aceile que
s¢ estrae de sus frutos, es mas delicado y mas fino que
¢l de los olivos plantados en terrenos arcitlosos 6 tena-
ces (no hablo de los terrenos enaguazados, hiimedos y
pantanosos, donde cl olivo prevalece muy mal), sino por-
que los guijarros, cascajos, rocas y arenales heridos de
los rayos del sol, adquieren mas calor, y le conservan por
mas tiempo que las lierras amarillas, cretosas y arcillosas,
ete.; porque la sdeia 6 jugo vejelal que sube de las rai-
ces 4 las ramas, es mas escasa y menos abundante, y estd
mas parificada y afinada, por la misma razon quc las plan-
tas aromalicas son mas olorosas en los primeros terrenos
qque no en los segundos, He aqui en lo que estriba toda la
teorfa de la tierra sobre la calidad de los frutos; asi que,
en ¢l olivo sucede Jo mismo que en los demas drboles; y |
si estos son de regadio, sus frutos son de inferior calidad,
porque abundan de sdvia.

Nuestro sabio Herrera, hablando del clima para los
olivos, dice: »quieren estos drboles aires templados, que
»en lo muy callente en demasia no se hacen bien, ni
»tampoco en lo muy frio; y si la tierra es muy callente,
» pongan los olivares, si hay aparejo hécia el cierzo, y si
»{ria hacia el mediodia; y si templada oriente & gallegy,
»y muy mejor hicia gallego que bacia otro aire, por ser
»aire templado y fresco,”

Don Antonio Arias, en sus lecciones de agricultura,

O
dice: »que el olivo ama los resguardes, y vive con lozania
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sen los c¢limas mas templados; pero solo da copia de
nfrutos en donde tiene ventilacion y desahogo; tanto mas,
peuanto si goza de un terreno con fondo suficiente para
»que pueda estender y mulliplicar sus raices. Los frios
vdel invierno, las nieves, las escarchas y el rocio, per-
vjudican mas & los espnestos, puestios en terrenos ba-
vjos, que 4 los de las alturas: en los primeros permanece
» mas tiempo sobre las plantas la influencia de aquellos
smetéores, y en los segundos se disipa mas pronto, en
»razon de que el viento los azota y sacude: de aqui es que
seneslos ¢l cuajo de la flor es mas seguro, al paso que
ven aquellos falta con la mayor frecuencia: esto no obs-
vlante, hay todavia algunas castas de olivo que apetecen
»los Lerrenos bajos; pero ninguno prospera cn los que son
»hiimedos ¢ tocan en un defecto semejante : por esta ra-
»zon es ahsolutamente indispensable tener comocimiento
sde las especies 8 varicdades mas tliles, no solo con
vrespecto 4 la calidad de sa fruto y producto total del
»esquilmo que pueden rendir, sino tambien del clima, del
vlerreno , esposicion , elc., en que pueden vivir y pross
»perar mejor.”

DIPISTON SEGUND.A,
Del terreno.
Sobre la clase de ferrenos en que los olivos vejelan
¥ viven mejor y con mas lozania, solo me contraeré 4 co-

piar aqui los doctrinas de los autores mas cldsicos en la
materia, en atencion 4 que xno dejan nada que desear,
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Rocicr dice: »la calidad del terveno es en jeneral -:uy

ndiferenie para este arbol, puesto que le vemos erocor
ent lerrenos arenosos, guijarrosos, volednicos, y entre las
rocas ; v en estos es lambien donde preduce un aceite
mas esgaisite. Vejeta igoalmente y con vigor considera-
Lle en los terrenos fuertes ¥ sustaneiosos , aungue el
fondo sea arcilleso; verdad es gue snhsiste menos Dhicn
en éste, porque estiende sus raices por la superficie, pe-
netrando por las grietas de Ja arcilla caando la encuen-
tra. Kl tinico resuliado de los diferentes terrenos es la
mas 6 menos prosperidad cn la vejetacion; v lo mismo
podemos decir del accite, mo hablando de la que pende
de las diferentes variedades de accitona. Mo debemaos,
pues, alender 4 la calidad de la tierra, cuando solo se
trata de examinar 5é ¢f drbol puede 6 no existir, porqne
esla existencia Pende de otra cansa.”

Los escritores anlignos han dicho que el olivo no pue-
de existir 4 mas de treinta leguas de distancia del mar,
Esta ascreion puede ser verdadera en francia; pero la
creo muy falsa para olros paises, cuando el drbol se halla
cn las cirennstancias que le convienen, aunque muy le-
jos del mar,

Una separacion de treinla legnas supone ya una ele-
vacion del lerrence sobre el nivel del mar; y por con-
secuencia una disminucion de la alinra del abrigo, y por
tanto de la temperalura del pais,

Si tenemos presente lo que se ha dicho en la palabra:
agricultura , hablando de las keyas foradas por los rios
y de los abrigos, se cnconliadd da solucion de este pro-

blema; pues que se ve en ¢l bailaje del Aguila en Suiza,
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que cl granado, el almendro y ta vid prosperan 4 campo
raso, ¥ goxan de la temperatura de las provincias ca-
si meridionales, evando en Ia parte superior de este mis-
mo bailaje se encuenira la lemperatora casi de Suecia.
Bayona cstd & los 44 grados; Carcasona, Besieres, Mom-
peller, Marsella, Aix, Tolon y Niza, estin al mismo; y
sin embargo el olivo no vejeta ni prospera jamas en el
territorio de Bayona, porgne le faltan los abrigos , y sin
ellos no encuentra este arbol latemperaiura que le convie-
ne. De lo dicho resulta que la cxistencia del olivo no de-
pende de la mayor proximidad del mar ni del zerreno,
sino de los abrigos.

Nuesiro sabio 1. Gabriel Alonso de Ilerrera, dice:
»que los olives quicren ferrenos § licrras algo airosas,
mayormente de aqueste aire que he dicho (remplado),
que cs el que viene de ponienie; quiercn cerros que no
sean muy cnhiestos, sino algo acostados, que en los muy
alto no s¢ hacen bucnas; ni en los valles, mayormente
si son muy hitmedos y ahogados, no airosos: vy si los la-
les cerros san de barro sucito, son may buenos, no bar-
ro de olleros: en los llanos mas se hoscen grandes y jen-
tiles que muy froctiferas, mayormente si es lerra woy
grucsa y sustanciosa ; mas como de ellas bay muochas ma-
neras, partivlas hemos en dos, 6 para comer, como son
las gordas, § para aceite, como son las menndas. Las gor-
das quieren mas cervos gne Hanes, y licrras gracses gue
magras; y las gordales quicren tierra muy callente mas
que las menudas que si lag menadas ponen en lierra
callente y gruess , hdcense los dtholes Audosos , y lo mis-

N \ H - Iy ] ] .. g
mao cs donde hay continno humor. Es buena ticrra para
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ellas donde hay guija y barro, 6gl'eda, légama bajo ¢
arcilla, y en la sobre-haz cs tierra suclta; mas sobre 1o
das las tierras para los olivares son las calizas, y aun
onde ba habido hornos de cal, se hacen muy lindas oli-
vas, echdndoles alguna 4 las raices, con tal que sea viva,
Hacense muy buenas oude hobo encinares; mas no las
pongan onde han arrincado alcornoques, ni cabe ellos,
que de las raices del alcormoque quedan unos gusanos
que roen la raiz de la oliva y peresce; v si alli los (uie-
ren poner, quemen primero todas las raices hien, y esté
el hoyo hecho de muchos dias y estercolado con ceniza,
cal y estiercol; y silos ponen cerca de los alcornoques;
aparten las raices hdcia otra parte, 6 no llevan tanto fru-
to; y cuanto dafio reciben de los alcornoques, tanto ypro-
vecho reciben de los granades. Cuando los granados flo-
recen, el olor de las balaustras , que asi se llama su flor,
hace mcjor brotar las olivas, y por eso entre las olivas
deben plantar granados y arrayanes; y ne sin cansa agui
en Talavera vemos catre los olivares plantados granados,
que debian saber este sccreto, y por cso plantarlos.

»81 son tierras para sembrar pan, vayan apartados los
lifios , y muchos usan juntamente poner olivar y vifis,
mayormente en las tierras que son tardias las olivas, pan
que entre tanto que las olivas se hacen , dé frulo la vifi,
v cuando la vifia eslé vieja, el olivar se Liabra hecho bue-
no; y si quieren dejar perder la vifia ¢ arrincarla, haran
bien, parque no se compadescen bien la vifia y las olivas,
que la oliva liene mucha sombra, y someras las raices ¥
gordas , v si en vifa las quieren porer, sea hdcla parte

del cierzo, porque no asombre la vifia., Conviene coanlo
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4 lo primero que donde han de poner las olivas sea lu-
gar cerrado, porque si cuando son pequefios los roen los
bueyes y cabras, 6 se secan 0 se hacen estériles y acebu-
chas, y crescen muy tarde y se hacen muy desmedrados;
y tan dafiosa y enemiga le es la cabra, que aun lamiéndo-
las se dafian mucho, que su saliva de ellas es muy pon-
z0fiosa , cuanto mas royéndolos.”

Nuestro Arias Sandalio en suns lecciones de agricultu-
_1a, dice: »Muchas y muy repetidas veces hemos dicho
que, con arreglo 4 la calidad ¢ indole de la planta, debe
elejirse el terreno para su plantio , contando igualmenle
con el clima y la esposicion. Elolive, jencralmente ba-
blando, se acomoda bien con las ticrras lijeras, arenosas y
gnijarrosas O cascajales, ¥ con las pastosas 6 de miga; pe-
10 sc observan las mayores ventajas cnando se crian en
tierras de buen fondo, que ademas de ser sustanciosas, es-
tan mezeladas con algun cascajo. En las lierras de vega ¢
lanuras pinglies se crian drboles mas robustos , altos y
profundos y hermosos , pero cuasi siempre espuestos &
perder el frato por la falta de ventilacion; por esto es,
que los olivares plantados en colinas y silios ventilados,
fructilican abundanlemente § con mas seguridad, que los
de los valles y hondonadas, aunque las plantas no lleguen
4 ser tan grandes y frondosas.”

DIFISION TERCERA.
De la esposicion del olivo.

Aunque en las dos divisiones que anteceden 4 csta,
s¢ ha dicho cuanto hay que descar acerca de Ja esposi-
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cton de los olivos, sin embargo agregaremos como coro-
lario las cbscrvaciones signientes.

Dejamos dicho que los olivos espuestos al norte y sin
abrigos, sufren perjuicios mas frecucntes y mas graves de
las lutemperics, que los que estén plantados ¢n las demas
esposiciones. Los aires frios, las hcladas y nieblas nras o
menos hiimedas y vigorosas dafian , no lan solamente 4§
las partes del olive, sino que cuando estos comienzan &
Livotar la flor, 6 ya floridos, y aun despues de haberse és-
tas ya cuajado, cstos mismos aires, heladas y nieblas, mas
¢ menos rijidas, que suelen sobrevenir de la parte del nor-
te en los meses de Abril, Mayo y Juaio, época de la flo-
rescencia y cuaja del embrion de la aceltunilla, les son
fanestisimas, marchitdndolas y quemdndolas del todo.

Lo mismo, con corta diferencia, sucede 4 los olives cs-
puestos ¥ plantados en las lanuras, alturas, lomas y sus
declives & campo raso, y desamparados de todo abrigo: los
unos y los otros no son tan frucliferos como los gque cs-
tin situados al ponicnte y mediodia,

Muchos propictarios poco instruidos en los asares
que cansan las intemperies en los clivos, echan solo de
ver la falta del frulo; y no alinando con la cansal, am
cuando los tengan bien cultivados, segun sa rutina, sanos,
verdes y vigorosos ; y ademas no sospechdndose gue los
frios, heladas y nieblas que han sobreveuido, impidieron
Ia cuaja y feliz desarrollo de las floves, lo atribuyen eie-
gamente & que las ramas y Lojas del olivo se llevan toda la
sdeia para su suslenlo, careciewdo éstas del suliciente ju-.
go vejelal para alimenlar y desarrollar la flor; y con tar

equivocado raciocinio, resuelven atroche-moche y sin co
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nocimiento falarlos al siguiente afio. De tal procedimicn-
10, repilo, cada seis 0 ocho afios , resulla que el olivo
acelera su vejez, se ahuneca 4 fuerza de talas, se abre, y
muere al fin premaluramente. jCuidado, propietarios, con
la operacion de la falal Esta operacion es de mucha tras-
cendencia, y aunque deba hacerse, es menester mucha
prodencia y no menos intelijencia para ejecularla sola-
mente, cuando el arbol verdaderamente la necesite.

Tambien los olivos espuestos al oriente suelen pade-
cer en tiempo de la florescencia y cuaja de una fuerte
insolacion § recalmon por la falla de vientos, atacindo-
les desde las diez de la maiiana hasta las tres de la tarde,
marchitando y quemando las florecitas ¢ el embrion re-
cien cuajado,

De todo lo espuesto resulta, que los olives siluados al
poaienle y mediodia estdn menos propensos a padecer de
las intemperies, y son mas esquilmeiios y mas lozanos sus
featos que los que se plantan al oriente y al norte.

Para conocer si el dafio que han safrido los olivos en
sus dores y cuaja, ha sido efecto de los frios, heladas §
de recalmoues, se habrd de obiservar, que si las florecitas
cstan como tostadas y de un color de llama obscura, v
asidas 4 su peciolo, ¢s cvidente que las Lieladas 6 los fries
han motivade semejante perjuicio. Si las florecitas estan
caidas en cl suelo, y conservan sus pdtalos 11 hiojas con su
tubo enteras, blancas y Iustrosas, y sin haber enajado, como
las que se caen de los naranjos, en este caso ha sido efecto
de los aguaceros. {uertes,

Los afios que en los meses de Abril, Mayo v Junio cor-

ren vienlos fuerles y recios agnaceros, como lambien he-



30
ladas, escarchas y soles ardicnles, los olivos situados al
norte y oriente padecen infinito en su florescencia.

CAPITULO IL

DE LA YEJETACION DLIL OLIVO.

Es muy importante comprender bien este capitulo, pa-
ra poder dirijir este 4drbol por principios fundados en sn
naturaleza,

El olivo, tal como se cultiva hoy, no es ya un drbol
natural, pues el cultivo ha muodado su nrodo 6 manera de
ser. El olivo, que proviene de semilla, dirije perpendicu-
larmente su raiz central; si el suelo le conviene, apenas
tiene cepa debajo del cuello de las raices que salen de
este paraje; y si, al contrario, la naturaleza del suelo se
opone & la prolongacion de su raiz central, entonces esta
raiz s¢ encorva, y se forma una cepa, de donde salen las
raices laterales. El olivo cultivado, segun diremos adelan-
ie, tiene necesariamente una cepa, de donde parten las
raices madres, que se introducen en la lierra tan perpen-
dicularmente como pueden, st 4 esto no se opone obsticulo
alguno, De estas raices principales 6 madres parlen otras
secundarias mas rastreras, y de éstas, otras mas pequefias y
mas rastreras aun ; pero todas lo son cuando la capa inferior
de la tierra es mala é impenetrable & las raices. Debemos
lambien observar, que suponiendo dos capas de tierra, la
superior, de las cuales sea de buena calidad y tenga tres
pics de grueso, si la infevior es wala, las raices se esten-
derdn cuanto sea posible por la capa superior. Si debajo

de esta capa inferior del suclo, hay otra capa buena, las
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raices atravesarin esta del medio, pov irv 4 disfrutar de las
venlajas que les ofrece la tltima; y cntonces los olivos
serdn, sin la menor duda, hermosos. Si 4 cierta distancia
se ha abierto una zanja, 6 si se halla una designaldad en
plano inclinado, etc., el calor directo que reciben estas
partcs,atracrei hicia 4 si las vaices; y si, al coutrario, el
drbol estd plantado en la orilla de la hoya ¢ de la des-
igualdad, las raices, despucs de haber cubierto todas las
superficies, se volveran & introducir en el terreno, con el
“fin de encontrar en ¢l el alimento que les conviene, y por
poco descuido gue se tepga en estas raices esterioves, se
cargaran de ramillas & sierpes, que saldran de todas las
protuberancias de que hemos hablado al describir el olivo.
Las ramillas y brotes, de que hablamos, son otras tantas
Plantas pardsitas que absorven la sustancia del drhol ; y
asi conviene deslruirlas, 4 menos que sc desee convertir
en olivos una 6 dos de estas sierpes, 6 arrancarlas para
Hevarlas & los planteles; pero de esto ya hablaremos luego.

Como la saperficie del terreno se baja de un afio pa-
ra otro, & mengs que sc soplan éstas con abouos 6 con
tierra nueva, el cucllo de las raices y la cepa parece que
se elevan y descarnan; y desde entonces la parte que ya
1o estd enterrada, conio debia estarlo, arroja chupones,
que son los que s¢ guardan y conservan para planteles,
cnando los rebafios no se los comen.

El tronco § palo del olivo se clevaria hasta la altura
de veinte pies ¢ mas, si limplasen 6 podasen las ramillas
4 varetas inferiores, 4 medida que crece y engorda, ha-
ciéndose vn olivo natural; pero micnlras mas se cleva 6

sube el olive, en iguales circunstancias meuos madura el
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frato & aceituna; porque estando mas separado de Ja tier-
ra, no recibe el grado de calor nceesario: la recoleccion
de la aceituna por tanto es mas penosa, y los que las co-
jen eslan espuestos 4 mas peligros y mas embarazados, y
uo cojen tanta, La razon y la nccesidad obligan, pues, &
mantener el tronco 6 palo mas & menos bajo, segun el
pais, y segun la naturaleza del abrigo, que es todavia mas
seguro. El olive criado en almacigas 6 garrotales, arroja mu-
chas ramillas ¢ varetas por su parte infericr; y estas absor-
ven la sdvia 6 jugo vejelal de la superior é copa, sino se
disminuyen poco & poco. En los paises meridionales crece
mas el tronco; pere sino le ayudasen, cl arbolito se con-
verliria en un espino mas & menos ramoso y elevado. De
esta cantidad grande de brotes que echa el tallo por suo
perte inferior, debemos concluir, que no puede tener el
olivo naturalmente muy elevado el troneo, y que si debe
{ijar sw altura, puesto que su cima 6 copa se desenvaclve
por si misma, cchando las ramas neccsarias para formar
una vistosa copa. Micntras mas espuesto esta el pais 4 ven-
tiscas, escarchas 6 frios, mas bajo debe estar el drbol.

La eorteza del tronco es lisa micntras el drbol es nue-
vo; pero despues, y mas 0 menos larde, scgun la especie
6 varicdad de olivo, csta corteza esterior se arrnga, se
deseca, se levanta en escamas, y poco & poco las cscamas
infericres se desprenden y hacen cacr las superiores. No
se pierde el licmpo que se cwplea en quilar estas esca-
mas , raspando ¢l drbol, porgue las cavidades que cubren,
sivven de abrigo y nido 4 los useclos durante el Invierns;
y sobre todo reticnen mucha bumedad, lo caal hace al

Arhol mucho mas sensible al frio.
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Bl intcrior del troneo del olive estd espnesto & podrir-
se, y esta putrefaccion se estiende insensiblemente desde
la cima hasta las raices; de manera, que muchas veces es-
té interior y totalmente taladrado 6 hueco, Atribiyese es-
ie vicio considerable al frio, 4 las heladas, y olras mil cau-
sas esteriores; siendo asi que depende en su orfjen tinica-
mente de la ignorancia del cultivador, como diremos des-
pues de haber hablado de Iz poda de este arbol.

Suponiendo el olivo 6 desmochade 6 con su tronco na-
tural , arroja en el primer caso broles gue salen de su cor-
teza, los cuales siguen la fuerza de la vejetacion; echan
otros nuevos brotes, opucstos unocs & olros, en ¢l mismo
aiio; y cn el siguiente uno, por ejemplo, hacia el mediodia
y olro biwcia el norie; un poco mas arriba salen otros dos,
uno hicia el este, y otro hidcia el oeste, y asi de los demas.
En fin, el que hasido ¢l primer hrote se convierte insen-
siblemente en rama madre 6 principal, y las otras ramas
secundarias en ramillas, conservando las hojas el mismo
érden entre si. No hay, pues, mas diferencia entre la ra-
ma madre § principal y las ramillas, sino el que las ra-
mas primeras y las segundas quedan despojadas de hojas;
pero se forman en ellas nucvoes brotes cuando se cortan:
por lo demas, este drden simétrico varia algunas veces.

Una parte de las hojas se cae anualmente, despues de
haherse puesto amarillentas; pero cada una dura en el 4r-
Lol dos y muchas veces tres afios, ca’ éndose despues cuan-
do la sdvia 6 jugo vejelal se deseca cn su base, y Ia ho-
Ja se desarlicula del sitio en que estaba implantada.

No sirve la hoja de adorno solamente, es la nodriza

del boton y del jérmen que esti asido en sn base, de don-
9
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de saldran nuevos brotes. Supuesia una ntilidad tan ver
dadera y tan demostrada, se debe conmocer cudn absurde
es el varear los olivos para derribar Ja aceituna; pues
cuantas hojas se desgarran y desprenden, otros tantos jér-
menes se destruyen, y de estos jéemenes era de donde
debia provenir la abundanecia.

Los brotes, al nacer, son cuadrados , y se vuelven re.
dondos 4 medida que crecen. El olivo se parece cn esb
4 olros muchos dcholes.

Lios autores que han eserito de avboledas, y en jene
ral de botdnica, han confundido frecuentcmenlte eslas tres
voces: brote, boton y yema, usindolas indiferentemente,
para significar las pequefias escrecencias lefiosas que st
advierten enlrve el cuerpo lefioso de la rama y el piecech
llo de las hojas. De aqui nace una confusion que obscu
reee algunas veees lo que quieren decir. Para cvitar esk
nata, pondremos mucho cuidado en distingnir lo quels
naturaleza misma ha distinguido, al parecer, tan bien.

A los ojos del obscrvador hay una verdadera progre
sion que impide confundir los unos con los olros.

La yema es un pequeiio estilete verdoso, puntiaguds
y que no es, por decirlo asi, otra cosa que el jérmen e
Loton.

El boton es este mismo jérmen desenvuello, y sosle
nido ya por un tallito lefioso , pero muy tierno aun, y p
su forma pucde anunciar si conlicne solamente hojas !
madera, & si encierra el precioso depésito de la multipl
cacion, siendo de flores y frutos.

Elbrote, eu fin, es este mismo boton mucho mas des
envuelto, mas adelantads, y cuyo tallo es mas grueso!
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mas largo. Ks un lierno ¢dstago, una rama nacienle , un
arbol en pequefio; en una pn]a])ra, ¢s uh agmenlo de un
ailo, que ha tenido por madre 4 una rama, por padre un
Loton, y por nodriza 4 una hoja.

La naturaleza ha prescrito [res eslaciones muy distin-
las para cl trdnsito de la yema 4 su entero desenvolvi-
miento 6 estado de brofe. La yema aparcee en la prima-
vera y al principio del verano; erece, adquierc fuerza, y
Uega 4 ser Doton en solsticio: se fortifica mas y mas, y
sc nutre cn cl olofio, en cayo liempo se pueden distin-
guir ya los rudimentos ¢ principios de las hojas, ¢ los jér-
menes de las flores, En fin, 4 iltimos del lavierno 4 en-
tradas de primavera, enando el calor vernal lo desenvuel-
ve todo, el boton se desarvolla y se hace brote. El frio
comprime los poros del brote, y le hace mudar de color;
y cuando la madera del brote es muy tierna 4 la entrada
de las beladas, toda su parte imperfecia aun, perece. Se
observa en la mayor parte de los drboles, que despues del
vierno, cuando la vejetacion toma fuerza, adquiere la
corteza un color diferente del que habia tenido hasta en-
tonces; por ejemplo, los brotes del olmo se cnrojecen, su
color es vivo, y su corteza mas luciente: la del sauce se po-
ne verde, cte.; pero luego que ka pasado este segundo afio,
Ia corteza adquiere un color semejanic al resto del drbol.

Despues de esta exacta distincion, nos referimos 4 la
palabra botor, y nos contentamas con esplicar aqui el mo-
do de formarse v crecer los brotes. Grew atribaye el acre-
centamiento del allo 4 las partes mas groscras del jugo,
cmpujadasdel eentro 4 lacircanferencia por un movimicnto

lateral, al paso ue se clevan hasta lo alto por un movimien-
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to perpendicular. Las partes mas lijeras y mas voldtiles
coniribuyen 4 la formacion y produccion de los brotes.
La fuerza del movimiento, que las leva del centro 4 la
circunferencia, se comunica tambien 4 las fibras del cuer-
po lefioso que estin enlazadas con la mednla, son tambien
acrastradas con cllas, y como ¢l cuerpo lefioso no estd
ignalmente apretado por todas partes, pasan por las menos
apretadas; y entonces solamente forman en la circunfe-
rencia del cuerpo leiioso Jos eirculos nuevos que lo hacen
engrosar, sino que, adelantindosc mas alld, empujan la
parenquima de la corleza, la hacen tomar el mismo movi-
miento, y obligan al pellejo 4 que baga lo mismo; asi se
forman los brotes, v por un mecanismo semejanle crecen
v adquieren su tolal grandor y tamaiio.

Esta esplicacion es muy saficiente para la formacion
y acreceniamiento de la parle lefiosa del brole; pero por
lo respectivo 4 la de las hojas y flores que conliene, es
un secrelo de la naturaleza que se ha intentado muchas
veces descubrir, pero las soluciones que se han dado, es-
{an tal vex muy distantes de la verdad.

Es preciso distinguir un segundo érden de brotes, y
Hamar falso-brote al que no sale directamente del boton,
sino de la corteza: éste es siempre débil, poroso, y no es-
t4 bien elavorado; asi, pues, es necesario cortarlo en la
taba 6 en la poda , 4 menos que la necesidad obligue 4
conservarlo pava llenar los vacios.

Para la mas {icil intelijencia, y tener ideas mas claras,
la palabra brofe va por lo regular acompafiada de un epi-
leto que designa la siluacion que tiene en las ramas. Asi
se llama brote vertical 6 brote directo, cuando esti per-
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pendicular en la rama: esta especie de brote es el que
llaman tragon , chupon, mamon, ¢l que abserve una
cantidad tan grande de jugo ¢ sdvia, que empobrece y
estentia las olras ramas. Conviene quilar absolutamente
eslos brotes, y es rarisimo ¢l caso en que se dehe bacer
lo contrario. Los hroles laterales son los que crecen de
derecha 4 izquicrda, 6 al contrario, y estos deben conser-
varse. Hay lambicn hrotes anteriores y posteriores a las
ramas, unos y otros dehen quitarse.

Para qunitar confusiones, es preciso tener presente que
el tallo tierno que sale del hoton se llama brote ; que si
sale de])ajo del tallo, se Hama renuevo, y planton & plan-
ta arraigada si sale de las raices.

Llamase tambien brote el conjunto de cogollos 6 bro-
tes que cl arbol arroja en un afio; y asi se dice brote de
uno 6 dos afios, ete., y brotar el acto de arrojar los 4r-
boles nuevas hojas 6 flores.

La palabra alotonar no se debe confundir con la de
brotar. Un arbol abotona cuando la sdvia, escitada por ¢l
calor del sol de la primavera, comienza & subir; entonces
hace hinchar el jérmen contenido en el boton: las esca-
mas que le cubren se ensanchan y scparan unas de otras;
el boton se abre, esta pronto & romper, y luego que pre-
senta su verdura y sale, toma el nombre de brote, que se
lama rama 4 los dos afios.

Renuevo & wdstago es un brote que arrojan los drbo-
les 6 ramas que se han desmochado, talado § podado, Al
renovarse la savia echa por todas partes el drbol ¢ rama
‘desmochada, talada & podada, cada uno segun su espe-

CIE, yemas qune producen dbrotes; aunque estas yemas
J que p 3 q y
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son ordinariamente demasiadas, no se deben quilar ni po.
dar las supernumerarias, hasta que todas adquieran soli-
dez. Dntonces se comlenza quitando algunas, porque fa-
cilitan la subida de la sivia 6 jugo; pnes si de pronto no
se dejasen mas que dos 6 tres, no hallaria la sivia bas.
lantes vasos aspil‘antes, h§ sobre todo vasos escretories, ¥
la operacion echa de un golpe, dajlaria 4 las yemas gue se
quisiesen conscrvar; se debe, pues, hacer la supresion
gradualmente y cn diferentes épocas del verano, En fin,
cuando la sdvia aflluye visiblemente 4 los brotes necesa-
rios, se suprimen lodos los demas, Una de las razones que
se oponcn & quitarlos todes 6 cuasi todos de pronto, e
que cowo estos brotes nuevos son lodavia muy tiernos,
cualquicra rifaga de viento los rompe conlra el tronco ; y
entonces no (ueda apenas csperanza, y es menester que
trabaje el drbol en produciy nucvos brotes. En la poda de
invierno conviene rchajar estos brotes & dos yemas , las
cuales darin al afio signiente dos brotes muy vigoresos
que formaran In copa del arbol.

Los olivos reverdecen algunas veces, queremos deci
que se ponen verdes segunda vez, Iin cierlas circunsian
cias arrojan los drboles nuevas lojas 6 nuevas flores, y «
sefial que padecen; por ejemplo, si una sequia faerte
larga y aumenlada porel calor, disipa la humedad 6 ins
pide en gran parte & la sivia que suba de las raices 4 In
ramas , es claro que esta poca sdvia 6 jugo no podra mar
tener la sinovia de las articulaciones, formada en la e
union del peciolo con larama, Desecada esla sinovia, lo
encajes de esta arliculacion se desecan y ccupan meno

-

espacio; culonces salen de caju y se cae la hoja, Ln o
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caso supucsto, es evidenle que la humedad que las Lojas
absorven de la aimosfera es una pequeﬁa canlidad » ¥ 1O
bastando 4 alimentarlas sin el socorro de la sdvia, se caen
Jpor necesidad. i bolon, gne sicimpre esld colocado en la
Lase del peciolo, y & quien alimentaba la hoja, perece si
la sequia sobreviene en la primavera; pero si la falta de
agua ha sido tardia, se desarrolla el boton a la primera
liuvia. Este no debia naturalmente echar hojas mi flores
hasta ¢l otro afio; pero en el presentc caso se ahre, por.
que la ha reanimado la sdvia 6 jugo, y ésta obra como al
principio de la primavera cn los broles que eslan hastan-
te formados ¢ adelantados para abrirse. Este modo de re-
verdecer es impropio y violenlo, y dafia mucho al arbol;
porque una parte de sus botones, desiinados & Lrotar al
afio siguiente, anlicipa la época de sndesarrollo, y priva
al drbol de sus recarsos futuros, uos arboles y olivos vie«
jos esldn mas espuestos que los oiros a estos desarrollos
forzadoes , porque sus canales saviosos estdn mucho mas
obstruidos que cn los olres nuevos, y la sivia sube por
cllos con menos actividad, en menos abandancia y mas
refinada. Fn este caso los brotes se forman mas pronto, y
501t mas propios para producir hojas y flores: frecuente-
menle se veu reverdecer y florccer los drholes despues
de granizadas.

Las hojas alimentan aun por su hase llamada axila,
ademas del jérmen 6 hoton de madera, el jérmen del fru-
lo: estos botones son, pues, durante dos ailos, alimenta-
dos por la rodriza, si puedo esplicarme asi; y no son
“destetados hasta el segundo, es decir, que no se abren has-
ta esta época: de lo cual es necesario concluir y ohser-
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var que la flor no se abre nuneca en una ramilla del mis-
me afio, sino en la del afio precedente. No me atrevo
asegurar que csla ley de vejetacion , lan constante en
nuestras provineias, lo sca tambien en otras partes: en
Iiima, por ejemplo, porgue acaso dependerd, con relacion
al olivo, del poco calor que esperimenta en nuesiros pai-
ses. {reo habier observado, que si suceden dos afios frios,
siempre relativantente a este arbol, el nimero de hojas
es mucho mayor, y el desarrollo de los jérmenes mas
imperfecto.

La pronta aparicion dec las floves no desenvucltas aun,
sino encerradas en sus cdlices, confirmaria lo que acabo
de indicar, puesto que no hay 4rbol alguno cuya flor
tarde tanto ¢n abrirse. Lin todo el mes de  Abril comien-
zan 4 mosirarse los racimos de {lores, y el drbol no esta.
enteramente florido hasta Junio. En 20 de Mayo prixi-
mamente comienza 4 limplar el olivo, es decir, 4 cuajar
el frato. Se dice entonces que esth en clerne, segun el
clima , esceptuando un peqaefio nimero de variedades
mas tempranas , en las cuales acaso tambien ¢l clima tie-
ne parte.

Raras veces deja el olivo cargarse de flores ; pero el
momento de abrirse éstas, y el tiempo de sn duracion, son
¢pocas rigurosas, que causan una viva inquielud al coltiva-
dor , porque la cosecha depende de que cuajen bien es-
tas floves. St sobreviene una llavia é un viento frio, la flor
se pasa sin cuajar; y si duran las nieblas hasta fines de
Jonio, se pierde toda ¢ casi loda la cosecha; porque la
flov y el fruto se caen, y solo quedan cn el arbol los fru-
tos de los botones tardios, que no se habian abierto aun.
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Fslas nicblas son por desgracia muy comunes en los vas
Hes, 4 orillas de los rios, y en los parajes pantanosos. Acae-
cen stempre cuando hay dos vientos opuestos en la at-
mdsfera, y sobre todo cuando quieren reinar vientos del
sur; porque entonces los vacios son muy abundanles ¥
muy fuerte la humedad; y el sol, que sobreviene con
nerza, los convierte enteramente en niebla, y los disipa
al fin.

Mientras dura el verano, la sequedad y las ventiscas
fuertes hacen cacr muchas aceitunas todavia verdes; pe-
ro si la florescencia ha sido buena, serd poco notable es-
ta falta 6 pérdida, porque los olives quedaran siempre
cargados de aceitunas. No hay cosecha mas espuesta que
la de las aceitunas, porque el olivo teme los rigores de
los frios del invierno, y se resiente de ellos casi hasta el
tercer afio: la buena florescencia es muy incicrta, ¥ la
conservacion del fruto cuajado no es muy segura. No in-
cluyo en esto ¢l mal que ademas hacen los insectos.

Tambien los olivos con las aguas tempranas de San
Miguel se otofian, toman vigor, y sn aceituna se asegu-
ra mas en ellos, engordan y abundan mas en jugos acei-
tosos; y 1a bellota que no esta otofada, sc gueda mez-
quina, se vuelve melosa, se cae una gran parte de ella,
¥ la que queda hace muy poco provecho 4 los cerdos.

La traspiracion de las plantas es la tinica secrecion
por la cual arrojan fuera de si los vejetales las malerias
impuras & groseras, acarreadas por el torrente de la sd-
#ia § jugo vejetal en sus diferentes canales. Iista tras-
piracion ecs diezisiete veces mayor en las plantas que en

el hombre y en los animales; porque unos y olros ticnen
10
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olras secreciones que los embarazan de las sustancias es-
trafias 4 su alumento, y que no han pedido apropiarse por
medio de la dijestion. La faerza y cantidad de matevias
traspira])!es que hay que espeler, es siempre proporcio-
nada 4 la mayor 6 menor superficie de las ramas v de
sus ramitas, pero sobre todo de las Zojas. En el térmi-
no de veinticuatro horas entra y sale diezisicte veces
mas alimento, & proporcion de las masas; por cjemplo,
en un fornasol , que en las venas del hombre. wiNo se
podria , dice el célebre Halles en su Estadistica de los
vejetales , atribuir la necesidad de una cantidad tan gran.
de de nulrimento 4 su calidad?” Porque segun todas las
apaviencias , cuando la raiz de la planta le toma, no est
tan cargada de parles nutrilivas como el quilo cuands
cntra en las venas lacteas de los animales. Se necesits,
pues, para nulrir suficientemente la p]anta una calidad
mayor de fluido; abundancia que sirve ademas para ace-
lerar el movimiento de la sdvia, sin lo cual seria muy
lento, porque las plantas no tienen un corazon como los
animales para anmentar la celeridad; y no teniendo k
sivia probablemente mas que un movimiento progresivy,
uo circula como la sangre en los animales.

Supuesto que la planta 6 los drboles necesitan paw
estar sanos de una traspiracion lan abundante, es pror
bable que muchas de sus enfermedades provengan de que
esta traspiracion se encuenfra algunas veces interrum
pida por la intemperie del aire. L.a traspiracion en @
hombre se halla interrumpida muchas veces, hasta caw
sar accidentes funestos, no solo por la intemperie dl
aire , sino tambien por la inlemperancia , los calores grar
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des y los frios escesivos ; pero solo la intemperie del frio
pucde detener la l.raspiracion de la p]anla; a menos
que el snelo en que vejeta carezca de jugos propios y
convenientes & ella, y no le snministre bastante alimen-
to, pues en este caso se disminunye su traspiracion,

El Doctor Keill observd en si' mismo que la diferen-
cia entre la mayor y menor traspiracion era desde libra
y media & tres libras. Yo he hecho la misma esperiencia,
dice Halles, en un tornasol, y he encontrado que cuan-
do estaba lozano, y sn lraspiracion era desde diesiseis on-
zas hasta veintiocho en doce horas de dia. Cnanlo mas
s¢ regaba, traspiraba con mas abundancia en igunales cir-
cunstancias, v cuanla mas falta de agua tenia, menos Lras-
piraba. La supresion repentina de esta traspiracion es la
causa de la desecacion casi momenténea de los vejctales,
ocasionada por una inselacion, é por el calor escesivo de
los rayos del sol en el verano; pero es necesario tener
presente , que este fendmeno solo se verifica cuando la
tierra estd seca, y por consiguiente no puede suministrar
4 la planta una humedad capaz de resistir a la fuerza de
la insolacion & recalmon. Y.o mismo debe suceder, poco
mas o menos , aunque por diferente motivo, cuando Jas
heladas de la primavera destruyen cen algnnas horas las
hojas y los tallos todavia tiernocs, desecdndolos y redu-
ciéndolos 4 polve. Estas heladas no producirdn ningun
efecto, si el sol no salicse antes de derretirse el hielo
¥ desaparecer el frio,

Aunque la traspiracion jeneral se ejecuta por cl mis-
ruo meecanismo y siguiendo la misma ley, sin embargo,

fas raices, el tronco, las ramas, las hojas, las flores y

oy
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los frulos, tienen modos particulares de traspirar, que li-

sonjean agradablemente nuestros sentidos, y se deben
a la traspiracion; pero esta secrecion, por ejemplo, el
azahar 6 flor del naranjo, no ofrece el mismo olor en
Jade su hoja 6 de sn fruto: jenantas plantas tienen nm
flor , cuyo aroma encanta, mientras que la traspiracion
de Ia raiz exhala un olor cadavérico? El arbusto de la
casia, tan estimado cn nuestras provincias del medio-
dia, prucba lo que digo: seria ficil poner muchos cjem-
plos de ello. Todas las plantas que estin adormecidas
por el dia, como el dondiego de noche, la jalapa, ete,
traspiran por entonces, y al contrario las otras plantas. La
época de la mayer secrecion de las {lores es por lo je-
neral al salir y al poncrse el sol

Cada [énero de vejetales y cada nna de sus partes
tiene su ley de secrecion parlicular para su mas fael
vejetacion : es muy abundante cu el que crece con pron
titud y rapidez, en el que estd muy cargado de hojas, y
en el que suple el volimen con su nimero: las plantas,
drboles y arbustos siempre verdes, transpiran infinitamen
te menos que las otras. El ojo cuidadoso del labrador
distingue al instanie que ve las hiojas , si el curso dek
naturaleza se Lalla simplemente suspendids ¢ trastornade

- Se puede asegurar sin micdo, que la traspiracion e
mucho mas importante para los vejelales que para los
animales , puesto que no tienen mas que esta sola y ok
ca via por donde espeler lo supérflue de una sdvia env
da ¢ indijesla. (

Las raices de las plantas y drboles chupan para su ¢
jetacion tambien los fluidos de la tierra, y las hojas dv
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rante la noche chupan por su enves é faz inferior el aire
atmosférico y la hum_edad que este contiene. Lios esperi-
mentos mas decisivos han comprobado esta asercion.

La accion de chupar los jugos de la tierra se supone
que estd en las raices de 4rboles y plantas; y que asi eo-
mo el nifio 1o mama sino para hacer pasar la leche 4 s
estomago y alimentarse, del mismo modo las raices no
chupan el jugo de la tierra sino para trasmitir al zronco,
que es el depdsilo eomun, desde donde se reparte 4 todo el
arhol. :

Estas son verdades incontestables, capaces de hacer la
mayor impresion en los que faltos de luces cortan estos
chupones, y principalmente las raices centrales de los ar-
boles, y lo que es peor, que ensefian y prescriben el modo
de hacerlo. Las raices no solamente chupan y atraen los
jugos de la tierra que cstén inmediatos a ellas, sino tam-
Lien los que estdn distantes, con proporcion 4 la facultad
que ticue cada una de ellas de chuparlos v atraerlos. Es un
hecho cierto que las raices no chupan, trabajan, ni atraen
la sdvia 6 jugo vejelal , sino en razon de su estension y ca-
pacidad.

A medida que los chupones de las raices de Jos arbo-
les y de cualesquiera plantas estracn los jugos de la tier-
ra, se hace cn sus inmediaciones, de distancia en distan-
cia, una remesa sucesiva de jugos nuevos, para que la sa-
via no se agote. Cuando se cortan estos chupones de las
raices de las plantas, que son el principio y los ajentes de
la vejetacion , los provecdores y las nodrizas de los 4rbo-
les y plantas, no se hace, pues, olra eosa que alterar y
destruir la organizacion, y turbar y desarreglar su mecanis-
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mo. Por lo que, no es nada faverable las cavas profundas
(ue se bacen en los olivares en que siembran plantas de
verano, cortando en esla operacion muchas raices.

Cuando se planta un drbol, ¢. gr., un olivo, donde y
en el sitio gue ha eslado otro, sea vive ¢ muerto, se cui-
dard escrupulosamente de muadar la tierra. S8i plantan un
nuevo &1tbol en la misma hoya donde habia estado otro
que alli murid, sin haber mudado la tierra, perece 4 caus
de una impresion y de un olor de muerte que ha dejado
en la hoya su predecesor, ‘

La otra verdad, 4 saber, que destruyendo de intento
algunos chupones de las raices para que salgan otros, le-
jos de fomentar [a vejetacion, se debilita, y merece la aten-
cion de un hombre de jenio. La multitad de raices pe-
ueflas, y sobre todo las que salen contra el érden de la
naturaleza, no es la que principalmente coopera a la ve-
jetacion, sino su volamen, su lomjitud, su fuerza v su
didmetro. Iista proporcion jeneral es verdadera; guarda
proporeion en todas suertes de plantas. Si los que se han
declarado contra las raices con tal fin y fundamento, hu-
hiescii examinado y seguido las operaciones de la natura-
leza, sabrian que una sola raiz fuerte atrae mas sdvia, y
trabaja mejor que cien raices fibrosas y un millar ‘de ca-
pilares. Entre los infinitos ejemplos de esta verdad se pue-
de poner el de los acholes frutales injertados en patrones
silvestres. L.a mayor parte de estos no tienen mas raices
que la central, en forma dc un cayado largo, y sin ew
hargo no hay drboles que abunden nias en savia ¢ juge.

Los arboles silvesires O bordes y abandonados o
echan chupones despues de su primera vejetacion, por
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que las raices son proporcionadas a los troncos y 4 las ra-

mas; porque la fuerza de éslas guarda un perfecto equili-
brie, y porque son arholes que vejelan naturalmente,

Por ¢l contirario, los 4arboles cultivades, forzados a
guardar cierta forma, y acostumbrados 4 la poda, derrota-
dos y violentados las tves cuartas partes del tiempo , pro-
ducen muchos chupones, porque la naturaleza procura
recobrar sus derechos, y ¢l arbol 1 olive quiere Ilegar
4 su altura nataral. stos chupones tan terribles en ma-
nos ignorantes y rutineras, y tan funestos 4 los arboles
puestos en espino 0 en copa, son no obstante los mas
apreciables y seguros recursos de la naturaleza, y de los
que un podador esperto ¢ intelijente saca infinitas ven-
tajas.

Aspiracion cs la acecion por la cual el vejetal chupa,
asl como el animal, el aire que le rodea, y que debe de
servir 4 su alimento ¢ al mecanismo de su respiracion:
la aspiracion se distingue de la succion : por ésta las
plantas atraen y absorven los fluidos, como el agua, la
sivia, el rocio, elc., siendo la tinica materia de su as-
piracion.

Todas las partes de las plantas tienen la propiedad
de aspirar el aire cn que viven, siendo en nna cantidad
tan prodijiosa la que absorven las hojas en el espacio de-
terminado de tiempo. La corteza y las raices, especial-
mente las pequefias, como las barbillas, tienen una in-
finidad de bocas, de las cuales unas aspiran, y olras es-
pran cl aire. Es muy probable que estas aberluras no
sean las mismas por donde penetran en lo interior del
vejelal las otras sustancias natritivas: por lo menos ve-
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mos v conocemos en la planta los vasos destinados para

el aire ser distintos de los vasos para los fluidos, gue no
tienen los mismos orificios nnos de otros; pero, annque
unperceptibles , no por eso dajan de exislir.

Ignoramos aun cual es el principio de esta propiedad
vejetal, vy el jugo y los resortes gne la planta pone en
movimicnto para aspirar una cantidad de aire: la anato-
mia de los vejetales estd muy poco adelantada, y nuestros
conacimientos son aun muoy limitados en esta parte pam
lisonjearnos de esplicar con exactitud.

Tambien parece aun indecisa la cuestion sobre si tie-
nen & no vasos las plantas, ¥ si estos son semejantes ¢ pa-
recidos a los de los animales para la secrecion de los hu-
mores y circulacion de la sangre: & pesar de esto, hay
tanta analojia entre Ja existencia del howbre, del animal
y del vefetal, que es como imposible no admitir tales
vasos. La civculacion de la sangre esta demostrada en el
animal, y aungue la sdvia no circula en ¢l vejetal coms

la sangre en el animal, porque darante el dia la sdvia

o
sube desde las raices 4 la cima del arbol y estremidad
de cada tallo y de cada ramilla por un movimiento as
cendente, y baja desde la cima y punta de las ramas del
drbol 4 las raices durante la noche per otro descendente,
y quc, al fin, durante esta marcha continua, la sdvia se
perfecciona , purifica y refina por medio de scereciones
abundantes. Por tanto debemos hasta el dia contentarnos
con analojias para poder esplicar los fenduienos de k
naturaleza; aungne Dubamel concluye en sus raciocinios
que hay en las plantas vasos verdaderos i érganos que
hacen sus veces.
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Los vasos linfdticos, los vasos propios y las trdqueas

4 vasos espirales se estienden por la anchura del tronco
de los érboles, y la medula reunida en el centro, arrojan
produccion, que en algun modo van 4 abrirse en la corte-
za: asi el enlace de los vasos lonjitudinales cou las pro-
ducciones medulares forman la sustancia de la madera y
de la corteza ; y todo seria un esqueleto si los vasos no
tuviesen liquidos para darlos vida. El tejido celular no
compone vasos, pero hace sus funciones. Siendo lo cierto
que se hallan en los arboles: 1.0 vasos linfaticos llenos de
un liquide ¢ linfa trasparente y acuosa : 2.° vasos propios
6 particulares que contienen los liguidos que son parti-
culares 4 cada drhol; y por iltimo, vasos espirvales & tra-
queas destinados esencialmente para contener aire sclo.

De la linfa: la linfa que puede sancarse de muchas
especies de arlioles, como dela vid, del arce, del abe-
dul 'y el nogal, cuando cstan en plena sivia, parece que
s¢ difcrencia poco del agna mas pura. Como quiera que
sca, los drboles de diferentes especics ¢ jéneros dan su
linfa con unas circunstancias que son particulares i cada
uno, y arboles que no dan ninguna 6 cuasi ninguna.

Del jugo propio: este liquido es blanco y lechoso en
la higuera y en los tilimalos; gomo en los drboles de
cuesco ) resinoso en los que dan pifias; encarnado en al-
gunas planlas ; y asi varfa al infinito en los drboles de di-
ferentes especies : en este jugo propio de cada planta es
acaso donde restde principalmente el sabor y las propie-
dades particulares 4 cada especie. Este es el diclamen de
Greu comprobado con muches hechos. En jeneral se ad-

Yierten mas virtudes en los jugos contenidos cu la corteza
11



50
que en las maderas, porque los vasos propios de la cors

teza son mayores (ue los de la madera.

Cuando los Hquidos propios de las plantas se estrava-
san, no producen ni corteza ni madera, sino que forman
nn depdsito que no es natural, un conmjunto de goma ¢
resina U otros jungos espesos. Lo mismo sucede, poco mas
0 menos, cuando la sangre sale de los vasos que la con-
tienen; porque entonces no forma carne ni huesos, sino
depositos 0 tumores.

La analojia que hay entre animales y vejetales me
convida a haccr ohservar aqui, que la erupcion del juge
propio en Jos vases linfiticos ¢ en el tejido celular, ocasio-
na en las plantas enfermedades que pueden compararse
con las inflamaciones que sobrevienen & los animales. Se
sabe que en ellos no es mas que una erupeion de la san-
gre en los vasos linfiticos. Los drboles de cuesco presen-
tan varios ejemplos de inflamaciones vejetales, porque
eaando el jugo propio, que en los drboles es gomoso, se
ha estendido abundantemenle en los vasos linfilicos ¢
por el tejido celular, }a rama alacada perece ordinaria-
mente , & menos de estraer con la podadera el paraje en
que se ha hecho la efasion,

£l jugo propio que se saca de los arholes resinosos se
derrama en cierlas circunstancias gue son esirafias a4 I
efusion de la linfa; porque 1.° para procurar este derra-
me se cncenta la corteza y la madera: 2.° se observa que
el jugo se desprende con mayor abundancia eh Liempos
de calores grandes, que cuando el aire estd fresco, y que
este jugo cesa enteramente cuando hace {rio: 5.9 se ol-
serva que resuda de toda la estension de la herida; per
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principalmente de entre la madera y la corteza, aundque

no sea en este paraje donde se notan las mAyoTes vasos
propios: 4.° se observa que sale mas jugo propio de la
parte superior de la herida que de la inferior, de manera
que parece que cl jugo propio mas bien desciende de las
ramas, que sube de las raices a cllas.

En el corte de una rama nneva se ve cl jugo propio
salir de los vasos , con la parlicularidad que parece que
se filtra con mas abundancia del corte que pertenece 4
las ramas, que del que corresponde al tronco.

Estd, pues, demosirado por las ohservaciones de Du-
hamel y porlos esperimentos de los mas sabios naturalis-
tas, y por lo que el observador puede examinar por si,
que en realidad existen diferentes jugos en las plantas, y
que su conjunto forma lo que Hamamos sdvia; pero no
estd demostrado por qué especie de vasos pasa y se mo-
difica esta savia de un modo tan admirable en la pulpa de
la aceituna y demas frutos, en la madera de los cuescos
¥ las almendras, etc., nicnales son los vasos gue efrecen
cl olor exaltado del jaciato, siendo asi que sus hojas y
cebollas lo tienen meramente herbaseo.

La sdvia, suco 6 jugo es un hamor ascendente mien-
tras dura el dia, y descendente de noche, que suminis-
tra alimento 4 todas las partes de las yerbas, de los ar-
bustos y de los 4rboles.

La sdvia se compone de dos sustancias dislintas; la
primera es humor linftico, andlogo 4 la linfa de los ani-
nales. Tales son las Jagrimas de la vid, que ofrecen el
ejemplo de una sdvia imperfecta, y tan fluida, que se cor-
re fuera del vejetal; pero 4 medida que este hamor se

o
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carga de principios, se pone mas compacta, y forma cl

scgundo humor 4 jugo propio, que es en las plantas lo
que la sangre en Jos hombres y animales, Si rompemos
una rama ¢ tallo de leche-tresna, su jugo es blanco; en
la remolacha es encarnado; en celidonia es amarillo; en
el guindo y albaricoque gomoso; en los pinos y abetos
Tesinoso , ¥ 3omoso-resinoso en el canamo.

Se ha escrito mucho sobre la marcha y progresion de
la sdvia, pero no se ha procurado conocer cémo se reu-
nen los principios, ni cdmo se combinan y se apropian
de tal manera & tal 6 fal vejetal, que son la causa de su
prosperidad 6 de su muerte.

Procuremos dar este paso, examinando el modo de
coucarrir la sivia 4 formar el esqueleto 6 armazon de los
vejetales; cn {in, espongamos unas ideas, nucvas acaso,
sobre las causas mecanicas de las sdvias de primavera y
Asosto.

Por medio de analisis quimica se estrae de todos los
vejetales aire , ya sea atmosférico, ya fijo 6 inflamable;
una sal caalquicra, aceite craso; de alganos aceite esen-
cial; y en fin, la parte térrea (ue ha servido para for-
mar la armazon dec la planta. Todos estos principios es-
14n en los vejetales; pero para estraerlos es menester que
la savia sc los haya apropiado antes que hayan sido ela-
vorados por su movimiente ascendente y descendente;
y en fin, perfeccionados por las secreciones; y estas se-
creciones uo se han podido verificar de otra manera que
por la traspiracion,

La naturaleza ¢s sencilla en su marcha, y lo mismo
cn los medios que emplea; las complicaciones los desor-
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denan. Busquemos, pues, cudles son los principics de la
sévia, y como sc los apropian las plantas para formar un
esqueleto & armazon, sea para contraer el sabor v el olor
que les es propio. La analisis quimica, hemos dicho va,
manifiesta en las plantas, fierra, agua, aceite, aire y
una sal coalquiera.

Todas eslas sustaneias en apariencia y separademente
inmiscibles entre si, han sido acarreadas y depuesias en
las plantas por la sdvia, y son cl resaltado de todas las
mezclas.

1.2 Solo la tierra caliza es soluble en el agua; Juego
es la Unica que puede tener § sce parte integrante de la
savia. Es necesario no coafundir la disolucion con la es-
estension ¢ suspension de una materia en el agna. Si, por
ejemplo, se toma cinidbrio 1 otra sustancia térrea de di-
verso color, y se ajita en agua, cl agna se tefiird; pero
al cabo de algunas horas de reposo, sc precipitara el ci-
nhbrio al hondon del vaso, y el agna quedard clara, aun-
que un poco amarillenta. Ksta agna amarillenta ha disuel-
to verdaderamente una porcion de la parte salina del ci-
nabrio, pero la materia roja no hizo mas que estenderse;
pero si se aflade goma al agua, quedard en snspension la
parle colorante. Es csencial tener presente estas distin-
ciomes para conocer el mecanismo formador de la sdvia.
La estension y suspension son diferentes de la solucion.
Tomese azlicar, y echdndole en un vaso lleno de agua, se
deshard poeo & poco cn el hondon, y algunos dias despues,
especialmente si hace calor, se encontrara que el liguido
de la superficie estd tan dulee como cl del fondo: he agui
una verdadera disolucion, Lo que se dice del aziicar se
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aplica i1gualmente 4 las sales 4cidas, alcalinas y neulras
en mayor O menor proporcion. Volvamos & los prinei-
pios. )

He dicho que la tierra caliza § alealina, la que hace
clervescencia con los 4cidos, como por ejemplo Ja cal, la
creta, Ja marga, ete., era la tnica que entraba en la com-
posicion del esqueleto de las plantas; por lo menos hasta
el dia no ha demostrado otra In analisis, Esta tierra se
compone {nicamente de despojos animales y vejetales:
cs la verdadera vejetal, un verdadero Zuwmus, la tierra
soluble por escelencia: diarlamente se aumentaria su ma-
sa sino la disolviesen las aguas, y las arrastrasen despues
con mas facilidad que las tierras vilrificables. Esta tierr
no estd sin mezcla, ni la cal, que es tierra caliza por es-
celencia, tampoco esta pura,sino que se encuenira siempre
mezclada con otras especies de tierra, precisamente por-
gue siendo, como lo es, soluble, sus moléculas estdn mas
diseminadas en las otras tierras, segun el modo con que
se formé el depdsito. No hay mas que una tierra soluble
que es la caliza: todas las demas lierras concurren 4 la
vejelacion, no esencial, sino directamente. Son tierras ma-
irices que obran en cierto modo como el agna engomada
sobre ¢l cindbrio. Sirven de puntos de apoyo 4 las raices,
¥ semejanles 4 una esponja , relienen ¢l agua necesaria 4
las disoluciones, y de aqui & la vejetacion de las plantas
v arholes. La arcilla retiene demasiada agua, y la arem
pura la deja filtrar demasiado y cvaporarse: asi que, l2
tierra buena es la que retiene una cantidad de agua pro-
porcionada a las necesidades de la planta, y la que con
tiene mas tierra soluble para alimentarla. Esta tierra e
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soluble , porque es por si misma una sal térrea alealina,
¥ de todas las sales conocidas ninguna se disuelve con
mas facilidad. Lls preciso distinguir dos cosas en esta tier-
ra, su parte salina y su parte térrea, suministradas por
la antigua descomposicion de animales y vejetales : la na-
turaleza por medio de su deslruccion rejenera conlinna~
mente la reproduccion de esta tierra por escelencia; v
solo nuestro descuido puede ser cansa de que la raiz ma-
triz quede privada de la tierra soluble qne contiene, La
parte térrea se compone de moléculas reducidas 4 una pe-
quefiez inconcebible; y no puede ser de otra manera, por-
que ya han servido mil veces para la crganizacion de los
individuos que han tenido vida, No sucede lo mismo eon
las tierras matrices : como no se descomponen pues,
cuando mas alguna causa secundaria las mezcla con Ia
tierra soloble , permanecen siempre segun son en cuantlo
& sus principios.

De lo que acabamos de esponer es ficil coneebir ¢d-
mo nuestro primer principio térreo, salino, soluble en el
agua, y susceptible de la mayor division ¥ atenuacion,
pucede disolverse en el agna, y formar en ella un todo
hemojéneo por la diselucion ; cn fin, coémo este principio
puede ser conducido por la sdvia, y serviv para esquelelo
de las plantas.

2.2 Del agua: no se debe considerar el agua que Ia
tierra ha embebido como agua pura, semcjaute 4 la de
las fluvias del invierno; pues aunque sca asi al caer, deja
de serlo inmediatamente, disolviendo las sales encerradas

en la tierra, v el humus 6 tierra vejetal al mismo tiem-
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po. Hela aqui ya agua compucsta, mas 6 menos saturada
de cuerpos estraiios, térreos y salinos; pero teniendo mas
que una parle de materiales de savia.

5.2 Del aceile : no voy 4 hablar de todas las especies
de aceile que suministran las plantas, Bajo la denomipa-
cion de aceite entiendo la descomposicion de todas las
sustanclas crasas, cle,, que sirvieron para las desorganiza-
ciones anleriores & fos animales y de los vejetales, y que
por la pulrefaccion y descomposicion estdn inlerpuestas
enlre las moléculas 1érreas, Nadie puede negar la existen-
cia de los cuerpos crasos, los cuales, mediante las dife-
rentes modificaciones que esperimentan en la tierra, ¢
sea en el trabajo de las plantas, se encuentran sncesiva:
mente convertidos en aceite, en resina, cera y sebo, ta-
les como se cstraen de ciertas plantas, ,

4.° Del aire: no se puede dudar que bay en la tier
ra aire, semejanle al que Hamamos atmosférico; pero es
le aire no es puro porque se halle combinado con otras
especies de aires, Sus combinaciones se multiplican al
paso que se pudren y descomponen los animales, cuyas
sustancias no se pudren , sino porque se desprenden de
su aire fijo 6 aire de combinacion: gas deido carbonico.
Las moléculas de la tierra se lo apropian y relienen; pe
ro como cste aire es singularmente miscible y soluble en
el agua, se une con ella y forma, sino la base de la sdvia,
por lo menos uno de sus principios mas esenciales: en
fin, es miscible con todas las disoluciones, y mnchas n
se coupletan sino por él. La esperiencia ha probado que
todas las plantas dan , analizdndolas, aire fijo 6 gas dcide
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catbbnico; y si la analisis se hace por chullicion en agua,
se encuentra aire atmoslérico, aire ﬁjo, y frecuentemente
hidcdjeno, 6 aire inflamable.

5.9 De las sales: cada planta tiene su sal propia,
combinada 4 su modo, y en mas ¢ menos cantidad, segun
su natoraleza., Esta sal es el residuo de la que encerraba
la tierra , y tambien del trabajo de la elaboracion que ha
esperimentado durante la vejetacion de la planta.

listos son los maleriales que me ha sido necesario
considerar cada uno de por si, 4 fin de hacerme enten-
der sobre el mecanismo de su combinacion; y en fin, so-
bre la formacion de la sdvia.

No me alreveré 4 asegurar que las dos sdvias, llama-
das de primavera y Agosto, tan exacias en las dpocas
indicadas, y casi andlogas cn sus efcclos, se verifliguen
uniformemente en los drboles de ambos hemisferios , por-
que no lo he podilo cxaminar; pere s¢ hallan en el nor-
te de Europa, donde los rigurosos - frios duran nueve me-
ses al afio, como todos lo saben, Tampoco me alreveré 4
asegurar que cstas dos sdrias se encueniran sin escep-
cion en todas las especies de drboles y arbustos de Eu-
ropa, porque seria menester muchos afios de un examen
riguroso para decidir estas dudas. Nos limitaremos, pues,
a hablar en jeneral de los dcboles de nuestros paises, en
los cuales, 4 pesar de semejantes dudas, me atrevo casi &
asegurar que la naturaleza es tnica en su modo de obrar,
¥ que se parcce & nuesiros ojos, que si se desvia de su
marcha, es porque lomamos sus modilicaciones por sus
principios.

El clima es un medio entre las provincias meridiona-
12
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les de Espaiia con el de Castilla, 8i la primavera ha sido
scea , el Lrote de Agosto es escaso; pero como en los
contornos de Valladolid y Palencia es muy rare que haya
sequias, como el clima es muy termplado y las llavias
muy frecuentes, se inierta muchas veces durante un mes
eniero; y los brotes de Agosto suclen ser mas fuertes
que los de primavera, porquc estan mas tiempo en ac-
ciori, 2 causa de on calor mas contenido y mas conve-
niente, Seria fieil citar un ntimero grande de diferencias
pequeiias, provenidas de eircunstancias locales, pero gue
no destruyen la teoria jeneral.

La sdvia es una en todas partes y en todos los drholes,
Se vuelve una por la combinacion de todos sus princi
pios, que tiene en disolucion por un fluido acuoso, por
el intermedio del aire fijo 6 gas acido carbduico.

En la cstremidad de cada raiz v de cada raicilla hay
una levadura que apropia la sivia & cada vejetal. Esta les
vadura es en su jénero andloga 4 nuestra saliva, ¢ a los
jugos gastricos de la boea, que apropian los alimentos que
comemos, v los preparan & esperimentar la dijestion en
el estomago.

El aire fijo 6 gas dcido carbonico , es el vinculo de
todos Ios principios contenidos y combinadoes en la sdvia,
que consolidan, depositindose, la materia lefiosa de los ar
boles y plantas. Todo vejetal, todo animal que picrde su g
acido carbdnico, se descompone cn sus parles, ¥ se¢ pudre

La primer sdvia de la primavera la chaopan las ra
ces broladas desde Agosto hasta fines de otofio, y &
savin de Agosto sirve para las nucvas raices nacidas |

&

cuajadas desde la primavera hasta Agosto.
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La sivia de Agosto es quien nnire, perfecciona y con-
serva los botones del fruto de los drboles de cuesco, como
el olive, que deben abrirse en la primavera siguiente, y
tambien los botones de frutes de los drholes de pepita;
pero necesifan para ello mas tiempo,

La savia del mes de Agoste que queda en el tronco y
ramas de los drboles, ete., es guien proporciona el des-
arrollo de los botones y de los brotes de los drboles cor-
tados por el pie, y de los primeros brotes de las estacas,
y aun de las primeras flores ya formadas en los botones,
aunque estas flores no granan; y si un corto nimero de
ellas grana, es infecundo.

Cualquier bazo que contiene, recibe y sirve de condu-
cir la sdvia, es su canal. 8¢ dice que el canal es directo,
cuando la rama forma uno perpendicular con ¢l tronco;
entonces preciso es destruir absolntamente cste canal, y
hacer que todas las ramas deseriban linea oblicua sobre
el tronco. Hecho esto, la savia no dirijird con impetuo-
sidad los renuevos 4 la cimade k2 rama, y de consiguiente
trabajard en formar un arbol con fruto, y no un arbol loco.
Cada rama en un 4rbel, una horca cn cada encuentro; y
cada una de eslas prolougaciones destruye el canal del
fruto direcltamente.

Todo drbol 11 olive que brota con esceso, no suele dar
fruto, y es mcnester domarle, Para domarle, lo primero
que se ha de hacer es de que brote 4 su antojo : muchos
ignoran el modo de bacerle dar fiuio; y para correjirle y
que dé fruto, y quitarle el vicio, es necesario inclinar y
encorbarle las ramas viciosas, sin hacer caso de la mala

figura que hara el arbol el primero y segundo afo; y de
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esta manera se conseguira correjir sin impetuosidad, que
proviene solamente de la fuerza de vejetacion.

No solo las plantas pardsitas, que viven 4 espensas de
las que sirven de base para la vejelacion, se enlienden
por planlas voraces, como el muérdago 6 marojo, los
musgos, las cuscutas y los liguenes, d cuyas raices y ra-
mas se estienden mucho, eon respecto 4 la altora y grue-
so de los tallos. Asi las gramas son unas plantas voraces
comparadas con el trigo, alfalfa, trebol, etc.; el roble, el
nogal y el olmo son tambien, como ¢l pino, plantas vo-
races , no solo con relacion al trigo, ele., sino 4 la wid y
al olivo , 4 las diferentes variedades de sauces , y jencral-
mente 4 todos los Vejetales, cuya corpu]encia natoral es
_inferior 4 la de lales drholes; estos cubren 4 los pequerios
con su sombra, y les privan de la influencia del aire y de
la humedad necesaria para su acrecentamienlo: ademas,
las raices de los drboles grandes, fucries y bastante mul-
tiplicadas, aspiran con ansia los materiales de la sivia que
las rodean, y no dejan nada ¢ casi nada para las vecinas.
Es falta de intelijencia ¢l sembrar el campo 6 plantar oli-
vos & las inmediaciones de pinares, bosques , montes, y
en jeneral en los alrededores de los vejelales que ocupan
cierto tiempo aquel mismo terrcno.

Es un defecto no dejar de un olive 4 otro, al tiempo
de plantarlos, una distancia ¢ marca capaz de impedir que
sc daflen unos d otros con su sombra, ete., durante su ve-

jetacion.
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CAPITULO 1V.

DE LA MULTIFLICACION DEL OLIVO.

A.unque en Espafia, por lo jencral, solamente se acos-
tambra & multiplicar ¢l olivo por estacas de rama, é por
garrotes criados cn almdcigas; no obstante daremos noti-
cia 4 los cosecheros de los medios que han usado, y aun
usan, los de Francia para dicha multiplicacion, redactdn-
dolos segun el ilustre Rocier, por scr los mas luminosos
que han salido 4 la luz pablica.

DIPISION PRIMERA.
Del suelo de la almdciga & garrotal.

Hay pocas posiciones que reunan lodas las ventajas que
exije una baena almdeiga 6 garrotal, Si la prosperidad
del olivo en los campos depende de la disposicion de los
abrigos, con mucho mas motivo serd preciso preservar en
las almdcigas estas nucvas plantas de las intemperies ri-
gurosas del frio. La almdciga 6 garrotal exije un terreno
tambien que no esté espuesto 4 rifagas de vientn, ni 4 una
corricnte muy rapida de aire, porque ademas de aumentar
los vientos el frio, escitan una evaporacion muy fuerte, é
interrampen con frecuencia la traspiracion insensible del
drbol; de lo cual mace un reflnjo peligrosc en la circula-
cion de la sdvia, y sucede & veces que las ramas movidas
por el viento comunican su ajitacion al trouco, y del tron-
co & las raices, moviéndolas y dislocandolas.
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Adwmitiendo (ue haya un escelente abrigo, y que el
garrotal no esté espuesto & los dientes dafiinos de los cone-
Jos, lanares, cabrios, bueyes y caballerias, es preciso su-
poner, aunque haya en las inmediaciones agna y facilidad
de regar cuando sea necesario; porque si el agna esta dis-
tantle, diferira el labrador ¢l riego de nn dia para otro, §
1o regara cuando sea neccsario, si el amo no esta presente,

A la houndad del abrigo y 4 la facilidad del riego debe
juntarse tambien la calidad del suelo. Si la tierra es fuer.
te, compacta, tenaz, arcillosa, cretosa, ete., las plantas
nucvas no prevaleceran. Una almaciga buena exije una ca-
pa de tres ¢ cuatro pies por lo menos de profundidad de
una tierra suave, lijera, sustanciosa, y un poco arenisca:
cs verdad que esta lierra necesila mas riegos que las pri-
meras; pero las raices se estenderdn mas en ellas, y sin,
trabajo se sumerjirdn, y los brotes serdn mas proporciona-
dos 4 las raices. Por otra parte, un terreno semejante re-
cibe la impresion del calor mejor que los otros: la fresco
ra que causan las lluvias, se disipa tambien con mas faci
lidad, y el agna se estanca menos. ‘

De lo que acabamos de decir resulta que la almacig
deber 1.0 estar colovada contra un escelente abrigo: 2’
resguardada y defendida de los dientes de los animales:
3.0 que debe haber en las inmediaciones agua soficiente
¥ 4.0 en fin, que necesita una capa gruesa de tierra lijers,
snave y suslanciosa, ’ '

Se me objetard sin duda que ¢l olivo criado en almaci
ga dche ser trasplantado algun dia en toda clase de terre:
nos, y que asi no conviene criarle con demaslada delicas
deza. ¥ efecto, asi es hasta cierlo punto; pero convient
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ohservar que en la alméiciga se planta un pedazo de rama,
de tronco 6 de raiz, y qne estos trozos no pueden vejetar,
crecer y formar drboles, sine echando raices; pues no tra-
iamos aqul de criar olivos que provengan de plantas arrai-
cadas y de cuescos que al nacer han recibido ya de la na-
turaleza los medios de acrecentarse. Asi no he exijidd que
la tierra sea abonada ni labrada muchas veces; pero he
pedido que sea Zijera, para facilitar el desarrollo y la es-
tension de las raices, como cosa esencial, para que pue-
dan hallar en este terreno un buen alimento. En una pa-
labra, el término almdciga § garrotal no se debe tomar 4
Ia letra, puesto que mas bien es un conjunto de muchas
estacas plantadas en un mismo terreno.

Nuestro eradito espafiol el P. Fr. Francisco de Baeza,
de la cartuja de Sevilla, en su preciosa mewmoria acerca de
los garrotales 6 almdcigas, da la preferencia 4 estos para
la plantacion de los olivos, desestimando las estacas de ra-
mas comparativamente, y dice: »La esperiencia de mu-
chos afios de administrar olivares , he observado con mucho
cuidado este ntilisimo ramo de agricultura, y me ha dado
4 eanocer que una de las cansas porque los aceites se man-
tieren cada vez mas subidos de precio, cuando de pocos
afios 4 esta parte es grandisimo el aumento que por todo
el reino de ispafia ha tomado el plantio de olivos, es la
falta de gar'rotale& 6 almdcigas, de donde sacar estacas
para dichos plantios, en lugar de las ramas que cortan 4
los olivos, con las que pensando aumentar el de los acei-
tes, los aminoran.”
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DIVISION SEGUNDA.
De la plantacion por ramas y estacas.

Il olivo tiene la ventaja inapreciable de echar raices
por todas partes, escepto por las hojas. Se podria decir
que cada uno de los poros de su corteza prede producir un
brote, si esta corteza estd espucsia al aire, y una raiz si
estd enterrada. Ningun 4rbol tiene mas tendencia que és-
te & brotar, pues parece que la naturaleza quiere indem-
nizarle asi de su lenta produccion por siembra, Tal sc es-
plica Rocier. Y nuestro D. Alonso de Herrera dice : » Las
olivas son fan vivas en prender y macer, y mas que olros

arboles, y nascen de cuantas maneras dije que podia nas-

cer un arbol en las reglas jenerales, que nascen, como he
dicho, de simiente, de rama, de estaca, de pedazos de
raiz, de barbados, de piernas, y aun de astillas, si ticnen
corteza.” D, Antonio Arias dice: »Dos modos hay de mal-
tiplicar los olivos con ventaja: el primero y mas jeneral-

mente usado por los cultivadores, es plantio de estacas;

y el segundo de los retofios y sierpes 6 mamones barba-
dos , que salen al pie de las olivas viejas.

Por sus ramas.

Muchos autores han propuesto hacer ligaduras sobre
las ramas, para que hallando la sdvia que baja de la cime
a las raices un obstdculo en la ligadura , formé alli un
repulgo que facilité despues la salida de las nuevas rai-
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ces. » Yo he cortado, diee Rocier, ramas sin repulgo, y
habiéndolas plantado cuidadosamente, han prevalecido to-
das con igualdad. Las raices en las segundas han salido
de toda la parte enterrada y muy pocas del repulgo.”

Entre las ramas plnntadas perpemlicu]unnente, y cu-
yos fallos tienen desde una pulgada hasla dos pies fuera
de la tierra, las mas bajas han prevalecido mejor; las mas
altas se han secado en la parte espuestaal aivre, y algunas,
pero en pequefio mimero, ban arrojado por el pie.

De las ramas plantadas con sus ramillas, y pnestas al
reves, 6 sirviendo estas de ralces, han prevalecido algu-
nas; pero el mayor nimero ha perccido, y esle ndmero
ba sido proporcionado a la mayor 0 menor elevacion de
la rama fuera de la tierra.

Habiendo plantado palos desde ocho hasta diesiocho
lineas de diamelro, nuevos y bien sanos, con diesiocho
pulgadas de lonjitud, y puestas perpendicalarmente de
doce & diezinueve pulgudas de profundidad, han prevale-
cido en razon de la poca altura del palo sobre el nivel del
terreno. Los palos de ocho lincas de didmciro y los de
dieziocho han prevalecido menos bien, y los mejores han
sido los de diez 4 doce.

Habiendo tendido horizontalmente y cubierto con tier-
ra & ona profundidad desigual palos de una pulgada de
didmetro y de ocho a diez de lonjitud, nuevos

los que estaban icndidos y enterrados 4 nuece pulgadas,

Vv $anos,

o

han prevalecido mal; los que cslaban 4 seis, un poquito
mejor, y casi todos los que estaban & cuatro han vejeta-
do muy bicn. Este método, aunque muy atil, ticne el

mismo defecto que la multiplicacion por raices, de que
13
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s¢ hablara despues. Todos eslos ensayos se hicieron en
los mescs de Marzo y Abril.

LPor sus renuevos, relofios O mamones,

Llamo aqui broles 4 los que salen del tronce del oli-
v0; pero mas partienlarmente aun a los que salen de las
ruices y de su caello, conocidos bajo el nombre de sierpes.

De los brotes del tronco. 8t por casualidad sale un
brote del medio del tronco, hay la costumbre de cortar-
le luego que se nofa. Pero si este no ha sido cortado bien
de raiz, la corleza que se rejenera cubre la herida , forma
una eminencia, y cn fin repulgo. Raras veces dejan de
salir adelanle, y de esta parten olros hrotes 0 renueros,
que cortados tambien y cubierta la herida por la nueva
corteza, aumentan el didmetro del repulgo, y multiplican
las yemas de los nuevos brotes 6 retofios. Cansado de cor-
tar entoneces, he hecho quilar esta continuacion de repul-
gos, v eubrir la herida con ungiiento de injeridores. Es-
tas cscrecencias enterradas 4 seis pulgadas ban producide
un nimero prodijioso de ramillas. Al segundo afio he con-
servado una ¢ dos de ellas solo, y su vejetacion ha sido
vipida, perdiéndese muy pocas.

De los brotes 6 renuevos del cucllo de las raices.
Los brotes que nacen direclamente del cuello de las rai-
ces se pueden cmplear con utilidad; pero es preciso se-
.pararlos del enello con un escoplo, dejarles una gran p'ar-
te de madera interior cubierta con su corteza , y plantar-
los perpendicularmente 4 cinco 6 seis pulgadas de pro-
fundidad. Yo he ohservado sicrmpre que cuanto mas large
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se dejaba el tallo, menos seguridad habia de que prendie-
se; y los que lie cortado 4 una pulgada del suelo, cubrien-
do la herida con engiiento de injeridores, no se han que-
mado con el aire.

Los brotes ¢ sierpes que nacen algo dislantes del Lron-
co, y que salen de las raices, son muy preeiosos : se puedo
conservar, & lo menos uno, y tambien dos, cuando clsue-
la es bueno, esta bien cultivado, bien abonado, y sobre todo
cuando ¢l alivo es vigoroso. Estas sierpes se harin drbo-
les, y cuando tengan dos & tres pulgadas de didmetro, ha-
bra que separarlas, cortando las dos estremidades de la
raiz gruesa que las sostiene: asi se logrard una planta pro-
vista de una buena cepa y buenas raices capilares. Mu-
chos escritores han dicha que eslas sierpes dafiaban al oli-
v0, y absorvian su sivia, por lo cual el drbol daba poco
fruto 6 aceituna; y pueden lener razon si esie drbol estd
mal cuidado, y en un campo mal labrado. Yo he seguido
con la mayor atencion el modo de existir estas sierpes v
de su madre, y pucdo decir con confianza, que si le son
dafiosas, no se nota por lo menos el dafio. Lo mas terrible
para ellos es el diente del ganado. Estos nuevos pies se
separan de fa misma manera que los primeros, con la di-
ferencia de que es preciso dejar 4 éste todo el troncon de
la raiz con sus raices capilares en una lonjitud de cinco
2 seis pulgadas por cada lado,

Por sus raices,

Las raices, como ya hemos dicho, estan cubiertas de
trecho en trecho de protuberancias mas blancas que las
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del resto del 4cbol, y no son cansadas, como han pensado
algunos, por picadaras de insectos, heridas, agallas  ete.,
sino naturales 4 la raiz: son olros tantos silios para las ral-
ces nnevas, que saldran dealli en adelante ; son unos bo-
tones verdaderos, que solo esperan el momento de abrir-
se. Tambien los hay cn las ramas nuevas que brotan de-
bajo de Ia corteza, y que 1o se deben confundir con las
agallas huecas, que son obra de los inseclos y que les sir-
ven de gaarida: las primeras indican vigor, y las segun-
das concarren 4 esquilimar el olivo.

Cuando se arranca para trasplantar el olivo, hay la
barbara costumbre de no dejarle mas que su cepa, sepa-
rando de ella todas las mif‘,es; pero de esto ya trataremos
despues. Fstos pedazos de raices se deben conservar con
cuidado para formar de ellas almdeigas, dividiéndolas en
una lonjitud de nueve § diez pulgadas, y enterrdndolas 4
la profundidad de cuatro & cinco. Ningun método me ha
salido mejor.

For la supresion del tronco.

Cuando se ve uu tronco hueco y podrido enteramente,
cuando la sivia sube con dificultad 4 las ramas , cuando el
arbol anuncia su decrepitud; en fin, cuando el olivo se
quema 6 troncha por una manga de fuego 6 viento, en-
tonces es tiempo de cortarle. Si se hace esla operacion 4
flor de tierra, y se cubre la herida cou una é dos pulga-
das de ticrra fina y buena. De este modo la corteza forma
poco & poco repulgo, y cuando una porcion de la herida
cubre toda la circunferencia de este repulgo, salen brotes
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de los caellos, se suprimen la mayor parte al segundo 6
tercer afie, no dejando mas que cinco & seis de los mas
vigorosos, con arreglo 4 la calidad del terreno y suelo. De
esta manera se repoblaron en Fravcia, despues del crne-
lisimo invierno de 1709, en el que se secaron y perccie-
von cuasi todos los olivos de ella.

Lo que acabamos de decir de la multiplicacion del
oliva, prucha que todas sus partes sirven para aumentar
el mimero de individuos ; ¥ que absolutamente hablando,
todos los méiodos son mas 6 menos buenos; y he visto por
propia esperiencia que los palos de las ramas y de las rai-
ces plantados horizontalmente, se bacen drboles mas pron-
to, ¥y que eslos métodos son menos casuales.

Modo de formar almdcigas & garrotales,

Para que estos se hagan y formen con fodo cl buen dr-
den y economia que piden, voy a dar las reglas siguien-
tes, para que en ningun tiempo se arrepienta el hacenda-
do ¢ agricaltor del dinero que gaste en ellos, como esta
sucediendo todos los dias con muchos, que llevados de Ia
mania de poner olivos, descepan las vifias, desbaratan huer-
tas, arrancan arboledas, y todo lo abandonan, como si de
solo aceite se mantuviera el hombre.

El sitio donde se ha de poner el garrotal 6 almiciga,
ha de ser en tierra de primera suerte, ¢ sea en la mcjor
que haya, sie;npre inmediata al caserio en que habita la
Jente, que requicre mucho cuidado y resguardo de los ga-
nados: el suelo deberé ser llano, y estar bien cercado de
vallados , espinos 1 olra cosa equivalenle : requieren cons-
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tancia y perseverancia en asistivlos y cuidarlos bien; pues
biay muchos que 4 los principios empiezan con mucho
fervor, y despucs de grandes gastos aflojan, y como sue-
len decir, por un ochavo de especias desgracian una olla.

Senalado el sitio en donde se ha de poner el garrotal
6 almdciga, se abrirdn los hoyos en fila, y 4 distancia de
oclio varas los unos de los otros: estos han de ser cuadra-
dos, y de una vara de circunferencia cuadrada, 6 algo mas,
¥ poco mas de hondo; pero que este vaya en disminucion,
4 fin de que los palos que se han de meter queden incli-
nados, y las puntas de abajo cuasi juntas.

El comisionado en la postura dcberd cuidadosamente
buscar la clase 6 variedad 6 bedufios que se hayan de
poner de olivos, conocidos por mas esquilmefios, criados
en buena tierra y en un mismo clima, y quoc sean de las
mejores caslas: lomard cinco 6 seis palos como del grae-
s0 de vna muficea, que sean rollizos y sanos, los que
pondra veparlidos 4 una competenle distancia unos de otros,
y que les quede fuera de la tierra como uma cuarta.

Cowo el fin de los garrotales 6 almdcigas es criar
en poco tiempo muchos y buenos garrales para trasplan-
tarlos, couvendria al tiempo de la postura que se les eche
una porcion de estiercol bueno al pie de los garrotales,
para quc mejor abrigados y acalorados se cricn mas salu-
dables y rollizos; 4 falta de esticrcol podra servir la paja,
con la que se llenarin los hoyos, y despues se quemari,
para que con el ealor de la tierra se purifique y caliente.

Determinado sobre este particular lo gue se leng
por mas convenietile, sc pasara & eunterrar los palos, lo
que se praclicard cuidadosamente, 4 fin de no lastimarlos,
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y que la tierra quede apretada, haciéndoles alrededor unas

piletas algo altas, para que los brotes salgan abrigados, v
para que recojan el agua en el invierno, y en el verano lo
que se les eche en los riegos.

Estos garrotales han de ser beneficiados con azadon,
lo mismo gne se hace con las vifias y atholedas, y nunca
con arados, porque adewas de cslar mas junlos gue los
olivos , son plantas mas ticrnas y cspuesias 4 romperse, v
porque necesitan de mas beneficio que el olivo: ésie se
le dard dos veces al afio, uno 4 las primeras aguas , para
que dslas, como mejores para la vejelacion que todas las
demas, las aprovechen; y la olra en los meses de Marzo
y Abril, con Ia que se pierden todas las malas yerbas de
que se haya poblado el garrotal é almiciga, y la tier-
ra quede movida, para que los soles y vientos fucries del
verano la purifiquen y limpien de Ja muliitnd de insectos
que en clla se abrigan.

El ricgo que en el verano se les ha de dar, pide mu-
cha intelijencia, porque cs planta & quien ofende mucho
la humedad ; por lo ¢ne si se observare que se mantienen
los cogollos alegres y las Diojas nalurales, es praeba que
les va lien sin el riego, 6 que necesitan poco; por lo que
en tal caso estos riegos deberdn ser pocos y buenos; esto
es, que en cada riego se les humedezca toda la tierra
hasta 1o mias profundo del hoyo: si se observare que las
hojas se ponen amarillentas 6 descoloridas , es sefial de
mucha humedad; y cnlonces es menester suspenderles
el riego, cabarlos bien la tierra alrededor, para que el sol
la caliente , y ayudado de los vienlos, eslraiga las hume-
dades que les ofenden : por el contrario, sl se marchitan
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y encojen, especialmente en la fucrza del sol, es prue-

“ba de sequedad, y necesitan de riego: el segundo afio se
repetird ésle , aungue no en tanta cantidad.

La direccion jencral del garrofe necesita no menos
intelijencia y celo que su postura y beneficios ; pues de
ello pende el que salgan muchos y buenos hrotes é gar
rotes: por lo cual, en el invierno deberd el comisionado
de ¢l limpiarle de cnantas basuras se hubieren criado en
las elmdcigas , y aunque no corresponde en este afio el
entresaco, siempre serd conveniente quilarles todos aque-
os brotecillos que hubicre enfermilios y de mala confign.
racion, 6 gue se viere que sirven de estorbo 4 los demas,

Al tercer afio i puedeu enlresacar, ¢sto ¢s, quital‘-‘
les todos los brotes 6 varetus que se vieren que estdn (pe-
ro principalmente los de mala nacencia) ladeados, los pe-;
gadizos que descienden de otros, aunque desde debajo de
la tierrs, y todos aguellos gue se vieren de mal color, pro-
curando que todos queden dercchos; para lo que se cuk
dard si algunos de los reservados tuvieren dos ¢ mas guias;
de cortirselas y solo dejarles una.

Al tiempo que en los primeros afios se les da la cava
se les arrimard una poca de tierra al pie de cada almider;
ga, en forma de meseta 6 peana, y 4 proporcion de co
mo vayan creciendo, se les va levantando hasta la altus
de una vara, por cuyo medio se mantienen derechos, J;
forman cabeza 0 cepa con raices, que despues 2l frar
plantarlos sc procura las lleven para que arraignen ma
f

se caen ¢ se ladean, se procurard levantarlos, atdndolo

pronto y metan mejor; pero sl aun se viere que algund

4 los demas comn unas varetas,
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Al cuarto afio ya pueden dejar en los palos que pre-
cissmenle han de tener, hasta que se leguen 4 poner en
estado de sacarlos para olivos: cl ntdmero de garrotes seran
de guince dveinte, lo qne se les dejard 4 cada almiciga,
pues aunque los he visto en mayor namero, es menester
que la tierra sea muy superior, y machos los beneficios y
abonos para que hayan de criarse Luenos.

De aqui en adelante se continuard limpidndolos de
dos en dos afios , segun la necesidad lo pidiere, quitan-
doles solamente los chupones y cogollos grandes que les
quicran disputar la primacia & la guia principal : eslos no
s¢ han de corlar muy arrimados al palo, porque suele
ofenderles en la corleza, ¥y les resulta nna seca que les
sucle ser perjudicial. Los cogollos chicos y varetillas se
les han de dejar para que les resgnarden de los soles en
el verano y les den consistencia; porque de mosdarlos,
como se hace con los pinos, se doblegan por abajo y se
desgracian: tambien se cuidara de quitar el garrote que
se inhabilitare § se viere que es contrario a} adelantamien-
to de las otras. En los meses frios del invierno se cuida-
vi de liempo cn tiempo derribarles las mecetas, para que
con las aguns y DLiclos sc les refresquen las raices, y pa-
ra que la aceituna que ccharen se les coja con la mano,
porque como no tienen consistencia, al menor movimien-
1o se desgajan; para cuyo efecto son muy buenas unas
escaleras de cuatro pies en forma de meseta § mesa, que
e algunos pueblos nsan los taladeres para falar los olivos,

A los once afios de puestos, se pueden ya enlresacar
los palos que estuvieren mas adelantados, euya operacion

s¢ hace derrivando toda la tierra que tienenal pic, arran-
14
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candolos con la cepa ¢ue han formado abajo: despues se
deja abierto el hoyo hasta el afio siguiente , para que sal-
gan nuevos brotes de las raices y se continie de nuevo
el garrotal, con el que se gnardard todo el érden que wa
relacionado ; y en seguida queda una mina, de la que con-
linuamente estard el propietario sacando utilidad, con la
seguridad (ue mientras {enga garroles (ue sacar, no ha.
brd quien use de las ramas, y esto es pagdndolos 4 dos
y lres reales mas que las ramas.

El ticmpo mas “oporluno para esle plantio cs en los
primeros meses del afio: en el de abrir los hoyos hay va-
riedad de opiniones; pues unos quieren que se abran al-
gun tiempo anles, para que cl sol y los vientos beneficien
la tlierra, y otros, por el contrario; pero Ja esperiencia,
que es la que hasla aqui nos ha dirijido, me ha ensefiado
quc es accidental este punto;lo que siimporta mucho es
quc para el plantio de olivo se busquen los afios templa-
dos de aguas, y en todo caso, mas vale el seco que el llu-
vioso, pues la falta de sequedad se remedia con el riego,
pero el esceso de agua, una vez percibida , es dificil de
sacar,

CAPITOLO V.

DEL CULTIVO DE LOS PALOS DE OLIFO PLANTADOS EN AL
MACIGA O GARROTAL.

Almque dejameos ha dicho en el pérrafo anterior ¢l
modo de formar almdcigas y garrotales, con algunas indi-
caciones de cultivarlas , no obstante haremos algunas mas
ohservaciones sobre el verdadero cullivo que debe hacerse
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en estos plantcles, para tlustrar mas ¥ mas tan interesan-
te maleria,

[l ohjeto y punto principal de este cuoltivo es, que
las estacas recicn plantadas en almacigas, de cnalquice
jépero que sean, cchen lo mas breve posible raices para
que hrolen bien y pronto. La tierra deberd labrarse bien,
y regarla 4 tiempo cuando lo necesile oportunamente. Si
en el verano hay la fortuna que Hueva ires 0 cuatro ve-
ces bicn en épocas separadas, no habré nccesidad de rie-
gos, & no ser que el calor y la evaporacion scan demasia-
do fuertes. Los mejores riegos y mas 1itiles son los de
Mayo; y si este mes llueve, es mucho mejor y mas pro-
vechoso, y entonces no hay que regar. El olivo porv su
natural siente tanto la humedad como el frio; porque es-
tos dos ajentes se oponen & la concentracion del calor que
fanto le vivifica; y asi es ulilisimo que la tierra esté re-
movida y lijeramente humedecida; y como las circuns-
tancias son las que determinan el mimero de riegos, es
imposible describirlos 4 punto fijo. A los dos 6 tres dias
de regados, seré muy provechoso rascabinar la tierra, pa-
ra devolverla la libertad de evaporarse de la hemedad que
el agua la habia hecho perder apretdndola : con tales des-
velos y cuidados prenderdin y ccharan raices las estacas,
y arrojaran brotes sanos, vigorosos y lozanos.

Rocier dice que ha abandonado estas platas 0 estacas
a sl mismas; esto es, que las ha implantado, que solo las
regaban laslluvias, y que cra seco por naturaleza; y que sin
emlargo un niunero bastante grande de ellas ha prendido,
¥ sin ocultar que le fueron favorables las estaciones: yo
puse ochenta trozos de estacas de olivo en un terreno seco
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y de igual naturaleza al de Rocier, y & pesar de haber sido
todas las eslaciones mas secas que himedas y espucstas
al norte, todas prendicron igualmente.

La esperiencia nos ha mostrado y ensefiada que h.
prosperidad de un plantel 6 garrotal, dicen los redacto.
res del Semanario de Agricultura, depende casi siempre
del primer afio, v que los brotes del segundo afio 6 del
tercero , sicmpre se quedan ocupando inntilmente el ter-
reno que se debe aprovechar mejor, ¥ con Llodo eso cxi-
jen los mismos cuidados que si fuesen buenos.

Nada se aventura en plantar al Iado de unos y olros,
y hovizontalmente los troncos, ya de las raices, ya de los,
ramas, no dejundo mas que ires é cualro pulgadas entre
cada estremidad de distancia: suponiendo que cada tron-;
co de un pie de largo arroje brotes, cs claro que al se-|
gundo afio estardn muy espesos, y mucho mas al tercero;
pero se irin entresacando al segundo y tercer afio; de mo-,
do que los que se dejen, queden & la dislancia de unal
vara 6 tres pies unos de otros, que es lo suficiente para‘
continuar la cria del renuevo: si los brotes han echado
pocas raices, 10 se enlresacardn hasla que haya pasado ¢l
segundo afio,

Si los brotes, despues del primer afio, estin bien se
guros y fucrtes, no se dejard mas que uno 6 dos, segur
su vigor y fuerza, para que los supernumerarios no par-
tan con ellos su sustancia. El tallo segundo se conserw
por si el otro perece por cualquier aceidente ; pero lueg
que el uno de cllos esld bien segnro, el otro es inntil, §
se debe suprimir al principio 6 al fin del segundo aiio
si en el primer aiio los tallos quedan confusos, débiles
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imperfectos, es mucho mejor 4 fines del segundo aiio que
para proceder 4 la supresion de los supernnmierarios: la
fuerza y vigor de los renuevos decide mejor que toda re-
gla la época de entresacar los pies vecinos a los initi-
les; por lo que toda regla jeneral que se quicra estable-
cer sobre esle punto, sera tan disparatada como absurda.

Se cree que cl renuevo adelanta mucho dejande cre-
cer los tallos y lipiando los de las ramas inferiores; pero
no hay un vicio en el arte de criar drboles mas contra-
rio que esle 4 las reglas de la naturaleza; verdad es que
por este método sc obtienen pronto tallos tan allos, del-
gados y flexibles al segundo afio; pero como no hay pro-
percion entre las ramas que macen y se conservan en la
cima y el grueso del tallo, éste- tiene necesidad de rodri-
gones; hay que descargarle de ramas en la copa, y sin
embargo, queda eslenuado y sin fuerzas, y jamis llega 4
obtener un grucso convenicnte; ¥ lo que sucede 2l fin es,
que el remedio mas eficaz y scguro cs cortarle entre dos
tierras, a fin de que otro tallo nuevo le reemplace, el
cual adquiere un grueso conveniente si se le cuida como
exie,

El punto principal, dnico y esencial es dejar que el
tronco engruese : el cultivador se Hena de vanidad en te-
ner una almaciga, y poder admirar los brotes de uno 6
dos afios, celebrando su altura y rectitud ; pero el inteli-
jente en este ramo examina solo la fuerza que ticne el
tronco: esta vanidad, este amor propio mal entendido, ha
sido casi la ruina de las alindcigas que he visto. Dejad
que broten todas las ramillas del segundo, y aun del tercer
aiio , aunque la almAciga parezca un monte tallar 6 un ma-
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torral : dejad que digan lo qﬁe quieran los que hablan y
juzgan sin entender la materia, y acordaos de que las rai-
ces son siempre proporcionadas 4 la fucrza de sus tallos
y de sus ramillas, 51 eonsideramos un arce, un olmo 6 un
naranjo, cuya copa esté cortada en bola, vy la atucen todos
los afios , nos convenceremos de esla verdad , viendo que
como el arbol fienc poca madera que alimentar, las rai-
ces se quedan corlas; pero abandonad cstos 4rholes a s
mismos, y sus raices se eslenderdn en proporcion a la fuer-
za de las ramas : el olmo, el nogal, arrojardn algunas que
se estenderdn hasta treinta 6 cuarenta pies.

Cuando el tronco ha Ilegado 4 adquirir un grueso sufi-
cicute, 4 proporcion de su lonjitud, es decir, de tresa
cuatro pulgadas de didmelro por la parte inferior, enton-
ces cs tiempo de contencrle 4 una altura conveniente Ia
cima del talla, para obligarle 4 que eche nuevas ramas,
que proporcionardn el poder suprimir todas las ramillas
inferioves, Despues de formado el tallo, y de haber esta-
blecido una proporcion entre su grueso y altora, se pue-
de sacar el drbol del criadero, y trasplantarle donde se

quiera.

CAPITULO VL

DE LA TRASPLANTACION.

El olivo se irasplanta de fres maneras: la 1.* desde .l
plantel ¢ almiéciga en que se ha criado: la 2.* desde el pie
de otro olivo en que se ha dejado crecer; y la 5. cnan
do ¢l drbol 6 tallo esti ya formado se arranca de un sk
tio para plantarlo en otro.
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1. Sino prevalecen , despues de trasplantados los que
se crian en planteles 6 almdeigas , edlpense los cultiva-
dores & si mismos, porque estos tienen todas las calida-
des de drboles naturales, como ¢s la abundancia de rai-
ces grandes y capilares : escdvese el plantel por uno de
sus lados, haciendo una zanja de una varade hondo 4 lo
menos : 4 esta profundidad se levanta la tierra por deba-
jo cuanto se puede, formando en ella y las raices nna
espccie de arco, cuya parte superior se va desmoronando,
cayéndose la tierra , y dejando las raices descubicitas y
sin lesion : éstas se conservan cuidadosamente poniéndo-
las de un lado, mienlras que se va quitando ja tlerra
hasta Ilegar debajo del tronco: entences un muchacho
manticne derecho el arbolito, y el operario coniimia esca-
vando hasta sacar enteras todas las raices, y con ellas se
conduce & lahoya abierta en el terreno que debe quedar.

Si el arbolito no tiene toda la robustez necesaria pa-
ra ser trasplantado , serd mejor dejarle en el plantel dos
6 tres afos mas: los que crecen rastreros y ruines nunca
son despues hermosos olivos, aunque algunas veces sc me-
joran mudéindoles de terreno.

Cuando los olivos se han de trasplantar lejos, se en-
velverdn sus raices entre heno 6 paja al instante que se
sacan de la ticrra, para que clsol y el aire no les dafien;
aunque mejor se conserval en misgo, si se cucuenira,
porque las conserva con una humedad muy conveniente,

El propietario instruido hace sacar del plantel en las
primeras horas de la maifiana solo el nimere de 4rboles
que se pueden plantar en todo el dia; 6 lo que es mejor,

dlspone (e unos peones vayan arrancando al mismo tiew-
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po que otros van plantando. Si algunos pies se quedan
muchos dias ¢ semanas fuera de la tierra, aungue estén
enlre paja ¢ heno, es necesario antes de plantarlos tener
en agua sus raices hasta junto al tronco por espacio de
uno ¢ dos dias; pero una vez sacadas del agua, no han
de volver 4 ella; y asi no se han de sacar, sino al pase
quc se plantan.

2. En cuanto a los hrotes que salen de las raices
del alivo se contenlan jeneralmenic con descalzar un po-
co la cepa por el lado en gne ha crecido el renuevo; y
con un escoplo 6 hacha cortan con el renuevo parte de
Ia raiz de un lado y otro, y plantado en tierra prevalece,
si el verano no es muy seco; aunque por lo regular np
crece nada hasta el segundo afio. Este método, que sale
bien algunas veces, mo es el mejor ni el mas seguro, y
vale mas comenzar & escavar a algunos pasos de distancia,
signiendo la direccion de la raiz de la que sale el renuevo,
sacarla de tres ¢ cuatro cuarlas de largo , conservar cuida-
dosamente todas las raices capilares, y asi trasplantar el
nuevo drhol: esta raiz no le bara falta al arbol padre pa-
ra seguir présperamente su vejetacion.

5.9 La operacion de muodar los pies viejos de un sitio
4 olro es igualmente rainosa para cl propictario, porque
de dies que se trasplantan, suelen wmorir tres 6 cuatro.
Esto pende casi stempre del modo de ejecutarlo. Si el ar
bol no estd sano, se pierde en esla operacion el liempo, el
dinero y el drbul. A dos varas de dislancia del troneo se
ha de abrir una zanja alrededor, de dos tercias de ancha y
de profundidad una vara, y se ird cavando hicia el tronco, |
y cortando con limpieza Jas raices grandes que se encuen- ?
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tren, hasta que se pueda levautar el tronco, conservando
4 sus raices la mayor estension gue sea posible. El tiem-
po y el gaslo sera mas considerakle; pero jacaso hay ar-
bol mas precioso, y cuya pérdida sea mas dificil de repa-
rar! Esta consideracion se debe tener muvy presenle, pues
la pérdida de un olivo debe ser mas sensible que Ia de
alyuin dinero, Yo tengo repelidas esperiencias de que
cuanto mrenos raices se dejan 4 un olivo, tanlo prende con
mayor dificultad, y turda en echar ramas fuertes y vi-
gUPUSaS-

La peor y Ia mas ignorante costumbre es cortarle Ias
raices, sin dejarle mas que la cepa descarnada del drbol;
pues para existir éste, necesita echar nucvas raices; con
mayor rvazon sc¢ deberdn dejar las gue ya tenia: quicn du-
de de eslo, que plante dos olivas en ignales circunstan-
clas; el uro con raices y el otro sin ellas, y al cabo de
tiempo de tres afios, verd cual de los dos ha prevalecido
mejor, por bien que se rieguen uno y otro, como asi se
acostumbra.

CAPITULGO VIIL

r
DEL MODO DE ABRIR LAS HMOYAS PARA CARROTALES O ESTA-
CAS DE RAMA.

En cuanto 4 la formacion de las hoyas es preferible la
cnadrada 4 la redonda, y deben abrivse con anticipacion
un afio antes, para que se ventilen y beneficien con las
emanaciones atmosféricas ; scrdn anchas y profundas, lo

menos de cineo cuartas de vara cibica, cuya dimension
15
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es la mas proporcionada del vacio; y sacando con separa-
cion, y apartando las difercntes ticrras que se encnentren
al hoyarlas , para que de este medo el cultivador pueda
en ¢l acto del plantio aproximar & las cstacas la que fue-
se¢ de mejor calidad para favorecer el arraigado: enlo que
10 se ha de escalimar, pnes cuanto mas bien hechas, an-
chas y profundas estén las hoyas & proporcion del drbol,
tanlo mejor echard raices someras, dice nucstro Herrera,
y mas bien indemnizard los gastos. Tambien se ha de con-
tar con ¢l terreno; pues si fnese pobre, cascajoso, arci-
lloso, calizo & de marga, han de ser las hoyas mas grandes
v hondas, 4 fin de que el aire, la loz, el calor, ete., abo-
ne el terreno con mucho tiempo de anticipacion : el ar-
cilloso necesitard de enjngarse, 4 fin de que sn escesiva
humedad no pudra las raices; y serd 1itil al plantar, echar
en la hoya guija menuda y estiercol podrido.

Ya quedan indicadas las mejores doctrinas que nos |
han dado los escritores jeoponicos esiranjeros y mnaciona-
les acerca de la mejor formacion de las Zoyas, con el
tinico y solo objeto de que prendan bien, y no se plerdan
los garrotes y estacas de rama que se implantan en ellas;
pero ccho de sver con alguna admiracion , que ningu-
no de eslos sabios en la materia, se haya propuesto dic-
1ar un medio que fucilite uno de mayor y mas pronta ve-
jetacion del olivo, y para que prospere mas rdpidamen-
le este precioso drbol, con el fin de que active su mayor
acvecentamienlo, y que anticipe copiosos frutos en la mi-
tad de tiempo menos, como sucede en todos jos demas 4r-
boles frutales, que al que eslamos acostumbrados & espe-
varlos de él, segun ¢l drden jeneral, desde que sc hace
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Ja plantacion hasta el tiempo de su fructificacion. Y sin
lisonjearme de conseguirlo por las doclrinas que voy 4
esponer, de que podrin sacarme airoso, y de que sean de
Ia aprobacion de los intelijentes y pl'opietaribs, a quiencs
respelo, las traseribivé tal cnal las coneibo, asegurando
hacer un ensayo de ellas lo mas breve posible , puestlo
que en pequeiio poco se pierde.

Asi en Espafia como en Francia é Italia estd adoptada
Ja anligna costumbre de former les fioyas redondas 6
cuadradas en fila para cada estaca de ramma & garrotal ,de
una vara de didmetro y olra de profundidad, en el terreno
en que se ha de hacer el plantio, distantes una de otra,
ya mas, ya menos, segun la calidad del terreno, de ca-
torce & dicziseis vavas de marca: bajo esle sislema de
plantlio ban jirado todas las bases que se ban publicado
lasta el dia, para obtener un éxito de vejelacion, y para
que prendan y echen raices y brotes las estaeas asi plan-
tadas. Sin apartarme de lo sustancial, solo diré, signien-
do la fisica y vejetacion de los drboles, no conformarme
con tan corta anchura y profundidad gne se hace d las
ficyas ; por lo que sin arvedrarme los aparentes gastos que
la imajinacion me sujiere, y lo escesivo de los gastos que
hay que hacer, comparados con los del sistema y uso re-
cibido; y teniendo por otra parte presenle que una cco-
nomia.rural mal entendida, suele ser casi sicmpre funes-
lsima & los mismos intcreses de los propietarios culliva-
doves, redactaré un mét:odo mas venlsjoso y lucrativo, 4
i cnlender, que el que se estd siguiendo, no solo para
acrecentar el volimen del olivo prodijicsa y prontamente,
sino tambien para hacerle anticipar los frutes hastantes
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afios antes que lo hacen los plantados segun el método
jencralizado de tiempo inmemorial,

En vez de hacer Zioyas redondas ¢ cuadradas de Ia
anchura y profundidad acostumbrada, se abrivin zanjas
rcetas y trasversales de poniente 4 orienie, y de norte
& sur, cuantas permita el terreno que se ha de elejir pa-
ra el plantio, distantes entre si de catorce a diesiseis, y
anchas de dos y media y una y media de profundidad;
y teniendo el modcelo adjuato once filas de norle 4 sur, es
claro que otras tantas zanjas se han de abrir; y habiendo
de la parte del poniente & oriente doce, se harin otras
tanlas separadas unas de otras, como se ba dicho, de ca-
torce d diczisels varas, 6 segun las que se eslimen, d la
anchura de 1a mavea que se prescriba: concluidas qae sean
las de poniente 4 oriente, se abrivdn las de norle 4 sur tras-
versalmente , formdndose asi vnos cuadros de cincueniay
SeLS , sesenla y sesenta y cualro varas cuadradas, y en
cada cruz que forman las dos zanjas trasversales, se pon-
drd una estaca 6 garrotal, y de esla manera sc irdn plan-.
lando y poblando todos los cruceros, formando filas y ca-
les reclas, vistosas y distantes unas de otras catorce,
guince 6 diesisels varas.

La operacion de la apertura de la zanja se hard con
un afio de auticipacion , separando la iierra cavada que
se vaya sacando de Ia mitad de las primeras tres cuartas
de la profundidad en nn lado de la zanja, y cu el otro
las otras ires cuartas, para los fines que indicaré , y para:
que eslas, asi separadas en el espacio de nn-afio, se abo-|
uen y mejoren con las emanaciones almosféricas, que son

el mejor abono natural; y tambien seria muy ventajoso|
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arar, anies de abrir las hoyas 6 zanjas, el terreno con dos
6 tres hierros, y el tltimo darsele a lomo y profundo,
para que se impregnase mas y mejor el terreno de los
metéoros, mulléndose al mismo ticmpo la tierra, y ha-
ciéndose mayor la superficie.

Uno ¢é dos meses antes de ejecutar la plantacion, es
decir, en Setiembre y Octubre, se terraplenardn las zan-
jas, echando debajo primero la tierra estraida y apartada
que se sacd de la primera capa de la superficie, y encima
de esta la que se sacd de lasegunda capa de abajo, y ade-
mas la que se pueda mezelar con esla Gitima, de la que
se haya arado en la superficie de los cuadros; y tambien
seria utilisimo , 4 lo menos en el sitio que ba de servir de
hoya a la estaca, si hay #icil proporcion y 4 la mano, echar
dehajo, primero que todo, cascajillo, arenas gordas, tier-
ra vejetal, eéspedes 1 hojas, para la mejor vejetacion, y
para que se filtren las aguas superabundantes, y para el
mas facil desarrollo de las futuras y noevas raices, no re-
llenindsse en esta maniobra los cruceros, que han de ser-
vir para el plantio de cada estaca: esta operacion lleva:
1.° ¢l objelo de gue allanada la tierra de todas las zanjas
en eslos dos meses, Jos jornales estdn mas baratos, y ade-
mas Lomard jugos anticipados, y sc asentara: 2.° asi alla-
nada y scntada con anticipacion, facilitard 4 los obreros
en los dias de la plantacion del mes de Noviembre , en el
que cn los paises meridionales ya puede verificarse la pos-
tura 6 plantacion; ejecutindose las demas operaciones se-
gun las maneras de cada pais y la calidad del terreno.

Siguiendo y haciendo las hoyas redondas 6 cuadradas
de la anchura y profundidad de una vara, conforme al
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mélodo eomun, si el Lerreno gue se ha elejido para ¢l plan-
tio es un hancal de piedra o tierra arcillosa, erctosa, etc.,
las tiernas, débiles y nuevas raicillas, luego que tropie-
cen en las paredes de tales hoyas, jque de afics no tarda.
ran en romperlas, abrirse paso, 4 fin de propagarse y es-
tenderse en nn terreno fan pertinaz y contrario & su na-
tural vejelacion y desarrollo? Y aun cuando el suelo sea
mollar, lardaran por el método comun en propagarse la
mitad, por lo menos, mas de tiempo, que han de tarda
en el plantio hecho en zanja, que propongo; pues deben
tener presente los cultivadores intelijentes, que las ralces
dec las eslacas plantadas en zarnja, segun esle mélodo, se
hallan en un terreno libre, beneficiade y muelle, y sin
cstarbos en sus cuatro costados, en forima de crus, de dos
y media varas de ancho y une y media de prefundidad,
pudicindo ademas dilatarse , estenderse, y correrse por los
mismos cuatro costados sin tropiezo mas de sicte varas i,
lo largo por cada uno de ellos, no solo las raices secun-ﬁ
darias que se cealrilizaran, sino tambien las de zercer
orden y las capilures, remunltiplicandose unas y otras i
{initamentc : lodas estas ¥y tan mulliplicadas raices chu,
pardn jugos abandantisimos, acclerando con ecllos la ar
maszon de lodas las partes del olivo con una rapidez io-
creible,, v al mismo tiempo facilitardn y anticiparin v
gorosamente suacrecenlamiento y fruclificacion; pues que
cuanlo mayor sea la copia y estension de las raices , tani
mayor y mas vigorosa serd la vejelacion y voldmen dcll
tranco y el de las rawas. Tal es la armonita y concordan
cia quc bay enlre las raices y las ramas; por tanto, m
atrevo & ascgurar que un olivo plantado por esle métody
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tendrd 4 los dies afios de su edad mas vigor, mas voli-
men, -y sera mucho mas frondoso, mas fructifero y mas
temprano en madurar, que uno de sesenta afios planta-
do segun el método ordinario; aun digo mas, agnantard
mas las intemperies meteoroldjicas de la atmdsfera v de
las ventiscas , y tendra mas resislencia para cambatir los
vientos recios y violentos; y por ultimo, es un axioma
agricola que la sdoia 6 Jugo que atracn las raices de cual-
quier arbol & planta que sea, cuanto mas se dilaten y es-
parramien, tania mas savia se dirijira al tronco y 4 las ra-
mas corre%poudientes, acrecentdndose por su estremidad
superior en el aire; y aquellas lo verificardn por la infe-
rior en el centro de la tierra, si gozan de libertad.

Cual sca el método de los dos en cuestion de plantar
estacas mas econémico y laeralivo, lo dejé & la conside-
racion y penetracion de los hambres intelijentes, de lu-
ces, y que saben apreciar el raciocinio reflexionando, y
caleular los verdaderos intereses rurales: ademas de que,
aun cuando aparezca escesivo el gaslo, haré ver que en los
cinco afios primeros lo ha de compensar el drbol y el mis-
mo terveno cultivado y sembrado, queddndole seguras uti-
lidades, mientras asi se imp]anteﬁ los olivos. Debo mani-
festar por viltimo, que si en los terrenos tan conlrarios 4
loda vejetacion son tan venlajosos sas resultados, ; que no
seran los que le sean favorables?
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Cuoadro de an plantio de 132 olives,

PoNiENTE.

NOTAS.

El cuadro decl modelo adjunto -representa una funega de tierrs
mantds castellana de 500 estadeles cuadrados, cuya superficie contié-
ne 24750 varas coadradas, en qoe se fignran plantados 132 estacas de
olivos , distantes entre si 15 varas de marca, segun estdn indicadas en
eada una de las cruces que forman los cuadrados ; 7 teniendo gue abrir
por cada costado 1630 varas de zanja , hacen nna suma de 3300 varas.

e ——.
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En lo restante del cuadrado inculto del terrenc se trata ademas
gembrar por 5 afios sucesivos sandfas, melon, papas, maiz, cebaida,
trigo, habas, 6 lo que ei Lerreno exija mejor, con el Gn de indemni-
zarse de los gastos irrogados en la cava de las zanjas; y debienda ser
lazanja de 6/ de profunda y 10/, de ancha, hacen de 33/, varas cua-
dradas , que multiplicadas por las 3300, suman 123735, de eslas se han
de rebajar 393, 4 que ascienden las 33/, de cada crucero de las 132 en
que se ha de plantar una estaca, por estar ya ineluidas en la primera li-
nea recta, y quedardn de pago para el operario gue abra la zanja 11850
varas de zanja cuadradas.
Para el segundo cultivo inculto de sementera se han de rebajar de
las 24750 varas de su superficie, primero 8250 de las zanjas rectas y
irasversales por la anchura de 21/, de su superficie ya cavadas; se-
gaudo , se Lhan de rebajar ademas 330 varas de los 132 eruceros de
21/, varas cada uuo dec la ante dicha anchura, por estar igualmente
incluidas cv la primera de las 11880 varas, quedando para la segunda
cava de 3/4 de hondo 16170 de pago.

TOTALIDADES DE GASTOS
Y PRODUCTOS.

Gastos del plantio por zanja.
As. vn.

Por 12 yuntas de arar de tres hierros la tier-

ra antes de abrir la zanja.iivnnn 144
Por el importe de abrir 11580 varas de zanja,

4 6 cuartos vara cuzdrada, ciivinrcarrrrnnnes 5385
Por terraplenar dichus zanjas.cvvinieiiniens 600
Plantacion y acogombramiento.....covieieeres 2064
Valor de 132 estacas y conduccion...cevuverene 4406

Y539
Gastos de la cava para las cinco sementeras.
Por fa cava de 16170 varas de 3/4 de profana
didad, restantes de las 24750 de saperficie,

d A coartos vara cuadrada.ceeeresersaensns 2609

Suma totalieisverrnererres. 17445

16
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TOTALIDADES DE GASTOS

¥ PRONUCTOS.

Suma anterior de los dos gastos......

Aiio 1.° sandial.

Jornales de la siembra... oo
De dos rascabinas & cavas.viieeserraiaenns .
Valor de 1a semiflar. o,
De guarderia..covierinioc v,
En las 16170 varas de superiicie restantes de
las 24750, se plantardn 3055 matas con la
marca de dos varas, las que dardn cada una
6 cuartos de producko. .. ccesii i,

Afo 2.° meelonar.

De tos jornales de sembrar........ vt treeree

De dos rascabinas 6 cavas......c.uevenere. treatay

Valor de las peplias.eeeancsigoneriesiarans
pep ?

Guarderia ioovviiierarrniciiriiione.
En las 16170 varas de superficie restantes
de las 24750, se plantardn 12936 matas
de melon con la marea de 3/, las gue da-
rdn cada una 5 ceartos de producto.......

Irerakdrban

Afio 3.° papal.

Por los jornates de la siembra................
Por dos cavas ¢ rascabinas......ociiiicininne
Valor de las papas..ccvcciannii.
De guarderia.......... ereverrien ey
Valor productivo de 31570 de matas papas,

sembradas en las 16170 varas restantes de

las 24750 de fa superficie, 4 2 cuartos,....

ceeens 17448

780

120

140
20

500

780

140
120{ 79

30
500\

7604

19798
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TOTALIDADES DE GASTOY
Y PRODTCTOS.

Sumas anterinres...... 19798 158273
Afo 4.° maizal.

Jornales de SemMEDNLEra.iiiiiiinirienniiersinenes 120
De dos rascabinas & cavas . ceiinenrrieenrarenn, 140

Valor del 10002, cvviiivnivinreveineirverennervenes 30 390
De recoleccion i tiiiiireniniininen. 100
Valor productive de 12936 matas de maiz
seinbrado en las 16170 varas restantes de
las 24730 de la superficie, con la marca de
5/, de mata 4 mata, 4 6 maravedis de uii.
lidad cada una. . verieiiriiireesensinieniens . 2926
Soman lss dos partidas..ccovenniann, 20188 21199
Atio 5.° cebada.
De arada. . ireciirerneciiin e v renaea e 9
Valor de la cebadaooioiiiiiiiiniecnennc 100
GUATEIIa vt i e e e 47 430
Pradacto de la cebada..,....... 600

Swmnan los gastos 20618 rs. ¥ovieneen . 20618 21799
¥ los productes 21799, salvo error.

AUYERTEKCIA,

Auntes de estampar aqui a cuenta que dejo anotada, tuve 4 bien
cousuitar con los cullivadares mas intelijentes y prdcticos eu la plan-
tacion de las predichas efnco especies, quienes me dievon las notas
de las unarcas de cada pie y especie, el jénero de cultivo y sus pro-
ductos por mata, mas altos aun que los que propougoe; y 4 pesar de la
rebaja que de ellos hie hiecho, se echa de ver que los que praponga per
praductos de las cioco sementeras, sohrepujan i los cansados en abrir
las sanjas y eava jencral de 3/ de hondo ¢n todo el terreno, y de los
cullives parciales hiechos en cada un afio, con la ventaja que habrin
adquiride las estacas, quedando ademas todo el terreno removido tan
en jeneral, en el que se esparramaridn ficilmente mas breve las raices
de tercer drden y lus capilares.
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CAPITULO VIIIL

DE LA PLANTACION ¥ TRASPLANTACION.

T

E_Aste es uno de los capitulos mas principales, y el que
debe procurar econocer bien el labrador, para poder sacar
arandes ventajas de Ja vejetacion del olivo, estudidndole
con intclijencia tedrica y practica. Por tanto lo redacta
mos cuanto nos sca posible estendernos , apoyados en las
observaciones y esperiencias de los practicos é intelijentes
escritores, y de la fisica vejetal subterrdnea.

Plantar y trasplantar es poner dentro de la ticma
plantones & garrotes con su cepa y raices, y estacas de
rama de un drbol, lisas y sin ramillas.

La ocasion y tiempo de plantar dependen del elima,
del suelo y de la naturaleza del drbol; y como los cli-
mas varfan, ya en razon de los abrigos, ya de la elevacion
de los sitios sobre el nivel del mar, 6 de la proximidad,
no es posible establecer una regla jeneral sin inducir en:
un error & los cullivadores.

1.° Del clima: para toda plantacion que se intente
ejecnlar, es necesario 1.° alender al clima en que se he
bita, "y 2.2 4 la especie de arbol ¢ne se quiere plantar.
©n las provincias meridionales y en cualquiera de las ad-
yacentes, en que son raras y escasas las Huvias en la I)I:i-
mavera y verano, se debe preferir [a plantacion de los garro-
tales & plantones con raiz, y el de las estacas de rama de|
olivo & la caida de las hojas, csto es, en Noviembre mcjor
que la de primavera; porgue la henignidad del otofio é in-.




- PROLOGO.

Blucho tiempo ha que conociendo y convencido de la
gran necesidad que habia en nuestra Espafiz de un buen
tratado 6 arte de cultivar el olivo, me dediqué & ratos
perdidos 4 recojer y entresacar de cuantos autores jeopd-
nicos he podido haber 4 las manos, antiguos y modernos,
esiranjeros y nacionales, lo mas selecto y filosdfico que
han escrito acerca de los mejores métodos de beneficiar
este precioso arbol, el primero y el mas 1lil entre todos,
como dice nuestro sabio Columela, con el fin de formar
un cuerpo doctrinal en la materia, que pudiese servir de
norma 4 los grandes y pequefios labradores, para que tras-
mitiéndola estos 4 los obreros rutineros, resultase en su
interes personal, en beneficio comun y del estado,

A pesar del escrupuloso cuidado con que he procurado
reunir las observaciones y pricticas de los escritores jeo-
ponicos , siempre he tenido por guia la marcha de la na-
turaleza, sin perder de vista la fisica vejetal; y siendo és-
ta y aquella dnicas en sus fines, sencillas en sn marcha,
y mas sencillas aun en sus medios, nunca se nos presen-
tan compuestas y complicadas, sino cuando no las com-
prendemos, 6 cuando equivocamos nuesiras ideas en sus
operaciones: asi, pues, el hombre de razon no se debe



a5

vierno en ellas hace que se conscrve y retenga la sdvia
que llevan consigo, y aun permile que otra nueva suba
del talle; formandose ademas entre tanto en la parle ¢
corteza de las plantas enterradas, unas protuberancias &
repilgos naluraies, en las que irdn brolando algunas rai-
cillas poco & poco é insensiblemente ; y de este modo se
hallan asi dispuestas y preparadas con mas anticipacion a
prender con mas seguridad en la primavera, ausiliadas de
las lluvias del otofio y del invierno, las que se habran pe-
netrado bien en las hoyas; y si las eslaciones del otofio y
del invierno son muy rigurosas, no dejarin los planiones
y estacas de echar en los nueves repuolgos algunas raici-
Nas capilares, que s cngrosaran y robuslecerin luego gue
perciban el suficiente calor que les entre en la primavera;
pues es bien sabido que el olivo es muy vivaz, y de que
esla en sdvia todo ¢l afto; propiedad inherente & todos
los irboles que siempre estdn verdes.

Se debe temer ademas cn las provincias del mediodia
las sequias y calores algo fuertes de la primavera y ve-
rano; por cuya razon es mas indispensable 4 par que 1til
la plantacion del olivo en fines del otofio; pues si se es-
pera a IPebrero y Marzo, es esponerse 4 que no prendan;
y si prenden, lo bardn pobre y mesquinamente en com-
paracion de la postura del olofio.

Iis mucho mejor, repito, plantar en las provincias
meridionales antes del invierno que despues; porgue las
Uuvias y nieves de las estaciones de invierno v otofio pe-
netran la tierra y unen mas {ntimamente las moléculas de
ella & las raicillas, tronco & estaca, v las mantienen fres-

¢as,de modo que no necesitan mas que se aproxime el calor
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de la primavera para activar con mas calor, mas vigor y
fuerza su vejetacion; siendo asi quc si se verifican las plan-
taciones despucs del invierno, sc corre el ricsgo de pre-
senlarse una primavera wuy seca, y acaso calores muy {uer-
tes en el verano, que disipando la poca humedad de la ho-
ya, hagan perecer el planton & la estaca,

En las provincias del norte, al contrario, las planta-
ciones hechas al cacrse las hojas, tiencn dos inconvenien-
tes: r.o las lluvias escesivas: 2.° los frios rigurosos: las
lluvias grandes penetran la tierra recien movida , Ia des-
lien, déndole la consistencia de barro, é impregnada de
huniedad, se pega menos 4 las raices y repulgos de las
eslacas : Ia aceion del {rio es infinilamentie entonces ma-
vor sohre ellas. El efecto de las heladas es hacer ocupar

el agua converlida en hielo mas voliunen que tenia en,

su estado nalural eowo agna; de lo cual resnlta necesa-

riamenle, que el frio que hicla el agua, de que esta em-
papada hasta el fondo de la hoya, hace refluir todas sus
partes, y éslas aprietan las raices y brotecillos por todas
partes & lados; pero si viendo esponjosa y tierna la cor-
teza y la madera, esperimentan contusiones, 6 mas bien

se forma una conlusion jeneral en toda su lonjitud, y las|

raices y yemas cnmprimidas y alteradas de esta maner

en toda su contestura, sufres mucho antes de reponerse, |
y apenas tienen medios de alraer la sdvia € impelerh
hasta la cima del tronco, para producic alli nuevas rauas. |
La vejclacion por tanto se vucive languida, sobreviene!

el calor y se pierde el drhol.
De estas aserciones relativas al ¢lima resulta una con-
secuencia, y es, que en las provincias del mediodia y en
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los paises y parajes ignales a ellas por su posicion, se de-
be plantar inmediatamente despues de la caida de las ho-
jas: L.° porque en el tronco del 4rbol y en el palo de la
estaca se queda un poco de sdvia, que serd la primera que
se ponga en movimicnto al renovarse la sigunienle prima-
vera: 2.° porque siendo la vejetacion siempre relativa al
grado del calor ambiente, las raices y brotes durante el
invierno {rabajardn y chuparin los primeros elementos de
la sdvia; pero como este grado de calor no es el mismo
fuera de la tierra, esta savia se detendrd en el caello de
las raices y se pondrd en movimienlo , uniéndose con la
del tronco de la estaca luego que el calor atmostérico
corresponda al punto necesario 4 su vejetacion, Todo el
mundo ha debido ohservar que el grado de calor qrie hace
brotar el sauce, el pérsico y almendro, no es izual «l que
hace arrojar el roble, el nogal, el castaio, la morera, elc.

La prueba de que sin embargo dc los frios y lheladas
del invierno se gqueda una cantidad de shvia bastante gran-
de en ¢l tronco 6 estaca del drbol 1 olivo, se ve en que
si en Enero, Febrero ¢ en Marzo se corta, por ejemplo,
un alamo blanco ¢ negro , un sauce, un olivo, etc., no
dejard de producir algunos brotes en el curso de la pri-
mavera; estos brotes se alargardn mientras haya un resto
de sdvia en el tronco. Sin embargo se debe observar,
que la sivia de que se trata no es el dnico principio de
la vejetacion, Lucgo que el brote ha comenzado 4 vejetar,
ha absorvido los principios derramados en la atmdsfera; y
estd bien probado que las plantas y los arboles se alimen-
tan tanto por sus hojas como por sus raices; pero esta vi-
da 6 esta existencia solo se verifica mientras hay ana cor-
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respondencia milna entre la sdvia y los principios der-

ramados en la atmédsfera; y asi, & medida gque el principio

savioso se disminuve en el tronco, cesan 4 proporcion los .
2

brotes de atraer los principios de Ja atmdsfera, y rara ves ;

subsisten hasta el medio de los grandes calores.

Esta lijera discusion no es eslrafia & nuestro asunto; |

pero acaso se pregunlard: jque se hace de la sdvia restante |

acumulada en las raices 6 yemas, pues que no sube al

tronco y estaca del drbol plantado antes del invierno? Voy :

4 aventurar algunas conjeturas, presenlindolas como tales.

La espericncia cnseia en los ¢limas del mediodia que
los arboles plantados inmediatamente despues de la caida
de las hojas, estin durante el invicrno Henos de savia
clavese la ufia en su corleza, y sc verd la prucha mas com-
pletarde ello: esta misma prueba ensefia tambien, (ue
despues de las lluvias la corteza estd mas tierna y mas
himeda que durante ¢ despues de algnos dias de hielo:
la corteza, la albura v la parte lefiosa hacen, pues, el ofi-
cio de una espanja; pero esta humedad esterior que pene-
ira en los conduclos saviosos, debe hasta cierto punto mez
clarse con la sdvia, y quizd Ia viciara sin la evaporacion, y
sobre todo sin la traspiracion.

Durante las heladas no hay traspiracion, ¢ al menos
hay muy poca: pero se establece despues, segun lo ma-
nificsia el estadv de Ja corlezs, que se vuelve mas Dlanca
y mas hiimeda. 8i sobre una caiia de drbol nuevo 6 liso se
colocan una ¢ dos hojas de papel de estraza, y se cubre
este papel con un lienzo ¢ lafelan encerado, con la mir

de privar el papel de la humedad del aire, sc hallard al |
cabo de unos dias mas himedo que estaba al colocarle. [De |
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donde , pues, viene csta humedad sino de la traspiracion
del tallo?

Ademas, adinitiendo un depdsito de sivia en las raices
y estacas, sube al tronco como ¢l agua en los tnlos capi-
lares, mientras cl frio no esirecha el diametro de sus ca-
nales ; y ¢l resto, que no se puede consumir por la veje-
tacion de las hojas, por cuanto el poco calor del ambien-
tese opone 4 cllo, es espedido por la traspiracion.

Se ve, pues, que prende con seguridad plantado en
los climas del mediodia inmediatamente despues de la
caida de las bojas; y cuanto anticipa ademas esta planta-
cion temprana la vejetacion de la primavera, pues no ha
cesado, por decirle asi, en las ralces y yemas; y eslo se
verifica siempre d su modo en el tronco y en la estaca.
Iis lan cietto este hecho, que si se plantan dos arboles
U olivos , suponiendo que siempre hablamos del ¢/ima del
mediodia , uno despues de la caida de las hojas, y ofro
en Febrero 6 Marzo , el primero arrojara brotes mas de
veinte 4 veinticinco dias anles que el segundo. Is, pues,
una prucha demostrativa de que bha habido durante elin-
vierno una especie de vejelacion, aunque inscnsible 6 per-
ceptible , porque la sdvia no se insinida de golpe en los
conduelos, como el agua de una jeringa impelida 6 inyec-
tada en una tripa.

La segunda consccenencia para las provincias del nor-
te , donde las frios son muy rigurosos y las lluvias abun-
dantes, es que seria muy atil diferir las plantaciones has-
la el mes de Febrero & Marzo, segun el clima, y to-
davia mejor hasta ¢l momento cn que la espericncia ha-

Litual prueba que ya no hay nada que tewmcr las grandes
17
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beladas. Ta evaporacion, la sequedad y los caloves son |
tan fnerles en los climas meridionales , que si sc planta |
en Febrero 6 Marzo el olivo, es prudente dar al instante |
un buen riego al drbol ¢ estacas plantadas; y es preciSO;
lambien regarles de cualquier naturaleza que sean (es-
cepto si estdn plantados en un terreno naturalmente hi-
medo) , dos, tres, cuatro 6 mas veces en el curso del
verano ; 6 al menos una & dos, si despues del riego ha ha.
bido el cuidade de remover la tierra de la superficie , y
cubrirla con una ¢ dos pulgadas de cascarillas de centeno,
lrigo, avena, etc., y si los plantones ¢ estacas han su-
frido atraso durante cl primer afio, serd til regarlos ane
¢l segundo y tercer afo.

2> Dela naturalesa de los drboles: estos cstdn di-
vididos en tres clases jenerales: los wnos pierden sus
hojas en una época determinada , es decir, en las prime.
ras heladas que sobrevienen despues del olofio; y tales
la mayor parte de-los arvholes de Europa: los otros con-
servan sus hojas en medio de Ias heladas y de las escar
chas ; y estos son los drholes coniferos, & que dan pifias,
como los pinos , abetos, encbros, ete.; v los ferceros son
los que siempre cslan verdes, y cuya florescencia 6 fruc|
tificacion se perpeliia durante el afio: tal es el naranjo.]

Todos los del primer dvden se pueden plantar inme-
diatamente despues de la caidade las hojas, como el oli-
vo: los del segundo despues de la madurez de los {ru,
tos; ylos del zercero duranle todo el afio; pero princk
palmente 4 entradas de la primavera. Ya se advertird que
algumas especies de drboles pueden estar esceptuados de
estas reglas jenerales , pero son pocas. La caida de los|
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hojas anuncia que el curso de la sdvia se ha suspendido:
la madurez de los frutos de los drboles siempre verdes
indica que los trabajos de la naturaleza estdn concluidos,
¥ que necesila descansar para comenzarles de nueve; en
fin, se juzga que los arboles que dan jflores y fruto al
mismo tiempo se resienten de que baje y sc disminuya
el calor; que los broles no erecen entonces (en la Euro-
pa meridional), y por consignicnte se verifica una especie
de reposo. Este es, pues, el tiempo que se dche elejir
para plantarlos; pere ignoro sl eslas épocas soniguales en
Asia, Africa y Amdrica,

5.0 De la naturalesa del sueclo. 8i este es craso y
himedo , en una palabra, si reiiene agua, es clare que
las raices del drbol @ olive plantado despues de Ia eaida
de lus hojas, estardn anegadas durante el invierno; y que
si la estacion rigurosa dura mucho tiempo, esperimenta-
rin, segun hemos dicho arriba, los funestos efeclos de las
heladas ¢ si, por el contrario, el tiempo es blando, las rai-
ces se enmnchecerdn. Ilay muchos modos propios para evi-
1ar estos inconvenientes.

El 1.9 es abrir los hoyaes i hoyas un afio, ¢ al menos
seis mescs antes de plantar, & fin de que los abones me-
tedricos penctren, dividan y wullan hasta cierta profun-
didad la tierra de la hoya, v faciliten de esia manera una
filtracion mayor de agua. E1 2.9 dar 4 las hoyas doble pro-
fundidad de la comun, 4 fin de que haya mas tierra re-
movida , y por consigniente una filtracion mas grande. Pa-
ra el 5.° se guarncce la parte inferior de esla hoya pro-
funda con cascajo, guijarros , arenas gordas que se con-

vierlen en un filtro escelente, Para el 4.° se separan las
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aguas llovedizas de las lioyas, clevando la tierra contra el
drbol , y dindole un declive muy inclinado, para que se
prolonguen nn poco mas alld de la parte de la tierra re-
movida; en fin , s¢ apisona la superficie de esta tierra con-
movida é inclinada, hasta que forma nuwa especie de cos-
tra, y sc alisa con el Jomo de la pala é azada, de manera
que el agua no pueda detenerse en clla; despues del in-
vierno se estiende la tierra de este declive y se ignala con
Ia del terreno.

Sial contrario, el suelo es naturalmente seco, arenis-
co y muy peneirahle al agna, se dispondrd la tierra, des-
pues que el drbol & estaca hayan sido planlados , forman-
do una espaciosa caldera, cuya parte mas honda se apro-
xime al tronco, 4 fin de recibir durante el invierno, y con-
centrar en clla, Ia cantidad mayor de agua Hovediza que
sea posible; y pasada la época invermal sc rellenard con
tierra formando lomo, para que no se evapore tanto Ia hu-
medad qoe reticae en la primavera y verano signientes; y
esta evaporacion serd solo aplicable & los drboles y estacas
de olivo plantados antes del invierno.

4.0 De la operacion de plantar. Gnando se hayan de
plantar arbolites que se han criado en almieigas 6 viveros,
y si posible cs, la raiz central se debe conservar enters;
¥ eslo mismo repetiré siempre que se presente la ocasion;
pucs el error y costumbre abominable de mutilar, como
yo mismo lo he presenciado, las raices, es demasiado je-
neral, y estd demasiado arraigada, privando al elivito los
unicos medios que Ie ha dado la natuvaleza para asegu-
rarle que mejor prenda. No se haga caso, y despréeiese lo
que digan los charlatanes ignorantes y preocupados: dé-
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blese la anchura y profundidad de las hoyas, y plintese

el 41bol 1 olivito con todas sus raices.
Los plantones y estacas se enterraidn en hoyas anchas
y profundas , lo menos de vara y media cada una: en sa
centro se fijardn unos y otias en filas, y distantes entre si
quince varas mas & menos, segun la calidad del terzeno: si
bay 4 manb cascajillo, arena gorda, céspede, tierra vejes
ial, se echard en el fondo de la hoya como media cuarta;
y si se hubiesen quemado lefias i otros combustibles den-
tro de la hoya ocho ¢ diez dias antes de la plantacion,
serd muy utilisimo para la vejetacion: encima de estas
materias se ird echando tierra de la que se haya apartado
de la primeia capa, calcdndola lijeramente, ¥ teniendo cui-
dado gue el calcador no hiera 6 desuelle la corteza con
el borde de los zapatos: rellenada que sea la hoya como
la mitad, se echard deutro de ella el szua gue se consi-
dere suficiente para que esta renna en su filtzacion todas
las moléeulas de la tierra sin opresion y naturalmente: en
este estado se la abandonard pov veinticuatro horas y
se seguird haciendo la plantacion en ofras hoyas por aguel
dia: al siguiente dia se acabaidn de 1ellenar las del dia
“anterior v echando la misma cantidad de agua pata los
fines indigados : al tercer dia de la fijacion de cada esta-
ca de rama se irdn cubriendo éstas con tierra caleada en
forma piramidal acogombrindolas, si la tierra lo perinite,
toda la estaca, quedando descublerta solamente como una
cuaria de ella al aire libre: esta operacion se denomina
en muchos pueblos de Andalucia Zacer piletas, cuya acep-

cion ¢s muy impropia,

En casi todas las provincias se sisue la alominable
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costumbre de pisar la tievra 4 medida que se coloea so-
bre las raices y las estacas dentro de las hoyas; es decir,
que la apelmazan tanto 6 acaso mas que lo estaba en su
estado natural antes de la apertura de la hoya; v si la
tierra es tenaz, la dejan apisonada como si fuera una pa-
red, s verdad que conviene no dejar vacio algune, pero
¢l esceso de precaucion es dafioso , y todo hombre que
sabe pensar, canoce sus consecuencias; y esta es la razon
por qué muchos intelijentes, y yo con ellos, se quejan y
aconsejan echar agna en las hoyas en dicha operacion, y
por este medio se consigue cerrarse todos los intersticios
sin peligro alguno.

Ya dejo dicho y repito, que para rodear las eslacas
v las raices seccundarias y demas de los plantones, sc
debe elejir la lierva mas suave y mas muelle, & fin de
quc se una 4 todos los puntos. La de Ia superficie, y la
que ha estado mas espuesta & las influencians metedricas
es la mayor; y sila masa total no lene Lodas las condi-
ciones requeridas , se debe buscar en olra parte. A me-
dida que se echa ticrra sobre los plantones arraigados con-
viene sublevarias suavemente y é menudo, a fin de que I
tierra menuda se insinde por todos los vacios. Prevengo
que serd muy imprndente plantar cuando la tierra esld
demasiado hidmeda y lodosa.

oy tambien que observar que en las ticrras fuertes,
especialmente en las provincias meridicnales, la tierra se |
agrieta durante las grandes sequedadces del verano, y que
eslas grielas penelran Loda su profundidad , y precisamen-
te en elsitio de la cirenuferencia de la hoya; dejando asi

las raices espuestas al aive, y haciendo perccer al arbel
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por el esceso de haberse evaporado toda la humedad de
1z hoya, Se me objetara que se pucde cavar la superficie
de esta tlierra, regavla, y cerrar asi enteramenie las grie-
las: convengo cn ello; pero en las grandes planiaciones,
pues & pesar de los cuidados y riegos que se aplican, ape-
nas hasta los tres aflos comienza la tierra 4 hacer cuerpo
con la de la circunferencia; y el mejor modo, ademas de
los riegos, es cavar el terreno de las dos juntoras, é ir
golpeando con el azacdon ¢ azada ¢l snelo cavado, y asi se
evitard mucho Ia evaporacion ¢ue se hacia por clias,

Algunos son de opinion gue no se deben corlar ¢ des-
mochar las puntas de las estacas; pero la esperiencia proe-
ba lo contrario, pero la practica comun y ordinaria es cor-
tar las puntas triangularmente , y mucho mejor es cortar-
las de manera que formen el pico de flauta, quedando el
fado opuesto con su corteza; puesto que por este punto
es donde primero comienza & brotar y salir las raicillas del
repulgo que alli se habia formado. L.os principios que se
desenvuclven en el repulgo indican toda fa teorvia del arze
de planlar estacas; y asi antes de hablar de la eleccion
de éstas, daremos alguna nocion como se forman los bro-
tes, y como crecen al salir de los repulgos.

El acrecentamiento del brote 6 1allo se atribuye 4 las
partes mas groseras de la sdvia 6 jugo, ecmpujadas 4 Ia
circunferencia por un movimiento lateral , al paso que se
elevan hasta lo alto por un ovimiento perpendicular,
Las partes mas lijeras y mas sutiles y voldiiles, contribu-
yen 4 la produccion de los brotes desde el punto céntrieo
de las yemas. La fuerza del movimiento que las lleva del
tenlro 4 la circunferencia, se comunica lambien 4 las fi-
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bras del cucrpo lefioso que estan mezcladas con la mednla,
son tambien arrasivadas con clla, y como el cuerpo lefioso
no esth ignalmente aprelado por todas partes, pasan por
las menos apartadas, y enlonces no solamente forman en
la cireanferencia del cuerpo lefioso los cirenlos nuevos que
lo hacen engrosar, sino que adelantindose mas alld, em-
pujan la parenquima de la corteza, la hacen iomar el mis-
mo movimiento, y obligan al pellejo 4 que haga lo mis-
‘moj asi se forman los brotes, y por un mecanismo seme-
jan[c crecen y adquieren su folal grandur y fameanio.

Esta esplicacion ¢s muy suficiente para eatender la for-
macion y acreccntamicnto de la parte lefiosa del broze; pe-
ro por lo respeetivo 4 la de las hojas y flores que contie-
ne, es unscerclo de la naturaleza, gue se ha intentado mu-
chas veces descubirivs pero las soluciones que se han dado,
estan lal vez muy distantes de la verdad hasta el dia.

5.9  Hleccicnde ramas de olivo para estacas de plan-
tacion. En los olivos es nccesario escojer las ramas para
estacas que sean rollizas, vigorosas, sanas, reclas, lisas,
limpias, verdosas, y de olivosgcastizos, que no eslén en-
vejecidas, carcomidas y cariadas, nl tostadas del sol; ni
que tengan secas, ¢ pedazos de corleza 6 eascara quita-
dos; ni que esién sus ramas infestadas de nudillos pardos
v acaracolados , que por estar enferwizos no medran ape-
nas; que estén libres de plantas pardsitas , como el muér-
dago ¢ marojo, el musgo, la cascula, liquencs, cte.; que
no tengan heridas vicjas, ni espolones & ganches en pu-
trefaccion: se procurara cscojer las mas viejas, guarncel-
das de bolones: y las mejores son las gne tengan escre-

cencias, protuberancias 6 repulgos, y éstas mejor si es-
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t4n en Ja parte de la estaca que se ha de enterrar. Por lo
regular, cuando se hacen las talas, cortan las ramas vie-
jas, las agnjereadas de las intemperies y heridas causadas
por la poda 6 esmaroja: tambien cortan las esquilmadas
y paradas convertidas en ramas de madera, mas que de
fruto, Hamadas infructiferas; todas estas, por mas aven-
tajadas que sean y parezcan, y por mas quc los ignoran-
tes charlen, nunca, jamas, st sc plantan, seran tan fruc-
tiferas, tan vigorosas ni saludables, cono las que se esco-
jan y planten sin ninguno de los defectos y alifafes ano-
tados; y mejor aun serdn las que procedan de almicigas
y garrotales, Se procurard con ansia que las ramas que se
elijan para estacas de plantio, estén gnarnecidas, repilo
segunda vez, de Dholones, principalmente las que tienen
sobre la corteza tumores y repulgos, y cuanlo mas haj(;s
bdcia su parte baja, mejor; los que se procurard que se
queden por encima del corte de la rama, enterrando la
parte en que se hallan, Como no es facil encontrar siem-
pre ramas semejantes, convendrd dejar 4 la estaca un po-
co de madera vieja: sc aguzara la parte que debe quedar
enterrada, procarando dejar ilesa la pequeiia parte del ar-
bol viejo & corteza adherente 4 la estaca; porgue es un
repulgo nuevo y enteramente formado; pero si no se ha
pedido conservar, scra preciso dejar por lo menos, y no
lastimar la corteza de los lados; pero aconsejo que de nin-
gun modo se hagan muescas, ni pelar la corteza 6 macha-
carla en la parte de la rama que debe quedar enterrada,
creyendo que por este medio se multiplica ¢l orijen de
los repnlgns | sin advertliv que estas muescas entreliencn

la sévia desarreglando los conductos, y la obligan 4 dar
13
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vueltas y revueltas para volver 4 tomar su direccion na-
tural. _

Si se quicre hacer repulgos con el fin de que al hacer
el plantio de estacas, estas prendan con mas seguridad, se
fomara ona cuerda de lana 6 de estambre, dese en la es.
taca dos & tres vueltas en la parte baja, lo menos medio |
afio antes de cortarla, cerca de nna cuarta mas arriba de
donde se cansidere que se ha de hacer el corle, y apretan-
do la ligadurade manera que por todos lados 6 puntos que-
de apretada la corteza: sise aprieta demasiado, la corta y
separa circularmente, y casi siempre pevece la superior
parte del covdon; sc debe, pues, apretar mas 6 menos, se-
gan el tiempo en que se hace esta operacion: si es prima-
vera, cuando la rama no tiene todavia mucha sévia, sc pue-
de entonces apretar un poco, y la sdvia que baja formari
el repulgo 4 medida gue la rama vaya engordando. Si la |
ligadura se hace cnando la rama esta proxima & florecer, |
apretdndola mucho se introduce y parte la corteza : es
necesario, pues, que haya moderacion en esto; pero sise
hace en Agoslo, se debe apretar, cuando menos, como en |
primavera, porquc la corleza esta ya dura, y el olivo ten- |
drd asi tiempo para formar un repulgo antes del invierno.
He aqui el resultado de algunos esperimentos hechos en
ranas para estacas de olivo.

El autor de quicn anuncio esta nota, dice : »Las esta-
cas simples, esto es, las que no tenian repulgo ni peda-
zo de madera vieja, no agarraron tambien como las otras,
y muchas se perdieron,”

nLas que tenian un repulgo formado por ligadura,
prendieron mas completamente que las dos primeras; J
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las gne ademas del repnlgo de la ligadara tenian un poco
de madera vieja, prendieron mejor que todas las demas.”

Durante el primer afio no se debe suprimir ninzuno
de los brotes que salgan de la corleza de la estaca, pues-
to que las plantas y dcholes se alimentan, {anto por sus
liojas como por sus raices : las Aojas absorven la humedad
del aire, como tambien los diferentes nutricios que con-
tiene; y el macimicnto y progresos de estos brotes, facili-
tan los de las raices, siempre que el terreno convenga
con su modo de vejetar.

El inico caso en que sc deben suprimir los hrotes de
la estaca en el primer aflo plantada, es cuando uno de jos
que salen de la parie inferior esta miury vicioso, hi absorve
una gran parte de la sdvia que debia ir 4 las ramas de la
craz ¢ cima; pero mieniras la savia se distribuye casi uni-
forme € ignalmente, es iniitik y aun dafiosa semejante su-
presion. A la caida de la hoja 6 fiual de olofio podrd tener
cabida esta operacion; esperando sin embargo 4 que la
madera de la punta de la estaca esté bien cuajada; y para
no errar en caso de duda, es mejor diferic esta operacion
para la segunda otofiada,

La mejor eslacion, pues, para plantar estacas, princi-
palmente en las provineias meridionales, es & principios
de Noviembre; porgue el calor interior de la tierra no se
habré disminunido aun por el frio, y facilitard la jermina-
cion de las raices, que ademas sera ausiliada por Ias lluvias
del invierno. Durante este tiempo la parte de la estaca
que se halla fuera de la tierra, no echard brote alguno, es
verdad , porque la temperatura del aire ambiente no se
hallard en el mismo grado de calor que el de lo interior, 6
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por lo menos no se mantendrd en ¢l mismo punto nece.
sario para la vejetacion de los drboles.

Besulta, pues, de estas plantaciones tempranas , que
las estacas safren y resisten mejor los calores y seque-
dades de la primavera y del verano. ‘

Como el clima no sea muy frio, es mejor plantar tem.
prano, que esperar 4 fines del invierno ; pues asi se ga-
na tiempo, la tierra tiene el que se necesita para apretar-
se contra la cstaca, incorporarse con ella, arrojar brotes
mas pronto por la primavera, y producir mcjores ramillas
en aguel afo.

La estaca, despues de cortada del drbol, debe estar
sin plantar el menos tiempo que sea posible. 81 hay agna
en las inmediaciones, se meterd en ella su parte inferior,
¢ sino se enterrard en una hoya, cubriéndola con tierrs;
y de alli se irdn sacando para irlas trasplantando. Pero
no se atiende al cuidadoe esencial, repilo por conclusion,
que cs 4 apretar bien la tierra contra la parte del plan-
ton de la estaca que queda enterrada; pero que no sed
tanto que quede en vez de apretada apisonada como um
pared.

Las doctrinas que dejo anotadas en todo este capitnlo
estin en un todo contestes con las que nos han trasmiti-
do los mejores escritores que de la materia conocemos, ¢o-f
mo Plinio, Olivier de Serres, Rocler, Duhamel, los re-f
dactores del Semanario de Agricultura, Sampayo, los se-f
fiores Boutelous, hermanos, y por dltimo, nuestro sahio
D. Gabriel Alonso de Herrera, hace 500 afios que nos di-f
jo que el tiempo de plantar el olivo era, si es tierra ¢}
»llente, y seca 6 enjuta, y onde no se han de regar, sei
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» por Noviembre & Hebrero; y si tierra humida y fria 6
ydonde se puede regar, por Harzo, Abril, y aun por Ma-
nyo, y en lo templado por Hebrero”

6.2 De los terrentos que ama el olivo, y en los que
se propaga mejor. La calidad del terreno para el plan-
tio del olivo es en jencral muy indiferente, pues que le
vemos crecer en tierras lijeras, arenosas, guijarrosas, pas-
tosas 0 de miga, cn las sueltas y finas, en las pendientes
de los montes 6 de los oteros, en las volednicas, y aun
entre las rocas: vejeta ignalmente bien y con vigor consi-
derable en los terrenos fuertes y sustanciosos, y avngue
el fondo sea arcilloso, se penetran las raices por sus grie-
tas: lambien las mayores ventajas en los que se crian en
tierras de buen fondo que, ademas de ser suslanciosas,
estan mezcladas con algun cascajo.

Enlas tierras de vega § campo pingiies, y en las de los
valles y hondonadas , se crian los olivos, es cierto, mas ro-
bustos, altos y frondosos; pero casi siempre eslin espues-
tos 4 perder cl fruto, por mas lozanos qne sean, por la
falta de ventilacion; y por esto los planlados en las coli-
nas, montes y oteros, en las declives 6 pendientes y sitios
venlilados , fructifican mas abundantemente y con mas se-
guridad , aunque no prescnten lanto voldmen y lozania; y
en cstos tltimos terrenos son sus aceites de mejor calidad
¥y mas esquisitos que los de aquellos parajes.

Ama el olive los resgnardos y los abrigos, y vive con
lozanfa en los climas templados ; pero solo da copiosos
frutos donde liene mas venlilacion, tanto mas s gora de
un terreno suficiente para que‘puedan estenderse y mul-
tiplicarse sus raices. Lios frios del invierno, las nicves, la
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escarcha y el rocio perjudican mas 4 los olivos espuesios
en lerrenos bajos, que & los de las alturas: en los prime-
ros permanece en ellos mas Liempo la influencia de aque-
llos metéoros, y en los segundos se disipa mas pronto,
cu razon de gue el viento los azota y sacude; y de aqm es
que en estos ¢l cuajo de la flor es mas seguro, y en aque-
Hos falta con la mayor freecuencia.

»Las olivas, dice Herrera, quieren tierras algo airosas,
»mayormente de aqueste aire, que es el que viene de po-
ynientle; quieren cerros gue no sean muy inhiestos, sino
salgo acostados ; que en lo muy alto no se hacen buenas,
»ni en los valles, mayormente si son himedos y ahoga-
»dos, no airosos, y si los tales cerros son de barro suel-
»to, son muy buenos, no de olleros, En los valles mas se
»hacen grandes, jentiles, que fractiferos, mayormente si es
»tietra muy gruesa y sustanciosa.”

CAPITULO IX.

DEL REPARTIMIENTO DE LOS TALLOS, RAMILLAS G VARETAS
DE LAS ESTACAS BECIEN PLANTADAS, Y DEL RIEGO DE
ESTAS.

Todo olivo tiene la ventaja inapreciable de echar raices,
tallos, brotes, ramillas & varetas por todas sus partes, |
escepto por las fojas; y se puede decir que cada poro |
de su corteza es propio para producir un rennevo, sila|
corleza cstd al aire, 6 una raiz, si la corteza estd cubier- |
ta con la tierra. No hay drhol que tenga mas tendencia 4 |
echar renuevos ¢ tallos; pues parece que la naturalez |
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quiere compensar su lenta produccion por medio de sus
ramillas; y asi es, que ya plantado por estaca, é ya tras-
plantado por raices, ccha por todas Ias partes que le que-
dan al aire libre una porcion considerable de tallos, re-
nuevos, brotes, ramillas ¢ varetas muy juntos entre si; y
no hay para que tocarles el primer afio de recien hecho
el plantio, con el fin de repartirlas; pues el drhol arrai-
ga en proporcion a los brotes y varetas que arroja ; sin em-
bargo , cuando tienc muchos en cl tronco y en lo alto de
la cima 6 cabeza de ¢], convendrd suprimir las inferiores,
porque estas absorven la savia inditilmente, sicrecen mu-
chos juntos, con perjuicio de las de la cruz 4 cabeza de
las cslacas: al segundo afio se irdn quitando y reparticn-
do las mas débiles; y al Zercero sclo se entresacardn y
cortarin las varetas supérfluas, dejando no mas que
las que han de servir para formar la copa del érho];'
algunas veces hay que esperar al cuarto afio, segun sea
la fuerza de la vejetacion del plantio, dejindoles siempre
las que presenten mas esperanza en su vigor, y las que
estén mejor situadas y comparlirlas, pero que no bajen
menos de cinco, por si casualmente se desgaja alguna; y
al siguiente afio se dejarin 4 lo mas cuatro; pues no es
lo mejor que tengan muchas ramas madres 6 principales,
sino que estas sean buenas, robustas y bien terciadas, pro-
curando conservarlas; porque no es ficil reponer otras,
hasta que lleguc el prolongado tiempo de la primera tala,
a fin de que no quede el olivo imperfecto y cuarteado,
como frecuentemente se estd esperimcnlando.

Si en los primeros afios juveniles cargan mucho de acei-

tuna , es menester quitarsela, ¢ dejarles muy poca; pues
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& no ser asi, estdn las ramillas muy espuestas 4 desgajarse
cou su peso, 6 4 quedar muy inclinadas 6 cabizhajas hicia
el suelo, que es mucho defecto, y espuestas al diente de
los ganados; y aun tambien muchas se desecan de resul-
tas de lo desustanciadas que quedan. Mientras que los oli-
vitos no adquieran mas robustez en su parte lefiosa , dé-
jeseles solamente que nutran la aceituna precisa, y céja-
se & mano, pues sienten mucho los pales, y estin muy
espiestas 4 que se quiebren é desgajen, y 4 que enfermen
las ramillas tambien.

Muchos eunltivadores hay que al primer & segundo
afio, 4 mas tardar, reparten los renuevos 6 varetas, y no
dejan mas que dos 6 tres en la cabeza de Ia planta, sin
considerar que de semejante operacion, la sivia no en-
cuentra hastantes vasos aspiranles, y sobre todo vasos es-
cretorios , ¥ esia maniobra echa de un golpe y sin conoci-
micnto de la fisica vejelal , dafian infinitamente 4 las ra-
millas que se quieren conscrvar esponi¢ndolas & enferme-
dades. Una de las razones que se oponen 4 quilarlas to-
das de un golpe y de una vez, es que estos hrotes o ta-
llos nucvos son todavia muy tliernos, y cualquiera rifa-
ga de viento los desgaja & rompe contra el tronco, y en-
Lonces no queda inas esperanza; y c¢s Inchnester qune tra-
baje la planta segunda vez en repartir otros nuevos con
grande relraso.

Del riego de las estacas 6 plantones de olivo. Lo
primero gue nnporia esencialmente, es que echen raices; ¥
el riego que en el verano inmediato se les ha de dar, pi
de mucha circunispeccion € intelijencia, por ser una plan
1a, a gquien ofende la mucha humedad. Sicn el verano so-
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brevienen oportunamente tres 6 cnalro lHuvias, serdn ini-
tiles los riegos ; & no ser que el calor de él sea muy fuer-
te. Los riegos que mas le aprovechan son los que se dan
en Mayo y Agosto, y mucho mejor, si dinse despucs de
las tres de la tarde. Al olivole dafia demasiado la hume-
dad , porque esta se oponc 4 la concentracion del calor;
y asi basla que Ia tierra tenga alguna poca hnmedad, la
que sc conscrvard arreglando los riegos 4 las circunsian-
cias del clima. La esperiencia me ha ensefiado que la
prosperidad de un plantio, sea de Ia especic de arbolado
que fuere, depeude casi siempre del desvelo, cuidado,
beneficio y riego oportuno del primer afio.

In el riego se debe desterrar la inveterada costumbre
de echar, sin conocimienio de cansa, uno, dos 6 tres cén-
faros de agua cada dia cn cada un pie sin reflexion, y se
le echard mas 6 nada cuando la necesite 6 no, 4 juicio de
un hombre de razon y de esperiencia; pues no se debe
abandonar 4 un cnalquiera esta operacion, como sucede
ordinariamente ; siendo 10 pocas veces eslo la causa por
que se pierden muchas estacas, despues de haber ellas
bratado con mucha lozania y valentia.

En las piletas 6 acogombrados con que se cubren las
estacas y planlones para preservarles del fvio y del esce-
sivo calor del verano, se hardn unos buzones 8 agujeros
algo grandes , por donde se ha de vaciar el agva para el
riego, y que esta caiga siempre bafiando la corleza infe-
tior de la estaca por su pie hicia el cenlro, los que se
harén mirando hicia el nordeste, esto es, hicia en medio
de la linea que divide el norte del este, con ¢l fin de que

los calores del mediodia y tlarde de los dias grandes, no
19
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disi'pen tanto ia humedad; y en cl centro de cllos se asen-
tard una hoja ancha de pila 6 un pedazo de estera, pan
que el agua al vertivla del cintaro, no impela y remoje
la tierra del espesor de la pileta, y con la eonlinuacion no
la derrumbe tan fdcilmente; y serd muy util que quede el
buzon tapado dia y noche con un msnojo de yerba 6 cow
semejante. '

El plantio de olivo hecho temprano desde mediados
de Octubre, st hubiese llovido, hasta mediades de Diciem-
bre, cayas hoyas se hayan abierto con un afio de antici-
pacion, no neecesitan lanto tlego, y 4 veces ninguno en
el primer afio, si el invierno, otoflo y primavera, de hiecha
la plantacion ya, han sido hastante Huviosos; pues duran-
le cstas Lres eslaciones la tierra habrd cojido bastante hu-
medad y jugo para mantener las estacas frescas , vigoro-
sas y nutridas, y para que vejeten bicn en tode el estio,
aunque este sea caluroso y seco; mas con todo aventaja-

ran st se les riega hasta el cuarto afio,

E1 plantio tardio de primavera necesita incomparable
mente mas riegos y mas frecuentes, por la razon de que'
su tierra no ha recojido tanta humedad, por haher estado
al aire y 4 las aguas ¢ intemperies las hoyas hasta Marzoy
Abril, en que acostumbran hacer esta plantacion.

Para conocer si las estacas y plantones recien planie-
des & clavados echan Luenos renuevos, tallos ¢ ramillas,
s¢ tendra cuidado como vejetan. Silas hojitas estdn ver-
dasas y lustrosas, y si estdn empinadas y rectas hdcia ar-
riba en cualquiera estacion, y con especialidad en el es-
tio, es scfial que vejelan bien, y por lo tanto no tienen
necesidad de riego; pero si esthn mustias, linguidas y ca-
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bizhajas, cs sefial que las hace falla cl riego; mas si sc pre-
sentan amarilientas, y que las hojitas se van cayendo, es
prueba que cslan iidrépicas, esto es, que abunda la tier-
rade humedad; y en este estada es menester darles algu-
nas cavas, para que por este medio se evapore la tierra,
Observemos siempre la marcha de la naturaleza, y acer-
taremos en todas nuestras facnas agricolas, y estemos cier-
ios de que no nos engafiara jamads, sino cuando no la com-
prendemos, equivocando nuestras ideas en sus opera-
clones. '

CAPITULO X.
DE LOS GENEFICIOS DEL OLI70 TRASPLANTADO.

Del cuidado de las hoyas. Toda lierra, dice Rocier, se
asicnta al menos una pulgada sl ha sido removida, v des-
pues se va rccojiendo poco 4 poco en si misma; de ma-
nera que entre la ticrra removida y las paredes de los cos-
tados de las hoyas se abren grietas que penetran hasta
el fondo de ellas; y por estas aperturas ¢ intersticios, se
evapora con mucho perjuicio de las raices Ja humedad del
suelo, atraida por el aire y sublimada por el calor. Este
vicio se verifica principalmente en las lierras Lenaces, fuer-
les y compactas, y el mejer medio de remediatle , es dar
2l terreno una ¢ dos cavas 6 rascabinas, allanando y apel-
mazaudo la tierra con la azada,

Las tierras .lijeras, arcniscas, elc., estdn en jeneral
exentas de estas grietas; sin embargo la pradencia dicta
que se visiten de cuando en cuando las plantaciones, y se
remedien los inconvenientes luego que se adviertan.
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De los abonos y labores al pie de los olivos. No cn-
tro por aliora 4 examinar si los olivos deben ser podados
cada dos afios; pero como esla es la costumbre casi jenc-
ral, la doy por sentada, por lo que voy 4 decir, reservan-
do mi dictamen para cuando trate del capitulo de la poda.

Autes de arar, esto es, antes, durante & despues
del invierno, se abona el pie del olivo, y en seguida se
entierra. Iista operacion, muy sencilla por si misma, se
hace casi en todas partes mal. Examinemos primero la na-
turaleza del adono.

La esperiencia prueba que el estiercol pajoso, mal
podrido, ete., casi no tiene virtud alguna; pues es muy
esencial que haya fermentado en masa, y que el monton
haya estado hastante biimedo para que no le acometa el
mofio; en fin, que haya esperimentado la fermentacion
puitrida, que es la que debe variar la naturaleza de sus
principios primeros, para componer mistos y residuos
anilogos; y para cllo se necesita por lo menos un afio pa-
ra esla mutacion y conversion: y asi es que el abono mas
descompuesto, y sin que haya esperimentado evapora-
cion alguna, es ¢l mejor, y una cantidad de ¢l reducida 4
manlillo produce lanto efecto como seis tantos de estier-
col todavia pajoso.

Comunmente se echa el estiercol muy cerea de la ce-
pa del olivo, y se estiende alrededor de ella, y se amon-
tona la tierra conlra él, vy de esto resullan muchos incon-
venientes : 1.2 el amurillar un arbol que estd procurando
siempre echar ramas y raices, y que tiene en toda su lon-
jitud jérmenes de brotes prontos & desarrollarse, escila 4
las raices & salir de la parte cubierta, y aumenta los tn-
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mores ¢ repulgos alrededor del cuelle de las raices, en-
sanchando y alargando poco & poco la cepa, hasta haccr
salirla fuera de la tierra; por tanto, es un absurdo amunri-
llar el olivo sin cesar; pues por mas gue se haga, al fin
echard siempre fuera la cepa, que es lo que el bnen cal-
tivador procurard remediar en cuanto. le sea posible.

El 41bol no recibe por la cepa ni por el orijen de las
raices gruesas que salen de clla, el beneficio de los abo-
nos, 6 por lo menos recibe muy poeo, porque las raices
capilares son las que proveen verdaderamente la sdvia,
¥ la cepa casi no las tiene. Es necesario, pues, dejar sin
estercolar, por lo menos tres pies de dislancia alrededor
del tronco, esparciendo el estiercol por la circunferencia
y fuera de este circulo.

2.° El esticreol acumulado en mucha cantidad no se
puede comparar 4 la muacha cantidad de tierra. El aire, el
calor y las Iluvias disipan bien pronto sus principios mas
voldliles, y solo resta un caput mortuum ¢ simple resi-
duo. El estiercol, al contrario, derramado en la circunfe-
rencia, queda enterrado muy profundamente con la cava
6 arada, y las lluvias hacen penetrar mas adentro sus prin-
cipios, que deben combinarse conlos que estdn ya con-
tenidos en el seno de la tierra.

5.2 El amurillar los érboles hace que las aguas llove-
dizas se aparten del tronco y centro, dandoles una incli-
nacion rapida, y las arroja lejos ; asi que, es mucho mejor-
labrar los 4rboles de una manera que quede alrededor del
lroneo una especie de caldera que retenga el agua, y Ia
remita de la circunferencia al centro, porque entonces no
se plierde una gota, y las aceitunas no se caen de los 4r-
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Loles desecadas durante los calores continnos del verano,
St esta labor sc diese antes delinvierno, la humedad con-
centrada al pie del drbol podria dafiarle, si el frio fuese
TiguToso.

Los campos destinados para granos y plantados al mis-
mo tiempo de olivos, reciben cinco labores con el arado
cl afio que se podan los drboles & que se siembra la tier-
ra : se abonan antes § despues del invierno, y el estier-
col queda enterrado con Ja cava y arada gue se da al pie
de cada drbol. Iis imposible mienlras estén en pie los pa.
nes darles labor alguna. De esle resultado el olivo se que-
da sin cultivo un afio entero; mal que podria disimularse,
si & fines del otofio se le diese una huena reja; pero cste
métoda es casi desconocido en las provincias del medio-
dia, donde, como en todas partes, siempre se hacen de
prisa las laboves, y por eso no se da la primer reja ordi-
nariamente hasta el mes de I'ebrero signiente, Este mé-
todo de cultivar es muy defectuoso.

En otros parajes dan los propietarios & sus campos
sembrados y planlados de olivos nna labor cruzada des-
pues de alzada la cosecha; resultando de esto, ademas de
Jas ventajas de estas labores relativas al suclo, gue el fra-
to del olivo se¢ aprovecha de ellas tanto como el drbol mis-
mo. Algunas veces se relarda csta labor por un momen-
1o 4 causa de la sequedad de la estacion ; y asi conviene
aprovecharse de lus primeras aguaas, y si tardan en caer, se
labrard como mejor se pneda,

Muachos cultivadores, al contravio, pecan por el defec-
lo opuesto: eslan sin cesar con la azada en la mano, ¥ |
aumenlan asi Ja evaporacion de la poca humedad que le
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queda al suelo; pero si felizmente sobrevienen llovias, no
queda perdido su trabajo. En agriculara soio se debe ha-
cer lo necesario, y 1o demas es indtil; porque los campos
no son como las Iuertas; y los olivos ro exijen tanto cui-
dado como los arbustos y los raninculos de floristas. A
cada labor que se da al pie de los troncos de los olivos,
se deben destruir los brotes que salgan de ellos v del cue-
o de las raices, porque son unos pardsitos muy perni-
ClDS0s.

Las lsbores bien dadas y 4 sus debidos tiempos, favo-
rccen mucho la vejetacion del clivo, que mas que otro
arbol alguno, corresponde 4 los beneficios que el cultiva-
dor le dispensa: asi que, los agricultores ¢ue entienden
bien en qué consiste su verdadero interes, no se con-
tentan con solo arar dos, lres ¢ mas rejas, sino que ade-
mas suelen cavar sus olivarcs, procurando que los opera-
rios no destruyan, corlen 6 conmuevan las raices de las
plantas cstendidas por todas partes en busca del alimento.,
Cuando estas labores sc hacen entre olivos que ya fruc-
tifican, se empiezan regularmente luego que se ha reco-
jido Ia accituna, y repartiendo el tiempo en épocas pro-
porcionadas, se distribayen tambicn las subsiguientes con
intervalos acomodados 4 las facultades y faenas del labra-
dor; pero regularmente termina por los meses de Junio 6
Julio. 81 los olivos son nuevos, puede anticiparse algun tan-
to la época de empezar las labores y repetir las que con-
venga en primavera y otofio, puesto que en eslos no hay
que esperar & la recoleccion del fruto como en los pri-

meros.

No falta quien dice que el olivo no necesila de hene-
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ficio alguno al pie, sino arriba, y hay mochos que lo ha-
cen asi. »Ten 4 la vista, dice el Padre Baeza, la memoria
que dio principio a esla opinion que tantos perjuicios ha
causado. Celebro, repite el mismo, ¢l fino modo con que
se discurre en ella; pero alengimonos & la esperiencia,
Todo lo nuevo y singular place en este siglo de noveda-
des, y mas si es en favor del bolsillo. No pensemos que
las Liunenas cosechas penden solo delos beneficios que se
dan 4 la tierra; pues es necesario que coopere el tempo-
ral ; esto es, el calor, Ia humedad, la distribucion de las
Huvias en cierlos meses y circunstancias, la fuerza y du-
racion de los vienlos, cic, Las luvias que cacn por la
tarde y la noche, y 4 las que se sigue un iiempo nublade,
son mas ililes y mejores, porque penetran la tierra y se
quedan ¢n ella; pero cuando sale ¢l sol lnego que llne-
ve, se evapora pronto el agna, y se ocasiona una fermen-
tacion dafiosa. Tambien son mas provechosas las Iuvias
moderadas y tranquilas, porque los chaparrones laban la
tierra y arrastran tras si los abonos; ademas de que sue-
len descubriv las raices de las plantas. Los calores {uer-
les & sus tiempos oportanos, no solo causan un gran bien
a la vejectacion, sino que benefician la tierra labrada, redu-
ciéndola 4 polvo, y hacen perecer al mismo tiempo las
raices de las malas yerbas, y acaso tambien muchos in-
seclos.”

Del tiempo en que se ha de abonar el olivo. Las
opiniones sobre este punto estan divididas; y asi solo es-
pondré aqui las mas razonables y las mejor recibidas. ‘La
esperiencia diaria ha probado ¢ne el olive exijia abonos mas

& mcnos necesarios, segun las cspecies y la naturaleza del
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suelo: cuando el campo se labra con ¢t arado comun ne-
cesita de mas rejas, porque las raices fibrosas se esticn-
den casi por la superficie. Plinio, Caton y nuestro Cotu-
mela exijian (ue el olivo se abonase al menos cada tres
anos. '

El labrador quiere que el drbol le produzea ahundan-
tes cosechas, y aunque lo trala rignrosamente en la poda,
desea que arroje mucha madera nueva. Pero no conside-
ra que el alimento debe ser proporcionado a las neeesida-
des dc los principios saviosos, sin que haya duda en esto;
y la esperiencia ha probado, que la especie de olivo que
se carga naturalmente was de madeva que otra, necesita
tambien mas cantidad de abonos. Mas tratemos ya de la
época en que conviene estevcolarios.

El otofio me parece el liempo mas favorable, durante
el mes de Octubre, porque en Setiembre hace todavia
mucho calor, y en Noviembre hace comunmente mucho
frio. T.a mezcla de nuevas tiervas, escombros, ete., se pue-
de hacer en todas las estaciones, y sobre todo 4 fines de
Noyiembre, para que {as Huvias de invierno puedan lavar-
las y penetrar la tierra de la sal que estraen de ellas. Im-
porta no perder de vista que hablo de un estiercol bien
hecho, de un estiercol que haya sufrido la fermentacion
pitrida ; en fin, de un estiercol cuyo calor en masa sea &
corta diferencia ignal al de la atmésfera. Bste abono, acar-
reado en olofio, y enterrado inmediatamente con una la-
bor, dard fortaleza al 4rbol, cuyos fratos , que no se cojen
hasta Noviembre 6 Diciembre , serdn mas gruesos y esta-
rin inejor nutridos. Si sobrevienen Huvias, la disolucion
de este estiercol y la combinacion de sus principios con
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los de la tierra, serdn prontos, y se convertirdn en prove-
cho del drhal y beneficio del terreno : no habra que temer
que esle estiercol bicn consumido atraiga la frescura du-
rante el invierno, y que en su evaporacion encuentre la
humedad debajo del 4rbol; en fin, obrara en este caso, no
como principio cilido, sino mecdnicamente como princi-
pio nutritive, y camo restaurador de los principios con-
sumidos por fa cosecha recojida dos ¢ tres mescs antes.

Las abonos pajosos no consumidos, ete., son daiiosos,
porque ni el arado ni la azada los dividen bien; y que-
dando enterrados cnando las lluvias de fines de otofio
los penetran, se establece en cllos una nueva fermenta-
cion, y toda fermentacion produce calor, verificindose
entonces los fenémenos que hemos citado.

Se me objetard que el estiercol se aniquilara, y sus
principios s¢ desecardn, y que al volver la primavera, el
arbol no sacara de ellos provecho alguno; pero esto no es
cierto , 4 menos que se haya dejado sobre la superficie
del terreno, espuesto al sol, al aive, ete.; pues enterrdn-
dole convenientemente, no hay que lemer nada. A me.
dida que la estacion sc adelanta, se disminuye el calor, y
las descompaosiciones y recomposiciones se hacen con mas
lentitud; el arbol se aprovecha de las que se han hecho
hasta entradas del invierno, aungue sean en corta canli-
dad; porque en el invierno es cuando se preparan las di-
soluciones grandes, y la renovacion del ealor de la prima-
vera verifica las recombinaciones, de las cuales penden
los principios saviosos.

Los abonos consumidos, derramados durante el invier-
no, no prodacen efeclo ninguno, porque han despedido
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va todo sn calor en la fermentacion piitrida, y no son sus-
ceptibles de calentarse , 4 menos que cstén muy secos 6
hayan sido tales, ya por unu fermentacion en que la hu-
medad no ha sido proporcionada & sus necesidades, ya por
una evaporacion cscesiva, estando espuestos al airve libre.

No se debe concluir de esto que este ahono, que su-
poncmos perfecto, amontonado contra el pie del 4rbol,
no sca peligroso , porque si el calor fuese bastante fucrte,
pedria succder que refloyese sobre aquel, de la misma
manera que obra tambien en esta estacion sobre los al-
mendros , pérsicos, etc. Fin ningun casn, pues, en ningun
estado se debe mantener el esticreol, sino estenderle y
enterrarle al instante. Si los abouos no estin consumidos,
el efecto de las heladas serd mas sensible, por poco que
les falte para cstar reducidos 4 la mayor division.

Los abonos derramados a fines del invierno en Marzo,
y sobre todo en Abril, no producen todo el efecto que se
debe esperar de ellos, 4 menos que sobrevengan Huvias
algo considerables; pero muchas veces sucede que des-
de Abril hasta el otofio no cae una gota de agna, y sillae-
ve por casualidad , es un agua lempestuosa y pasajera, que
se corre por la superficie sin empaparse. En este estado
no es posible que los principios del abeno se combinen
con los del suelo, y el calor fuerte hace evaporar indtil-
mente una parle de ellos. La época mas ventajosa para
hacer esta operacion aplicable al olivo es & fines de Febre-
10, porque hay todavia la esperanza de las Huvias del mes
de Marzo.

Lo que acabo de decir sufrird muchas contradiceiones,
porque en cada pais y en cada aldea se sigue una rntina,
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de la que nadie se atreve & aparlarse; pero yo suplico
los cultivadores, que no se dejen subyugar por la costum-
bre ; que repitan esta prueba en tres épocas; que cuenten
con el tiempo que haga ea dichas estaciones, y sobre to-
do que observen bien el estado en gue se halla el abono
al empleario.

Toda especie de abono conviene al olivo, con tal que
esté bien consumido; y I esperiencia ha hecho ver que
el de ovejas y cabras es el mejor que se conocia entre los
abonos animales; despues sigue ¢l de caballerias , y alti-
mamente el de ganado vacuno. La mezela de tierras nue-
vas y escombros es tambien ulil; vy si la lefia estuviese
abundante en las provincias meridionales, seria bueno echar
4 los olivos el borujo de las aceitunas despues de bien
prensado , porque es un abono muy bueno, 4 causa de
las muchas particulas oleosas que contiene todavia; pero
si no se emplea ni como abono ni para la Inmbre, sumi-
nistrard un alimento bueno en el inviermo para las aves
domésticas. Se deja perder inttilmente el alpechin, y las
aguas que salen de los molinos de acefte , y que han ser-
vido para escaldar la aceituna, sin considerar que reuni-
das en un cspacioso depdsito que sc llenase de paja, de
hojas de drboles y de toda especie de vejetales, forman
un higado de asufre en toda la superlicie y en las orillas
despues que han fermentado. Su olor es tambien desagra-
dable y fétido; pero todo ello forma un abono escelente.
Se pucde tambien afiadir 4 la paja y 4 los vejelales caps
por capa lierra buena; y & medida que el agua mas sutil
se va evaporando, se cubrird con esta tierra la parte del
suelo y de la masa total que ha quedado seca, Los moli-
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nos se abren en Noviembre y Diciembre, segun los pai-
ses y las cspecies de olivos que se cultivan, y se cierran
ordinariamente en Febrero: en todo este tiempo hay po-
ca evaporacion, porque el calor del aire no es bastante
fuerte para establecerla; y en fin, porque la escesiva can-
tidad de agua se opone 4 la fermentacion y 4 la putrefac-
cion; pero 4 fines de invierno, y cuando esta agna ha de-
positado el mucilago y las otras partes que contenia; en
fin, cuando solo conserva, por decirlo asi, la parte colo-
rante de que estd cargada, se abre el cafo, que se habia
cerrado para contenerla, y se deja salir la porcion que se
quiere. Eis muy importante conservar: cierla cantidad de
ella en el fondo del depdsito, para que la masa del estier-
col Ia chupe & proporcion de la que pierde por la evapo-
racion de la parte superior.

La gran fermentacion pufrida se estoblece cuando los
calores de la primavera comienzan & obrar con cierta fuer-
22, y el del verano acaba la descomposicion. En todo el
mes de Setiembre se saca el abono del depésito, y se de-
ja amontonado en las orillas hasta el momento de acar-
rearle al campo. El color de este estiercol es de un negro
azulado; su consistencia se parece 4 la de un barro algo
enjuto, y se corta con la laya 6 con la pala en pedazos
semejantes 4 los de la turba, La parte del abono espues-
ta al sol, pierde muy pronto su color obscuro y se vuel-
ve pardusca. No hay abono que sca comparable con éste
en hondad , lanto para los campos de granos, como para
los olivares: hasta el agua de los molinos, dejindola fer-
mentar por muchos dias, y acarreada 4 los campos del
mismo modo que los flamencos trasportan y derraman en
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cllos las aguas de los depositos del estiercol, asegura las
cosechas y la vejelacion vigorosa del olivo; pero su efecto
es de menor duracion que ¢l del abono en pasta, aun cuan-
do se labre el terreno inmediatamente despues del riego.
IEstos reservatorios, estos estercoleros son, durante log
calores, unos focos verdaderos de putrefacceion, de donde

se desprenden sin cesar unas cantidades prodijiosas de ai-|

re fijo, y de donde sale mucha infeccion. La ventaja gne
producen no se puede comparar con la salud de los cul-
tivadores; y asi es muy prudente alejarlos de la habita-
cion ¢ cortijo, y que a pesar de su dislancia no estén en
la direccion del viento, Comunmente se dice que el aire
es mal sano-en tal alquerta, en tal aldea, ete.; gue las ca-
lenturas en ellas son frecuentes durante el verano, y que
su poblacion se aminora, y nose advierte gne semejantes
males dependen de estas causas pequefias.

No sc debe perder de vista que los abonos, de cual-
quier naturaleza que sean, obran solo en cuanto ha habi-
do descomposicion de sus principios constituyentes; que
de esla descowmposicion ha resultado una composicion nue-
va, nuevos principios diferentes de los primeres, y mauy
susceptibles de ser disueltos por agua; que de la reunion
de estos uliimos con los del suelo, resulla la verdadera
combinacion jabonosa que constituye Ja sdoia 6 jugo ve-
Jetal; que esta savia esta compuesta de wgua, tierra, acei-
te, sal y aire fijo en mucha cantidad; que la justa pro-
porcion de la mezela de estos principios, depende la mas
6 menos vejetacion de toda especie de vejetales, cuales-
quiera que sean; y cn fin, que jamas un abono que no
s¢ lia consamido, como es neccesario, no producird nna
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combinacion jusla, esparcido y enterrado por el campo,

Mientras los olivos se mantengan y alimenten bien
sn aceituna, no lienen mucha neccsidad de estercolarse;
pero si cuando se advierte que se van debilitando sin re-
celo de que se altere, ni desmerece la calidad del fruto,
como suponen algunos, siendo el tiempo mas oportuno
para ello ¢l olofio, para que con ¢l beneficio de las llu-
vias se reparen durante el invierne de lo que hayan pa-
decido en el verano. )

Todo estiercol bien padreido y sustancioso es 4 propo-
sito; pero los abonos mas especiales para los arboles y
olivo, usindolos con discrecion y del modo dicho, son las
carnes podridas, sangre, cuernos, pezuias, y todo resi-
duo de antuiales, borras 6 heces de vino y de aceite, aguas
de los enjabonados y de fregar cn Jas cocinas, y toda in-
mundicia que se saque de estas y otras oficinas donde se
vierta aceite y cualesquiera grasas. Tambien son buenos
abonos los yesones, & pedazos de yeso que resultan de
los edificios viejos, derrumbados cnire los escombros, y
machacados algun tanto, producen buenos efectos echados
al mismo pie de los olivos, ya vayan solos, y mejor si van
mezclados con abonos animales: en este tltimo caso la
combinacion jabonosa 6 principio de la sdeia, se¢ forma
con mucha prontitud.

CAPITULO XI
EPOCA Y DISTRIGUCION Dt LA ARADA.

Todas las reglas y precauciones espuestas hasta aqui pa-
ra proceder con acierto en la plantacion y gobierno de los
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olivos, serian casi intiles si despues de plantados no se
les diesen las labores convenicntes, y defendiesen de los
animales, que comiéndoles los brotes y ramillas que han
de dar fruto, y ademas royéndoles las cortezas, sino los
matan, los privan por lo menos de las facnitades de ele-
varse y estenderse; y por consiguiente de dar aquel fru-
to que debia esperarse de ellos regularmente.

Las labores anuales que snwinistran los ciltivadores

jencralmente 4 Lodo olivar en algunos paises, es una ma-
la reja, en olros dos por otofio y primavera, y cuandol
mas otros Ires al afio; pero los unos y los otros lo ejecu-
tan fuera de tiempo, sin llevar un drden nataral, déndo-
las cuando se desocupan de otras faemas, lal ver menos

precisas, 6 esperando 4 que los dias sean mayores; y no
guia de que medie de labor a labor algun in-
tervalo; y sin fener presente que ningun drbol agradece
tanfo el beneficio del cultivo como el olive; pues que cul-
livado con las oportunas labores, reverdece ; con ellas echa

pimpollos robustos y saludables, y la aceituna engorda

teniendo mas

mas y en rmas cantidad, y sus aceites son de mejor cali-
dad. Es un errvor el persuadirse de que con solo wia rej
rascando la ilerra, estd adecuadamente cultivado un olivar
es lo tambien el creer que dos 6 ires vaeltas de labor le
serdn tan dtiles, hechas inoportunamente y fuera de tiem-
po, comao las que se Ie apliquen 4 su verdadero tiempo
natural; y (que cuanto mas se profundice el surco sin 1n=
terrumpir, remover, mallratar ni golpear los troncosy
raices capilares del olivo, tanta mayor utilidad se sa-
card de una bien dirijida labor.

Tal ¢s el anterior érden de labrar los olivares que se
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ha scguido y continpado por una seri¢ y no i1‘1terr'umpid;1
costumbre de siglos en lodas partes; y los escrilores jeo-
ponicos lo han tolerado mas 6 menos hasta nuestros dias;
y no pudiéndome avenir 4 rutinas tan cn parte funestas,
pasaré 4 esponer como se deben cultivar, fundado siem-
pre cn la marcha de ln naturaleza y de la misma fisiva ve-
jetal , de las que jamds me apartaré,

Para labrar bien los olivares, deben darseles cuatro
rejas 6 vuellas de arado cada afio en sus épocas oportanas,
4 fim de que las raices, con especialidad las capilares, se
estiendan y profundicen mas, y se acaloren, humedezean
y perciban mas la luz, y para que no crien yerbas que las
roben y chupen la sustancia.

Sigutendo el orden de la naturaleza, todo arbol, sea
el que fuere, verbi gratia, el clivo, en el momento que
se despoja, quita y recolecta su fiuto § aceituna, desde
aquel instante cesa en su vejelacion anual , ¥y principia
a descansar, digimoslo asi, del grave peso del fruto que
le tenia agoblado y como estenvado. Desde csta misma
¢poca el drbol dard principio & recuperar poco 4 poco nue-
vas fuerzas de vejelacion, signiendo las invariables leyes
de la naturaleza, & quicnes estd constituido; y desde esta
misma época la mano prévida de un eunllivador celoso se
esmerara, aunque N0 sea sino por su utilidad, en ayundarle
¥y ausiliarle con prontas y bien ordenadas labores, 4 fin de
que cl 4rbol active y prepare una feliz y lozana ®ejetacion:
esto asi, sin demora y despues de la recoleccion, debera
ante todas cosas: 1.9 podar 6 limpiar el olivo, cortdndole
¥ descargindole todo el rameje de madera inttil, lo re-
viejo, escarzoso y perjudicial 4 sa prospzelridad v vejeta-
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clon: 2.° en segunida, y sin demora, se le dard la primera
reja honda y yunta, y por estos medios se vigorizard y to-
mard nuevas fuerzas, predisponiéndose y deseansando los
cuatro meses de Diciembre, Boero, Fehrero y Marzo pa-
ra los nuevos jérmenes de feuto, En Enero hasta mediados
de Febrero se le dard la segundarcja; v asi ird recobrando
la tierra bien mullida la humedad de las agnas llovedizas,
introdaciéndose en clla, y el arbol se fortalecera, coadyn-
vando para la {utura jerminacion del signiente mes de
Abril; en cuyo mes es bien sabido que jeneralmente na-
cen del sobaco de las hojas las yemas, que contienen sus
flores, desarrollandose y abriéndose cstas por Maye, y ca.
yéndose al suelo la flor en Junio, habiéndose antes cuaja-
do el fruto ¢ aceiluna mas ¢ menos lewprane, segun cl
clima del terreno.

Por ningun molivo ni pretesto se dava el tercer hier-
10, mientras que los olivos estdn en flor; porque los eflu-
vios que cxhalaria la tieria si se arase 6 cavase, les per-
judicaria notabilisimamente; eslando ademas de csto muy
espuestos, durante su flovescencia, Ios drboles 4 las varia-
ciones repentinas de la atmdsfera de calor al fiio, de las
heladas repentinas y tardias de la primavera, 4 humeda-
des abundantes, ademas nieblas y rocios, 4 insolaciones
¢ recalmones; y aun d veces hasta las aceitunillas recien
cuajadas se picrden de semejantes variaciones ; en tales
circunstarreias no se deberd jamds arar, cavar ni podar,
hasta que se haya caido, secado y enajado la flor; porgue
efectuada dsta, es seial de estar ya cuajado el embrion
de la aceiluna, y de consiguiente ya no corre peligro; el
que se le den despues las labores y heneficios que se esii-

-
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men tililes ¥ convenientes. El fisico se eomplace enton-
ces en calcular la altura de la atmésfera, su densidad ¥
variaciones; ¢l astrondmico sus cfectes: ambos quieren
adivinar sus vicisitudes y las causas que las producen; el
labrador todo selo debe 4 ella; él mismo esperimenta sus
influencias saludables, 6 teme jcon que dolor! sus crucles
efectos: jeunan apesadumbrado v receloso se encuentra en
tan dudosa crisis desde Ja florescencial de ella pende su
dicha 6 su desgracia; por lo que pasada ya la florescencia,
se podra dar latercera reja, despues de haber cuajado la
flor sin recelo: algunos sila florescencia se d-esgrnuia, aban-
donan por aguel afio los olivaves, escusandose por ahor-
rar; de lo cual resulta un airaso muy grande al afio veni-
dero, cuyo procedimiento no apruebo, pues siempre el
arbol lo agradece. y no se retrasa: el fercer hierro se ha-
12 profundo y a lomo, para que la tierra adquiera mas
superfizic y aproveche mejor los gases atmosféricos, que
son los verdaderos abonos naturales. La cuaria alada se
cfectnard desde A”Qat{) hasta el 15 de Sctiembre hon-
da y yunta, sirviendo estas dos tltimas rejas de unos
verdaderos abonos, por la mezcla y percepcion de los
dos referidos gases; pulverizindose ademas la tierra, y
aniquilando las yerbas é insectos y sus larvas. Bajo de
estas bases aconsejard que se labren siempre los olivares,
por estar fundadas en las leyes natuvales y de la cco-
nomia rural y vejetal.
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CAPITULO XIIL
DE LA PODA DEL OLIVO.

B—evehhldonos la ﬁsiolojfa vejetal las importantes fun-
ciones de la sdvia descendente destinada por.la naturale-
za para alimeniar las raices, al mismo tiempo que para
producir el fruto , el arte aun no ha hecho aplicacion de
esta bella teoria para podar los arboles,

- Algunos autores, parlicularmente Rocier, se han es-
plicado conlra los inconvenientes de la poda, y no por
eso deja de ser clerto, que removidos otros inconvenien-
tes mas perjudiciales que resulian de abandonar el drbel
& si mismo, han acabado por conocer la nccesidad de
podar.

Esta operacion exije toda la atencion de un natura-
lista, y asi no propondré aqui 4 los labradores mias que
los resultados de los esperimentos que se consagrarin
por felices resultados, y poco & poco se irdn haciendo po-
pulares, convirticndoese al fin ca an mélodo jeneral; pues-
o que la fisiolojia vejelal no admite pl'incipioé diversos,
segun la diversidad de los arboles, sino que siempre son
los mismos ; y asi, lo gue es cierto respecto del manszano,
lo es respecio del peral, y lo sera sin duda ignalmente
respeclo del olivo y de cualquier otro drbol frutal , fue-
ra de algumas pequeilas medificaciones.

Al deseribiv o fisiolojia vejetal sus teorias Iuminosas,
y al indicar los hermosos esperimentos sobre la sdvia
que s¢ deben & Halles, Valker, Dubamel , de Sausuare,
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Coulomb , Sennebier, ele., revelaba el secrelo imporlan-
te de gobernar y podar los drboles {rutales.

Sin embargo, los antores de cstas Leorias ¥ esperimen-
tos dirtjidos & consagrar cl inllnjo de la sdvia descenden-
te sobre la fructificacion, no hacen ningupa aplicacion al
arte: antes tratando de la poda entran en cl circulo vi-
cioso de esta opcracion, y no hallan mas que corfar y po-
dar las ramas, destruir chupones, tajar los vhslagos, y
dejar por todas partes los vestijios del cuchitlo. Es, pues,
la fisiolojia vejetal la ue nos ha hecho reconocer el prin-
cipio de que deben como arquearse las ramas , cuando la
simple ohservacion de la naturaleza habria debido condu-
cirnos & esta practica. En efecto, si nos ponemos de es-
paldas contra el tronco de un olivo, 6 de cualquicr otro
irbol abandonado 4 si mismo, como lo esldn en los mon-
tes, y levantamos l0s ojos, jque otra cosa percibimos sino
una boveda circular de ramas, que partiendo del tronco
dla altura de una 6 dos varas, sc abajan en forma de ar-
ces, cuya eslremidad se acerca 4 la superficie del suelo?
Solo en estos arcos se forma el frato , micntras que la
parte superior del drbol no nos presenta mas que una ri-
ca vejetacion dec ramas lefiosas y sin fruto.

Poda y gobierno de los olivos.

Como en la poda y gobierno de los olivos se debe
proceder siempre por principios y razon, y uo0 por rutina
é.GCQ.S‘D, podra’m unirse como elementos las prOPosicioncs
¥ definiciones siguientes, suponiendo los olivos en el Or-
den comun de la vejelacion,
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Proposicion 1. Las ramas y raices de un arhol estin
en proporcion reciproca, con[ril‘)uycndo miilnamente las
unas 4 las creces de las olras, y por consigniente pade-
cen las unas cortando las otras,

Si se podan muy largas las ramas fuertes de un édrhol
vigoroso, se foriificardn las raices, sc multiplicarin las
fucertes, y cargandose de madera no fructificarin.

Si al contrarig , se padasen muy cortas, descargando
tambien el d4rbol de las ramas menudas sc debilitard, de-
bilitindose las raices.

Es, pues, necesario descargar de ramas menudas los
olivos vigorosos, y dejar 4 las ramas fuertes una largurn
razonable, 4 fin dé conservar cierla proporcion y una es-
pecie de equilibrio entre sus ramas y raiees.

Al contrario, caando un arbol Lrota debilmente, es
seflal que sus raices tienen poco vigor, y es necesario
descargarle tambien de ramas menundas, y podar cortas las
mejores, 4 fin de que fortificandose , se fortifiquen tam-
bicn las raices.

2.* No se forma una rama vigorosa en un lado del dr-
bal, sin quoe exista en el mismo lado algnna cansa que
obligue 4 la sdvia 4 dirijirse con preferencia 4 aquella
parle,

Esta misma causa hard gue en el mismo lado se des-
envaelva mayor nimero de raices, y aumentdndose dslas
mas y mas, la fuerza de la rama tomard escesivo vigor,
perjndicial 4 las inmediatas , y algnnas veces al resto de
los drboles. TPara evilar cstos malos efectlos, se deben su-
primir 6 moderar las ramas que se manifiesten notable-
menle mas fuerles que las otras,
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50 En el drden natural lo sdeia que atracn las rai-
ces, s¢ dirije principalmeme 4 las ramas correspcndientes
al miswo lado,

Cuando se adelanta con esceso un lado de algun drbol
tomando gran superioridad sobre el olio, sin que Ia poda
haya podido moderar su vigor, lo ocasionan sin duda las
raices correspondicuics al mismo; y para veslablecer la
igualdad, deberdn descabrirse y cortarse alguna 6 algunas
de las mas fuertes. Pero ne debe nsarse de este vemedio
violento , sino con grave nccesidad y con gran precaucion,
porque sucediendo algunas veees que las raices no sumi-
uistran alimento & las ramas de un mismo lado, sino 4 las
del opuesto, resultaria en esle caso la pérdida de las ra-
mas débiles.

4 La givia se divije 4 las ramas con mas 6 menos
fuerza y abundancia, 4 proporcion que se acercan mas &
menos 4 la dircecion vertical,

Los drholes se inclinan & elevarse 4 la altura corres-
pondiente 4 su especie, y siendo solamente Ias ramas ver-
ticales & propdsito para este objelo, procuran alargarlas v
fortificarlas mas que las frorizontales, dirijiéndose 4 ellas
Ias sdvias; y esta es la razon porgue Jo allo de los olivos
se halla stempre bhaslante guarnecido. _

Dec todo se sigue, que dejando crecer ramas fuertes
con diveccion vertical, dirjidndosc 4 ellas la savia con mas
fnerza y abundancia, se debilitardn las horizontales, y se
desgnarnccerd lo hajo de los arboles.

Fa

5* La sdvia es mas acliva cuanio mas se aleja del cen-

tro de las drboles. Hallando menos resistencia en la estre-
midad de las ramas por ser lierna, que en su nacimiento,
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donde los cercos lefiosos estin ya endurecidos, dirije 4 elha
su principal accion y desenvuelve alli un ndmero prodi-
jioso de ramillas proporcionado 4 su cantidad. De suerle,
fque si se despuntase una rama conservando ocho yemas,
¥ no bastase la savia para abrir mas que tres , abrivian las
ires dcl estremo, y dormirian las ¢inco restantes.

o

Es, pues, necesario: 1.° cviter una poda demasisdo
larga, que dejando 4 la sévia en los estremos del 4rbol de.
masiadas salidas y facilidades , abandonaria el centro y se
desguarneceria.

2.° Evitar una poda lan corta, que obligue & la sdvia
4 obrar con demasiada fuerza en el corto niimero de ye-
mas que hallaria en las ramas nuevas, y 4 que refluyendo
i las viejas, se haga salidas estraordinarias, produciends
ramas de madera falsa.
5. Sitoma demasiado vigor un lado del arbol, deben
podarse cortas las ramas fuerles, 4 fin de que la sdvis,
hallando alli mas resistencia y menos salida, obre con me-
deracion; pero deben conservarse y podarse largas lodas
las medianas y endebles que pucden subsistiv sin confu|
sion ; 4 fin de que se consuma en cllas, y de no obligatls
4 que se abra salida estraordinavias. Y al contravio, de-
be descargarse el Jado endeble de todas las ramillas dé-
biles-, podar y corlar las medianas, conservando solamer
te las necesarias para que se vistan, y podar largo las -
‘mas sucllas y fuertes, & fin de atraer 4 ellas la principaf
accion de la sdvia.

6. La accion de la misma savia cn las yemas de um
rama pertical cs & proporcion de la distancia en que &
hallan del nacimiento de la misma rama. De suerte qu
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las ramas nuevas que produzcan las yemas de una rama
podada, serdn mas fuertes, cunanlo mas se acerquen 4 su
nacimiento ; pero sl se arguease una rama, la yema si-
tuada en lo mas alto producird el brote mas fuerte, y los
demas serian los mas endebles, a proporcion que se acer-
casen 4 la estremidad de la rama arqueada.

En las ramas horizontales no se observa esta propor-
cion, produciendo ordinariamente las yemas situadas en
la parte superior brotes mas fuertes que las que miran &
tierra. De suerte, que sila Gltima yema se halla sitnada
en la parte inferior, y la pemillima en la superior, sera
esta Ia que produozea el hrote mas fuerte, Toda rama, pues,
que s¢ cria fuerte en paraje donde debia ser débil, 6 dé-
bil cuando deberia ser fuerte, es contra el érden natural,
y ordinariamente debe cortarse.

7.5 Las hojas influyen de tal modo en la cantidad y
movimiento de la sévia, que se aumenta ¢ disminnye 4
proporcion de su estado y de su niimero. Si se despojase
a los drboles, 4 un olive, verbi gratia, de una parte con-
siderable de sus hojas , se las comicsen los insectos & las
perdiesen por algun accidente, conteniéndose la accion de
la sévia, sc les caeria la fruta, y se atrasarian bastante.

Se puede , pues, moderar el escesivo vigor de un &r-
bol privandole de parte de sus hops gue le suministren
mucho alimento,

4. La estension de los brotes es en razon inversa de
la dureza de sus capas lefiosas.

Se estienden mas los hrotes cuanto mas tiernas son
sus capas lefiosas, y al contrario, La dureza de estas capas

lefiosas se retarda tanto mas, cuanto la sivia es abundante:
22



158
- la sivia es mas abundante y activa cuanto los brotes son
mas tiernos, sc acercan mas 4 la direccion vertical, estin
mas guarnecidos de hojas, y por consiguiente mas defen-
didos del sol que los haria traspirar y endurecerse.
Favoreciendo eslas causas, se ammenta la estension de
las ramas, y destruyéndolas 6 disminuyéndolas se con.
tienen 6 moderan sus progresos.

DEFINICIONES.

En los arboles se distingnen sefs jéneros de ramas,
esto es, ramas lefiosas, fructiferas, chuponas , semi-
chuponas , de madera falsa y ramillas fructiferas.

1.* Definicion. Ramas lefiosas 0 de madera, son las
que salen de las tltimas yemas, vy solo pl‘oducen brotes ¢
botones de madera: son por Io comun las mas largas y de
aspecto vigoroso, con sus fibras derechas, aplastadas unas
sobre otras, la corteza viva, ocupando toda la lonjitud de
la rama hasta su estremidad, y disminuyendo 4 medida
que ¢sta disminuye en grueso.

Como nacen con destino de producir otras ramas le-
fiosas y {ructiferas, son por consigniente muy esenciales
para la formacion y fecundacion de los drboles: deben,
pues, conservarse con mas atencion que ninguna otra,

2. Las ramas fructiferas 6 de fruto son las que lle-
van botones de fruto y deben conservarse; las de olivo son
lisas y larguitas, mas 6 menos unas que otras,

3. Las ramas chuponas § tragonas, golosas, mamo-
nas ¢ pendoleras, llamadas asi & causa de que se llevan
todo el alimento y estentian 4 sus vecinas, son unas I#
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mas fructiferas dejeneradas , 6 que han nacido en lugar de
ana fractifera, mas fuertes, 6 4 lo menos tanto como las
lefiosas, largas , gruesas y derechas, con la corleza verde.
Muy pocos han conocido basta el dia las propiedades

de cstas ramas. Los drboles nacidos naturalmente , y sobre
los cuales ta podadera fatal del ignorante no ha ejercido
todavia la cuchilla su imperio, carecen de ramas golosas.
Istas ramas, nacidas fuera del drden natural, dehen cor-
tarse por el desérden que causan en la forma y en la veje-

tacion de los drboles, Los indicios para conservarlas son:

1.0 su posicion : la mayor parte de cllas brotan de la cor-

tera 6 de la yema: 2.° sn grueso: ya salgan de la yema 6

de la corleza, su base es ancha, gruesa por la parte infe-

rior, nulridas desde que nacen, y ocupan mucha parte con

sn base: 5.° la precipitacion con que nacen, crecen, se

alargan y engruesan casi de repente: 4.% ¢l tejido de la

rama de nna chupona y st corteza, son tambien sefiales

clerlas para conocerla: estas especies de ramas comienzan

desde muy luego 4 tener por la parte inferior el color mo-

reno de la corteza que falta a los hrotes, hasta que se

convierte cn madera duara. Eslos caractéres distintivos son

una consecuencia de la abundancia inmoderada de Ia s4-

via: 5° sus bofones son diversos de olras ramas, peque-

fios, negruzcos, y mas pardos Qunos qué otros : 6.° cond-

cense tambicn por su figura; no son tan cxactamente re-

dondos como los de las ramas provenidas por el orden

mtnral, sino aplastadas mas 6 menos por un lado y otro,

hasta que son grandes: 7.° su cortesa, en vez de ser lisa,

reluciente y como barnizada, es granujienta y escabrosa.
4 Las semi-chuponas son ramas frucliferas, largas
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y ahiladas, que nacen de la ltima poda con yemas aplas-
tadas y distintas unas de otras; son incapaces por su de-
bilidad dé alimentar bien la frota, ni de criar buenas ra-
mas lefiosas : se delien cortar por esta razon.

5 Las ramas de madera falsa son aquellas que con.
tra el drden natural nacen en las ramas viejas y por los
troncos de los drholes y olivos: Lienen algunas veces los
caractéres de buenas ramas lefiosas; pero las mas veces
son de chuponas , distinguiéndose de ellos solamente por
el lugar que ocupan.

En los arholes nuevos deben tratarse como 4 los chu-
pones.

6.* Las ramas 6 ramillas fructiferas son ea los drho-
les de cuesco, cnando mas de dos pulgadas de largo, bien
nutridas, guarnecidas de buenas yemas en toda su largu-
ra. I'n los demas drboles frulales tienen estas ramillas
fructiferas desde secis hasta guince lincas de largo, y son
desiguales en su grucso: en los olivos son mas largas que
en ningun otro drbol estas ramiilas.

‘Distincion entre podar y limpiar un olivo.

Podar es cl arte de cortar y desembarazar de un drbol
con intelijencia y despues de la cosecha, las ramas de ma-
dera secas y viejas, y las que solo producen ramillas dé-
Liles, y las chuponas y mamonas, disponiéndole, v como
obligéndele, 4 que eche nuevas ramas 6 broles, y guidn-
dole para darle mas vigor, haciéndole mas fructifero, agra-
dable y vistoso; y en fin, despojéndole todo el ramaje su-
pérfluo y sobrante .
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Limpiar un olive es suprimir 6 cortar despues de la
recoleccion, época en que ya ha cesado cn su vejetacion
anual, los cspolones, nuevos chupones, cogollos ¢ rami-
llas endebles, rotas y sccas, las varetas del pie 6 cepa y
del tronco, y las achaparradas y mal guiadas.

Conocimiento de las ramas.

El operario que haya de proceder & la maniochra de
podar , es indispensable que conozca exactamente las ra-
mas del olivo, designandolas por sus nombres, y sabiendo
cuales son sus funciones vejetales, para que la haga con
tino y acierto en beneficio del arbol y de los intereses
de quien le ocupa, y de su propia reputacion; pues de
lo contrario, en vez de beneficiar el 4rbol, no hard mas
que destruirle necia ¢ ignorantemente.

Al repartir los nuevos brotes ¢ ramillas de las estacas
en su reciente ¥ jéven plantacion, es ya costumbre de-
jar en sus cimas 6 cabezas fres & cuafro rawmillas repar-
tidas en cada una, de las que se ird formando poco & po-
co la copa del olivo : estas primeras son las que se Ha-
man madres & principales , y de ellas naceran las secun-
darias , formindose en estas las de tercer orden, y de es-
tas brotardn una multitud de ramillas de uno, dos y tres
“anos fructiferas, '

Y por dltimo, manifestamos que todas las ramas de
olivo pertenecen 4 una de estas lres clases, vigorosas,
enfermas & muertas . estas dos tltimas se cortan por la
poda, practicando esta poda sobre Ia primera clase vi-
gorosa,
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Cémo se ha de cjecutar la poda.

Todo jénero de poda, corla 6 tala que se haya d= ba-
cer cn los olivos, exije muchos conocimicntos de parle de
los podadores que la dirijen , para aplicarles segun con-
vengan 4 las necesidades, a4 las variedades & cspecies,
condicion y destino futuro de esle interesante arbol.

El modo de podar, talar y corlar esperinxexﬂa aun
grandes contradicciones, porgque no se saben bastante bien
las conexiones de un principio con otro.

Todos podan y pocos conocen los principios en que
se funda estc arte: todos miran su mélodo como el me-
jor, sin reflexionar jamds , ni aun querer examinar si le.
podran mejorar.

La poda, pues, se encamina 4 la conservacion, for-
macion y fructificacion del drbol, arreglindose para ello
i las invariables leyes de la naturaleza, y no al antojo y
capricho de los operarios. Se ha de tener un conocimicn-
to exacto del olivo en todas sus partes, pues el arle nunca
debe proponerse otre objeto que ayudar & la naturaless;
pues siempre que gueramos contrariarla sera en perjuicio
nuestro: imitémosla pues; sigamos su marcha, y veremos
seguramente premiados nuestros trabajos, y no gastare-
mos inutilmente nuesire dincro,

En el olivo formado ya sobre sus ramas madres, se-
cundarias , etc., se ha de wanejar la poda con mucha
discrecion; y la tnica y universal regla que puede darse,
es conscyrvar lodas cuantas ramas laterales se hallen en
el arbol, vepartidas con igualdad y proporcion por une y
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otro lado de las ramas madres, vy que se aproximen 4 la
figura tatal del mismo, para que de esle wodo se nutran,
crezcan y fructifiquen con igua]dad, Las que se dirijen
hicia el ceniro 6 directamente hdcia fuera del 4rbol ,'y
todas las que salieren perpendicularmente al tronco, de-
ben cortarse , porque de esta su permanencia, son perju-
diciales y contrarias é la fructificacion.

Los olivos se acopan, espesan y crian mas ¢ menos
ramaje con arreglo 4 las variedades & cspecies, y 4 los
terrcnos mas pingiies 6 mas esiériles en que se erian: por
estas y otras causas locales no puede jeneralizarse en to-
das los pagos de olivos la poda, ni fijarse & periodo de-
terminados; mas como dice Rocter: vla costnmbre se con-
vvierte en ley; y aunque haya algunos particulares, como
nlos hay en efecto, que se dirljen por prineipios razona-
nbles, es su nimero tan pequedio, que annque hagan una
vescepeion 4 lo que digo, no la desiruyen en jeneral.”

Ya dejamos dicho que la poda del olivo se ha de ha-
cer por principios; y aunque estd redncida 4 pocos, su
aplicacion no tiene Hmites; porque debe sujctarse al ¢/i-
ma , al terreno, & la situacion de los olivos, 4 los vien-
tos que mas reinan en el pais, y finalmente 4 cada varie-
dad de olivo en jencral, y a cada individuo en partica-
lar. No hay olivo que no indique y hable al podador lo
quc le debe cortar y podar de tal 6 de tal moilo particular
que le conviene; y sino lo hace asi, y obra de otra ma-
nera, no sabe su oficio, y disminuye y coarta por tanto
la cantidad de fruto, y desmejora el drbol. Yerdad es que
el olivo no podra libertarse de sns golpes mortiferos; pe-
ro el propietario pagara caro por su incuria la ciega con-

-
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fianza que tiene en la impericia y negadez del podador.
Lo primero que debe hacer todo podador, por mwas in-
telijente que sea , antes de subirse al drbol, es rodear ¢l
olivo dos 6 tres veces, mirarle con atencion, examinarle:
primero en globo, y despucs en particular, hasta que se
decida por si mismo las ramas que le conviene y debe cor-
tarle; y si tiene alguna duda, la consullard con el compa-
fiero O compafieros ; porque no puede sufrirse sin impa-
cientarse con qué frescura suben los mas al arbol y cor-
tan atroche-moche lo primero que se les presenta 4 la
vista, muy pagados de peritos, y de que sabert lo que
hacen, cuando solo se les puede conceder que facen lo
que saben los imperitos, subir al 4rhol y corfar 4 roso v ve-
llose, y habiendo formado el juicio desde abajo de Ja poda
que necesita el olivo en cuestion, se subira 4 él, y colocado
en el centro, volvera 4 hacer segundo exdmen, puesto que
alli ¢l olivo le presenta otra visla muy diferente que la del
esterior, mirado desde abajo y por debajo del olivo; y rec-
iificado su jnicio, principiard por podar y conservar en
lo posible el equilibrio entre todas las ramas que se dejen
fruetiferas, y que las mayores y menores se valanceen
unas con olras de igual peso, grueso, ramaje y estension,
a fin de arreglarlas al curso de la sdria 6 jugos nutricios;
suprimiendo y cortando todas las ramas perpendiculares
al tronco, 4 fin dé que los jugos se encaminen mas ficil-
mente y con precision & las laterales, logrindose que pcr'
este medio el drbol fructifigue mas, y sea mas facil la re-
coleecion,
Y asi desde Ia cima del olivo procurari el operario
en la maniobra de su poda, dejar: 1.° que todas las ramas
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sean igualmente gruesas y vigorosas, y bien situadas, y 4
ser posible, igunales en distancia; de modo que no haja
mayor nimero de ellas & un lado que a olro: 2.° quilard
todas las ramillas que desfigaran la formacion , como sen
las que nacen dirijiéndose horizontalmente hdcia el cen-
tro y hécia afuera, conservando las oblicuas del centre: 3.°
4 no dejar uflas, cspolones, reviejos, resecos, ni cortes
mal dados; pues con eslas precauciones se inclinard la
sdvia & lodas las ramas mas ficilmente y en mayor abun-
dancia,

Coneluida esta maniolra raspari por encima de la cor-
teza lodas las plantas pardsitas que haya en las ramas
y tronco, como los musgos, cuscutas y liquenes, de que
tanto abundan los olives, y cortard el marojo 6 muérdago
que tan funesto y perjudicial es para el olive, cuidando
de no dejar en los cortes ganchos ni espolones, porque
son ¢l orijen de la putrefaccion por lo interior, y le po-
nen huceo.

Las ramas grandes que solo producen ramillas delga-
das y de poco fruto, deben tambien suprimirse, 4 fin de
obligar al 4rhol & que se vista de nueva madera , y ademas
las ramas que manlengan ramillas sequeronas.

Si por cualquicr causa no se podara cl olivo en el afio
de su vez, siempre serd muy wtil, por lo menos, limpiar-
le de las ramillas débiles, muertas, medio secas, viejas
0 enfermas, v de las plantas pardsitas; como tambien las
que se crucen y entrelacen con las vililes y frucliferas, &
fin de que la sdvia no se pierda en mantener un ramaje
de lefla supérﬂua ¢ intuil, v aun perjudicial ; y porque
asi el drbol mas ¥igoroso resistira mejor 10?)3&108’ Y lleva-

F4
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va mas frulo , y echarda mas hrotes en Ja siguiente pmma-
vera, y sus & ellunae dardn mas aceite.

Se procurard cl mantcner los olivos guarnecidos con
igualdad y en redondo: cortar todas las ramillas verticales
que nazcan en el centro, ¥ las que erescan y se inclinen
wmuy horizontalmente hicia fuera; éstas para que no se
abajen demasiado al suclo, y aquellas porque ocuparén y
cerravdn el centro; el que debe mantenerse bastante abier-
lo, 4 fin de que penetie ¢l sol, pero sin desnudarle, nj
aclararle tauto como acostumbran en algunas comarcas;
de manera, que ¢s necesario dejarie en disposicion tal, que
sin quedar cerrado se coaserven con algunas ramillas, pa-
ra que con sus hojas den sombra, y defliendan-de los soles
tuertes y de los frios los troncos de las ramas madres y
¢l del olivo; porgune se hienden estos con las influencias
meteoricas, y se ilena la cortera de rofia, de que resulta
la gangrena. |

Si por la robnstez y verdor de las ramas y hojas del
olivo, si por Ia edad de las mismas, que se conoce en la
lisura y verdor de las cortezas, y st ademas de mantener-
las con lozania se ve que le sobran jugos al olivo para ha-
cer brotar chupones 6 mamones por sus ramas y cepa,
con todas cstas oliservaciones el podador dejard al drbol
iodas las ramas fracliferas que pueda criar y conservar,
cortando poco 4 poco 4 los olivos lozanos, y descargando
mas de ramas 4 Jos que esiéu_déhilesy como enferinizos,
y la rama que estd dafiada en Jos unos y en los otros de-
be cortdrscia.

Tambien se debe tener cuidado importante al podar,
cl hacer los cortes con limpieza, para no alterar las yemas
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y ramas sobre que se cortag cuando la poda se hace cn
un tiempo como cn invicino, cn el que no se puede con-
fiar que la herida se cierre pronto, y época enque la si-
via solo se ocupa en formar raices; y esta es una ventaja
que traen la poda y limpia del olofio; porgue licnen mas
tiempo las hicridas para cerrarse anles que la sdvia se vuel-
va 4 poner en movimiento, enbriéndelas por medio de la
rejeneracion de la corleza ; pues si los cortes ¢ heridas no
se cierran, por ellos enira la gangrena, sc pudre lo in-
Lerior del arliol ¥ sc ahweca, y por tllimo perece.

Al podar y cortar las ramas se ha de procurar que sea
de abajo arriba ; pues haciéndose al centrario, suele lle-
varse Lras si la rama que cae cortada un pedazo de cor-
leza ¥ desculne la madera, perjudicando 4 la salnd del
olivo. Para haber de hacerse bien la cortadura, ha de que-
dar lisa, y jamds ¢l instrumento con que se poda se ha
de dirijir desde ¢l centro del olivo 4 la corteza, sino es
desde fa corteza al centro del drbol; pues hecho asi se
cierra la herida mas facilmente, en caso que por descuido
se haga la herida.

Despues de haber podado ¢l olivo se ha de reconocer
si tiene manchas cancerosas 6 bulles dsperos en alguna
parte, los quc se habran de cortor con cuidado, cubrien-
do las heridas con el ungiiento de injeridores. Ademas los
corles exijen que el paraje en que se hacen (queden lisos,
rasos y limpios; de modo que no queden ganchoes, espo-
lones & resaltos en que se detenga la bumedad de las
aguas , por ser de mucha importancia para que se cicalri-
cen y cierren Ias heridas: asimismio sc procurard cn cuan-

to lo permila la posicion de la rama , que se hagan en
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una direccion Pel‘pendicn]ar y no horizonlal ; porgie en
el primer caso ln corteza rejencrdndose, cubre mas pron-
to la licrida del corte que en ¢l segundo; y en éste el
agua, el sol y los vientos, la escarcha, el rocio y hielo
se estanean en la herida, y lastiman v dafian la madera de
la rama.

Si se hacen algunos cortes en medio y sobre una ra-
ma principal , se harvdn sesgados; ysiempre que se pue-
da se ejecuta por aquella parte en que se manifieste al-
guna yema , repulgo § eserecencia, para que por cualguie-
ra de éstas brole con mas seguridad, y la herida se reje-
nere y cierre mas pronta y facilmente.

Tambien se cuidard al podar en cortar las ramas que
esldn eruzadas, sobrepuestas y acaballadas unas encima
de otras con semejante desdrden, debiendo por lo conlra-
rio quedar sueltas v desembarazadas, procurando guiarlas
para que cicrren los flancos 6 claros esteriores, para que
redondeado el olivo forme una vistosa copa y abrigada;y
las ramillas rque se dirijen al centro, delen dejarse has-
tantes para que sbriguen un tanto el tronco del olivoy
Lrazos de las principales ramas , preservindoles por este
medio de los frios del invierno y calores fuertes del es-
tio; cuya manipulaciou, en fin, sc circunscribe 4 una bae-
na formacion de Ja copa del olivo.

Nunca se permilira dejar en la poda del olivo ramas
verticales mny vigorosas; pues teniendo juntamcnte ra-
mas horizoptales de frato, aquellas se llevarin el jugo|
nutricio en perjuicio de éstas; y divijiéndose a aqnellaf
la savia con mas fuerza y abundancia, se debilitardn las |

horizonlales, y se desguarnceerd la base de los arboles; |
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cortdndose ademas, si los hay, los clhupones, pues casi
siempre hay en sus cercanias ramas débiles que reempla-
zar, y asi deberd suprimirse.

Sapaniendo ya formados con tres 6 cuatro vamas prin-
cipales 1os olivos, y bien ocupados por lo alto y 4 todo
viento , y con la ventilacion interior necesaria, no requie-
re mas poday gobierno que el de contener a éstas, cor-
tando la gunia & la que previlezea sobre las otras, y en-
tresacar las ramas que se crucen ¢ sc inclinen hicia el
suelo, dejundolos con desahogo y ventilacion.

St se poda el olivo cuando la sdeiz comienza & subiv
o estd subiendo 4 las ramas, y mncho mas aun cuando
estd florido, cada golpe de la podadera abrird una herida
i la sdvia, mejor dird, nna sangria al olivo , perenne por
algnnos dias; porque la cicatriz que se hace no tendra
tiempo para formarse y cerrarse ; pues micntras la sivia
cstd subiendo 4 la copa del arbol, su cantidad sec aumen-
ta, y principalniente en los dias hitmedos v Huviosos; de
cuyo ignorante procedimiento resulta una pérdida efecti-
va de la sustancia alimenticia de las ramas, ete., por me-
dio de la estravasacion; y paco 4 poco se irdn disminu-
vendo sus fuerzas, echando brotes pequeiios y meznquinos,
y per iltimo se secan. De aqui ise- p_ue‘de inferir cuoin
important{simo es el podar temprano, esto es, en los me-
ses del otofio Octubre y Noviembre, especialmente en
nuecstras provincias meridionales, dando tiempo para que
las cicatrices se cierren hasla el mes de Marzo, & antes
que la sdvia se remueva.

La esperiencia prueba que un olivo, aunque no sec le
pode en uno é muchos afios, y que no tienc fuerzas pa-
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ra arrojar nucevos brotes, sea por vejez, sea por eslar ear-
gado de un mamero grande de bolsas y ramillas de {rulo,
flarece y fructifica todos los afios ; pero las mas de las ve-
ces la flor no cuaja, y el frulo se cae muy prosto aunque
haya cuajade; porgue los canales de la sdvia csldn muy
obliterados 6 embotados , y no sube ésta en cantidad su-
ficiente y praporcionada & las necesidades.

Si se viese que un olive arroja muchos chupones, se
enloqueee y 1o da accituna , es prucha que ha habido un
esceso en podarle mas ramas que las que necesitaba, y
en este scntido, si estd en buen suclo y bien cultivado,
se le cortardn muy pocas & ningunas ramas oblicuas y
trasversales de tercer, cuarto y quinto érden: estos ca-
sos son raros; pero cuando suceden, se remedian hacien-
do @yunar al drbol, privandole de labores y abonos, 6 de-
jfmdo}e de podar algunos afios, y encorvandole las ranias,
para que no suban derechas y den fruto.

I.o alto de los clivos, adonde la sdvia se dirije con
mas abundancia y aciividad , debe considerarse como un
irbol vigoroso; y lo bajo, que recibe menos jugo, como
un arbol débil: en tal estado, estos drboles vigorosos por
fo alto, deben podarse sohve sus ramas medianas , des-
cargandolos de las fuertes, y conservindoles las pegueiias:
los débiles por lo bajo, al contrario, deben podarse sobre
las ramas fuertes, descargandolos sobre las pequesias, y &
estos sc arreglard la poda de aquellos vigorosos. ,

El podar en invierno y tiempo de fuertes heladas es
muy peligroso; porque en aquella estacion estan vidriosas
y quebradizas las ramas, y se rajan y abren en Ja poda, y
el frio penetra por la herida é corte con detrimento del
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arhol 3 ¥ si en efecio enferma el olivo ¢ se dafia por esia
1 olra cansa, pierde la salud; y si se hallan en algnnas de
sus piernas cafias 6 gajos principales, que esthn como se-
cas 0 mal acondicionadas, se remediard ejecutando vun cor-
te principal por lo sano.

Parece razonable podar mcjor que lmpiar ¢l olivo en
seguida de una cosecha abundante, segun lo han obser-
vado y aconscjan muchos labradores juiciosos; v eslos mis-
mos podan con recelo en seguida de afios estériles de fru-
to, y solo se conlentan con limpiar el olivo.

No.se debe jamés podar, limpiar ni arar el olivo
cuando estd en flor, ni recien cuajada la aceitunilla,

Provisto ya €l olivo de ramas lefiosas & madres abso-
lntamenle nccesarias, se atendcerd 4 las fructiferas , para
llenar el verdadero objeto y titil enltivo de la poda; y em-
pczando por lo ])ajo conservaransc las necesarias para man-
tenerlos vestidos, escojiendo las ramas mas fuerlecitas y
mejor situadas, y se podardn las demas que por su debi-
lidad son impotentes de producir buena ¢ ninguna aceitu-
na; y al contrario, se conscrvaran las mas altas que pue-
dan subsistir sin cansar confusion, a menos que los drho-
les se hallen fatigados de la produecion de la cosecha del
afio anterior; en este caso se cortaran, aunque sean fruc-

tiferas, segun su posicion.

g ,
Toda poda mal dirijida 6 hecha en estacion que no
corresponde, obstraye los vasos é impide la cirenlacion
de los sucos en el drbol, por cuya causa enferman los
olivos.
Despues de los grandes progresos que hacen los oli-
vos en su vejelacion, necesitan podarse, porgue desde la
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primavera principian & formar un tejido disforme sus bro-
tes largos y muliiplicados: estos brotes unos piden gue
se les sefiale lugar, eslendiéndose prontamente por el ai-
TC; otros parece que esperﬂn (Il].e lOS corten conto miem-
bros supérfluos, para que los compaiieros adquieran euer-
po y nutrimento para fructificar,

Dos suertes de ramas se deben suprimir y cortar 4 los
olivos al podarlos: 1.0 las irregulaves, infecundas, caria-
das, muertas 6 movibundas : 2.° Jos brotes supernumera-
rios, aunque sean del fruto para el afio siguiente, y las
ramas golosas y las initiles; y los Lrotes que la natura-
leza coloca nniformemcente cn todos los drboles para ser-
vir de ramas mad;"es, gue son los gue alimentan cl fruto
lejos de cortarlos, el intelijente podador los reservard, aun-
que provengan de una rama vieja.

Un olivo que esta muy cargado de fruto ¢ de ramas,
es muy defecluoso, y esld acusando la ignorancia del po-
dador,

Si tiene mas 1amas dc las que sus fuerzas pueden sos-
Lener v alimentar, sc debilita; y si demasiados frutos, es-
tos se quedan pequefos y mezguinos y mal alimentados:
el segundo defecto perjudica 4 los frutlos, y el primero
arruina al drbel.

Si se peda el olivo cuando la sivia estd en moviwien-
to en invierno, ¢ si se le cortan una ¢ dos ramas mayo-
res, G si ¢l viento las quichra, al punto se forma nna es-
pecie como gomosa; ¥y csta 1o es otra cosa que nna par-
te mucilajinosa de la sivia concretada por la evaporacion
del fluido que la constitnia sdvia: bajo cualquier aspee
lo que se consideren estos drboles, no se puede negar
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la estravasacion de la sdvin y su pérdide; v si se les (ui-
ta muchas ramas en aqueclla estacion, cuando se hallan
en savia, por medio de la poda, se les comunica una ver-
dadera enfermedad , un aniguilamiento de fuerzas. Segun
-eslas aserciones no temo decir: 1.° yue no sc¢ deben po-
dar los olives, sino cuando la shvia esld entorpeeida, que
es desde Octubre hasta mediados de Encro en las provin-
cias meridionales ; 6 parada 6 concentrada, cuando se dis-
pone & formar lo que se llama sivia de Agosto: 2.° que
sea en el tiempo que fuese, nunca s deberd hacer al ar-
bol una herida demasiado grande , sin dejar de cabrirsela
al punto con ungiicuto de injeridores, 4 fin de interceptar
el contacto inmediato del aive, y evitar que la hLerida se
tucste con el sol, y la enlre el caries.

No puede menos de trascribir aqni lo que decia sobre
csta maleria nuestro erudito y dilijente observador anda-
luz Fr, Francisco Baeza, Iego de la cartnja de esta cindad,
en una memoria publicada en ¢l Semanario de Agricnltu-
ray Artes, niimero 412, del jneves 22 de 1804 , tomo 16.

nLos que se llaman intelijenles, dice, en materia de
podar y talar, que abundan muchisimos, las defienden
i capa ¥ espada, diciendo que el olivo necesita mucha
ventilacion , y que es necesario que le bafic hien el sol
¥ los vientos por fuera y por deniro; por cuyo motivo es
preciso abririos y dejarlos por el centro diafanos , como
si el sol v el aire fuesen cuerpos sdlidos y tan volumino-
$0s, ((ue sl no encuentran unas pucrtas de seis u ocho va-
ras de circunferencia, no pueden penctrar.

»Si es para obligarle & que eche fruto en el rostro o

ramas que mirad 4 fucra, eslas no necesilan semejante
24
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beneflicio; antes por el contrario, suelen ofender]as tantos
soles v vientos; y no en pocos aiios se han logrado solo
las aceilunas que estuvicron abrigadas con las hiojas, En
el olivo zorzalefio , que naturalmente es tan poblado, se
observa que sucle ocullar mucha aceiluna a la vista mas
perspicaz , como que es necesario abrir las ramas con la
mano para verla : el mansanillo y demas variedades son
pobres de hoja; jluego & que viene quitarle todos los ros-
fros que miran 4 dentro, ¥ en que pudieran dar mucho
frute? A la vevdad la errada intclijencia que le dan & h
espresion abrir un olivo, quita 4 los hacendados y 4 to-
da la nacion mucha cantidad de aceite anualmente.
aNo mo opongo en manera algnna & que se ]impien ¥
desaboguen por dentro los olives; porque es necesario, y
lo agradece mucho ¢l drbol; lo que repracbo es el mal
uso que se hace de la patabra «adrir, pues su verdadero
signilicado es dar buena direccion 4 las ramas, para gne se
separen unas de otras; porque si dejan & su libre alvedrio,
s¢ apifian vnas con otras y no crecen. Con la errada prde.
tica de abrir los olives se cansa olro perjnicio, y es que
los vienlos fuertes y calores del verano se fuestan y ca-
retean las ramas nuevas, con lo que atrasan muche, y se
imposi])ilitéu para servir de estacas; y es por csle per-
juicio necesario cortarlas con mas anticipacion. Hablo en
el pais mas abundante de olives de todo el reino, y en
donde hay mas perilos; pero con el desconsuclo de que
sin convencerse de mis razones, y sin probar lo contrario,
scguirdn su funesta doctrina, desaprovechando lo mucho
que dejan de producie estos importantisimos drboles, por
nuestra lerca culpa,
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Abstengimonos de cortar indireetamente y sin grave
vecesidad las ramas de los preeiosos olivos; sin que por
esto perdoncmos las de los olivos viejos, escarzosos , en-
fermizos y con lagrimales , que son la peste de los pagos
mas frondosos , abrigando en su seno millares de insectos
diferentes, y propagando enfermedades contajiosas, a que
ellos sirven de foco orijinal: seamos igualmente inexora-
bles con todas Jas ramas daiiadas que infeccionan ai drbel,
las clhuponas y coantas quedan indicadas: no contrarie-
mes las leyes lisicas de la naturaleza; y por fin hagamos
todas las faenas del cultivo & sus debidos tiempos.

Y Gltimamente, en el callive de los olivares deben te-
nevse siempre presenles las siguicntes mdximas. quien
fuicre aceile, labra ; quien quicre mas, estercelu; v quien
quicre mucho mas, corta y poda 4 su liempo.

En qgué estacion se ha de podar.

Aungue las opiniones de los escritores eslin muy ch
vididas en este punlo, no obstanle solo dictaré aqui las
que sc fundan en el curso de Ia naturaleza, siguidndolas
ea un todo, apoyado ademas en las de autores respeta-
bles: unos aconsejan podar inmediatamente despues de
la cosecha, y otros despues del rneierno.

»Lios partidarios del primer mdtodo dicen: 1.°, segun
Racier , gqne si se poda en ¢! momento de lacosceba cues-
ta menos trabajo cojer el frulo de las ramas cortadas., ¥
se hace proato la recoicecion: 2.9 que cuando el drbol
queda descargado de sus ramas supernumerarias y bien

aclarado, sufre menos con el peso de la nieve, que rom-
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pc muchas veces las ramas por juato al tronco : 5.9 que
el drhol descargado y limpio de esla manera, permite que
el aire circanle con mas libertad alrededor de Jas ramas y
del ironco v que esle aive disipa la hnmedad, la cual
aumenta la evaporacion y por consiguicnte el frio: 4°
gue se hace ¢n un tiempo muerte, esto es, enando los
11‘abajadorcs ticnen poco que hacer y los jornales estan

1

mas paratos.

n1L.0s seetarios del segundo método dicen: 1.° que en
el gasto de la recoleccion hiecha en cl suelo 8 en el 4dr-
bol, no hay una diferencia que deba interesar al lsbrador;
que ademas los golpes repetidos del instinmento con que
se corla la rawea hacen ecacr muchas aceilunas y muchas
sobre los licnzos, y que se pierde despnes al escojerlas
mucho tiempo mas del que se habia ahorrado en la cose-
cha: 2.° gie m uy rara vez cae de golpe una gran cantidad
do nieve, ¥ que es preciso gue nn arbol esté maoy carga-
do de liojas, y que no reine mucho tiempo viento algune
para que las ramas se rompan: 5.° que la circulacion del
aire y la evaporacion de la humedad son en si siismas un
abjelo importante; pero que como el olivo esta traspiran-
do sin cesar, el frio debe obrar mucho wejor sobre In
traspiracion de una rama aislada , que sobre la que estd
defendida por las ramas vecinas. ISsto lo vemos en las
ovejas, gue ticnen mucho cuidado de apretar una con otra
sus patilas delgadas cuando estdn espuestas § un aive muy
frio. Bl objelo ¢ue esta reunion produce en el ani.n;al, ic
proditce al menos en parte sobre el dcbol la aproxima-

o

clon de Tas ramas y ramillas vecinas: 4.° que el precio

de los jornales ¢s de mas consideracion; pero que no creen
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que esta economia equivalga al dafio que causan al dihol
¢l niimero prodijioso de heridas que se le hacen; y mas
cuando esta perte desnuda uo tiene quien la defienda de
la nieve , la lluvia, la escarcha y el bielo que la eubren.
No ¢s, pucs, eslrafio que los metéoros lastimen tanto un
arhol , que solo teme el frie, v cuya sustancia queda es-
puesta & estos efectos desiructores: la poda hecha antes
del invierno no dispensa de visitar los olivos pasada esla
época; porque aun enando las ramas y ramillas parczcan
muy sanas al tiempo de la poda, despncs, 6 porque mu-
chas scan atacadas de los insectos, & porque el frio des-
truye cierto namero de ellas, exijen que las corten & en-
tradas de la primavera, Esta operacion repetida es dispen-
diosa v ocupa liempo, en vez que la poda hecha en Mar-
x0 y Abril, segun el clima y la estacion, reune los dos
objetos.

vHewmos espuesto, dice Rocier, las diferentes opinio-
nes de cstos dos diversos modos de pensar, para que el
lector pueda decidir por si mismo.”

Tambien cchardn de ver nuestros lectores, como va,
por el anlervior relato, gne Rocier nos deja la cuestion sud
judice:, y aun sin habernos presentado su propia opinion,
pudiéndola habier sustanciado con las laminosas y claras
pruebas que la warcha de la naluraleza nos esta ensefan-
dosin cesar y 4 cada momento, las qone presenlard en se-
¢gnida apoyadas por eseritores recomeridables y espafiolcs.

‘La verdadera y sola época de podar, dice an escrilor
espafiol , lodos los arboles, y especialmente toda clase de
olivos, y mas parlicularmente en las provincias del me-
diodia, esld indicada por la misma naturaleza. Cuando las
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Lojas se caen de los drboles es sefial que ha cesado la ve-
jetacion jeneral ; y de los bofones que deben convertirse
en brotes en la signiente primavera, han adquirido su
complela perfeccion; y asi la poda echa & los ocho 6 quin-
ce dias despues de la caida completa de las hojas, v des-
pues de la cojida de la aceiluna, da tiempo 4 las heridas
que se les causan, no solo de rejencrarse y cicatrizarse,
sino que se les enduarezean las cortezas y las maderas de
sus superficies, para poder resistiv las malas intemperies
de una eslacion contracia que sc acerquec y sobrevenga
anles que se presenle Ia primzwera.

»Fuera de las provincias meridionales de Espaiia, di-
ce nuestro espafiol 1Jon Antonio Arias, pueden sefialar-
se como propio Liempo para la poda de Jos olivos los me-
ses de Marzo y Abril; pero en aquellas provincias es la
coslumbre mas cicrla la de prineipiar 4 podar luego que
se coje el frulo, yacabar antes que empiece a dar niues-
tras de florecer.

» Bl tiempo de padar los olives, dice razonablemente
Ton Francisco Alvarez, vecino de Zafra, cn su cradile
ruemouia, es inmediatamente despues que se recoje la
scciluna, porque entonces es cuando cslin mas dormidos
4 recojidos: este es ea todo Dicicmbre y Enero, aunque
podria diferirse hasta Tebrero: pasado este mes los drbo-
les se van poniendo celosos ; espresion gue denota en
este pais cl movimicnto de Ja sdwia; v es preciso enton-
ces, si Ja poda se ha retardado malamente hasta este Liém-
po, que el operario maneje la herramienta con mas cuida-
do y velocidad, porquc la corleza se desunc de la madera
can mucha facilidad alrededor del corte.
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»Se pueden podar los arboles desde que en ¢l olofin,
dice an observador cspafiol, pierden la hoja, hasta que
por-la primavera se pone la sdvia en movimienlo; pero
se suspenderd en tiempo de hielos y Havias: advirtiendo
que los de madera dura, como el olivo v el nogal, deben
podarse muy temprano, dejando los de madera blanda y
esponjosa hasta Febrero 6 principios de Marzo, y empe-
zindose cnlonces por los mas viejos, débiles v enfer-
mizos.” _

En una memnoria que tengo 4 la vista, impresa en Bar-
~celona, entre otras advertencias, dice: »que todo corte en
los drholes 1& olivos es malo en jeneral, y se hace mas fu-
nesto aun, si se ejecuta & enlradas de la primavera, en
que la sdeia se pone en movimienlo, y en la que flnye
mas; y por cousigniente dehe preferirse con grandes ven-
tajas Ia poda del olivo cn otofio 4 la de fines del invier-
noy la de la primavera.”

»Un lahrador. instrnide é interesado cosechero, dice,
que Ia poda de los olives hecha con conocimiento y 4 sa
debido y nataral tiempo, y cuanto mas temprano mejor,
por ser una circunstancia csencial de que depende la
sanidad del drbol, su mas larga vida, y tambien el que dé
anics fruto y abundante.” '

Espondré tambien aqui lo que dice nuestro Don Alon-
so de ITerrera bablando del tempo en que se ha de podar
ct olivo,

yH] tiempo de desmochar (1), si es lierra callente,

(1) Desmochar cs el conjunto @ meonton de Jas partes gue se guitan &

cortan de alguna cosa, coma ia poda de los drboles. Berwm matilatarum con

geries,
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desde que ban cojido la aceituna hasta el mes de Marzo,
¥ cn las fiias & lloviosas por Mayo {r). Il desmochar ses
con sierra; y allende de ser los ramos allos esasi sin pro-
vecho, es muy penosa de cojer ¢l aceituna de ellos, por
ende sou mejores Jas ofivas enanas y parradas, que Illevan
mas fruto: tambien les han de quitar los reseces y revie-
jos , v quitandoles lo alio Hevan mas fruto; y s1 nasce
algun verdion liso, alto, cdrtenle , que chupa el drbol;
y si fa oliva es vieja, que haya menesler reparo enjerirle,
que otramenie sou sin provecho. Quiercn cstar siemprc
en lo nuevo, que en ello Hevan frato, y no en lo viejo;
v silo llevan es poco y desmedrado; asi mismo les quiten
los fiudos con un cuchillo; y st muchos lienc la oliva, y
esta muy deswedrada, cirlenla para que de nueve cche.
Asiniisime, cuando las escavan cortenle las Dbarbajas de
encirea para que no engorden y deshagan las de Lajo, y
limpienlas de todos los hijuelos con un euchillo & raiz,
(ue bacen mucho dafio 4 la oliva, salve de los qgue son
pava rebacer la oliva, si fuere vieja, 6 para poner en olra
parte cuando chicas.”

Por iltimo, ya dejemos redactados & nuestiros lectores
las opiniones de los escrilores esiranjeros y nacionales
séhre en cual de las dos estaciones del ofofizo & del in-
vierng son mas convenienles para podar, limpiar ¢ esca-
mondar los olives; y reasuwidas unas y otras, se echa de
ver desde fucgo: 1.9 cuaulas mas venlajas resultan de las
que prescribe ¥ sefala la marcha de la naturaleza en su

fisica vejelal, en podar y limpiar, lo mas breve posible,

(1) ¥ siempre sea en dias enjutos y reposados, y siemipre antes gue re

nuever, fdicion de 1528 y siguientes.

~
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en atofio, despues de alzada la cosecha en las provincias
del mediodia; no solo para la prosperidad de los olives
en su futura vejetacion, sino tambicn para los intereses
del labrador, y su relardo seria una verdadera pérdida
para ambos & dos: 2.° ya que en las comarcas del clima
frijido no sc pueden verificar en otofio las podas y lim-
pias , sin esponerse 4 funestos azares, hasta que desapa-
rezcan los hielos y lluvias invernales, se procurard en
estos paises ejecularlas sin demora en los meses de Mar-
20 ¥ Abuil, en sus dias serenos, secos y templados, antes
que la sdvia-de la primavera principie & moverse; pues
de ejecutarlas en su estado de mbvimiento, 6 estando ya
movida , resultarian graves perjuicios, pérdidas y retrasos
para la nueva vejetacion de los olivos.

La monda y limpia de los retofios y varetas que hro-
tan de la cepa y de los repulgos 6 escrecencias del tron-
co de los olivos en otoflo, se limpiardn y suprimirdn en
todo el siguiente Mayo; y los que retofien desde esta cor-
ia hasta el siguiente otofio, sc cortaran en la poda 6 lim-
pia que se haya de ejecutar en esta estacion.

Serd muy provechoso y econdmico podar bien los oli-
vos en el otofio, que se haya efectnado y cojido una abun-
dante cosecha, & fin de darlos un descanso y desahogo
del gravimen vejetal que han padecido en la crianza del
cepioso fruto que han esquilmado, dejando la {impia para
el otofie del siguiente afio.

De la tala de los olivos.,

Ya se ha dicho que todo jénero de poda, corta 6 tala,
25
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que se hiciere en los olivos, exije mnchos conocimientos
de parte del podador y talador, pava segun conven-
ga aplicarla & las necesidades y fularo destino de los de-
bales, y sobre todo cl de latala, de la cual vamos 4 tra-
tar segun nuoestros cortos conocimienlos, ¥y espuniendo
tambien los de varios antores.

La tala, propiamente dicha, es y se encamina 4 cor-
tar del olivo una ¢ dos ramas madres & principales vie-
jas , inttiles é infructiferas, de las tres 6 cuatro que com-
ponen y forman la copa del drbol, con el fin de que de
Yos nuevos brotes quec nazean junto & los labios del corte
de la rama talada, se formen y crien olras ramas nuevas,
utiles, vigorosas y frucliferas : tal es el objeto de esla ope;
racion. '

La zala del olivo se hace, & porque es viejo, 6 estd en-
fermo § infecundo; pero esta operacion es la que exije mas
intelijencia y conocimiento entre cuantas tiene este culi-
vO: 110 camina sobre principios ni reglas fijas, y solo se
funda en una prictica, y sin sistema ni economia; y asi
s¢ cometen tanlos errores, que despues de hechos no tie-
nen remedio.

IEl tiempo mas 5p1‘0pésito para esta maniobra es des-
de que sc ha cojido la aceituna hasta que empieza 4 apun-
tar el nuevo esquilmo; pues en saliendo éste, no se de-
ben golpear los olivos ni andar en sus ramas, porque se
caec mucho: en todo este tiempo conviene repetir todos
los afios la limpia, quitando todos los secos, los chupones
¥y varelas. 7

Al talar los olivos se tendrd muchisimo cuidado en

cortar primero y perfectamente las ramas que hagan mu-



165
cha sombra al drbol; con cuya disminucion se le da mas
Inz y aire, 6 cielo, quedando por este medio ¢l drbol mas
abierto, y esquilmard mas, y mas lozanamente.

Si las ramas del olivo que hayan de talarse no se ha-
ce en la verdadera época que lo necesitan, sus nutricios
en vez de convertirlos en fruto, los convierten en made-
ra: esla eonducta de la rama viciosa se echa de ver al ob-
servar que las demas ramas hermanas y compaiieras del
mismo pie del 4rbol dan regular fruto; v ellas, siendo
compaileras, no llevan ninguno, é muy poco.

Cuando un olivar estd frondoso y de buena vista, y con
todo eso no da aceituna, puede consistir en uno de los ¢res

a

motivos siguientes: 1.° en que los olivos estin muy jun-
tos, y que la tierra no pucde sostener laniog; y en este
-caso cs menester entresacarlos: 2.° en que se hayan lle-
mado y se ha corrompido el jugo productivo, y 4 estos es
preciso talarlos para cortarles la valentia: 3.° en que ha-
ya otros arboles 0 plantas inmediatas que les perjudiqueli;
pero en las Andalucias siempre seré de opinion que la
causa principal de su esterilidad consiste en el mal siste-
ma con que se cullivan, con el modo de cojer la aceituna,
¥ en la repeticion de las zalas; abusos que si se remedia-
ran, darian los olivos mas aceituna, como la han dado
sierpre.

Acaece tambien en aiios de muchas aguas, nieblas ¢ he-
ladas, ¢ ¢n los que cargan mucho de aceituna los olivos
que cuferman y se’secan las ramas por la parte superior
de la copa; y si esle mal no se corrije, beneficiando mu-
cho la tierra, no hay mejor remedio que labrarlos 6 afrai-
larlos; porque de cortar las ramas, comwo hacen muchos,
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por el medio § por donde estd lo seco, sc llcnan estas de
varctas y chupones, que jamds llegan 4 ser buenas ramas,
v al fin precisa bajar al tronco, de donde deben salir to-
das las bnenas ramas. "

- Frecuentemente estamos*viendo ¢ue se llenan las ra-
mas de una infinidad de nudillos & manera de caracoles,
y esta es enfermedad que no tiene mas cura que la tala;
pero es de advertir tambien, que hay olivos que les viene
de casta 6 de herencia el ser nudillosos; lo que se ha de
tener presenle para no valerse de las estzcas de estos oli-
vos para plantio, puesto que llevarin consigo tan funcsto
jérmen, y fomentardn de esta manera una peste jeneral.

Es muy raro que los olivos que se cortan 6 talan sus
ramas principales ¢ madres cada 4, 5,6, 7 4 § afios 0
mas, dejan de ser atacadas de una caries. Bl orfjen de
estos estragos es 4 veces unicamente en sus prineipios
una herida simple , un espolon, que se dejé una poday
una fala mal hecha y fuera de tiempo, 6 una herida muy
grande que se halla al contacto del aire y del sol, Para evi-
tar tales estragos, no hay mas farmacia que aplicarles el
ungiiento de injeridores & tiempo: he aqui la Gnica cura-
cion que exije la herida de un olivo, pues de lo contrario
perece infaliblemente, J

Cuando se cortan 6 falan las ramas madres de los oli-
vos, no es mejor método hacer el corte & uno 6 dos pies
mas de distancia del tronco del arbol con la idea de pre-
servarle; porque este trozo de uno 6 dos pies se seca in-
mediatamente, y causa al drbol una especic de enferme-
dad. La prdctica contraria de cortar y talar las ramas muy
junto al tronco liene tambien sus inconvenientes: los es-



165

fucrzos que hace entonces la naturaleza para curar la ila-
ga del 4rbol, se manifiestan desde luego por el reborde
que le rodea, v cuyos labios se engordan, dilaténdose por
el carso anual de la sdvia, y forman en el centro del cor-
te un hoyo ¢ cavidad, en la cnal se detiene el agua y la
nicve: esta agua penetra la corleza, y aun hiende la ma-
dera por las fuertes heladas, y reseca por el sol; cansa
fermentacion con los sucos nalurales, a que sc signe una
enfermedad cariaseca, y por consiguiente la muerte del
vejelal. .

La esperiencia nos estd enseflando conlinuamente gue
luego que a un olivo se le cortan & ¢alan las ramas ma-
dres ¢ principales, empieza el tronco 4 dividirse en par-
tes; y que las ramas que despues echa y cria, nunca lle-
gan en lozania y magnitud 4 las primeras que erid; de que
se sigue por una consccucncia precisa, que un olive que
se va dividiendo y abriendo por el medio, y llenindose
de roturas, no ha de tener la virtud tan vigorosa para pro-
ducir tanto fruto como uno rollizo y sano; ni que las ra-
mas de segundo , tercer y cuarto orden han de tener lan-
ta fuerza y vigor para estraer el jugo nutricio que tenian
las de las primeras; por lo que yerran los que se adelan-
tan 4 zalar los olives, sin que anteceda una causa urjen-
tisima y natural para ello.

Para remediar en parte algo del desérden que de po-
cos afios 4 ésta se ha introducido en talar los olives, ya
sea con el motivo de sacar eszacas para plantio, U otro de
los muchos que los arbitristas han discurrido, conviene se
establezcan almécigas en todas las Andualucias, que es en
donde escribo y puedo hablar con conocimiento.
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Los autores lalinos y olres, cilindose unos a otros, di-
cen 4 secas, quc 4 los ocho afios se talan los olivos: sin
duda que Yarron, Colamela, Plinio y otros que he leido,
citados en un aulor de nuestros dias, debian hablar de al-
gun pais, en quc los olivos eran de alguna estraordinaria
magnitud; pnes tambien dicen que es el drbol mas grande
de cuantos se crian en las Andalucias, v que se e cortan
las ramas de ocho en ocho anos. Kin estas cosas no valen au-
toridades, sino los 0jos, la prictica y las observaciones jui-
€10545.

Las ramas se han de cortar 6 falar por encima de sus
yemas y por donde han de brotar, dando siquiera nna cuar-
ta, para que tengan hastante cimiento las que arrojen de
nuevo: si se cortan muy bajas, salen los brotes en los bor.
des ¢ labios del corte, y con facilidad se desgajan, en siendo
algo erecidas, con su propio peso y azotadas por el viento.

Unos olivos meten 6 brotan mejor que olros, segun es
su robustez, la tierra en que vejetan y el beneficio que se
les da. A todo esto debe atender el zalador, si quiere pro-
ceder con acierto, no menos que & la especie & variedad
de cada bedufio; pues no en lodos los terrenos ni en todos
los bedufios se puede guardar un mismo Sérden y método
de tafar; pero lo que si es indispensable en todos sitios y
variedades es que el corte se haga redondo, st lo permitie-
re la disposicion de la rama, y evitar que ésta se desgaje y
rasgue la corteza, Y que se deje el corte con nn poco de
pendiente, para que las aguas no hagan mansion alli, que
les seria muy perjudicial.

La costumbre que sc observa en algunos parajes meri-
dionales el zalar luego que se hace la rccoleccion, es vicio
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sa sumamente ; porgue como el olivo se halla todavia en sd-
via, sc estravasa gran canlidad por las heridas, y encon-
trindolas hafiadas de ella, el frio les causa algun dafio; ¥
asi deberd dilatarse tres § cuatro semanas, De haber cor-
tado mal 0 fucra de ticmpo las ramas gruesas , nacen siem-
pre las grandes cavidades de los drboles, por donde les en-
tra la putrelaccion y la muerte al fin. Mienltras que un
olivo no pasa de los weinte anos, la fala despues del in-
vierno es preferible 4 la del otofio Iuego que se cae la ho-
ja, principalmente en los paises frios, No debe cortarse

rama alguna sin cubrir Ia herida al momento con bofiiga

D
y avcilla, porque estc es el medio de que no le entre Ia
putrefaccion.

Las fierramientas con que sc han de hacer estas ope-
raciones deben ser muy corlantes, porque ademas de que
s¢ hace doble labor y mejor hecho, no se quebranta tanto
el drhol, y se evita el quc se desgaje; precaucion muy
interesante , 4 fin de que no se les arranque 6 rasgue la
cdscara & corteza, y pierdan las yemas por donde han de
brolar; y asi para la tala y para corlar algnna mas 6 me-
nos gruesa, se deberd ejecular con una sierra, untada la
hoja con un poco de seho, para que no se caliente la cor-
tedura : en seguida se pulird el corte de la sicrra con un
escoplo de boca ancha, 6 con un cepillo, quedando por
este medio los cortes muy limpios, lisos y rasos, y con
ur declive necesario 4 los que se hagan en ramas vertica-
les, y redondos 4 los de las laterales, que le tendrdn na-
turalmente y siendo asi menores las beridas, se cararan
¥ cerrardn mas pronto, ausiliadas con el ungiiento de in-
jeridores | que tantas ventajas reporta.
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Desmochar & afrailar un olivo, es cortarle las tres
6 cualro ramas principales que forman la copa por cerca
de las cruces , para que brotando de nucvo tallos vigoro-
sos, reemplacen 4 las que se pierden y derriban. -

El olive desmochado 6 afrailado no producird frato
hasta el tercer 6 cuarto afio; porque en el primero co.
menzara & arrojar brotcs, que s¢ converlirdn en ramag
en el segundo y tercero estas ramas arrojaran ramillas, y
en estas nacerd el fruto el cuarto aiio.

La caunsa que obliga 4 los labradores 4 hacer la ope-
racion de desmochar é afrailar los olives, la ha motivads
" el Laberse helado las ramas principales del drbol, como
acontece algunos afios, ¢ haberse estas desgarrado con
el vienlo y peso de la nicve, que algunas veces les so-
brecargan, é haberse chamuscado por haberlas corrido al-
gun fuego lijeramente.

Tambien algunos, en vez de afrailarlos, los tercian,
6, lo que es lo mismo, cortan las ramas por Ia mitad ¢
a los dos tercios de la altura, como suele hacerse aun en
la poda malamente; jamds estas ramas asi terciadas ar-
man bien, ni hacen olra cosa que cargarse de ramillas dé-
biles y mal formadas; por esta causa debe ‘escusarse el
cultivador , cuanto pueda, el terciar los olivos,

Tampoco deberd el cultivador arrojarse indiscretamen-
te d cortar las referidas ramas , afrailando el drbol, por-
que pasada la borrasca 6 el tiempo frio, observe que s
hojas, las estremidades del drbol, y aun algunas de las
ramas delgadas, aparecen muertas, creyendo que lo esta
rin todas, hasta las mas gruesas: este desatino frecuen-
temente repelido por los cosecheros , les priva muchas ve-
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ces de las cosechas que pudieran lograr al siguicnte afio:
si con mas reflexion habieran esperado algun liempo pa-
ra verificar la {ala , dando lugar 4 que el drbol se repu-
siese un poco, y empezase a hrotar, entonces la misma
planta demuestra lo verdaderamente muerto y dafiado, pa-
ra que lo corten; ¥ se ve con sorpresa que mucha parte
de lo que se creia perdido por el temparal, 6 chamusca-
do por un incendio, no lo esté realmente, y que el haber
derrivado la mayor parte y mejor porcion de sus ramas,
hubiera sido un error imponderable,

Tales y tantas son las precauciones que dcben tener-
se presenle para ejecular la poda, tala y afraileo del
olivo en todos los casos, tiempos v circunstancias; pero
ademas de ecllas es preciso adverlir que conviene mucho
quemar la lefia que resulte de la poda y tala lo mas
pronto posible, sin dejarla jamds en las hacinas cerca de
los plivares, ni menos en los coberlizos resguardados que
hay en los cortijos, haciendas y pagos. La practica con-
traria que hoy se sigue, acarrea los mayores males 4 este
precioso vejelal, Fntre otros muchos insectos que anidan
¥ se guarecen en tales hacinas, es uno el que produce la
wfernal palomilla, el cual, como los otros, va envuelto
en la lefia desde el olivar, pegado 4 las hojas y ramas cor-
tadas, 6 pasa él mismo 4 las dichas hacinas para resguar-
dar su prole: en uno y otro caso ellas son el foco de tan
graves males, y nada seria mas justo que el hacer guemar
forzosamente todas las lefias de los olivos en el primer
mes de haberlas cortado. Ultimamente, si el cullivador
quiere libertar 4 sus arboles de lan funestos como ciertos

males, procure tambien limpiar los troncos, brazos y se-
26
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nos de los olivos, rascando sus cortezas, y limpidndolas de
todas las partes muertas, que cs donde los inscclos anidan
por lo jeneral. Con esto, y si sc¢ quiere lavando aquellas
mismas partes con agua de jabon 6 con orines, y frolan.
dolas al mismo tiempo con un estropajo ¢ hrocha fuerte
de esparto, es infalible el esterminio de los que anidan en

aquellos parajes.
De los espolones , ganchos & ufas.

Las palabras espolon, gancho & uiia nacen de la se-
mejanza (ue tienen estos trozos de madera de rama que
sobresalen en el tronco de los arboles y en los brazos de
Tas ramas, prolongindose como los cuernecillos que hay
cn los pies de los gallos, pabos, ete.

¥s mny raro encontrar drholés y olives que no estén
Henos de espolones 6 usias; y no hay cosa que les sea mas
perjadicial, porque impiden que la sdeia enbra el sitio
donde estaban las ramas cortadas; y esta lefia moerta de
los espolones 6 ganchos ocasiona putrefacciones § can-
cros.

La analojta entre la vejetacion de un drbol y la de w
Lombre ¢s exacta. Eu el olivo es preciso que la cortes
cubra Ia herida que le causan la poda y la tala, y hap
desaparecer las scfiales de la rama cortada ¢ mucrta: en
el hombre hace las mismas funciones, conociéndose enam-
hos la eicalriz; porque no se efecliin la rejeneracion en
las carnes del uno, ni en la madera del otro. Lo que nna
vez se desirnye, queda destruido para siempre,

Es, pues, sumamente importante no dejar espolones
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cn los olivos al podarles y talarlos, que ademas de los
perjuicios que acarrean, afean mucho la vista,

De las heridas en el olivo.

Los cortes que los podadores hacen en ¢l tronco y ra-
mas del olivo, si se dejan descubiertos por sus cimas for-
mando grandes heridas, y éstas espuestas 4 las injurias
del tiempo, & la desecacion y 4 la humedad sueesiva, ete.,
cl olivo sufre mucho; y desde este instante se forma cl
jérmen de la pulrefaccion, que se apodera insensiblemen-
te de todo el interior del drbol. ;Cuantos afios se necesi-
laran antes que la corteza cubra unas heridas tan consi-
derables | La madera no se rejenera; la corteza sola se es-
tenderd , y si no cabre la herida, se causard una putrefac-
cion: el drbol es semejante en alguna manera 4 los dien-
tes de los hombres y de los animales, que luego que se
caria su esmalte, su sustancia interior s¢ pudre muy pron-
to. Por fortuna la corteza es vejetativa; tambien la orga-
nizacion de los drboles tiene una conformidad con la del
hombre en cuanto al acrecentamienio, & las enfermeda-
des y a la muerte. El cuerpo duro y cortante, impelido
con fuerza, la lastima 6 produce una solucion de conti-
ruidad, que se lama fLerida, y el gliten de la sévia la
cicalriza del mismo modo que el de Ia sangre en las he-
ridas del hombre.

La parte lefiosa de los drholes arrancada, cortada 6 po-
drida, no se rejeniera, y lo mismo sucede con Ia carne
del hombre: en ésta se rejencra incesanlemente la piel y
eubre la herida, y en aquella la corleza es solo la que
liene esta propiedad.
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Por poco uso qne cualquicra tenga en ohservar, se con-
vencera de csla verdad. Para esto hasta tomar nn tronco
de olivo que cn otro tiempo haya tenido heridas cubicr-
tas en la actualidad , y al quitar estailtima, se verd gue
no se ha reproducido la parte lefiosa, y que todo lo que
fue lastimado permanece destrnido ¢ podrido, sin que la
caries haya hecho progresos inleriormente: esta caries
no se aumenta sino & proporecion de la comunieacion que
tiene con el aire esterior; y como desde que la corteza ha
cubicrto herméticamente la herida por medio de la reje-
neracion con las capas nuevas gqne ha recibido de la albu-
ra, & medida que ha engordado ¢l olivo, ha faltado la co-
municacion, no ha podido hacer progresos la caries , cir-
cunscribiéndose en su lugar, y permaneciendo en el oli-
VO €0mo un cuerpo indolente » un cuerpo estrafio,

Lo contrario sucede con los cancros .y olras heridas
de los olivos, los cuales van siempre en aumento: las go-
teras y las lluvias que se forman en los olivos, atacan, vi-
cian y corroen cl interior del arbol @ olivo, porgue el pa-
raje donde ha salido el carcro esta espuesto a la accion
del sol, del aire y de las lluvias, y corroe, no solo Jo in-
terior de la madera, sino tambien la corteza. Si la cavidad
qne sc forma, 4 la que regularmente se le da el nombre
de agujero, tiene cierto diametro ,rjamés la corteza y por
su parte superior se ve salir ¢ correr un hnmwor mas ¢ me-
nos obscuro; y poriiltimo, el drbol perece, habiendo fruc-
tificado muy poco desde que contrajo el crancro.
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De las enfermedades del olivo.

Los drboles y olivos, como todos los demas vejelales,
esldn sujetos como Jos animales & enfermedades y acci-
dentes , y espueslos a los daflos ¢ insultos de uira multi-
tud de inseclos v otros animales contra su fecundidad, su
salud y su vida,

La amarilles es una enfermedad comun 4 todos los
dcboles ; y las principales causas son, la tierra cansada y
flaca, sin fondo, muy seca 6 mny hiimeda, dura ¢ impe-
netrable 4 las aguas ; la arcilla 0 loba inmediata 4 las rai-
ces, las hormigas , los iopos 6 ratones; gangrena cn las
raices y troncos, y por altimo una plantacion demasiado
profunda. ’

Conocida la causa, es ficil el remedio: no hallandose
el mal en el cuerpo del arbol, debe buscarse en las rai-
ces, y aplicar la curacion scgun los casos, 4 saber : las
labores, los abonos, la renovacion de otra tierra, los rie-
gos , las zanjas para desagnar, cte. , ele.

La caries , sino se aplica pronto el remedio, mata in-
faliblemente al olivo, y proviene de muchas cansas; unas
ilernas y esternas otras. Fatre las primeras se cuentan
los golpes que se le dan con cuerpos duros, que macha-
can la corteza, lastiman la albura v la sustancia lefiosa, y
las heridas infinitas con instrumentos cortantes, cuande
se poda & tala, principalmenle si se cortan ramas gran-
des, v no se cubre la herida con barro de injeridores. La
estravasacion de la savia, la accion del sol, del aire, de
tas heladas, de las Hluvias, de los rocios, nicblas, etc.,
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mantienen ¥y anmentan la caries hacen la llaga mas pro-
funda, y se apodera insensiblemente del corazon del oli-
vo : hace perecer poco 4 poco las ramas, y muchas veces
la planta; siendo esto la causa principal el por qué se
ahuecan los olivos y se abren, no quedandoles mas venas
escasisimamente para alimenlarse que las de la corteza;
por cuya razon son tan poco fructiferos, y por tltimo
mueten,

Lias causas internas de las caries son, ¢ una traspira-
cion detenida, que forma un deposito en alguna parte (es-
te humor se vicia prontamente hasta alacar y corroer la
madera de la corteza), ¢ una sdera viciada por cualquiera
principio que circula en ella; pero ningnna contribnye 4
csto mas eflcazmente que las gomas y resinas que se
hallan mas 6 menos sobre todos los arboles que producen
fratas de hueso, como el del olivo , almendro, ete.

Luego que se advierla la caries, conviene aplicar un
pronto remedio , 0 vortando la rama 6 parte dafiada hasta
lo sane, y cubriendo la herida con barro de injeridores, si
el dafio es local, 6 echande algunos caldos al drbol pri-
mero, sila causa del mal provienc del vicio de la sdvia,

La gangrena, en si mortal para toda clase de drboles,
proviene casi siempre por la poca intelijencia y deslreza
de los podadores y taladores de que se estallen y des-
gajenn muy & menudo las ramas grandes c¢n el paraje por
donde quieren cortarlas, porque Lliran de ellas hacia aba-
jo, & estando cortdndolas, el mismo peso de ellas es tam-
bien causa que se desgajen, yendo el corte como & mas
de la mitad de su didmetro: los vientos y huracanes fuer-
tes tambicn arrancan muchas: en todas estas Uagas,j el



475

las grandes heridas de mortal hacha, sino se acnde 4 tiem-
po ¥y pronto, se carian ¢ gangrenan, y sl esla caries no
se contienc, Ia sigue y se jenera ¢l cancer, que esten-
diéndose en lo interior del tronco, y 4 veces en todo el
tronco hasla lo interior de sus raices, y se podre: esta en-
fermedad se orijina por no haberla prevenido en los prin-
ciplos de la gangrena, para que estas se cicalrizasen por
medio de la rejeneracion de la corleza con el urgtiento
de injeridores: muchos achacan estos males 4 las Huvias, a
las heladas, & las ventiscas, cte.; contribuyen 4 ello, es
verdad, pero todo depende de la mavo del podador. Si és-
te, luego’'que percibe una caries, la cortase hasta lo vivo,
separando la madera cariada, la enfermedad se cortavia
de raiz.

El olivo se conserva mas 6 menos, segun cl trato que
le dan y los padres que tenga. Que tenga enfermedades
como todo viviente, una comun a todes, y otras mas fre-
cuentes en unos que en otros, no hay que dudarlo. Ticne
poco mérito & mi ver lo que dice Herrera y olros sobre
el particalar: menos costoso que sus remedios seria plan-
iar una estaca nueva al pic de les enfermos, y en estan-
do presa arrancarlos de patilla,

La esperiencia nos esta cnsefiando de conlinuo, que
el mejor medio de carar algunas enfermedades es bene-
ficiar bien la tierra; y asi tengo por un preservalivo uni.
versal para muchas de ellas, clacostumbrarles desde sus
primeros afios 4 que de tres en fres, 6 d lo mas de cua-
tro en cuatro ailos se les haga alrededor del pie una zan-
jita de nna tereia de hondo y una vara de ancho, con su

desaguadero, por si el invierno fuese de muchas aguas;
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pues de este modo se le cortardn muchas raicillas some-
ras, y engruesaran las interiores ¢ las mas profundas, por
coyo medio no senlivdn tanto la falta de agnas en afios
escasos; v ademas se libertardn de la comezon de las va-
relas que se crian en la chucca 6 cepa que se forma aha-
jo en su pie, y de los insectos que se acojen 4 eriar en
los huceos y rendijas que forma; el arado se aproxima-
rd mas, y la tierra del pic quedard mas beneliciada.

De las venteaduras , hendiduras y grictas del olivo.

Este mal acomete 4 los drboles y olivos sanos y vige-
rosos, aun cuando estdn en pie, y 4 los que han sido cor-
tados cuando comienzan i secarse. Las Aendiduras pro-
vienen de dos principios opuestos: en el primer caso estau
en la corleza, y cn el segundo dividen la corteza y pene-
tran en la sustancia de la madera. No debemos confundir
cstas hendiduras con las que ocasiona el frio, y de lss
que hablaremos cuando tratemos de los efectos que hace
un deshielo en los olivos.

1. Dec las grietas enlos arboles sanos. La cortezase
abre dividiéndase en dos, y sigeiendo por lo comun la
perpendicularidad del 4rbol, & menos que encuentre en
el caming algunos nudos formados por el 01*1']"011 de las ra-
mas que anteriormente han sido cortadas, ¥y cuya corten
ha cubierto despues la herida; pues en este caso la hen-
didura se aparta por lo comun, hace un rodeo, y muy

- frecuentemente vuelve 4 scguir mas arriba del nudo de
su direccion perpendicu]ar. Las grietas suponen necesa-

riamenie una vejelacion vigorosa en el arbol; de modo
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que el que no tiene todo el alimento que se necesita, o
se le hiende jamds la corteza en la primavera. Sobrevie-
nen ordinariamente estas grietas 4 los drboles 1 olivos po-
dados en el verano, y 4 los que estin espuestos & riegos
muy cou[inuos; pues en anc y olro caso hay esceso de
savia: la sivia ascendente no puede disipar el sobrante
de ella por medio de la traspiracion de las ramas, de las
hojas , etc.; la absorcion de la humedad del aire que las
hojas hacen por la noche, aumenta aun el voltiunen de la
sivia al bajar 4 las raices, desde que el sol se¢ pone hasta
que vuclve 4 salir; y la resistencia de la corteza, llegan-
do 4 ser mas ddbil que el impulso de la savia, se ve for-
zada & estallar 6 reventar por el paraje mas adelgazado y
menos fuerte, Inmediatamente que se noten estas hendi-
daras, y que la albara quéde descubierta, se lienarin de
ungiiento de injeridores; porque el aire obra sobre la
madera como sobre las heridas del cuerpo humano que
se dejan espuestas 4 su accion, La cicatrizacion de la cor-
leza serd asi mas pronta, y al cabo de tiempo los dos la-
bios de Ia herida, despues de haber formado un repul-

cr

go, se eslenderdn y Hegaran a unirse y formar nn solo
cuerpo.
La testura de la madera dafiada una vez no sc rejenc-
Ta; pero como esta porcion queda al cabo de tiempo cu-
bicrta por la corteza, y prescrvada por consiguiente del
contacto del aire, no se pudre la parte lastimada.
Estas hendiduras son mas perjudiciales en los arbolesde
cuesco 6 hueso, que en cualquicra otros, porque 4 lo lar-
g0 de ellas se forma un depdsito de goma, que no cs otra

Cosa que una sdeig estraviada, caya parte acuosa se ha
27
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evaporado; de lo cual resultan una multitud de cancros
-muy perniciosos.

2.2 De las venteaduras 6 hendiduras en los drboles
cortados. Son estas hendiduras proporcionadas 4 la calidad
intrinseca del arbol : mientras menos humedad contiene
éste , mas sc hiende al secarse en jguales circunstancias;
asi un roble de las provincias meridionales , criado en un
terreno seco y espuesto al mediodia, se hendird mas que
otro que haya ‘vejetado en una esposicion al norie 6 en
terreno himedo, aunque sea ¢n el mismo pais. Esta com-
paracion se esticnde igualmente 4 los drboles del medio-
dia comparados con los del norte del reino.

El dcbal cortado se deseca, disminuye de volamen,y
2 medida que se encoje, aparecen las hendiduras que se
aumentan proporcionalmente 4 la separacion de las fibras,
siempre dependiente de la mayor 6 menor rijidez, y ésta
de la mas & menos humedad que encierran aquellas.

Si el drbol cortado. queda espuesio 4 un sol fuerte,
sl su desecacion cs ripida, las hendiduras 6 grietas serdn
mayores que si se hubiese secado 4 la sombra, '

De las verrugas, tubérculos, lupias, viruelas, agallas,
caracoles y nudos del olivo.

Con todas estas denominaciones son conocidas en di-,
versos paises estas escrecencias que se crian arrongadas,
macilentas y verdosas al principio cn las hojas, raiz y rami-
lfas de olivo, que parecen de pronto agallas ¢ caracoles:
despues de secas presentan un color esterior pardo-more-
no, y en el intertor atabacado, ya arrugadas y blanqueci-
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nas: en su vejetacion rodean totalmente el tallo lefioso
de la ramilla, y poco 4 poco Ja van desecando, y muere;
y este conlajio recae poco 4 poco 4 lodo el drbol, y tras-
milese esla enfermedad 4 los demas; y lo mas raro es que
es hereditaria : no obstante, como la rama recien atacada
se tale luego que se la advierta la enfermedad , se reme-
diard el dafio; pero como se trasplante, aparecera en su
dia en ella la enfermedad.

Se cree que la causa orijinal de esta faltal enfermedad,
sca de las contusiones y de los palos que las ramas y ra-
millas del fruto del olivo sufren del avareo, cuando estdn
cargadas de aceitunas y poco maduras aun, y heridas y
magulladas se agolpa y retienc alli la sdvia que con los
calores, y despues con los frios, se acortezan y alimentan
unas verruguitas cortecillas dsperas y de un caler térreo,
acrecenténdose de tal manera, que van desustanciando las
ramillas, hasta que por @ltimo las desecan y pudren, ha-
hidudose convertido dicha sdvia en un pus, que se comu-
nica 4 la masa de la sdvia y la inficiona.

Nuestro Don Alonso de Herrera nos dice ser distinta
la cansa de esta enfermedad, manifestando que »los 7u-
»dos se hacen muchas veces de mucha fertilidad del sue-
vlo: 4 esto aprovecha desmochar las olivas, porque en
srehacer rama nueva, echard la virtud que echaba en fu-
»dos; v el que desmochare sus olivarcs 4 los tiempos y
»forma que debe, térnalos frescos, nuevos y fracliferos, y
»habrd provision de lefia.

»Otras veces, contintia Herrera, acontece que se ha-
neen Rudosas por la grande sequedad y ruindad de la tier-
"ra, y para esto es tambien bueno cortarlas bajas y for-

e
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nmaclas pequetias, y que les hagan escavas bien hondas,
»y echarles alli tierra nueva y grucsa, y estiercol que sea
»muy podrido, y regarlas algunas veces.”

L] P. Fr. Francisco Bacza nos dice: 4 veces sncede
»que se llenan las ramas de una infinidad de #udillos al
nmodo de caracoles; y esta es una enfermedad que no
»liene otra cura que la fala; pervo es de advertir, que
»tambien hay olivos que les viene de casta el ser fiudo-
»sos, lo que se ha de tener presente al tiempo de las
»posturas § plantio, & fin de no fomentar la peste.”

De la mangla del olivo.

La palabra mangla ¢ tinuela, pienso que viene de
gue los naturales de nuestra Sierra-Morena llaman asi 4
la goma que destila la jara 6 ladamo de Plinio; y es se-
mejante a la miel en color y dulzura, anngue mas grose-
ra; y asi se suministra en las botlicas con la denominacion
latipa ladamum. '

Fn algunas provineias llaman impropiamente mangla
al afiublo 6 tizon que padecen los trigos de resultas de
las nieblas, la scquedad y esterilidad; y asi dicen, los tri
gos estan amanglados.

En las Andalucias se esperimenta de cuando en cuar
do una enfermedad en los olivos, melones, sandias y de
mas plantas cucurbitdceas, conocida con las denomine-
cianes signicntes: en el reino de Sevilla la llaman man-
gla, melazo, tifivela, pringue y cochilla: en Grapads
hollin, tizne, tifia, aceite v aceitillo; y en Valencia cor
el de la regra,
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Si hubiese de redactar aqui la historia de la enfer-

medad de la mangla que padecen los olivos, segun nos
Ia refieren, sin haberla conocido, los escritores franceses y
espafioles, recitdndose unos & otros, y dindonos per cicrlo
ser los autores de ella cierta especie de insectos, ast co-
mo los pegujaleros de las vegasde Cérdoba, Ecija » Sevi-
Ila y San Luecar, tienen por autores de la mangla que pa-
decen los melonares y sandiales & las inocentes hormigas,
4 quienes persiguen 4 muerle, ¥ ann con no poces gastos,
no haria en suslancia mas que entrclencr al piblico con
un cuento de aldea; y en confirmacion de esto solo tras-
eribicé el desprecio con gue llego 4 mirarles el sabio fran-
ces Bernard, Iiste sabio, dice otro escriter de la misma
macion, acaba de darnos la prucha mas completa de su sa-
gacidad y de su escelente modo de observar. » Cuanto se
vha escrilo, dice Bernard, hasta el dia sobre la historia
ynatural de los insectos del oliva, es una serie de incon-
ysecuencias falsas y absurdas; y al {in se ha descorrido
sel velo que ocultaba la verdad.”
~ El Real supremo consejo de Castilla en 31 de Marzo
de 1815 pidié informe 4 los profesores del jardin botdnico
acerca de la enfermedad de la mangla, causas que la
motivan y medios de curaria; y eslos sefiores profesores
el informe que estraclaron en 7 de Alril y elevaron al
Real supremo consejo, fue copiar ad verbum scripta cuan-
to dejd escrito Rocier en su diceionario,

Mas estaba veservado al sibio y observador dilijente an-
daluz D. Juan Alvares Sotomayor, vecino de la ciudad de
Lucena, y traductor de Columela, en hacer ver que el in-
secto 4 quien han supnesto como autor de la mangla,
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nada tenia cn Ia torta, como lo hace ver en la comunica-
clon que 4 la letra traseribo, remitida 4 D. Simon Rojas
Clemente, y publicada en una de las lecciones de 1. An-
tonio Arias.

»Las observaciones, dice, que tengo hechas en las pri-
»maveras de los afios de 1815, 1816 y 1817, me tiencn
s convencido , no solo de ser posible que el melazo de los
»olivos no sea la sdvia estravasada y dejenerada por la
»picadura de un insecto, sino que es efectivo. En primer
»lugar he observado en eslos tres afios que en el primero
yempezaron 4 avivarse dichos inseclos en 21 de Junio; el
vsegundo en 20 de Julio, y el tercero en tultimos de Ju-
»nio; y en todos fres ha aparecido el melazo antes de es-
vtas épocas, especialmente en el actual de 1817, que ya
»en Marzo habia algunas gotas de melazo en la supcrficie
nsuperior de las hojas de los olivos, y todavia faltaba mu-
»cho tiempo para que empezaran los inseclos 4 desovar.
»En segundo lugar hay muchos olivos que lienen bastan-
»Lles insectos de estos, y nunca tienen melazo. En terce-
»10, si el melazo saliera de resultas de la picadura del in-
nscclo, se derramaria por estas picaduras; pero no sucede
»asi, porque ellos pican y quedan clavados los mas en
»los peciolos y ramitos mas tiernos de las bojas, y algnnos
»en la superficie inferior de éstas, y muy raros y en muy
»pocas en la superior; y en esta snperficie, y no en la-
»inferior ni en los pedinculos 6 peciolos, es en Ia que se
»da salida al melazo. Yo al principio crel que era la sdvia
»estravasada por la picadura del insecto, porque lo pri-
»mero que lef fue el estracto de la memoria de Vicente
» Coelho, publicada ¢n el tomo 13 del Semanario de Agri-
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ncultura; pero estas observaciones me han hecho mudar
vde dictdmen, en el cual me he afirmado, por haberlo vis-
vto apoyade por Rocier y Fourcroy; y asi S0y de sentir
»que es un derrame de la sdvia que ha padecido la fer-
ymentacion sacarina en las mismas hojas, que es un ver-
ndadero mand, igual al que aparece sobve las superficies
ssuperiores de las hojas del fresro y otros drholes, entre
vlos cuales se cuenta el olivo, y 4 su mand laman en
»Mompeller eleomeli (x). Il color negro que toma des-
»pues, es de resultas de la combustion de la miel ¢ me-
»lazo, y el haber mas inscctos en los olivos que tienen
smelazo, es por la aficion que tienen & las materias azu-
ncaradas, especialmente los de lrompa como esios. Por lo
vvisto en dichos autores, y por lo que resulta de mis pro-
~npias ohservaciones; considero no solo supérfluo, sino per-
rjudiciales, las operaciones que aconseja el dicho. Coelho,
suna de las cuales repiten Arias y Babi.”

Por las anteriores observaciones que resultan de la efi-
cacla, celo y talento de tan dilijente y sdbio observador,
parece no haber duda alguna de que el insecto & quien
han hecho antor principal de la enfermedad, hiriendo las
partes del olivo, que conocemos con el nombre de man-
gla & tinuela, segun los escrilores agrénomos estranjeros
¥ nacionales, no es el autor de ella, y por consignicate
es absurda la tan admitida estravasacion de la sdvia, de-
jenerada de sus picaduras en las ramillas y peciolos de
las hojas del drbol.

Si 4 tan benemérito andaluz se debe un descubrimien-

(1) No soio se encuenira el mand en el fresno , sino tambien en el piao,

abeto, roble , arce, olive , cedra, satce , higuera, y otros drboles,
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io que tanta honra le hace para con los buenos y labra-
dores espafioles, que saben apreciar los eminentes servi-
cios que se haccn 4 la patria, jque elojios, que felicita-
ciones, que agradecimienlos y honras no merece que tri-
butemos por nosotros mismos, insertdndolos liasta en los
anales agrarios ad perpetuam rel -memoriam, por el sumo
bien y grandioso descubrimiento que acaba de publicar y
dar 4 luz en esta capilal el afio de 1835 un otro andaluz
sevillano y dignisimo candnigo de esta santa iglesia cate-
dral, el Sr. D. Manuel Lopez y Cepero, en su precioso
dialeclo, jdialecto inmortal! con titulo de: Curacion de
la mangla ¢ tifiuela en el olivo y en todos los drboles!

Faltaria 4 mi deber como espaiiol, como amante de Ia
agricnltara y sus progresos, y caeria, & no hacerlo asi, en
una vil bajeza, sino honrase con mi débil pluma, como se
merece, tan csclarecido eclesiastico andaluz, ast como del
anliguo otro estremeifio, por los eminentes servicios que
ambos han hecho 4 la patria; pues hablando con la fran-
queza propia de un castellano viejo, me glorio en rendirle
tales ohsequios con toda la efusion de mi corazon, aun
cuando en este momento no tengo la dicha de conocerlo,
ni aun personalmente; he leido, s1, producciones suyas con
suma complacencia, y la que acaba de dar 4 Juz, aunque
tarde, hicn & pesar mio, la he desentraiiado, y me ha he-
cha desterrar errores , que tal vez algunos hubieran tras.
mitido; y asi me aprovecho de tan feliz coyuntura par
manifestarle publicamente mi reconocimiento por las ver-
dades que nos da 4 conocor, tomandome la libertad de co-
piav en cste articulo sus observaciones demostradas por su
propia esperiencia, 4 fin de desengafiar 4 los alucinados
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por los eserifos iraspirinaicos, como me he desengaiado
yo, que cs la mejor confesion agraria que puedo hacer,
déndolas toda la publicidad que mc sea posible en hien
de la presenle y futuras jeneraciones agricolas.

No 1an solo ¢ste sébio candénigo nos ratifica las obser-
vaciones del digno D. Juan Alvarez Sotomayor, de que no
es cl inseclo el autor de la mangla, y que no hay tal es-
travasacion saviosa dejenerada par él, sino que nos des-
cuhre y praeba evidente y prontamente que las verdade-
ras y tinicas cansas mas principales de la enfermedad de
la mangla cn el olivo y otvos 4rholes, son un esceso de
humedad v {alia de la necesaria ventilacion en ellos; y
no contento aun con esto, nos dicla y cnsefla, cotno por
maravilla, proponiéndonos los medios fan scencillos y tan
peco costosos para curarla ; medios que se ha valido para
curarla en sus propios olivares, como asi nos lo demues-
tra en los periodos que con tanta satisfaccion voy & tras-
cribir, ‘ :

1. »La enfermedad de los olivos, dice este sdbic y
srespetable observador, llamada mangla en unos paises y
ven otros tiftuela, ha sido ¢l objeto de muchas y muy an-
vtiguas investigaciones y disputas, Los escritores {rance-
nses aseguraron que provenia de una plaga de inscctos,
sque hiriendo los tallos y hojas del drhol, abrian innume-
srables puertas 4 su savia, y fluia hasta el suelo, en que
»formaba una costra negrestina, 4 la que se ha llamado
wintuela 6 rrz&ngla.” '

» LLos agrénomos nacionales, respelando como un axio-
nma la tcoria de los estranjeros, dieren por cierta la es-
ravasacion saviosa, y conviniendo cou ajquellos en que
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»1os autores del dafio eran insectos, etc., propusieron pa-
»ra su curacion y destroccion miles remedios infructuosos,
»sin considerar que el costo de ellos, aun cuando fuese
» posible, ascenderia 4 cantidades enormes y mayores aun
sque la pérdida del frutlo de uno ¢ mas afios , que ningan
»cosechero podria costear, atendiendo el ndmero prodi-
»jioso que se cullivan en Espafia comparados con los de
»la Franeia (1).”

2.° vlor fortuna la decantada teoria de los insectos y
»hemorrajia de que se les supone, es absurda, como asi se
»lo manifiesta Bernard, y como se lo prueba y demuestr
»nueslro sibio canénigo por una constante esperiencia,
scoutra la cnal nada valen las autoridades, por mas reco.
»mendadas que sean de estranjeros y nacionales.”
3.9 sEn los olives sanos se hallan, como los he visto yo
»muchas veces, insectos de todas clases, mas aun que en
»los enfermos; v esto s0lo hasta para convencer de que no
nson cllos los causantes de la enfermedad, la cual solo pro-
nyiene de causas locales , que obran en unos mismos pa-
nrajes, y que nunca se combinan en otros; resultando gue
vesta enfermedad solo la padecel} unos mismos arholes;
»por lo que, si los inseclos fueran los autores de la enfer-
smedad , la padecerian todos los afios los olivos sanos ¥
»enfermos, en los que viven y se aposentan, y no se con-
»tracrian para alimentarse & ciertos y determinados olivos

9y sitios,”

{1) Por la estadistica rural que hizo el gobierno frances el afio de 1516,

consta que tenia aquella nacion pohladu an terreno de 45000 kectareas , 03t
-

86000 aranzadas espafiolas de 400 estadales; nttmero infimo respecto 4 los nue

se caltivan en Espaita; pues solo la vilia de Utrera cultiva 17000 aranzadas
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4.0 nla tifuela, dice, acomete solo 4 los olivos que se
shallan situados en valles, cafadas & terrenos hondos, en
»que las aguas llovedizas 6 mananliales se estacionan por
»falta de salida 0 corriente: facilitandola por medio de
szanjas que saneen la tierra, estd removida la principal
ncausa. Recuerden cuantos la conocen, que jamds habrén
nvisto en cerros olivos que la padezcan , como algun ma-
pnantial no empantane el terreno, 0 el afio sea lluvioso,
»tanto que el esceso dc humedad alcance 4 los sitios gue
ven inviernos escasos de agnas se mantienen sanos.

» Por espacio de quinee afios he buscado cuidadosamen-
te en una muy dilatada comarca un olivo tiznado que es-
tuviera situado en terreno elevado y seco; mnas no he po-
dido hallarlo, He ofrecido premios al marcolador 6 tala-
dor que lo descubriera, no he tenido que darlos. De esta
constante observacion deduje que el esceso de humedad
y la falia de eentilacion son las causas de la tifivela; y
todo lo que coniribuya 4 disminuir la primera y a au-
mentar la segunda, debe hacerse para esterminarla, co-
mo he consegnido yo en mis olivares, mientras que todos
los vemos la padecian.”

Medios de esterminarla y curarla.

1* »Dar y buscar salida 4 las aguas escedentes.”

2® »No arar el terreno, apretarlo y apisonaclo en vez
nde removerlo, para que se endurezca la tez, conservan-
vdole heriazado y engramado.”

3.° »Aumentar la ventilacion cuanto lo permita la lo-
»ealidad del terreno, rozando y dascuajando matorrales,
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vzarzales, arbustos, ete., que en llanos, cafiadas y valla-
ndos impiden las corrientes del aire.”

4. »Limpiar y podar los olivos por dentro, y descar-
sgarlos de todo el ramaje inutil y cuasi initil , pues aun-
nque todos los olivos agradecen siempre este heneficio,
nmucho mas lo agradecen los que estdn en peligro en aiios
»himedos de padecerla por su posicion en los valles &
necailadas ; porque en eslos silios vejelan con,mas vigor, y
»son por lo tanto mas propensos & contraerla; pues que
»su mucha lozania y espesura de ramaje impide la venti-
wlacion por los cenlros de las copas de los olivos, que
vreteniendo las emanaciones de la fumedad en las hojas
»y ramas, da ficil acojida 4 la cnfermedad.” _

52 »De todo lo dicho se signen al parccer dos verda-
ndes: 1.° que el mal de la mangla no es tan funcsto como
»se supone jeneralmente; porque no ella, sino las mismas
ncausas que la producen, son las que privan del fruto 4
»los olivos en ciertos afios; de tal manera, que los mismos
najentes que quitan la aceituna, dan en retorno la man-
vola, 2.° Que estando en manos del hombre remover, 6
npor lo menos disminuir mucho las causas que producen
vdicha enfermedad, aplicando los medios facilisimos gue
vquedan indicados, al mismo tiempo que: eslerminar i
nmangla, se conseguird aumentar copiosamente los frutos,
sal menos en algunos afios; esto es, cnando la escases’
yprovenga de la falta de ventilacion; porque no solo ella
»es quicn quita el fruto & los olivos.”

6.*  Las verdaderas causas de la #/7uela 6 mangla es-
»tan por fortuna en la mano del hombre. Este las ha for-
»iificado hasta ahora, y aun las ha creado alguna vez don-
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sde 1o las habia, queriendo acabarlas é disminuirlas; por-
sque todos los labradores que se han empeilado en des-
sterrarla, viendo que son impracticables ¢ imposibles los
rremedios que I¢s han aconscjado los escritores agrono-
»mos, han recorrido 4 los medios que les son conocidos
»de mejorar y perfeccionar el beneficio del cultivo, redu-
scidos 4 abonar Ja ticrra con estiercol, y arar hierro sobre
shierro, hasta pulverizarla; y con estas labores superabun-
ndantes han anmentado las causas que prodacen la man-
ngla, y la han propagado adonde sin tantos beneficios no
pla_habria.”

7.

sventilacion y la sobra de humedad. Y arando mucho,

a

Estas causas son, como queda dicho, la falta de

nino la recibe y conserva la tierra en mayor cantidad, y
spor mas liempo que cnando estd endurecida? Mezelando
nesticreol, jno aumenlan los drboles su lozania, multipli-
vean las ramas, se. cierran y quedan mecnos ventilados?
»He aqui como enando no han abandonado 4 si misma & la
»mmig[a, la han halagado y aun atraido, cn vez de des-
»terrarla,”

8 »El difcrente clima y otras causas que influyen
ven los olivos en ¢l diverso modo de multiplicarse v ve-
njetar en varios paises, aun dentro de Espafia, podran in-
»Huir tambien en las enfermedades de estos arboles y mo-
»do de curarlas; mas no por esto dejaré de mirar como un
nerror cn todas partes la creencia de que la sdvia estrava-
vsada y envuelta en el escremento de los insectos, forme
ven los olives esa capa negra que los enluta, y alguna vez.
»llega & presentarlos como si sus hojas fuesen de terciope-
»lo negro.”
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9> »En los olivos saludables y lozanos he visto no po.
»cas veces mucho mas poblados de inscctos de todas espe-
neies aun que en los débiles, viejos y enfermizos en las
veslaciones que estos animalillos vejetan, sin haberse
namanglado aquellos; pues 4 ser ellos la causa principal,
ncomo tan equivocada v satisfactoriamente se nos ha di-
vcho, deberian halerse infestado de #ifiuela, lo que no su-
»cede; por lo que sc evidencia que esta enfermedad no
» proviene de tales insectos, y si de caunsas lacales, que so-
»lo se presentan en ciertos parajes himedos, sin trasmi.
»lirse & los ventilados y sccos.”

10. »Tan absnrdo me parece ocuparse en observar y
ndeseribie estos iusectos para deslruirlos, como seria que-
»rer contener los eslragos de una tormenta, los funestos
vcfectos de la calma en tiempo de la granazon, los de las
»lluvias escesivas en invierno, los del hielo en fin, todos
»los que provienen de la accion estraordinaria de la na-
» turaleza.”

»La mas 0 menos irregular influencia de ésta en las
»diferentes estaciones, es quien produce las plagas de los
»inseclos; ¥ ana corbinacion opuesta de las mismas cau-
»sas productoras, guien anticipa o retarda su acabamien-
»to, tan ficil de ejecutar @ una noche de hielo 6 4 un
»dia de calor, como imposible & todos los cepillos y le-
»jlas de Rocier.”

Adiciones para conlener y prevenir la mangla en
los olivos.

1.* Silas estaciones del otofio, invierno y primavera
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se presentasen llupiosas, y se advierte al mismo tiempo
que los olivos parece que negrean, es sefal que apunta
en cllos la mangla: en tal estade no se debera seguir
arandolos , porque si se remueve la tierra se cargard mas
de humedad y se anmentard la enfermedad, supuesto que
el beneficio es para ella un regalo. Lo primero que se de-
be ejecutar sin demora, es podar y limpiar bien los oli-
vos, y proporcionar desagiies de toda clasc al terrenoj y
si los olivos ticnen ramas madres & principales viejas,
escarzosas y de falsa madera & poco fructiferas, se tala-
ran , aon cuando prometan alguna esperanza de frutos
uno ¢ dos afios mas; y por estos medios los olivares, di-
g0, olivos, quedarin claros, desahogados y ventilados, y
se irh disminuyendo mas bien que aumentindose la en-
fermedad.

2. Los tercenos de los valles, cafiadas y hondonadas
plantados de olivos no se araran ni cavaran con mucho
empeilo, como en los secos, y menos si carecen de des-
aguaderos; pues seria esponerlos A amanglarse; y para
prevenir con tiempo la enfermedad, deberin hacerse en
ellos, si es posible, canales para dar salida 4 las aguas
Uaviasas y de manantiales sobrantes; y de no abrir en don-
de puedan reunirse éstas mas facilmente una ancha y
Lastante honda zanja para que las absorva, retenga y es-
tanque en s{ misma, puesto que es sabido que cn seme-
jantes parajes carecen de la ventilacion mnecesaria tam-
hien, y ademas abundan en ellos las nieblas, rocios y
escacchas ; y es en los que los olives deben estur mas lim-
pios, y muche mas claros y desahogados de ramaje que
en los terrenos allos y secos; y por estos sencillos medios
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se prevendrd la enfermedad, puesto que la falta de ven-
tilacion y el csceso de humedad son las principales cau.

sas de¢ ella.
De la posicion de los olivares en declives 6 pendientes.

1.2 Los olivares situados cntre dos declives 6 laderas,
que descendicndo forman valles, y cuyos dos estremos de su
lonjitud niran el uno al oriente y a poniente el otro,
quedan espuestas una al mediodia y la olra al norte.

La pendiente espuesta al mediodia tendra mas venti-
lacion y abrigo y mcnos hamedad , y cuajara mejor Iz
flor; en su poda y limpia se le dejard mas ramaje, para que
teniendo mas sombra, se ampare con ella de las insola-
ciones 0 recalmonecs: cn esta esposicion los olivos veje-
tardan sanes y poco enfermizos; pues las nieblas y rocios,
que csperimentan, se disiparin pronto al salir el sol por
poco aire que corra; pero las escarchas seran funestas
para la florescencia , si el sol sale claro y fuerte y no
corren vientos. .

La pendiente & ladera espuesta al norte tendrd poea
ventilacion y menos abrigo, y la florescencia serd en tal
siluacion siempre peligrosa: en la poda y limpia se les
dejard menos 6 poco ramaje para que los olivos gocen de
ventilacion : la humedad y rocios se disipardn tarde, por- -
que el sol y la ventilacion les favorecerd poco; y en com-
pensacion las escarchas no les perjudicara tanto’, porque
el sol les dard tarde, y ya con el aire, aun cnando sea
el ambiente, habrd disipado las influencias nocivas de la
escarcha ; ni tampoco les serdn tan perjudiciales los re-
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calmones ; pero los aires frijidos del norte les scrén fu-
neslos,

2.2 Las laderas ¢ declives , cuyos dos estremos de lon-
jitud miran la una al norte y la otra al mediodia , las
dos pendientes estaran espuestas la una al poniente y al
oriente otra.

La ladera del poniente siempre disfrutard de una be-
nigna vejefacion : las nieblas , rocios y frios se reticnen
algo mas alli, porque el sol Ja bafia tarde : la {lor no cor-
re apenas peligro, ¥ no estd espuesta & enfermar: en la
poda se le aclarard de ramaje para su ventilacion, y de
cuantos impedimentos haya para su logro, y no estard
tan facilmente espuesia 4 recalmones.

La pendiente opuesta & ésta, y que mira al oriente, dis-
frutard hasta bien entrada la tarde de benéficas influen=
cias , de pocas nieblas y frios; porque en tal situacion se
disipan mas pronto: la flor corre riesgo, si la noche ha
sido escarchosa ; pues si el sol no sale cubierto de nu.
bes 6 nieblas,y si viene claro y ardiente y sin vientos
que la secundan, la deseca y tuesta: conviene que la
peda y limpia sea algo clara: las nieblas y rocios no la
perjudicardn apenas, y serd poco propensa & enferme-
dades.

3.* Los olivares sitnados en cerros y en alturas planas
en donde disfrutan de una completa ventilacion y de la
humedad necesaria, la florescencia cuaja bien: las nieblas,
rocios y escarchas desaparccen al instante ; gozan de mu-
cha salud ; el fruto sc sazona bien; si el terreno es algo
pingiie se dispensaré 4 los olivos en la poda mas ramaje y
mas copa que en el estéril, para que gocen de sombra en



194
los dias calurosos y que no corren vientos: los frios con-
tinnados del norte les son desfavorables.

4 Los olivares situados en llanuras, vegas , paramos
y campifas dilatadas, por lo regular gozan de mucha ven-
tilacion, y la flor tiene una regular cuaja, & no acometer-
Ies las nieblas, rocios y frios rcpentinos y tardios de Ia
primavera: & estos olivos en la poda y limpia se les acopa-
rd dejdndoles algun ramaje del fractifero por dentro; pe-
ro no tanto que queden cerrados y sin ventilacion: pero
si el olofio, invierno y primavera se presentan lluviosos,
con nieblas y roclos abundantes, como sunele acaecer de
cuando cn cvando, se les podard, limpiard y aclarard hien,
¥ no se les arard con esceso: en estos parajes es donde
se han de cortar 6 talar, para dar mayor ventilacion,
todas las ramas que se consideren como cuasi intitiles ¢
de poco fruto; las principales 6 madres que esién con-
vertidas en ramas de madera y viejas; las enfermizas é
cariadas y las mal situadas: de esla manera se dard 4 los
drboles mas ventilacion y claridad; pues no teniendo de-
masiada humedad, por haberla estraido por las zanjitas he-
chas al efecto, se disminuird la enfermedad, y dnrard me-
nos tiempo ; y si sobreviene un afio escaso de ellas y seco,
se restablecerdn enteramente.

Los olivos de los valles y cafiadas, los de llanuras y
campifias, que por lo jeneral vejetan vigorosos y robustos,
y mucho mas si son jovenes, y mas aun cuanto mas sé
beneficien y cultiven , aren y caven, si sobrevicnen mu-
chas aguas, tanto mas rapida y fuertemente los ataca la
mangla ; por lo que se procurara podar]os, Iimpiarl(}s,
talarlos y desaguarlos con lodo empeifio para cortar, ¢ por
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Io menos disminair el mal; advirtiendo que mas vale que
no se aren ni cavenen tres ¢ cuatro afios, que dejarles uno
sin podar y limpiar: tanto les aprovecha el verse claros y
desahogados de ramaje y con mucha ventilacion estando
enfermaos.

De las enfermedades de la sivia,

La sdeia infloye en la formacion de la planta como
los alimentos en la del hombre, y el oficio de los dos es
desarrollar el jérmen; y de consigniente esth sujetad sus
cofermedades, como nuestros humores 4 las suyas, pu-
diendo alterarse tawmbien por causas internas 6 esternas.
Si la savia peca por esceso de sal, se vuelve corrosiva, y
destruye el vejetal. Si se riega la tierra en que la planta
vejeta con cierta cantidad de aceite , este esceso no per-
mite las combinaciones, porque superabunda un prinei-
pio, ¥ pocod poco se relaja la circulacion de la sdvia, y
perece. Cito cstos hechos como estremos, porgne rara vez
sncede que la sdvia se vicie por causas interiores, Las en-
fermedades que provienen de causas {nternas son: la de-
crepitud, ¢l vicio 6 locara, el depdsito, las escrecencias
0 repulgos , el enmohecimiento, la putrefaccion, etc.
Las esteriores son por desgracia mas comunes. Llamo cau-
sas esteriores los estragos causados por los gusanos que
roen las raices , por los grillo-talpas que las corlan, y por
las lombrices que se alimentan de las mas tiernas. To-
dos cstos insectos llenan Jas raices de heridas, que con-
servan abiertas con el objeto de alimentarse, resultando
de clio las estravasaciones de los jugos y el enmobeci-
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miento de las raices. En ciertas circunstancias la tierra
que las rodea se viciaj es deeir, que por las combinacio-
nes de los jugos inficionados de la planta, con los que ella
encierra , resulta un compuesto dafioso , sino 4 todas, 4 lo
menos 4 un gran namero. Las enfermedades que provie-
nen de causas esternas son: la quemadura, la escarcha,
el moho , la humedad , la niebla, el tizon, el espolon,
el musgo, la ictericia , las agallas, el melazo, el ahi-
lamiento, ete. , que todas causan una alleracion en la sd-
ela , & son mas bien una consccuencia de ella, A estas
causas jenerales conviene afiadiv las accesorias, motiva-
das finicamente por la impericia de los podadores y plan-
tadores de drboles; tales son las heridas que multipli-
can en las raices, haciendo grandes cortes, que dejan cs-
puestos 4 la accion del aire, del sol, de la Huvia, y en
fin, de todos los metéoros atmosféricos, los espolones, to-
cones , astillas, etc. Sila corteza, tinica parle que se re-
jenera en la planta, no vuelve 4 cubrir la herida, el can
cer y la putrefaccion se apoderan de ella, Los arboles grue-
505, 4 quienes se hacen podas considerables, ofrecen um
prueba demostrativa de esto; pues su tronco se pone po-
co 4 poco hucco desde la cima hasia la raiz.

De las plantas parasitas perjudiciales al olivo.

No solo las enfermedades y los insectos son las pla-
gas que alacan y destruyen los olivos y sus frutos, sino
que tambien las plantas pardsitas, que con tanto despre-
cio se miran por los cultivadores, son unos enemigos for-
midables de tan preciosos drboles. Eslas plantas pardsitas
se dividen en verdaderas y falsas.
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Las verdaderas son la cuscuta, la yerba-tora, el cis-
to, la clandestina y ¢l marojo, mahojo 6 muérdago,
porque estas se alimentan del jugo propio de los drboles
que las contienen.

Las falsas son los musgos & mohos, las setas 1t hon-
gos , los liguenes y rofia: estas 1o perjudican tanto 4
los 4rboles en su vejetacion ; porque no les chupan na-
da del jugo propio, y el tinico dafio que hacen es el que
rcticnen para si el agua de las lluvias y la humedad del
aire sobre la corteza mas tiempo que el necesario; pero
con todo esto les ocasiona al fin una putrefaccion y ca-
ries funestas al 4cbol, &4 pesar de que sus raicillas no
penetran ni aun la corieza de los arboles.

El marojo , malhojo § muérdago (viscum album de
Liuneo) es una verdadera planta pardsita, voraz y le-
fiosa, y un vejetal para los fisicos muy estravagante: sn
orijen, jerminacion y desarrollo es diferente de los demas
arboles y plantas: no vejeta en la tierra, y si sobre la
corteza de las ramas y troncos de varios &rboles, endon-
de sus raices se injicren ¢ introducen.

Este vejelal pardsito, voraz y funesto es peor que la
mangla : se reproduce y multiplica rdpidamente, pegén-
dose y creciendo sobre los troncos y ramas del olivo y de
varios arboles silvestres y cultivados, que sino se esla con-
tinnamente con el cuidade de aniquilarle, perece el dr-
bol infaliblemente ; pues que una sola planta basta para
infestar y propagarse muy pronto por todos los olivares de
sus contornos, estendiéndose rapidamente 4 toda una co-
Marca; y asi es preciso arrancarla en pareciendo el pri-
mer hilo 6 ramito, y cavar en la sustancia misma de su
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corteza hasta estirpar sus raices ¢ pezoncillos, porque uno
solo la reproduce de nuevo, Coando nace y se cria sobre
un olivo, es prucha que el dibol esti cubierto de plantas
parésiLas, de musgos, cuscutas y liguenes, ete.; y en
tal estado, el mejor remedio es talar la rama; pues por
mas que se baga, siempre retofia si estd la rama plagada
de las predichas plantas pardsitas. Los pajarillos, que gus-
tan mucho de su fruto, la picotean, y comen y depositan
sus semillas, como los he visio, sobre la corteza y grielas
del arbol, refregandose en ellas el pico para limpidrsele
de las particulas viscosas que en él se le han pegado; y
como el musgo que la rama tiene conserva la humedad
necesaria, ¢sta basia para su primera vejetacion, y des.
pues la sdvia y jugo del mismo olivo le provee del ali-
mento suficiente para su fatal acrecentamiento.

Don Simon de Rojas Clemente cree que el viscum
é marojo que ataca & los olivos, es una especie distinta
enteramente de la que se encuentra sobre los perales, etc.,
y por consiguiente distinta tambien de la descrita por
Linneo; en cuyo concepto, y mirindola como una especie
nueva de su jénero, la denomina piscum clussi, dedicin-
dola & Ia memoria de tan célebre naturalista; sin duda
porque Clusio hace mencion de ella en sus obras, como
que la vié repetidas veces cuando viajé por Espafia.

Los tallos del marojo 6 muérdago se dividen desde '
su base en varios ramos desparramados, ahorguillados, ci-
lindricos, y divididos por nudos armados de pequefias ptias:
sus hojas son de figura de hierro de lanza , crasas y car-
nosas: las flores, que son amarillas, nacen separadas las
masculinas de las femeninas en distinto pie ¢ planta; el
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fruto es una baya de dos lineas de didmetro, semi-tras-
parenie, de color rosado y lleno de un jugo viscoso , del
que participa tambien la planta: se emplea para pasto del
ganado, especialmente boyuno , y para hacer liga.

El P. Bacza, de la cartuja de Sevilla, dice en su me-
moria inserta en el tomo 16 del Semanario de Agricultu-
1a, que se ha obligado judicialmente 4 muchos propieta-
rios ¢ue abandonaban la poda del marojo, para que la cor-
tasen y limpiasen, 4 causa de los perjuicios que resulta-
ban en los olivares vecinos infestados.

Duhamel, en una de las memorias de la academia de
las ciencias del afio de 1740, nos trascribe observaciones
muy curiosas del marojo; y en una de -ellas dice haberse
visto jerminar schre unos fragmentos de madera seca, y so-
bre unas piedras que jamds las bafiaba el sol.

Fn Espaiia, Francia, y especialmente en Italia, en
unos bosques que median entre Roma y la ciudad de .o«
relo, es en donde mas ha prevalecido en Enropa; y en es-
tos bosques ha habido robles y encinas corpnlentisimas, en
las que se podia cargar una carrada de ella.

En estos bosques parece que sc congregaban los sacer-
dotes con cl pueblo antiguo del paganismo, debajo de uno
de los drboles mas cargados de esta planta, para hacerla ro-
gativas , adornandola como & planta sagrada, y comoun
antidoto comtra la ponzofia, y muy propio para la fecun-
didad de los animales. Uno de los sacerdotes tomaba ra-
mos de ella con la mano, despues de consagrados, y los
Yepartia al pueblo en los primeros del afio sagrado , can-
taudo y esclamando en alta voz : sonrad al marojo para la
felicidad del afio nuevo.
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De la mosca gue ataca ¢ la acciluna.

Descripcion.  La mosca de los olivos es pequeiia, del-
gada, y como tres lineas de larga: tienc la cabeza redon-
da, abultada y corla: sus ojos sou grandes , ocupando la
mayor parte de la cabeza; son morados, lustrosos, de fa-
cetas, & sea reticulares, las anteras de dos piezas; la pri-
mera 6 inferior muy pequefiz, redondeada, aovada y cris-
talina: la segunda en forma de maza cilindrica, 6 algo
comprimida , pedicelada, como violada en su remate, con
una seda sencilla inserta sobre cada antena,

Coraza (Thorax) 6 concha grande , coriacea, pardo-
ohscura, con tres rayas negras, y pelos rijidos cenicien-
tos, visibles con el 1nibroscopio: en ¢l remate de la co-
raza O concha se hallan tres escrecencias amarillas relu-
clenles, lampifias, con dos sedas negras horizontales.

Abdomen , 6 vienlre aovado-conico, con vello platea-
do, corto de fondo, rubio, con ires manchas negruzcas
en cada lado.

Alas aovadas, mas largas que ¢l vientre 6 abdbmen,
lrasparentes, con ula mancha negra en s remate y ra-
yas del mismo color: en la proximidad del nacimiento de
las alas hay algunas escrecencias amarillas con unas sedas
negras. ’

Rejo, en las hembras aleznado, contenido dentrode
un estuche cilindrico, con que taladra la epidermis o per
Hejo esterior de la accituna, para la deposicion del hut-
vo que ba de dar orfjen 4 la larva 6 gusano : patas ver

doso-amarillas , con algunas manchas rojizas ; tarzos abor-
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quillades, con un peloton carnoso cada dos anzuelos ; vo- -
Lantes & volantines descubiertos, colocados entre el ah-
démen y la coraza, delgados, blancos; cristalinos en su
pice, con una carnosidad acorazonada al reves: eslos o1-
ganos; cuya 1nut1hdad se: 1gnoraha, parece ser- necesarios
al insecto para la respiracion.; I SRR

- Ninfa, crisalida, capullo 6 surrony aovado mhndrl-
co; estd dividido en diezanillos: al principio es de color cas-
1afio obscuro; mas al tiempo del desarrollo, cuando el in-
secto estd para romper la piel y salirse de la.aceituna, se
pone pahdo color de cera bruta: la larea.d gusano no
deja piel para su metamorfosis en ninfa; ‘solo-se “encoje
y adquiere la forma dicha.

Esta mosca hembra sirve de un agm]on fino- que ties
ne en la estremidad de su vienire pata-picar la: aceltuna,
echando 6 deposntando en ellai un-huevo. en: Ja abertura;
un poco profunda, que ha formado. La bognita de la -hes
rida se cierra pronto, p_ejxok su cicalriz pérmanece; Y sé 1e-
conpee facilmente--?@f-el-pmzfi"z‘-o negro que :'-lléy‘---pef'.-la
parte esterior. De este huevo.sale y nace nna:larva o b=
sano blanco v blando, que penelra: y se. mantiene de-la
carne hasta el hueso 6 cerea de. él, corenzando & hacér
sns estragos hicia mediados de Agosto, y. continudndolos
hasta, la: cosecha del fruto. Gada:gusano roe antes de [rash

formarseicomo la qumta parte de la earne de. Ia afeltuna' o

pero cuando hay dentro de ella muchos; apenas se enciens

tra nada al ce}erla este gusano ns akacaa la; aceltlma 4

ta poco:antes que de prmcipg.oa}su .m»adu"rez,»j--sejgcﬂnﬂ €5
porque. desde, luego presenta. la.aceituna; comeun; colot
morado falso con nolable. anticipacion, de (:u,ando 1 ac' i
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tuna le debe presentar eierto y fijo por medio de una sa-
na y sazonada madurez. Las aceitunas subsisten en el 4r-
bol, madurando mas ¢ menos tiempo, a proporcion del
dafio que han sentido, y cayéndose cuando el viento las
ajita: las que han sido atacadas en Agosto y Setiembre
son perdidas para el propictario, porque tienen aun poco
aceite; pero las que se caen despues de Setiembre por Ia
misma causa, puede sacar algun provecho; pero el aceite
de las unas y de las otras es de inferior calidad y muy
morena. Muchos estdn creidos que las aceitunas que se
caen en Agoslo y Setiembre es efecto de sequedad ; pero
es facil convencerse de este error, obhservando que tie-
nen toda la pulpa 6 hueso agujereado, y el gusano den-
iro vive ¢ muerto.

Micntras la aceituna esta en el arbol, el gnsano, que
se alimenta de ella, no sale antes de su dltima metamor-
fosis.

El vulgo, y aun los que parece que estin exentos de
vitlgaridades , 6 mejor diré con nuestro -sapientisimo
Feijod: veasi todo el mundo es vulgo,” estdn y viven
creidos en la mas crasa preocupacion, que toca como a ar-
ticulo de fe, que las aguas lovedizas de todo el mes
de. Agosto, son las creadoras y producioras de la larva
0 gusano que roe y come la aceituna; y ha llegado 4 tau-
to tal preocupacion de semejante creencia, que hay quien
sostiene temerariamente, que si llueve la dltima noche de
Agosto, despues de las doce, esta llnvia ya no enjendraria
tales gusanos. {Cuando desterrard la fisica de nuestro suelo
estas y otras paparruchas! cuando los ricos propietarios la
estudien y propaguen 4 los campesinos, haciéndoles ver
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demostractiva y evidentemente tales faibulas en los muchos
afios , que sin haber llovido en Agosto, se nos plaga la acei-
tuna de ellos. :

Para remediar el dafio que produce la mosca que pica
la aceiluna de los olivos, 'y atajar los estragos que estas lar-
vas y olros insectos causan en los frutos y en los 4rboles, se
han cnsayado diferentes medios; pero en vano, pues por
ninguno de ellos se ha conseguido su aniquilacion. En prue-
ba de esto dice el respetable Bernard en su Memoria sobre
los olivos i nque el conocimiento de su modo de vivir y de
ysu reproduccion nos pone, es verdad, en el camino de
»tantear los medios de destruirla; pero todavia no se ha ha-
sllado ninguno, y que el'que descubra este: remedio; serd
»digno de la mayor recompeusa.” Diga lo que quiera:Ber-
nard en este punto, nanca podrd negarse que la larva de
la palomilla vy 1a de la taladrilla , siacaso son especies dis-
tHulas, y cualquiera otra-de.las que se alimentan de los fru-
los, todas se fomentan y propagan hasta lo infinito‘por el
equivocade sistema que se sigue de recojer muy tarde las
aceitunas, dejandolas en el-rbol hasta: que Ia larva se sale
de ellas; y abandonando ésta el fruto, se coloca donde mejor
le parece, para trasformarse en niizfa. Resulta, pues; que
sila aceituna, respecto que conocidamente se la ve desde
primeros de Setiembre, qué"esﬂi pica&a, se Ja principiase 4
recojer desde primeros de Octabre, que metiende mucha
jente al efecto en todo este mes, deberia estar recojiday
porgne cuantg mas pl*onto s¢ I"ecoja, tauto menos la dafia-
tan, y dard mas y mejor accite; consiguiéndose por este
wedio, 4 no dudarlo, matar y destrair todas las larvas 6 gn-

sanos que tuviesen las aceitunas, cuya plaga se.disminuiria

e
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por grados, llegando. un dia 4 apniquilarse totalmente; pues
que conducidas con las aceitunas 4 las trujas , una parte
s¢ ahogaria, y la otra se moleria con ella,

Todas estas ventajas se conseguirian en recojerla lo mas
breve posible ; pues de recojerla tarde, el gusano se larga,
habiéndose comido para alimentarse enasi toda la carne y
sustancia aceitosa, y libertado él de perecer. Estos son log
resultados de vna recoleccion tardia. .

Tambien para esta mosca, como para todos los insectos
nocivos al olivo, se han-inventado recetas que omito, por
considerarlas initiles en LEspafia, atendiendo al nimero
prodijioso y cuasl infinito-de olivos que cultiva.

..; Cuantas. magnificas promesas, cuantos hechos verifi-
cados en los papeles piblicos; cuantas falsedades impresas,
revisadas, correjidas y aumentadas. para destruir las oru-
gas, las nariposas, eljpulgan, los gallinsectos, los in-
sectos, las larvas, los gusanos'y olvas alimaiias que de-
voran: los-arboles y olives! Dehemos concluir de esto, queé
todas las preparaciones ‘tan-exajeradas, bien para los gra-
nos , bien para los arboles 1 olivos, son meras charlatane-
rias; sin embargo, thay algun charlatan que no tenga bo-
bos que le escuchen? Tal es la suerte del hombre.

CAPITULO XIIL
DE LA FLOR DEL OLIVO.
: \De su vejetacion.

La- naturaleza ha prescrito fres estaciones muy dis-
lntas para la vejetacion y transito de la yema del olivo &
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su entero desenvolvimienlo hasta:de brote d.de fruto, La
yema viene & ser un:pequefio estilete vérdoso, pumtiagn-
do, y por decirlo asi, no es otra cosa gue ¢l jérmen=dél bo-
fon; y que este mismeo bofon, escitada en ¢l la savia ascen-
dente por el calor de la primavera, es impelido 4 quc se
hinche y ensanchen las.escamas:que le cubren , separin-
dose wnas de otras, prescntindose y anunciando que en-
cierra en st el precioso depdsito de la multiplicacion, sien-
do de flores 6 de fruto, 6 solamente de hojas'y maderd,
que llamamas brote, tallo 6 ramilla.

La yema, pues, aparece: 1.° en la primavera y al prin-
cipio del verano: 2.° crece y adquiere fuerza en el solsti-
cio: 3. se foriifica mas y mas, .y se nutre en el otofio; y
en fin desde 1ltimos de:Marzo y en Abril, en las provin-
cias meridionales de Espaiia, se presenfan.y nacen debajo
del sobaco de las hojas las yemas que contienen las flores
del olivo: se-desarrollan éstas por Mayo, v cuaja el fruto
marchitdndese 'y cayendo al suelo la flor, 2 mas tardar
en Junio: sigue la aceitnnilla creciendo y engruesando
por grados en los meses de Julio, Agosto y Setiembre; to-
ma color en Octubre, y se halla madura en primeros de
Noviembre, ‘

Observaciones sobre la cuaja de la flor,

a

1. FLa esperiencia prucha que un olivo que no tiene
todavia fuerza para atrojar nuevos brotes, ya por vejcz,
ya por estar cargado de un ndmero muy grande de ra-
millas de fruto, florece y fructifica 4 la verdad todos los

afios, y el que no estd podado se halla en este mismo
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caso;. pero. muchas veces 4 estos vy d:aquellos no les cuaja
la flows;y el fruto aun cuajado tambien se eae, porque los
canalés de la sdvia- estdn obliterados & embotados, y no
sube ésta en cantidad suficiente y proporcionada & las
necesidades, - . :

2.%. Cuando el polvillo 6. semen fecundante esla cer-
rado en las anteras 6 holsillas de los e¢stambres que con-
tiene la flor, despues. de haber caido el stigma del pis-
tilo, no prospera.en ¢l por algunas causas particulares:
en tiempo de las flores los insectos dafian el stigma: las
heladas las abrasan : tambien las ofenden si sobrevienen
HNuvias demasiado abundantes y recalmones: si searany
podan- los olivares floridos ;. el. vapor calido que enton.
ces exhala la tierra removida, dafia y amortigua el semen;
y uo desenvolyviéndose el embrion 6 jérmen por estas cau-
sas, aborta la semilla.

5. Los olivos enfermos. florecen mas temprano ; por
lo que estan mas espuestos & los dafios de los insectos, y
dejan caer la flor y su aceituna: el aceite de estos arho-
les viejos-y enfermizos es.de inferior calidad y se enran-
cia mas ficilmente que el de los robustos y jovenes; y
por consiguiente su aceituna se debe recojer y moler apar-
te: pues que hay tan grande diferencia entre la madura-
cion, debe hacerse tal distincion.

4> La cuaja de la aceituna es siempre mas abundan-’
te en los rostros de los olivos, y mas en-las esposiciones
que-miran al mediodia, y cargan mas de fruto los olivos
junto a los caminos carreteres y de mucho transito, y que
levantan mucho polvo de los bochornos é insolaciones, y
con especialidad en el de la cnaja de la flor si se temen
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aguaceros, pues que los bochornos privan al jérmen de
Ja humedad moderada que neecsita, y se ‘marchita'la flor
anlicipadamente , sin que ‘dé lugar & la fecundacion; y
faltando el jugo al pedinculo de la flor, viene 4 tierra el
fruto sin haber cuzjado: las agias y mieblas de fin de Ma:
yo ¥ Junio dafian mucho 4 las flores cuando estin en
cierne , porque lavan los polvillos de las anteras, y rom-
pen los saquillos que contienen el humor 6 licer fecun-
dante. '

5. La vemtilacien, siempre utilisima 4 los olivos, les
es absolntamente necesaria en tiempo de su florescencia;
de manera que si falta la accion del viento en el dia que
la aceituna naciente necesita ponerse en eontacto con la
atmosfera, se seca y perece. Los arboles sitnados en hon-
donadas esldn mas espuestos por consigniente & que una
calma los agdste todo el esquilmo, que en pocas horas se
tuesta, tornandose de blanco como nieve, en rubio como
la canela. No se libertan 4 veces de este dailo, si la calma
continda y el calor es intenso aun, los que se hallan en
sitios  ventilados ; pero corren mayor riesgo los que no
lo estdn.

6.2 La espresion de pasarse las flores y frutos sig-
nifica no cuajar, hablando de frutos; y abortar, hablan.
do de flores. Por la descripcion de las plantas vemos que
los estambres de la flor sostenidos por sus anteras, consti-
tuyen las partes masculinas de la jencracion, y el pis-
tilo las fameninas : que las flores son hermafroditas, es
decir , que sostienen machos'y hembras, solo machos 6
solo hembras: que las flores machos en algunas estin
sobre el mismo tallo y la misma rama que las flores sem-
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bras, pero separadas. En fin, que las flores machos 'y
hembras estan algunas.veces sobre pies y drboles diferen-
tes. Esta union de los sexos separados en clertas flores,
esta demostrada hoy hasta la evidencia; y de esto depen.
de esencialmente toda especie.de fructificacion; porgue
es una ley inmutable de la naturaleza, que concurran el
macho y la hembra para reproducirse. Hs facil concebir
que una cépula tan delicada exije para que tenga efec-
to que concarran las circunstancias, y una estacion pro-
picia 4 causa de la humedad de las partes.

Una lluvia demasiado fuerte ¢ demasiado fria, una
helada, un viento impetuoso 6 frio, ¢ una insolacion, la
desordenan y hacen que la flor aborte & se seque, y el
fruto se pase.

En el momento de la ff'cundac‘zon se abren las ante-
ras con clasticidad, y. este depdsito del semen derrama
sobre la parte hembra una multilud de globulillos, de Ios
cuales sale un vapor fecundante que, penetranc}o el pisti
o, va & animar el jérmen.

Es facil concluir de agui, que el frio estrecha las par-
tes de la jeneracion, é impide el desarrollo de los estam-
bres; que un viento célido deseca. el papor fecundante;
que no puede pencirar en el pistilo empapado en agm
llovediza ; que esta lluvia le arrastra , ele. ;Que labrador
no ha observado que la abundancia de uvas, granosy-
accitunas dependen de la buena florescencia de las vi-
flas, de los trigos y de los olivos? Que esta abundancia
es sicmpre consecuencia de una buena estacion; y.que
si el tiempo ha side frio 6 ajitado con vientos tempestuc:
sos, muy frios 6 muy célidos, se¢ pasan y secan las flores.
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Estas, como he dicho ya, abortan, y los frutos se pa~
san por una conseeuencia del aborto que acaece con fre-
cuencia en seguida 4 una baena fecundacion. §i algun
tiempo despues de la flovescencia  scbrevienen uvias
frias O vecalmones, el grano de la accituna sc deseca
frecuentemente en cortisimo Licnrpo, se cae ¥ no de]'a 51—
quiera el mas lijero vestijio de su exisicencia, aungue el
pezoncillo que la sostenia hiciese cucrpo con ella.

7.2 Snele, anngue rarisima vez, presentarse una pe-
quefia segunda florescencia, y esto indica siempre que
el debol padece por alguna causa, que frecuentemente es
la sequedad. Fsta sequedad estentia la savia en sus ca-
nales, y aminora su cantidad; y si despues de una larga
sequia sobreviene una lluvia tan abundante que pueda pe-
netrar hasta las raices, la sivia vuelve & recobrar sus de-
rechos , y sube con {mpetu; pero como encnentra desde
¢l principio los didmelros de sus conductos demasiado es-
trechos , se dirije hécia los que lo estdn menos, y hace
que los botones de fruzo, que no se hubieran abierto has-
ta el afio signiente, s¢ abran entonces. Las vides echan
tambien sobre-flores, cspecialmente en los paises calidos,
cuando les rebajan & mutilan los sarmienlos: no se de-
ben confundir eslas sobre-/flores tempranas de los drboles
frutales, o de los gue brotan en Diciembre y Enero, si
el calor de Ja atmésfera se reanima en esta época.

8.2 Las variacioncs de la atmdsfera son tammbien muy
perjudiciales 4 la flor del olivo; y tanto mas, caanlo mas
repentinas son pasando del calor al frio: asi las heladas
tardias ¢ de primavera causan en los brotes y frutos de

los frutos de hueso, como el olive, y de Jos de cuesco, co-
31
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mo el pérsico, abridor, cte. , un dafio funestisimo. Sila
helada es seca, no padecen tanto ni las flores ni los fru-
tos ; pero si el tiempo es hiunedo, si llueve, y sobre todo
si sobreviene un sol fuerte , las flores y los frutos ya cua-
jados sc perderan enteramente. Y asi, mientras que el
olivo cstd en flor, no se avara, como ya lo he dicho.

9.* En cierlas circunslancias arrojan los drboles nue.
vas fiojas ¢ nuevas flores, y es sefial de padecer: por
¢jemplo, si una seguia fuerte, larga y aumentada por el
calor, disipa la humedad é impide en gran parte & la sivia
que suba de las raices & las ramas, es claro que esta po-
ca sdvia no podrd mantener la sinovia de las articulacio-
nes, formada en la reunion del peciclo con la rama. De-
secada esla sinovia, los encajes de esla articulacion se
desecan y ocupan menos espacio; entonces salen de caja,
y se cac Ja hoja. En el caso supnesto, cs evidente que
la humedad que las hojas absorven de la atmdsfera es pe-
quefia cantidad, y no hastando a alimentarlas sin el socor-
ro de la sdvia, se cacn por necesidad. El boton, que siem-
pre estd colocado en la base del peciolo 6 pedanculo, y
& quien alimentaba la hoja, perece si la sequia sobrevie-
ne en la primavera, pero si la falta de agna ha sido tar-
dia, se desarrolla el botor 4 la primera lluvia. Este no
debia naturalmente echar hojas ni flores hasta el otoiio;
pero en ¢l presente caso se abre, porque la Huvia ha re-
animado la sdvia, y ésta obra como al prineipio de la pri-
mavera en los botones que estdn bastante formados para
abrirse. Este modo de reverdecer es violento y daila mu-
cho al drhol; porque una parte de sus botones destinados
4 birotar al afio siguiente, anticipa su desarrollo, y priva
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al arbol de sus recursos foturos. Los drboles vicjos eslan
mucho mas obstruides que en los otros nuevos, y la si-
via sube por ellos con menos actividad, en menos aban-
dancia y mas refinada. En este caso los bolones se forman
mas pronto, y son mas propios para producir Aojas y flo-
res: frecuentemente se ven reverdecer y florecer los
arholes despues de las granizadas.

CAPITULO XIV.

DE L0Q$S EFECTOS DEL HIELQO Y DESHIELO Y QUEMADURA DR
LGS OLIVOS.

—~
Examinemos > pues, el efecto de las heladas, 4 fin de
hacer lnego la aplicacion & los olivos: trasportémonos 4 la
época de las heladas, y examinemos cn qué parte son
mas sensibles. Si considero una snperficie, por ejemplo,
la de una hoyallena de esliercol, veo que al menor frio
es alli la helada mas blanca , mas sensible, mas aparente y
mas fuerte que en su circunferencia: veo lambien que
esta misma helada es mas sensible en la superficie de una
pradera que en la dc un campo recien labrado, compara-
do con otro limpio de yerba, y labrado muche tiempo
antes. Estos fenémenos son siempre seguros, y se vienen
4 los ojos de los que quicran verlos. Los sitios mas sus-
ceptibles de recibiv la impresion de las heladas son aque-
llos en que hace mas calor, y en que hay por consigalen-
le mas evaporacion, Supongamos ahora que el calor ien-
ga una fuerza como cuatro; admitamos una masa seme-

jante de humedad, y las dos masas reunidas y en accion,
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formardn nna masa de ocho: ¢! estiercol estd cn esle ca-
so: el cfecto del frio es concentrar el agua reducida 4
vapor; ¥ la prueba de ello se ve en los refrijerantes de
los alambigques, sin los enales el fluido y la parte espiri-
tuosa se perderian reducidos a vapores. J5l [vio condensa
estos i medida que salen del estiercol, apoderandose de
ellos con mas fuerza que si estuviesen calienies solo co-
mo uno, y por consiguicnte conviertc ¢sios vapores mas-
facilmente en escarcha. In las praderas es mas sensible la
helada que en una tierra recien labrada, porgue ademas
de Ia evaporacion natural del suelo, hay tambien la evapo-
racion de la traspiracion de las planlas, mas cdlida gue
el aire ambiente, aungue mucho menos que la del es-
tiercol; y el campo recien labrado tambien da mas eva-
poracion gue el que no lo esta, y suelia mas facilmente
una parte del calor de que estaba Impregnado. La eva-
poracion, pues, y el calor son las causas de que la he-
lada se manificste mas pronto y de un modo sensible mas
en un sitio que en olro.

Podemos concluir de pactlicular & jeneral, y hallar la
causa de ser el efecto de las heladas mas sensible y mani-
fiesto, cn iguales circunsiancias, en los valles que cn las
laderas; y en los valles corren peligros mayores de helar-
se los olivos, como lambicn en los incultos mas que en los
cultivados , y en los que esldn & vientos libres, mas que los
que eslan resguardados y al abrigo de los del norte; y los
que miran al norte siempre estan espuesiisimos a helarse,
y aun a padecer con los vientos frios, aungue no hicle,

Los olivos se hielan raras veces en la lemperatura de

las Andalucias, Mancha y costas meridionales, y solo peli-
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grarian en seguida de unas fuertes ¥ eopiosas nieves, per-
manceiendo cuajadas, y subsistiendo sobre los drboles al-
gnnos dias. No son sicmpre uniformes los efectos de las
nieves y el hielo; daflan prineipalmente cuando sc halla
movida la sivia, y los poros ahierlos por el calor anteceden-
te de la eslacion comunicade al a1bol. Las nevadas tardias
y los frios intempestivos ¢ intensos gue siguen a estaciones
templadas y loviosas, son les mas perjudiciales, y que
pueden causar la pérdida de los alives. Las nieves son mas
peligrosas si permanecen sobre el drbol, si se cuajan y se
hiclan, pasmindose de resultas, y penetrando dentro de
sus poros. Siesupre que se vea que se conscrvan fexibles
las rumillas mas delgadas, estd sano y vivo el olivo, y ha pa-
decido muy poeo.

Suclen despojarse las hojas de los olivos 4 causa de al-
guna helada; y algunos sin reflexion coriar 6 talan sus
ramas por las cruces, ceeyendo que estin eslas 6 sus ra-
millas secas; pero solamente pierden fa hoja antigua, con-
servando y abrigando las yemas nuevas, sanas y sin lesion,
Cuando ha penctrado el hielo en las ramas, no estan flexi-
bles, y su interior se halla negruzeo 6 amarilloso, y salta
astilla cuando se hace fuerza al doblar 1a rama: eu este ca-
50 €s necesario corlar hasta lo sano, sin lo cual cunde y se
comunica el mal 4 todo el 4rbol. Es nccesario tener pre-
sente en todos casos que tarda muchos afios en engruesar y
criarse una rama grande; por [o cual no se cercenarin 4 me-
nos de una verdadera urjencia,

Efectos del deshielo. Para derretirse el hielo es nece-
satio que haya una temperatura bastante templada del ai-
re; hay dos suertes de deshielo: el primero causado insen-
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siblemente por la elevacion del sol sobre nuestro horizonte,
la coal termina la duracion del invierno; porque el frio se-
ria perpétuo, si los rayos del sol se dirijiesen siempre muy
oblicnamente 4 la tierra que habitamos; y el segundo acon.
tece por el invierno, cuando los vientos del sur rechazan
los del rorte, y estienden un aire mas caliente y mucho
mas himedo. Mientras el deshielo, acaecen en los drholes
fenémenos muy singulares para que se pasen en silencio,

'1.° Durante muchos dias antes del desfiiclo, el frio es
mas vivo, el viento norte mas fuerte, el cielo esta mas lim-
pio, las estrellas mas brillantes, y todas las lardes al po-
nerse el sol se ve estendida por el lado del mediodia una
capa encarnada muy ohscura, que es el viento sur gue va
estendidndose poco 4 poco por la parte snperior de la at-
mosfera, abate el tiempo del norée, lo hace mas sensible
por la evaporacion que ocasiona, y en fin, por los crecidos
rocios, que en este caso [orman la escarcha; y asi cuando
los vientos se contrarian por muchos dias, los arboles se cu-
bren de ella. Se observa & menado que los frios rignrosos y
duraderos provenian del combate obstinado de ambos vien-
tos. S1 en este intérvalo el viento del sur cedia completa-
mente, se disminuia el rigor del frio, y quedaba destruido
luego que el sur lograba dominar y espulsar 4 su antage-
nisia.

2. Micntras dura ¢l frio los drboles y las plantas se
contrach, se encojen, y ocupan nienos espacio; pero con
cl deshielo vuelven & su anterior estado,

5.° Sielfrio es riguroso, se bienden los arboles desde la
crus de las ramas hasta las raices. Al deshielo todo reco-

bra s forma; y apenas se perciben en los arbolillos los ves-
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tijios de esta hendidura perpendicular, la cual se cubre en
adelante con la corteza, cuyos labios é injertan une cn
otro; pero la division de la madera permanece siempre la
misma, y la reunion de los dos labios forma un hilo en el
tronco,

4.°  Creerase quizd que la hendidura se forma por el la-
do del norte; pero es todo lo conlrario. Ninguno he visto
que no la tuviese al lado del sol del mediodia é de las dos
de la tarde. Ademas de las razones de este fenémeno, me
parece tambien que depende de que el drbol se aprieta por
el frio, y mas por la parte del norte que por otra alguna:
por la del mediodfa, al contrario, la humedad es mas es-
terior y ent mayor cantidad, porque de dia los rayos del sol
lacen correr por ella el agna que estaba helada en las par-
tes superiores: adei‘nas, penctra Ia corteza yla madera y
abre los poros; y como la contraceion se efectia porel la-
do del norte, Hama asi por ambos lados y con igual fuerza
las partes aflojadas por el calor, las cuales ceden 4 esta
fuerza continua, no pudiendo oponerles resistencia, y se
bace la hendidura en un momento.

No se conoce remedic alguno para este fenémeno y ac-
cidente funesto: rara vez prospera un drbol hendido de esta
suerte : vejeta triste, débil y linguidamente; da poco fruto;
¥ lamayor parte de ellos perecen: tal acaece 4 los olivos
que se abren y carcomen,

Mata el hielo 4 las plantas cuando estando hiimedas y
llenas de jugos acuasos las sorprende ; tanto mas eierto es
su dafio, siacontece un falso deshielo en seguidade fuertes
heladas, y de repente cuaja nuevamente el hielo, halldn-
dose cargados de humedad los olivos; porque acostumbra-
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dos 4 un temporal benigno, y favorccidos por la estacion,
adelanlan su vejetacion; pero si sobreviene algun hielo
tardio, hace perecer brevemenle sus yemas delicadas al
liempo de desarrollarse, ¥ se conicla la sivia ya movida,
y que fluye con abundancia. Los hielos precedidos y acom-
pafiados de sequedad, no suclen perjudicar & los olivos;
pero los hielos de menor grado, alternados con vicisita-
des de humedad, aives templados y hiclos intermitentes,
son los que pevjudican 4 cstos drboles y 4 todes los veje-
tales en jencral.

De la quemadura. Duarante el invierno caen sohre los
drboles, en jeneral, nicves, gramizos, y toda cspecie de
escarchas, Cuando sale el sol del mediodia, durante estas
grandes heladas, corre el agna dervetida desde la copa, de
rama cn rama, hasta el tronco. A medida gue se retira el
sol, y aumenta la helada, se conjelan estas aguas sobre
las partes mojadas, ¥ se descubre por todas parles una cos-
tra de caramhano, que oprimicndo fuertemente la picl,
la vesfria, la hiela y la guema. Al dia signiente , lanzando
el sol de nucvo sus rayos, tanto sebre las escarchas del dia
anterior, como sobre esla coslra de carambano, lo derrite
tado de nuevo, y hace que se conjele ignalmente en la
helada fucrte de la noche siguiente. stos deshielos con-
seenlivos, y estas heladas reiteradas, son las que queman
los drboles ; pero csta enfermedad cuast es desconocida e’
nuestras provincias meridionales, como es lan conocida ep
las del norte, en que tanto hiela.

[Nos resta hacer aun uoa observacion muy importante
sobre la quemadura y la destraceion cast anual de un

cantidad de betones 6 de yemas en la esposicion del medio-
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dia: esta se manifiesta segun que la conjelacion, de que he.
mos hablado, ha side mas 6 menos fuerte. He aqui lo que
sncede con los botones. ‘

En todes los botones & yemas hay una pequefia emi-
nencia; todos sobresalen un poco, y estdn aplicados rectos,
cada uno sobre su rama madre, ¥ lerminados en punta por
la parte superior. Cuando se derriten, pues, y conjelan las
humedades, como hemos dicho, Ia que se halla alrededor
del boton se conjela tambien, y forma un todo con esta ye-
ma y esta corteza, Iil jérmen de esla yema, que es un pe-
quenio filillo verde muy ticrno, se hiela al instante, y pe-
rece por consiguiente la yewa.

Para asegurarse de este hecho basta re]lshar la yema en
el tiempo de que hablamos, y se hallard barnizada, con una
capa de hielo que la hace brillar cono una perla.

La quemadura de los cogollos de las ramas puede te-
ner remedio cuando provienc de la calidad del terreno: bas-
ta en cste caso quitar la tierra mala y substituirla otra
huena: condcese esta enlermedad en que los cogollos se
ponen enteramenle negres y tostados.

Si los drboles son atacados en la estremidad de sus rai-
ces de esta enfermedad, se pueden mirar como perdidos;
sin embargo, si el mal proviniese de la causa que hemos di-
cho arriba, se aplicard ¢l mismo remedio.

Causas por gué los drboles y olives se ahuecan, abren,
y al fin mueren.

El interior del tronco de los dtboles, como el de los

olivos, esld muy espuesto a gangrenarse y podrzme co-
33
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menzando desde lo mas alto de la cruz, y continuando in-
sensiblemente hasta las raices; de suerte, que con el tiem-
po quedan oradados, huecos y abiertos de arriba & abajo:
esta causal de la corrupeion se atribuye i los frios, hielos
¥ otras mil causas esleriores, sin echar de ver que el ori-
jen wmas principal, por lo regular, esld en las manos ig-
norantes del enliivador,

Los drboles dafiados por el hielo y lacostra de los ca-

del podader y del talador.

rambanos se llenan siempre de nna goma, que corvoe y ca-
ria, aumenlindose siempre el edncer & proporcion rue se
eslicnde la herida hecha por I enfermedad, que llamamos
lambien quemadura. il agna de las lluvias del verano se
estanca tambicn en el hueco de la herida, y va minan-
do; y lo mismo Ias humedades de los inviernos siguientes;
os rayos del sol fuerte agravan en fin y auwentan el mal,

Los cancros y cavidades en los troncos de los drbo-
les y olivos provienen siempre de los cortes y talas de
las yamas principales 6 madres, mal hechos, & heehos
fuera de tiempo; y para evitar esio no se debers nunea
corlar ¢ lalar una rama priscipal, sin cabrir Ja herida ¢
corte con ¢l ungiiento de injeridores; y por este medio
se impide la gangrena,

La gangrena y ahuecamiento de que vamos & pro-
poner algunos cjemplos, es en los drholes lo que en la
cirujia la gavgrena de las carnes y la esfoliccion de los
haesos, puesto que por la causa de un humor purulen-
1o las carnes estin minadas y los huesos cariados. Exami-
nemos, pues, lo que pasa diariamenle en nuestros arboles
y alivos, y lo que sin advertir, 6 sin remediarlo, vemos dia-
riamente en nueslros olivos,
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De todos los drboles gomosos, como los de fruto de
cucsco 6 de hueso, luego que la goma y la savia se estrava-
san, eorre y Huye por la rama abajo, quedando minados y
cscavados de tal manera, que se orijina un cancer 6 can-
cro, que penetra hasta el meollo 6 corazon, y que regu-
larmente hace perecer larama, y 4 veces Lodo el arbol ; pe-
ro si el labrador vejistrase sus arboles, y luviese cuidado
de arrancar esta goma, y de conlener la sivia, cosa fa-
cilisima, estos arboles estarian saludables, prosperarian y
producirian abundanles frutes.

Cuando se corlan y talan, repito, los darhboles y olives,
sc hacen en ellos enormes hervidas, sin aplicaries aparato
ninguno: Jy que es lo que sucede entonces? que la sivia
sale de su curso y se estvavasa; y esta sdvia, como la
sangre fuera de nuesiras venas, hiriéndola el aire, el sol,
los lluvias y nieblas, los frios, las escarchas y heladas, sc
corrompe, se pudre, y se convierte en humor sanicso,
que corre por las ramas, y se inlerna en el tronco mi-
nando éste y aquellas. $i recorremos una infinidad de 4r-
boles y olives tralados asi, principalmente los de nues-
tros olivares, que talamos, desmochamos o afrialamos,
pasado cierto tiempo, se verd que su madera sc acana-
la, se pasma y se pudre esterior € inleviormenle: eslo
estd 4 la vista de todo hombre observador.

Recdrranse y revisense todos los arboles talados de
paseos y caminos reales, cono en todos los olivares tala-
Idos, y se advertira en ellos la salida de la sdvia, de que
acebamos de hablar, que se rezuma por la herida, y se
distribuye por lo esterior ¢ interior del tronco 6 tallo,

advirtiéndose en el mismo sitio una mancha livida, que
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dura largo tiempo aun despues de cerrada la herida.

Se vendiceron no hace muocho tiempo 4 un amigo mio
una porcion de olmos de cerea de dos pies de diametro:
estos arholes habian sido anteriormente (alados unos y
desmochados oiros: las luvias, los frios, las heladas y
demas intemperies habian penetrado en las heridas, y se
gangrenaron; y cuando los cortaron estaban cuasi todos
hoecos, como un hrocal de un pozo.

El afio de 1812, en un pueblo del condado de Niebla,
presencié un horroroso y estenso fuego, que encendid y
abrasd tres ¢ cuatro dehcsas y gran pago de olivares; y
durando el incendio, por la noche, obscrvé que la mayor
parte de cllos ardian tan solamente por su interior, y muy
pocos por~ el esterior del troneo; y entonces fue cuando
por la primera vez observé que la mayor parte de los oli-
vos se ahuecaban, y prineipié & conocer que todos los que
habian sido talados de afios atras estaban solamente /ze-
cos y abiertos.

Y ;que deberemos inferir de esto? que todo labrador
debe proceder con reserva y cuidado cuando intente ha-
cer talas y heridas en los olives, cubriéndolas con el un-
zan-

8
grenardn , ahuecardn y abrirdn, y morirdn por fin los

guento de injeridores; pues de no hacerlo asi se le

olivos.

CAPITULO XV.

DE LAS COSECHAS ALTERNAS.

Observaron los autores latinos que han tratado del col-
tivo de los olivos, dice mi catedrdtico D. Claudio Baute-

lon, que estos drboles no producian un esquilmo abun-
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dante , sino de dos en des afios. 1L.os cseritores modernos
que han verificado esta observacion, atribuyen esta af-
ternativa 4 diferentes cansas. C:‘eryerfon los primeras que
procedia de que rompiéndose y destrozdndose muchas ra-
mas de los olivos al tiempo de warearlos para hacer la
recoleccion, se despojaba de esie modo ¢l drbol del fru-
to del afio venidero; por lo que promulgaron una ley los
anliguos, que prohibia & los jornaleros el wvarear los dr-
boles sin permiso del propietario. A pesar de ser tan
perjudicial esta prictica, no es ella sola la cansa de Ia
alternativa de lus cosechas.

Muchos autores modernos guieren que esta alterna-
tiva de cosechas sea ocasionada de Ia poda de los olivos,
a que lan poco puede asentirse de ninguna manera.

Las verdaderas cawsas que contribuyen & que los oli-
vos sean wveceros O alternativos son, segan el sentir de
los escritores modernos espafioles, fundindosc en la es-
periencia y en la fisica vejetal: 1.2 en la barbara costum-
bre de varear los olivos: 2.2 en hacer muy tardia la re-
coleceion: 5.2 en podar y limpiar los olives muy tarde,
¥ en no arar & su debido ticmpo,

1.2 La comun y cuasi costumbre jeneral de varear
los olivos para cojer la aceituna, es una de las pringipa-
les causas de que estos lucrativos drboles sean weceros,
0 que den las cosechas alternas, un afo st y olro no: se-
gun ¢l mas racional senlir de los agrénomos nacionales
mas ilustrados, y scegun lo acredita fa esperiencia de los
que desprendiéndose de las preocupaciones rancias, ab-
surdas y vulgares, han ensayado el método-de cojerla &
mano, ¢ como dicen, ordeitando las ramas.
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Ya no se ignora gue cada hoja del olivo abriga, nu-
tre y proteje wna yemar, que con el tiempo produciva
el {ruto; y que dste se ohliene solamnente en las ramitas
nuevas, tiernas y delicadas del olivo. Bl vareo, derri-
bando las waretas, lastimandolas 6 quebrdndolas lo mis-
mo que 4 las hojas nodrizas de las yomas, desordena la
ccenomia fisica del olivo, le priva de los priucipales de-
positos de la fructificacion con semejantes destrezos, y le
imposibilita para preducir en uizo 6 dos afios de los sub-
siguientes. Pero 4 pesar de esto se signe Ia barbarisima cos-
tumbre; pues todo les es indiferente 4 Ins cultivadores sin
principios: para cilos no bay mas regla ni mas ley que
Ia rutina wawmada y envejécido capricho, sea 0 no conira
sus verdaderos interescs 6 contra los jenerales del estado,
La operacion de que tratamos es clerfamente contra unos
¥ conltra otros: es contra los intereses del cosechero, por-
que destrozando sus olivos, se priva en un afio la cosecha
de dos; y es contra ¢l estado, por los menores productos
que reporta el comercio en la concurreneia de este fruto
en los mercados pablicos.

Se dira acaso que la recoleceion 4 mano es sumamen-
te dispendiosa 6 costosa, € imposible de realizar en los gran-
des pagos de nuestras Andalucias; pero esta infundada
razon, que piensa oponer a la recoleecion & mano, se ba-
Ha hoy va desvanccida con el Lestimonio de wuchos ha-
cendados y grandes cosecheros que han ensayado el mé-
todo en sus posesiones, ajustindola tambien & destajo. Mas
si estos datos no fucren aun baslantes, recorranse los pue-
bles de la Navarra y otras provincias, y aun de la misma

Andalucia, y se verdn los resultados que presentan algu-
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nos ilustrados cullivadores, que dessngafiados del error
antigno, han adoplado el mélodo de cojer 4 mano la acei-
tuna, sin que obsie que los arboles sean grandes 6 peque-
Los; ¥ por Gllimo, jno se cojen a mano las accilnnas
gordales pava adobarlas? | pues para que tantas dificulta-
des para las que se las ha de estracr el aceile?

2.2 La época 6 tiempo de la receleccion de la acei-
tana es aun ci ol dia muy diversa de la que se hacia an-
tigiamente. Bn Francia, en Ialia, y aun en muochos pa-
rajés de Lispefia principian & bacer la recoleceion en los
meses de Diciembre, de Fnero, Febrero, y muchas veces
hasta Marzo y Abril, y en algunos puebles de Italia no
la cojen basla que ella se cae naturalmente por si misma
al sieelo : en olras parles la principian & cojer en Encroy
Febrero, esperando de intento 4 que las aceitnnas se pon-
gan negras, o as hien i que se pasen con los hiclos y em-
piccen 4 pudrirse, con detrimentode la buena calidad de los
aceiles. La aceituna cuando estd forwada ya y ba adqui-
rido todo su lamaiio y sazon oleosa, ¢s & mediados de Oc-
tubre, y csta es la verdadera época en que debe prinei-
piarse 4 cojer & mano cn las provincias meridionales, y
en primeros de Noviembre en las semri-meridionales; pues-
to que desde esla época va pasaudo por grados, 6 tal vez
antes , desde el color verde al amarilio; de (ste el mo-
rado, y finalimente al negro, que es el cuarto y dltimo
perfoda que maniliesta; pues mas vale hacer la recolec-
cion guince dias anles, que quince despues; v como por
lo regular en el dltimo periodo da mayor cuntidad de 1i-
quido , annque inferior en todas sus partes, porque estd

mas cargado de alpeehin 6 jugo vejetal , se signe sin cm-
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Largo la costumbre de agnardar 4 que la pasen los hiclos
para recojerla; ¥ es menester tener presente que llegado
el Wiltimo periodo de su madarez , principia al momento
la fermentacion , aunque insensible, prepardndose & Ia
descomposicion y pulrefaccion; y de esto resultan per-
juicios y delerioros en la ealidad de los aceites; y asi se
obscrva que estos jamés son lan clarcs y tan buenos, como
los de las que se cojen tempranas y a liempo, sicimpre que
se muelan inmediatamenie; porque la que estd mucho
tiempo entrujada, se fermenta, poniéndose moliosa y po-
drida, y el aceite de ésta tambien sale obscuro y acre. Si
se hace tardia la cojida, la aceituna merma, se pasa,y
disminnye sa voldmen: se la comen los grajos, los estor-
ninos los tordos, los mirlos, los cuervos y olras varias aves,
las liebres , Jos conejos, Jos perros y aun hasta las hor-
migas; los aires fuerles acompaiiados de agnaceros en-
tierran tambien muchas de las que ellos mismos derriban.

Ademas de csto, resulta de que los olivos desnsian-
ciados por su mucho fruto y cojida tardia , ann cuando se
haga 4 mano, y maltratados eruelmeante los varcados por
el apaleo, unidos estos procedimientos 4 nnos beneficios
escasos ¥ fuera de tiempo 6 lavdios, no pueden producr
despues sino muy pocas flores, y aboria lo mas del fru-
to. Y al contrario, si se hace como queda dicho, la reco-
leccion temprana y 4 mano, y que dure cuando mas
hasta fines de Diciembre, ordefiando los olivos y no apa-
leandolos , lendrdn éstos cuatro ¢ cinco meses de descan-
50 cada afio, se rcforzarin y reformaran, auxilidndoles
temprano con la poda y arada ,y emplearin por estos
medios la savia 6 jugo vefetal en su propio incremento,
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y en la preparacion y desarrollo del fruto venidero, y no
la gastarin inttilmente en el ya maduro, como ahora su-
cede , pudiendo producir de este mode anualmente ma-
yor ntimero de flores y frutos y regulares cosechas,

Muy pocas veces se logran cousecutivamente dos co-
sechas abundantes, es verdad; fenémeno que depende mas
bien de la estacion, que de estar el arbol cansado con las
producciones del afio anterior; porque produciendo el oli-
vo su fruto de las ramillas del afio precedente, y asistido
con ¢l cultivo arriba dicho, debemos coneluir que los bo-
tones de fruto, puesto que la malurvaleza nada hace en
vano, y que jermina las yemas , pueden desenvolverse
siempre que se hayan formado, cualquiera que haya sido
la cosecha del afio anterior; ast, pues, sino cuajan, de-
pende de las estaciones é del incultivo.

Sien el curso del afio precedente, el rigor del frio,
la estrema sequedad 4 cnalguiera otra causa, se ha opues-
to en todo ¢ en parte & la produccion de las remillas se-
cundarias sobre los lirotes , es claro que el afio que han
de producir, serd la cosecha escasa, 4 pesar de haber co-
jido la aceituna 4 mano, temprano y con liempo; y no
serd abundante por mas que las estaciones sean bendévolas.

Pero lo que nos dehe determinar mas principalmen-
te a recojer el esquilmo en Noviembre, es la incompa-
rable diferencia en calidad y sabor del aceite que se logra
del frato; y asi es que la calidad tan superior y delicada
que tiene el de Aix sobre cuantos se fabrican en Kuropa,
no se debe de ningun modo al cultivo, ni & las diferen-
tes variedades 6 especies de olivo, sino inicamente al
tiempo de hacer la recoleccion de la aceituBnSa , Y por ha-
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cerla moler inmediatamente en los molinos, sin dejarla
jermentar en los Lrojes. Recompensandose dmpliamente
esle wayor cuidado, por venderse siempre & una mitad
mas dec precio que los demas aceiles fabricados en Francia.

No me detendcd en demostrar las causas que bonifi-
can la calidad del aceite, cojidndose temprano la aceitu-
na & mano; y al contrario, hacen que se enrancie muy
facilmente, si se le deja permanecer mucho tiempo en el
arbol , por ser nna verdad tan sabida de todo el mundo
y fundada cn la esperiencia,

El que los olivas queden cansados ¢ algo desustancia-
dos , ¥y su naturaleza y sus modios hastante apm‘ados en
seguida de upa abundante cosecha, lo dicla la razon y la
espericncia jeneral de todes los drboles {rutales; pero se

.remediard esta falta siempre que se hagdn las opertunas
labores que hemos dicho, y por este cultivo esmerado y
cstaciones propias, recobrard sus fuerzas perdidas, y reno-
vard la vejetacion cansada, y brotard flores y frutos en la
préxima primavera, gqne cuajardn siles es benigna la es-
tacion,

Otra ventaja resulta de las malas cosechas , & que hay
poco fruto, cuando la aceiluna se recoje en Noviembre, y
es que de este modo se destruyen todos los gusanillos
que se ballan dentro de la aceituna, por no haber tenido
tiempo suficiente para tomar todo el inecremento necesa-
sario, y salir fuera para mudarse en crisalidas. lin los
afios muy abundantes se les proporcionan 4 estos insec-
tos muchos medios de multiplicarse con mas facilidad de
permanecer en la aceituna, si la recoleceion no se acele-
ra como debe; v esla es otra medida que se debe tomar,
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ya para eslerminarlos, y ya para que no debaren el fruto.

Es mas comun ¢l que las cosechas de aceitunas sean
anuales en aquellos distritos en que se cojen temprano
¥ & wano; pero nunca lo serdn en los que se varean y se
retarda la recoleccion, aun cuando en el vareo se lleve
el mayor cuidado posible.

5.2 Si los olives, cojido el fruto como queda dicho,
se podan, limpian y aran con tiempo, bien y tempra-
no, como hemos manifestado en el eapitulo XII que de-
jamos esplicado, no queda la menor duda que contribui-
ran a que las cosechas sean anuales y no alternativas,
¥ que estd en las manos del hombre el logro de ellas, fa-
voreciéndoles las estaciones.

Me parcce, pues, que queda demostrade, que la cau-
sa de las cosechas alternas ¢ periddicas, 6 de afio y ves
de los olivos, depende principalmente de hacerse su re-
colecclon muy tarde, y dejar permanecer por mucho
tiempo su frulo en los arboles, y varear la aceituna: tam-
poco queda duda de que las cosechas anuales son mu-
cho mas productivas y titiles que las alternas ¢ perié-
dicas; que el tnico medio de lograrlas es haciendo la
recoleccion todos los afios desde mediados de Octubre,
en que ya estd sazonado el fruto; y finalmente que es-
te es el medio mas eficaz de destruir los insectos, larvas
0 gusanos que se mantienen de la aceituna que lanto per-
juicio causan 4 estos preciosos frutos, y lograr que su
producto sea mas igual, mas abundante y de mejor calidad.

Me pavece conveniente copiar aqui lo que dice nues-
tro Alonso de Herrera hablando del tiempo de cojer la

aceltuna,
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» Kl tiempo de cojer la aceitune, para hacer muy buen
vaceite delicado, y de bucn sabor y claro, es cuando la
»aceiluna estd verde, que comienza 4 poner negra; y aun-
nque cnando mas prieta, da mas aceite, es mejor el de
»la eerde; que cuanto mas madura estd el aceituna, tan-
nlo sale mas gruesa y de peor sabor y dsese 4 la gargan-
»1a; y aunque de las verdes no sale tanto, conlabondad y
» perfeccion de ello se compensa la falta y menguna de la
»medida; y si es ¢l afio llovioso, se pierde mucho del acei-
»te, y crece el alpechin; y por eso se han de dar priesa
»al cojer cuando hay mas agnas : fas maneras de cojer son
v muchas; mas la principal es d mano con escalera, sin
»herir , ni aporrear los olivos ; que precepto antiguo es
»gue & la oliva no la porreasen, ni aun la escurriesen apre-
ntadamecnte como quien ordefia, que.si la aporrean reci-
»be mucho dailo, porque la quitan lo nuevo y tierneci-
nto donde lleva el fruto, y d esta causa no llevan todos
»los afios igual fruto; porque por estar estragadas un
»afio, crian rama y otro dan frulo, y llevan mucho menos
»que llevarian sino las aporreasen; y por eso son mejores
»las cnanas, que allende de dar mas {ruto, cdjese 4 nte-
»nos costa y peligro y con menos dafio del arbol ; y sino
»alcanzasen 4 cojello 4 mano, sacudan el olivo con una
» verdasca ¢ cafia 4 pelo, y no contra pele, porque no da-
siien ni quiebren la rama; que donde las aporrean, quie-
vbran la rama y atormentan los ramos ; y lo tal luego se
»seca, y el drbol en mucho tiecmpo no tornaen si. El va-
wrearse sea cn dias claros y screnos, que la oliva no esté
»mojada ni helada, que vecibe mucho dafio y se hacen
»fiudosas y quichran mucho. Otros les dejan estar en
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nsus olivos hasta que ellas se calgan; mas no saben lo
pque hacen, que mientras mas estan en el drbol, mas
wpoco aceite dan , y aun esquilman mucho el drbol pa-
wra el afio siguiente ; que todo el drbol recibe mas pro-
»vecho cuanto mas presto le quitan el froto despues de
»maduro, mayormente aquellos drbsles cuya fruta no sue-
vle lanto caer despues de madura, como son las olivas ¥y
ynaranjos y otros.”

Nota. Silaauntoridad de uno de nuestros mejores agro-
nomos, cuyo Lexto acaho de copiar, y la de Mr. Olivier,
cuyos grandes conocimientos en la entomolojia , la botd-
nica y agricultura lo hacen mirar en Europa como uno
de los sibios que mas honran el instituto nacional de
Francia, no bastan 4 deslerrar preocupaciones y abusos
tan perjudiciales , menos podré yo prometerme de las ob-
servaciones con que he ilustrado esta malerta,

CAPITULO XVI

DE LA DESTRUCTORA COSTUMBRE DE FAREAR LOS OLIVOS
PARA COJER LA ACEITUNA.

Casi en todas parles rarean Ias aceitnnas y caen, como
es regular, con mucha dificeltad, sino estén bien madu-
ras; fuera de que hay unas especies 6 variedades mas te-
naces que otras; por lo cnal, examinando con alguna aten-
cion las ramas y ramillas delos olivos, se observari que
cada boton que se forma tiene su fioja; y que & medida
(ue este hoton se va abriende para formar el &rote, se
halla siempre terminado por una lioja, que viene & ser
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la verdadera nodriza de la yema & botoncillo nuevo, for-
mado en su parle qailar 6 sobaco, al paso (que se va
formando. 8i se dnda de esta verdad, se pueden quitar
cortando por ¢l peddnculo algunas hojas de las ramillas
sceandarias, y se verd seflalando las ramas cn que se ha-
van cortado sus hojas, que al siguienle afio no jermina
ningun brote de las hojas cortadas. Sin las lhojas que cen
el apaleo se han derribado, y sin este auxilio no habra ja-
wmds boton de flor ni de hojas ; advirtiéndose tambien que
las hojas se multiplican mas en los botones de fruto que
en los de madera. Con cl golpe de la caida de la aceitu-
na al suelo, § el que recibe de la para, precisamente se
lastima su piel i bollejo y se estropea; y asi lastimada la
pulpa, se enmohece, se enrancia y se pudre; porque el
pellejo es el conservador de la parle pulpusa de las frutas,
como nucstra picl [o es de nuestras carnes; y la corteza de
la madera de los arboles, anmeniando las impresiones del
aire la herida ¢ llaga; y aun cuando Ja desecacion cierrs
la cicatriz, la herida no se cierra jamis, si el fruto me-
daro 6 por madurar se separa del olivo, y ast no puece
dejar de corromperse. Importa, pues, que el hollejo de
Ia aceituna no se lastime., De estos hechos tan ficiles de
verifiear, se debe por necesidad concluir que es un absur-
do parear los olivos para derribar la aceituna, Los golpes
redobladoes dan sobre las aceitunas y las ofenden, y el mo-
vimiento de la caida es precipilado por la fucrza de Jas
golpes; de suerte que las que no caen ya del arbol lasti-
madas por la vara, se lastiman al dar en el suclo com
vicleneia.

Admitamos aun eoptra toda evidencia que estos gol-
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pes ne perjudiquen 4 la cantidad y calidad del fruto, si
se muelen las aceitunas al dia siguiente; pero si segumn
costumbre jeneralmente. adoptada , las amontonan ¥ las
dejan fermentar v cocerse, la putrefaccion y la rancidez
se apoderaran mas pronto de este monten de frutos alte-
rados, que de olro cuyas aceilunas se hubicsen cojido sa-
nas, 4 mano, y por consiguente ilesas,

Supongames tambien que sea iniiil cuidar de la con-
servacion de Jas aceitunas; pero jsucederd o mismo con
las Ziojas y ramillas? Cada hoja, vepito, defiende , abri.
ga, cria y conserva cn su base 0 sobaco un boton, que
en adelante producivd ramas & fruto, y la infancia de es-
te boton dara dos afics. Ahora bien; apaleando las hojas
y ramillas , lastimando, destrozando y desgajando eslas no-
drizas y ramas, se destruye cen un palo solo, asi ¢l doton
de madera como el de {fruto, cuyo acrecentamiento y vida
depende de la conservacion de la koja. Cuando csta sea
inatil, la naturaleza la destruiri: dejémosla obrar, que ella
desecara la sinopia gue alimenta la articulacion de la ho-
ja, y conserva el embutido de su corto peciolo sobre Ia
rama. En Hegando el caso de haber concluido su oficio,
ella se cacrd por si misma, sin necesidad de su aunxilio,
que siempre es funesto.

Parccerd una cosa estrafia encontrar & principios y fi-
nes del invierno una gran cantidad de ramillas y ramas,
ademas de las que se desgajan y desprenden del olivo en
el acto de varearle, un poce mas gruesas, que se han sc-
cado en las cimas de un olivo que parceia moy sano; pe-
ro sisc examina cl paraje en gue principian 4 secarse, sc
verd seguramente (que comienza en el sitio en que un pa-
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lo ha lastimado la corteza. Las ramas que se han secado
por haber lastimado su corteza al varear el drbol , se dis-
tinguen al instante de las olras, cuya desecacion pende
de la picadura de algun insecto. Con la operacion de va-
rear se destruyen, pues, los botones, destruyendo las
hojas y las ramas; y con nun mismo golpe se minoran los
recursos para la cosecha inmediata y para la del olro afio
siguientc. Se quejan de que el rigor del invierno dafia
mucho 4 Jas ramillas, y hace perecer un gran niimero de
ellas, y no hay una cosa mias nalural; porque una rama
6 un ramillo Hene de contusiones y heridas que no se han
cicatrizado aun, son mucho mas sensibles al frio, y éste
les hace mucho mas dafic que 4 las ramas sanas. jOh, si
las ramas y ramillas podieran quejarse del dafio que les
causan las bdrburas manos que las apalean tan sin piedad!

La boja, pues, vive como las demas parles de la plan-
1a, leniendo movimientos particulares y funciones propias:
como ser viviente tiene su desarrollo y acrecenlamiento,
y como tal ser viviente no existc en la lierra para ser
inatil ; debe, pucs, ser durante Loda sn vida @il, y aun
lo es despues de su muerte para abono.

Los labradores, acostumbrados & varear, mirardn estas
cbservaciones como minuciosas y fitiles , y responderin
que ellos varean y cojen buenas cosechas; jpero esto pruoe-
ba otra cosa que la gran fertilidad del terreno? ;Dejan -
por eso de conocerse las scilales de la vara en el arbol,
que parece deshojado, despues de haberse caido el fru-
to! jque ignorancia tan crasa y lan imprudente! Los par-
tidarios de este mélodo deben, pues, contar con que el
frio maltratard sus drboles vareados mas que 4 los cojidos
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laaceituna a mano, y que destruira mas porcion de ramillas
de aquellos. ;Y habrd guien dude esto? increible parecera.

El dinico mélode bueno y econdmico de cojer las acei-
tunas es 4 mano, ordeiiando las ramillas bdcia arriba, &
fin de no lastimar la base del pedinculo de las hojas,
como se cojen las guindas y las cerczas.

En virtud de las anteriores notas, ;no es un delirio el
abuso introducido por una ignorantisima & inveterada ruti-
na, y lal vez por una economia mal entendida, el apa-
lear los olivos para tirar en tierra y cojer las aceitunas,
maltratando las ramas, y derribando 6 deshojando las ra-
millas que se han criado nuevas, y las que habian de dar
el fruto al afio siguiente? Esta es una de Tas mas princi-
pales causas de que el olivo tan birbara y atrozmente estro-
peado, no dé fruto ninguno, ¢ muy poco, al afio siguiente,

‘51 los labradores son pensadores, y dan mérito 4 lo
que levo espuesto aqui, y miran 4 sus verdaderos infere-
ses v 4 los de los jornaleros, estoy cierto que serd des-
terrado para siempre jamés el tan funestisimo abuso de
apalear la aceituna de los olivos para su recoleccion, y
de que los jornaleros tendrin cojida todos los afios mas 6

menos,
Observaciones sobre la recoleccion de la aceituna.

El olivo es tal vez el vinico 4rbol conocido hasta ahora
que tenga un fruto, cuya carne suministre aceite craso.
Esta parte esencial de Ia agrieultura de nuestras provin-
cias meridionales y semi-meridionales, exije un examen

partienlar de su fabricacion.
34
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Son muy pocas las especies primitivas del olivo, si
existe hoy alguna, esceptnando el acebuche; por eso mi-
ro todas las- que coltivamos mas como »ariedades, que
especies del primer orden.

- La diferencia de madures en las aceitunas es tambien
manifiesta, y sin embargo todas sc cojen cn una misma
época. Asi sucede que unas comienzan 4 madurar y mu-
dar de color cuando estdn ya demasiado maduras las otras;
estos cstremos es necesario evitarlos; porque cn el primer
casa, el accite serd en menor cantidad, de un gusto 4spe-
ro, amargo.y cargado de mucilago indlil; y en el segundo
el aceite es demasiado craso, pierde el gusto del fruto,
y por tltimo tiene una tendencia singular & ponerse fuer-
le y rancio, ¥ 4 no conservarse, auh suponiendo que las
aceltuiras se hayan cojido 4 mano y con cuidado. Si duran-
te el intervalo de las diferentes madureces se levantan ai-
res récios, se cac un nilmero may grande de aceitunas ma- .
duras y por madurar, segun la fuerza del viento. Istas
aceilunas quedan sucesivamente espuéstas 4 la humedad
de los rocios , 4 desecarse cuando el sol aparece, y al efec-
to del calor de sus rayos; y estas alternativas perpétuas de-
terioran el frato, el mucilago se enmohece y se pudre ba-
jo la cdscara: la cantidad de accile no se disminuye 4 la
verdad, pero se altera hasta el punto, que cuando se espri-
me y pone en la prensa, aunque no haya estado el frato
amontonado, ni se emplee agua caliente para estraer el
aceile, saca éste un olor fétido, y un sabor acre y detesta-
ble. El tinico partido que puede tomarse, es amontonar es-
tas aceitunas, y no mezclarlas de ningun modo con las
que deben cojerse en los diholes. s, pues, un absurdo
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tener muchas variedades de olivos en un mismeo campo 4
olivar, ¢ al menos aceitunas desiguales en la época de sn
madurez. '

Sucede con los olives lo mismo que con las vifias: la
especie de plantio, la esposicion y la calidad de la tier-
ra mudan de un modo estraordinario la calidad del pro-
ducto de dos campos. & terrenos, aunque estén linderos.
Yoy 4 citar un.solo ejemplo : el olivo plantado sobre mon-
tallas, cerros y alturas}-produce un {ruto, cuyo aceile
no se parece al que se saca de los olivos de otras colinas.
De esta diversidad en la calidad del aceite, aangne se
saque de las mismas especies de accitunas y con el mis-
mo cuidado, resulta que cuando se hacen estas dperaciones
en grande, 10 deben mezclarse las aceltunas de cerros;
alturas y colinas con las de los valles; mi las de tierras
foertes y vejetativas con las de terrenos pizarrosos y pe-
dregosos.. Descamos laiabundancia, ‘querémos’ hacer las
cosas pronto, y deteriovamos-asi-su calidad. Se consegui-
ria la misma abuudanciery la operacion-se acabaria casi
tan pronto con una poca de precaucion mas, sin que por
esto se ammentasen los gastos; porque muchas veces de-
pende. la perfeccion.de la reunion de estos pequeiios cui-
dades., - . oo el : ' :

Aunque las: mutaciones de colores que suceden & me-~
dida que la aceituna pierde su color verde, no,sean rigo-
rosamente los ‘mismos en todas las variedades; sin em-
hargoﬁ-:se-. chservan . en lo jeneral cuatro! mutaciones. de
color: Al werde sige cl cetrino, despues el rojo que tira
i plirpura, el rojo vinoso luego, y por ultimo ¢l rojo ne-
gro. Bste dltimo término es la verdadera época de la ma-
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durez, y por consiguiente el de la cosecha. En esta épo-
ca las aceitunas estdn llenas de jugo, y ceden facilmente
al dedo que las aprieta un poco. Si se espera mas tiem-
pe, el color rojo-negro toma un matiz mas resplandecien-
te y mas negro, ol pellejo se arruga, y por poco que se
apriete, se estripa la aceituna. Desde entonces se puede
asegurar que el aceite no serd perfecio, que serd craso,
y que se alterard y conscrvard poco-tiempo. Se debe con-
cluir, por lo que acaba de decirse, que no hay dia ni épo-
ca fija para la cosecha de las aceitunas, y que su madu.
rez mas pronta 0 mas tardia depende de la estacion, de
la esposicion y de la naturaleza del terreno en que esld
plantade el olivo, ignalmente que de su especie. Es, pues,
un abuso reprensible cojer en un mismo dia todas las va-
riedades 6 especies de aceituna; y no temo decir que ja-
mds se conseguird un aceite perfecto si se pasa el verda-
dero término de la cosecha, ysi no se da prisa a cojer el
fruto antes de su mayor negrura;-asi, pucs, vale mas ade-
lantar esta época, que diferir-]la-cosecha,

A este defecto, ya tan esencial, se ha aifiadido otro
mas temible aun, por estar fundado sobre una preocupa-
cion, cuya comsécucncia se tiene por una economia. Al-
gunas personas no separan las aceitunas que se caen y co-
jen en el suclo, de las que se-cojen & varean de los oli-
vos; pero jeneralmente se observa la detestable costumbre
de amontonar estas 1ltimas desde el primer dia de la co-
secha hasta.el fin;-es decir, que cada dia se afiaden unas
pocas:al monton, y se espera 4 que llegne la vez de es-
primirlas. 8i obraran c¢on prudencia, darian la menor al-
tura y la mayor superficie posible & las aceitunas, para
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que no se calentasen nunca; pero hacen todo lo contrario:
las echan cn un rincon 6 en las trajas de los molinos, cer-
cado de paredes por todos lados, esceptuando solo la
abertura al paso: estas paredes del recinto tienen de cua-
tro, cinco 6 seis pies de altura 6 mas, y su estension es
proporcionada 4 la cantidad de aceitunas que regularmen-
te se cojen. Aqui estdn, pues, las aceitunas sanas ¢ las-
timadas , may bien prensadas, y amontonadas unas sobre
otras en pirimides en cuanto el cerco puede contenerlas,
¥y comunmenie permanecen en este estado por algunos, ¥y
aun por muchos meses. ;Que sucede de aqui? su propio
peso comienza & apretarlas : las aceitunas lastimadas y sa-
nas se asientan, y por debajo de la masa corre una agua
morena de color vinoso, depojada de aceite, que es el agua
de vejctacion 6 alpechin. La salida-de esta agua anuncia
ya un jénero de alteracion en las aceitumas: el calor de
cada una en particular, y de’la masa jeneral de. todas, es-
citan la fermentacion, que se aumenta de lal modo, que
si no lo hubiese visto y seguido bien sus efectos, tendria
dificultad en creerlo, habiendo llegado el calor 2 los 36
grados del termémetro de Reaumur; y 4 medida que se
levantaban estasaceitunas conglulinadas por capas, se veian
capas de moho. Fs ocioso decir que el aceite que de ellas
ha de saliv, serd detestable: jcual deberd ser; pues, el
de las aceitunas que esian amontonadas meses enteros?

Digo mas: continuando la fermentacion por demasia-
do tiempo, se disminnye mucho la cantidad del aceile;
y asi se deberd moler la aceituna, lo mas breve posible,
para no esperimentar tales pérdidas.

Que se cojan las aceitumas 4 mano 6 que se vareen,
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siempre es necesario tener cuidado de separar las hojas,
porque dan al aceitc un amargo desagradable , que no es
solamente el peguefio amargor del frnto de que se despo-
ja el aceite afejandose: tambien se cuidard de que las
aceitunas no tengan tierra, pues que de lo contrario al mo-
lerlas con. ella se empapa ésla de aceile, y por mas (ue
se prensan no sc¢ desprende; y por lo tanto aminorard la
cantidad y tal vez la calidad.

Para recojér la aceituna no es menester tanta inteli-
jencia como para derribarla: pues solo se deberd poner el
mayor cuidado en que se coja limpia y sin tierra, hojas,
verba v basuras que hay en el snelo; de cuyas materias
proceden malos y menos aceites, que no hay quien los
pueda comer; pues-si el fruto se coje sin sazon y sucio,
nunca puede producir tanto como si se coje maduro, 2
tiempo y & mano.

La edad y robustez de los olivos influye notablemen-
te, tanto en que florezcan con algona antelacion, cuanto
en su mas breve sazon y maduracion del fruto. Se halla
por nituraleza mas escaso el humor nutricio, 6 sea la sd-
pi en los drholes-de mucha edad, 6 en los que padecen
enfermedades 0 lagrimales destructivos de la vejetacion.
Los olivos enfermos son mas téempranos en dar flor, estdn
mas -espuestos 4:los dafios de-los insectos’, y dejan caer al
suelo mas brevemente su aceiluna. Kl aceite que se fa-
brica con la aceituna de estos drboles es de poea calidad,
¥ 'se enrancia con mas facilidad que el que se:estrae de
aceitunas de . drboles robustos, vigorosos -y jévenes. Ls
grande la diferencia que hay y media entre la maduracion
de nn.sano 4 la de los enfermizos y decrépilos; y parece
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inconsecuente que sin esta distincion se verifique su re-
coleccion en iguales épocas. Con arreglo-4 si mismo, 4
la variedad ¢ especie de cada olivo, se aniicipa ¢ pospo-
ne el punto mas idéneo para su recojido, exijiendo esta
diversidad que se proporcione su recoleccion 4 la especie
y al estado de vejetacion del drbol. El fruto de la acei-
tuna es de la misma calidad que el de los demas drboles;
tiene un punto determinado de maduracion, pasado el
cual sigue sus tramites la putrefaccion.

Por cstas y otras razones, gue omito, es perjudiciali-
simo el procurar sostener los olivos vicjos ya decrépilos
¥ escarzosos: en ellos se acojen la mayor parte de los in-
sectos, que en lo sucesivo consumen y aminoran los fru-
tos: hay algunas enfermedades contajiosas, que tienen su
principio en semejanles esqueletos vejetales, comunichn-
dose 4 los demas con destrozos considerables.

Cuando se trala de hacer, sacar y conscrvar buena ca-
lidad de aceites sobresalientes, es necesario, ademas de
recojer ¢n liempo, en sazon y 4 mano las aceitunas, se-
parar las buenas de las malas, alzando primero las que
se vayan encontrando caidas por el suclo, para molerlas
con separacion; de otro modo, como eslas estan por lo
jeneral agusanadas, enfermas y. siempre inmaturas, dete-
rioran la calidad de los aceites , y mezcladas unas con otras
disminuyen ademas los productos de aquellas.

Esto no quiere decir que se desperdicien las aceita-
nas eaidas, ya por efecto de los temporales, 6 ya dafiadas
por los insectos; por el contrario, el cultivador intelijen-
te y aplicado deberd recojerlas todas con la mayor aten-
cion, y despues de bien acondicionadas y limpias, hacer-
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las moler solas y 4 parte, separando el aceite que resul-
te para los usos que convenga. Afios hay en que este fru-
to padece tanlo, que se cae del drbol Ja mitad o la mayor
parte, ¥ scria un delirio desperdiciarlo; por esto acaba
de decirse en el pérrafo anterior, que debe alzarse antes
de pasar 4 recojer el fruto que se halla en el drbol pen.
diente: asi se lograra aprovechar su fruto, sin detrimento.
de lo mas escojide y sazonado.

Otro de los inconvenientes y grandes defectos que con-
traen nuecstros aceites; conmsiste cn la fermentacion de la
acetfuna antes de deshacerla ¢ molerla en los molinos;
cuyo mal se acelera y aumenta con el apaleo, golpes y
porrazos que sufre desde el acto de separarla del 4drbol
hasta la molienda; pues magullada y estropeada de mil
modos la parte pulposa del frute, aun sin amontonarle,
empleza la eorrupeion y descomposicion que le vicia y
destruye.

La calidad del aceite serd tanto peor, cuanto mas se
atrase la recoleccion, mayormente si acaccen las Ilavias,
ventiscas, frios y nieves propias de aquella estacion, Re-
sulta tambien el que se llenen los olivos de verrugas, re-
benos y deformidades siempre que se apalean en tiempo
himedo 6 Havioso; y es muchas veces indispensable eje-
cutarlo ast cuando se hace tardia la recoleccion; por lo
que desde el momento que todo fruto, como ¢l de la acei-
tuna, ete., llega al punto perfecto y total de su madures,
desde aquel instante principia la fermentacion mas § me-
nos rapida, mas 6 menos sensible , y marcha signiendo las
leyes incontrastables de la naturaleza 4 su total putrefac-
cior : de aqui el pernicioso y fatal perjuicio en no reco-
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jer pronto y sazonada Iz aceituna inmedialamenle v 4 lo-
da costa, pues la demora y tardanza son causa de que los
aceiles sean tan dcres y tan turbios, ademas de lo que les
perjndica eslar entrujadas tanto tiempo en trojes, los mas
sin ventilacion, calcados y rellenos de ella cualro y cinco
varas, perjadicando con tal tardanza al drhol, esquilméndo-
le sin ulilidad, y robdndole la fuerza con que debe vejetar
con mas vigor, para que fructifique con ella al afio si-
guiente.

Es fanestisimo 4 los olivos el varearlos en cstaciones
de hiclos y escarchas, pues con los pales se rompen infi-
nitas ramas y ramillas, que con el frio se hallan vidricsas
y quebradizas en estremo, y Hendndose otras de llagas y
heridas, ocasionan la péedida de infinitas ramas fructiferas,
é impiden llegnuen 4 eolmo numerosas yemas que se des-
truyen antes de que hayan podido manifestarse.

La aceituna se compone de ires partes: de carne , de
hueso y almondrilla: cada una da difevente aceite ; el de
la carne es mantecoso v sabroso; el del fueso es borro-
so y obscuro, y el de la almendrilla es aceile esencial;
¥ por consiguiente la aceituna, cuyo hueso es menor, pro-
ducird mas y mejor aceite, como asi esld observado.

El ’Lollcjo & piel de la aceituna estd sembrado de
punitiios que son olras tanlas Vejiculas 6 Dbolsitas que
contienen aceite, y este aceile, annque semejante al de
la carne, conticne mas parles resinosas y de acelte esen-
ctal que el de ésta.

La carne 6 parte pulposa estd llena de infinitas veji-
culas llenas de accite enando el frato estd maduro, y vi-

sibles cuando estd verde; pero enlonces todavia no esta
35
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¢l accite formado dentro de ellas; asi como no existe parte
azucarada en las uvas que no cstin maduras; y si bay tal
aceile, no s¢ ha podido averiguar : la misma parte carnosa
contiene mucha agna de vejetacion, mas 6 menos amar-
ga, scgun sea la variedad de aceilunas: su gusto desde
tuego es acido, aspero, y acerbo antes de manifestar Jo
amargo. El accile que se saca del Aueso de la aceiluna
es muy poco fétido, y es una materia que perjndica & la
fabricacion del buen aceile, y que absorve mucha canti-
dad del nmismo. El aceite de la almendrilla es claro al sa-
lir de la prensa; su coler no es tan snbido como el del
aceile, y no hace poso; cs tan suave al gusto como el de
las almendras dulces: el aceite de la almendrilla no vicia
al del fruto tanto como algunos creen; y que el que da
el hueso perjudica mucho al aceite dulee, ¥ le comunica
mal sabor, de que resulta que no se debe moler la pulpa
con el hueso, sino que se deben separar cuando se desea
hacer aceite con perfeccion.

El olivo crece lo gue tiene (ue crecer en cien anos,
segun la opinion mas coman; adquiere toda su corpulen-
cia en otros ciento, y tiene otvo siglo de vejez, la cnal
se abrevia 6 alarga conforme al cuidado que sc le presta:
tal es la vida de este interesante arbol.

CAPITULO XVIL

DE LA MOLIENDA DE LA ACEITUNA.

Por lo que dice relacion al acto de la molienda, serd de
la mayor importancia preparar la chimenea y hornillo en
que ha de colocarse la caldera para calentar el agua, ha-
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ciendo Tas obras necesarias para que el humo del Liogar no
retroceda y salga 4 estenderse por el almacen 6 sitio de 1a
fabricacion. Este debe conservarse siempre caldeado mien-
tras sc estd elaborando el aceite, y para su esiraccion se
cchard continuamente ¢l agua hirviendo que necesite; en
intelijencia, quc cuanlo mas se le eche, tanto mejor y
mas abundante serd el aceite. Las tinas, piletas, tinajas-
bomba ¢ depdsitos en que se recoje el aceite, se desocu-
parin & menudo para labarfas y limpiarlas, El aceite que
sale en las primeras woliendas § trituraciones, debe sepa-
ravse del que resulla despues de la presion de los capa-
chos, pues lo primero es mas sobresaliente, de mejor gus-
10, y no tan espuesto 4 enranciarse coma lo segundo; por
lo cual de vingun modo deberd mezelarse uno con otvo.

Estraido el aceile de la tinaja-bomba, y depositado en
otras tinajas 6 vasos destinados 4 contencrle, es preciso
ann trascgar]c repetidus veces al paso que se va depnran-
do de las partes carnosas, librosas y mucilajinosas que lle-
va consigo, cuyas heces & borras se van aposando cn el
fondo de la tinaja, dejando clarificado el lignido; las cua-
les, sino sc¢ separan por medio de repetidos trasiegos de
una tinaja 4 otra, fermentan, luercen, enrancian y cor-
rompen los acciles mas esqoisitos y bien elaborados.

En estos tiltimos tiempos se ha escrito mucho acerca
de la construccion de fos molinos (de los que hablaremos
adelante), y se ha hecho ver con repelidos esperimentos,
que perjudica 4 Ia buena calidad de los aceites la molien-
da actual, en gue se tritura & muele junto y & un mismo
liempo la pulpa, el hueso y la almerndrilla, y se esprime

mezelada asi esta masa.
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El aceite es una de las principales riquezas de Espafia,

y debe mejorarse su calidad : nuestros campos sc hallan
por todas partes cnbiertos de olives, v rara es la provin-
cia que no recoja cosechas mas ¢ menos abundantes de
su precioso frato. Este ramo de agricultora es de tanto
interes para nucstra patria, que conslantemente ha ocupa-
do la atencion de nuestros sabios agrdnomos, que dmplia
y estensamente han tratado en sus obras del cultivo del
olivo, de la recoleccion de la aceituna, y de la estrac-
cion de su aceite ; presentando sistemas nuecvos y mas
ventajosos que los que estaban en prictica: sus esfuerzos
y laboriosidad no han sido del todo infractuocsos: han
conseguido atraer la atencion de los labradores 4 tan im-
portantes objetos; que algunos practiquen las mejoras
gue se proponen, y que la mayor parte se convenza de
que son reales y efectivas las ventajas que sc obtienen,
aunquc por rutina ¢ apego a los anliguos usos, no haya
habido suficiente valor en nuestros hacendados para se-
guirlos y luchar con las difienltades que podian oponerse
~a su disposicion, digo, adopcion. Su cultivo por consi-
guiente esld hastante descuidado y atrasado, y aun lo es-
ta mas la fabricacion del aceite : en tal manera, que casi
siempre se advierte un gusto desagradable y acre, que Io
hace insoportable 4 las personas que estan acostumbradas
al de Francia, Italia, y aun al que en corta cantidad se
fabrica en Valencia. Son consecuencias de este abandono
el que nuestros aceites desmerezcan en los mercados es-
tranjeros , que no puedan sufric la concurrencia con fos
olros, y que muchas veces ni aun los adinitan para el nso

de las fabricas.
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Fs necesario, pnes, sacar mejor partido de nuestros acei-
tes, mejardndolos, ponicndo por obra los sistemas que estos
beneméritos profesores tan jenerosamente nos han presen-
tado; mas aunque se adopten y sigan con escrupulosa ni-
miedad, no parcce sea suficiente, mientras no tengamos
indqpuinas para moler y prensar la aceitana con mas pres-
teza de lo que se ejecula cn el dia. Lia misma abundan-
cia y grandeza de las cosechas de nnestros hacendados,
son un obstdculo 4 la perfeccion que descamos, pues ade-
mas de necesilarse mucha constancia ¢ intelijencia para
aplicar eon utilidad las reglas que nos ensefian, cosa harto
dificil en una posesion de 20 4 25000 olivos, al tiempo
de recojer ¢l fruto, cuando el labrador cree ver recom-
pensados sus trabajos, sucede con frecuencia que inulili-
22 todo el esmero y caidado que ha puesto en las ante-
riores labores, en la fmperfeccion de las vigas y de las
prensas, porque teniendo gne amontonar y eonservar la
aceiluna en los Lrojes 6 alwacenes 4 la intemperie 6 4 cu-
bierto, fermentando y pudriendo ocho, diez y doce me-
ses, no solo desaparece una parte del aceite por la cva-
poracion, otra s¢ averia y convierte en alpechin, sino la
que queda adquiere ese fatal gusto que hemos indicado,
¥ que solo la necesidad 6 la'costumbre puede hacer tole-
rav, al paso que si fogramos remediar un inconvenicnte
de tanta trascendencia, no solo dehemos abastecer los mer-
cados estranjeros de los mejores aceites, sino que ningu-
m otra nacion podrd competir con nosolros, puesto que-
ningana disfruta de tan ventajosas circunstancias.

»Interesado como el primero, dice D. Diego Alvear
¥ Wacd en la descripeion de su prensa hidraulica, en los
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progresos de esta parle de la agricultnra, hacia ya algun
tiempo que meditaba sobre sus defectos, enando un viaje
que hice 4 Inglaterra y Francia me proporciond conocer
una maguina Muy superior a nueslras grgas y prensas,
y capaz por st sola de efectuar Ta revelucion qre necesi-
tamos, Inmediatamente Ia adopté, y estableci en Monti-
lla en una de mis posesiones, y es la misma que reco-
micndo 4 nuestros hacendados, como la tinica que puede
llenar todas sus esperanzas. El piiblico ya tiene de clla
algunas noticias por el articulo que en el boletin oficial
de Cdrdoba del 15 de Febrero de 183/ insertd el seior
gobernador civil D, Juan Antonio Delgado, y por el que
postefiormente publicé D. Francisco Martinez Robles, ca-
tedritico de agricultura, en el boletin de comercio de 11
de Marzo del referido afio, el que dice enlre olras cosas,
que la introduccion dc esta marquina en fspaiia , forma-
rh época en los anales de nuestra agricuitura.”

»Con vehemente deseo de ser titil, prosigne el Sefior
de Alvear, 4 mi patria, contiibuyendo 4 que se estienda
el uso de esta utilisima mdquina, y de satisfacer 4 varias
sceiedades , v & muchas personas que ban tenido 4 bien
escribirme , pidiéndome que les dé algunos detalles de
¢lla; y con el objeto de dirijir & los propietarios que la
adoplen para su uso y manejo, evitandoles que por falta
de conocimientos exactos arriesgasen un capilal, que por
corto que sca, sicmpre es de consideracion para un labra-
dor, me he decidido & publicar el presente escrito con
la descripcion, uso y ventajas de la prensa Aidrdulica.
Esta descripcion se imprimié en Madrid en la imprenta
de Aguado en 1834.
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Mas para dar y proceder con método, y para que se

8
de torre, nsadas jeneralmente, empezaré por bosquejar

puedan comparar sus efeclos con losde la ¢/ga v prensa
[

una lijera idea de Jas que se emplean en Andalucia, digo
en Andalucia, porque siendo eslas provineias cn las que
mas abunda el olivo, parece que debe ser en donde se
trabaje mejor, y sean mas perfectas las miquinas, por las

vcntajas que de csta perfeccion resullan al pais,
Descripcion de la viga ardbiga.

La riga cs en lengnaje mateméitico una palanca de
segunda especie, compnesta de tres 6 cuatro vigas ¢ ma-
deros gruesos enlazados, que tiene de 15 4 20 varas
de largo:; su punto de apoyo csld en un estremo, y 4 mna
vara 0 cualro pics de él la resistencia, 6 sealo que ha de
estrujar: en el olro estremo cuelga una piedra de unas 100
arrobas por medio de un lsillo 6 loraillo de encina que
Iz sube y baja para efectuar la presion : esla es la poten-
cia. Saponiendo todas las circunstancias mas favorables,
esto es, quc la resisiencia solo diste del punto de apoyo
una vara; que la viga 4 palanca tenga 20 varas de lar-
g0, y que la piedra pese 125 arrobas, lendremos cuando
esté la piedra en el aive y la palanca horizontal, que es
cuando hace mas fuerza, esta proporcion: la resistencia
es 4 la potencia, como ¢l brazo mayor es al menor; es
decir, que la fuerza 6 potencia con que la viga estrujard
la masa de la aceituna, serd 125 arrobas multiplicadas por
¢l brazo mayor, que es el largo de la viga, que es de
20 varas, y forma nn producto de 2500; a esta canlidad
hay que afiadir ¢l peso de la madera que compone Ia vi-
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ga, y que rebzjar los razonamientos que son considerables
v le quitan mucha fuerza : de modo que aquella cantidad
no escedera cn mucho 4 esla; y por lo tanto la presion
que ejerce esta méquina serd algo mas de 2500. Obsér-
vese que esla presion es limitada, y que nanca puede en
una misma miquina pasar de una cantidad fija.

Para hacer 1a presion en la aceituna, que se coloca ya
molida en capachos de esparto, bay que subir la viga, 2l
menos dos veces con el husillo y bajarla otras tantas, en
Yo que se pierde mucho tiempo, y se ocupan dos hombres
robustos, por ser el trabajo pesado. Como no empicza car-
gando porigual, se ladea el cargo con facilidad, y es pre-
ciso arveglarlo con frecuencia. Es tambien una prueba de
que no basta la presion de 2500 arrobas, que solo puede
hacer dos presionns en las veinticuatro horas , de 4 8 fa-
negas cada una (1). Cantidad sumamente pequefia pava las
grandes coscchas de Andalucia, y que, como sc ha mani-
festado ya, es cl arvijen de la mala calidad de los aceites.
El precio de la madera para hacer una viga y ponerla en
estado de servir, es de 12 & 15Hovo reales; y el edificio, que
tiene que ser poco menor que la nave de una iglesia pe-
quefia, costard unos 30 & 40000 reales , que hacen un fo-
tal de 42 4 BBooo reales: es necesario desenvolverla é ve-
hacerla & los dos 6 Lres afios, y las recomposiciones son
frecuentes.

Sc deduce de lo que antecede, que la viga no solamen-
te no liena las necesidades de la agricultura, sino gue
su precio es exorbitante para-un agricullor.

{t) Las fanegas de que hablamos son de 14 eelemincs,
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Descripcion de la prensa de la torve.

Las prensas de forre ban recibido este nombre, por-
que se componen de una forre movible que se levanta por
medio de un tornillo de madera y palancas, y se hace
cargar sobre la masa que se quiere estrnjar. La presion
que ejerce puede conocerse por el esfuerzo necesario pa-
ra Jevanlarla, § mas direclamente, aungue este método no
es tan exacto averiguado sn peso: adoplamos este ullimo
como mas sencilloj sean , pucs, lasdimensiones de la tor-
re'de 12 pies de alto, de 10 de ancho, y 8 de gimeso,
que son las mas nsuales: estas cantidades multiplicadas
entre si nos daran su volimen en pies ciibicos, y serd
12> 10x8==g60o. Ahora, si suponcmos la densidad media
de las piedeas que se emplean en las (0115t1u(:c1ones or-
dinarias ignal & 2, en lo gae no creemos separamos de la
verdad ; porque los marmoles que son mas pesados, Ia
lienen con corta diferencia de 21/, , tendremos que como
un pic cibico de agna, que se toma por unidad, pesa 47
libras, para saber tambien en libras de un pie cibico de
la torre, habra que multiplicar 47 por 2, lo que da g4 li-
ln"as; y como son gGo los pies cubicos que conticnie, se~
4 necesario volver & mulltiplicar g4 por glo, (ue dan
el peso total de libras go240, que veducidas & arrpbas, ha-
‘cen 360g avrobas y 5 liliras. Esta es la fuerza con:que
la torre. prensard la aceituna; mas es preciso rebajar los
rozartientos, que disminnyen mucho su efecto; pues la
torre rara ves carga perpenddicularmente , y se apoya con
{frecuencia en las paredes lalerales: de consignienle, su
fuerza no lega ni con mucho & esa canu'aaétd y en’ prue-
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La de ello solo puede hacer en un dia dos cargos 'de &
ocho fanegas, 1o que maniliesta bien claramente que su
presion no cs la que sc necesita y se desea.

En esta mdquina, como en la viga, la presion es li-
mitada , y no puede pasar de una cantidad dada; y si
bien no se pierde en su trabajo tanto tiempo como en
aquella, emplea tres hombres para mancjarla y moler la
aceituna; y aunque tiene la desventaja sobre la viga de
ocupar un hombre mas, muchos cosecheros la prefieren,
porque su costo y local que ocupa son menores: aquel
podra ascender & unos 30000 reales con el edificio. Esta
maquina , aunque en mi conceptlo es preferible a la ante-
rior, tampoco puede sufragar & fas vasias cosechas de nues-
1ros hacendados.

Prensa hidrdulica de D. Diego Alvear.

»La mdquina que he tenido, dice el Sefior de” Alvear,
la dicha de dar 4 conocer en Espaiia, aplicindola al im-
portante ramo de elaboracion de aceite, es invencion del
sabio meednico -ingles Mr. Joseph Bramah, y se conoce
con el nombre de prensa hidrdulica. En Inglaterra y cn
Francia se sirven de ella para prensar pﬁpel , heno, pa-
fios, y para reducir 4 menor volimen las piezas de algo-
don y fardes que se destinan para embarcar; pero aunque
tenia noticia de ella, y varias obras refieren que seria muy
conveniente para estraer ¢l jugode frutas y semillas, con el
fin de hacer vino y aceite, no habia tenido ccasion de verla
aplicada 4 estos objetos. De consiguiente tuve que dedicar-
me 4 recojer datos en nuestros molinos, y 4 meditar y cal-
cular las variaciones y dimensiones para formar los planes ¥
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poderla construir de modo, que sin alterar Jos unsos esia-
blecidos, para que se repugnase menos su introduccion,
consigniese acomodarla al beneficio de las grandes cose-
chas de aceituna. Asi en efecto ha sucedido; pues habién-
dola construido en Manchester, y colocado en Montilla
en el afio-pasado de 1833, ha premsado, 4 pesar de la es-
casez de la cosecha, mas de 500 fanegas, mereciendo por
su sencillez y ficil manejo, su solidez y poco costo, y
por las grandes ventajas que lleva 4 las que usamos, la
admiracien y encomio de cuantos la han visto trabajar.”

Omito la total descripeion de esta miquina hidriulica,
por ser bastante prolija, y porque seria necesario que la
acompaflasen con un plano; y para nuestro objeto basta
saber la fucrza que manda sobre todas las inventadas has-
12 ¢l ilimitadamente.

Cilculo de la fuerza de la prensa hidrdulica,

Contrayéndose & la establecida en Montilla, y para
que sirva de basc para averiguar la fuerza de ésta y la de
las otras que se establezcan en adelante , haremos este cal-
culo, poniendo las dimensiones que entran en €l

Pies.| Pulg|Lin.

Largo de la palanca P desde el primer apo-
yoh'dsufinn..,...co0... 61| 4
Distancia del primer apoyo k" al punto /

delembolo . . .............]o{3]|8
Didmetro del embolo D de la prensa, . . o | 7 | 4
Didmetro calculado del embolo K delabombaf o | 1 [ 4
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Para conccer la razon de las snperficies inferiores
de los embolos, diremos: las arcas & superficies de
los circulos son como los cuadrados de sus didme-
tros, y como estos reducidos 4 lineas son: 16 el de Ia
bomba, y 83 ¢l de la palanca, sus superficies serdn como
16%:88%22256 7744101507/, ‘

La palanca que mueve el embolo de la hbomba es de
las de segunda especie. El brazo mayor licne. 830 lneas
de largo y el menor 44: esta cantidad estd contenida en
la anterior 20 veces en el embolo A, y esta nueva fuerza
del emholo K sc repetird en el D2 de la preusa, como
1:530%/,; esto es, 30/, veces como un honibre apretando 6
trabajando en una palanca, puede hacer un esfuerzo sin
molestarse eqnivalente 4 G arrobas, este esfuerzo en el
etbolo de la bomba serd 6X20% 350"/, =5650 arrobas. Lsla
es la presion con que se cargara la aceituna cuando un
hombre sofo manaje Ia palanca, que escede considerable-
mented la fuerza de la viga y torre. 8i se emplean dos
hombres , el cilcalo serd 12X20x30!/,;=7260 arrobas. Si
s emplean fres, serd 13x20X350!/,=10800 arrobas, y
asi sucesivamente; pues la Gnica cantidad variable es el
ntimero de homibres que se emplea, y que se ha regula-
do cada uno en O arrolas: las otras dos cantidades son
coustantes para cada miquina. En esta prensa pudieran
emplearse hasta sers bowbres, cuya fuerza equivaldria a
21780 arrobas, porque esla consirnida para que resista 270
toncladas inglesas de fncrza, 6 de 23475'/,; y se ve que
hay & favor de su resistencia 1693/, arrobas; mas no seria
nada cucrdo poner seis hombres & trabajar en la palanca,
¥ esponerse & que sallara el cilindro con tan inmensa pre-
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sion, euando con dos hombres se estrnja perfeclamente
la accitana, y sale la pasta tan scca'y cuajada, que pare-
ce madera. Pero si por inadvertencia 6 maliciosamente se
espusiese’ 4 csta prueba, antes que legase cl Hmite de
la resistencia de la prensa, la romana I se levantaria im-
pelida por ta vilvula ¢, y por este agujerito saldria el agna
y disminuirvia la presion, y se remediavia el descuido 6
la malicia sin peligro. _ :

En esta miquina no hay mas limite que la resistencia
del hierro de que estd formada & hecha, que, como se
ba viste, cs de 23473%/, arrobas; mas como puede ha-
cerse que resisla 200 6 300000, ¥ aun mas, pues solo
habria. que dar mayores dimcensiones & las piezas, y ha-
cerlas mas consisientes, se puede considerar como ilimita-
da; pero no asi en las vigasy torres, donde ni se les pue-
den dar dimensiones colosales, ni sertan enlonces mane-
jables ; pues con las gque tienen son ya harto cmbarazo-
sas, y per lo mismo-hemos sentado que su presion es li-
mitada y reducida 4 corta estension. El cilindro para ha-
cer la presion sube nna vez, y para descargarle haja otea,
Prensa en dos horas y de una vez 16 fancgas de acetlu-
nas; para csto se nucle anlicipadamente en las piedras
6 volanderas, como se practica jeneralmente, y la masa
que resulta se pone en capachos de esparlo ¢n la mdqui-
na: dos hombres pueden hacer sin molestia coatro car-
gos & tareas , & G4 fanegas. En el ano pasado, por ser
la cosecha muy corta, no empleé mas que dos hombres
que molian y prensaban diaviamente 24, ahorrdndome
solo en la mano de obra, respeclo de las e/gas, un cin-
cuenta por ciento; pues las primeras con dos hombres
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prensan diaviamente 16 fanegas, y las segundas con ires
las mismas 16. Las 24 fanegas las dividia en dos poreio-
nes de 4 12, y la prensa las estrujaba perfectamente en
hora ¥ cuarto, siendo iesligo de esto y lo demas que es-
pongo tode el puehlo de Montilla ¥ muchos de los co-
mmarcanos ¢ infinidad de curiosos hacian las pruebas de cos-
tumbre para ver si quedaba algun aceite en Ja pasta, y
tuve la satisfaccion de saber que ninguno quedo descon-
tento de su prueba.

En el corto tiempo que la he usado, he tenido cl st-
ficiente para observar que tiene las ventajas signientes
sobre las demas conocidas.

1" Cuesla mucho menes, ¥y ocupa un local mas re-
ducido. ‘

2" s mucho mas comoda para el trabajo.

5. En dos horas hace el mismo trabajo que las olras
en velnkicnatro,

4.0 Estrae la misma poreion mayor cantidad de aceite.

5. Destruye menor niimero de capachos.

6. Se puedze traspartar de un pueblo 4 olro.

Mdquina para separar el hueso de la aceituna.

En el cortijo de Aranjucz ticne el rey un molino para
separar cl hueso de la pulpade la aceituna: en la area so-
bre que ruedan dos conos truncados de piedra, estd hecho
un canal, sobre cuyos bordes, que tendrin medio dedo
de alto, estriban los conos 6 muelas por la parte del eje,
& que estdn afianzadas, y de la circunferencia , quedando

un hueco entre el area y las muclas, suficiente para que
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quede el hucso sin romperse y se vaya scparando la pul-
pa. Fl métedo de este molino parece.que se sacd del Her-
culano. ' _ . :

Janto 4 este molino hay olro que se muele el hueso
conla parte que le queda de-la pulpa. Si naestros cose-
cheros hiciesen algnna porcion de aceite con este cuidado,
no tendriamos que envidiar 4 el mejor de Provenza, y
mas cuando sin eslas delicadezas le tenemos esquisito en
Valencia , Mallorca y Andalucia;, cuando hacen un poco
con culdado. '

Del alpecizir'z'.

Este nombre se da al agua negra y despojada de
aceite que sale de las aceitunas al tiempo de estrujarias.
En-algunas partes dejan eslas heces’, para:que las partes
mas groseras Se asienlen. 6 precipiten, y poniéndolas des-
pues & secar, las aprovechan para la lumbre. Como el
alpechin es un compuesto del agua’ de vejetacion y de la
carne ¢ parenquima-de las aceilunas; mezelada con la
porcion de agua natural que se les aflade para prensarlas,
seria muy ulil recojerlo, principalmente donde ¢l estier-
col tiene alguna estimacion, mezclarlo con paja, y dejar-
lo podrir cl tiecmpo necesario, Iis cosa rara dejarle perder
inutilmentc con las agnas qué salen de fos molinos, y que
han servido para escaldar lwasa molida de las aceitunas,
sin considerar que reunidas en un- espacioso depdsito, que
si se llenase de paja; de hojas de drboles iy de toda espe-
cle de vejreitalzes', formarian un. hl’gada.azuﬂ‘ado cn loda
la superficie y en las orillas , despues que hayan fermen-
tado, se puede afiadir 4 la paja y vejetales capa por ca-
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pa tierra bucpa , y 4 medida qae el agoa mas sulil se
evapora; se-cubrird con esta tierra la parte del suelo-y
de Ia masa tolal que ha quedado seca: este ahono es cs-
cclenle para Loda clase de granos y drboles. Hasta el agua
de los molines, dejindola fermentar por muchos dias:,.y
acarfcada 4 los campos, asegura las cosechas y la vejeta.
cion vigorosa deél olive. El buen labrador no debe desper-
diciar ninguno de Ips medios de multiplicar los abonos,
porque ellos, aun:mas-que las:labores, aumentan y eon-
servan la buena calidad del suelo, y mantienen la abun-
dancia de Ias cosechas, .

. Del injerto;

Kl injerto, operacion: lan particular que puede deecir-
se vence 4 la misma naturaleza , es. el ttnico medio de
maltiplicar y conservar sin alteracion los individuos de
las especies preciosas. Todo injerto en drbol de su misma
especie, como de perai'én peral, de manzano cn manzano,
de ‘olivoen -olivoy. es ‘seguro. . .

Para m]enai 5e 1cqulere txempo 5ereno 'y 1emplad0,
porque el demasiado frio § ealor, las Huvias y los vientos
son perjudiciales , sicndo el mas. oportuno. el de primaye-
ra, cuando ha empezado ya danoverse la sdvia de losdr-
boles , y antes que broten las yemas de las puas. El dr-
bol 1 olivo gue se deja para patron, debe ser sano y fron-
doso, y las prias del.afio antecedente. frescas .y .jugosas;
aunque algunos son de ~opinion :que.para injertar de mesa
6 cachddo en troncos. y ramas viéjas, deben ser. calzadas
en madera de segundo afio.’ Perd las pitas de donde se sa-
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quen las yemas para injerir de escudo, deben ser del
mismo afo.

El olivo recibe toda clase de injertos, pero sale mejor
que ninguno el de escudete : en tres casos se ha de in-
jertar, & saber: en el acebuche, para convertirle en off-
vo: en los olivos de mala calidad y que producen poco, y
en los pies que salen de las raices. El mejor tiempo pa-
ra injertar es el que queda dicho , pues antes 6 despues
es poco seguro el injerto : los broles que salen de las rai-
ces se deben injertar, para que si perece el tronco, sal-
gan ya de junto 4 las ramas rennevos francos; y si estos
se trasplantan, se enterrardn hasta que el injerto quede al
nivel del suelo. Fsta regla tiene ejemplos en contrario; pe-
ro no deja de ser jeneral porque tenga algunas escepcio-
nes, Los acebuches se injertan por el mismo liempo, po-
niendo dos escudctes en cada rama (ue se quiera conser-
var, y cortando lodas las demas. Sc han de preferir las ra-
mas que tengan todavia Ja rama y covieza lisa, yde 124 18
lineas de didmmetror 4 las dos pulgadas mas arviba, 6 por
encima del injerto, se e arranca todo alrededor un anillo
de la corteza, de 3 4 4 lineas de ancho, y se deja en el
arhol la parte superior de las ramas injertadas, que sin em-
hargo florece y fruclifica, comosi no se las huliese corta-
do & tocado, y proteje con sus hojas y ramitas 4 los escu-
detes. Al afio siguiente 6 4 los dos afios, segun sex’ el vi-
gor del injerto, se corta la rama por mas arribade él, y
algunos cariosos la van cortando 4 csta parte superior las
ramitas poco & poco, lo cual me parece muy bien, sino
fuese demasiada delicadeza para el conun de los trabaja-

dores, Sitodas las ramas son gruesas y de corteza dura, se
37
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cortard el drbol, y se injertara en el tronco en pico de
Sauta: lo mismo que cl acebuche se ha de tratar al olivo
mesquino, estéril y tardio, que se quiera injertar. Ll
acebuche 14 olivo de mala especie se iiljertal‘zi, luego que
se trasplanta , en pico de flauta, si se corla el ironco, §
en escudete, & cuyo cfeclo se le conservan 4 6 6 pulga-
das de las ramas mas nuevas, en donde se cologuen estos,
y se supone que siempre han de cubrir todos los cortes
que sc le hagan con la mezcla de bosiiga y arcilla. 8i se
toma el eseudete de una rama golosa, el renuevo que
salga de él tardard mucho tiempo en dar fruto, y dejan-
doie crecerd con vigor; pero se le ha de cortar el canal
directo de la sdvia ul segundo, y 4 mas tardar, al tercer
afio, para moderar su lozania, y obligarle & que dé fruto.

La operacion de injertar arboles es una verdadera
anastomasis ; pues si esla se ejecuta para unir y juntar
dos vasos de una vena 6 de una arteria, con olra por sus
estremidades, aquella se hace para unir el ZLiber de los
padrones con los del injerto 6 injertos de escudete , co-
ronilla , pua , etc., etc.

RECETAS DE UNGUENTO DE INJERIDORES,
Receta de Forisyth,

Tomese una medida determinada de bosiiga reciente,
la mitad de aquella de yeso de escombros de edificios vie-
jos, ignal cantidad de cenizas de lefia, una sexta parte
de la bofiiga de arena mennda; antes de hacer la mezcla
se han de pasar por un tamiz estos tres ullimos ingredien-
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tes: despues se amasan bien, estando juntos, ¢ con una
batidera 6 con un palo, hasta que forme nna masa suave
y blanda. Preparada asi esta composicion, se ha de enidar
de disponier los drholes para recibirla, quitdndoles toda
la parte seca, dafiada 0 podrida, hasta legar 4 lo vivo y sa-
no: dejar el corte y los brotes de la eorteza muy lisos,
redondedndolos coninstrumentos que corten hien,y de cu-
brir tado el corte con una capa de lacomposicion referida,
que lenga una octava parte de punlgada de grueso, y que
hicia los bordes vaya en disminucion cuanto sea posible.
Tiénese despues en una caja de hoja de lata agujereada
polvo seco, compuesto de cenizas de lefia, y de una sex-
ta parte de su cantidad de hunesos calcinados: se polvo-
rea la superficic de la capa hasta que se cubra entera-
mente: déjesela en este estado media hora para que el
polvo absorva la humedad; despues de esto se polvorea
de nuevo, pasando la mano por encima lijeramente, y se
contintia polvoredndola hasta que queda Ia superficie se-
ca y lisa.

Siempre que un irbol se haya cortado cerca del sue-
lo, es necesario igualar el corte cuanto sea posible, y en-
tonces el polvo seco que se ha de aplicar sobre la com-
posicion predicha, deberd mezclarse con ignal cantidad
de polvo de alabastro, para que resista mejor las intem-
pefies , 6 de otra piedra caliza.

Si se quiere conservar mejor esla composicion para
servirse de ella c¢nando en adelante sea menesicr , se ha
de tener en un cubo @ otra vasija cubicrta de orines, sin
cuya circunstancia disminuye su virtud el aireatmosférico.

Si no hay 4 mano escombros de edificios viejos, podra
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suplir la greda pulverizada, ¢ cal apagada un mes antes
cuando menos.

Como el arbol al paso que crece va levantando poco
4 poco la composicion con que se cubre el corte, espe-
clalmente por los lados de la corteza, conviene advertir,
que cuando esto se verifique, se ha de pasar la mano por
encima, para apretarla, a {in de que impida la entrada del
aire y de la humedad. '

Los franceses dicen que este remedio de Forisyth es
complicado , y que en lugar de él proponea otro mas sen-
cillo y mas facil,

Dicen que la curacion de las heridas de los arboles con-
siste en ponerlas 4 cubierto, como 4 las del cuerpo, del
contacto del aire, y de todas las cosas que pueden irri-
tarlas , secarlas 6 corrdmperlas. Si estdn frescas, basta ali-
sar el corle y cubrirle con cunalquiera cosa s6lida que con-
serve su {Tescura, y sin que se hienda 6 abra. Si la herida
es anligua, conviene, como dice Forisyth, limpiar, re-
frescar , y en fin corlar 6 raspar, segun las circunstancias,
hasta lo vivo , y aplicar el emplasto inmediatamente, man-
teniéndole que no se abra 6 caiga.

El remedio se hace con un poco de arcitla la mas fi-
na y suave que se pueda hallar, que se mezcla con boi-
ga, aplicado 4 la herida del d4rbol este emplasto, ponién-
dole encima un poco de heno 6 paja suave, que se une
con ¢l apretindole un tanto con la mano, y para conser-
var la que sobre, se llena la vasija y cubrird con orines.
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Receta segunda.
Se prepara:

Media libra de pez rubia. . .
Una cvarta de pez negra. . . .. S o
Dos onzas de cera. o o v o vu . {00 derritird todo en
Media onza desebo, . . . .. ..

una cazuela 1 ollita nueva, y se desliard y mezclara bien
con una espitula 6 brocha, y luego que esté bien mez-
clado, se dejard entibiar para uso de él en los injertos; y
este es mejor método, porque luego que se coagula, no le

pasa el agua y aire.
Del borujo de la aceituna.

Toda especie de estiereol convicne al olivo, con (al
que esté bien consumido; y seria muy bueno echar 4 los
olivos el horujo de las aceitunas bicn molidas despues de
prensado bien; porque es un abono muy bueno, 3 causa
de las muchas particulas oleosas que contiene todavia;
pero sino se emplea ni come abono ni para la lumbre,
suministrard un alimento muy bueno en invierno para las
aves domésticas,

Del adolbo o ahino de las aceitunas.
Se aojen del drbol las aceitunas- cuando principian &

hincharse para mudar en morado su color verde y ma-
durar ; se las quebranta con un golpe fuerte, y sc echan
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gua , que se las renueva una 6 dos veces al dia: si se

emplea a

en a
gna caliente hasta que salga clara y sin sabor
amargo, luego se echa pimiento molide con ajos y orégano,
y sazonadas que sean, se pueden comer 4 las veinticuatro
horas. Cuando se han de gastar pronto, se les aflade un po-
co de vinagre, naranjas ¢ limones dgrios en pedazos, y
con €l solo duran veinte & treinta dias, y sin €l se con-
servan mas.

Aceitunas rajadas. Se cojen en el mismo estado que
Ias anteriores: s¢ las hacen 4 cada una tres 6 cuatro ra-
jaduras de arriba @ bajo, v se ejecuta la misma operacion
para endulzarlas: adébanse despnes con saf, tomillo, sal-
sero, hinojo, naranjas & limones dgrios, y aun algunas
liojas de laurel, bien que éstas las ponen de un verde
desagradable, y por eso no las echan en algunas partes:
preparadas de este modo se pueden comer al segundo dia
de adobadas, y conservarse noventa dias.

Aceitunas enteras. ‘Tambien se cojen en el mismo
estado indicado antes: se lavan si esldn sucias, se pone
en cl fondo de la tinaja una muiieca con espliego ¢ alhu-
cema y hojas de limon 4grio, y se echan encima aceitn-
nas hasta que quede media tinaja; échase otra mufieca
con espliego y otra capa de hojas; acdbese de llenar de
aceitunas, poniendo encima olra mufleca y las hojas; lue-
go se deslie cn agua otra media libra de sal 6 mas para ca-
da celemin de aceilunas, que queden bien cubiertas: en
algunas partes prueban la salmuera con un huevo de ga-
lina, que ha de sobrenadar en ella: tdpense con un po-
co de estopa cardada, que solo sirve para que no caiga

porqueria, y se dejan en tal estado cuatro, seis y ocho
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meses , al cabo de los c¢uales se podrin comer, Las que
se componen de esla suerle se conservan uno, dosy tres
afios.

Aceitunas de la reina. Se cojen cuando estdn para
mudar de color; se quitan las magulladas y picadas de
insectos , v las sanas se echan en lejla, que sirve para ha-
cer el jabon blando, sujetindolas en el fondo de la vasija
4 con una tabla 6 cualquiera olra cosa, para que no sobre-
naden , y se dejan en este cstado de doce a veinticuatro
horas, segun la fuerza de la lejia: midanse despues 4 otra
vasija, y se las muda el agna de cuando en cuando, hasta
que la sueltan dulce y clara: entonces se les echa ¢l ado-
bo que se dijo para las rajadas, y 4 las veinticuatro ho-
Tas Se pueden comer: por esle mdctodo se pueden comer
las aceilunas 4 lns treinta y seis & cuarenta v ocho ho-
ras de haberse cojido del drbol; pero no duran tanto como
las enteras ; y asi cs necesario gaslarlas en tres 6 cualro
meses.

Moaodo de 1asar los olivos.

Tres cosas son esenciales que se han de tener presen-
te para tasar y apreciar las heredades : su cercania, ca-
lidad y beneficio. .

Por lo que toca 4 los olivos, para haberlo de hacer con
mas perfeceion, es necesario irlos viendo uno por uno, y
darles el precio preciso, segun su calidad, los grandes co-
mo tales, los medianos come medianos, y los chicos como
chicos : asimismo verdn si estdn frondosos, revicjos 6 en-
fermos, y si estdn bien, mal § medianamente cnltivados
por bajo y alto, ¢ ir poniendo en un papel el precio de
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cada uno por ntimero y columnilla, y acabados de apreciar,
se cuentan en el mismo papel, y se swna el importe de
todos, y luego con una cuenta de proporcion se sabe el
precio de cada uno: se tendrd presente si estdn claros 1
espesos al liempo de apreciarlos, pues cuanto mas espe-
s0s producen menos; y si hubiere alguna tierra calma sin
olivos dentro del olivar, se la debe dar precio separade,
Io mismo que a las marras.

CAPITULO XVIIL

DEL ACEITE DE OLIVAS,

Dec]aman con razon los nacionales y estranjeros contra
el gusto y calidad de nuestros aceifes: hiblase continua-
mente sobre los medios de mejorarlos; y no hay quien
desconozea que en solo el acto de la elaboracion esti el
picio que los degrada, Nuestro Herrera presenla todos
los medios conducentes para que el aceife salga claro,
abundante y de buen gusto. Conociendo los males que
acarrea la fermenlacion y la facilidad con que se promue-
ve cuando Ja aceituna permanece amontonada & entruja-
da por algun liempo, previene que se la remueva frecuen-
temente , O para espresar la idea con sus propias palabras,
dice: »Si estd mucho tiempo por labrar, mézclanla de un
»cabo 4 olro, y no se escaldard ni tomard moho, y vaya
vel aceituna muy limpia de hoja.” Su prevision y esmero
avanza aun mas; pues no se contenta menos que com ¢o-
locar las aceitumas en »un cabo Hmpio, bien enladrillado,

vy algo costero 4 una parle, para que escurra olta el al-
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ypechin ; porque si este estd detenido con las aceitunas,
ndafia mucho al sabor del aceite.” ¥l consignd los buenos
principios; pero no tuvo valor para manifestar las pérdi-
das que se siguen por sujetar al cosechero d que lleve sus
frutos al molino del sefior, y 4 que espere la ves de la
molienda. Los progresos de las luces, y los principios de
la justicia distributiva , han impelido muachas veces al
gobierno para que aboliendo privilejios, desterrando abu-
sos y derrivando obstdculos, procure mejorar la snerte de
la agricultura, las artes y el comercio; y es de esperar
que siguiendo con firmeza su marcha, realmente majes-
tuosa, logre por fin elevar el estado al mas alto punto de
prosperidad y grandeza.

Del aceite. Hay dos especies de aceites, el uno es
craso y el otro esencial 6 voldtil: el primero se estrae
comuamenle de varias granas 6 semillas por presion, y
el segundo se seca las mas veces por destilacion. El reino
vejelal es el que suministra en gran parte los aceites cra-
sos, y se puede decir que casi Lodas las semillas contienen
algo, aunque en algumas en tan corta cantidad, que el
gasto para sacarlo escederia en mucho al producto; y asi
hay que reconocer las semillas que le pueden dar eon
beneficio, machacandolas en un mortero y echandoles
agna, a ver si la dejan lechosa, que es lo que se llama
emulsion 1 horchata. De los huesos de las frutas, de los
de las pepitas de calabazas, melones y pepinos, de todas
las semillas que estin dentro de silicuas 6 vainas, y que
son de plantas, cuya flor es cruciforme , como la de col,
nabo, mostaza, etc.; y en suma, de todas las semillas que

tengan dentro su almendra, se saca aceite craso por pre-
38
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sion. Tal vez la aceituna es al tinico frinfo cuya pulpa eon-
Liene aceite craso: su hueso y almendrilla lo contiene tam-
bicn, pero de muy distinta naturaleza, como veremos mas
adelante,

El aceite craso estd formado en la misma grana o se-
milla de que se saca, 6 en la aceituna cuandao Liene cier-
to grado de madurez; pero el esencial se halla en las cor-
tezas que cubren 4 las semillas, & en los cdlices y pé-
talos de las {lores, en la hoja, madera y raices del ve-
jetal, 6 en alguna parte determinada de éstas; y muchas
veces se encuentra en estado resinoso, ¥ por esto s¢ sue-
le sacar muchas veces mas bien por destilacion que por
presion. Kl aceite craso, recien sacado, y con el esmero
que se requiere, estarz snave al gusto y sin olor, y no se
volatizavd al grado de calor del agua hirviendo; pero el
esencial 6 voldtil estard acre y aromdtice, y se volati-
za con menos calor. El principio oderifero de los cuerpos,
que llaman espiritu-rector , es muy sutil y volitil, como
sc observa en todas las plantas y floves aromiticas ; y este
espiritu-rector es el que da & los aceites y a los jabones,
que con ellos sc bacen el olor de las semillas ¢ granas de
que se ha estraido.

La buena calidad del aceite craso pende -del equili-
brio y conservacion de sus principios constitutivos: uno
de estos es el aire; pues segun ohservd el fisico Hales,
una pulgada ctibica de aceite de olivas, da ockenta y ocho
de aire, el cual se pierde con tanta menor dificallad,
cuanto el aceite se conserve mas coagulado, y esto es lo
que se ha de procurar con el aceite de aceitunas, tenién-
dolo en buenas cuevas y frescas , en que se mantenga mu-
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chos afios helado, pues sino ird perdiendo el aire que te-
nia en combinacion, y euwanto mas lo pierda, mas se ird
precipitando al fondo el mucilago, que es aquella parte
del frate gue cn los aceites y el vino se va con cl liempo
posando en ¢l fondo, y forma las fieces, & como se dice
en muchos paises, las borras.

Con el aceite craso va mezclada regularmente al-
guna esencial, que sale de la cdscara y de la pelicula
de la almendra comun; y en la aceituna de la pelicula,
del hueso y de su almendrilla, y aun la misma madera
del olivo abunda de aceite esencial mucho mas que en el
fruto. _

Llimase aceite virjen al que se estrae solo con espri-
mir ¢l fruto sin molerle, y es el mejor y mas delicado; y
aceite cocido al segundo que se saca del horujo, de que
se ha estraido el primero por medio de planchas calientes
¥ agua hirviendo.

Yoy & comparar los aceites de oliva, que son los mas
perfectos, con los de granas § semillas. Y cn cuanto 4 su
semejanza, es de saber, que el de colza, nabina, mosta-
za, miagro , linaza , cafiamones y adormideras (este ul-
limo es tan superior & los anteriorves, como el de aceitu-
na al de nueces, avellanas y almendras); es fluido y
trasparente & no estar helado: es de color dorado, mas 6
menos ohscuro, segun el afio, el clima, el terreno, y suave
al paladar: no se mezcla con el agua ni con el espiritu de
vino, y si con los otros aceiles, balsamos, grasas, mante-
cas, ceras, alcanfores, resinas, azufres, alcalis, y algu-
nas suslancias metdlicas. Con el tiempo adquicren estos
aceites mal olor y sabor, y sc ponen rancios, y un caler
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de 20 4 25 grados les pone en el mismo estado. Compa-
rados estos aceites con los de las aceitunas, {odos tienen,
esceplo el de adormideras, un gusto acre y cdustico, y
aun suelen venderse algo rancios: no tardan en hacer po-
so; para helarse necesitan mas frio que el agua; hacen
mucha espuma al calentarse ; corroen con mas prontitud
el hierro y el cobre, y forman mas facilmente jabones con
los dlcalis: por esta razon, sino estin mas caros que el de
aceilunas, son preferibles 4 éste para preparar las lanas
¥ sus Lejidos,

Exisle en el aceile de colza, nabina y otras semilias,
no solo el mucilago del frato, que al paso que se preci-
pita 6 posa en el fondo, se va poniendo el mismo aceite

cada vez mas rancio y acre, sino tambien el aceite voli-

>
til de Ja semilla, el cual se evapora con el agua hirviendo,
se disuelve en el espiritn de vino reclificado, y echado
despues en agua , se une con ella dicho espirita, y deja
sobrenadar ¢l aceite,

Por poca cantidad de accite voldzil que se eche ¢ mez-
cle con los aceites crasos, se ponen inmediatamente acres,
rancics y desagradables. Para examinar la porcion de
aceite volalil que suelen tener los aceites crasos, mezclé
espiritn de vino rectificado con aceite que se habia sa-
cado de dichas granas y con el de aceilunas: en éste ,"que
era reciente, disolvié tanta porcion de aceite volétil, que
4 penas tomaba color el agua en que despues se echaba;
pero en el que ya tenia algun tiempo, aunque no estaba
rancio, disolvid bastante cantidad: en el aceite de colza,
nabina, etc., aun sicndo recien sacado, se descubrié des-
de luego mucho aceite voldtil que blanqueaba el agua, y
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su canlidad se aumenta al paso que unos y otros se van
enranciando,

Aunque los aceltes crasos se saquen de las semillas con
las mayores precauciones, siempre llevan consigo el prin-
cipio de rancidez en la corla porcion de aceile esencial
quc contienen : cuanto mas rancios y limpios estan tales
aceites, tanto menos humo dan al quemarlos, y tanto son
mas preferibles para la preparacion de las lanas , como que
disuelven mejor su grasa, Lia causa de la rancidez del acei-
te de semillas se anmenta comunmente con el método vi.
cioso de sacarlo, y suele salir yo del molino con un guslo
acre y caustico. Si la grana 6 semilla no esta bien madura,
cuando se arranca, corta 6 siega la planta, dard poco acei-
te y malo; no por eso se ha de segar 6 cortar & tiempo que
se desgrane, sino que despues de recojida la planta en un
dia sereno, se ha de tender en el suelo 6 bajo de un co-
bertizo para que se seque; pero si se amontona, se ird po-
niendo en capas alternativas de paja, & fin de que con Ja
humedad no fermente y se desmejore, cuando no se pudra.

Las semillas que dan accite atraen y reticnen la hu-
medad del aire; y mas adelante hablaremos de los medios
de evilar este inconveniente. Toda grana se ha de conser-
var entera, sin quebrantar ni separar la cascarilla, porque
si no se enrancia luego que la da el aire, y sale igualmente
el aceite rancio. Tambien advierto que si se tarda en llea
var las semillas al molino para sacar el aceite, se secaran
mas 6 menos, segun el clima, y su aceite no serd de bue-
na calidad. Hay en algunas partes la detestable pricica
de tostar la grana o semilla con un poco de agua en una
vasija de cobre antes de prensarla; y no hay medio mas
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seguro para que desde luego salga rancio. Las semillas ¢
granas se deben esprimir simplemente, y cuando mas si
la prensa no tiene gran fuerza, se calentardn las planchas
con agna hirviendo, sin tostar la pasta hasta la tercera 6
¢uarta vez que se haya de volver 4 prensar; y enlonces
no se han de mezclar los accites de las primeras prensa-
das con los de las dltimas, porque estos salen de muy
inferior calidad.

‘Cuanto es mas caliente, arenoso vy seco el lerreno
en que se producen las semillas, tanlo mas aceite esencial
ticne, csto es, mas cantidad del principio que le pone
rancio; lo cual se debe tambien entender del de las acei-
tunas. A las nueces, almendras, avellanas y demas fru-
tas de céscara, no se les ba de romper ésta hasta el mo-
mento de llevarlas 2l molino , 6 de meterlas cn los sacos
en gue se han de prensar, separando todas las que estén
algo dafiadas; pero antes se les ha de (aitar al tiempo
de la cosecha, y luego que se seca aguella covieza blan-
da y carnosa que lienc sobre la dura cnando estan en el
arbol, parque ésta atrae mucha humedad ; y aun solo la que
tiene basta para hacerlas fermentar si se amontonan con
clla, y disponerlas asi para que den mal aceite : las avella-
nas y almendras se conservan mucho mas tiempo que las
nueces , el fabuco, etc.

En cuantod las aceitunas, si estdn muy madaras, sa-
be su gusto & la frata, y sino loestan, producen menos
amargo yde mal gusto. & un error tener en un olivar oli-
vos de diferentes pariedades & especies, pues unos eslan
en sazon , caando Jos otros estan -4 medio madurar; y re-
cojiéndose al mismo liempo todas las aceitunas , es indis-
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pensable que el aceile salga deteriorado. Las aceitunas que
derriba el viento, se deben prensar 4 parle, porque la al-
ternativa de humedad y de calor, que suelen padecer en
el suelo, las perjudica, y suclen dar un aceite de mal
olor y sabor, aun coando se estraigan sin agua caliente y
con las mayores precaunciones. Tambien la diferencia de
terrenos da aceites diferentes que no se deben prensar
juntos. IEn Cércega y en la rivera de Jénova esperan 4
que los aires derriben la aceituna, y se ve alli aun 4 fines
de Abril mucho {ruto en los olivos; yasi va ello, porque
del molino sale ya el aceite rancio y detestable. Para ma-
durarse la aceituna suele mudar cuatro colores: del rer-
de pasa al cetrino , al encarnado, al vinoso, y iltima-
mente al zegro con un viso de encarnado, y entonces es
cuando estdn maduras; lo que sc conoce en que ceden 4 la
presion del dedo & poco que se compriman. Esia es Ia ver-
dadera seftal; que en cuanto al color las hay tambien del
de la cera, y de gris de lino, cuando estin madaras. En
no eojiéndose cuando estin en sazon, s¢ ennegrecen, se ar-
rogan y ablandan demasiado, y sn aceite es malo.

La pritica demasiado comun de dejar amontonadas mu-
chos dias las aceitunas en el molino es barbara y perju-
dicial. Se ha hecho la prueba de poner en un monton de
aceiluna un termémetro de Reaumur, que 4 los quince
dias sefialé los 36 grados, cuande en las mayores cuevas
de mosto no lo habian visto pasar de 26. Por debajo del
monton.de aceitunas corria agua de color vinoso, que mani-
festaba la fermentacion que padecia la aceituna, y cuando
se sacaron de donde estaban, despedian un gas de olor vino-
s0 y picante, que aungue no apagaba la luz, como el que
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despide el mosto, la amortignaba bastante, y aun tal vez
con un dia mas hubiera sido el gas que se desprendia, tan
mortal como el de aquel, 6 si la pieza en que estaban las
aceitunas no hubiera sido tan ventilada y tan grande como
era. Al paso que se levantaban estas aceilunas unidas unas
con otras, formando témpanos, se encontraban capas blan-
cas de moho, y asi dieron un aceite muny malo. (Que tal se-
rd el que se estraiga de las aceitunas amontonadas en nnes-
tras trujas y comprimidas entre sus paredes, recalentdndo-
se por lo tanio mas y por tantos meses? Auninas de lo que
se relaciona anleriormente esperimentamos los andaluces:
bien caro pagamos la senda de les rulinas: este esperi-
mento lo hizo clautor para ascgurarse de las degradacio-
nes que padecen las aceitunas amontenadas y entrujadas,
y como se vician por este mode, y no solo se pierde en la
calidad del aceite, sino en la cantidad, si la fermentacion
dura mucho tiempo, como cualquiera puede esperimentar.
Si las circanslancias obligan & conservar mucho tiempo
las aceitunas, es menester tenerlas en piezas ventiladas con
los suclos de tablas y llenas de agujeros, para que el aire,
al pasar de arviba abajo, alraviese por entre ellas é impida
la fermentacion; lo que contribuird 4 que el aceile salga
menos malo en caso de que las aceitunas hayan de perma-
necer mucho tiempo cn este estado.

En donde cometenel absurdo tan dlsparalado de tener
las aceitunas amontonadas {res, cualro, seis 6 mas meses,
se prescriben las reglas siguientes. 1.* Al paso que se van
recojiendo se pondran en estancias grandes, secas, venti-
ladas, y empedradas, no dejandolas nunca sobre tierra, por-
(ue contraen demasiada humedad. 2.* Si las aceitunas es-
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idn maduras, si el afio ha sido himedo, 4 se han cojido en
tiempo lluvioso, no ha de tener el monion mas que dos
tercias de alto, ¥y se han de llevar al molino luego que se
pueda, en especial si son de olivares que estian en terre-
nos fuertes y himedos; y esta regla es muy buena. 5.* Si
se han cojido verdes en tiempo claro, despues de una es-
tacion seca ¥ en terrenos aridos, se pueden hacer los mon-
tones mas altos, ¥ no corre tanta prisa Hevarlas al moli-
no; puesla fermentacion que padeceran, facilitard la es-
traccion del aceite & costa de su calidad, y disminnye sn
amargo siendo cierto , porque la fermemacion las madn-
ra demasiado, disponiéndolas para que su aceite se enran-
cie mas. 4.* Para conocer conando estian en estado de lle-
varlas al-molino, se han de remover un poco por diferen-
tes partes, v si humean 6 eslan mohosas y hiimedas, se
han de moler y aprensar inmediatamente. Esta méxima es
sumamente disparatada ; pues si ya humean, sera la fer-
mentacion muy viva, y sale el aceite ya dafiado de la mis-
ma aceituna; y los que no conocen la degradacion del acei-
te, se conoce que tienen el paladar de corcho y poco de-
Jicado, y que no le han comparado con el fino de Aix en
Provenza,

Para clarificar el aceite y evitar gque haga hnmo en las
luces , se sirven enalgunas partes de bafios grandes de ar-
gamasa, de picdra 6 de plomo, muy anchos, y de 4 cinco 4
seis pulgadas de profundidad: llenan de agua las dos ter-
ceras partes de su profundidad y de aceite lo restante, y
dejan estos bafios espuestos al aive libre y 4 la accion del
sol, se precipita al fondo el mucilago, y en la misma for-

ma que se blanquea la cera, queda el aceite sin color & los
39
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guince dias § tres semanas, pero con un olor desagrada-
ble y rancio. Si el bafio es de plomo, se necesita menos
tiempo para que el aceite pierda el color; pero no comeria
yo el aceile preparado en tales vasijas, porque disuelve en
ellas mucho plomo, y es un veneno mortal, De e¢uando en
cuando sc rocia el aceite que estd en los bafios con un po-
co de agua, y ésta al irse al fondo arrastra consigo la par-
te del mucilago que gquedaba iodavia en el aceite.

El aceite de Aix, en Provenza, es muy delicado, y se
atribuye su finura 4 que cojen las aceilunas en sazon: de-
jan pasar muy poco tiempo desde la cosecha hasta que la
muelen y prensan; y en el molino usan del mﬂy()r aseo
y curiosidad. Si se mezelan las aceilunas que estdn en di-
ferenles grados de madurez, no saldrd el aceite bueno; y
asi convendra mucho cojer y prensar a parte cada especie
de ellas. Asi se conseguira aceite, cuya calidad haga mas
apreciable una arroba que dos del ordinario. Si las aceitn-
nas cstan verdes 4 secas, ban de estar mas tiempo amonto-
nadas que cuando estin ni verdes ni demasiade maduras,
sino bien sazonadas; pero siempre serd lo mejor dejarlas
madurar en el arbol ¥ no esperar a que se sequen; porque
en uno y en otro caso saldria el aceite desmejorado. Siem-
pre cs indispensable scparar las iojas del olivo que haya
entre las aceitunas, porque dan al aceite un amargo des-
agradable.

En Flandes y en Holanda se fabrica todo el afio acei-
le de semillas, y en los molincs y prensas se advierte el
sumo aseo de los naturales: cada utensilio estd con la ma-
yor limpieza colocado en el lugar que le corresponde: 13-
vanse frecuentemente con cenizas y lejias fuertes, para que
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el aceite de que una vez se impregnan, no comunique mal
gusto ni rancidez al fresco: no se les ve rodar por el sue-
lo, ni se descubre por ninguna parte polvo ni sucledad.
iQue diferencia catre estos molinos y los de Espafia ta-
pizados de telarafias y mas inmundos que zahurdas! La gra-
sa acumulada en ellos desde el primer dia que se estrena-
ron, forma como una costra sobre toda la superficie de
los morteros., vigas, prensas y piedras; las medidas, cucha-
roncs, elc., de cobre 6 lata, estan cubiertas de cardenillo:
no lo creeria 4 no haberlo visto tantas veces; y me acuer-
do baber hecho la reflexion de que habiendo multas para el
vecino que no barre la puerta de su casa, se cele Lan po-
co sobre un objeto en que tanto interesa & la salud pii-
blica; quc hay pueblos en que las medidas piblicas del
aceite de los molinos estdn Henas de cardenillo, y el go-
bierno municipal las ve y las deja subsistir en el mismo
estado con la mayor indiferencia. ‘

En el molino en que no haya asco, no se conseguird acei-
te que dure mucho tiempo: la madera, las piedras, los ca-
pachos se empapan de aceite que se enrancia con el liem-
po, ¥ es como una levadura gue continnamente esta obran-
do sobre la pasta y aceile que de ella sale. Cnando se abren
los molinos, llenan la caldera de agua, que calientan y la-
van muchas veces con ella hirviendo las prensas, la mue-
la, efc., y creen que con eslo queda todo muy aseado; pe-
ro en verdad que seria mejor con agua fria, que levando
consigo las inmundicias mas groseras, no exaltaria el prin-
cipio que tiene el aceite de que estan impregnados. Xl agua
fria, caliente & hirviendo no se mezela nunca con el acel-
te, y asi corre sobre ella sin disolver la mas lijera parti-
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enla: de aqui es, que todas estas lavaduras son entera-
mente inililes en cuanto al aseo, ¥y muy perjudiciales en
cuanto escitan el rancio. Los capachos de esparto, siendo
noevos, dan 4 las primeras pastas que se prensan un sa-
bor dspero y amargo, y & las cuarenta y ocho de servi-
cio ya el accite se ha absorvido este mal gusto: es ver-
dad que se lJavan despues y se dejan en agna muchos dias,
¥ que en algunas partes estin obligados los propictarios de
molino & prensar con ellos antes que los demas maquile-
ros; pero todo esto es ignoraucia de los medios de evitar
este inconveniente. Se ha esperimentado que veinte lava-
duras consecntivas con agua hirviendo no destruyen el mal |
olor , y gue tampoco basia dejar los capachos por espacio
de diez dias sumerjidos en agua, annque esta se mude ca-
da veinticuatro horas; y sl todo este esmero es insuficien-
te, jque confianza se pucde tener en las lavaduras lijeras
que suelen hacer en los molinos, en donde no ticaen in-
teres en que el aceile ajeno salga bueno 6 maloe? Pasada
la estacion de moler la aceituna, suelen lavar con agua
caliente los capachos que han de servir al aflo siguiente;
los prensan y dejan secar antes de gnardarlos: esta ope-
racion, lejos de ser 1lil, es perjudicial, porque mediante
ella se enrancia mas el aceite de que quedan empapados.

Es cierto que en los molinos piblicos es casi imposi-
ble sacar perfecto aceile ; pues cada uno lleva las aceitu-
nas verdes, maduras, fermentadas 6 podridas; si quiere
sacar algun aceite con mas cuidado, muele primero la acei-
tuna baena y deja la peor para lo dltimo; de aqui es que
el que vicne despues, debe sacar un aceite viciado por
los defectos del anterior, pues como antes he indicado,
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un solo dfomo de aceite esencial basta para infestar una
gran masa, Lo que debe hacerse para sacar un buen acei-
te en un molino mal cuidado, gue se conservé dos wiios
dulce vy snave, es pagar doble la moledura, y no salir de
él hasta que se concluya del todo; pero antes se ha de co-
cer en cosa de 200 cuartillos de agua hirviendo 8 libras
de cenizas graveladas, 6 lejia de jabones, y con esta agua
se hade frotar la muela é-piedra, la solera, Ia prensa, la
pila 6 bomba, ete., y los capachos.que ban de scrvir se pon-
drén 4 cocer en la caldera con el resto de dicha agua: de
esta suerte sc desprende la capa aceilosa de la madera,
de la piedra, de los capachos y demas utensilios; y que-
dardn todos tan limpios y aseados como st nunca hubiesen
tenido aceite. Despues de concluida esta operacion, sc ha
de lavar todo con agua hirviendo, para que se lleve la sus-
tancia jabonosa que se haya fo_rmado No son aun bastan-
tes estas operaciones; porque se sabe el mal gusto que da
a los aceites la'mas lijera parte de dlcali, y para asegu-
rarse de que no gueda nada de esta sustancia en los uten-
siltos, se hace disolver cerca de dos libras de alumbre en
una porcion de agna de 40 4 50 cuartillos, y con ella hir-
viendo se lavard todo lo nuevo, {rotdndolo todo bien; ul-
fimamente se vuelve & lavar con agua sola caliente. Kl
alumbre, aun cuando quedase algo, no puede perjudicar
al aceite, porque se precipitaria 6 pasaria en ¢l fondo con
les heces 6 borras, y por otra parte no resulta de su use
inconveniente alguno para la salud de los hombres. A Jos
capachos estard bien prensarlos a cada lavadura, va sea de
agua, ya preparada cn dichas sales, y en especial cuando
lo estd con el alumbre; porque entonces destruye la he-
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bra del esparto, y sino se le estrae, durardn menos.

Las prensas y molinos de semillas que se usan en Flan-
des y en Holanda son muy econdmicas y aseadas, y seria
muy de dés-earque‘ se copiasen en todas las partes que se
sacan estos aceites: mas adelante hablaremos de ellas y
de los de aceitunas.

En donde pagan 4 los chreros en aceite, arreglando el
tanto 4 proporcion de lo que sacan, concilian el interes del
amo con el de los sirvientes; pues prensindose la aceituna
con mucho mas cuidado, se aprovecha entre el amo y <l
criado el aceile que se habia de ir en el horujo mal pren-
sado; y no sucede lo que en los molinos que se paga por
prensadas 6 taveas, que entonces. se va 4 despachar, y no
se cuida de apararlas bien. No se han de prensar nucces,
fabuco , ni avellanas en tiempo de heladas, porgae se sa-
ca menos aceite. De almendras se sacard poco cada vez,
porque se enrancia con suma facilidad.

Molida la aceituna y echada en las pilas, suele nadar
y sobrenadar algun aceile , que es el que propiamente se
Hama aceite virjen, y tambien dan en algunas paries este
nombre al que sale de la primera prensada antes de es-
caldar la pasla en los capachos. A este le ponen con sepa-
racion los que lo. fabrican con conocimiento., y saben las
ventajas que liene sobre el que producen las prensadas
gulentes ; bien que cast sera escusado ¢ste esmero cn

3
separar los aceites de las diferentes prensadas siguientes,

5]

cuando se han prensado y mezclado todas las accitunas bue-
nas con malas, y han fermentado en monlones; porque en-
tonces serd malo el aceite, mas 6 menos conformea [a ma-
yor 0 menor fermentacion. No sec persuadirin de esta verdad
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los que estan acostumbrados -4 gustar un aceite dcre de
un ofor y sabor fuerle; los gne desprecian ¢l mas dulce
y fino diciendo que sabe 4 nada, y asies respecto de sn
paladar mal acostumbrado.

El aceite virjen bien hecho de aceitunas escojidas y
no demasiado maduras, es el ¢ne estd menos espuesto 4
enranciarse, perque despues que se lé echa el agua hir~
viendo, va se malea el accile; y asi seria mejor usar de
Jas prensas holandesas, que sin necesidad de agua estrae-
rian con su gran fuerza todo el aceite, sin necesidad de
usar de agna sino cuando mas en las Gltimas prensadas.

Dec la aceituna se sacan f{res especies de aceite: una
de la carne, otra del hueso, y la tercera de la almendri-
{la que tiene ésta dentro. Cada uno de estos aceiles tie-
ne propiedades muy distintas, y para observarlas con se-
paracion, colocd el celebérrimo quimico Sicuve una por-
cion de cada uno de ellos en bolellas separadas; d saber:
en la 1.* aceite sacado con aseo de sola:carne: 2.* aceite
de sola almendra: 3.* aceite de Auesos: 4.° cierta cantidad
de eslos tres aceites mezclados: :5.* aceite bueno sacado
por el método ordinario.

Tapadas exactamente estas cinco hotellas, las puso a
la intemperie al lado del mediodia, en donde las dejé tres
afios, con el fin de ver los efectos que el tiempo causaba
en ellas, Examinadas, pues, al cabo de este tiempo, hallé
que el aceite de la 1.* botella no habia padecido altera-
cion alguna, ni en el gusto, ni en el olor, ni habia forma-
do poso : el de la.2.* no estaba tan limpio ni trasparente:
se habia puesto amarillo y tan picante y corrosivo , que
al gustarle levanté ampollas en la boca: el de la 3.* esta-
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ba muy alterado, cspeso y.casi negro; al abrir la botella,
sinlid, dice, un olor inagnanlable. Lo que observd en cs-
tas dos botellas, le dié bien 4 entender cual seria el esta-
do de Ja 4.% en la que estaban mezclados los fres aceites:
en cfecto, cl aceite que ésta contenia estaba de color obs-
curo, de mal olor, rancio y desagradable, y habia forma-
do mucho peso. De aqui es, que no habiendo padecido
alteracion algnna el aceite sacado de la carne sola de la
aceituna, la alteracion de este fue nacida de su mezela
con el de los Zuesos y de sus almendriilas. Finalmente,
examinada la 5.2 boteila, que contenia aceite sacado por
el método comun, se halld tan corrompido como el de la
anterior, en que estaban mezclados las fres especies de
aceites: lo gne da 4 entender que el orijen de la altera-
cion y de la depravacion de nuestros aceiies nace de esta
mezcla, con la ‘que salen ya viciadoes del molino. Para ase-
gurarse ya mejor de la calidad de estos aceites, echo sobre
una plancha de acero bien limpia unas gotas de los acei-
tes de las almendrillas y de.los huesos, y noto que el
primero-habia corroido algo al cabo de treinta horas, y
que el segundo la habia ennegrecido. ‘

Examinados los principios de alteracion y depravacion
de los aceites, trataremos de los medios de destruirloes:
en el que se-saca de las granas é-semillas, esceplo de la
de adormidera , se advierte un gusto desagradable, que
procede de su espiritu-rector y de una especie de gomo-
resina disuelta en el aceite. La acrimonia de este y su
mal olor, disminuye muchosembrindolas en terreno are-
nisco; pero 1o mas seguro es maccrarlas en una-lejia fria

de cenizas comuucs, hecha con agua de cal, de la cual una
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]_ihra-jy}res 6 cuatro de cenizas bastan para preparar cra-
tro arrohas, quc ha de cubrir 4 la grana por el tiempo que
dicte el clima y las circunstancias locales. Suele ser éste
desde guince hasta treinta y seis dias; pero cada uuo
debe hacer esperimentos para asegurarse del que baste,
para no dejar mas tiempo en la lejia 4 lasemilla, que jer-
minaria y se perderia todo el aceite. Lavese despues la '
grana en muchas aguas, y péngase de noevo por algunas
horas en una disolecion de alumbre con agua; Inego se de-
ja secar sobre zarzos ¢ tablas limpias en silio bien oreado
y ventilado, y finalmente se Ieva al molino. 8Sino esta
bien seca cuando sc ponec cn la prensa, saldra en lugar
de acecile una emulsion ; es mcjor dar esta preparacion 4
la semilla cuando esta fresca, porque toma mejor la le-
ja que cuando ‘csta seca, hi la maceracion se hace tuas
prontamente.

Cuando el aceite de aceitunas sale del molino, estd
turhio y mezclado con mucho mucilago, y es mas ¢ me-
nos dulce y suave, segun el enidado con que se baya he-
cho la cosecha y fabricacion: tritese de purificarlo cuan-
to antes, pues sino estara espuesto 4 podrirse, y no far-
dard en criar gusanos. Por mucho cuidado que se tenga
en fabricar el aceite ; si para conducirlo de una parte 4
olra sc usa de vasijas 'que no estén limpias, 6 que hayan
servido para otros aceites, ficilmente contraerd el gusto
de estos, y con ¢l el principio de una alteracion; porque
no hay ﬂqido que con mas {acilidad adquiera los malos
gusios y olores; como se puede esperimentar echando en
una botella de buen aceite una gotita pequeila de aceite
esencial de espliego, limon, ete., y ajitél;go]a y dejin-
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dola reposar unos dias, se veri ¢l efecto que ha obrado
una particula tan pequedia. Conducido ¢l aceite 4 la casa
del pmpiétar'io, se deberd conservar por quince dias 4 lo
menos en un paraje, cuyo temperamento esté desde 15 2
18 grados del termdmetro de Reanmuar, 4 fin de que vayan
haciendo poso ¢ asicnlo Ltodas las heces & borras, Para que
éstas se posen con mas facilidad y prdntituc‘t, se echara
un poeo de agna en que se haya disnelto alumbre, y se ha
de revolver bien con aceite. Del alambre no se le pega
nada, lo que hace es unirse con el mueilago, hacerlo mas
pesado ; y precipitarlo al fondo con mas brevedad que lo
haria el reposo. Conviene que el temperamento sea de 15
4 18 grados, porque si el aceite sc coagulase con el frio
antes de hacer el posa, se verificaria éste de mala mane-
ra, Esta operacion saldria miy bien en barricas 0 vasijas
de madera (y no de cobre ni de plomo), bien lavadas y
baitadas con vinagre, las cuales tuviesen varias espilas 4
difcrentes alturas; porque al paso que se van precipitan-
do las beces, va quedandd muy clara y limpia la capa su-
perior-del aceite, y las inferiores cada vez mas espesas:
cutonces se abre la espita mas alta, y sale el aceite de la
capa superior, que es el mas fino, delicado y de mejor
calidad. Si la vasija no tuviese cspila, se saca por arriba
con-mucho liento : algunos dias despues, cuando esté cla-
ra, se quita la segunda capn, separando su aceite como
de segunda calidad ; y asi de los demas, hasta llegar & Jas
heces ¢ borras: éslas no se desperdician, pues poniéndo-
las cerca de la Inmbre, 6 en un paraje bien caliente, so-
brenadan las paries que conlienen, se cuelan, y sirve pa-
ra las luces el aceile que sc saca: el residuo se mezcla
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con salvados hasta que se seque, y se da 4 las gallinas y
a los cerdos, :

Lucgo que estin llenas de accite clarificado las vasi-
jas, que seria bien gue fuesen barricas de encina, se han
de conducir 4 un lugar fresco, y tlapar con cuidado, 4
{in de que se hiele pronlamente: si en vez de barri-
cas se usan tinajas vidriadas (costumbre malisima), se es-
perarh & que el aceite se hiele antes, y quedarh mas lim-
pio de cuerpos estrafios. En el aceite helado se observan
los mismos fendémenos que en el agna: en esta especie de
cristalizacion se precipilan las partes mas groseras, y su-
cede lo que en cl agua del mar cuando se hiela, que no
estd solada, sino pura y buena para heber : el aceite mas
irasparente, antes de helarse, suele dejar asientos, y se
puede observar en una vasija de cristal que se van for-
mando al tiempo de la cristalizacion. El aceile, como to-
dos los demas floidos, absorve al liempo de helarse una
cantidad de aire de la atmosfera , adquicre de consignien-
te mayor voldmen, y sobrenada por hacerse mas leve:
cuando se deshiela , queda mermado, lo cual nace de que
no solo pierde el aire que habia absorvido al helarse, si-
no que dste arrasira consigo al mismo tiempo el aire gue
estaba combinado con el sceite desde que se formd en
el fruto, Este aire de combinacion mantiene en equilibrio
los principios que entran en la formacion del aceite, y
va dejenerando ; por lo cual se ha de evitar esta disgre-
gacion , procurando conservarle helado. -

Los que dcjan el aceite sobre sus primeras borras has.
ta la primavera, en que le trasiegan, le tienen muy es-
punesto 4 perderse, por la facilidad con que suele corrom-

e
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perse el mucilago que tanto abunda en ellas: r'epito que
serd lo mas acertado el aclararlo antes que se guarde, sin
dejar por eso de trasegarlo luego que se deshiele en la
prirﬁavera:-si estas manipsjlnciodes'1pat‘eciet‘eh complica-
das, déjese helar lnego que sale del molino, shquese con
cazos, y pongase en vasijas lavadas con lejias. Cuanto mas
bien tapadas estén las vasijas y en cuevas mas frescas, lan-
to mejor se conserva el accite, como se plir-:cle Ver g nna
botella bien tapada que se meta en nn pozo, en la que
se hallarh el aceite al cabo de cuatro 6 cinco afios en el
mismo ser que cuando se cmbotelld. Silas cuevas en que
se conservan no lo mantienen siempre helado, es necesa-
rio para conservarlo dos afios buenos I.fasegal‘]n antes y
despues del invierno, y lavar bien las vasijas en que se
ha de guardar con toda la exactitud posible, y poniendo
siempre aparte el aceite que esté cerca de las heces, que
s0lo es bueno para las luces. El que quiere prOceder'cnn
mas-esmero, bate con agna clara el aceite, y le deja re-
posar algunas horas, hasta que el agna, que queda Jechosa,
se vaya al fondo. ) ;

El aceite se enrancia con dificultad si estd helado;
pero sino lo estd, y pariicipa de las alleraciones de la at-
mésfera , el calor hace evaporar en él las partes mas suti-
les, baciendo que se desprenda el aire que contiene en
equilibrio las partes constitulivas de este liquido. De aqui
se infiere cuan importante es tener los aceiles en cuevas
Lien frescas, y no en despensas 6 hodegas que no conser-
ven constanlemente una temperatura, El desprendimiento
6 volatizacion de las partes volitiles del aceite, se ve al ea~
leniarle que exhala un olor insufrible y dafioso 4 la salud:
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la comida que se frie con &l lleva consigo partc de este acel-
te volatil, que-la hace muchas veces tan desagradalle; pe-
ro los que (nieren evifar este inconveniente, frien mucho
el aceite solo, hasta que las cosas que en ¢l se frien, no
participan de aquel principio que las hace desagradablesy
dafiosas. En algunos conventos de carmelitas hemos visto
nsar de esta delicadeza; pues freian los comestibles en
aceite muy recocido, que conservaban scmanas, y aun me-
ses enteros, repitiem‘[o en él las fritaras; y afe que los
baenos relijiosos , aunque no hubiesen estudiado la fisica
de Muschembrookh , ni la quimica de Lavoisier, obra-
ban como escelentes quimicos en el aderezo de su comida.

Para cvitar la fermentacion de Jas heces del acei-
te , y de consiguiente el que se enrancie, sera bueno
trasegar frecucntemente dicho aceile ; pero este me-
dio ¢s muy costoso; otro proponen para reemplazar el
aire que va perdiendo cl aceite, al paso que va for-
mando heces, y para que no haga poso, despues (ne
estd ya clarificado , y es, meter en el fonds de 1a vasija
una esponja empapada en una pasta medio liquida, com-
puesta de dos partes de alumbre en polvo -y una de cre-
ta: entonces se desprenderd del hondon mucho aire, que
el accite ird absorviendo poco 4 poco, y se restablecerd
el equilibrio perdido entre Ias partes constitutivas del
aceite , y de consiguiente no comunica 4 ésta ninguna mala
calidad , como hemos dicho antes. Ha de ser la esponja
mas ancha que alta, y ha de ocupar la mayor parte del
tondo de la vasija: cada vez que se Lrasiegue el accite, se
quitan estas csponjas, se lavan, se preparan de nuevo, y
se vuelven 4 colocar: tamhien es conveniente batir bien
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los aceiles con una disolucion de alumbre en agua 4 cada
trasiego.

Hay otro método para impedir que los aceites se en-
rancien, que consiste en afiadir cierta cantidad de muci-
lago dulce, mayor que la que regularmente conliene pa-
ra reparar de antemano la pérdida que sufrirdn despues;
y el azticar es la tinica suslancia gue se pucde emplear
con facilidad, disolviéndola por trituracion en frio en una
porcion de aceite para mezclarlo despues con ¢l resto. Seis
onzas de azucar es una cantidad proporcionada para cien
libras de aceite; pero si este esluvicse ya rancio, 6 no sc
ha hecho esta mezcla con las precauciones indicadas, serd
muy perjadicial, porque desenvuelve mas el gusto y el
olor que los aceites han de tener despucs.

Los licores espiritnosos corrijen el rancio del aceite
sin inconvenienle alguno y sin dispendio, sise comparan
con'las venlajas de su uso. » He hecho, dice Rocier, ca-
Ientar sobre cenizas cernidas cerca de una libra de aceile
de semillas muy raneio 'y claro en una vasija de vidrio de
cuello largo: el aceite estaba cubierio de dos dedos de es.
piritu de vino; ajité fuertemente Ja vasija; luego que sa-
licron del aceite algunas ampollitas de aire, y estuvo Ia
mezcla bien caliente, sin que legase 4 hervir, separé el
aceite, y echd otro sobre el espivita de vino, que quito 4
las dos cantidades dc aceite el olor rancio y el mal gusto
que tenian, La porcion de espiritu de vino que se ha em-
pleade, no se pierde ni desmejora, con tal que se le mez-
cle con seis partes de agua lijera de cal; se separa el acei-
te, que sobrenada en clla, y sc filtra por cal de que se
haya sacado la lejia: despues por la destilacion se sepa-
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vard el espiritu de vino, y quedard tan puro como antes.
Al aceite suele quedarle un lijero olor al espiritu de vino
que no le dofia, aungque se le puede quitar lavandolo re-
petidas veces, si es que se ha de usar desde luego.

Del aceite que ha de servir para frituras, ya hemos

dicho que él mismo ha de servir para mucho tiempo , por-
(que recalenlado muchas veces, se ha volatilizado el aceite
esencial que tenia, vy queda en disposicion de no dar mal
gusto 4 la comida, ni mover la tos, ni eaosar incomodi-
“dad alguna, como sucede cuando para una fritura se usa
del aceile nuevo. Hay tambien ctro medio mas ficil gue
cl del espiritu de vino para purificar el aceite que ha de
servir para {rituras, y es llenando de ¢l hasta la witad
una vasija, que se ha de poner al fuego vivo y de llama
hasta que cueza; entonces se quita la Hama , y sc deja co-
cer otro poco, y se le echa de repente y con un cazo de
mango largo, cierta cantidad de vivagre, v al instante se
" levantara 4 lo alto un vapor negro, haciendo claceite nn
estrépito grande: el agua {ria produce el mismo cfecto;
pero no limpia tan bien el aceite: luego que cesa el roi-
do que hace, se aparta la vasija de la lumbre, y se saca
para consevvarlo. Antes de servirse de él se echa cn una
sarten hasta llenar las tres cuartas partes de su cavidad,
se pone 4 hervie, y se e echa una corteza de pan, 4 la
que se le pega la parte del aceite esencial que le puede
quedar, y aun se pueden afiadir mas cortezas para asegu-
rarse de que queda mas limpio. Al freir alguna cosa ha
de estar la sarten mediada de aceite, 4 fin de que nade
en ella la cosa frita, y entonces saldrd bien, y no se gas-
tard mas aceile, si se sabe hacer bien.
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Para evitar que el aceite humee en las luces, se han

de mojar las torcidas en agua de pozo 6 fuente, en que

se haya disuelio toda la sal que sea posible, sin quae el

agna parezca alterada: déjanse despues secar, y se usan

en las laces: el accile sc lavard antes de usarlo, echando-

le en una botella con ignal cantidad de agua, ajitandolo

¥ dejindolo reposar: asi dicen que no da humo ni mal
olor, y que se gasta mucho menos.

De los principios constitutivos del aceite.

El aceite es una sustancia crasa, untuosa, inflama-
ble, estraida de diferentes vejetales, y se compone de flo-
jistico ¢ principio de fuego, de doido, de agua y de tier-
ra, puesto que de ¢l se sacan estos principios secunda-
rios por medio de analisis ; pere como estos principios se
estraen tgnalmente de todos los vejetales, es preciso con-
venir de buena fe en que conocemos poco la manera de
ser v las:combinaciones de los principios, pnesto que es-
ta definicion, sin dejar de ser exacta, puede aplicarse 4
una infinidad de otras sustancias; pero si aun sicndo de-
masiado jeneral, uno de estos principios domina 4 los de-
ntas, ya con este solo le seflala un cardcter que lo distin-
gue. Por ejemplo, en el aceite en jeneral domina el flo-
jistico ¢ principio inflamable, y acaso solo el aire infla-
mable; por otra parte es muy probable que los deidos
conlicnen mas principios de fuego que las sales alcalis y
neulras. No es, pues, de admirar que el aceite se inflame
cnando se acerca a un cuerpo encendido ; porque todos
los fluidos tienen tendencia 4 ponerse en equilibrio ; y
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siendo los principios igneos los mas abundantes, deben
escaparse luego que se les presente la ocasion. Enlonces
se rompe toda agregacion, las sustancias mas voldtiles se
consumen, y solo quedan las mas groseras, que no ban po-
dido volatilizarse. :

Para hacer Luen aceite y conservarlo largo tiempo es
menesler, para que no se deteriore, conocer sus principios
constiiutivos. '

Hay, como se ha dicho, dos especies de aceite: el cra-
$0,que se estrae por presion,y cl esencial 6 etéoro, que
comunmente se ticne por destilacion y rara vez por pre-
sion.

He aqui los caractéres de uno y otro. Solo el reino
vejetal suministra los aceites crasos, y se puede decir que
todas las granas 6 semillas lo conlicnen en mas é en me-
nos cantidad. Esta ascreion es verdadera, 4 pesar de su je-
neralidad, y de que tenga algunas escepciones; pero todos
convienen en que el trabajo y los gastos necesarios para
estraer el aceite de Lodas las especies de semillas, escede-
rian en mucho 4 su producto. 8i sc quieren conocer ficil-
mente las semnillas susceptibles de dar alguna utilidad,
échese en un mortero cierta cantidad de ellas, y mojan-
dalas con un poco de agua, entonces ésta se pone lechosa
y formard lo que se llama emulsion, Asi sncede con to-
dos los Auesos de frutas, cou las pepilas, las semillas de
calabazas, de melones y pepinos, y con todas las semillas
en vainas de plantas de flor cruciforme, como la de col,
del naho, y de la moslaza, ctc. En una palabra, todas las
granas 6 semillas, cuyo interior estd ocupado por una al-

mendra, dan aceite craso por presion, La aceituna es aca-
41
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so ¢l solo frato, cuya pulpa contiene solo aceite craso.
Su hueso y almendra lo contienen igualmente, pero en
estado de combinacion diferente de la primera, como se
verd adelante. Es, pues, la emulsion la piedra de toque
para conocer las semillas aceitosas.

El aceite craso existe totalmente formado en la gra-
na 6 pulpa de la aceituna: este mixto le es tan csencial,
que sin él no podria existir. El arte no crea aqui nada, ni
las manicbras del operario forman ningunas combinacioncs
nuevas: asi el aceile craso estraido, es el mismo que an-
tes existia igualmente libre en el vejetal. Lo contrario se
observa con respeclo 4 los aceites eféreos 6 esenciales que
se hallan indistintamente colocados en las cubiertas de
estas semillas, cilices , hojas , madera y raices, 6 enalgn-
nas de estas parles: estos estin combinados muy frecuen-
temente en un estado resinoso; ¥ por esla razon, para es-
tracrios. se ha recurrido muchas veces mas 4 la destilacion
que & la presion. La cxistencia de cstos aceites en una
misma grana , aunque colocados diferentemente, produce
efectos iguales al esprimirlos; pero de esto se hablard mas
adelante. ' .

El aceite craso recien sacado O hecho estd dulce, sin
olor, y no volatiza al grado de agua hirviendo; pero el esen-
cial estd siempre dcre y combinado con el espiritu-rec-
tor, y por consiguiente es odorifico, y se volatiza con me-
nos calor que el neeesario para hacer hervir el agna.

El espiritu-rector, 6 sea el principio odorifero de to-
dos los cuerpos es sumamenle sutil y volatil: ¢él es el que
con una sola flor de jirasol 6 de rosa embalsama el aire
de dia, y con el jeranio triste de noche. La presencia de
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este espiritu-reclor es la que da 4 los aceiles de las gra-

8
nas de vainas 6 silicuas, y sobre todo 4 sus jabones, el olor
de col, de nabo, etc., y en una palabra, el olor de la gra-
na § semilla de que se ha éstraido el aceite.

Es, pues, necesario comprender estas distinciones;
pero hay otra muy importante, de que en mi concepto
depende la conservacion de la calidad dulece y suave de
los accites crasos, es decir, la que impide la separacion
demasiado pronta del rmucilago, la reaceion del aceite
esencial sobre el craso, ¥ en fin, de la que depende la
armonia y conservacion de los principios constitutivos: tal
es el aire, este aire fijo 6 fijado en los cuerpos que sirve
de vinculo 4 todos sus principios, y es su conservader por
escelencia. Cuanto mas coagulado se conserva el aceite,
tanlo menos espuesto estd & descomponerse en iguales
circunstancias: el aceite ben 6 been, fijado en los cuerpos, y
el de la aceituna, son la prueha de ello. Este hecho estd cn
el orden natural; pues que segun los esperimentos de Ha~
Hes una pulgada cibiva, como ya se ha dicho, de aceite
de olivas da 88 pulgadas etibicas de aire-fijo. Por mas que
se ajite el aceite de aceilunas nuevo y bueno, no se ve
jamds levantarse 4 su superflicie ninguna gorgorita de aire;
pero si se ajita del mismo modo el aceite de adormideras,
se verd cubierta de superficie de globulillos de aire. Esta
tillima pierde, pues, con facilidad su aire de combinacion;
y por esto solamente se coagula con ¢l mayor grado de
{rio, cuando ¢l aceile de olivas, cstando bien tapado y en
buenas cucvas, se conserva coagnlado por muchos afios.
Supongatos que se descoagule con el grado décimo de
calor, y que se coagule de nueve cuando el caler baje

o
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al grado cuarfo, 4 la primavera inmediatla se volverd &
descoagular; pero 4 la entrada del invierno signiente serd
neeesario casi el grado de Aielo para coagularlo de nuevo.
Supongo que habrd estado al abirigo de los grandes calores
del verano, porque de otro modo se coagularia de nuevo con
el segundo 6 cuarto grado bajo de ii¢lo. [De donde pro-
viene esta grande diferencial Dc la pérdida del aire de
cowmbinacion, de Ja cual resulia necesariamente la preci-
pitacion del mucilago contenido en el accite. Este muci-
lago atenvado ¢ interpuesto entre sus moléculas, las con-
servaba menos desnudas; el aceite estaba mas dulce, y hn-
meaba mas al quemario. Al contrario, cuanto mas vicjo s
el aceite, se hace mas fuerte, desponjindose de su muct-
lago, se clarifica mas y humea menos. No sucede asi con
el accite de fabuco 6 de haya, que adquiere calidad y
dalzura, y pierde su gusto desagradable envejeciéndose. La
razon de esto es, porgue perdiendo una parte de su aire
de combinacion . {ijo, deja precipitar parte de sn muci-
lago, en que residen sus calidades desagradables y amargas.

Llamo mucilago & todo despojo de la parenguima de
los frutés, cuya base se diferencia poco de las gomas; en
una palabra, 4 una sastancia hilosa, tenaz, escurridiza,
miscible con el agua en todas sus partes, € indisoluble en
el aceite, sino interpuesto entre sus moléculas, y soste-
nido en el estado de atenuacion por el aire-fijo; y asi se
precipita Inego que este aire se separa de los cuerpos,

El aceite esencial es muy miscible con el craso, y
lleva consigo el espiritu-rector é principio odorifero. No
hay en el comercio aceite que no tenga una cantidad mas
6 menos grande de esle aceite esencial, que reside en la
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ciscara y en la pelicula de la almendra comun, y en Ia
aceituna en su pelicula, en su hueso y en su almendri-
Ha. Iasta la madera del olivo esta penetrada de este acei-
te esencial,y en una abundancia infinitamente mayor que
en el frulo. i

He dicho mas arriba que el aceite craso existia ente-
ramente formado en el fruto; pero que necesila para ha-
cerse scnlir y poder estraerlo, que el fruto hubiese ad-
quirido cierta madurez, capaz de hacer evaporar una par-
te del agna de vejetacion y de separar las porciones acei-
tosas: como sucede en el vino, cn el cual no subsisten
principios vinosos antes de madurar la uva.

Plinio, Caton, Columela y demas escritores antiguos
hablan de un aceite de verano que se sacaba de las acei-
tunas verdes: queriendo verificar el hecho, 6 al menos es-
plicarlo, tomé 4 fines de Julio y hasta fines de Agoslo una
cantidad de aceitunas, y las csprimi despues de haberlas
guitado ¢l hueso; pero ni el fluido pastoso que consegul
por medio de la presion, mezclado de nucvo con agua, me
presenté el mas lijero vestijio de aceile; ni las aceitunas
cocidas hasta ¢l punto de reducirlas 4 pasta, me ofrecie-
ron ningun accite, Las aceitunas crodas ¢ cocidas toma-
das separadamenle y trituradas con azdcar para hacer un
oleosacharum, no han presentado vestijio alguno de acei-
te, ni he podido conseguir una emulsion de todas ellas,
Si no me he engafiado en todos mis esperimentos, debo
concluir , que los principios constitutivos del aceite estdn
en el fruto, pero sin estar desenvuellos; de forma que
no son sensibles 4 la vista, al gusto y al olfato; y por ul-
timo, que la madurez es quien los desarrolla. El aceite de
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verano de los antiguos no podia, pues, estraerse de las
aceitunas hasta que principlaban 4 madurar. Por lo de-
mas, si el aceite existe formado en las aceitunas aun an-
tes de su madurez, lo que importa muy poco al labrador,
se confunde de tal modo con el mucilago, que no es po-
sible separarles por la presion, como cualquiera puede
hacer la prueba. Lo mismo sucede con las granas aceilosas,

Mientras las semillas estan en nn estado lechoso, co-
mo las almendras, las avellanas, el fabuco, las nueces, fre-
sa5, las granas de colza, de manzanas, de peras, y las se-
millas de calabaza, de pepino, de melones, y los huesos
de albaricoque , de ciruela, gninda, etc., no esotra cosa
su sustancia, hablando con propiedad, que un mucilago;
Y por mas gue sc alormenfen cn la prensa mas fit{’!‘i‘rj, no
dardan un dtomo de aceite.

51 las almendras han estado, despues de maduras, en
Ingar hiimedo, se enmohecerin, y el aceite saldrd fuerte:
si se guardan para mucho tiempo, el aceite estari algo
rancio al salir del meclino: si la cascara de las semillas se
ha roto, y la almendra ha quedado desnuda en todo 6 en
parte , se enranciard , y el aceite saldra muy viciado; y si
han estado las semillas amontonadas, y han esperimenta-
do un cierto grade de calor, fermentaran, y cnanto mas
sc avmentare el calor, mas rancio saldrd el aceite; pero
esto lo examinaremos despues.

Hay dos especies de aceite, virjen y cocido: el pri-
mero, el mejor y mas dulce, es el que se estrae por la
simple presion; y el segundo el que se saca del borojo
del que sc ha estraido el primero, por medio de planchas
calientes 0 agua hirviendo,
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Como el aceite de aceilunas es el mas perfecto que
se conace, voy & tomarlo por punto de comparacion pa-
ra demostrar en qué difiercn 6 se parecen unos a ctros,

De la analojia de los aceites de granas con el de
aceituna, y sus diferencias.

1.2 De la semejanza. Las granas de que saca el acei-
te de comercio, son en jeneral de col, llamada colsa &
colzat, de nabina, de mostaza, de lino, de cdflamo v de
almendra. Este dltimo accile es en su clase tan perfecto
como cl de aceituna, respecto & los que salen de los fro-
10s de nueces, de avellanas y de almendras.

Todos estos aceites son fluidos y trasparentes, 4 no ser
que estén coagnlados por el frio: tienen un color amarillo-
dorado, mas 6 menos obscuro, segun el aiio, clima y ter-
reno que ha producido el fruto; y el sabor es dulee, mu-
ci}ajiﬁoso y craso; inmiscibles con el agua y el espirit
de vino, ¢ inflamables: son miscibles con otros aceiles,
bilsamos, grasas, mantecas, ceras, alcanfores, resinas, azn-
fres, azicar, sal, dlcali, y algunas sustancias metdlicas.
Son tambien mas lijeros que el agua, nadan sobre ella, y
no se elevan en vapores sino &4 un grado superior al dcl
agua hirviendo.

- Guando esperimentan por algun tiempo un grado de
calor igual al del sol de verano, es decir, de 22 4 25 gra-
dos, se ponen rancios, acres y fuertes, y el tiempo les
comunica tambien la rancidez, y el gusto y el olor son
fuertes. ' ‘

Cnando se destilan se trasforman en aceites empireu-
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madticos (es decir, que ticnen un olor y un sabor i cosa
quemada 6 calcinada). Las deslilaciones reiteradas puecden
convertirlos en aceiles escnciales, ctércos y voldliles,
como el €ter de los quimicos que, al parecer, es el prin-
cipio aceitoso por escelencia, 6 el aceite principio-pri-
mitivo de que se forman todos los demas; pero en cuya
mezela entran algunas sustancias mas groseras , que no
siendo esenclales 4 la existencia del aceite, solo sirven 4
sns caractéres secundarios de su composicion.

2.2 De las diferencias. Sirviendo de punto de com-
paracion el aceite de aceitunas, encontramos en los de las
granas de la familia de las plantas de flores en crus y
fratas silicuosas con gusto- acre y ciustico, esceplo en
el de adormideras, que es el tnico jénero que no lo tie-
ne. Este gusio se advierte un poco al olfato; pero sobre
todo en lo que se llama un dejo, si se emplean en las co-
midas é conservandolos en la boca.

Los aceites de granas que se venden, aunque estén re-
cientcs, esldn ya un poco rancios, esceplo el de adormi-
deras y cl de aceitunas, que solo tiene este defecio cuan-
do estd mal heclo.

Eslos aceites deponen con mas prontitud y abundan-
cia en el fondo de las vasijas en que estin, una hez mu-
cilajinosa, que no es miscible en el aceite. Se ponen ran-
clos mas pronto envejeciéndose, y exijen para coagunlarse
un grado de frio muy superior al del agua helada. Sor
menos viscosos, y espuman mucho muas poniéndolos al
mismo grado de calor. : .

Corroen el hicrro y el cobre con mas prontitud, y for-
man mas facilmente jabones con los alcalis: asi por esta
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razon , y siendo su precio el mismo, se prefieren al bueno
de aceltunas para preparar las lanas y sus tejidos.

De la rancidez de los aceites y medios de correjiria,

" La rancidez es un jénero de alteracion espontinea 6
de fermentacion indefinida, como la rebotacion en los vi-
nos, la putrefaccion en los frutos, la corrupcion en las
carnes , el vapor de las letrinas, el gasy las mofetas de
diferentes. jéneros, el principio acre de la manteca des-
leida, y otros muchos que aun no se han podido analizar
ni definir bien. : '

Sin embargo, es cicrto que la rancidez es un jéncro
de corrosion y acritud 'pmpin de las grasas, manteca, to-
cino y aceites, que sobrevienc a csfas por la vejez ¢ por
la accion del caler. No debe creerse que esla alteracion
transforme el aceile crasc hasta tal punto, que no se ad-
vierta en él ningun gusto al mucilago ; porque los aceites
Crasos, aunque estan muy rancios, lienen siempre un gus-
to insulso y fastidioso muy dominante, un olor fuerte, des-
agradable, y aun indefinible ; irritan al paladar, como los
aceites esenciales, aunque debilmente; y su gusto muci-
lajinoso, y sa olor faslidioso, sobresalen siempre.

Se observa que los aceites V'Erjerzes y frescos de granas
son mas crasos que tos que han estado guardados; que
balidos en el agua dan mas cantidad de mucilago ; que se
disuelve en parte en el agua cuando se ajita en ella; pe-
1o que dan menos cuando los ajitan y revuelven con asien-
tos 6 posos, .

Siendo el mucilago el dnico cuerpo conservador sl se
42
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estrae del aceite, en cuyo fondo se¢ ha juntado en masa,
se le quita & éste una cansa de alteracion, Sobre este prin-
cipio se ha establecido la necesidad de dejar asentar los
aceites nucvos y trasegarlos, Sin embargo, la pérdida de
este primer principio mucilajinoso no es quien altera sen-
siblemente el aceile, puesto gue es solamente ¢l supera-
bundante ; pero lo pene tnrbio y muy craso , de motdo que
pueden enjendrarse gusanos.

Estos aceites contienen una cantidad mny grande de
aire libre, sobre todo ¢l de granas 6 semillas, y de agua
que son sus principios, es decir, un aire combinado con
los demas principios constitutivos del aceite, Todos ellos
tienen uba adhesion floja cntre si, por ser estos aceilcs
agregados de cuerpos, compuestos de ellos mismos , y muy
espuestas d la acclon de los difcrentes ajentes que traba-
jan en desuvirlos, En un enerpo compuesto de partes com-
puecstas, cuando Ilega 4 faltar algnno de los mistos cons-
iitutivos, 6. eslar en menos cantidad, los mistos reslantes
cambian de mencra de ser de un modo mas & menos no-
table.

Cuando el calor, bien sea natural § artificial, cbra so-
bre los aceites, se ocupa en hacer evaporar las partes mas
sutiles, y el aire que estos contienen es sin conlradiccion
algana quien sufre inscnsiblemente el primer desprendi-
miento con lentitud , cnando el aceite estd espuesto sola-
menle al calor de la atmdsfera, y muy prontamente cuan-
do cuece : entonces se ven elevarse estos aceltes en espu-

ma , y son tan espansibles, que calentados snnplcmente
en el espiritu de vino, nadan sobre él, lo que no sucede.

con_los aceites cocidos.
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Por estas observaciones se ve cuan esencial es tener
los aceites en buenas cuevas, y no en bodegas ¢ despen-
sas, segun la costumbre jeneral, § fin de prevenir en cuan.
to sea posible ¢l desarrollo, bien sea del aire Libre, hien
del aire-principio; porque cnando & cstos aceites faltan
todos los demas mistes, como el accilé etéreo y el muei-
lago, los prihcipios mismos de estos mistos, que son por
si cuerpos compuestos, padecen desuniones en razon de
la pérdida del principio que sc disminuye. El mucilago se
precipila, y el aceite etéreo, quedando libre y aislando-
se, se manifiesta por sus calidades én el resto del aceite,
que aun 1o ha sufrido alteracicn, y se evapora entonces

con mas facilidad que cnando componia el aceite graso.
Las sustancias que hasta aqui he llamado mucilago, y
cuya precipitacion he dicho que daba libertad 4 una parte
del principio aceiloso etéreo, y enranciaba el aceite craso
con que estaba mezclado, es el enerpo mucoso dulee 6
azucarado.de Tos vejetales, que se balla con abundancia en
los frutos y en las granas. ISI macilago es la tinica cosa ela-
borada porla naturaleza para-poder formar; cuando fer-
menla, el espiritu que caracteriza 4 los vinos. Las prucbas
de csla asercion se hallarin en la fermentacion. Los cuer-
pos mucilajinosos no azucarados no producen ningun vino,
- El mucilago azucarado es el tisico capaz de unirse con
los aceiles, y de nnir tambien el aceite con el agua. Cuan-
10 mas precipilado estd el mucilago, lanto mas rancio es-
ta el aceite craso, ¥ tanlo mas se acerca & la naturaleza
del etéreo. Los aceiles maturales deponen su resina cnan-
do ‘estdn en este estado. Los huesos de las aceilonas y las

granas conlienen mas resina que la carne de las aceitunas;
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y esla resina cxislia en el vejetal antes de la estraccion
del aceite. Fistas sustancias tienen enlre si una union débil,

De la desunion de los principios nace la reaccion del
aceite esencial sobre el aceite craso, la separacion del
mucilago, su fermentacion y su putrefacelon ; por dliimo,
Ia rancidez resulta de estas diferentes reacciones combi-
nadas. Iln una palabra, todo ello es el resultado de la pér-
dida y de la evaporacion del aire-fijo por una consecuen-
cia de la fermentacion.

Del. aceite del lentisco.

El lentisco , lentiscus (pistacea lentiscus de Linneo),
es un arbusto.y aun drhol, segun la naturaleza en que na-
ce, se cria ¥ se cultiva. Hay muchas variedades de lentis-
Cos que se distinguen unos de olros en los paises en que
Vejelaiil por algnnos caractéres de variedad. Estos arboles
¢ arbustos en algunos parajes son de gran producto 4 cau-
sade la resina & goma que se saca de ellos, conocida con
los nombres de almdstica, almdciga, y en las oficinas 6
boticas almastiches, O resina de lentisco.

Esta planta en botanica pertenece 4 la clase 22, ¢
dioecia pentandria de Linneo, por tener las flores rnas-
culinas y femeninas en dislintos pies: florece en Mas-
zo, y sus flores son de trama, y las masculinas estin com-
puesias de cinco estambres reunidos en un caliz, dividido
en cinco partes ignales, que le sirven de pétalos, encar-
nadinas y arracinadas, y nacen del sobaco de las hojas:
las femeninas nacen en otros pies distintos, y se dife-
rencian de las masculinas en que no tienen estambres ni



petalos, y €l caliz dividido en tres partes, con un P‘ til
con tres-estilos, ermmados por stlgmas alco gruesoq y ve-

Iludos : sus frutos son. unas Layas aovados con ombligo se-—f__-‘-- .
co: tiene siempre las hojas verdes y -olotosas, 'ée'mejanteé
& las del mirto: son aladas sin impax sobre un lado aca-
nalado:-este termina como en:la mayor parte de. las ho-
}uelas apateadas por una sola hojuela, y en ntmero de
cinco 4 seis por cada lado; cuya circunstancia puede ser-
“vir para dzstmguu‘ los lentiscos de: los terebintos. .

Estos drboles no se- despo;an en el olofio de-la hoja, y
estan siempre verdes, aunque son muy. senslbles al fiio;
crecen y se crian 11atutahnentc en la Palestma en llalia,
en Langiiedoe y. Provenza » en. las costas del Labo-blan-'
€0, en las Indtas, en Africa, en Portugal, Gataluna Ara-
gon, Valencm iy Andalucia: En la isla de Scio, en el Ar-
chIPIGIﬂUO, sé cultiva para esuaerle Ia resina, llamada én
el comercm almastwa 0 almaczga yen las hotlcas mas-
tiches,. qne -destila en:gotas; blancas, ¥ es - corrohorante,
estomadtica y valneravia: se usa en la fos ; en ol catarro,
en el artritis; dalor de muelas y ‘en el calculo, de la
que hacen mucho uso en Tuarquia,

-En efecto, de: aquella patte del- Archlplelago nos vie-
nen: grandes 1emesas » ¥ de &onde ‘el Gran-Sefior “saca
anualmente o000 libras, y entre todas estas tienen Ia
obligacion de contribuitle -annalmente con 300625. Este |
drbol se multiplica por semilla, acodos y mugiones; y
por-este medio se consignen muchos pies vigorosos, que
suministran. mas ¥ mejor goma 6 almiciga que. los pies
viejos : estos lentiscales son la principal riqueza de estas
islas, y corren de cuenta de su Alteza; por lo que si
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algun natural es sorprendido cojiendo § conduciendo al-
méciga de su recoleccion 4algnn mercado, seria conde-
nado & galeras y confiscado todos sus bienes,

Los turcos plantan en Encro los lentiscos, distribu-
yéndolos por intervalos en bosquecillos en el campo 6 en
sotillos: ponen mucho cuidado en fimpiar bien y barrer
las yerbas y hojas por debajo de ellos, con el fin de que
la goma 0 almaciga, que fluye y cae de los drboles al
suelo, se coja mas limpia; y al efecto les hicen ineisio-
nes en los troncos y ramas 4 fines de Jalie 'y principios
de Agosto; y por lo regular la resina fluye hasta el suelo,
conjel;indose mucha en lagrimas en las ramas, y es la mas
estimada: se. principia a hacer la receleccion 4 mediados
de Agosto, y dura ocho dias: hdcenseles segoidamente
segundas incisiones en los mismos arboles, y se vuelve
4 hacer la segunda recoleccion 4 mediados de Seticmbre;
y aunque despues 1o se voelvan & hacer mas incisiones,
continda 4 veces la goma fluyéndose hasta mediados de
Noviembre, que se recoje; y pasado este liempo queda
prohibida la recoleccion: y para que esta sea buena, es
preciso que el tiempo esté sere¢no y seco. Parcce bien du-
doso que los lentiscos que se crian en Italia, Provenza y
Espafia produzcan almaciga,. y:si la dan es en muy corta
cantidad. ,

El mastiches ¢ almdciga-es una‘resina 6 goma seca
algo aromatica -y astrinjente: el mejor es de ligrimas 6 de
gfanitos claros y trasparentes y de un amarillo pilido; se
quicbra cn terso con el diente, y se ablanda al calor, co-
mo la cera,y arde sobre el carbon, Los naturales -de la
isla de Chio le mastican para fortificar la dentadura y en-
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clas, y para disminnir el aliento y el hipo; y tambien
acostumbran 4 mezclarle y cocer con el pan para darle
mejor gusto al paladar. :

Los mejores lenliscos de Ia isla de Chio se erian en
su costa del Sur, y la almdciga de esta parie es la que
Ias damas del serrallo estiman mas, y del que las concu-
binas del pais maslican en ayunas diariamente para obte-
ner una respiracion balsamica y olorosa, ¥ para prevenir
y curar las enfermedades de la dentadura,

Todas las parles del lentisco, sus hojas, sus yemas y
frutos , la corteza de las ramas y ramos son asirinjentes.

Su frutilla maduara ¢s el manjar mas apetitoso para las
perdices; y en aquella época es cuando estdn mas gor-
das , mantecosas, sabrosas y tiernas.

En muchas partas de Italia se saca de su fruto aceite,
estando madura, por el mismo méledo que se saca el de
laurel en Langﬁedoc. IEn el Levante el aceite que se sa-
ca de ¢l es preferido de los turcos al del olive para las
laces y medicamenlos; y posee tambien Ia virtud de ser
astrinjente , y tiene la propiedad de comprimir, como la
caida del ano y la matriz.

En Espana, en las Andalucias, tambien se han hecho
algunos €nsayos para sacar aceites de esle arbo],, como se
prueba por la carla siguiente publicada en el tomo 5.°
del Semanario de Agricaltura y Artes, folio gb.

» Mucho me cspanto, dice el autor, que habiéndonos
nustedes demostrado los frutes oleajinosos de que se pue-
vde estracr esla preciosa materia’, hayan olvidado el que.
ven mi concepto produce tanlo aceite ¢ mas que la acei-
»tuna, que es el grano del lentisco, que segun las espe-
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»riencias hechas en el afio préximo pasado, con el moti-
wvo de la carestia del aceite, en la Puebla de Santa Ma-
»ria de Guadalupe, jurisdiccion de las cuatro villas de la
9Serrania de Villaluenga , reino de Granada, por el be-
»neficiado de la misma, y Nicolas Romero, de la propia ve-
»cindad , produce cada fanega de esta semilla cerca de
ntres cunartas de arroba de aceite, del que me persnado
yse temilirla 4 esa corte una botclla' que’ Hevd el seiior
»marques de la Candia, correjidor de Ronda; y ademas,
yme hallo informado que en las cindades de Ecijay Cor-
»doba se estuvo vendiendo 4 precio de sesenta reales la
parroba ; cuando valia 4 ciento el dé olivas. El método de
vsacarlo es To mismio quc el de la aceituna: el arbusto
nque produce este grano, es tan comun en la Andalucia,
»que por fo regular todo monte bajo se reduce 4 lentis-
»COS, ¥ por'esta razon no tiene. mas coslto su pl*imera ma-
leria que el cojer su simiente, que es demasiadamente
»ahundante;l y aungue su mordacidad no permita comer-
»lo, suple para las luces , jabon y fibricas de paifios, que
yconsumen muchisimas arrobas del de olivas; en cnyo
veoncepto, teniendo ustedes por-bien podrin publicarlo,
»yv mandar & st seryidor == Fernando Maria Lobillo de

» Andrade, = Ubricue 5:'de Diciembre de 1708,
De la consérvacior del aceite de aceituna.

“Hasta shora fios heinos ——Oc':liffa‘do en' el manual de la
fabricacion delaceile. Ya lo tonemos fuera-de las anos
del obrero y en las del propie’tario.:En este estado 'es n
licor turbio, de un. color poco égradab]e é indeterminado,
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y mezclado con el mnucilago superabundante de los des-
pojos del fruto,

Los accites en esta época son mas ¢ menos dulces y
suaves, segun el cuidado que se ha Lenido con ellos en la
cosecha y fabricacion. Deben despojarse de las partes cte-
reojéneas y del mucilago superabundante en su composi-
cion, vy en la agregacion de sus principios ; porque sino se
despojdran, estatian prontamente espuestos 4 la putre-
Sfaccion, y no tardarian en multiplicarse en ellos gusa-
nos, schre todo en el de las aceitunas.

Desde el molino llevan algunos propietarios el aceite
regularmente en pellejos ¢ en olras vasijas semecjantes,
que son los mismos queé sirven durante toda la molienda,
Supongo que s¢ han preparado todos los utensilios del ta-
lier con la exactitud mas prolija; que se han cojido las
aceitunas en el punto fijo de su madurez; qgue nose han
dejado fermentar, y que se han separado de las magulla-
das las sanas, etc. El aceite hecho con eslas precauciones
deberia ser bucno; pero auungue tan bien estraido, ha pa-
sado por los pellejos comunes, que acaso acaban de ser-
vir pata aceite dc aceitunas caidas del arbol, ¢ escesiva-
mente fermentadas ; y 10 se necesita mas para que un
acelte tan dulce, no tarde en manifestar un gusto-fuerte
y édcre. Si se dude que una cosa tan corla sea capaz de
deteriorarlo, témese para convencerse de ello una gota
muy pequeiia de accite esencial (de esencia de espliego,

de limon, elc.), échese en una hotella de aceite fresco y
ajitese ; giistese y htielase despues: déjese reposar por al-
gunos dias, y se verd enlonces, sobre todo si hace calor,

ol

con qué enerjta ha obrado esta p\m‘ticu]a sobre el todo.
: 43
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Solo conozco un remedio capaz de prevenir este abuso, y
es Lener pellejos § vasijas propias, hacerlos lavar con las
precauciones indicadas, y que el maestro del molino las
llene al paso que vaya estrayendo el aceite, sin servirse
de su medida de cobre, sino de la vasija que se Ie sumi-
nistre , porgue su medida estd tan infestada como lo de-
mas. Nunca se debe perder de vista que los aceites son
acaso , entre todos Jos fluidos, los mas susceptibles de
apropiarse los gustos y olores malos. -

Llevado ya en casa del propietario, debe tenerse por
quince dias 4 Io menos en un lugar cnyo temperamento
esté de los x5 4 18 grados del termdmetro de Reaumar,
4 fin de que las partes etereojéneas lengan tiempo de
precipitarse al fondo. 5i se quiere acelerar esta precipi-
tacion , scrd nccesario echarle agua, en la que se habrd
hecho disolver alumbre, y ajitarla bien con aceite. Como
esta sal no cs mistble & soluble con él, lo abandona, se
une al mucilago, lo hace especificamente mas pesado que
el aceite, y por consiguiente lo precipita con mas pronfi-
tud que lo hubiera sido por el reposo.

He exijido que la temperatura del Ingar sea de 15
4 18 grados, 4 fin de que el aceite no se coagule pronta-
mente, y tenga tiempo de hacer poso antes de cuajarse
6 de helarse ; porque si el frio se apodera de él con de-
masiada prontitud, la precipilacion es incompleta y la ope-
racion imperfecta. Para hacer esta operacion con facili-
dad, conviene tener vasijas Jde madera y no de cobre ni
de plomo, como las que estdn destinadas & trasportar la
uva 4 la prensa, bien aseadas, bien lavadas, y aun bafia-
das con vinagre; 6 de barricas que tengan espilas 4 di-
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ferentes alturas. Al paso que el mucilago se precipita, la
parte superior del aceile se pone clara, limpia y despeja-
da, la capa inferior un poco mas espesa, y asi sucesiva-
mente de capa en capa hasta el poso, Entonces se quita
lijeramente esta capa superior, gue es siempre el mejor
aceite, el mas fino y el mas delicado, y se guarda como
aceite de primera calidad. Si esth cnvasijado en larricas,
" se abre la espita superior, y se recoje en una vasija el
aceite que sale. Algunos dias despues se quita la nueva
capa despojada que forma cl aceile de segunda calidad, y
asi de las demas hasta los asicnlos: estos asientos no son
de despreciar, y se echan 4 parte en vasijas de barro vi-
driado 6 en tipajas, se levan 4 un lugar caliente, por
ejemplo, al rincon de la cocina, é mejor aun sobre uu
horno cn el paraje que los panaderos llaman glorieta.
Alii por una larga dijestion se desprenﬂcn las heces de
las parles accitosas Yy groseras que conienian; se cuelan
éstas por un lienzo doble y mojado, y esle aceite sirve
para quemar en las luces. EI residuo enteramente gro-
Sero se separa y se amasa con salvado hasta que se seque,
y se da 4 las gallinas, cerdos, etc.

He insistido sobre la presencia y necesidad de con-
servar esle aceite fijo, preparado por las manos de la na-
turaleza en el fruto desde el momento que se forma has-
ta en el que se pone bajo la prensa; porque creo gue su
conservacion estd manteniendo el equilibrio de todos los
principios que cntran en la formacion del aceite. Ahora
como este aire es el mas satil, el mas movil, .el mas ac-
tivo y el verdadero vinculo de los cuerpos, no puede disi-
parse sin disgregar los demas principios, de los cuales los
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mas fuertes tienen mas accion y eunerjiz sobre los mas
débiles. Tal es el punto principal de quien depende la
conservacion de un aceite cunalesquicra. Si se comparan
y adoptan los principios que acaho de establecer con los
métodos ordinarios de conservar los aceiles, se verd cuan-
to se apartan de su fin, Volvamos 4 Lomar el hilo de las
manipulaciones.

Sacado el aceite del molino, muchos particulares se
contantan con vaciar los pellejos en grandes vasijas, la-
madas comunmenlte tinajas hechas de barro coeido.

Jeneralmente no s¢ espera d que el aceite se despoje
de Sus pl"im[frﬂs gl'ﬂﬁﬂs pat‘a cc]lar]o en eslas Pl‘ilnerﬂs ya-
sijas : pasa el invierno sobre su poso, y cuando el calor
de la primavera lo ha desleido enteramente, apenas hay
quien se digne quitarle sos heees. Fstas heces son en-
tonces de un caracter enteramente opuesto al del aceite,
puesto que no puede disolverse en él, y se ban hecho
misibles con el agua en todos sus puntos; en una palabra,
¢s un verdadero mucilago desnudo. Ahora se sabe la faci-
lidad con que el mucilago se corrompe y pudre ; y por
{anto se puede jnzgar cuanto debe alterar y deteriorar el
aceile un vecino lan incémodo sobire el cual estd. Lo re-
pito, no veo otro medio mejor que el de aclarar el aceite
antes de llenar las vasijas 6 tinajas, y itrasegarle luego
que se ha 6 no deshelado en la primavera siguiente; por-
que desde ¢l punto que los calores empiczan 4 sentirse,
el mucilago obraré con fucrza y comunicara su mal olor
al aceite. Si se teme multiplicar las manipulaciones, se
puede coagular el aceite cuando viene del molino 6 se
queda en él, y luego que esté helado 6 mny claro, sacar-,
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lo y echarlo en otras vasijas lavadas vigorosamente con
Ias lejias indicadas. '

Un segundo defecto tan esencial como el primero de~
pende de la cubierta ¢ tapa sobre las vasijas. Si el aceite
en un tnbo cerrado con nn tapon de corcho deja cvaporar
su aire de combhinacion, se precipila mas mucilago y se
adquiere un gusto fuerte mas pronto que el del tnbo ta-
pado con cera blanca: sc debe necesariamente concluir,
que se deleriorard mucho mas pronto, y con mncha mas
fuerza en las vasijas 6 tinajas, cuya cubierta sirve, cuando
mas, para resgoardar cl flaido del polvo grueso, dejando
una comunicacion directa entre el aceite y el aire atmos-
férico : por ultimo, este aceite esperimenta todas las va-
riaciones de la aimdsfera; y se sabe que el calor dilata to-
dos los {luidos, que el frio los comprime, y en una pa-
labra , que estdn en una ajilacion perpélua; y que de es-
ta ajitacion depende la pronta alteracion de los fluidos
lan compuestos como el aceite. La esperiencia prucba,
que cuanto mas bien tapadas estan las vasijas, y las cue-
vas mas frescas y menos susceptibles de las variaciones
de la atmosiera, tanto mejor se conserva el aceite. No es-
tando el aceite constantemente helado en las cuevas por
todo el afio, es necesario, si.se quicrc conservar bucno
durante dos afios, trasegarlo anles y despacs del invier-
no, lavar bien las tinajas 0 vasijas que deben recibirlo,
y taparlas despues con el mayor esmero, cuidando siem-
pre de poner & parte la capa de accite mas vecino 4 las
heces; porque este solo puede servir para las luces. Si
se quiere proceder con la mayor atencien, y como lo pide
la calidad del aceite, se Dbalird & cada trasiego el aceite
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con agua clara, que se apropiard el mucilago restante: se
dejard reposar lodo durante algunas semanas, y despues
de la separacion de las dos sustancias, incompatibles en
esle estado la una con la olra, se sacard el aceite, y el
agna quedard lechosa, segun la cantidad de aceite que hu-
biere disuclto,

De la preparacion de toda especie de utensilios para
la fabricacion de los aceiles.

En la Flandes {rancesa y Austria, y sobre todo en Ho-
landa, se fabrica todo cl afio el aceile de granas ¢ semi-
llas. Una prensa de aceite denota el escrupuloso aseo
de los babitantes; cada cosa estd colocada en su sitio;
ningana anda rodando, y el trabajo es asi mas edmodo:
4 cualquier lado que se tienda la vista no se ve polvo ni
suciedad. jQue diferencia de estos molinos 4 los de Fran-
cia y Espafial La grasa acumulada en ellos desde la pri-
mera fabricacion, cubre como una costra toda la superfi-
cie de los morteros, predras y prensas: las medidas y
cucharones son de cobre, y solo se conocen por el verde-
gris que las cubre: no exajero nada , pinto las cosas co-
mo son. No temo decir que en cualquiera fibrica 6 moli-
no que haya poco aseo, es imposible conseguir un aceite
susceptible de conservarse todo el tiempo posible.

En los molinos de la fabricacion de aceile de aceitn-
nas, los principales utensilios son una caldera grande con
su hornillo, un molino para moler las aceitunas, una
prensa de viga, y clerto nimero de capachos de espar-
to redondes.
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Cuando llega la época de la molienda, 6 mas bLien
la vispera & antevispera de abrir el molino, llena el due-
fio la caldera, lava muchas veces con agua hirviendo Ta
prensa, la piedra, ete., y piensa haber cumplido con es-
to. Yo digo que seria mejor lavarlas con agua fria, porque
llevando tras si las inmundicias gruesas, no exaltarfa el
principio de rancidez gue contiene la grasa que ha cu-
bierte por muchos afios las piezas que sirven 4 la fabri-
cacion del aceite. Todo el mundo sabe que el agua fria,
tibia, caliente é hirviendo no es misible jamdis con cl acei-
te, y asi se corre necesariamente sobre la grasa aceitosa
¥ resinosa, sin disolver la mas lijera pariicula. ;De que
sirven, pues, las lavaduras? De nada cn cnanto al aseo,
y de mucho en cuanto & la exaltacion de [a rancidez. Si
se duda del hecha que acaba de referir, suplico 4 las per-
sonas exentas de preocupaciones, que descubran si pue-~
den de qué naluraleza son las piedras, tanto de la muela,
como de la solera sobre que rueda, y de las pilas. Una
costra eterna de grasa oculta 4 la visla la especie de gra-
no que se forman. El tablado del prensado es mas visible,
pero no por eso se impregna Menos de aceite al cabo de
muchos afios.

En cnanto 4 los capachos 6 son viejos 6 nuevos. Si son
nuevos , el esparto de qque estin hechos imprime 4 las pri-
meras materias 6 pastas con que sc emplean, un sabor
dspero y amargo, y 4 las cuarcnta y ocho horas de sers
vicio consecutivas , cuando mas, el mal gusto se lo ha ab-
sorvido ya enteramente ¢l aceite que sale. Pero dirén
que estos capachos se lavan, se dejan humedecer por
muchos dias en agua, y por ultimo, que cl propietario
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estd obligado primeramente & servirse de ellos para su
aceite, Y {jue los que vicnen despues 4 moler:', 1o lienen
que temer en sus aceltes las consecuencias fatales de un
gusto amargo y averiado. Fslas vanas escusas son mas
capciosas que solidas. S¢ por mi propia esperiencia, que
veinte lavaduras de agua calicnte consecutivas, aunque
esté hirviendo, no destruyen el mal gusto. Sé tambien que
no bastan dejar estos capachos cubiertos de agua darante
diez dias, aunque se mude diariamentc: pregunto, jcual
es'el propietario de molino qne los liene tanto tiempo en
agua, y cual el chrero, que sin pagirselo se toma el tra-
bajo de sacar del bafio el agna necesaria 6 mudirsela? A
los obreros de molino toca preparar todo lo necesario;
pero sisolo se les paga el momento en gue sacan el acel-
te, v no tiencn ningun interes en la calidad de este, y
todo trabajo gratuito sc hace mal.

Admitamos que las lavaduras, el cuidado y el esme-
ro hayan disipado en gran parte el gusto del esparto, y
que el propielario sea quien los eslrene en sus aceitunas.
{Quien podrd por eso persuadirse 4 que el duefio del
molino estard tan privado de buen sentido y tan poco
atento 4 su inleres ue sacriflique sus aceitunas boenas?
Nada menos que eso: comienza por prensar las que se han
cojido caidas y medio podridas, 6 que han sufrido amon-
tonadas ¢ entrujadas el grado mas fuerte de fermenta-
cion, y desde entonces se establece en estos capachos
nuevos el principio de rancidez, que influird sobre to-
das las prensadas siguientes. Se dird que cuando se ca-
lienta la pasta con mucha agua hirviendo, y se ponen los
capachos bajo la prensa, esta agua lleva tras si el acei-
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te esencial con el craso: esto es verdad hasta cierto pun-
to; pero no arrastra del todo los despojos del fruto: su
parenquima se meie entre las pajillas del esparto de que
estd compuesio el capacho, y micntras mas se estruja,

t
mas se inlroduce.

Examinese el grueso de un capacho usado, compa-
rese con el de uno nucvo, y cualquiera se convencerd de
ello: examinad, ¥ os convencereis mejor que con lo que
yo os digo 6 pudiera deciros,

ET gran jérmen del mal olor, de la acrimonia y de
la rancidez estd en los capachos viejos. Cuando se ha pa-
sado la estacion de prensar, se lavan con agua caliente los
capachos que pueden servir al afio siguiente; se ponen
bajo la prensa para hacerles escurriv el agua, y por 4l-
timo se ponen 4 secar anles de gnardarlos,

Tanto valdria dejarlos como estaban, puesio que el
agua no es capaz de disolver el aceite esencial y craso,
ni de estracr la porqueria introducida entre los capachos
& esparlos: csle unto afiejo se cnranciard mas y mas en
¢l corse del afio.

8i parece que llevo las cosas muy lejos, avngue en
eslo no hago mas que referirlas simplemente, lo que:
veo cada afio, admitiré que los capachos viejos 6 nuevos
no estin en el caso de obrar schre el aceite, para cu-
ya. estraccion han de servir; pero como en los molinos
piblicos cada uno muele cuando le llega su vez, es im-
posible hacer buen aceite. Todo propietario liene que
moler aceitunas caidas del dibol, aceitunas maduras,
acellunas verdes, acellunas fermentadas ¢ una mescla

de todas ellas, Si liche bucnas aceitnnas, las muele pri-
44
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mero, y conserva las peores para lo tdltimo: por consi-
guiente el que viene despues de &l debe sacar nn acelte
viciado por el aceite esencial, & infestado por la opera-
cion de [a masa que queda en los capachos : el buen
érden exije que en una fibrica haya utensilios daplica-
dos de capachos, prensas, molinos, pilas, ete. El pri-
mero deberd estar dinicamente deslinado para las aceitn-
pas de bucna calidad, y el segundo para las fermenta-
das § caidas,

He ‘dicho ya los vieios de fabricacion , y he dicho que
obran de un modo notable sobre los aceiles, aunque se
haya puesto la mayor atencion en escojer bicn las acei-
tunas, se haya separado el aceite virjen del escaldado,
y se hayan tenido por dltimo muchas precanciones para
tener huen aceitc: sc encontrara sin embargo algunos
meses despues de un gusto fuerte y exaltado. jQue suce-
de, pues? Se culpa & la eslacion al instante , y no se su-
be nunca al verdadero orijen. Lo repito: un pequefio
dtomno de acelle esencial es suficiente para infestar una
gran masa, Sc parece en eslo 4 la hoja de oro aplicada
sobre una barra de plata de un pie de larga y una pul-
gada de grueso, que cubre enleramente el hilo delgado
y dorado, aungue se adelgace hasta hilarle ¢ pasarlo por
Lileras é agujeros por donde no pueda entrar un cabello,
Asi es como se trasmite el accile esentcial de una pren-
sada 4 olra,

Sobre la calidad. Lias personas que no se esmeran
en hacer buen aceite, mezelan ¢l producto de todas las
prensadas , y hacen bien, puesto que antes han juntado
ya las aceitunas caidas en el suelo de mucho tiempo con
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las cojidas del drbol, las han amontenado despues unas
sohre olras, y han fermentado fuertemente. Desde que la
aceituna ha fermenlado 6 comenzado & fermentar en ma-
sa, el aceite es nceesariawente malo, en razon de su grado
de fermenlacion. LEstas ascrciones cnconlraran un gran
mimero de conlradiclores; unos de buena fe, y olros
solamentie porque son diferentes de su medo de ver, y
¢l resulltado de nna operacion diferente. Llamo oposito-
res de buena fe 4 los que eslin acostumbrados & comer
habitualmente aceile fuerie; y asino es de admirar que
hallen muy bueno el aceite naevo que ya lo eslé. Sino
ticne esle gusto dominante, dicen que no sabe d nada;
pero el que estd acostumbrade al aceite dulee y fino, y
tiene un paladar delicado, decide desde la prensa si el
accite se pondrd cn adelantc fuerle, aunque se conser-
ve con cuidado. -

Los que separan cl aceite ¢irjen de los demas pro-
ductos , se lisonjean de tencrlo dulee y agradable, por-
que han cojido y escojido sus aceilunas ¢con cuidado y no
las han amontonado. 8i algunos meses despues que el
calor ha comenzado 4 hacerse scntir, le encuenlran un
sabor picante y una tendencia & aranciarse, no saben a qué
atribuirlo, porque debian con razon presumir que su acei-
te conservaria su dulzura y buen gusto; pero sn sorpresa
no seria asi , si reflexionasen que la persona que ha molido
antes que cllos tenia accitunas fermentadas, y sobre todo,
que ha conservado para la tiltima prensada los desperdi-
cios y las aceitunas cojidas en el suclo. Como no se han
mudado los capachos, que sonlus misuros que han servido

stempre , el calor del agua hirviendo desenvuelve y exal-
whk
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la los principios del mal gusto & impregna los capachos,
¥ es regular que la primera pasta en que sirvan, se apropie
los principios destructores de la calidad, y obren despues
sobre el aceite virjen, como la levadura sobre lamasa. Lo
que digo de los capachos, se aplica tambien 4 la picdra,
pilas, etc. Esta sucedera asi sterupre , mientras no sc tome
el partido de lavar todos los utensilios del taller 6 molino
segun el método que he indicado.

Una persona que solo ticne conocimientos superfi-
ciales sobre una multitud de objetos, por consigniente que
nada sabe 4 fondo, y que es por otra parte el ordculo del
pais, me sostenia que cuanta mas agua hirviendo se echa-
ba sobre la pasta, lanto menos amargo era el aceite, que
no se enranctaba, y que sc descargaba con mas facilidad
de sus paries heterojéneas que lo embarazan, y llevan a
fondo por su pesadez. Tenia razon solamente con respee-
to & este llimo caso,

El aceite virjen bien hecho de aceituna que no ha
fermentado, ni estd demasiado madura, y no ha sido es-
primida despues de una mala, este aceite esta menos es-
puesto 4 eniranciarse que cualquier olro, como esta proba-
Es una cosa asombrosa

do cuando hablé de la Daiﬁci(iéf ;.
que haya quien no vea Ios«afoclos del agua hirviendo,
cuando se tiene 4 la vtsta ,t;]emplo del aceite que se
cuece. Su principio volcmL sg fgarra 4 la garganta , hace
toser y escocer los 0;05, y el aceite que anfes era muy
dulee, se pone dere y fuerte. Lo que la coccion obra en
grande , lo hace igualmente el agua hirviendo, aunque
no en un grade tan sensible; porque el calor y el fuego

obran directamente sobre el aceite puro, en vez de que




47
el agua hirviendo obra sobre una masa de mucilago mez-
clada con la del aceite. Es constante que en prensas co-
mo las de Francia se sacaria muy poco aceite sin la ac-
cion del agua hirviendo, lo mismo que nos estd sucedien-
_doa los espafioles con nuestras birbaras vigas ardbigas;
y asi solo se cmu]e un vicio por otro, caando con el mo-
‘hno fwlandcﬂ y las plensas de ahora inventadas en nues-
tros dias, se conseguiria una cantidad mayor de aceite,
y ann de aceile virjen, aprensando dos 6 tres veces, echan-
do 4 la dltima prensada toda el agua que se quisiese; y
si se quiere hacer cocer tambien la pasta en la caldera,
mezclando]a con mucha agua, puesto que no hay que te-
_mer la emulsion, como sucede con las granas ¢ sémillas.

FIN.
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