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f ., La agroindustria de la alcachofa genera grandes cantidades de subproductos vegetales, principalmente hojas y tallos, con potencial para su valorizacién en
\ Introduccion alimentacién animal. Sin embargo, su alto contenido en humedad obliga a aplicar métodos de conservacion que pueden modificar su composicion quimica y su
C comportamiento fermentativo en el rumen, con posibles efectos sobre la digestibilidad y la produccién de metano (CHa). )
r a
Objetivo ] Evaluar el efecto de dos métodos de conservacion (desecado y ensilado), en comparacién con el subproducto fresco
& . epe . L4 ré . LY 4 . . J
L (liofilizado), sobre la composicidon quimica y la fermentacion ruminal in vitro del subproducto de alcachofa.

Material y métodos ]

. J
.. : o
/Tratamlentos ,';" - Fermentacion in vitro| (Sistema Ankom®) X 3 tandas \

U Fresco (congelado y liofilizado). Q:; Sustrato (0,5 g) + 60 ml saliva artificial:liquido ruminal (4 moruecos) (2:1 v/v).
0 Desecado (estufa ventilada, 459C). @ Incubacion:
U Ensilado (ausencia de aire y luz, 90 dias). Ja& ncu auoon.

48 ha39°C.

A

Caracterizacion quimica

X &

" Proteina bruta (PB). Parametros evaluados:

® Fibra neutro detergente (FND). *  Produccién total de gas *  Producciéon de CH,

® Fibra acido detergente (FAD). * Cinética de fermentacion: * Digestibilidad de materia seca (DMS)
® Lignina acido detergente (LAD). *  Potencial maximo (A) * Acidos grasos volatiles (AGV)

= Grasa bruta (GB). * Tasa de produccion (c)
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. E:)?i?g:(c))(l:;r;g:ltlglaes;.(PAC). Andlisis estadistico:  PROC MIXED (R); Jratamiento = efecto fijo

Tanda = efecto aleatorio
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[ Resultados ]_a¢b¢c: P<0.05

Produccion total de gas y

.. - Produccion de metano
cinética de fermentacion

Caracterizacion quimica
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. PAC Polifenoles 58 a
Uelelul e %FND %FAD %LAD %GB  mgeq.leuco-  mgeq. Ac. 250 - : 56
alcachofa S o
cianidina/g MS Ténico/g MS 54 b
" 290 A/c g
Fresco 15.12 4194 30.87 5.01 1.54 0.86 29.99 Enm | —Fresco 264.87 /0.10 5 :;
Desecado 15.52 46.23 32.00 5.56 0.81 1.28 28.02 E 00 | Desecado 272.76 /0.08 % .
Ensilado 16.72 43.26  32.2 5.48  3.57 0.73 51.84 50 - —~Ensilado  249.97 /0.09 E 46
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[ Conclusiones ]

Desecado [ b (el e o )
El método de conservaciéon influye en la fermentacién
ruminal in vitro del subproducto de alcachofa:

Ensilado |

AGVs mM

* El fresco es mas fermentable y presenta menores

Fresco Desecado silo 65 70 75 80 emisiones de metano.
w Acido acético = Acido propiénico Acido isobutirico % DMS . El desecado reduce la d|gest|bi|idad
m Acido butirico ~ m Acido isovalérico m Acido valérico « El ensilado muestra un comportamiento intermedio
con un perfil de fermentacién mas glucogénico. j

[ Actuacion subvencionada por el Gobierno de Aragdn con cargo al Fondo de Teruel 2024, proyecto PRESA-Te. ]




