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FELAMA (CPVO 20231486) 

Árbol: De vigor medio, similar a Isabelona® y Soleta®, se adapta a plantacio-
nes de alta densidad. Porte abierto. Ramificación equilibrada. Productivi-
dad elevada y producción acumulada superiores a ‘Guara’.

Flor: Florece dos días antes que Soleta® e Isabelona®, y 18 días antes que 
‘Guara’. Flores de tamaño mediano, blancas y distribuidas en brotes de un 
año y dardos, con densidad intermedia. Es una variedad autocompatible.

Fruto: Maduración temprana, 8 días después de ‘Guara’, de fácil recolección 
mediante vibrado y mínima caída de frutos maduros. Consistencia de 
cáscara dura con un rendimiento medio de 32%. Pepita ovalada con un 
peso medio de 1 g y un porcentaje de 2,7% de semillas dobles. Con aspecto 
atractivo.

Calidad: Sabor dulce. De su composición destacan los elevados niveles de 
ácidos grasos y una relación ácido oleico/ácido linoleico de 4,5, indicando 
una alta calidad de su aceite. Presenta contenido medio de polifenoles y 
proantocianinas.
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Tree: Medium vigor, similar to Isabelona® and Soleta®, well-adapted for 
high-density plantations. Open growth habit with balanced branching. High 
productivity and accumulative yields higher than ‘Guara’.

Flower: Blooms two days earlier than Soleta® and Isabelona®, and 18 days 
earlier than ‘Guara’. Medium-sized white flowers are distributed on 
one-year-old shoots and spurs, with intermediate density. This is a 
self-compatible cultivar.

Fruit: Early ripening, 8 days after ‘Guara’, easy to harvest using shaking 
methods, with minimal drop of mature fruits. Hard shell consistency with 
an average yield of 32%. Oval kernel with an average weight of 1 g and a 
2.7% rate of double seeds. Has an attractive appearance.

Quality: Sweet taste. Its composition highlights high levels of fatty acids and 
an oleic/linoleic acid ratio of 4.5, indicating high-quality oil. It contents an 
average levels of polyphenols and proanthocyanidins.
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