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EGEDENT OBJETIVOS GENERALES

ANIVIejora de la cabana ganadera
y creacion de un nucleo
de seleccion
*Estudio de materia primay tipificacion_
del producto final A Y

Periodo ejecuciéon: 2007-2011



PET2007-01-C0O7 Mejora de la cabafia de ovino lechero
y tipificacion del queso con IGP Queso de Teruel

PET 2007-01-C07-03 -Difusion de las mejoras en seleccion de ganado ovino de
aptitud lechera

PET 2007-01-C07-05 -Constitucion de un nucleo de seleccion de ovino lechero
en la provincia de Teruel

PET 2007-01-C07-02 -Tratamiento de datos del nucleo de seleccidn ovino
lechero

PET 2007-01-C07-04 -Genética molecular como herramienta para la mejora
de la produccion quesera en Teruel

PET 2007-01-C07-06 -Genética molecular como herramienta para la mejora
de la produccion quesera en Teruel

PET 2007-01-C07-01 Tipificacion y homogeneizacion del queso de la IGP
Teruel

PET 2007-01-C07-07 -Estudio de microorganismos con interés higiénico,
sanitario y tecnolégico en el proceso de elaboracion
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CALIDAD DEL QUESO DE TERUEL- GUI
(Diciembre 2015) SE

 Mejora de la cabana ganadera
 Puesta en valor del Queso de Teruel
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Queso de Teruel

= Amparado marca colectiva ‘ \
= Caracteristicas: [eche v Queso de Teruel
= Oveja o0 cabra (nunca mezclas) M3075287(6)

* Leche cruda (<250 km)
= Molde:
v" Octolobulado
v Microperforado
v No precisa usar pafio
v Dos tamafos: 1-6 kg
» Coagulante de origen animal (cuajo)

Coagulante de origen vegetal (Cynara cardunculus)
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Cynara cardunculus

» Familia de las Asteraceae.

= Proteasas asparticas (cardosinas)

= Inconvenientes: = Ventajas:
* Enzimas con poca = |Ingrediente apto para:
especificidad = Vegetarianos

= Excesiva proteolisis = Certificacion: Kosher
(Judaismo)

‘ PéptIdOS amargos = Certificacién: Halal (Religion
islamica)

‘ Textura blandas
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NUEVAS ESTRATEGIAS APLICADAS A LA
MEJORA DEL PROCESO PRODUCTIVO DEL

QUESO DE TERUEL (ASCYTEQ)-FITE 2016
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INIA-ASCYTEC

OBJETIVO 1: Caracterizacion de la poblacion
de hembras de raza Assaf* /Lacaune para los
caracteres produccion de leche, cantidad de
proteina, grasa, extracto seco, lactosa vy
recuento de ceélulas somaticas (RCS).
Genotipado de hembras de raza Assaf con
fenotipos extremos para el caracter RCS
mediante plataformas de analisis masivos y
analisis de asociacion GWAS

Control lechero individual

Herramientas genomicas

OBJETIVO 2: Prospeccion y caracterizacion botanica y fenotipica de

Cynara cardunculus L.

OBJETIVO 3: Determinacion de la actividad coagulante y proteolitica
del coagulante vegetal obtenido a partir de Cynara cardunculus L.
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TRADICION E INNOVACION EN EL SECTOR
QUESERO DE TERUEL: MEJORA DE LA CALIDAD
DE LA LECHE DE OVEJA Y DESARROLLO DE UN
QUESO DE PASTA DURACON COAGULANTE
VEGETAL COMO ELEMENTOS
DIFERENCIADORES (LACTOCYNARA)-FITE 2017
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INIA-LACTOCYNARA

OBJETIVO 1. Evaluacion del comportamiento agronomico del
cultivo de Cynara cardunculus para su uso como coagulante
vegetal en la elaboracion de Queso de Teruel.

OBJETIVO 2: Estudio comparativo de la aptitud tecnoldgica de
los extractos coagulantes preparados a partir de las diferentes
variedades de Cynara cardunculus cultivadas bajo las mismas
condiciones de regadio.

OBJETIVO 3: Optimizacion de las condiciones tecnologicas para
la elaboracion de Queso de Teruel con coagulante vegetal a
escala piloto.

OBJETIVO 4. Gestion de los datos obtenidos en el control
lechero para la seleccion de la de reposicion de hembras de la
raza Assaf, y uso en la Seleccion Asistida por Marcadores
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¥ CIta Un equipo multidisciplinar

Investigadoras CITA

Unidad de Produccion y Sanidad Animal (PSA)

v Olaia Estrada

v' Teresa Juan (Coordinadora)

v' Marga Joy

v' Mireia Blanco

Unidad de Hortofruticultura (HF)

v' Cristina Mallor

Personal en formacion UNIZAR

v' Manuel Bueno

Personal de apoyo a la investigacion-CITA

v Pilar Hijazo (Analista de laboratorio PSA)

v' Juan Angel Tanco (Auxiliar laboratorio PSA)

v Jesus Pallarés (Resp. Equipo de campo HF)

v José Antonio Martinez (Equipo de campo
HF)

v' David Goémez (Equipo de campo HF)

v' Inmaculada Peral (Auxiliar de laboratorio HF)

Investigador ARAID
Jorge H. Calvo (Produccion
y Sanidad Animal CITA)

Investigadora INIA
Malena Serrano (Mejora
Genética Animal)

Colaboradores

Asociacion Turolense de Productores de
leche y Queso

Julian Sancho (COTEVE)

M2 José Blasco (COTEVE)

Escuela de Hoteleria de Teruel

Mario Roman (QUALIAM)

AILA

La Birosta (Zaragoza)

IES Miguel Servet (Zaragoza)

Centro de Transferencia Agroalimentaria
CFIFP Movera

Planta Piloto-Facultad de Veterinaria
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W LILC Propuestas de Futuro

¢, Cynara como cultivo alternativo?

Continuar evaluando el material vegetal en el segundo ano en |la parcela
experimental del CITA.

Establecer una parcela de ensayo en Teruel, replicando el ensayo del
CITA en las condiciones agroclimaticas de Teruel y en secano

Con lainformacidn que se obtenga, seleccionar el material en funcion
de:

- Los parametros morfoldégicos y agronoémicos evaluados

- La actividad coagulante.

Estudio de vida util de los extractos preparados con Cynara cardunculus
— Calidad microbioldgica de plantas y extractos

— Actividad coagulante

Estudiar métodos de conservacion de los coagulantes vegetales:
liofilizacion, congelacion, conservantes naturales

Estudio de posibles aprovechamientos de la biomasa producida en el
cultivo de Cynara (Alimentacion animal, compuestos activos, ...)
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 Extrapolar las fabricaciones piloto a escala queseria
 Estudios de viabilidad economica

 Control lechero / esquema de seleccion.

« Panel de SNPs para paternidad y SNPs candidatos RCS/
seleccion genomica????.

 Microbiomay glandula mamaria
 Metabolomica

¢ Mas propuestas?
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