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~ INTRODUCCION.

v la primera edicion de nuestro libro sobre
ultivo ‘de la’ vid, nos propusimos, como
ahora, decir lo que en nuestra patria se hace,
generalmente; respecto de él, dividiendo en
vegiones y sub-regiones los puntos en que esa -
planta vive y desarrolla su fruto con utilidad.
Al mismo tiempo, indicamos los medios de me-
jorar el cultivo, ‘de obtener las variedades de
uva mas ‘apropdsito al terreno y clima, asi
como de emplear con provecho los conoct-
mientos que los adelantos de las ciencias han
 determinado como mejora para cultivar la vid.
'~ Nuestro principal cuidado fué entonces, y lo
. serd ‘ahora, tratar de nuestra patria, sin per-
“juicio de comparar en los casos precisos lo
.‘que se hace en el estranjero, no para copiar
de los libros franceses sus métodos de produ-
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cir uva; sino espresando, despues de conocer
los nuestros, la ventaja que podra encontrarse
en admitir 6 reprochar lo que no sea ade-
cuado al fin que nos dirigimos, de mejorar
hasta donde posible sealos principales elemen-
tos de la fabricacion del vino.

9. Nosotros no participamos de las opi-
niones del teérico John Ingen-Housz, que sos-
tiene, que la tierra sirve & las plantas sola-
mente de sustentaculo, y que sus organos de
alimentacion no son las raices. Esas teorias,
como otras muchas, son negadas hasta la evi-
dencia por la practica, y como nosolros no
admitimos las que no estin sancionadas por
resultados positivos, segnimos este firme pro-.
pdsito, pudiendo garantir que nuestras afir-
maciones son hijas de la esperiencia y de la
ciencia. Si la tierra solo sirve de sosten 4 las
plantas, jeémo es que las tierras do arenas en
Jerez, no producen la misma calidad de vinos
que-las albarizas? Si las tierras no influyen en
las plantas, jedmo es que las que no contienen
éxido de hierro, que son coloradas, no son
las que producen los vinos tintos celebrados?
Mil ejemplos pudiéramos cilar de plantaciones
de vid sifuadas en una misma localidad, que
sin embargo de ser la misma- clase, estar bajo
el mismo clima, altitud, esposicion, ete., solo
Ja condicion de ser una tierra blanca y otra.
colorada, hacen que difiera el caldo de una
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y oira de un modo tan apreciable, que no
deja duda alguna de la influencia que ejerce
la tierra en la produccion de la vid.

3. i es indisputable la influencia del sue-
lo en las condiciones que tienen los mostos y
como su consecuencia el vino, tambien lo es
la que ejerce el clima, y como el clima de-
pende de la latitud y de la altitud, y esias dos
condiciones modifican los efectos del clima,
y tambien la inmediacion de grandes reci-
pientes de agua, como mares y lagos; la cer-
cania de montanas que conservan perpéiua o
temporalmente las meves; las cercanfas de
terrenos desnudos de toda vegetacion 6 pobla-
dos de selvas; en fin, como tantas causas
contribuyen 4 modificar las condiciones en
que la vid vegela y puede vegetar, es necesa-
rio tratar de ellas y conocerlas en general,
para ontrar despues en los pormenores de su
cultivo.

4. En el cultivo dela vid, hemos observa-
do diversidad de métodos, que analizada la
razon de aplicarlos con relacion 4 los resulta-
dos que hemos visto. estan fundados. En Je-
rez de la Frontera, se obtienen los vinos cele-
brados por tedas partes, y el cultivo de Ia
vid se efecta labrando el terreno 4 una pro-
fundidad de. 50 centimetros, teniendo un cui-
dado especial de que la tierra tenga mucho
jugo. De esto resulta, que el mosto tiene flui-
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dez bastante, que sin embargo de existir abun-
dante materia azucarada, abunda en su pro-
porcion el fermento, pues es sabido que el
eultivo esmerado, el que pudiéramos llamar
escesivo, en otras condiciones, provoca en la
vid una lozania que redunda en perjuicio de
la calidad del mosto; pero como si en Jeres
no se llegara 4 ese término, dominaria la
part’e azucarada al fermento, y los vinos se-
rian dulces 6 de inferior calidad, el sistema
de cultivo seguido, es uno de los elementos
que concurren 4 la fabricacion del vino cele-
brado de esa localidad. Si en la region cen-
tral de Espafia 6 en cualquiera otro punto
foera de las condiciones en que estd Jerez,
se adopta su método de cultivo de la vid, el
mosto que de ella se obtenga, resultard con
una predominancia de fermento sobre el azu-
car, y el vino resultante serd agrio y de poca
conservacion.

5. Asi vemos que se recomienda en los
paises frios, que las labores que se den 4 la
vid sean someras, y en los calidos que se ob-
tienen caldos como en Jerez, profundas y
 repetidas, lo cual vicia la vifia y da mal cal-
do en las otras condiciones. Influyendo como
influye el método de cultivo en los resultados
que ofrece la vid, considerada con destino &
la vinificacion, nos es necesario estudiar los
métodos que conocemos en Espafa y el es-
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tranjero, para vemr a un punto concreto se-
gun las ‘circunstancias y resultados que se
desean obtener, pues en condiciones 1guales,
una misma variedad de vid, rendird caldo
distinto en todas sus partes, segun el uno
@otro método de labor empleada para la
planta. _

6. Segun este corto relato, se vendra en
conocimiento de que el cultivo de la vid, exi-
ge un estudio prelimmar.

1.”  Suelo con relacion 4 su posicion geo-
grafica.

2." Clima fisico y eircunstancias que lo
modifican.

3.°  Zonas con relacion 4 la altitud y tem-
peratura.

4." Regiones de la vid segun la latitud,

altura y temperatura.
- 3. Estension del cultivo de la vid y su
Himite.

6.” Instrumentos para apreciar el clima.

7. Instrumentos para conocer las cuali-
dades del mosto.

7. Despues del estudio preliminar, entra-
remos en el concerniente al cultivo de la vid,
dividiéndolo en: ‘

1.” “Instrumentos y méquinas aproposito
para el cultivo de la vid.

2. Suelo y su composicion en los prin-
cipales vifiedos de Espafia y del estranjero.
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5.° lIafluencia de la esposicion del suelo
en el cultivo de la vid. _

4" Eleccion de la clase de vid; sus espe-
cies y confusion de nombres dades & una
misma variedad.

5.° Propagacion de'la vid.

6. Diferentes métodos conocidos para la
plantacion de la vid.

7.° Cultivo de la vid. Labores, poda, abo-
nos, segun al uso a4 que la uva se destina.

8.° Influencia del clima de que procede
una planta, para su propagacion en otro. Re-
sultados.

9. TImportancia de introducir las especies
de vid no eonocidas en una localidad y cele-
bradas en ofra.  w=

10.° Causas accidentales, que perjudican
la propagacion del cultivo de Ia vid. :

11.° Enfermedades de la vid.

12.° Porvenir del cultivo de la vid en
Espana. _

13." W¥ocabulario de los nombres técnicos
citados en este libro.

Los capitulos que preceden, seran tratados
en varios articulos, con la estension necesaria,
y dando al todo de la obra el caracter de
nacionalidad 4 que siempre propendemos en
nuestros escritos, no solo con el fin de hacer
conocer lo que poseemos, sno tambien, por-
que es mas facil mejorar lo que se hace en
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"’Espana, conociéndolo, que suponer mejoras
‘con describir précticas esiranjeras, como sue-
le-hacerse, sin conocer lo uno ni lo otro.
Diciendo lo que se liene y por qué; espre-
sando la razon de mejora y de donde se im-
porta, se convence: mejor, que declamando
‘contra'lo que existe sin conocerlo, tratando
de ‘rutinarios 4 los que no pocas veces, pue-
en dar ‘Jecciones & muchos de los que- les
_regalan ese epiteto.
8. Es lo ordinario que los que escriben
"6 una -Materia no tengan en cuenta, que
las mejoras-que la ciencia enseila, se cuentan
los: maneras: es la primera aquella en
'c_asez dé medios exige corregir lo
ue se tiene, aplicando los elementos con que
; 08 la segunda, cuando se dispone
e capitales suficienfes para llegar 4 la per-
1 sin perdida de tiempo. El primer me-
dio se espresa diciendo, que se mejora por el
tiempo; el segundo con el capital. Cuando se
esta seguro del éxito, -debe preferivse el se-
gundo; cnando hay: duda, el primero evita
pérdida. La duda y la escasez de medios, mo-
tiva en- Espana-los pocos adelantos, no fodas
eces por apego 4 la rutina, sino por la im-
posﬂn 1dad materlal
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© PRELDONAR.

CIONES GEOGRAFICAS DE ESPANA.
8L
uestro privilegiado suelo, el rincon de Europa
con ¢l nombre de Espatia, esta situado al Sur-
nlinente europeo’; linda con Francia, Por-
al v los Mares Atldntico y Mediterraneo. La fron-
francesa comprende una estension de 430 Liléme-
¥ corre aproximadamente por el Norte, de Este
este. La frontera portuguesa ocupa 226 kilometros
 Qeste 4 Este por:la parte de Galicia, y dé Norte &
ar 572. La: cos;ta'del‘_'At,lént'iCO comprende 633 kild-
‘metros por él Norte, desde la embocadura del Bidasoa
‘al cabo de Torifiana, préx:mo al de Finisterre; 156 por
ol Oeste Liasta el Mino; 207 hasta el Guadiana, siguien-
“do por ¢l Sur y Suroeste basta Tarifa. La costa del
‘Mediterréneo, comprende 338 kilometros desde Tarifa
al cabo de Gata por el Sur, en direccion del Qeste al Este,
desds el cabo de Gata 4 fa frontera francesa, de Sur-
ste & Norte, ocupa 811 kilometros. Esto, prueba que




PRELIMINAR.

S e

'NOCIONES GEOGRAFICAS DE FSPANA.

§ L

9. Nuestro privilegiado suelo, el rincon de Europa
" conocido con el nombre de Espana, esla situado al Sur-
oeste del conlinente europeo; finda con Francia, Por-
tugal v los Mares Atlintico y Mediterraneo. La fron-
tera francesa comprende una estension de 430 kildme-
tros, y corre aproximadamente por el Norte, de Este
4 Qeste. La frontera poriuguesa ocupa 226 kilometros
de Oeste & Este por la parle de Galicia, y de Norte a
Sur 572, La costa del Allintico comprende 633 kil- -
metros por el Norte, desde la embocadura del Bidasoa
al cabo de Toriflana, préximo al de Finisterre; 136 por
el Oeste hasta el Mino; 207 hasta el Guadiana, siguien-
- do por el Sur y Suroeste hasta Tarifa. La costa del
Mediterraneo, comprende 338 kildmetros desde Tarifa
- alcabo de Gata porel Sur, en direccion del Oeste al Este,
v desde el cabo de Gata & Ia frontera francesa, de Sur-
este a Norte, ocupa 811 kilometros. Esto, prueba que
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Espafa, ademds de ocupar une de los mejores gilios de
Ruropa, tiene 2125 kilometros de costas, que la hicie-
ron en un tiempo no muy lejano, la nacion mas pode-
rosa del Mundo por su marina de guerra v mercantil;
jojalé que pronto vuelva & serlol

Las estensas coslas de Espaﬁa, dan un gran valor
4 su lerritorio, porque las regiones maritimas y en la
jalitod en que nos encontiramos, son muy aproposito para
¢l cultivo de Ia vid y esportacion facil de sus productos.

10. Forman parle de Espafa, las Islas Baleares a
distancia de 85 kilémetros del Cabo de San Martin; las
Baleares estan en ol Mediterraneo. En el Atlantico, v
separadas 4 100 kilémelros de la costa de Africa, te-
nemos las Islas Canarias. Las Islas de Fernando Pdo v
Annobon, en el Golfo de Guinea; las de Cuba y Puerto-
Rico, en las Antillas; las Filipinas, Marianas y las Garo-
linas en el Archipiélago Asu&tmo forman el territorio de
Espana.

i1. Hspafia peninsular se encuentra situada entre
los 35 grados, 59 minutos, 49 segundos y 43 grados,
47 minutos, 29 segundos de latitud. La region del cul-
tivo dé la vid, comprendida entre los 30 grados hasta
los 50 de lalilud, marca que nuestra palria-es la na-
cion mas favorecida en Europa para la produccion de
vinos, de que deberia surfir 4 las demas, sin compeli-
dar, pues Poriugal tiene corto territorio, aunque esté
en la misma region, v la Francia solo produce vinos

egulares encabezindolos. con los nuestros, haciendo-
arllﬁclales los que pudiéramos obtener nalurales. Nos-
otros tenemos 507036 kilomelros cuadrados de terreno
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(sobre 50 millones de heetdreas) entrecortado por mon-
Eaﬁas, que si en algunos casos, por su altura, imipiden
_' el ‘culliva de la vid, en otros, abrigando el suelo de los
"'a;res del Norle, en sus faldas vegefa y rinde ulilidad
con vinos que. bien fabricados serin mejores que los
franceses. Navarra, Alava, Vizeaya v Asturias que las
cordilleras Galibérica, Cantdbrica v Asbirice resguar-
dan del Nurte eslan en ese caso, Asi como en otros mu-
¢hos silios que no citaremos en favor de la brevedad.

En genelal nuestra patm forma un promonm

slado dalos demas continenles. Ei terreno
d___e iferentes planicies eéntrecortadas -por

03 mares que: casi por todas partes nos rodean,
sugualdades que con freouencaa, se hallan, son, se-

hdad_ en e]. Medlodla las cordllleras Celtibérivas, Car-
peto-beldnica, ‘Orelana, Maridnica y Pentbéticn, deler-
minan : condiciones de clima diferente, pues los (ue
'ﬁerresponden 4'los grados de latitud, se modifican por
la altura del terreno sobre el nivel del mar su- orien-
tacion y abrigos naturales. Esto esplica, como al pié
de Sierra Nevada se produce la vid y d& vinos genero-
503; miantrag que los Pirineos en fa parte de Lataluna,
"Alaﬁon Navarra,. etc., solo sirven de abrlgn natural

\a que en lc)s mmnqum de algunos de sus e%lubos
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se pueda cultivar. Sierra Nevada esta & 37 grados de
latitud; los Pirineos se estienden entre los 42 y 43:
la primera tiene de 2000 & 3500 metros de altura
sobre el nivel de! mar; los segundos de 2500 a 3500.

13. Para apreciar fas modificaciones que imprimen
al clima los grados de latitud, y altura sobre el nivel
del mar, es necesario saber que dentro de una misma
latitud, el terrenc que esta & mayor aitura, se debe
considerar como si se enconirara mas al Norte: por
ejemplo, un terreno situado & 300 melros sobre el nivel
del mar v rodeado de cordilleras, al subir 181 metros
de altura vertical, tendremos un grado menos de lem-
peratura; eslo nos dice, que & cada 181 metros (tér-
mino medio) de altura sobre el nivel del mar, decrece
un grado I temperalura del lugar que se examina.
Para conocer los grados de lalilud y aitura de las pro-
vincias de Espafia, ‘recomendamos el Anvario Astrond-
mico; para las aituras de cada sitio en general, fene-
mos que esperar la lerminacion del calastro en que
trabajan los individuos de la Junta general de Estadis-
iica. En los pueblos registrados, puede recurrirse a los
empleados de dicha Junta v se obtendran datos muv
interesantes en ese concepto.

g 1L

Clima fisico de Espaiia y circunstancias
que lo modifican.

14. Hemos dicho, que Espaﬁa esia situada enire
los paralelos 36 y 44 grados de latitud, y casl por
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:todas partes rodeada del mar: estd aunque lejana y
'_debllmente bajo la influencia de la corrienle maritima
del Golfo” de Méjico v de la contra-corrienie aérea de
los vientos alisios; por esta razon deberia disfrutar de
i clima uniforme y benigno; pero la naturaleza y
gvado relieve del terreno; la desnudez del gue ocupan
las _grandes estepas; a falta de arboles en los montes,
las quebraduras de sus sierras y cordilleras; las nieves
fque permanecen algunos meses y aun todo el afo en
las crestas de varias moniafas; la proximidad al conti-
nente af ic a_no de donde sopla con frecuencia un aire

Ia_ costas'de Gahcia y Portugal por eslar en primer
érmino, espuesta 4 las llavias y vientos fertilizadores
del: Oceano. ‘Las: provincias dei Medio-dia lienen un
chma mas estremado 'y caluroso v de lluvias eventua-
les: ."ﬁturhonadas [a zona oriental, badada por el
_Med:teuéueo es calurosa y seca en demasia y mucha
parte:del -ano bonancible y templado & corta distancia
el Jitoral. Las cuencas v vegas de los grandes rios y
de sus" teibutarios , forman diferentes climas, segun
que  se -encuentran bajo la influencia de refrigerantes
como Sierra-Nevada, Guadarrama, eic., en las vegas
de Granada. el primero; v el segundo en lag2 del Hena-
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res, Jarama y Tajuia-al reunirse al Tajo. La zona cen-
tral, disfrula de un clima conlinenial, se cubre de ver-
dura en la primavera, y el calor del verano le hace
aparecer arida y calcinada hasta que las lluvias del
otofio, siempre inciertas y anheladas, vuelven la - wda
i la vegelacion herbacea.

15. Para comprender tanta diversidad de climas
como se encuentran en nugsbro pas, pondremos & con-
tinuacion up resumen de las observaciones meleorold-
gicas cfecluadas en varios puntos de la Peninsula, los
cnales hemos reunido de varios documentos v libros.
Entre los dalos que ponemos & conlinuacion, veran
nuestros lectores, los que hemos recogido en el pueblo
que escribimos, (Morata de Tajuiia), que estd & 560
metros sobre el nivel del mar, dista de Madrid 6 le-
guas, v esld a 655 meiros de altura,

16. Se entiende por clima fisico, las causas que
lo delermman y son: 1.* La accion del sol. 2. La tem-
peratura propia del globo. 5. La elevacion del ierreno
sobre el Océano. 4.° La pendiente general del suelo v
su esposicion. 5.° La posicien de las monlafas 6 refri-
gerantes, relalivamente a los punios cardinales, la
inmediacion de grandes mares y su situacion. 7.* La
naturaleza geologica del terreno. 8.* Bl grado de per-
feccion del cullivo y mimero de la poblacion. 9.% Los
vienlos reinanles. )




RESUMEN de las observaciones meteorolégicas efectuadas durante los afios del 1864 al 1867 B}
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Badajoz., v ien. . .. T 24,4 9,0 16,9 190 17,1 17,0 41,0 —4.0 112 83| 19 M 206 {23 120120 14 59 || 218 | 117 30 80. S~N Badajoz.

Bevills, g 62,8 80,3 13,51 19,0 215 20,31 20,1 43,8 0,3 144 | 109 13§ 107 34| 20 | 28 416 68 |} 139 ; 191 35 8 8 O Sevilla
Jaen. 913,0| 29,7 11,3 18,56] 28,8 1731 19,9 37,2 —1,4 266 | 168 14 54 B2 || 22 1 23 2111 o8 il 166 | 125 )l O N O Jaen.
CGranada Ceaal| T0B,4] 28,3 9,3 1591 24,0 153] 14,1 37,5 —e2,3 1% 6 9 43 304 4 21 | 22 2113 58 || 216 43 | 106 0. Granada.
Tarifa;, i, vand| 769,91 27,81 13,4 17,31 23,0 18,87 18,1 34,0 0,9 27 1 184 2 32 495 1| 22 | 20 21 10 B4 || 190 84 g1 0. N E Tarifa.

San Fernando T3 BLY) 141 17,2 23,3] 195 18,5] 37,0 —1,2 || 454 | 245 71195 901184 81| 2{18) & 7|23 57 8 E O San Fernando.

: Las observaciones meteoroldgicas de Morata, comprenden el término medio desde 1852 al 1870, ¥ estan hechas por D, José de Hidalgo Tablada ¥ D Manuel Ruiz de Castaiieda.

f
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__El estado que precede marea, 4 grandes rasgos, el
lima genel'al de nuestro pais, v al misme tiempo indi-
ca, lo poco generalizadas que ban sido las observaciones
eteorolomcas en Espafa. §Qué son 30 estaciones de
hser? _'czon €n un pais que 4 cada paso se encuenira
relieve de! terreno que determina diferencias muy
es? Asl -es, que no cesaremos de recomendar a
testros ‘ lectores “adquieran los instrumentos mas in-
ispensables, -que describiremos despues, y conozcan
condiciones del clima en que viven. El gran prove-
ho'fque sacarén de ello ge comprendera en la practica

;S0 resumen on’ este smo én lo referente al cultivo
'hd_ seré 1mperfecto hosquejo de un asunto que
'camprende la-agricaltura general. Tomaremos lo rela-
{ivo 4 zonas ‘de un trabajo hecho por nuesiro amigo don
"gustm Pascual, el que esplicaremos 4 continnacion de
ada una segun nuestro fin. Téngase presente, que ia
iva necesila .para su completa madurez, sumar 2700
rados,de temperatura desde que d& principio & flore~
‘hasta que los suma ¢ baja la temperatura a 12 gra-
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dos sobre cero; la vid florece cuando la temperatura se
‘eleva & -+ 17 grados. Asi es que haturalmenie esa suma
se obliene en unos puntos a fines de Agosto, signiendo en
los demas hasta mediados de Ociubre, época en que las
Hluvias otonales v frios, delerioran las cualidades del
caldo de la uva, que no habiendo llegado 4 su completa
madurez, produce. vinos endebles, asperos y agrios.

§ Il
Zona sub-tropical. (1)

TEMPERATURA MEDIA ANUAL -+ 18° 4 - 217,

20. Litoral de los Algarves, . Sevilla, Granada,
Murcia v Valencia meridioinal hasta el cabo de fa Nao.
Solana de fas monlagas de los Algarves hasta la al-
lithd de 745 metros,
Solana de Sierra Morena hasta 420 metros de altilud.
Cuenca inferior de! Guadalquivir.
Colinas de Medina Sidonia.
Pendiente N. O. dela terraza de Granada hasla
150 metros de altitud.
Las dos pendientes de las monlafas que forman la
banda ocecidental de la terraza granadina hasta los 745
metros.

Ay

(1} Resefins Geogréficas, Geoldgicas y Agricolas de Egpaila,
toriamos de ella algo de esta clasificacion, amplidndola con nues—
iros datos tomados sobre el terreno,
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'El peﬁon de Gibraltar.

Colinas de la costa’ meridional.

lanos de Malaga, Velez-Malaga, Almunecar, Mo~
ril; Almerfa. y Campe de Cartagena.

So]ana de ‘las montanas que forman la banda meri-
al de la-terraza granadma hasla la altilud de 745

'Fébrero y _sxendo el término medio de los
¥ lor -20% “en' 270 dias recorre todas las
crel_acaon el caldo de la uva tiene hasta 20

jq'ue tlenen lodo 0 parle del ano sus
restas nevadas -esthn en ‘direccion de los aires que
1, q 6 al pasar por ellas se enfrian y bajan Ia lem-
“peratura de los silios ‘que recorren.” Los refrigerantes
e-esla zona son S;el rd-Nevada, principalmente, y como
'_'secumial 108 [as snerras que dominan los terrenos com-
:prendldos en Ia 2008
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Zona calida templada.
TEMPERATURA MEDIA ANUAL + 14° A 4 {8%.

22. Meselas de Ronda, Setenil, Granada y Guadlx
Baza, Huescar y Maria.

Cuenca superior del Guadalgquivir.

Parte Noroeste de la esfepa liloral. _
~ Planicie de Castilia la Nueva y Estremadura, fuera
de las elevadas mesetas de fa banda orienial.

Planicie de Castilla la Vieja y Leon, hasta los 42°
de latitud v 740 metros de altura sobre el nivel del mar.

Cuenca inferior del Ebro y cuenca de Teruel.

Mesetas de Alava y Navarra.

Llanos de Alemtejo y Beira-Baja.

-1lanos y colinas de las costas de Poniente y del
Sudeste.

Montanas y laderas del cenlro de Porlugal hasta la
allitud de 570 meiros y del Norte de Portngal v Gali-
cla hiasta 428 metros de altitud. :

Montanas v laderas de la Solana del sistema Ibéri-
¢o, hasta 850 melros de altitud.

Solana de la terraza de Navarra, Alto Aragon v Ca-
talufia. 850 metros..

Montanas de Estremadura centtal y meridional, v
de la Mancha, Sierra Morena y Serrania de Luenca
hasta 850 metros de altilud.

Montafias de la terraza de Granada hasta 1140
meltros.
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::_' Sigrra de Monchique hasta 1000 metros.
En esta zona se vendimia & mediados de Setiembre.

-Zon‘a, fria templada.
e TEMPERATURA MEDIA ANUAL —+ 10° A ~~ 14°.

3. Picos de la Sierra de Monchique.

Montafias v- laderas de la tenaza de Granada des-
1000 melros-& 1420 de altitud. =~

Cnmbros de Aracena, picos ¥ montaﬁa% de Estro-
de la Mancha:

uperior de la Sierra de Atcaraz

__j V& 1ade! as del sisterna central desde 740

740 é 1000 metros 'y en tas solanas del _Mismo de

04 iMO metros.- R
_Meseta del Alto Alagon :
_'-M_ontauas de la terraza de Navarra, Ardgon y Ca-
alufia de 740 4 1000 metros.
. Solana de los Pirineos hasta 850 metros.

‘Usabrias de las mesatas de Castilla la Vieja y Leon.
= Litoral de las costas del Norle y cadena Caniabro-
Agluriana-Leonesa hasta 850 melrog.




e B
Valle del Sil v montanas de Galicia v Norte de-Por-
tugal, hasla 1000 metros.

24. En las zonas 2.* v 3., es donde se culliva la
vid con mas estension, v se fabrican los vinos de pasto
mas estimados; en la primera, los vinos generosos mas
alcohdlicos y celebrados. Las dos anteriores, esio es,
9. v 3.%, estan sujetas 4 los hielos de primavera que
tanto perjudican la vegetacion de la vid, y & los lempra-
nos del oiofio, que en algunos casos precedidos por las
lluvias, enfrian la atmosfera, no dejan terminar la ma-
durez de la uva, se pudre, v la fermentacion del mosto
ge hace mal, de lo cual resultan vinos endebles v que
se agrian. ' :

Zona fria.

TEMPERATURA MEDIA ANUAL + 4° 4 —+ 8°.

25. Laderas y picos de la {erraza granadina desde
1420 metros & 1850.

Laderas y picos del sistema ceniral desde 1000 8
1770 metros.

Parameras de Soria, Slguenza Mohna Setenil y
- Pozondon.

Picos v laderas de la umbria del sistema Ibérico,
desde 850 a 1420, y picos y laderas del mismo sistema
desde 1000 & 1570 meiros. ' :

Picos de la lerraza del Alto Aragon y Calaluna des-
de 1000 metros para arriba.

Solana de los Pirineos de 1000 & 1570 melros.
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Laderas v picos de las montafias Canlabricas, cade-
Aslunano Leonesa, y montafias del Mediodia de Ga-
Ima y del Notte de Portugal desdle 850 metros & 2400.

- Zona Artica.
TEMPERATURA WEDIA ARUAL <+ 07 & -4 3°.

_ 63:._;: Laderas de Sxerra~Nevada desde 1850 a 2420

_tébricas ¥ de ja cadena Asmrlano Leonesa
420 4 2000 metros.

Parle superior de Ta" Sierra’ de- Montezmho Y de ja-
8 Zuazo "desde 1420 l]lPliI 0s.

Zona, polar

TEMPERATURA MEDl\ ANUAL 0% Ao,

"2'7 | Parte superlor de los Alpes, esquistos de Sier-
a- Nevada desde 2800 meiros.
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Parte superior de los Piripeos orientales y ceniraies
tlesde 2000 metros. ' :

Pefias de Europa.

Peiia Trevina.

Las zonas 4.*, 5.* y 6.” comprenden las montafias,
sierras y cordilleras, que componen ei sistema de refri-
gerantes, que hacen en nuesiro suelo modificar la lem-
peratura en 1érminos que, en algunos puntos es imposi-
ble el cultivo de la vid, en olros muy sujelo & los hie-
los de Primavera, que inutilizan los broles primeros y
merman ¢ pierden la cosecha. ‘

98, Las seis zonas que proceden, tanio por su deno-
mijacion, ¢oo por tas agrupaciones que comprenden.
marcan climas generales, sin atender & las paries 6 sec-
ciones en que Espana puede dividirse, mdicando al mis-
mo tiempo la maxima y minima de la lemperatura, los
puntos que influyen al efacto, ete., Con este Gn- Ylil for-
maremaos cinco regiones que dividen en otras fanias par-
tes el territorio espafol, y cada una de ellas en las sub-
regiones necesarias para mas facil inteligencia. En ellas
haremos nolar los puntos de produccion de vInos 1mas
conocidos y estimados, lo cual nos facililara lo que he-
mos de decir al tratar del cuitivo de la vid v mejora
posible. :

S
Region Central. .

29. La region central, comprende las provincias de
Madrid, Toledo, Ciudad-Real, Cuenca, Guadalajara,
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1, Segovia, Avila y Valladelid; provineias situadas -
ire 38° a 42° de latitud.
*n_e_sta region, puede decirse que la vid solo. vegeza
los sitios cuya aliura sobre el nivel del mar wo pasa
yiximun de 800 metres, y como loda clla, se en-
,trz_;___desde 450 metros 4 que estd Toledo; 655 Ma-
id; 650 Ciudad-Real; 675 Guadalajara; 680 Vallado-
03 Cuenca, 960 Segovm 1058 Soria; v 1100
a; 'se vé, que segun se pasa del limits de altura i
:de 1os 800 metros, desaparece el culiivo de la
' estlende Y su 1mp0rtanu1a prece. ASJ, en Lnl

'estw por eso la regmn es otnﬂal
’\Tleva_can flecuencla -pero hasta la altura & que nos
ferinnos, se conserva poco tlempo gunque suele helar
olongar mas su'deshijelo. - _

'-3'v_enduma ‘'s¢-principia en Oclubre.
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No-siendo de interés para nuestro asunlo lratar de
lag condiciones climatologicas de los terrenos: que en
esta region estdn 4 mas allitud de 800 metros, omitimos
tratar de ellos. ‘

50. Tl vino de Torrelaguna, dspero y algo agrio,
se citaba ya con elogio & principios del siglo XVI.
Forman un gran centro vinicola y se conocian en el si-
glo XVII los vinos tintos claros de Chinchon, Colmenar,
Arganda y Morala : es moderna fa celebridad de la bo-
dega de Tarancon. El linto do Sacedon, San Torcaz y
Almonacid, se elogiaban ya en el siglo XV, asi como el
aloque de Ranera, Moralilla y ofros pueblos de la Al-
carria. Los moscateles dorados y palidos, algo dulces de
Fuencarral, Canillas v 1a Alameda, son muy regulares.
Desde el siglo XV se cita con elogio el vino de Valde-
peiias, into, y hoy se fabrica tambien .blanco que se
esporla- para el eslranjero y circnla en Espaiia con
gran estimacion; su nombradia ha dado impulso al
cultivo de la vid en la Mancha, en general, vendiéndose
vinos de muchos siiios distantes de Valdepefias con este
nowbre, si bien con descrédito, hasta cierio punto, det
gue verdaderamente procede de esta localidad. Los vi-
nos blancos de Membrilla, citados por Gervantes, los del
Campo de Calatrava y Ciudad-Real citados por Chacon.
Los vinos de Villarrubia, Daimiei, etc., concurren al
mercado de Madrid, con los blancos de Ocaria, Yepes,
Lillo, Orgazy Yébenes conocidos enelsiglo XV.Los vinos
tintos de Getafe, Pinto, Valdemoro y Ciempozuelos eran
va nombrados en el siglo XVL. Hoy los vinos Lintos de
Leganés, Villaviciosa, Navalcarnero, San Martin, Ca-
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sarrubws Méntrida Y el blanco de Esquivias, concurren
Capltal y.surten abundantemente & los pueblos si-
0s en-las parles allas de esla region en que no pue-
den cullivar la vid.

08 vinos blancos de Medina del Campo, el “lintillo
de Tordesillas v otros muchos de la provincia de Valla-
dOlld__Y" hmltrofes surlen abundaniemente 4 Castilla la

3 2. o

En general se ohserva que los vinos tinlos mas
"d S,. fproceden ‘de ‘terrenos colorados en gue el
hierro. abunda, asi come la parie caliza y are-
ase de uva,-es la llamada tinfa, que es la va-
lca'que con dlstmtos nombres. puebla los pa-

. _de'latltud y S8 capltales est.’m §i-
Zaragoza ] '1_84 metros sobre el mvel del mar,

; .'pa:te mas septentrlona[ llmlta al
Oesle con ol Océano, v asi, aunque estd mas
ada al Norle que la anterior, tiene el clima de las
S Y la mﬂuenc]a de ellas se estiende bien adentro,
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Sin etmbargo, 1o vive la vid & los 800 melros de allura
fjue hemos diehg se ‘encuentra -en 1 region ceniral, 1o
cual- depende de encontrarse enire fos 58 al 42 grados
de latitud. Recordando que digimos (13) que 181 me-
tros de alltura equivaien, en general, & un grado de la-
titud,'en la region presente tenemos que reducir de 1os
00 metros, 362, v quedan 442 que son Ja aliura maxi-
ma & que puede vegelar la vid en la region sepientrio-
nal. Ast vemos la vid generalizada en ka parte baja de
Navarra, Alava, Galicia ¥ Astarias, v no en Bargos bl
Lgon, efe. '

Las cordilleras Cantébricas, Asturiana v Leonesa,
forman abrigos natirales en la parie baja y son refri-
gerantes, que permiten en ol primer caso el cultivo de
Ta vid, y en el segundo pérjudican sa producto con los
hielos de primavera 'y otofo. '

Comprendiendo lag playas, colinas ¥ montafias hasta
la altura maxima de 330 & 400 melros de altitud, pue-
de eslablecerse que la lemperatura media annal es de
+ 14 & -~ 13 grados. La vendimia prineipia en 108
puntos mas bajos en el segundo tercio de Sefiembre ¥
en log demas en Octubre. La {emperatura maxima en la
canicula es de - 33 grados (1); {a minima — 4°. La
media del verano es-22° ¥ Ia del invierno —- 6°, las he-
ladas son pasajeras, la. mieve dura poco, las luvids
aburidaiites de otofio y primavera, y no escasas en el
verano, hacen que el aire sea fiimedo, que sean fra-

{4} Sirva de fegla que los grados de températura i gue nos re-
ferimos son eentigrados. ' ' .
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Sin embargo, no vive la vid 4 los 800 melros de altura
que hiemos dicho se encuentra e la region central, lo
cual- depende de encontrarse entre fos 38 al 42 grados
de latitud. Becordando que digimos (13} que 181 me-
tros de altura equivalen, en general, & un grado de la-
titud, en la region presente tenemos que reducir de los
800 metros, 562, v quedan 442 que son la altira maxi-
ma & que puede vegetar la vid en la region seplentrio-
nal. Asi vemos la vid generalizada en l& parte baja de
Navatta, Alava, Galicia y Asturias, v no en Birgos ni
Lgon, efc.

Las cordilleras Cantdbricas, Asiuriana y Leonesa,
forman abrigos naturales en la parle baja y son refri-
gerantes, que permiien en &l primer caso el cultivo de
Ja vid, y en el segundo’ perjudlcan s producto con los
hielos de primavera-y otofio.

Comprendiendo las playas; colinas y montafas hasla
la altura maxima de 350 & 400 metros de allitud, pue-
te establecerse que la temperatura media anual es de
-+ 14 &4 -+ 13 giados. La vendimia principia en los
puntos mas bajos en el segundo tercio de Setiembre y
en los-demas en Octubre. La temperatura méxima en la
canicula es de = 33 grados (1); la minima — 4°. La
media del verano es 22° v la del invierno + 6°, las he-
fadas son pasajeras, fa. nieve dara poco, las lluvias
abundatites de otofio ¥ primavera, y 1o escasas el el
verano, hacen-q’ue ¢l aire sea hlimedo, que sean fré-

(1) Sirva de regla que los glados de temparatura a gle nos ve-
ferimoes son. centigrados,

ks
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nentes Eas tempeslades de verano v raro el grapizo v
dra: ¥a costa de Galicla €sla parie mas temp!ada
région. Las montafas de Santander y Oviedo,
ublertas de nieve gran puite del afio, hacen que las
tas ‘seati-mas frigs que les’ ct)rresptmde poi sti Iati~
- wltira,

La cantidad de aguit- llovida llega en algunos
i _Z_é'-iBOO milimelios, que e3 mas de des tercios
«que' en la-region central Esa abundancia de Hu-

‘s'vmos tintos, son ganeralmente gruesos, 103
Nav*u la y las dos Rm}as, mai elaborados v

if entes segun la localidad. -
as parfes élevadas de esta region,. sen por su al-
4 v silmacion mas al Norte, refrigerantes mas acli-
05y peligrosos para el desarrotlo de Iz vid, que en las
mis regiones de la Pentnsula. Sin emhargo, hay siifos
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que por su altura sobre el nivel del -mar, eorresponden
4 mejor produceion de caldos que los de la parle cen-
tral, v & pesat de ello, la falta de conocimientos de
medics materiales hacen que esté perdida esa riqueza
importante. Ojals si nuesiras sinceras manifestaciones
logran sacar de la apatia a los cosecheros v aplicando
¢l adagio de «mas hace el que quiere que e! que pue-
de», mejoran los caldos, que fantos elementos reunen
para fabricar vinos buenos. ;

Region meridional.

55. La region meridional es la parie mas calida de
nuestra patria. Esta comprendida enire los 36°al 38°,50
de laiitud v el cultivo de Ia vid se observa 4 mayor
allura sobre el nivel del mar, por el principio estable-
cido (13), de que 181 melros de altura, marcan un
grado mas hacia el Norte, y en oposicion, menos hacia el
Sur. Asi, el cullivo de la vifia, se estiende hasta la altura
de 1160 metros sobre el nivel del mar, si bien los cal-
dos oblenides en esa elevacion, son por su calidad
comparables con los que en la region septentrional se
cosechan & 440 de allitud. '

Esta region puede dividirse en dos parles, aunque
loda ella comprenda una por su estension: la primera,
sera desde O mebros a 570 de allura, y la segunda, desde
570 4 1140 de altidud. )

Fslan situadas en esta region, las provincias de Cor-
doba v su capital, 4 104 metros de altura sobre el



el del mar; Sewlla 4 90; CAdiz, 4 14; Milaga, 4.14;
aen; & 450 Granada a 670; Almeria, & 20; Murcia,

vlérnb 'e's dé 412 la primavem - 17°, el vera-
_21° el otono *+ 17°. ¥l mes mas fuo Enero el

fson ofofiales -y de nvierno; la’ pri-
lue’ve 'poc'o' Yen genelal no pasan de

) ncados 1o han adqu1r1d0 ol cr édl’lo -
ondiciones cllmdtoldgmas de ese pais
-vino blanco de Lucena, citado por
0 el deiMontul que Agmlar Torrejlmen

en elabm‘aclon Y ser conocidos en. el estranjero

ser. esportados con. estimacion. En tales condicio-

ultivo de 1a vid es un asunlo preferente, debe
i i .

oF
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ser la-principal nqueza, ¥ seguramente, lo es en algu-
108 -puntos.

57. La parte alta de esta region: (ue comprende-
mos desde 570 metros sobre el nivel del mar- hasta
los 1140, tiene un clima variable como su altitud: la
intermedia puede fijarse en + 19% a 17° hasla los 780
motros, y de - 16° & §2° hasta los §140. La méxima
tepperalvra sube & 35°. v la minima giele entrar al-
gunos dias en — 3° 0 4°. _

La distribucion de las lluvias, es diferente; el verano
guele llover abundantemente; 1as tempestades no faltan
ni el granizo, el clima estival esta agui caracterizado
completamentie. .

La vendimia se principia poco despues que en la
parte anterior, en la cual, al fin de Agosto, hay sitios
en que la uva estd complelamente madura, Lanjaron,
pueblo situado & 1080 metros gobre el nivel del mar,
madura la fruta al mismo liempo que en la vega de Mo-
wil. La vid se culliva desde tiempo inmemorial.

Apesar de su altura, lienen Vinos Imuy reguiares,
Baza, Guadix, Orihuela y Alcald de los Gazules en poca
abundancia. oo

Lag especies de uva son muchag, enire las que se
encuentran confundidas con distintos nombres la. Jaen,
tinto, que son-[as mejores para vinos de. pasto, el Pedro
Jimenez, v hasta diez y nueve variedades descritas por
Rojas Clemente, de que N0S ecuparemos en su lugar. :

Los vinos de ambas partes de esla region, s¢ produ-
cen en las areniscas conchiferas marinas, albarizas Y
pizarras atcillosas, qne por su testura conservan bien la
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'.humedad & favor de un' cultivo esmerado quese di A fa
: 'erra plantadu de vides, que ofrecen vino, aguardientey
asas muy eslimadas del mundo enlero, por lo que for-
man la prmc]pal nqueza o

' Region oriental.

En esta"r‘egidn es necesario formar dos se'ccio-

l_'regw la alfura; toda [a region compren-
d 8_&'42" de Talitud. -

a parte.baja hasta los 450 meiros de altura,
:ende laa coslas, puede (lemrse gue a tempe~

région' central, e[ verano es”calu-
or) enlas primaveras y otoios el frio
eden con muuha rapldez perjudlcando con

cuenc."i ‘infarior del Ebro, tiene mucha seme-
on [a parte: baja de Castilla 1a Nueva, la tempe-
11 medxa anual marea <154 4 M“

=
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Se vendimia desde mediados de Setiembre. La gar-
nacha 6 tinto aragonés, es la vid que mas domina.

40 Tl Allo Aragon y Cafaluda, en su parte baja,
que vamos deseribiendo hasta 450 metros de altura,
el lérmino medio anual - de temperatura esta entre
4. 18° & -+ 15°. La costa, naturaimente da una tempe-
ratura cdlida: en Barcelona, la temperatura media
anual es 18°, el invierno, 10°, primavera 15°, verano
26°, olofio 18°. El mes mas frio 04.9°, el mas calido 26°.

Las lluvias son ofonales, sigue el 1VIerno y prima-
vera; el estio es seco con algunas tormentas ¥ granizo.
La parie meridional de Catalumia y 12 del Norte y
centro de Valencia tiene, término medio apual + 19 &
~-18° de femperatura,, hasta log 120 metros de allitud ¥
de aqui & 450, parte qite describimos, es—+1 6°4 -+ 14°.
La vid ocupa grandes estensiones de terreno, v.1os
vinos ealalanes son conocidos detoda la America y Earo-
pa. La maivasia de Sifehesy de Calanda ; la garnacha
de Cataluna; el vino aigo dorade del Priorato; el tinto de
la Cartuja, v en general, del Campo de Tarragona; el
aspero de Maiard, Sella, etc. El célebre moscatel de Por-
taceli, el tinlo de Burriol, el algo dulce de Murviedro,
el de Cuarte, de Chiva y el aspero Benicarld, son vinos
conocidos generalmente. Sin embargo, en esta parte de
la region se fabrican muchos aguardientes, pues ¢onocido
eg en Madrid los denominados del Reino, cuyo bajo pre-
¢io o admite competencia; eslo procede del mal cultivo
de 1a vid {4 v 5) v poco cuidado en la fabricacion- del

vino. _
- 41. La parte de la region orienlal, que compren-
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'demos enhe los 450 metros de allura hasta los 1140
o1 que la vid se puede cultivar, esti caracterizada por
una temperatura media de —4—14” +11°. Los grandes
'-refnﬂerantes que constiluyen los Pirineos y:estensas
ontal‘ias de esla region, hacen que las variaciones de
empet -atura sean bruscas; pero en cambio, eslablecen
brigos - que permiten en las faldas de las cordilleras,

cultivarla vid & mayor altura que la indicada. No faltan
cordilleras desnudas de toda vegelacion, en Mdrcia,

Valencm alternando los desiertos y oasis que remedan
1 suelo afrlcano.

as montanas que rodean las costas, se ven pobla-
e ollvos y wides; en tal forma, que en donde pue-
se ‘tierra 6 hay suelo para senfar una vid, por
_sie_nsnon_que lenga alll se vé la industria del
el ﬁuio de su- tlabaJo En los punlos

para peftecta .madurez para llegar a podel utilizar
enla fahucaclon de vinos de localidad.

Reg-:.on occldental

42 I‘n esta’” reglon Ias montaﬁas no alcanzan la
Itura que en las ofvas. Limita-con Portugal y corre en
arte 1a costa del Oceano en la provincia de Huelva, las
las de. Gahcla las hemos comprendldo en la region
p[cntrional
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- La altura & que se encuentran-las capitales-que com-
prende. esta region es: Zamora, 596 metros sobre el
nivel del mar; Salamanca, 780; Géiceres, 350; Bada-
joz, 155; Huelva. Estan comprendidas enfre los 57° &
42° de latiiud, v como sabemos que 181 metros de al-
fura marcan una temperalara, como si se considerase
un grado mas de latitud al Norte; podemos establecer
que hasla los £70 metros la temperalura media anual
oscila entre +18" y 17°. En la parie meridional, la tem-
peratura es mayor, pues se vé el naranjo en plena iier-
ra hasta los 420 metros de altitud. El mes mas frio oscila
enlre +10° de temperatura, v el mas calido 21" tér-
mino medio. La maxima sube & +38° en los puntos
mas hajos, vy la minima desciende & —2° en los mas
altos hasta los 470 metros de allura sobre el nivel del
mar.

Las lluvias abundan mas en mvierno que en las
otras eslaciones , sigue el oiofio y es rare ver llover en
el:estio, v poco en primavera,

El cultivo defa vid es importanfe en algunos puntos
de esta region, aunque mas pudiera serlo, si la indus-
tria-agricola no estmviese lan alrasada. Los vinos de
Toro, los blancos de Estremadura y otros de que trala-
remos en su lugar, caracterizan esta region que. necesi-
ta mas que olra alguna enlrar en el camino de mejoras
y pueden tambien sacar de ellas mas provecho.

43. La parle alla de esta region, en que se puede
cullivar v se cultivan algunas vides, se comprende
desde 470 2 1140 metros de aflitnd. La temperalura
media general alcanza de +14°4 §1°. En los siiios goe




- - 39 —
os'ueutos del’ Océano alcanzan, fa temperatara es ma-
or y tienen un clima parecido al del litoral, aunque
'menos grados de calor. Nieva alguna vez y dura
la ‘nieve. En los val]es del Duelo y del Tormes

condiciones climatoldgicas que exige el cultivo de
v;d ; que los-caldos que se producen en las localidades
término medio de-temperatura del mes de mas
llega 4 22° centigrado, no lienen todas las cua-
quemdas ¥ que si en ias que en lugar de 22°

-Aunque o sea este sitio el que tenemos dis-
uest _,pala detallar Ja estension que ocupa en Europa
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{a vegion de la vid, no podemos menos de hacer cono-
cer ligeramente el resultado que ofrece el estudio del
mapa fisico publicado recientemente (1). Corprende
todas las costas de Espafia v la mayor parte de sus
solanas y llanuras; se dirige al Oesle de Francia por la
parte de la costa basia la emhocadura del Loire; se
dirige hica el Rhin, y pasando al Norte de Paris, ter-
mina en 1as cercanias de Dresde; de.aqui retrocede por
las fronteras de Bohemia; vueive sobre el Rhin al Norie
de Coblenza; sigue las orillas del lago de Constanza; .
retuerce hacia el Qeste; se aproxima & las montafas de
Suiza, comprendiendo los valles: atraviesa los Alpes
cerca de Valais, v siguiendo la parle meridional, com-
prende la tierra firme de Venecia; vuelve sobre los Al-
pes v encierra Ia baja Ausiria, Hungria, Valaquia, vy se
esiiende hasta Crimea. Tal es la linea que abraza la-
region de la vid en Europa, si bien en algunos puotos del
Norte se cultiva con abrigos que resguardan en el m-
vierno las capas del frio escesivo. Solo la parte men-
dional de Francia, las coslas vy algun otro punto de la
region , tienen Ja cireunstancia que Hspafia, en que la
vid no exige abrigos artificiales: donde eslo sucede, la
uva maduramal vel vino no tiene condiciones adecuadas.
46. Tal es, en compendio, lo que respecto del clima
conviene saber al que se dedica al cultivo de Ja vid con
objeio de la fabricacion de vinos. Sin estos datos gene-

b

{1) Atlas du Cosmos. Couienant les Cartes Astronommgues,

Phisiques, Thermigues, Magnetiques, Geologiques relatives aux
euyres de Humboldt et Arago. Por Barral.
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ralés t[ue cada uno debe trafar de estender v determi-
ﬁnax 41alocalidad en que vive, nada conseguird. Es un
(,rror suponer que el que sabe cultivar la vid y fabri-
*yinos en Burdeos, sepa hacerlo igualmente en
rez; sin conocer mas quela praclica empirica, Mil

5 que demuestran esta verdad pudiéramos citar;

ersona que lo cuenta,'cerﬁﬁca de la verdad q_mue en-
ra el que debemos conocer la leoria ¥ la prictica,
' nn_suponer la posibilidad de hacer en Jerez lo que

: rmart-de Thury, célebre agronomo francés, se pro~
-860 hacer v:nns al estilo francés en la Argella,

del 'Chidhdb' ‘puesto-eén fabricar el vino en
eclp_zente_s de mampostena ele., e[ vino

0, tme. convencn que el método segui-
Odld. responder é las condaomnes que

1) Coltivo de la‘vid en la Aigelia,:
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47. Hemos vivido en Burdeos y en Jerez, y exami-
nando el cullivo de la vid, el mosto y fabricacion de vi-
nos: hemos hecho pruebas diferentes; conocemos los re-
sultados de las ejecuiadas en diversas circunstancias con
caldos distintos, y nos afirmamos en decir y aconsejar,
que es mejor perfeccionar lo que se produce en la locali-
dad en que vivimos, que emprender trabajos costosos y
sin resaltado cierto para umilar los vinos celebrados y que
se producen en condiciones dificiles de 1mitar. En Es-
pafia tenemos climas v ferrenos de condiciones pareci-
das 4 ios de los puntos estranjeros en que- se ablienen
los vinos celebrados v buscados per el comerclo; eshu-
diemos el gusto de los consumidores y la fabricacion
posible y acertada, para dar nombre & nuestros caldos,
sin quitarles el de la focalidad en que los hayamos ob-
tenido. Esto sobre ser mas lucrative, estd mas en ar-
monia con la idea de aumentar la esporlacion de los
caldos espaiioles, asunto preferente del cullivo de la
vid, v cuya imporfancia se comprende al examinar el
siguiente estado. : :




q.mn_m“uo ._um_%mmn.m ﬁozom, bmubw%EZEm
mmﬁgom, W%H4mn_.o~m=uﬂo mHM_ . HECTOLITROS, s HECTOLITROS.
130 el Emuw Hrportasion |Esportacion [niportacion | Esporiacion
Franeia.,.... .| . 2,50 1 342,476] 1 224,918 17,716 197,336
Gran Bretafia . » 430,477 02,0001 469,6006| 200,044
Espaiia 1,85 5,000] 1 274,870 55,000 380,400
Austria, .. . 0,86 40,000 097,220 21,000{ 108,000
Zollverein , . . » 140,000] 124,600 23,000f 110,000
Busia. ., , .| Europa 0,02 || 1.608,100 800 30,000 8.500
Italia.. ... .. 4,47 1 260,000 100,000 .81,000 5,000
. Bélgica..... 0,01 85,653 C» > 21,274
Dinamares. . » 31,200 » 26,0000 16,000
Grecia. ., ... . 1,99 5,000 8,085 D00 100
Paises Bajos.. . “» |1 1.467,000 3,000 4,250¢ 180,000
Portugal .., - 1,02 » 106,041
Suecia. .. ) 32,304
Suiza. .. 0,64 - 191,000
ot | 4,628,110/

8. Se v& que Espafia es Ia nacion que mas vinos

esporta; -y que los paises

tan; son: Rusi

que mas consumen & impor-

a v los Paises-

Bajos. La importancia de

or los paises produclores

mparar.en‘el esfado anteri
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y consumidores del vino en Europa. permile apreciar
el que Bspana siendo un pais en que casi en todas paries
ge puede cullivar la vid, aun no tiene ocupadoes mas
que 1,85 por 100 de 507,300 kilémetros cuadrados de
tierra que tiene, cuando Francia que posee 542,397 el
cultivo de. la vid se esliende 4 2,50 por 100 y por su
posicion geogrifica y clima, solo en una cuarla parte,
e sera posible estender la produccion de vino. Espana
tiene un gran porvenir en su riqueza vinicola, hoy es
mas importante que fa de Francia, mafiana puede hasla
anularla, nuestra kierra, clima y facilidad de esportar
lo facilita; 4nimo cosecheros de vino, el interés de la
nacion y el individual lo exige, venzamos ‘en esa lid va
que en tantas hemos probado al mundo saberlo hacer.
Fn los sitios calidos y secos, plantar la vid por el meéto-
do de Jérez, preparar el lerreno con una labor de tres
piés de honda, y la uva lendra los elemenios de un
huen mosto, la vid vegelard con lozania: en los silios
humedos sanear el suelo y poner la vid en almantas
acofradas espuestas al Mediodia y €l mosto sera regu-
lar: v en fin, en los terrenos de condiciones para la vid,
cultivarla bien y profundamente, fabricar bien el vino,
y ‘el porvenir es nuestro.

49. Consecucntes con lo dicho en el numero 3, va-
mos 4 indicar sumariamente los instrumentos que cree-
mos necesarios para que el cultivador de la vid y fabri-
canle de vinos se dé cuenia de fo que ejecuta y cqmo
debe obrar segun las circunstancias. No nes estendere-
mos mas que 4 lo absolutamente preciso, pues com-
prendemos las dificullades con que han-de tropezar
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_muchos de nuestros. cosecheros. Dividiremos ‘en dos
- partes-este pirrafo.

4. Insirumenlos para. apreciar el clima, meleo-
_ rologla y climatologia.

/2 Instrumentos para apreciar las cualidades del
mosto.

- No debe confundirse lo que significa la parle 2.* y
o 'que se enliende y debe entenderse necesario para
el materialismo de- apreciar los mostos, [undamento
principal de la fabricacion de vinos. El que produce
uivas,' dehe saber lo que valen.

§ VI.

Instrumentos para apreciar el clima.

‘50. Conocida la situacion, esposicion, latitud y al-
tura sobre el nivel del mar; estudiados los motivos que
pueden modificar of clima, tal como la inmediacion de
' _nlaﬁas, lagos, mares, elc., lo cual puede saberse
on €l estudio de la geografia de nuesira patria; el co-
echero de uva ha de menester.

EL BAROMETRO.

51_ : El harémetro ‘es un instrumento destinado &
preclar ¥y determinar la presion atmosférica, y en
zon - que [a situacion iopografica de un sitio se ele-
a..80bre -el. pivel del mar, la presion atmosférica es
nor-y la columna barométrica tambien. La presion
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que la atmosfera ejerce sobre un meiro cuadrado esta
evaluada en 10330 kildgramos, v la que efeciia sobre
el cuerpo de un hombre de talla regular es 15500 kilo-
gramos: el cuerpo resisie esa presion sin-‘molestia por la
reaccion de los fluidos elisticos que enclerra y porque
como la presion se ejerce en todos sentidos, forman
equilibrio y nos soslienen, asi cuando la presion atmos-
férica decrece, se sienie malestar y nos bace decir que
ol fiempo estd pesado y deberia decirse lo contrario.

52. La atmosfera es una capa de aire que circunda
el globo terrestre; el aire es una mezcla de azoe v de
oxigeno en la proporcion en voldmen de 20,80 de oxige-
no, por 79,20 de azoe; su peso es de 23,01 de oxigeno,
por 76,99 de azoe. Tambien existe en {a atmdisiera va-
por de agua que varia en caniidad, segun la lempera-
tura, v gas deedo-carbonico en la proporcion de 3 a 6
diezmilésimas. '

53. La densidad de fa aimosfera decrece segun que
nos elevamos del nivel de los mares v se evalda que &
55000 metros de altura, deja de existir y & los 100000
el vacio es absolato.

54. La columna baromélrica marca al nivel del
mar, por término medio, 761 milimetros, asi lo vemos
en las observaciones de San Ferpando, (17) Alicante,
la Coruna, etc., en cambio vemos (1} que Soria que
estd a 1058 metros sobre el nivel del mar (29) marca

hY

(1) Los nitmeros que ponemos entre paréntesis quieren decir
que nos refermmos 4 los ya espresados en los parrafos que los no~
meros mndican. '
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672 milimetros Ja columna baroméfrica y asi de los
~ demds sitios indicados<(17). -
55. Todos los harometros tienen unido algun ter-
momeiro: se observa gue la columna barométrica sigue,
“en general; la marcha contraria a ia dei lermometro,
cuando la femperalura.se eleva, el barometro baja y
viceversa, lo cual indica la variacion de densidad del
aire. Las variaciones del barometro, se cuentan: 1.° ac-
cidentales; 2.° diurnas, Las primerag, proceden del
“cambio. de estaciones, de la direccion de los vientos, de
la posicion geogrifica, elc. Las variaciones diurnas pro-
.ceden del calor solar que dilatando el aire lo hace mas
lijero; se observan esas variaciones de medio dia a las 4
_de la tarde y de esta hora & las 10 de la noche.
Aurque el barémetro, sea su principal deslino me-
~dir el peso del aire, como este al alravesar los mares
se carga de vapores, trae la lluvia que determina la
baja del barémetro. Los vientos del Norle, atravesando
- nuestro continente, son frios y mas densos, v hacen su-
. bir Ta columna baroméltrica. Cuando el barémetro se
- estina para conocer las variaciones atmosféricas, para
. el uso de los cosecheros, que es el caso & gue nosotros
" nos referimos, el bardémetro de cuadrante indica - por
medio de una aguja, la lluvia, tempestad, variable,
buen tiempo, etc., eic. Hay que tener cuidado que el
‘barémeiro esté bien arregiade, y observarle con fre-
* cuencia v siluado donde el sol ni sus rayos le hieran.
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TERMOMETRO.

86. Kl termémeiro es el insirumento desiinado para
medir la temperatura y apreciar sus variaciones. La’
escala del termometro no es igual en todos; el centigrado
la tiene dividida en 100 paries; el Reaumur en 80: estos
son los que se usan mas cnlre NOsolros Y es coslumbre
que fengan las dos escalas; la mas utual es la de cen-
tigrado, ambas estan formadas poniendo 0 & la tempe-
ratura de hielo y 100 @ 80 la de ebullicion, dividiendo
la parte intermedia, se obfiene los grados de lempera-
tura que marcan. El termometro Fahrenheit tiene la
escala dividida en 212 grados, no es comun como los
anteriores. S

Donde la temperatura desciende hasta 30- grados
hajo cero; ha sido necesario llenar a columna termo-
métrica con alcohol, pues el mercurio se hiela & los 407

Hay lermémelros que marcan por sila maxima y
la minima temperalura, y €slos son necesarios al co-
sechero, para conocer en la época de primavera el
frio que puede helar la vid y en la fermentacion fa mar-
cha que sigue, y para observar la lemperatura diaria
sin proligidad de mirar & horas fjas.

HIGROMETRO,
87, Segun hemos visto, con el higrometro va unido

¢} termometro, aunque se venden lambien aparte.
Bl higrémetro, esla destinado para delerminar la
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cantidad de vapor de agua contenido en el aire. Entre
los diferenles higromelros que se conocen, el mas apro-
posito para nuestro fin, es el Saussure que es el mas
barato vy ficil de manejar, cosas ambas de imporlancia
para nosolros. La consiruccion de esle insirumenio,
eslh fundada en la facultad que tiene el pelo desengra-
- sado de salurarse de humedad, y en este estado se alar-
ga, asi como segun gue se seca acorla. La aguja que
tiene en la escala marcada de 0 4 100 & medida que
el cabello se satura de vapor 6 se seca, indica los gra-
“dos de humedad del aire.

Asi este instrumenlto sera puestro gnia para cono-
cer la cantidad de vapor ¢ el estado seco 0 himedo de
* la atmosfera, eslimando de este modo si el pais en que
vivimos es seco 0 humedo en todas sus estaclones lo
cual influve en los productos de la vid.

~ PLUVIOMETRO.

58. Bl pluvidmetro ¢ udémetro, es un aparato ci-
Jlindrico que sirve para medir la cantidad de agua que
liveve anualmente. E! instrumento se coloca en un lu-
gar descubierto que esté fuera de ningun abrigo de pa-
red, arbol, etc. Se ha demosirado que la cantidad de
lluvia recogida en el pluvidmetre es mayor cuanto me-
n0s separado del suelo esta el instrumento. Estudiando
el estado (17) se comprende Ia utilidad de estos ins-
trumentos. '

.59, Con el pequefic numero de instrumentos gue
dejamos descritos, puede venirse en couocéimiento del
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clima del puntc en que vivimos, y tener un guia segu-
ro de los resultados que q:frece el cultivo de la vid, y
de consigmente la vinificacion, pues ¢l clima imprime
un carheler especial 4 los mostos, v conociendo aquel
se puede apreciar anticipadamente; por regla -generai,
las cualidades de estos, siempre que el ierreno tenga
las que son apropdsito para la vid de especies viniferas.

§ VIL

Instrumentos para eonocer las cualidades
del mosto.

60. Los insirumentos de que ne pusde prescindir el
fabricanle de vines, y que importa tener al que cultiva
la vid, para apreciar su importancia, son en corto mi-
mwero: usa del higromelro y termdémelro para otras
operaciones que las de- eonocer el clima segun en su
lugar veremos y en este vamos & Iralar del pesa-mos-
to; pesa-licor; pesa-vino; pesa-arrope; microscopio, etc.

AREGMETROS.

61, Hay dos clases de aredmetros: 1.° tos de Ni-
cholson v de Fahrenheit que se laman de - volimen
constante y peso variable; v 2.° los de Baumé y Gay-
Lussac Hamados de volémen variadle y peso constante:
en estos se comprenden los aredmetros destinados a
conocer en las diseluciones salinas, dcidas, alcohdli-
- ¢as,-elc., el punto de reconcentracion. o

0
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PESA-MOSTO DE BAUME.

62.  ‘Esta figura indica la forma del instrumento
que Heva por nombre pesa-mosfo de Baumé; es un areo-

‘metro que 4 parlir de O abajo, marca los grados de den-
sidad del mosto y se supone que cada grado correspon-
de & un volumen de azicar de uva que esta disuelto
-con-otras sustancias en el mosto; de O arriba se indican
los-grados que liene ef caldo despues de terminada la
fermentacion. Para apreciar los grados de densidad
«lel mosto, este instrumenio es inapreciable; es de teda
‘ecesidad para el cosechero; es el auxiliar principal de
Ta vinificacion, v con él.paede determinarse el valor de
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la nva, v de consiguiente el de la vid. Sin embargo de
la gran importancia qﬁe. tiene el pesa-moslo en los re-
suitados de la vinificacion, segun veremos despunes;
como quiera que desgraciadamente no hay gran exaoti-
tud en la construccion de las ‘escalas de graduacion de
esos insirumentos de los que hemos llegado 4 reunir
hasta 16, sin que concordaran unos con otros, dehemos
advertir la necesidad de confrontarlos v de comprar en
lugar de los de cristal, tan faciles de romper, los de
metal blanco, que por nuestra gestion se ha introducido
su construccion entre los fabricantes de Paris. Los hay
que solo marcan 45°. y en nuestra ‘patria no sirven
porque el mosto llega & muchos mas; hisquense los que
se han. consirnido con 20 6 23° y hasta 30°, como el
modelo. Los pesa-mostos de melal iienen la ventaja de
que no son fragiles como los de vidrio, que una vez roto
el inslrumento, es dificil encontrar otre que no exiga
COITEECI0n.

63.. Es costumbre de los cosecheros que conocen
algo de las ventajas de usar el pesa-mosto, servirse de
él, sin conocer la temperatura del caldo; sin entrar e¢n
la demostracion de que un liquido es-mas fluido, segun
su temperatura, lo cual nos haria estendernos demasia-
do, diremos gue es necesario iener un termometro para
marcar la temperatura del mosto en el acto de poner el
pesa-mosio. Que nuestros datos se refieran en cuanto
sea posible & hechos exactos, es tan necesario, cnanto
que de ellos depende el resullado, y para demostrarlo,
pondrenios un ejemplo.

Supongamos que habiendo leido en las infinitas
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: obras de vinificacion que se publican, copiandosé unos
* & otros, sin conocer los hechos, se dice que el vino de
- Yaldeperas para ser bueno marca el mosto 14° del
. aredmetro, v que si no alcanza se adicione arrope, v si
" ‘pasa, se-eche agua a fin de que el caldo esté en los 14°.
- Con este anfecedente, compramos un pesa-mosto- de fos
muchos que hay que marcan 15° donde no hay mas que
8" y claro estd que para iraer 4 14° echamos agua y lo
pondremos en 7°. Si el pesa-mosto marca al contrario, 8°
donde hay 15°, afadiremos arrope ylo elevaremos & 21°.
Es indispensable asegurarse de la exactilud de la gra-
duaclon del pesa-mosio, y & este efecto, no hay mas
que recurrir & Ia confronfacion, en la que nos servira
de auxiliar el siguiente medio.
64. Tomese una hotella que pueda contener un litro
de agua, pongase en una balanza en que se puedan apre-
ciar centigramos, hagase la tara de la botella, y despues -
de {lenarla de agua, 0 mejor dicho, de echarle el litro
(e agua, debe pesar un kildgramo mas que Ia lara de
la botella: quilese el agua y reemplicese por wn litro
de-mosto que esté frio, 2 13° de temperatura cuando
mas, y abddase peso hasta completar el del litro de mos-
10; separado ‘el peso de la botella, resuitara el del litro
del mosto. Si el mosto pesa 1120 gramos, corresponde
sudensidad & 12° det pesa-mosto; si 1129 serdn 12°,9;
&5 decir, que quilande tres guarismos 4 la derecha, ol
-primero es décimas de grado v los dos siguientes unidad
y decena. Esle medio sencillo para confronlar la exac~
titud relativa del pesa-mosto, no es mas que muy eie-
mental, perc el inico que podemos ofrecer & nuestros
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cosecheros, para que puedan evilarse perjuicios en el
uso de un insirumento, que no deben dejar de la mano
mienlras dura la vendimia. ‘ _ _

Los que quieran esfar seguros de temer un pesa-
mosto exaclo y comparable en sus resullados, peden
mandarlo 4 pedir, v se lo remiliremos comprobado,
pues tentendo balanza de preeision y olros medios cien-
tificos para hacerlo, indicaremos las correcciones que
deben hacerse en caso necesario. Los pesa-ioslos que
ge ¢ompren o se nos pidan para confroniar 6 confronla-
'dos deben ser de metal, pues los de vidrio no merecen
gastar en comprobaciones. La comprobacion costard
veinle reales v los gastos de correo i olros medios de
remtsion. Gon aviso que se nos dirija & Morata de Ta-
juiia, indicaremos en Madrid el sitio para entregar 6 re-
coger el pesa-mosto.

PESA-LICOR.

65. El pesa-licor, pesa-aguardiente 6 pesa-alcohol,
esta fundado en una escala inversa & la del pesa-mosto;
esle tiene por objeto determinar la densidad de los Ii-
quidos mas ligeros que el agua, asi, el 0 indica el peso
de ella, y los grados hacia arriba representan los de la
gantidad de alcohol contenido en el liquido; pero se en-
tiende que el aguardiente ha de estar & 15° de tempe-
ratura, pues si tiene mas, los grados aumentan, ¥ si
menos, disminuyen. Es, pues, necesario conocer la tem-
peratura para saber ¢l voltumen de alcohol abseluto
~que existe en e liquido. Hsto que de ordinario no se
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' tiene en cuenta, es molivo de pérdidas, que en su lugar
haremos conocer. El pesa-licor estd spjelo, ademds, &
los errores marcados en ¢l parrafo anterior en que be-
mos tralado del pesa-maosto; conviene; como ert agquel;,
que sea de melal, y exige comprobacion que haremos
de la misma manera v modo que aquel; sin que nos
sea posible dar un medio que pueda servir, 4 fin de que

cdda uno lo haga per si.

PESA-VINO.

66. Se venden unos inslrumentos parecidos a los
anferiores, pesa-moslo v pesa-licor, que se ha dado en
nombrar pesa-vinos, v que si divergencia se encue-

7 ira en las éscalas de aquellos, en las de eslos es lal,
.que tenemos pesa-vinos que marcan medio. grado .en
donde olre indica 5, olre 7, v hasta lo ienemos que lle-
-~ ga & 10° donde el primero marca medio. Tal confusion
- en los aredmelros, bace desesperar de su uso Uil en
“alto grado, si los fabricanles luvieran conciencia y los
hicieran de manera que hubiese confianza en su exacti-
tud. Ya que esto no sea ficil, habrd de recurrirse &
- confrontarlos, y en su vista, formar una fabla de cor-
receion, si lo exigen aquellos que se examinan, leniendo
‘de este modo ia seguridad del resullado. En todo caso,
conviene que sean de metal, pues un nstrumento asi
dura indefinidamente.
En el uso del pesa-vino, iay que tener gran cuidado
‘(e anir el del termoémetro, para llevar & una lempera-
iura igual la confrontacion de vinos distinlos y el cono-
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cimiento de cualquiera. Téngase presente que un vino
que en la bodega & tenga 5°, en la b resultard con 4y
en la ¢ con 6, debidas esas diferencias 4 los distintos
grados de temperatura’ del local y del caldo.

PESA-ARROPE.

67. Caando es necesario reducir-el mosio & un pun-
to de concentracion dado, con el fin de dar mayor den-
sidad al que se pone & fermentar para convertirlo en
vino, se gradda con un aredmetro, que liene iguales
condiciones que el pesa-moslo, solo difiere en que sn es-
cala llega hasta 40°. Exige este, como todos los hasta
aqui tratados, que se tenga seguridad de su graduacion.
Cuando el pesa-mosto tiene escala que llega de 35°440°,
sirve con ambos fines. S

68. TEn todos los casos en que se usan los areéme-
fros, debe tenerse cuidado de que no se unfen. de grasa
ni estén sucios, v bien sea con este cuidado ¢ sin él, de-
he ohservarse para marcar los grados, los efeclos que
ia capilaridad produce en la cana del mslramento.

Cuando se introduce en el caldo el areémelro, st
pste esld unfado de un cuerpo graso, se vé que la cafia -
queda en fa parle superior como separada del liquido,
esté presenta el fenomeno de una depresion hacia aba)o
que hace que marque menor grado, que si loda la calta
hasia donde liega estuviese mojada: inverso el fendmeno,
s vé euando el liquido moja la cafa del nsirumento,
en cuyo caso, hay una ascension marcada alrededor de
olla. La ascension tiens lugar cuando ef caldo moja bien
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- la cafia, v [a depresion s no la moja, ambas son en ra-

~* zon inveysa def dihmetro de los lubos, y varian con la
paturaleza del liquido y su temperatura. Estas leyes fi-

*sicas que tienen sus tablas para apreciarlas, no exigen
‘o nuestro caso la exactitud que indican; nos bastara

*ohservar con cuidado la altura, que sin el fenémeno ca-

" pilar, marcan los grados del areémelro.

MICROSCOPIO.

. 69. Elyso que M. L. Pasteur, ha hecho del m-

“croscopio, con el fin de esludiar las enfermedades de los
- vinos v la impertancia que se ha dado & sus descubri-

mienios, nos hace mencionar un instrumento {ue es
il siempre en manos del labrador inleligente y obser-
“vador. El micrescopio de Raspail hasta para los que
“quieran examinar hasta qué punio M. Pasteur, tiene
“tazon en lo que dice en sius observaciones microscopicas
e los vinos. Nosotros hemos tratade de conocer el valor
“de esas observaciones , de lo cual, nos ocuparemos e
“su lugar correspondiente, y hemos usado el microscopio
~de Raspail v el Chevalier, que es mucho mejor, pero
‘muy caro, y basta con el anterior, que solo cuesla de
~diez & doce escudos.

* M. Pasteur, auxiliado por el microscopio, ha deter-
“minado que la enfermedad de los vinos y su estade de
 buenas cualidades de conservacion, se pueden determi-
par préviamente, segup que se observan ciertas sefia-
les en los caldos. Si esle méfodo llega un dia a Gjarse
“por casos eoncrefos vy exaclos, indndablemente, el

J
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microscoplo serd el medio mas seguro de apreciar las
evalidades de los vinos, sujetos hoy al paladar y olfato,
que varia eomo los individuos.
70 El microscopio es necesario al vinicultor para
¢l exémen y convencimienlo de las causas que preducen
-algunas enfermedades de la vid, con el fin de reme-
diarlas, segun veremos en su iugar. _ o
71. Hemos terminado lo que creemos de mas ne-
cesidad como estudio preliminar, para los que se dedican -
al cultivo de la vid; en la fabricacion de vinos, nos es-
tenderemos en otras consideraciones relativas A la pro-
sion que los liquidos ejercen en las paredes do los
vasos, que tan Wlil es conocer, para apreciaria en las
vasijas vinarias; la dilatacion de los liguidos espuestos
4 1a mfluencia del caléfico, causa porque se ven rom-
perse con frecuencia algunas llenas de aguardiente: la
dilatacion de los gases, motivo de la rotura de los va-
sos en el acio de la fermentacion, en fin, otros mil. fe-
pémencs que tienen lugar & la vista del vipicullor, sin
que los sepa generalmente precaver, ni comprenda fas
causas qué 10s producen; causas que en muchas ocasio-
nes pudiera corregir y evitar sus efeclos con pOcoOs
gastos ¥ trabajo. : _
Pero si aqui no tocamos el estudio de esos y olros '
fonomenos, en i lugar ya indicade, diremos la manera
de obrar, atentos siempre & dirigir las operaciones al :
fin mas 1til y seguro hasta donde puede avanzarse en '
"un asunto tan complejo, cuando la idea es generalizar -
sus aplicacienes a fan diversas circunstancias como se
presentan ep lo general de un pais, y reducir esie libre -
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4 dimensiones pequefias, para que sa precio lo haga
facil de tener a todos, '
72, Si un dia publicamos el Diccionario del cul-
two de la vid, de la vinificacion v demis aprovecha-
‘miento de sus productos, que ha muchos anos reunimos
'y ordenamos los maleriales que debe - comprender,
- entonces {os asuntos se verdn tratados complefamente;
" ahora, con el presente libro, estudidndolo con deteni-
“miento v aplicando con cuidado lo que vamos & decir,
creemos que se dard un gran paso en la mejora de la
propdgacion y cullivo de la vid en Espana, segunias
Condiciones en que se haya de verificar y el fin pro-
pilesto.
. 73, El estadio de lo que llevamos diche en la parte
prelinnnar, lo creemos de {al importancia por el enlace
.que tiene con el resto de la obra, que no cesaremos. de
-Tecomendar se lea con delemmienio, pues aunque no
‘lengamos la pretension de haber determinado con lodos
'sus delalles los diferentes sitios en que la vid vegela y
Juede vegelar en Espana, pues un trabajo de ese géne-
To, “exigiria muchas paginas, hemos tratado de agru- -
par grandes eslensiones de ferreno que iienen climas,
allitud y latitud relaliva, sino igual en un iodo. De esta
manera, hemos dado el primer paso para deierminar
en nuestra pairta la region de la vid, cuyo (rabajo mas
completo publicaremos en su -dia (72).

e O T






CULTIVO DE LA

S

VID EN ESPANA,

CAPITULO PRIMERO.

' Siendo de gran importancia , para los resultados.
-econémicos la clase de instremenlos que se usan en las
“labores de las tierras plantadas de vina; teniendo gran
-relacion con las paries conslitativas del suelo, los ins-
‘lrumentos que se emplean para labrarlo, come en ter-
“Tenos de gran inclinacion y de pequefia superficie la-
“borable, no pueden usarse los mismos medios para
_'Iabrar, gue en sitios llanos de poca pendiente y tierra
franca de obstaculos, hemos creido conveniente tratar
de los instrumentos ¥ maquinas usadas para el cultivo
~de la vid, antes de conocer sus variedades y medios de
- propagacion.- De esta manera creemos- seguir el orden
practico, pues conociendo los medios de fabrar la lierra
“plantada de vid, y de hacer las planlaciones segun las
- circunstancias, elegiremos los que convengan 4 lo que
“10$ proponganos ejecutar.
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INSTRUMENTOS Y MAQUINAS

APROPOSITO PARA

EL CULTIVO DE LA VID.

——n

Los instrumentos y méquinas destinados para el
cultivo de la vid, son de dos clases; unos que e
emplean en fa tierra; otros que se usan en la planta:
unos v otros difieren hasta el infinito segun la localidad
y condiciones del suelo, aunque bien analizadas las eir-
cunstancias generales v particulares en que la vid
puede estar plantada, no hay mas que las dos clases
indicadas, v dentro de ellas otras introducidas-por 1a
costumbre y por la necesidad. Nosotros creemos gque
pueden dividirse en dos ciases: 1." Instrumentos ¥ ma-
quinas para el cultivo del suelo. 2.* Instrumentos para
el cultivo de la planta. B

§ 1.
Plantacion y cultivo de ld m'd.
I.M.}O;R .I)E,.-DES‘E.‘OI\iI.)O Y DESMONTE.
74, Vs .ld ordinario preparar la tierra con algunas

labores amtes de plamtar la vid. Si como en Jerez y
algunos puntos de Andalucfa, se hace una fahor de des-
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‘fondo, una cava de 50 a 73 centimetros de profundi-
flad, es necesario levarla a efecto con el piep y ol aza-
~don, 6 con el azadon picachon; la barra suele tambien

S6r ‘necesaria en caso de haber piedra. La figura 4.
letia ¢ representa el mcachon que es un insirumento
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muy usado para hacer iabores de desfondo y wover los
terrenos duros y. pedragosos. La lelra @ representa

una barra de punla aguzada, muy itil para mover las_
piedras que resislen al picachon Y aproposilo para las
plantaciones de ‘vid con barra. Las figaras representa-
das por ¢ y d indican dos clases de azadopes, el pri-
mero para labrar en terrenos de cantos, y el segundo

en los que sin tenerlos, sean algunas de sus capas qué
se mezelan, duras o resistentes. La figura b representa

un azadon usado en las labores de desfondo de lerrenos -
francos y s piedras. Estos instrumentos, puede decir-

se que varian en algun lanto en su forma, segun la lo- -
calidad, pero pueden admilirse como tipo de los que re-
presentan. 4

75. E1 desfondo de un terreno es muy costoso ¥ .

pecesario en log sitios secos v - cAlidos. Una aranzada .
de tierra, 37 areas 57 centidreas, en Andalucia

cuesta de 2000 4 3000 rs. segun que la tierra es mas .
6 menos fuerle y estd mas 0 menos limpia de raices; .
en todo caso el método de desmontar un terreno dla
profundidad indicada, por medio de los instrumentos
mencionados, es sumamente caro. Fl mas espedilo, -
aungue menos perfecto, es el de las méquinas aratorias, -
con las cuales se llega & un resultado aproximado cuan- :
do en el terreno no hay raices, piedras gruesas, y e -f
plano 6 poco inclinado. En estas condiciones y en las '
en que hemos de planiar fuera de zona seca y calida, .
en que necesariamenle conviene la labor de 50475
centimetros como preparatoria, que hay gue hacer E
brazo, el arado sub-suelo de Ransomes puede servir vy
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Fi ganado se engancha en @y el tiro de esta- maquina
exige dos yuntas de gran foerza. Lsta labor es ventajo-
sisima en fodos conceptos. ‘ S

76. Si el suelo liene raices y piedras gruesas pue-
de hacerse el desmonte combinando los dos medios:
primero con el azadon, picachon y barra, guitar los obs-
ticulos v despues con el arado suh-suelo romper la ¢
tierra. . L S
77. Tn la region meridional (35) hay lerrenos.en.
que crece naturalmenle la paima y cuya raiz es MUy '
dificil de sacar y destruir; ¢l mejor medio es descu-
brirla con el azadon v luego aplicando una polea dife- *
rencial sostenida por un fripode de fires viguelas, se
consigue sacarlas por completo. Este medio es mas -
econdmico y espedito que el tisado hoy, queiconsiste en
descubrir la raiz del palmito y cortarla 4 40 6 b0 cen- -
timetros, pues & los pocos afos retofia v se apodera .
otra vez del terreno. _

78. Fo la region seplenirional, puede emplearse
el arado ¢ el azadon para preparar el suelo que se i~
lenta plantar de vides. Ea ella no es necesaria la labor .
de desfondo hasta una profundidad mayor de 30 centi-
metrog aungue sea preciso limpiar {a tierra de raices;
si estas son de planias lefiosas, hay que recurriv & [os’
instrumentos descritos en la figura 1.%; st fuesen her-
baceas, hastard el azadon, 6 en su defecto con el ara
do ordinario, en el cual se pueden hacer las reflorma
que indica la Gigora 3.° g -

79. La figura 3.% en A representa un’ dental de ma
dera en el que se adaplan unas cuchillas aceradas, y dis

v




pitestas segun B G; por este medio las raices herbiceas.
- 8¢ cortan entre dos lierras y se limpia el suelo perfec-

lamente, economizando los infinitos jornales que habra
© que gastar si se emplea el azadon. _

~'80. Despues de haber cortado las raices en esta
~forma, el suelo queda preparade, pues para ello sera
-necesario dar dos 6 tres labores; pero si se quiere dejarlo
-mejor, se aplicara el arado sub-suelo figura 2.*, en cuyo
~caso rompiendo la parte inmediata al suelo active, de-
“jaremos !a tierra mejor dispuesta para el feil desarro-
“llo de 1as raices de la vid. Bl arado sub-suefo hay que
«ener en cuenta que para efectuar con él una labor de
1aprofundidad de 26 4 30 centimetros, como en este
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¢aso o8 necesaria, exige dos yunlas para tuar de el y

de una vez llegar 4 esa profundidad. -
81. Sila tierra es franca, aunque tenga raices her-

Fiéum 4.>—Arado de vertedera giratoria, medificado por
Hidalgo Tablada.

Figura 5.2-—Arado Hidaigo Tablada,

haceas puede prepararse bien con la sola apllcacmn
‘de los aradOS figora 4.*y 5:° -
- Bstos arados que se pueden usar como los ordma-
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Tios, :cortan las raices y con dos labores bien ejecuta-
das, dejan el terreno dispuesio para emprender jos lra-
‘bajos de planlacion; se puede hacer una labor de 24 cen-
timelros de profundidad con una buena yunla y el
snelo queda mejor que cavado.

~ 82. Las olras tres regiones en que hemos dividide
Espafia, puede adoptar para Ia preparacion del suelo,
Jlos medios indicados; pues con [os arados que repre-
sentan las figuras 2., 3. v 4.* pueden hacerse lag
labores de desfondo, v con los- instrumentos Gue manj-
fiestan la figura 4. los dé desmonte y desfondo a
la vez. . e

83.  El poco uso que se hace en Espana de los ara-
dos que necesitan ser arrasirados por dos vunlas, nos
‘hace poner & continuacion la figura 6.* que representa
una funcionando y ejecutando una labor de 25 cenii-
~metros de profundidad. Si nuestros labradores se huhie-
sen fomado el itrabajo de examinar los resullados que
“pueden obienerse en el empleo de. estas maguinas, se-
guros estdmos que hoy surcarian muchas nuestros cam-
pos, pues el resultado es mejor que una cava 4 corte
abierto v ef gasto fa iercera parte nada mas. :
- El arado que se representa en la figura 6.° es el de
“Grignon (1) el cual hemos manejado en el Institulo
‘agrondmico que fiene ese nombre v podido apreciar sus
efecios; en Ia escuela de Tudela, (siendo catedralico) lo

(1) Grignon, es un Instituio de agricultura situads cerca da
Versalles (Francia),
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hi¢imos conocer y
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~‘para rolurar grandes trozos de tierra de_las orillas dei
“Ebro. Fs un arado de verledera, que en lerrenos’ planos
0y francos haciéndofa funcionar como la figura repre-
“senla, con una labor, queda la tierra mejor que ca-
- vada.

§ 1L
Desgrﬁmad’a de la tierra.

84. ‘Nada hay fan conlrario 4 la vid como la gra-
ma, v el suelo, antes de disponer la planlacion, sea cual
fuere el método empleado, debe desgramarse, para evi-
{ar que se iniroduzea en los hoyos ¢ zanjas que se ha-
gan para poner ias planias.

Los medios empieados para deslruir la grama, de-
ben ser simultineos 4 la labor en liempo de hielos 6 de
calor del esiio, y la aplicacion de maquinas que estan-
do el suelo suelto, por "latbo'r.é:S anferiores, puedan fi-
éilmente remover la tierra y esponer la grama al sol ¢
4 los hielos para que se pierda. La mdquma mas apro-
posuo es la que aparece de ia tigura 7

85. Con el estirpador que repr asenlamos en esa figu-
““ra, no solo puede recojerse y removerse la grama enun
suelo préviamente movido, sine que puede servir para
cultivar la tierra planfada y limpiarla de la yerba que
suele nacer inmediaiamente despues de labrar.

86. Fsa maquina liene para arrasirarla ¢l gancho b,
~veon él se gradda la profundidad que guiere darse 4
- los dienles que se ntroducen en la lievra. Para que
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almantas, 6 sea, la distancia que
{iene un medio de graduacion por

pueda pasar por tas

hay entre las cepas,

semia op mopedifsg—y'L, BIAT

ol cual se separan 6 unen los puntos @ @, Y 86 consigue

¢l objeto apetecido.
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§ L.

Instrumentos para la plantacion de lo vid.

©.'87. Segunlos medios que se emplean para‘la plan-
* tacion de la vid, asi son necesarios los instrumentos; sin
~“embargo, no una sola vez hemos visto usar mdistinta~
- menie los unos ¢ los otros, v tambien hemos ieido quien
a} aconsejar que se plantaran las cepas & 25 centimetros
- de profundidad daba una proeba evidenie que no sabia
: lo qué decia, ni conocia mas el asunlo que el autor que |
~copiaba. No nos ocuparémos de esios errores, ni nada
diremos de los infinitos ‘libres publicados con buenss
deseos, fal vez, pero que indudablemente ban hecho
mas dano que heneficio.

Plantacion con la barm.

88, Se usa la barra para planiar la vid cuando el
terreno ha recibido una labor de desfondo de 50 centi-
‘metros de honda al menos; se emplea este mélodo en los
plantios de terrenos Hanos y francos de la region meri-
dional, v tambien suele usarse en las demas regiones,
aunque no se prepare el ferreno en la forma que este
metodo indica.

“ Bl método de plantar las vifias con barra nos lo
:han enseiiado los griegos; estos usaban de ella para los
1errenos secos que preparaban con una labor de desfon-
-do profunda: tambien es de presumir que nos ensefaron
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el sistema segoido enlre nosolros de fundar las cepas
bajas v sentar los sarmientos con barra en fos silios se~
cos y cdlidos, haciendo préviamente una laber profunda.
Herodolo, Homero, Aristételes v otros aulores griegos,
v Ja existencia de Colonias de esa Nacion en Espafia,
confirman esta conjetura. La creencia de que los fenicios
introdujeron la Vid en la primera colonia que estable-
cieron en CaAdiz, es casi general.. _

89. .Para plantar con la barra, se puede usarla de
la forma que vepresenta @ figura 1.%, v en todo caso,
debe hacerse de. manera gue la punta no sea redonda,
que tenga angulos vivos para anies de sacarla dar una
vuella y quilar de las paredes del agujero abierto la
parle que por ek frotamiento. pueda estar dura, lo cudl,
perjudica al desarrollo: de -las raices nuevas; y mucho
mas, si el terreno no liene labor de desfondo. En la Rioja
y en la provincia de Madrid, nosotros mismos tenemos
cepas plantadas con barra en lerrencs sin oira prepara-
cion que hacer el hoyo con ella; el resullado no es malo,
es muy economico; pero preferimos hacer hoyos con el
azadon, segun vamos & espresar.

. Plantacion con el azadon y 1a barra.

90. La mavor parle de las plantaciones de vid, se
ejecutan con el azadon, insirureento que se emplea para
hacer boyo 6 zanjas en que sentar los sarmientos, cabe-
zudos, barbados ¢ plantas de vivero. .

9. En la region ceniral, es lo ordinario hacer ho-
yos de 75 ceniimelros de largo, del ancho de la pala
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- del'azadon, y 60 centimetros de hondo, en cuya disposi-
~cion; los costados quedan perpendiculares y se coloca un
“sarmiento de la manera que apareceenel corle de la par-
“to enlerrada de la planta que representa la figura 8.°

-~ Estendido el sarmiento en el fondo del hoyo, se saca
perpendicular al suelo por uno de los costados, aco-
dandolo en la forma que se vé en la figura, v cubriéado-
1o de tierra, segun aparece en ella.

/92,  En Navarra y algunos otros punios de Espaia,
f_s'h ugar de un Hoyo para cada plania se hacen zanjas
de la longitud que debe mediar entre cepa y cepa v se
colocan dos sarmienios, uno en cada costade, segun
se vé-para uno en la figura 8.* Tambien se suclen hacer
zanjas de longitud indefinida, en las cuales se colocan
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las plantas arnimandolas 4la pared de la zanja, dejando
entre ellas la distancia convenienie. Estos métodos, . son
los menos generalizados, siendo log mas cosiosos. Des-
pues de el desfondo de la lierra, se rehusa empléarlos,
aunque en su ulilidad para el desarrollo y lozania de la
vid, los clasificaremos de .mejor & peor. 1.° Bl des-
fondo y plantacion en esie caso COn 1a barra; 2.° zanja
indefinida con ia anchura suficiente para colocar los
sarmientos al través de ella y acodarlos en un coslado;
3.° zanja para dos plantas; 4.° plantacion con la barra
gin preparacion prévia del suelo. El coste sigue la nu-
meracion; es el mas caro el primero v mas barato el
ditimo, y los mélodos siguen tambien las condiciones
del clima, siendo ¢l primero el que debe emplearse en
terrenos secos v clima calido, y segun que se aproxima
4 frio y himedo, seguir con los 5.° y 4.° Para unos Y
otros, se emplean 10§ ipstrumentos que representan la
figura 1., ejeculando los trabajos ce hoyos y zanjas -
con los gue eslan marcados con las lelras @, b, ¢ Y 4,

segun sea la tierra suelia ¥ franca 6 dura y pedregosa:
la barra se usa para el méiodo 4.°, segun ya hemos :
dicho. - : '

§ IV.

Instrumentos y mdquinas para el cullwo de la tierra
plantada de vides. '

0%. Plantada la vid, exige en los primeros afios
conlinuas labores que conserven el ferreno limpio v .
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. esponjado. Se usa con ese fin el azadon v el arado. El

‘azadon se emplea casi esclusivamente en las regiones
del Norte, Sar, Este y Oeste de Espafia, variando sus
formas, que en 1lfimo término no son mas que modifi-
caciones de Jos ‘marcados en la figura 1.” Una de las
_ rdzones principales para hacer con. el azadon esas labo-
“res costosas, consiste en la corta dislancia & que las
. plantas estan colocadas y la imposibilidad de andar en-
“ire ellas una yunta; pero como guiera que esto puede
salvarse, si no para fa-labor de alzar ¢ primera que se
d anualiente, para las signientes, y aun para todas,
* -cuando la tierra es franca, diremos la manera. En lurrar
de labrar con una yunia, hacerlo con una sola bestia,
‘én-cuya operacion pueden empiearse bueyes, y al efec-
~:to, para arrasirar el arado, se les pone el yugo- frontal
- -que aparece representada la figura 9." En ella, se de-~

i 0:5————-}2
Jigura 9.2,

terminan las dimensiones y cadenas en que debe suje-
‘tarse el arado. Este yugo, como su nombre lo indieca,
‘se coloca en la frenie del animal y se sujeta por la-nuca
“gon{a correa que tiene al efecto. De este modo, se puede
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jabrar enlre las cepas, auncque estén a corla disiancia,
| y un buey hacer la labor convenienie en los plantios.

‘94, En la region central, es:casi esclusivo_él 1so
-del arado para labrar las vifias. Se usap los arados:or-
.dinarios empleados con una yunia de molas que puede
-desahogadamente marchar entre fas vides colocadas:de
de tres 4 cuatro metros de dislancia unas de otras. El
azadon se emplea para labrar los piés de las plantas &
que no puede llegar el aradoy para cavar algunas aungue
pocas vifias, que hay plantadas en terrenos fuerles v
férliles, por 1o cual, estdn 4 corta distancia las plantas.

95. Para labrar con yunlas v.el arado, y hacerlo
‘al ‘mismo tiempo hasta el pié de la planta, abriéndolas
v tapdndofas, segun la estacion, y es costumbre verifi-
carlo con-el azadon en algunos plantios; hay un arado
lamado vifiador, que repteseniamos en la figura 10. !

96. Con las cuatro figuras que se represenian en
el grabado 10 se forman cuatro miquinas destinadas al
cullivo de la vid en labores diferentes. El arado tal
como esta montado, representa uno de verledera fija :
con el que se labra de primera la tierra; el limon -
en @ a liene una curva en sentido horizonfal, que per-
wite arrimar la vertedera o0 separaria del pié de la -
cepa, con cuyo medio, se puede abrir esla y arrimarie -
tierra ¢ taparla, segon que se labra & derecha 6 1z-
quierda de la planta. La graduacion de la profundidad -
de la fabor,:se efectda por el punto & del arado.

97.. Dada la primera labor para sostener el suelo
mullido v economizar. liempo y gastos, se emplea- el
euerpo & b el cual se adapta al arado quitando por 8 ¢




N
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el que tiene v sujetandolo por b b; esto se verifica con
suma facilidad, y como la curva del timon sirve en este
caso como en el anterior, los dientés de los costados del -
estirpador llegan junto al tronco de la cepa y mueven
la tierra como el resto de ella. Si el suelo liene piedras
y quieren quitarse, una vez bien movido se arma el
arado con el cuerpo d ¢ v por medio de la rejilla que -
representa coloca los cantos en dos bandas 4 los costa- :
dos, economizando mucho tiempo a! efeclo de reunirlos. .
El cuerpo ¢ ¢ sirve para labrar ‘entre dos tierras cuan- -
do despues de movida se quieren quitar raices 6 corfar |
grama, gue removida con el cuerpo b b v estando el -
suelo suelto recoje el d d.
Este arado usado con inteligencia puede dar resul-
tados muy satisfactorios para cullivar la vid. :
98. El arado figura 4." puede emplearse con ven-
tajas para labrar las tierras plantadas de vilia, y para.
remover v sostener despues el suelo movido y Hm-
pio, usar el estirpador figura 7.* Las gradas que con el
nombre de almojarré, usaron nuestros aniepasados, pue-
de servir y en algunos sitios se emplea para desgramar
y romper la corteza que ia tierra cria con las lluvias .
fuertes.
La vid exige, segun llevamos dicho, el empleo de ;
varios instrumentos y mAquinas aratorias para la pre-
paracion, plantacion y cultivo de la tierra, segun las
condiciones de esta, v.region en que esta situada.
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§ V.

Instrumentos wsados para el cullivo de las
plantas de vid.

99. La vid exige que se [a corten los sarmientos
-para que se renueven sus broles y prolongar de esta
manera su exisiencia y fecundidad; para ese fin que se
denomina poda, se usan en Espafia diversos instrumen-
108 que se conocen con los nombres de: 1.° hoz de po-
dar, fa cual esta representada en / figura 1.* Tsta es
~ la mas usada en general en el Norte, Centro y Medio-
_ dia; con la parie mas ancha se cortan los sarmientos
~ en secelon horizonial, se hacen las sacas, y constituye
la hoz propiamente; la parte estrecha denominada peto,
sirve para corfar 10s pulgares, secos, efc., y conla hoz

7 se afina el corie.

100. No ecn fodas partes se construye la hoz con
. la forma que aparece en la figura 1.°, lefra f, si
 bien d& uma idea de ella en la region ceniral, se
modifica mucho v se usa en las inmediaciones de Ma-
drid segun, A figura 11. En esa figura comparada con
~la anterior so vé es igual el pelo a, pero que difiere la
- hoz ¢ b. En algunos punios se usa la que represema la
“figura B que tiene otra forma ¢ b. 2.° La hoz empuja-
dera G, iiene otra figura y hace el corte eon él al re-
- V85 que las anteriores, con ellas se corfa el sarmiento
. de afuera adentro, con esta de adeniro & afuera;

- 3.° podon, y 4.° tijeras: estos ultimos poco usados, y en
- Tuesiro juicio con fundamento. Las tijeras figura 11, D
prestan un gran servicio, -cuando se 'empiea% en la poda
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de vifas nuevas hasta la edad de tres & seis afios, se-
gun-la fecundidad del terreno, porque desde que los
sarmientos son foertes no deben emplearse, en razon
de que al cerrar las enchillas ¢ d, por mas que el filo¢

Figurae 11,

corte bien, suele comprimir el sarmiento y dejar lasti-
mado et pulgar. Sin embargo, el uso de las Lijeras es
facil, pues comprimiendo en a & se plega el muelle f,
cierra Ja parte ¢ ¢ v se corta con suma facilidad. La
“cuchilla ¢ se quita facilmente para afilarla.

La breve relacion que hemos hecho de los Bliles
mas necesarios para ek cullivo del terreno plantado de
la vid y poda, creemos ser suficiente para ia generali-
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dad de los casos. No quiere esto decir que sean los so-
los,- cuando se-intenta llevar fuera de las circunstancias
normales el producto de las vidias; es decir, caando se
tienen en condiciones que exigen el cullivo artificial;
en cuyo caso, s¢ necesilan varios instrumentos ¥ cons-
-trucciongs que en Espaita no son precisas, porque aqui
_permile el clima el desarrollo compleio de ia plauta en
*‘campo abierto; y fuera de esta condicion, no es de nin-
~guna utilidad fa plantacion de vinas. Por esio, nos limifa-
o8 4 tratar el asunio denirode npuestras circunstancias,
-evilando de este modo llenar paginas con descnpuones
de medios artificiales para garaniir las copas de los
hielos del invierno; 4 este efecto, se han inventado infi-
-nidad de medios, y hasta se ha resucitado y -supuesto
nvencion moderna, la practica que Teofrasto dice se
empleaba en Persia. Esia consistia en enferrar las ce-
pas en el ofofio y ne destaparlas hasta que pasa el tiem-
po de frios y heladas.
En este libro destinado & decir lo que se hace en
Espatia, y proponer las reformas que creamos litiles,
egun los adelantos de la ciencia, estin demas los mo-
delos de infinidad de invenciones eslranjeras, encami-
1adas & defenderse del frio de sitios que se encuentran
uera de la region natural de la vid, se vive en Ja artifi-
ial y.esto exige otros medios de cultivo. Ahora escribi-
emes diciendo sobre lo que se hace y lo que debe ha-~ _
erse en Espada. En ofro libro, escribiremos el Cuitivo
¢ la vid en el esiranjero, aqui puede caber la descrip-
ion de prieticas que -deben conocerse; pero hay que
'rmclpmr por lo que publicamos - hoy. Conocer lo que
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se hace y puede hacerse en Espafia es primero; sabido
esto, es muy del caso saber o que con el mismo fin se
hace en-otras naciones.

CAPITULO 1L

Suelo y su composicion en los principales
“vifiedos de Esgpalla y estranjero.

10f. Siendo nuesira creencia fundada en la précti-
ca, que la vid modifica fas cualidades de su frufo segun
la composicion del suelo, astraccion hecha de la -
fluencia atmosférica v det cultive, no admiiiendo los
principios 4 que nos hemos referido en la introduc-
cion (4); advirfiendo que algunas praclicas supuestas
rutinarias, tienen una esplicacion relativamente cien-
tifica; asi como que los vinos de comarcas distinlas
aunque procedentes de una clase igual de vid, difieren
de un modo notable, porque la composicion del suelo
es diferente siendo jgual el clima v esposicion; habien-
do observado que si bien 1a vid se desarrolla en ler-
renos pardos, blancos y colorados, lo verifican mejory °
dan mas y mejor fruto, cuando se planian las varieda-
des lintas en terrenos colorados, v las blancas en los
pardos y blancos; hemos creido conveniente dividir en -
dos clases los terrenos aproposito para el cullivo de la
vid, agrupando en cada uwna las diferenies variedades -
que se observan en ellos. Hechas las dos clases, nalu-~
ralmente se comprende que la de tierras coloradas -
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‘pertenece 4 [a aplicacion de vides tintas, y lag blancas
& terrenos pardos y hlancos.
~+-102. No quiere eslo decir, que no puedan planiar-
$¢ Indislintamente las vides' blancas en tierras colora-
das, y las tintas en las pardas y blancas; pero si, que .
‘cada una en su suelo respectivo responde mejor, Y asi
lo acensejamos se haga. La regla no quita que en algu-
“10s £asos, se vean resultados que seran siempre relati-
-¥os, de plantaciones de vina blanca en tierras coloradas
Yy de finias en las pardas, otc., pues hay tierras de
color parde que tienen el ¢xido de hierro en una, propor-
‘cion  suficiente para que la uva tints se aproxime en
sus cualidades & las obtenidas en terrenos colorados..

§ L
Terrenos de gencral aplicacion para ef cultivo de la vid,

103. Los terrenos de aplicacion al cultivo, se di-
viden en dos grupos, denominados: 1.° lerrenos com-
pacios, 2.° terrenos sueitos. Son log primeros los que
contienen fa arcilla en proporcion de un 80 por 100,
y" én razon que esta cantidud decrece, son mas suelftos,
hasta que queda reducido 4 10 por 100, en cuyo caso
se llaman Herras francas, porque se labran con facili-
dad. Los terrenos suelfos, tienen mna gran proporeion
de arena, que en razon que tlecrece, son mas compac-
fos, pero siempre sueltos. En la practica se forman de
es0s dos grupos los siguientes: 1.° tierras arcillosas,
2.° terras calizas, 3.° tierras areniscas, 4.° tierras de
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pizarra 6 esquistos, 3.° lierras volcanicas, 6.° lierras
graniticas. Aungue esla clasificacion gea empiriea,
como el objeto do niestro libro es espresar las ideas
de mancra que sean comprendidas por la gencralidad,
o copseguiriamos nuesiro objelo haciendo una clasifi-
cacion puramente cienlifica. Los que esto deseen puie-
den recurrir a nuestro Curso de Agricullura.

Todas las tierras cullivadas estan formadas de los
elemenlos siguientes:

siLicE.

104. La silice se encuentra en Ia tierra en estado
" de cuarzo; cristal de roca; polvo muy fino procedente
de 1a descomposicion de los silicafos, en combinacion
con obras sustancias, como la alimina, potasa, sosa,
hierro, magnesia, etc. En estado de cuarzo, segun el ge-
pero de sus parliculas, modifica las propiedades del
suelo, lo hace permeable y suelto. Cuando son gruesos
fos granos de arena ‘silicea, Do retienen mas que el
20 por 100 de humedad, y si son finos llegan hasla
el 50 por 4100, La abundancia de silice bace el suelo
suelto, permeable y seco; lo cual los hace mas apropo-
sito para los paises humedos que para Jos secos ¥
calidos. -

FELDEGSPATOS. .

'105. En los -terrenos -procedenies de los debritus
del granito, se encuentra el feldespafo, que es un sili-
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::'cato de ahimina y de polasa; tarda mucho en descom-
‘ponerse y en esle estado obra en la lierra como el
cuarzo; cuando se descompone, forma ia arcilla y se

'dcspon de la potasa por la accion dei agua cargada de
émdo carh(mlco.

ARCILLA.

£06. La arcilla es un compuesto de silice, alimina
_’y agua. Con [a humedad escesiva forma una pasia pe-
gajosa que dificulta las labores; y se seca con facilidad,
endureciéndose de modo que por la razon contraria
o permite el cullivo. Tiene la facullad de ampararse
‘del gas amoniacal y de relenerlo enlre sus particulas,
1o cual exige que se abone con frecuencia el lerreno en
que la arcilla domina. Cuando llueve en las tierras ar-
cillosas, se siente el olor de las emanaciones amoniaca-
les que hace decir chuele & lierra mojaca.»

407.  La higroscapacidad de la arcilla so eleva en
algunos casos basla 70 por 100 de su peso. El amo-
‘niaco, polasa v olras sales disueltas por el agua, bajan
“al sub-suelo cuando es arcilloso v estin en él conleni-
‘das hasta que por labores. profundas, se mezcia con
¢l snelo y la accion del aire y de las luvias las dispo-
‘n6 para enlrar en accion ¥ provecho de la vida de las
plantas.

L CARBONATO DE CAL.

108,  El carbonato de cal, es abundantisime en los
terrenos aplicados al cullivo. Los hay casi formados de



80—
- nesia en su composicion. Sin embargo, su abundaneia
_ 0 esceso esteriliza el terreno.

SULFATO DE CAL.

© 411, Las tierras de yeso no son las mas aproposito
para la vid; sin embargo, cuando el terreno tiene una
“proporeion de un 6 4 8 por 100 de sulfato de cal, se-
-gun la teorta de Piclet, actia sobre la descomposicion
de las malerias organicas y facilita la asimilacion . de
~los jugos nutritivos de la vegetacton. El yeso puesto en
contacto con Jos estibreoles, forma el sulfalo de amo-
.‘niaco y carbonato de cal. La facultad que tiene el yeso
de fijar en esa forma los gases amoniacales, le hace
muy estimable para mezclarlo con los estiéreoles.

~ 112. Fl yeso se usa iambien en la vinificacion, al
tratar de ella, diremos cuales son sus efectos, inconve-
nientes y ventajas. - '

0XIDO DE HIERRO,

-~ 113, El 6xido de hierro se encuentra en casi todos
los terrenos cullivados y cultivables, es dificil que se
halle uno que no lo contenga. Sin embargo, los hay que
existen en tal abundancia que coloran el suelo de un
Tojo mas 6 menos fuerte, segun que abunda ¢ disminu-
ye. Hay suelos que se hace un hoyo y se saca 4 un pié
de profundidad tierra hlanca caliza, que puesta al con-
tacto del aire se vuelve roja; cuando esto se observa,
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las partes constitutivas de las lierras en que se encuen-
< tran planiadas las vinas del Meddc, (Burdeos); Cham-
* pagne, Jerez, (CAdiz); y algunos de Valdepenas, (Ciu-
dad-Beal); Chinchon, Arganda, Morata, (Madrid), elec.,
- en lodos se advierte una canlidad mas ¢ menos nolable
~de fosfalos. Habiendo encontrado Braconnet e 6 por 100
' de fosfalo en las heces del vino, esfo.esplica la impor-
- lancia de los fosfatos en el cullivo de fa vid. El aeido
~fosforico abunda en sus productos. Los fosfatos usados
~como abonos, tiencn en Inglalerra gran importancia; en
- Rspana donde para lodo esperamos mejores tiempos, se
~desconoce su uso, Sobre los fosfaios, escribimos una
" Memoria que nos premi6 la Academia de ciencias exac-
fas, fisicas v nalurales, la cual puede verse en el
tomo 6, afio de 1865, de dicha Academia.

POTASA,

--116. La potasa se encuentra en la tierra bajo for- -
mas distintas; en la de sales solubles, carbonato, nitrale

y cloridrato, é insofubles como los silicatos. La impor-

tancia de que exista esla sal en fos terrenos cullivados

para la vid, se comprende con saber que Braconnet ha.
encontrado en las heces del vino hasta 60 por 100 de

bitartralo de polasa; lambien lo ha encontrado en abun-

dancia en la savia'de la vid Regimbeau. Boussingault,

tios da el siguiente estado que resume la importancia do

de lo que venimos diciendo.
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Cenizas | Cenizas | Enuna [}. "

Geﬁlezus - de 108 lpe un . |hectares]
oo, rarmion| o do contme
' Gramos.| kils.

“Potaga en 100 partes......| 36,9 | 20,1 | 0,842 | 16,42
1 =t AN 0,4 0,2 10,080 | 0,15
Cal.eiereeeeicnrnanninn 1007 | 805 | 0.002 | 12,49
Magmesia. . ... Cereearaas 221 681017 | 3.24
Oxido de hierro.e.vvuee.. 34| 421 » »
Acido fosf6rico. .. .. s 10,7 | 11,6 | 0412 § 7.23
Acido sulfirico.. .u... . B4l 170,008 193
Acido carhonieo. ......o.. 12,4 | 22,9 | 0,250 »
Arena ¥ sibico. . coniiians 15,3 | 10,9 | 0,006 »

117. Es evidente la importancia que la potasa Hene
en el cultivo de 1a vid, y que el vigor de la vegetacion -
de esa planla, se manifiesta en los terrenos que abunda.
El orujo de la vid es un buen abono para ella, porque -
contiene en gran proporcion lodos los elementos nece-
sarios, y en particular, la polasa.

808A.

118. Hemos vislo que la sosa entra en poco en la
composicion de las planfas de vid v de sus prodmctos.
Cuando abunda er una tierra, solo crecen las barrillas,
sosa, salico y otros vegetates propios de las estepas y
terlenos sahtroeos

Conocidas aunque figeramente las partes componen-
tes generales que consliluyen los terrenos apropdsilo
para el cullive de la vid, diremos sohre su clasificacion.
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§ 1L
Clastficacion de los terrenos para ia vid.

119.  Hemos dicho (103) que agrupariamos en dos
- clases las tierras aproposilo para las plantaciones de
- vid ¥ que las dividiriamos en compactas y sueltas. La
. vid prospera y se desarrolla con mucha pujanza en las
- tierras compactas y férliles; pero el fruto que en esias
- condliciones produce, es de mala calidad y el vino agrio,
. de poca fuerza y mala conservacion. En los terrencs
. francos, sueltos, inclinados al Mediodia y de una ferti-
. lidad relativa, es donde Ia vid desarrolla todo su valor

- para obtener frufos en regular abundancia v de condi-

.ciones apropiadas para los dos usos que en general se
hace de la uva; 1.° para fruta, y 2.° para vino y
aguardienie.

120. 'En todas las circunstancias que se coloque

-la vid, hemos de tener presente que las causas que

~ ‘provocan abundantisima cosecha son contrarias & la
- bondad del fruto destinado & la fabricacion de vino.
-~ Asi, todos los cullivadores de la vid, saben (ue para oh--
- tener calidad no puede provocarse que abunde Iz can-

- lidad. Calidad y cantidad en el sentido de relacion, se.

- puede oblener de Ia vid; pero no cantidad y calidad en-
- absoluto. Eslo prueba que independiente de la clase de
.-¥id, el suelo y el cultivo influyen poderosamente en las
. coalidades del fruto.




Y -
PROPIEDADES FISICAS DE LAS TIERRAS.

121. En las tierras coloradas, se encuentran {anto
compactas como suellas, y tambien frescas 0 secas. La
lierra bien y profundamente labrada, conserva la hu-
medad, & la que se afiade la facuilad que cada ferreno
tiene de atraerse la humedad de la almosfera: esa facul-
tad importante para los terrenos siluados en climas
secos, se convierte en perjudicial en los hamedos ;. st
bien es verdad, que siendo ia facultad de absorcion en
razon directa de su higroscapacidad, la facultad de eva-
porar la humedad que contienen sign el érden inverso. -
Ista condicion y sn estudio es imporianie, pues de él
se desprende el que no basta saber que en Jerez de la
Frontera se cuiliva la vid y produce buen vino.en fer-
reno creticeo, para suponer que en la region central
pueda aplicarse igual suelo al mismo fin. En un punto,
el calor de la almésfera, el buen cultivo y la facultad
higroscopica, se compensan con la sequedad; en ¢l oiro,
al contrario sucede, v la uva producida que en el pri-
wero llega & madurar bien y contiene el fermento v la
maleria azucarada en proporciones convenienies, en el
segundo domina el fermento, y el vino es flojo y de mal
gusie. . o '

122. Sea cualquiera el color del suelo, sus. partes
componenies ticnen faculiades distintas de higroseapo-
cidad, facultad de absorcion, aphtud para 3ecarse, de
absorcion del calor solar, disminucion de voldmen, elc..

el eslado gue siguo es necesario para vemr en conoci~
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miento de algunos fenémenos que pasan & nuestra vista
- sin que {a generalidad eomprenda sus causas.

] oopge
e, 100 |... tibilidad
pavles |Mik par-|del calo-

evappran | 1E8 ier-[rico. 100

i da So= paries

Higros- | Facultad
capast- |de absor-
dad. ber la
Agua en bumeidad
100 par- atmosfa-

tes de | ricaen 818?192[3 candose [ en peso
tierra. |24 horas. horas. volilmen [ reLienen.
Arena silicea... ... 25 0 88.4 » 95
Arena caliza . ..... 29 15 [ 7.9 » ;100
Yeso....o.oo..... 2T 05| N » 3.2
G—re da ¢ ereta .
suelta...... e 40 | 13 52 60 | 8
Gireda ¢ creta com-
pacta......... ‘e 50 | 15 H 80 | 711
Tierra arcillosa.. 60 | 18 34,6 | 114 | 63.4
Argilla pura......] 70| 21 31,91 183 | 66,7
Tierra ealiza. . ... . 851 16 28 » 61,3
Mantillo.......... 1.90 | 48 205 | 2001 49 -

125 Para obtener los resullados que preceden,
Schlibler con la paciencia que distingue 4 los de su
pais, ha multiplicado las observaciones, v para ello,
se ba servido de insirumenios de una exactitud que
ofrecen entera confianza.

124, De igual manera nos ha demostrado que las
tierras blancas bajo fa influencia de igualés rayos lumi-
“1I0S0S S¢ conservan por lérmino medio de 7 4 8° mas
“bajas de temperatura,. que las negras, ¥ que esos grados
“decrecen en razon que la coloracion del suelo se aparia
.de negro y se dirige 4 blanco. Este descubrimiento im-
~porla mucho- para que el viticullor tenga en cuenia
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que 7° de aumento en la temperaiura diaria, cuando
hemos de samar grados para que fermine la madurex
‘de la uva (19) es la esplicacion de que se adelante un -
vifiedo planiado en fierras coloradas, ¥ en ello fundado,.
pueden hacerse grandes mejoras.

12%. La diferencia que hay enire el calor que ab-
sorbe una tierra mojada comparada con olra de igual -
paturaleza que esté oreada, es de 74 8° tambien; de -
manera, que en los sitios que sean las lierras gredosas
blancas v liueva con frecuencia, los grados de calor que °
perderin fas planlas para sa desarrollo, serin compa- :
rados con los de pais poco lluvioso y de tierras colora-
das, tantos 7° como dias eslé ¢l suelo humedo, y 7° por
los de cada nno de los en que la planta desarrolla sus -
brotes v madura el fruio: téngase esto muy presente.

126. Tn lerrenos colorades, compuestos de cal, .
arcilla y silice unos; de silice, arcilla v cal olros, y de
silice v cal varios, se encueniran plantados la mayer -
parte de los vifiedos lintos de Espada y del estranjero. :
Los vinos de Chinchon, Arganda, Morata, Valdepenias, :
Tudela, Riojas, etc. Los del célebre Meddc (Burdeos),
se producen en terrenos de guijarro y abundantes en -
oxido de hierro que los d4 en algunos casos, un color
de sangre de toro. :

El andlisis’de esas tierras celebradas por sus buenos
caldos, ofrece ¢l resultado que debe tener en cuenia el -
cultivador de vifias y compaginar los antecedentes que
venimos esponiendo 4 su consideracion, para que COR.
fundamento pueda apreciar las diferencias que se obser-
ban en la practica.
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§ 1L

" Composicion de los ferrenos de los principales viiiedos.
ESPARA.

127. No es afortunadamente nuesira patria la que
_ mas exige las investigaciones minuciosas de la quimica,
para conocer en qué condiciones se produce tal 6 cual
fruto, pues por todas partes se encueniran con tal abun-
- dancia y hondad, que la competencia con nosolros no
- puede tener lugar; sin embargo, es sensible que tampoco
se haya hecho en el andlisis de las tierras que producen
- nuestros mejores vinos, y que en este sitio lengamos que
©_ conteniarnos con los dalos que hemos recogido sobre el
terreno, y algun otro que se ha publicado de nuesiro
pais: aunque ninguno responde 4 un analisis completo.
Lo mas que se ha hecho ha sido una levigacion, con la
_ que se ha dicho, por ejemplo, que ias lierras en que ve-
getan las vinas de Granada, contienen de 62 & 68
~ por 100 de carbonato de cal, de 22 a 27 de alimina,
de 6 4 i1 de arena, de 1 & 4 de dxido de hierro (1).
~ Esto es muy elemental é insuficiente para la ciencia.

{1} Rojas Clemente, pig. 9.

~3
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REGION MERIDIONAL.
TERRENCS DE JEREZ DE LA FRONTERA.
Tierras blancas y pardas.

128. Los vinos de Jerez sabemos son de color
blanco, paja, oro, lopacio y ofros colores que caracte-
rizan los vinos pracedentes de vides blancas sin mezcla
de. tmto Las Llerras que en el térming de Jerez se plan-
tan de. vma, son pardas 6 blancas Y se tienen por ma-
los los suelus colorados ast es, que aqui no aparecen
los hechos ]usnﬁcados con lo que dijimos anteriormente
respecto de 1as tierras coldradas 115) pero ‘eslo con-
siste en que la localidad de Jerez sitiada en los 36° de
latitud y casi al nivel del'mar, los terrends colorados
arcillosos, la fuerza’ de los rayos solares aumentan Ia
facultad ahsorbeme del suelo y sin mulhphca.dos abonos
que. Ie ayuden para conservar la humedad (122), la ve-
ﬂetacmn no es posible, se secan'y no hay planta que
resista los calores del eslio; estas’ causas surten efectos’
dlferentes en las regiones mas fias (124).

i.° Tmnms AnciLLosas. Se distinguen en la loca-
lidad con ires nombres: Aredla fina. Las vides s¢ crian
en esta clase con mucha robustez y producen buenos
vinos. Arcilla basia. Esta licrra s¢ cuartea mucho en
el esiio, exige mas labor que 1a anterior, el vino no es
tan bueno ni la vid tan robusta. Areille lustritlo (1).

{t) Llaman ep Jerez lustrillo a las arcillas que en sus dife-
rentes colores de pardo ctaro a pardo oseure, aparecen lnstrosos
¥ compactos,
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Ts Ia mejor de las clases arcillosas para la produccion
do ¥ino. La uva blanca llamada palomino, produce en
abundancia. Arcitla fuerte. En esla clase viven poco
las vides v se crian con poca lozania por efecto de su
tenacidad. Arcilla gredosa. Es casi igual & la anterior,
vid no prospera sin abonos y multlphcadas lahores
Z'para evitar que el suelo se cuariee.

- 2.° Tinmas cauizas.  Los mejores vinos se produ-
cen en las tierras llamadas albarizas, porque domina
'ia cal y el color blanco. Albariza suelta, Los vinos
‘mas sustaneiosos y aromaticos se producen én esta cla-
s¢ de tierra. Albariza fuerte. Dan las vides mas fruto,
-‘pero el vino no es fan bueno aunque mejor (que en los
- 6asos anteriores: en esta tierra la arcilla que bhace mas
_compacto el terreno, le di mas ferlilidad y mas pro--
meto 4 la vid, pero sigue la regla establecida (120).
Tajon, esta que es tierra caliza con lastra forma des-
pues de roturado el sub-suelo una almendrilla gruesa,
roduce muy huen vino. _

" 5.° Tiernas ARENISCAS. Las tierras de arenas dan
n Jerez abundantes cosechas de uva y mucho caldo
ero no de fan buena calidad como las; anteriores.
Tigrras de arena gruesa. Es grande la estensmn que
eupan las arenas en el término, y en esfa clase se
obtienen los mejores vinos llamados de las arenas;
~eslo consiste en que ademds de la arena, contiene la
arcilla ¥ cal procedente de los restos de conchas ma-
rimas que dan consistencia v fertilidad & la tierra.
Tierra de arena suella, es poco fértil, no tiene adhe-
rencia, exige abonos ¥ dd poco vino.
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Lo Tierras arcillosas calisas coloradas. Este ter-
reno se tiene por poco fértil y como los abonos hacen
que ¢l vino desmerezca, se dice, y con razon, que exigen
abonos para projucir medianos vinos. En su clase las.
arcillosas calizas, producen mejores vinos y con me-
nog gastos; esto consisle en lo dicho anteriormente;
aguellas son coloradas, eslas blancas, v esa coloracion
hace mas calido v geco ol suelo encarnado segun ya '
sabemos (113 y 124).

Lo que dejamos apunlado concuerda con lo dicho
anteriormente (121 v 122) respecto de la influencia -
- gue el clima v suelo tienen en ¢l desarrollo de la vid y
condiciones de sus producios. Tos terrenos frios en la
region central y septentrional, y los que estan & cieria
altitud segun ya dijimos, que son, 10§ arcillosos v blan- .
cos, aparecen los mejores en la region meridional, en :
su parte baja, porque las condiciones fisicas que los
nacen cilidos en aguellas, (124 v 425) los vuelven .
frescos en esta, porque [os rayos [uminogos son mas :
enérgicos. Ténganse bien presente estas observaciones. -
Con corlas diferencias, son iguales los terrenos en que
se cultiva la vid y son las variedades blancas las que
se emplean, en los Puertos, San Lucar y sitios inmedia-
tos 4 Jerez que llevan el nombre de esta localidad en
la celebridad de sus vinos que los estracfores necesitan. -

TERRENOS DE MALAGA.

129. No menos famosos los vinos de Mélaga que
los de Jerez, iienen como en aguel condiciones y ¢e-




lebridad, que st bien llevan el nombre de esas locali-
dades, la zona que los producen se estiende mucho, vy
solo asi se puede osplicar que esos vinos se lleven por
todo el mundo conocido, y en lugar de escasear abun-
.den; porque los que lo esportan eslienden sus negocios
- cada vez mas & los sitios inmedialos de los puntos de
" embargue. Tratar de los terrenos en que se culliva la
“¥id en Mélaga. es referirse & casi lodo el litoral del
Mediterraneo. A pariie desde Marbella, los lerrencs
‘plantados corresponden & las- calizas pizarrosas. Las
calizas dolomiticas de color oscuro, octipan grandes es-
lensiones de tierra desiinada & plantios de vinedo. Las
areillas calizas, ¢ las calizas arcillosas, de color azula-
“do como procedentes de los esquistos pizarrosos, clori-
tosos, se estienden desde Estepona hasia Cartagena.

130. Las vinas de Milaga esidn sobre los cerros v
lomas que no pocas veces, por su rapido declive, ea
denudzdo por las aguas que arrastran el ferreno mo-
-vido. La composicion del suelo es pizarra arcillosa, de
estratificacion, algunas veces, cast vertical y entre eu-
'yas capas deigadas las raices encuenfran ficiimente
~etementos de vida. Cuando el ferreno se presenta en
“esta forma, es praclicable mover el suelo, las aguas in-
troduciéndose enire las capas como lo harian entre las
hojas de un libro, conservan la lierra jugosa y la vid
“proditce abundantemente. Cuando las capas de pizarra
-eslin poco 1nclinadas v su tesiara es cnarzosa v dura,
~es dificil de labrar, se denudan pronto v no se pue-
‘de come en e otro caso, formar suelo mullido con fas
“horramienlas de lahor. Las arenas conchiferas exisien
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en las costas y varios puntos de la region, y no pocas
veces los terrenos procedenies de detritus de rocas erup-
tivas, se presentan ostentando videdos que dan vinos
apreciados como son fodos los que se producen en las
arenas conchiferas, que por esta condicion son ricas en
fosfatos; v los no menos estimados procedentes de ter- -
veno volodnico: Asi los terrenos de Malaga los clasifica-
remos.

151, 1.° TimRRAS PIZARROSAS 6 EsguisTosas.  Esta cla-
se puede dividirse en dos: 1.* Pizarras suellas ¢ delez-
nables. Fn esta clase se producen los mejores vinos y

“pasas v es la mas esiensa de plantios. 2.% Pizarro
cuarsosa ¢ dura, estos suelos SO0 poco estimados y
menos cuando las capas lienen poca inclinacion. Los
vinos mas selectos.de Malaga, y toda la costa, se produ-
cen en esa clase de tierra, que si bien en no pocos 6asos '
se presentan & una altora sobre el nivel del mar, que .
fas hace perder las ventajas de su lalitud, el color del
suelo oscuro (124) les compensa, y asi es que en prime-
ros de Agosto hay en algunos sitios uva dispuesta para
vendimiar v antes s¢ principian las faenas de hacer las -
pasas. Las Alpujarras tienen tambien vifedos plantados -

en las pizarras. '

. {32. 2.° TERRENOS VOLCANICOS. Aunque no muy
estensos los lerrenos clorilosos, mezclados con los de
pizarra, calizas y otros arrasirados por las lluvias en -
Jas ramblas ‘de que abundan las costas, forman suelos
que si bien contienen en parte ¢omposicion de ele- -
mentos eruplivos , no debieran clasificarse asi: en
ellos so obtienen productos de la vid en distintos pun-
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os de la costa, comprendiendo desde Malaga & Al-
‘meria. o S
153, 3.° Anenas concuiFenas. Dos clases de terre-
* 1o se pueden establecer en esta. 1.* Arena losca com~
- pacta, 2.° Arenas finas suellas; esta por oposiciont 4 la
~otra v en ambas el producto de la yid aunque bueno,
“ o io es tanto como en el caso anterior y menos en el
de los esquistos. - e
- Las arenas conchiferas marinas, compuestas en par-
. te de restos organicos Y de lestara diferente desde polvo
" hasla roca firme, ocupan una série de colinas, valles y
llanuras-que se estienden en gran parte de las provincias
de Sevilla y Cadiz; en ellas al Oesle de Carmona, se
dirigen en el valle de Sevilla, por el Viso, Mairena,
“Aleala, Acebuchal, y acercandose en Dofa Maria 4 la
orilla del Guadalquvir cerca de Ias colinas de Herbes,
‘La Puebla y Coria, se prolonga por los Palacios, Dos
“Hermanas, Lebrija, Trebujena y sigue al Esle corrién-
dose por el valle de Arahal, por Gandul, Uirera vy llega
‘4 Jerez de la Fronlera, cuyos terrenos de arenas son
‘de igual composicion, en particular los inmediatos & la
“Cartuja, siguwendo hasta Cadiz y San Fernando.. San
Lucar tiene una parte estensa e esa misma forma-
cion, que se presenta de color rojo y guijarros.
© 134 La escelencia de los terrenos pizarrosos para
~Ia plantacion de vifiedos, es patente y como en el térmi-
‘no de Jerez, las albarizas estin asenladas gobre ellos
.y en parte compuesias de resfos de esquistos pizarro-
" 508, se comprueha pot los escelentes vmds ¥ pasas que
producen las vides senfadas en esa clase de tierra, Las
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pizarras absorben la humedad facilmente vy la retienen
mucho liempo, & la vez que por su coloracion se ¢a-
lientan mas que los ‘calizas; estas se secan con mas fa-
cilidadi; sin embargo, la Sierra de Montilla en ia que se
prodacen los famosos vinos que dan nombre & esa po-
blacion y que bajo de é, se esportan los de Dofia Men-
cia, Baena y otros de la provincia de Cérdoba, se pro-
ducen en terrenos calizos siliceos, que abundan en gui-
jarros y almendrilla. Los vinos son blancos, aromalicos
y muy celebrados desde la mas remota antigiiedad.

135. La imporlancia de los vinos de la region me-
ridional nos. ba hecho estendernos algo en Ia deserip-
cion del suelo, en vista de los dafos recogidos sobre el
terreno, que si no son tantos como desedramos, cumplen
con ia idea general necesaria al efeclo, y son los prime-
ros que en ese sentido se aplican. Estudiados de acuer-
do con el clima (35), ia region meridional es la primera
de Europa por st mmportancia vilicola y lo serd aun
mas,. st llega un dia que el pueblo espanol sepa apre-
ciar el valor inmenso del terreng que posee.

REGION ORIENTAL.

136. YLa region oriental, que corresponde & la se-
gunda en importancia respecto de los vinos espiriluosos
de Espafia, tiene tambien vinos tinlos. No sucede aqui
como en la region anterior que los vinos blancos son la
regla; en Alicante, Valencia y Murcia los vinos blancos
dominan, en Cataluiia los tintos.

137. Los terrenos volcanicos, las pizarras, las ca-
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-~ lizas y arcillas, componen la mayor parte de los sue-
~loz plantados de vid, y las arenas-marinas aparece con
- frecuencia en Aimerla y otres puntos. Los famosos vi-
““nos del Priorato se cosechan en cerros de pizarra de
~jgual formacion que los de Malaga. Las provingias de
““Gerona, Barcelona, Murcia y Almeria tienen sitios bien
caracterizados comn centros eruptivos y el terremofo
- ue en el siglo XV destruyd & Olot, los de Murcia vy
._""'Ouhuela en puegtros dias confirman esla apreeiacion.
" Los esquistos arcillosos, talcosos y calizos se ven planta-
" dos de vid, no lejos de las calizas v arenas mas 6 menos
'~ compactas, segun la cantidad de arcilla que contienen.
En los esquistos pizarrosos se produce el celebrado
“yino Fondellot de Alicanle. En las calizas areniscas del
~“{rias que se presentan en Crevillente, efe., Orihuela,
"y se prolongan & Alicante, abundan en Novelda, Ville-
‘pa, se dirigen & la costa, y se ven plantios muy impor-
tantes.
: Los terrenos terciarios del liforal de Cataluna, que

-de Ia Peninsula, se dividen en deposilos marinos los
_primeros y terresires los segundos.

Seria repetir lo dicho anteriormente si hiciéramos
° “nueva clasificacion: léngase presente o espuesto y com-
*hirado con el clima (38), delerminese et terrenc «que
- eonviene 4 Ia. vid, segun los hoy empleados y que pue-
~“den emplearse.

ge estienden cifiendo 1a costa v penelra en el interier
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"REGION CENTRAL.

138.. La region central de Espafia, es la productora
por -escelencia de los vinos de pasto, procedentes de
uva tinta que los colora desde el llamado clarete hasta
ol sangre de toro. En ella las condiciones del clima (29)
hacen que las tierras coloradas sean las mejores para
las plantaciones de vifias tintas, siendo las que (ienen
guijarros mas apreciadas, por dar moslos de mejores
condiciones en razon de que los guijarros absorben y '.
retienen los rayos luminosos, y hacen el suelo permea- .
ble. Sin emabargo, haremes ohservar que apesar de la co-:
nocida utilidad de-los cantos en los terrenos plantados:
de vifia, se suelen preferir los siliceos de grano grueso,
por ser mas faciles de trabajar con el azadon (1). Esto_
no hay que estrafiarlo, pues el hombre suele anfeponer:
la facilidad del irabajo, & la mayor produccion. Las:
calizas iridsicas que a partir de. las inmediaciones de
‘Cuenca llegan hasta Almansa y se estrecha enire la:
Roda 'y Albacete, entran en la provincia de Marcia. Las -
arcillas pardo-oseuras y rojas dan consistencia al terre-.
no en que de-ordinario se produce la uva tinta. "

(1) En aiginas localidades es costumbre quitar los canfos:
para facilitar 1a labor de la tierra; aconsejamos que no se hagd
tal y mucho menos que se efectie en vifias ya criadas; pues el
perjuicio sera tan conoecide como fatales Jas consectiencias, m«é_
en plantios existentes que en los que se crian descantande pre-:
viamente ia tierra. :
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~ 139.  Los terrenos terciarios facustres, que cobslitu-
ven las grandes euencas de ambas Castillas y del Ebro,
~ 1o se hallan en iguales condiciones. Estando formados
_de tres capas: {a superior, caliza; la siguiente, margo-
yesosa, y la inferior, arenacea. Solo se encueniran com-
- plelas en Valladolid, Bargos, Alcarria, en los lanos de
~ Morata y la Mancha, ia capa superior existe sin denu-
«dacion; en la provincia de Madrid, aparecen los dos
inferiores, los terrenos ‘areniceos y de yeso.

La region central tiene en generalidad los plantios
de vid en los terrenos calizos areillosos ¥ en los grani-
ticos; empleando los que tienen alguna coloracion para
plantios e vid tinta,'y para la blanca fos pardos.

.. 140. La provincia de Madrid ofrece en poca esten-
~sion tres formaciones de suelos, ferciario, cuaternarto
|y grondtico. Eslan las plantaciones de vid en lerrenos
terciarios en Arganda, Morata, Chinchon, Colmenar de
- Oreja, Aranjuez, Valdemoro, Ciempozuelos y ofros cen-
tros vinicolas, que los divide del terreno cuaternario el
. rio Henares, sigue por San Fernande, Vicilvaro, se
~ aproxima al observalorio de Madrid. sigue’a Getafe,
~Parla y termina en Torrejon de Velasco, siguiendo & Ia
- provincia de Toledo. El terreno cuaternario 6 dituviano
limita al Norte y Poniente con el anterior, y con el gra-
- nitico por Colmenar Viejo. El Molar,al Norte; y al Po-
.- niente, Villa del Prado. Colmenar Viejo esta en los ler-
- renos graniiicos y lambien San Marlin de Valdeiglesias,
Cenicientos, Fuencarral, Aleovendas v Leganés, eslin
“ en los cuaternarios. Cacla uno de esos punlos, producen
- vinos de clases diferentes, pero son superiores los ob-
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tenidos en los terrenos terciarios. Yepes, Ocania y. otros
sitios que producen vinos regulares, estan comprendidos .
en ellos.. ' '

141. Las famosas vitias de Valdepefias estdn plan-
tadas en. tierras calizas, coloradas y pardas: las prime- :
ras rinden el mejor vino tinto, las segundas el blanco.
Terrenos calizos arcillosos en general, responden & su
composicion mineral y clima, produciendo los mejores
vinos de pasio de la region central (29) v algunos
biancos de bastante fuerza, aunque nunca llegan a los’
de su elase de ia region meridional.

142. ELnlaregion central, sin embargo de ser muy
apropéslte para. cultivar la vid en.secano, da gran saca’
de.vinos para Madrid; hizo en lo antiguo que se culliva- :
ra en tierras<de regadio, y aun existen muchos plantios
en las vegas de Jarama, Tajuiia y Tajo. El terreno es®
generalmente de aluvion aniiguo, de color pardo, de-
composicion caliza-arcillosa, 6 calizo arcilloso arenisco;
el vino que se obliene es mediano, su calidad disminuye
en razon de la lenacidad del suelo, del buen- culiivo y:
abundantes riegos. Hoy se ha comprendido gque la faci-
lidad de Hegar & Madrid con vinos de lodos los pun
tos de 12 Peninsula, bha quitado el consumo de jos de’
tierras de regadio, v se arrancan las cepas que conté-;
nian los terrenos mas feraces; creemos ‘que-deniro de:
_ pocos afios desaparu:er An lodas las que existen em riego,:
con lo que se ganard en calidad io que se pierda en
cantidad. Nosolros hemos Mrancado algunas vibas de;
esa clase. E

143. Enlas provincias de Valladolid y Giudad Real :
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los terrenos calizos abundan. Los aremscos alraviesan
las cercanias de Olmedo (Castilla la Vieja), y los de
Valderas y Caslrofuerte, son buenos para la vid. Las
calizas terciarias, conocldas con el nombre de Zerra de
Campos, 1as areniscas cascajefias rojas, se eslienden al
~ Norte de Ia region central y presentan las {res clases de
suelo que le son peculiares, caliza, arcilla, yeso y are-
nag mezolados en proporciones diferentes y con grados
dlstmtos de la coloracion que presta el oxido de hier-
70, Iin estas sé producen los vinos de [lueda La Nava,
 Villalon v ofros pueblos de fa-provincia de Valladolld
‘en-que con razon se prefiere el terreno arenisco guijar-
roso colorado, pues en los blancos arcillosos calizos, no
- llegaria la uva a madurez completa por diferentes cau-
- sa8'y la mas importante las cuahdades fi isicgs de ta tier-
rar (124 v 125). '
~144. Los terrenos graniiicos de Toledo, el aluvion
Reetil de la cuenca del Tajo que atraviesa de Esle &
“Oeste la region central, desde el limite de la provin-
cla de Guadalajara con la de Teruel por Albarracin,
hasta Puente del Arzobispo en la de Toledo; las cali-
zas arcillosas terciarias y cuarzosas, producen los vinos
mas celebrados de esa provincia, los de Yepes y olros. -

145 _Los terrenos mas importantes para la produe-
cion de Tos vinos. lintos, capaces de poderse conservar
en’esta region, puede declrse que conviene clasificarios
._del modo siguiente.

146. 4.° Para viNas mintas, Terrenos colora-
: dos. Estos se dividen en varias clases, v eslas en
das 1.% compactos, vy 2.” sueltos.
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Arcillosos ferruginosos. qu tierras de esta com-
posicion son- muy, consistentes; no son las que ocupan
mucha superﬂme, se encuemran en pequeﬁos pedazos,
se endurecen con facllldad

Arcillosos calizos fermgmosas Son mas suelfos ¥

estensos se labran facilmente y dan buen fruto para vino.

Calizos arcillosos pedregosos. Ei esta clase se en-
cuentran plantadas las mejores vifias de los centros
vinicolas de la provincia de Madrid, en el distrito de -
Chinchon . en lo relativo 4 calidad de fa uva. Los gu- -
Jarros abundan y tambien la almendrilla caiua e

Areniscos arcillosos calizos. Segun el grueso de los
granos de arena, son suelios estos ferrenos, en general .
féelles de frabajar y producen con regularidad.

147. 2.° PARA VINAS BLANGAS. Terrenos pardos §
Blancos. Como los anteriores los hay compacios v
sueltos, arcillosos, arcillosos calizos, calizos arcillosos ¥
areniscos arcillosos. En ellos hay algunas vifias tintas en_
los regadios de las vegas del Jarama, Tajufia vy Tajo; pero
en secano corresponden estos terrenos & plantaclones de
vid blanca, en los cuales su producio es mejor para
vino, siendo la tierra svelta. En los terrenos diluvianos
6 cuaternarios que atraviesan la provincia de Madrid’
desde las de Guadalajara & la de Toledo, se crian las
nvas albillag tempranas que surten la cérie hasta muy.
entrada la otofiada llevindolas de la cepa, slas tierras
formadas del detritus del granilo, escasean de callza 21,
algunos puntos no la tienen, las uvas llegan a completa
madurez ¥ el ving pardﬂl de Fuencarral, San Sebas-
ilan, ete., es muy eslimado en Madrid. Navalcamem
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esth’ denfro de esos terrenos. En Ia zona granitica, en
la vérliente 'meridional de la-.sierra de Gredos. se en-
enéntta“la-vid ‘que en'fruta-y vino produce regular-
mente.

- Los terrenos -blancos -contienen cal en gran abun-
{lancia, 0-yeso,” son frios por.-su composicion y co-
lor (124 y 123) v se esliman poco.aunque se plantan.
de vides blancas. No tienen aqui [a importancia. que en
la region meridional por las razones va espuestas, que
esplican cudn util es conocer Ja razon cientifica que
hace obrar de distinio modo, segun en el punto en que
‘se praclica.

REGION OCCIDENTAL.

448. A'la parle Norte de esta region se encuenira
‘provincia de- Zamora, en que los vinos de Toro, se
nocen por su color tinto oscuro; los vifiedos estan si-
ados en tierras cascajosas coloradas, terciarias que
“estienden & Benavente, Fuente. Sauco, Salamanca,.
‘Alba de Tormes y Pefiaranda. Las grandes llanuras de
Castilla la Vieja se hallan en terrenos terciarios, cubjer-
{bs'en algunos puntos con el cuaternario. Los. terrenos
de-cascajo, colorados, decrecen de importancia segun

fiog dirigimos & la parte Sur hasta la provincia de Huel-
va. Los terrenos cretéceos de la:de Badajor y Salaman-
¢ca; los graniticos-en la de CAceres por la parte de Trujillo
'y Mérida siguen por el confin de la de Salamanca. con
oitiagdl. Las calizas abandan en la provineia de Zamora,

ulimite con Portagal por Braganza. La mayor masa
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dé granito se encuentra e la provincia de Caceres, & la
"jzquierda del Tajo, alcanzando a la de Badajoz en-Cam-
panario, por Castuera y Burguillos, pasa la de Sevilla
vy entra en la de Huelva desde Aracena 4 Riolinto v
Condado de Niebla. Villafranca v Almendralejos, son
el lipo de Tierra de Barros, Don Benito, Villanueva y
Medellin, de los depdsitos y lierras de arenas sueltas.
Los esquistos pizarrosos que atraviesa el Tajo antes y
despues del puenie de Almaraz y los que circundan 1a
meseta granitica de Trujillo, delerminan en esta re- -
gion la existencia de toda clase de terrenos, bien que - -
en lo general de Lispana, la homogeneidad no se en-
cuentra por. los accidentes continuos y relieves de su
estructura geoldgica. Sin embargo de las llanuras de
Fstremadura, Andalucia, la Mancha y Casiilla, en ellas
so ven en la accion de las erupciones que ban atravesa-
do en algunos puntes los ferrenos terciarios, secunda-
rios v silurianos, por ejemplo, la del Campo de Ca-
latrava, que’se estiende hasta Cabeza de Buoy y Cas-
tuera de Norte a Sur v de Este & Oeste por Alma-
den, ete.

No es esta region de las mas producturas.de vino,
solo en Huelva y Zamora se puede considerar que la vid
es importante y sus vinos regalares. No es eslo decir
que en sus buenas tierras coloradas y suellas, no pue-
dan tener vinos que bien fabricados, tengan las condi-
ciones que ostentan los biancos de Huelva producidos
en suelos pardos y suefios. :

La clasificacion de las tierras de esta region com-
prende las de las otras, pues se estiende desde los 36°

%
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de Jatitud en que estd Huelva, hasta los 45 en que ter-
mina Zamora.

REGION SEPTENTRIONAL.

149. Hemos puesto a dltima la region septentrio-
- mal porque en los grados de latitud-en que esta situada,
- entre 43 y 44, la hace necesario-mucho esmero, qie no
se tiene, para que la vid llegue con su frato al grado-que
conviene para oblener vinos de esportacion. Los vinos
de Galiciay Asturias, asi como los de Navarra y Aragon,
si algunos se esportan, no es porque lengan los grados
- de perfeccion & que pudieran llegar, si en el cullivo de
la vid y vinificacion se pusiera el cuidado que merece
- Una riqueza cuya importancia aun no es conocida de los
 vilicultores en general.

150. La provincia de Palencia iiene terrenos muy
en consonancia con su situacion geogrifica y altitud,
las tierras cascajosas y areniscas abundan, los cuales
ya sabemos que son log mejores en la region seplen-
trional.

151. La provineia de Leon, en toda su parte baja,
que comprende los dos quintos de su territorio, los fer-
renos lerciarios y cualernarios octpan sus paramos y
lierra llana. Las tierras cascajefias coloradas y blanco-
pardo, llevan algunos plantios de vid, que se dejan
arrasirar sobre el suelo, en unos sitios, en otros se po-
dan bajas, y en general, es de poca importancia la pro-
duccion.

- 152, Las provincias de Oviedo, Lugosy Orense,
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los terrenos. silurianos ocupan gran parte, asi es, que
abundan las pizarras negra, gris v aun blanca, y la
cuarcita y la caliza. Lo importante de estas provincias, -
en donde el cultivo de la vid existe y pudiera estender-
se, es en la zona de la cosla: esla, en la provincia de
Oviedo presenta una faja caliza que se eleva desde 40
a 50 metros sobre el nivel del mar, se estiende de -
vadesella 4 San Antolin, signe la costa hécia Gijon,
Avilés, hasta Vivero. Las: viias de Valdeorras y Qui- -
roga estdn plantadas en los detrilus de lag pizarras: las
que hay planladas en las margencs del Sil, del Avia,.
Mito v Ulloa se desarrollan en terrenos do la disgre-
gacion del granilo y abunda el feldespato. Los ter-
renos margosos de aluvion dan vida a las vitias de Le-
mos, Salnes, Marifias y Monterey.

1 terreno evetaceo se esliende desde Fuenterrabia, -
San Sebastian v termina en el cabo de Pefias de la pro- -
vincia de Oviedo. Fo la parte superior del Ebro desde
Reinosa 4 Frias, flegan hasta las inmediaciones de Leon. -
Vitoria v Pampiona se encunentran en l0s terrenos cali-
708 numuliticos. La region superior del Duero, Aranda y.
gus inmediaciones las calizas descansan sobre i0s ter- .
renos jurasicos conque se mezclan en varios puntos. Al .
Este de Birgos hacia la provincia de Soria, la masa:
eretacea se desarrolla 'y limita con los suelos ferciarios
de Castilla la Vieja. : .

133. Las aremscas rojas y cascajefias de la parle.
oriental del Moncavo, que siguen por Tudela, Logroig,
Haro, La Guardia y se estienden en ambas Riojas en:
las faldas v vertientes del Ebro, internindose en va-.
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Tios punfos y en otros Hegando a sus orillas, €Omo:se
:¥6 en Brifas, estin en su mayor parie plantadas de
vifas tintas, Los alavinosos del Ebro desde Miranda
hicia el Della, ostentan plantios muy estimados. En
Tudela, Alfaro, Corella y siguiendo hacia Miranda en
ma y oftra orilla del Ebro, se ven tierras arcillosas
coloradas y calizas areniscas guijarrosas, qne en riego
0 secano producen buenos moslos, de que se obtendrian
vinos superiores si se fabricaran bien.

Las provincias do Ovense; Palencia, Logrofo, Na-
varra y Zaragoza, son en esta region las mas imporian-
les en la produccion de vinos, y de consiguiente, de plan-
tios de vifiedo. :

154. Al terminar la resefia de los terrenos que
ocupan los plantios de la vid en Espana, haremos ob-
servar, que la coloracion del suelo esti en la préctica
apreciada generalmente, v asi, vemos que en los suélos
pardos y hlancos se ponen las vides en los sitios calidos,
Yen 1os frios sc emplean los rojos. En donde existen las
pizarras, su coloracion oscura y suelo fresco se aprove-
cha en la region cilida para oblener maduracion tem-
prana y perfecta en variedades de vid, que en.otras
condiciones lardan mucho en terminar la madurez de
la uva.

133, El esludio de Ia influencia que ejerce ¢l clima
y el suelo en et desarrollo de la vid, nos hara compren-
der, que st en las tierras albarizas de la region meridio-
nal, la vid brota en primeros de Febrero y madura el
frato en Agosio; las mismas variedades plantadas en
igual suelo en la region sepientrional, se atrasaran de
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tal modo, que puede suceder que en fin de Octubre no
tenga madure el fruto. Siendo necesario sumar 2700°
de calor (16) para que llegue & sazon la uva, y los
terrenos blances los que menos rayos solares absorben,
(124) y st estan himedos, pierden lemperalura (125);
eslas causas unidas & los grados de latitud y alti~
tud (13) son las que delerminan la diferencia. Para
favorecer la madurez, habremos de estudiar fos medios
que concurren & ese fin, segun lo espuesio y lo gue
vamos a decir al tratar de la esposicion.

156. Los famosos vifiedos del Medoc (Burdeos),
los det Champagne, y casi fodos los del estranjero que
lienen alguna celebridad, ocupan ferrencs cuyo eolor
Y composicion favorecen la absorcion de los rayos lo-
minosos, inico medio de obtener la madurez regular de
la uva. El Medoc ocupa tierras cascajefias.

157.  Las propiedades fisicas de las tierras, se mo-
difican por las siguientes causas : 1." Las dimensiones
de las particulas de que eslin formadas; 2.° su forma
angulosa, redonda, ete.; 3. su coloracion; 4.* la incli~
nacion; 5. su orientacion; 6.* su estado de humedad
6 sequedad; 7.° Jas heladas; 8.* la calcinacion de una
parle de cllas, lo cual, se llaman hormigueros. Las
tierras cuyas parliculas son sumamente pequedas, son
las mas tenaces ¢ facrles v gque lo contrario aumenta
la sollura , permeabilidad y facil circulacion de las
raices, lo cual, favorece la vegetacion de Ia vid y es
la cansa primera de que se busquen para ella tierras
francas v cascajosas.

Los hielos aumenlan la permeabilidad de la tierra,
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_pues el agua que conliene el suclo, al helarse, aumenta
“de vollmen y separa sus particulas; cuando i[ega el des-
hielo, 1 iferra queda ahiwecada, siendo ¢l resuliado en

“proporeion de la bomedad contemda en el suelo y se~
‘gun su facultad higroscipica (122), -

CAPITULO IIL
. Influencia de la esposicion & inclinacion
del suelo en el cultive de la vid.

§ 1

Esposteion,

485, Sirecorremos con detencion los difer entes pa-
gos de vifias que en Espania tienen un crédiio justifica-
do por la escelencia de sus vinos, vemos, que en Ja
mayoria de los casos estin situados en la esposicion del
Sur y con melinacion ¢! terrenc en esa direccion. Ade-
n4s de adveriirse esa posicion veniajosa para nuesiros
Mantios, en lo que se refiere & las quebradas del lerreno
en cada localidad, se observa que las grandes cordille-
Tas de nuestras montanas, dirigiéndose en general de
Liste & Oeste, abrigan fos plantios de los aives del Norle,
tan’ perjudiciales & los brotes de la vid en la pri-
mavera.

- Quela vid exige Ia esposicion mas abrigada y ter-
reno ligeramente inclinado al Mediodia, se prueba lo
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mismo en los plantios de 1a region seplentrional,, como
por ejemplo en Haro, Bridas, La Guardia, Solana de
Navarra, y del Alio Aragon, asi como en las ‘solanas
de la sierra de Granada v siguiendo la costa hasta G-
diz, en !as de Malaga y Jerez en la region meridional.
La esposicion bien deferminada al Mediodia, unida. con
las condiciones ya descritas al fratar del clima y sue-
lo, pueden favorecer de tal manera el desarrollo de la
vegetacion de la vid, que un silio poco apropdsito se
adelante para la madurez de [a uva v pueda considerar-
se, en otra region favorable. La esposicion al Sur, no es
menos estimada en las olras regiones. Los vifledos de
Valdeorras, Amendi, Rivero v otros de Galicia, planta-
dos en los valles abrigados por alfas montafias y laderas
espuestas al Sur, dan mejores vinos que los cosechados *
en las riberas del Marifia, Sainesy Ulloa. En Amendi, las
vifias eslan plantadas en la ribera derecha del Sil haeia -
el Sudeste, v tanto el prodacio como el vino que dan, :
es mejor que el de la ribera opuesta que esld orienta-
da al Oeste. Nosotros hemos formado esle juicio en *
nuestras infinitas ohservaciones hechas en la generali- -
. dad de Espafa, tanto enla Rioja, como en Cadiz, Mala-
ga y Madrid, elc. En el sitio en que vivimos, hemos
examimado lales hechos ¥ encontrado la grande diferen-
¢ia que se advierte entre terrenos horizontales & inclina- .
dos al Sur, Norte, Este y Oeste.

159. Poco hay que decir para convencer de que un
terreno herizonlal colocado al lado de olre inclinado al
Sar, recibe menos diectamente los rayos luminosos, lo
calientan menos que al ofro: igual sucede con refacion
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mismo en los plantios de la region septentrional, como
por ejemplo en Haro, Brifias, La Guardia, Solana de
Navarra, vy del Allo Aragon, asi como en las solanas
de la sierra de Granada y siguiendo la costa hasta Ca-
diz, en las de Malaga y Jerez en la region meridional.
La esposicion bien determinada al Mediodia, unida con
lag condiciones ya descritas al tratar del clima y sue-
lo, pueden favorecer de fal manera el desarrollo de la
vegetacion de la vid, que un silio poco aproposito se
adélante para la madurez de la uva v pueda considerar-
se, en otra region favorable. La esposicional Sur, no es
menos estimada en las olras regiones. Los vifiedos de
Valdeorras, Amendi, Rivero y otros de Galicia, planta-
dos en los valles abrigados por alias montaiias y laderas
espuestas al Sur, dan mejores vinos que los cosechados
en las riberas del Marifia, Salnes y Utloa, En Amendi, las
vifias eslan plantadas en la ribera derecha del Sil hcia
el Sudeste, y tanto ¢l producto como el vino que dan,
es mejor gue el de la ribera opuesia que estd orienta-
da al Oecsie. Nosotros hemos formado esic juicio en
nuestras infinilag observaciones hechas en la generali-
. dad de Espafia, tanlo en la Rioja, como en Cadiz, Mala-
ga v Madrid, ele. En el silio en que vivimos, hemos
examinado lales hechos v enconlrado la grande diferen-
cia que se advierte entre terrenos horizontales é inclina-
dos at Sur, Norfe, Este y Oeste.

159, Poco hay gue decir para convencer de que un
ferreno horizontal colocado al lado de otro inclinado al
Sur, recibe menos divectamenle los rayos luminosos, lo
calienlan menos que al ofro: igual sucede con relacion
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4 la esposicion Sur comparada con ia del Este y Qesle:
/- la del Norte hace variar de tal manera [as condiciones
- climalolégicas, que no es posible aplicarla en la region

“cenbral v seplenirional, sin esponerse i no ver madu-
- rar las uvas aun de las clases tempranas.
160. La altura sobre el nivel del mar, altitud, la
- -latltud influyen en los resullados que buscamos por la
'._.espos:uon del suelo; pues claro es, que si esta disposi-
- cion aumenta los grados de calor que el terreno recibe,

. siempre serd en relacion 4 aquellas circunstancias.
- Tambien habra diferencia entre los terrenos de una lo-
. calidad cuando se comparen los llanos de una vega con

“los de las colinas.

,_ 164. Las avas linlas, las malvases y jaenes culfi-

~“vadas en la vega de Moraia, no estan maduras hasta
- primeros de (ctubre, su posicion es horizontal, la altitud
575 melros, la lalitud es 40° 8’ 15”7, las mismas cla-
-§es en un telreno nueslro orientado al Mediodia con 6
-~ por 100 de inclinacion, composicion caliza arcillosa, co-
. lor pardo, como en el caso anterior 4 650 metros de al-
- litud, lo linlo esta madaro en 20 de Agosto, 1o malvas
~en 10 de Seliembre y lo Jaen el 15. Esfo prueba

fue sin embargo de la 'mayor allura de 75 metros que
equivalen & medio grado menos de temperatura (13), la
inclinacion del terreno anficipa la madurez de [a uva,
para fa tinta 41 dias, la malvas 30 y 1a jaen 15. El des-
~arrollo de la vegetacion en la comparacion establecida,
“marca la misma marcha, pues los brofes de la vid se
~.ven en el lerreno igelinado en fines de Marzo ¢ prime-
108 de Abril, cuando en la vega hasta primeros de Mayo
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no son visibles. Asi se ve, que para sumar log 2700
grados de calor que hemos dicho exige la vid para ma-
durar, en el terreno de vega necesila seis meses Yy me- -
dio, 6 sean, 195 dias desde Abril 4 Octubre; v en el in- .
clinado,; en 144 dias tiene lugar.

162. Dentro de ia misma finca indicada, fenemos -
sitios orientados al Este, una vifia jaen plantada en ter- -
reno siliceo guijarroso colorade, madura la uva en Ia -
primera decena de Setiembre, esio es, seis t ocho dias
antes que al Sur, segun hemos dicho en el parrafo
anterior; pero en esa esposicion Este, una vifia jaen.:
plantada en tierra caliza parda, la uva no madura .
hasta fin de Setiembre, primeros de Oclubre, v he-
mos observado que los hielos de primavera la hacen
mayor dafio que en el caso anferior, y mas que al -
Oesle. Asi, la esposicion Hste en condiciones de sue- -
lo igual, puede compararse con la de terreno horis :
zontal.

En esposicion Norte, tenemos una viiia malvas. que -
sin embargo de estar puesta en suelo colorado, 1a uva -
no esfa madura hasia mediados de Oclubre v no ma-
dura del todo.

En la esposicion Oeste, se retrasa comparada con -
la del Este algunos dias, en condiciones iguales dej sue-
lo. Ast la esposicion al Oeste es la mas tardia porque -
solo recibe los rayos solares por la tarde y oblicuamen- -
te, por lo cual, dice Virgilio: « Neve tibi solem vergani
vinela cadenfem. » _ :

163. La uva temprana hlanca, plantada en terre- - .
ne horizontal, calizo arcilloso pardo, madura en ia mis- -
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_ma localidad diez dias anles que en ofro de ia misma
omposicion espueslo al Mediodia. -

rect)ﬂldos en el resto de la Peninsula; poro como quiera
ue no hay localidad en que los vilicultores no conoz-
“can sitios que llaman tempranos y otros que dicen lar-
dios, examinando y estudiando lo que precede, compren-
derén la esplicacion cientifica que de acuerdo con los
“hechos practicos les damos. Asi, ta esposicion del Medio-
‘dia es la mejor, la del Este se la puede comparar con
la de terrenos horizontales, la del Oeste sigue v Ia del
‘Norie es la peor, aungque en las regiones Occidental,
‘Meridional v Oriental, se encuentran dlgunes plantios
“que son buenos, pero esto no es la regla, son escep-
clones. .
- La ciencia nos ensefia que los rayos solares calien-
{an en razon que actdan sobre un plano v en propor-
cion al seno del dngulo de incidencia que forman con
-él: nos dice tambien, que segun que las capas atmos(-
icas que atraviesan eslan cargadas de vapor acuoso,
1a caniidad de calor que llega 4 la tierra es menor, y
“como en las vegas hay de ordinario una atmésfera mas
‘saturada de humedad que en los terrenos elevados, esto
-contribuye & que sean mejores los suelos inclinados
que los llanos de vega. Tambien lo son comparados con
03 terrenos altos y llanos.

164, La esposicion al Sur, es la mas ventajosa, por
:;que todo el dia el sol la baia directamente en invierno,
~en estio al elavarse sobre el horizonte, y al ponerse le

Pudiéramos multiplicar los ejemplos que tenemos

dan oblicuamente, y crece y disminuye el calor de una
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manera progresiva. Al Este, el-ferreno se calienta des-
de que el sol sale; pero cuando mas fuerza tiene al Me-
diodia, se quita bruscamente: en la primavera, es la.
esposicion mas sujeta & los hielos tardios por la pron-
iitud conque el sol matinal levanta la niebla y el rocio,
y violenla transicion de 0° & =+~ 12 en poco tiempe.

Fl suelo espuesto al Oeste tiene un clima diurno -
estremado: el sol de la manana no seca sino muy lenla-::
mente en el invierno y primavera la humedad que lo-
vodea, le faifa el sol las horas mas frias del dia, y de.
pronto lo bafia en las de mas calor, pasando de una 4
olra temperatura en pocos momenios. Sin embargo, en .
los climas meridionales y terrenos de poca inclinacion
la esposicion al Oeste es mas caliente que la del Este, .
aunque esta conserva mas igualdad en la temperatura.

165. La esposicion al Norte, suele ser en algu-
nos casos preferible & la del Este: la pronlitud con
que en estos se evapora el rocio, perjudica mucho:
la vegelacion-de fa vid; al Norie las planias estan to-.
das Jas mafianas cubiertas de él, y su prolongacion,:
es en algunos casos, menos perjudicial que un des-
hiele rapide. 5

§ I

Inclinacton del suelo.

166. La mnclinacion del terreno, cuando esth en rela-{:,
cion con la en que pueda labrarse, faverece la absor-
cion de los rayos lumimosos, pues ¢l suelo se presenla
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as en su direccion perpendicular. La inclinacion
frece tambien la ventaja de facilitar la salida del es-
“ceso de humerlad en aguellos punlos que fas lluvias son
“frecuentes, v en fin, la vid se ha observado que pro-
“duee los mejores frutos en los suelos inclinados. Pero
qui haremos advertir del error en que han incurrido
cdlginos que han dicho que la vid podia cultivatse en
_selos inclinados hasta 45°, lo cual es imposible, y lo
prueba que un hombre no puede subir con facilidad en
uia pendiente de 31°. Humboldt, ha demosirado que
_gin hacer graderias no puede subirse una pendiente de
37° de inclinacion. El arado no le pueden arasirar las
‘vuntas ligeras & mayor pendiente de 12 por 100. Es
érdad que en Espafa se presentan sitios de grandes
enlientes cullivados en bancos planlados de vides, ¥
“otros, en que por medio de zanjas trasversales, se suje-
fan la aguas v tierras que arrastran y el espacio entre
Tas zanjas se plantan de vid, pero aun en tales casos, la
endiente no tlega 4 18° que hemos observado en las
ifias dek pago de Malacapa, término de Lardero, pro-
~vincia de Logrofio. Pero iéngase en cuenla que ienien-
~do zanjeade el terreno, de cuyo método nos ocupare-
mos en su lugar, favorece las operaciones de recolec-
~tion v cultivo que en otro caso serian casi imposibles y
‘ann asi dificiles. En el térraino de Haro en los pagos
- de Hondon, hemos visto plantios sin zanjas ni bancales,
on-inclinacion de 15 por 100, pero en los que cosiaba
rabajo andar & caballo. Para gue se comprenda cuanto
‘éngafia & la vista una pendiente, haremos recordar que
la carvetera que mas tema es un 7 por. 100, v -en ella
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apenas pueden subir los avimales sin una gran moles-
tia cuando arrastran algun vehicalo. Hoy las pendientes -
de las carreteras estan limiladas & 3 por 100 cuando
mas. Fn el cultivo de la vid, aconsejamos que se limi- -
te al 7 por 100 el maximum. :

167, Si los ferrenos inclinados presentan grandes ;
ventajas para el resultado que ofrece el producto de [a-
vid, es necesario que no se pierda de vista que si .
pendiente es mucha y obliga 4 que se hagan bancos,
sobre ei inmenso gasio que este medio ovigina, ef resul-
tado no responde en lo general de los casos, y esto o~
podemos afirmar con hechos observados en la practica,
no solo en una finca que poseemos (161) en que tene-
mos banqueados algunos sifios, sino en los que se ven
en las inmediaciones de Granada, que llaman hormds. .
Los bancales, hormas, bancos 6 como quieran llamarse,
que se establecen en terrenos inclinados, no represen- -
tan con relacion # los ravos solares otra cosa que tantos
planes horizontales resguardados por los faludes, tnica:
ventaja que puede hacerles mas tempranos que otros
suetos naturalmente llanos, en que el sof hiere mas
oblicnamente que cuando tienen pendiente. Los gastos.
que originan las vifias plantadas en terrcnos muy pen :
dientes, como se ven en las riberas del Mifio, del Sil v
tamblen en las del Avia (Gahom), suelen no compensar:
los produetos: en esos puntos, asi como algunos de Ca
taluba, hacen paredes que contengan algo de tierra ve
. gelal para que [a vid pueda vivir de una manera ari
ficial, y como ial, cosiosa en demasia.

168. Si en los lerrenos en pendienie se hacen zan
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-Jag lrasversales, los espacios que quedan enire ellas
“aparecen inclinados, como estan las vinas de Lardero,
‘el suelo queda espuesto & los rayos solares con todas
sus venlajas; pero estas se disminuyen, porque reco-
jiéndose en ellas las agnas, conservan las raices en un
cenlro humedo que no-sole hacen mas férlil {a vid y vi-
cia su fruto, sino que esa humedad baja la temperatu-
1a de la tierra segun ya sabemos (125). El producto
_'de esla clase de plantios es doble o triple que sin zanjas.
- La madurez de la uva sigue en un mismo pago la
‘relacion de los ferrenos planos cuando estin las vifias
‘siluadas en bancales, y en las vifias en pendientes zan-
jeadas, se refrasa de las anteriores. El prodneto es ma-
“yor en esios ullimos casos que en lo general de los ter-
‘renos 1guales v llanos naturalmente; pues en aquellos,
Ias Iluvias se delienen en ias zanjas v bancales, en es-
‘tos, suele correr por poco que aparente ser la 1nclma—
cion.

169,  En conclusion, los terrenos inelinados son los
“mas-aproposito para el cultivo de la vid; pero es cuan-
-do la inclinacion es tal, que las lluvias arrasiran poeo
la tiérra de la parie superior, porque en esle caso las
Pplantas de los altos se quedan sin tierra en pocos afios,
'f siempre producen poco, las de la parie inferior se
cubren de los arrastres y solo queda en regular produc-
1o'el centro del ferreno. Teniendo en cuenta cada uno
as condiciones en que vive, debe obrar segun que se
proponga obtener vinos fuertes o flojos v que la canii-
“dad o calidad hayan de dominar. Cuanto mas suelto v
~desprovisto de cascajo sea un lerreno inclinado, mas
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pronlo arrastran las aguas la parle superior labrada,
La mayor parte de los plantios de vid de Espafia y
del estranjero, en que se producen vinos de alzuna cele-
bridad estdn puestos en suelos inclinados de mas 6 me-
nos pendiente.

§1IL
Super ficte ocupada por el cullivo de (o vid en Espaiia.

170.  Aunque no sean muy exactos los datos que fa
administracion tiene de la distribucion del terreno cul-
tivado en Espaila, aunque por haber hecho la estadis- ,
lica administraliva de algunas provincias, podamos
decir que no hay exactitud en los resullados que ofre-
ce, porque los puéhlos han resistide v resisten secun-
dar los deseos de la administracion, en fo cual todos
ganarian, vamos 4 decir lo que sabemos sobre el asunto.
Sabiendo que el perimetro que ocupa Espafa peninsu-
lar asciende & 50.703,600 heetireas, v que segun nos
dice el Anuario Estadistico de 1860, solo 27.967,042
. estan registradas, puede comprenderse que los datos
son muy malos, que ha sido perder el tiempo v el di-
nero en reunirlos; pero en nuestro pais donde la politi-
¢a lodo lo ha mvadido ¥ de que todos han sacado prove-
che, los pueblos se han valido de ella para ocultar su Ti-
queza v ichanlos empleados han sido vietimas de su celo
en bien del serviciol Muchos han transigido, por no tener
olro remedio, con exigencias injustificadas, y asi, los -
restimenes de la distribucion del territorio son exactos.
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-’-_La relacion que guardan esos guarismos con lag que
rroja el tolal del terreno de regadio y secano emplea~
0o en otros cultivos, es el 3,77 por 100 en riego v 4,97
“por 100 en secano,

+-Con estos y afadiendo lo que creemos falta, forma-
tmos un eémpulo de la produccion de caldos en el
stado actual de nuestro pais.

~472, Kl valor en venta de la aranzada de vifa en
erez de la Froniera es de 7500 & 5900 rs.; el terreno
n que se planta la vid vale 1000 rs.; luego la planta-
on aumenta de 5 & 6000 rs. el valor creado con la
antacion de la vid. El produclo brute, asciende
14295 rs. por aranzada (37 arcas 57 centléreas),
'.'gastos de cultivo 861 rs., queda liquido 454 rs;

- -En Valdepefias, vale la aranzada de 25004 1500 rs.
iy plantios de vid que no alcanzan esos valores, otros
que los pasan, pero el término medio s ese. La lierra
ra plantios vale de 90 4 150 rs.; la diferencia enire
aste v el de la plantacion, es el aumento de rique-
7 que crea la plantacion de vid. Estos datos y oiros
uchos de foda clase de cultivos v valor del terreno
&0 Espana, los encontraran nuestros lectores en uma de

171.. La vid en esos dalos aparece en hectiress.

TIERRAS.l
Riego. Secano. TOTAL.
Vi85 e eennssvnnn, 43433 1333402  1.376,8%
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nuestras obras publicadas en 1864 (1); aqui solo he-
mos puesto los de dos punlos imporlantes, Jerez por
sus vinos licorosos de postre; Valdepefiag por los me-
jores de pasto,

CAPITCLO IV.
Hleccion de la clase de vid.

173. énos aqui en la gran cuestion de viticultura
y vinificacion. Hay aulores de gran fama que dan toda -
la importancia 4 la clase de vid que se culliva, y so-
ponen secundarias las otras parles que concurren para -
el desarrollo de Ia uva. Los hay que creen que la iier- -
ra es la que tiene toda la influencia, y en {in, muehos,
muchisimos, fa mayor parle,. dicen que tal clase de
uva, da fal clase de vino, y que puede fabricarse el
de Jerez donde se cultiva la vid Pedro Jimenes y el -
Palomine; asi como el vino de Burdeos, cullivando la
Carbenet, que dicho sca, tiene en esa localidad obros
nombres tambien. No nos estenderemos mucho para -
demostrar que esas ideas proceden det poco estudio, de
como fienen fugar las cosas en {a practica y de falta -
e enlace en lo que se escribe; pues si tanto inflaye en

(1) Economia rurai espaiiois, por Hidulgo Tablada, libre-
ria de Cuesta.
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los resultados de la produccion el clima y suelo, jedmo
dar & la planta ia importancia en absoluto? Nosotros
creemos que dada fa clase de vid y condiciones iguales
de suelo, clima y cultivo, el mosto que resulte sera
igual; pero el vino dependera en su clase y crédito, de
la-fabricacion, que es, digimoslo asi, ef complemenio,
la perfeccion de la obra principiada con la’ plantacion
de la vid. En Jerez como en Burdeos, hay fabricantes -
de-vino que sus caldos son mas eslimados, se venden a
mayor precio, y son buscades: los caldos, con que los
fabrican son- iguales & la'de ofros que no tienen tanto
erédito. En un mismo término se ven mioslos procedentes
~de igual especie de vid, que tienen cualidades distintas,
yesto sucede dentro de una misma vina, si se compara el
~‘mosto de la parte alta, en un suelo inclinado, con la me-
_dia y la mas baja. Sin mas que dar mas labor, cultivar
con mas esmero una parte de vifia dentro de un mismo
 plantio de iguat clase, el mosto difiere en densidad, y
 de consigmente, el vino que puede resultar, sera de clase
. distinta. Esto lo podemos afirmar en teoria y por espe-
riencta propia en nuestros plantios.

474 Lapractica y la ciencia nos ha enseiado que

. ¢l suelo, esposicion, clima, cullivo, especie de-vid y
fabricacion del vine, concurren para dar nombre a-los

-~ ¢aldos celebrados, y que es una ilusion el supuesto de

~poder hacer vinos de Jerez en Burdeos v de Burdeos en

Jerez (46). Estono quiere decir que la clase de vid no

nflava en la bondad de los vinos; pero si-afirmaremos

‘que sin el concurso de las causas antedichas, es upa

ilusion suponerio.,
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~En la region central se cultiva la uva tinta de Vals .
depefias, §¥ puede -decirge que se oblengan. vinos de -
Valdepefing fuera de su localidad? Esa clase de-uva
produce los vinos tintoy de Morata, Arganda, Chinchon
Carabafia, Cotmenar d¢ Orvja, Tarancon, efe., ¥ §in
embargo, cada uno-de esos pueblos produee vinos que
no o1 iguales, porque Ko 1o es el sugio, cullivo'y de-
mis eircunstancias que modifican log productos de la
vid. Asi se ve que mienitas Valdepefias vende su vino -
A 20 reales arroba (16 Titros 30 centilitros), los ofros
pueblos da la provinicia de Ciudad-Reat, encuentran difi- -
cultad en verificarlo & 10 veales. En un mismo pueblo, -
en Morata, Chinchon, ete.; 3 uva de la misma variedad -
procedetite de secano y riego, vale mad la primera que
fa segunda: on secano; en tivrtas de igual composicion .
sin mas diferencia que 1a de cstar ef suelo orientado al -
Sur y olto al- Este, vale mas la ava qoe procede del
pl-ime'ro;‘ . : Ly

175; - Hs, pues, evidente que una misma clase de vid”
difiere en el resultado que su fruto ofrece, segun fay
condiciones en que se enctientra, y que la planta quo.
en un punto ed la base de vinos celebradoes, en ofra.
puede ocurrir que carez¢a de importancia y hasla que
sea perjudicial, v esto io fandamos en los signientes hes
chos gue han pasado. & nuestra vista. - Llovados de fo-
celebridad que la nva garnacha tiene para los vinos:
tintos de Aragon v de aigunos puntos de Navarra y Ca-
taluita, se trageron a Moraia en 1843, plantas de gar--
nacha roja, y se puso una gran vifia por ol sefior conde.
de Sistage; hoy no existe una cepa, pues el caldo que:
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aqui producia ef iinio aragonés (1), era de poca fuerza
viel vino de color ojo de gallo. En Somos- -aguas,
_cerca de-Madrid, en la hacienda del célebre general
- ('Donnell, existian grandes plantios de garnacha, el
“wino producido era ojo de gallo, muy flojo v agrio. Nos-
~olros tenemos algunas plantas, y el mosio que producen
0o tiena los grados de densidad que el tinto-de Valde-
- “pefias, este marca 15° cuando el ofro da solos 10°.
-2+ 176. Diremos para terminar estas observaciones,
. que la yoa Morastell, introducida en Bordeos y conoei-
~da por Alicante, pues de esie punio procede, ha cam-
- biado sus cualidades ‘en lérminos de ser ya desconoci-
- das. Tin Alicante sirve para fabricar el famoso vino
Fondellot, cuya conservacion es ficil, y riqueza alcoho-
~lica de 16 por 100; pues bien, esa clase de vidtan bue-
~ na-en Alicante, en Burdeos da un vino endeble, aspere
-y de mal gusfo, con tendencia & agriarse y que solo
- sirve para dar color 4 los caldos ordinarios. Nuesiros
~-lectores comprenderan la causa, sabiendo que Burdeos
- ¢sta bajo Ia influencia de los 44" 50” de latitud y Ali-
- canfe enire los 58° y 39° es decir, 6° mas al Sur.
La misma ctase de vid, cullivada en las costas france-
- sas del Mediterrineo, bajo diferenles nombres, en par-
ticular en las Bocas del Rddano, que fa Haman Mourve-
de (Murviedro) y en la Dordogne, Benicarl; en eslos
. puntos se-obtienen vinos estimados.

“'(d) La vid de la clase llamada Garnacha, se conoce en Ia vo-
“gion central con et nombre de tinto aragonés, para distinguirla del
tinfo de Valdepefas ¢ del pais.
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177. Comparando el fruto obfenido de las vides |
Malvases de igual clase, plantadas en los terrenos sili-
ceos, guijarrosos, colorados de secano de Colmenar de
Oreja, con los calizos arcillosos pardos de Morala, re-
sulta una diferencia tal, que son para los poco esperfos
dos variedades: su venia en Madrid, para frufa, mejo-
ra el precio de las de Colmenar en 4, 6 y mas reales .
en arroba. En Morata mismo tenemos nosotros una vifia
cuya uva compite en el mercado de Madrid con la de
Colmenar, v gue ninguna otra del término de Morafa *
se vende al precio v estimaeion que ella. '

178. - De eslos héchos, que son sabidos de los hom-
bres praclicos, v que se demuesiran facilmente en cual- -
quier punto por muy limitado que sea el cullivo de vid,
ha resulfado una confusion de nombres y fal aumento
de ellos, que no hay manera de entenderse. No ba con- .
tribuido menos el no poder apreciar los que-escribimos, -
todo lo que: han dicho nueslros antepasados y confron- -
tarlo con los hechos & fin de {legar a dar soluciones .
verdaderas. Con frecuencia se ve impreso el encomio’
de una clase de vid, suponiendo que se debe 4 elia la
celebridad de lal ¢'cual clase de vino, cuando la fabri- -
cacion de él conlribuye muy mucho; citaremos un-:
ejemplo. Nuestro mieligente Rojas Clemente, dice, pa--
gina 137 de su Ensayo sobre las variedades de vid co-
mun. «Colgadera... en Logrono, Peralta y San Lucar.
{ista variedad se lrajo de la Rioja & San Lucar por ser
alli muy esquilmenia. Pero no solo ha perdido con su -
 traslacion tan escelenle propiedad, adquiriendo en s
jugar la de echar rebuscos inililes, sino que se han
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achicado notablemente sus racimos y uvas... Sus uvas
tienen un sabor muy delicado, v se conservan bien col-
gadas. Son las que mas contribuyen d la generosidad
del famoso vino de Peralia.» Hemos puesto en hastar-
dilla lo que mas 1mporta a este parrafo, aunqgue lo que
precede sea esencial para todo lo que venimos diciendo.

Rojas Clemente, al indicar que la vid llamada colgaile-

ra, es la que confribuve 4 [a generosidad de los vinos
de Peraiia, dehid para complelar et pensamiento, afia-

dir, que los vinos celebrados de Pevalia, son de mostos
fue hervidos se han reducido & 3/, de su volimen, de
. modo que siendo este el medio de fahx‘icacion,%nque
- lauva influye en algo, lo fundamental, es el hervir ef
mosio y reducir su voldmen, sin-cuya operacion el vino
- que se saca en Poralta de [a uva colgadera, es como el

ordinario de Navarra. Es evidente que aqui como on

" ‘muchos casos, el método de fabricacion influve en gran

~ manera en el crédito de . una variedad de vid, puede
depender de €l,. v es de grande 1mportancia conocerlo

- para Juzgar de la hondad de la vid de que procede. El

- vino que fiene celebridad en Peralla, como en. olros si-
* tios, no se hace del mosto natural, v sabiendo esto, [a

- eneslion varia mucho para la eleccion de la vid,

S

§1
Variedades de la vid. '

-A79. Las variedades de vid que pueblan las cinco
regiones en que hemos distribuido el suelo espaitol, son
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infinitas; Rojas Clemente, que ha fratado de las de An-
dalucia, 1as ha colocado en dos secciones, quince tribus
y ociento diez v pueve variedades; ademés incluye.:
ciento cinco nombres de ofras tanlas variedades, que .
dice no deseribe por no conocerias & fondo. Resulta que
nuestro diligente ampelografista, reunio en su libro 224
nombres de vid conocidos en Andalucia. Dejamos & fa-
consideracion de nuesiros lectores la posibilidad de
existir realmente ese nimero de.plantas diversas en
solo el litoral andaluz. Sometemos & su buen juicio el
fundamento que tenemos para nd iralar mas que de fas
variedades que por la imporlancia que ofrece la uva,
bien sea destinada & la pasa 6 al vino, dehemos conocer
en cada regon, haciendo distinguir aquellas que se
destinan & fruta, cayo producto en ¢asos ‘leterminados
es de imporfancia. Obrando de esle modo, creemos ger -
mejor entendidos y mas uliles 4 los viticultores espafio-
fes, que por seguir el flujo de multiplicar variedades,:
diégemos los nombres con que en cada region Se CONg- -
cen las vides que se cultiven, para fo cual necesilaria-"
mos un libro entero, sin mas ventaja en nuestro juicio; .
que repetir con diferentes nombres UNa Misma eosa, es
decir, que una variedad que en su dia fué eonocida con’
¢l nombre a, introducida en b, degenerando 6 mejoran-
do, al ser trasladada & ¢ se concce con los pombres a b,
porque difieren como sucede de ordinarie, las partes”
que podemos examinar en la practica. Si se traslada
de ¢ & d, puede suceder que aumente 0tro nombre ¥
asi sucesivamente, hasta llegar como hoy vemos, que
una variedad de vid tiene diferentes, v que dificiimente




“convencerigmos 4 los homhres practicos de que es una
misma variedad, _

- 480.  Los caractéres mas marcades para dislinguir
1as dos secciones en que Rojas Clemente ha dividido sus
variedades, es lo mas practico que puede baber,
dice: «Para que se vea palpablemente I3 venigja de
‘haber ordgnado en sisiema de variedades, supongamos,
que o vidador desea saber si esta indicado en mi
obra un vifiedo cualquicra que tiene 4 la vista. Repara
lp primero i la superficie wferior de la o Hene
borras ¢ peles, 6 estd cast desnugda. 81 halla que es pe-
lpsa 6 casi desnuda $abo va que no puede enconirarlo
¢n la Seccion primera y si en la segunda que comienza
con el nymero 31.» _ _
En efecto, Rojas Clemente, de ese modo establece
la manera de agrupar en dos secciones todas las varie-
dades de vid que se conocen; pero Ias dos secciones su-
man 119 variedades, ;como delerminar cuil es el nom-
bre que ¢l le asigna 4 una que queramos consuitar en
su libro? 3i por ejemplo, buscamos 4 qué clase corres-
ponde la vid Garnacha (tinfo aragones), que no ha men-
cionado, claro es que lendremos dificuliad en decir,
cudl sea el nombre que le 8id; y si, como. sticede en
Francia, que se le conoce con los nombres de Alicante,
Rivas alfas, Rosellon, efc., lo cual no es exacto, se en-
contrard con ofro nombre en la obra de Rojas Clemente,
Nosoiros, con el deseo del acierfo y limitados al corlo
espacio que este libro permite, diriamos por el drden
de regiones, que venimos siguiendo, las variedades que
son mas eslimadas segun nuestros dalos, recogidos so-
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bre el terreno, ¢ de los aufores de mas erédito; pero .
este plan que parecia ser el mejor Vv que 1o vemos
adoptado por el conde Odart (1), no responde al laconis-
Mo que exigen pocas paginas. Ademas, como una varie-
dad es conoeida en diferentes sitios y con diversos nom- -
bres, seria necesario repelirios fanias veces, comoregio-
nes hemos formado. Es mas laconico, y de consiguiente,
mas facil de confrontar, seguir la mareha de las secciones
adoptadas por Rojas Clemente, en lo que se refiere 4 s
obra, anadiendo lo que conocemos de otras vides que '
4t no ha citado, 6 que con otros pombres las coloca en
su catdlogo. A este aadiremos cuanlo se refiera & lo
general de Espaiia, pues Rojas Clemenie no ha hecho
mencion de otras vides que las cultivadas en la region
meridional, limitando su estudio, mas & encontrar va-
riedades por medio de minuciosidades que han dado
por resultado hacer do una varias. Para nosotros lo
importante es la descripeion de Ias clases de cepas mas .
dtiles para vino, pasas, aguardiente y verdeo (2).

(1) Ampetografia universal, 3. edicion.
(2) Se dice verdeo cuando la uva se consume como fruta.
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SEGG]GN PR!MEIIA
VIDES CON LAS HOJAS BORROSAS.

Tribu I.

§ L.

LISTANES,

481, Sarmientos tendidos, largos, tiernos; hojas
palmeadas, con senos acorazonados, ¢ casl acorazona-
dos: uvas redondas, duras, dulces, lempranas.

LISTAN COMUN.

ROJas Clemente, da este nombre & una variedad de
uvas conocida en lo general de Espana bajo la denomi=
nacion de TEMPRANO, TEMPRANILLO, UVA TEMPRANA.
~Listan Comun, le llaman en San Lucar; Palomino
blanco, en Jerez, Trebulena Arcos, ete, Palommo en
Gomly Tarifa; Tempraniia, en Bota y Granada; Orga-
zuela, en el Puerlo 0Ojo de Lichre, en Lebrija; Temprano
blanco, en Malaga; Temprano, en Algeciras, Motril, Al-
pujarras, Guadix, Baza; Alban, en Granada. En esos
funtos se hace v_ino v pasa, y se vende verde la uva
que es' muy sabrosa y duice.

En la Rioja castellana y alavesa, en Castilla ia
Nueva y Vieja, en el campo de Carifena se conoce con
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ol nombre de Tempramo ¢ Tempranillo, el Lislan
comun.
182, Segun Stollz (1), es esta variedad el albans |
de los romanos, & quien dice la deben los vilicullores -
gel Rhin. Cuenta tres variedades, 12 que comprende es-
‘te parrafo, que denomman en aquel Albé, Albig, Elbé, .
v lambien Ebling: olra roja v la negra. La blanca 6
‘Alban de Granada, asi como Palomino blanco de Je-*
vez, y Temprano ¢ Tempranillo de la Rioja, que hemos
examinado, tenemos notas lomadas sobre el terreno ¥ a
la vista; hojas y la planta que cultivamos en nuestra -
propiedad, todo comparado con las descripoiones de:
Rojas Clemente, del conde Odart y las de Stoliz, asl:.
como la representacion de fruto y hojas que esie trag
en laminas iluminadas, todo concurre & que nos afirme- -
mos mas y mas en nuestra idea, de que la escrupulosi- -
dad de los botanicos y el deseo de encontrar nuevas va-.
riedades en que colocar un nombre célebre, han multi-
plicade las variedaces de vid, hasta el punto de no:
entendernos. 5

185. Stollz, dice, al tratar de las hojas «plus pales
en dessous, par Ueffel du DUVET COTONNEUX, i 1ecoutre .
celte face.» Con este dalo solamente ¥ lo que dice mas .
adelante, se prueba qne si bien puede ser esia variedad -
fa & que nos hemos referido anteriormente, no &8 o -
afirma despues; el Pedro Jimenez, pues este segun nues-;;.}f
fros datos, conformes con los de Rojas Clemente, la

{1)- Ampelografia rhénane,
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“hoja no tiene duvet, borras, es lampiia. Y siendo las
“hajas del Elbling, del valle del Rhin, asi como el Alban
‘(e Granada, y temprano de lo general de Espana, de
hojas horrosas, Jeomo afirmar que el Pedro Jimenez
procede de el Elbling? Creemos, sin poder afirmarlo,
‘que si el Pedro Jimenez procede del Rhin, segun dice
‘¢l doctor Sachs, no es su origen ninguna de las varie-
-dades que con cincuenta nombres diferentes se conocen
“enlos valles del Rhin, del Memn Neckar y del Mosela,
“que realmente son solo dos, femprano blanco y lemprano
“tinfo, que en muchos sitios el ‘suelo v clima dan al
‘blanco mas 6 menos color hasta dorado, y el tinto es-
‘morado. Pero el tener las hojas horrosas aparian la
‘idea de la procedencia del Pedro Jimenez, y la polé-
mica del conde Odart con Stoitz, fué bien infundada,
“Jian gaslado ambos el tiempo que hubiesen economizado
“¢on solo examinar la forma de las hojas 'y su parle
inferior que son lampifas en el Pedro Jimenes v borro--
538 en las fres varledddcs de Listan. :

LISTAN MORADO. -

~184. - No se diferencia de la anterior mas que on
‘el color de-la uva, y en que la Vl(l no es lan esqmlme»
;na como fa b!anca

LISTAN LAEREN.

- 185, Esta variedad no existe en nuesiro Juicio, pues
“solo difiere del listan comun, en el color de las uvas,
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que cuando estin las vides en terrenos sueltos y pedre-
£osos, se ponen de un dorado fuerte, que no tiene en
olras condiciones. Pero siguiendo en estas importantes

ires.

186. Las variedades de Listan, temprano 6 como
se llamen segun hemos dicho, son muy exigenies para

|

variedades la nomenclatura de Rojas Clemente; aun- °
que no sus opiniones en general, hemos marcado las

el cultivo, necesitan que se labre bien y repetidas -

veces el suelo, sin lo cual producen poco, mucha uva
menuda, y hasta se esterilizan las plantas cuando se
descuidan las labores. Nosotros hemos hecho esta ob- -
servacion en nuesiras viias, lo mismo que en las de. -
la Rioja, v demds de los centros vilicolas que hemos

visitado..
Ademis de ser exigenle en el cultivo del suelo,

vid temprana, tiene tan poco adheridos los tallos -

cuando el sarmiento es herbaceo, 6 sea cuando brotan,

que con facilidad los aires los arrancan y esio se repi- :
ie, cuando no hay cuidado de despuntarios, en términos

que no una sola vez hemos visto cepas sin un sarmiento,
ni tallg. Para evitar este dafio que inutiliza la cosecha,

que sale de la planta con los primeros broles, se tiene -
cuidado de despunlar con frecuencia los sarmientos '

tallos cuando se ve que por su lengitud, posicion verii-
cal v estado herbaceo el aire los ba de arrancar. Ade-
mas de esto, debe cuidarse de que el suelo en que se

planten las vides tempranas no estén espuestos & los

aires violenlos.
187. Los famosos vinos de la region mendlonal
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~asi como los de pasio de la seplentrional y algunos de
“postre, como Carinena, ele., contlenen una parte del
~mosto procedente de las variedades comprendldasen este
“parrafo.

El tempranillo, tanto en la Rioja, como en Morata
-: que Io cullivamos, le hemos visto libre del oldiom, cir-
cunstancia que hace muy recomendable esta clase de
-vid, si ya no lo fuera per ser de las que concurren 4 dar
. nomb:e 4 los vinos de Rhin y dei Mediodia de Espana,

-que con los del Oceidente, dan vida al famoso Burdeos,
‘que no serian tan estimados sin las adiciones del Beni-
~carld, Mataro, Alto Aragon, y otros, entre los que se
'cuentan los del Ermllano Tengan presenie eslas mez-
¢las los que intentan bacer vino de Burdeos, con uvas
.agraces en el supuesto de que el Burdeos tiene un gusw
‘agrio que le da su cualidad disliniiva.

§IL
Colgadera.

: 188 Hojas con los senos algo acorazonados, pezo-
Des {iernos, uvas muy. apinadas, medianas, blancas.
“Hojas mas bormsas que la anterwr verde mas claro,
sin uva menuda.
.~ Segun Rojas Clemente, llaman colgadera en San Lu-
€ar 4 esla variedad de uvas, y dice que se conoce ¢on
mismo nombre en Logrefio v Péralia; de esto dltimo
odemos afirmar que le informaron mal. Nosolros he-
“nios andado palmo & paimo foda fa Rioja v Navarra
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en 1854, en los meses de Julio & Noviembre, y por mas
que registramos nuesiras notas, no encontramos en los:
viliedos dé Logrofo, el nombre de vid que se dlstlngue
como afirma Rojas Clemente. Creemos, sin asegurarlo;.
que debe ser la garnache, uva blanca, que se emplea'g
en ambas Riojas para mezclar con Ia tinia de que se.
hace el vino ordinario que abunda en aquella localidad.
Si como deseamos, podemos reunir. en nuesira propie-.
dad, estas y ofras clases de vid, algun dia fijaremos
mas su nomenclatura: ahora solo podemos decir de lo:
que hemos visto en los punfos donde se cultiva.

TEMPRANILLO TINTG.

189. Difiere del listan comun en tener los sarmien-
fos menos tendidos, algo mas duros y resistenles al:
aire, hojas borrosas , dentadas, largo racimo de uva;
menuda Carnosas, con mucho jugo muy negro, sabro-:
838, iempranas.

Esta variedad es conocida en Jerez con el nomhie_r_;
de abejera; en Logrofio, ambas Rigjas y Castilla, con’
el de tempranillo tinfo. Sirve para [a fabricacion dé los
vinos tintos en la region sepientrional. En Andalucia ba-
degenerado, pues fué llevada de Logrofio & San Lucar.
en 1798 y se advierten condiciones diferentes que en s
origen. '

Las abejas devoran ¢l frulo de esta variedad de vid
lo cual praeba su abundancia de materia azucarada.
En ambas Riojas, el tempranillo ocupa una tercet
parte del ferreno colorado guijarroso que abunda en las:
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en 1854, en los meses de Julio & Noviembre, y por mas
que registramos nuestras nolas, no eéncontramos en |os
vinedos de Logrofio, el nombre de vid que se distingue
como afirma Rojas Clemente. Creemos, sin asegurario,
que debe ser la garnacka, uva blanca, que se emplea
en ambas Riojas para mezclar eon la tinla de que se
hace el vino ordinario que abunda en aquella localidad.
Si como deseamos, podemos reunir en nuestra propie-
dad, estas y otras clases de vid, aigun dia fijaremos
mas su nomenclatura: alora solo podemos decir de lo
que hemos visto en los puntos donde se culliva.

TEMPRANILLO TINTO.

189. Difiere del lislan comun en téner los sarmien-
tos menos tendidos, algo mas dures y resistenles al
aire, hojas borrosas, denladas, largo racimo de uva
menuda carnosas, con muol:m]ugo muy negro, sabro- -
s, [empranas,

Esta variedad es conocida en Jerez con el nombre
de abejera; en Logrofio, ambas Riojas y Castilla, con
el de fempranillo tinfo. Sirve para la fabricacion de los
vinos tintos en la region septentrienal. En Andatucia ha
degenerado, pues fué llevada de Logrofio & San Lucar
en 1798 v se advierfen condiciones dlfelentes {ue en su
origen.

Las abejas devoran el frufo de esta variedad de vid,
lo cual prueba su abundancia de materia azucarada.

En ambas Riojas, el tempranillo ccupa una iercera
parle del terreno colorado guijarreso que abunda en las




verlientes del Ebro y solanas de las sierras que limitan
as Castilias y Alava, dejando en el centro Ia Rioja
castellana y alavesa. =

§m, -
Tribu II.

PALOMINOS.

:

+490. Bajo esta denominacion comprende Rajas Cle-
‘mente, dos variedades que una se eulliva v la ofra

la ha encontrado silvestre: nosotros nos ocuparemos
solo de ia primera. '

PALOMING COMUN.

191, Sarmientos tendidos, largos, tiernos, canuios
mas largos que en el listan. -Hojas rregulares, senos
poco anchos, verde oscuro, poco borrosas, planas. Ra-
¢imos en poco nimero, ‘ehicos, con agracejo, uvas me-
_ ludas muy separadas, hollejo grueso, tempranas, aun-
‘que menos que las listanes. - -
e conoce en Jersz con el nombre de. Palomino ne-
§ro, v tambien en los pueblos de la provincia de Chdiz
~ven la de Huelva. En Rota se Hama Centella, en la
Rioja Graceano. Su fruto es poco duice; pero en ia re-
gionseptentrional enira en gran cantidad en fa compo-
sicion del vino Linto, .
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§IV.
Tribu_ IIIX.
MANTOO0S,

192. Las uvas de esta tribu tienen la propiedad de
conservarse colgadas, se distinguen por sus sarmientos
duros, con canutos largos, hojas lobadas 6 palmeadas,
muy horrosas, uvas duras y sabrosas.

MANTUO CASTELLANO,

193. En la provincia de CAdiz se conoce esta va-
riedad con el nombre de Mantio castellano, v tambien
en Huelva, en Almonte, dicen Mantidio de Sen Lucar,
en Algeciras Mantiio solamente. -

Su fruto es fardie, casi redondas las uvas y de co-
lor verde oscuro, venas manifiestas, hollejo delgado.
Se emplea para frula v -en muchos puntos sigue en im-
portancia al Palomino v Vigeriego. Bs en la region cen-
tralla variedad conocida con el nombre de Castellano,
cuyas cepas llevan muchos y grandes racimos.

MANTUO DE PILAS,

194. Sarmientos algo borrosos en la base, hojas
con dientes largos, verde amarillento, se caen muy
tarde. Hacimos con poco agracejo, uvas duras, gran-
des, dulce algo empalagoso, tardia, color algo dorado.
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Se llama Mantie de Pilas  en la provincia de
~CAdiz, pues procede de un pueblo de Sevilla. Man-
“tio de San Lucar, en la de Huelva. Uva de Rey, en el
 Condado de Niebla; Gabriela en Arcos de la Fronlera.
“.-~ En Conil y Niebla se hace vino, en Almonte sirve
~para pasa. Da buen vino.

- .Ea Ia parte meridional, ¥ en particular en el Puer-
“to, Chiclana, stc., se aprovechan de su cualidad de
madurez tardia y llevan las uvas frescas 4 Cadiz, hasta
~despues de fas lluvias de otono. Iisa condicion que es
ntil en la region meridional, la hace poco aproposito en
las central y septentrional, en que nho alcanza 4 madu-
‘rar ef fruto en la mayor parie de los aiios.

"MANTUO LAEREN.

195, Sarmientos blancuzeos muy duros; hojas ver-
des amarillentas muy borrosas, caen muy tarde; uvas
Juuy apifiadas, grandes, algo doradas, fardias, con las
~Yenas manifiestas. :

. Se llama Mantfo Laeren, en San Lucar v Jerez,
“Arcos, elc. Lairen, en Moguer, Huelva; Lairenes, en
Tarifa, Malaga, Castilla la Nueva, la Mancha v lo ge-
neral de Espana.

~No esiamos conformes con Rojas Clemente, en dar
& los Lairenes preferencia sobre log Jaenes, para el

vino, .estos son mas alcoholicos Y lienen mejores cuali-
dades viniferag,

10
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TORRONTIS,

196. Sarmientos blanquecinos muy duros, hojas
casi iguales, verde muy oscuro, senos muy profundos,
acorazonades. Racimos muchos, aovades. cilindricos, .
uvas muy apifiadas, redondas, algo doradas, hollejo -
grueso, dulces, con pocos agraces. .

Esta. uva se ntrodujo en la, provincia de Céd:z pro-
cedente de la Alcarria donde se culliva y da el vino lla-
mado Torroniés. En Andalucia, produce abundantemen-
te; en la Alcarria tiene la ventaja de que siendo las uvas
muy resisientes 4 las lluvias, aguanta los lemporales de
otonios anticipados: en fin, el siguiente refran indica

algo sohre las cualidades del caldo de esa uva, forron-

tés, ni lo comas ni lo des, que para vino bueno es.
197. Lsta variedad se cultiva en Galicia, en el

Rivero, en Salnés y Ulloa. En estos sitios presenta un

caracter distinto ai que dice Rojas Clemente, respecto .
de los racimos, pues en lngar de tener las uvas. muy
apifiadas estan sueltas; esto prueba una vez mas queno
todos los caractéres son iguales, que los hay fijos v va- -
riables: aquellos pueden ser relativos 4 teer fas hojas
borrosas, gruesos sarmienlos, elec. : pero el madurar -
temprano, racimes apinados, color dora-do_. ele., varia
con las condiciones: del cultivo, poda, ete. En los sitios
mencionades la vid se liene en emparrados, se le deja
mucha lena y yemas y eslo no puede ofrecer el resul- -
lado que en Andalucia, que las cepas son bajas y se
podan & puigar y dos yemas, 0 & espada y daga, que -
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s un pulgar con dos yemas y sarmiento de 50 cenli-
etros de largo, que es muy antiguo, y el doctor Gu-
ol se ha apropiado como de su invencion. Nos Ocupa-
emos-de esto en su lugar..

198. El Torrontéds que describa Valcarcel difiere
de- esle, pues dice: «La uva forronfds cs bI_anca, de
‘grano pequedo y mas trasparenie que ofra con el ho-
llejo muy deigado y fierno, que pronto se pudre: el ra-
cimo es pequedio y no muy apretado, con el pezon de ia
uva tan tierno, que se eae toda, ¥ por eso quiere luga-
res altos, no airosos, ni cerros. muy altos, ni llanos: 6
sitios humedos ¢ viciosos, porque se pudre. Es-uva de
poco precio para comer; pero hace el mejor vino blan-
€0, que es muy claro, oloroso, suave y de mucha du-
racion.»

- Eslos caraciéres son los que concuerdan con- el fa-
moso Genfil aromdlique que produce el vino del Rhin;
el Argitis minor . de los Romanos; el Sauvignon de
Chaptal y Maumllan blanco de Burdeos.

§V.

Tribu IV.

JAENES.

;_199 Las | Jaenes tienen por -caractéres sobresalien-
es sarmientos erguidos y broncos, pezones lefiosos,
uvas apifiadas, duras, con hollejo muy grueso.
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JAEN ‘NEGRO.

200. Cepa mediana, brota en tiempo ordinario, sar-
mientos bastantes, algo cories, delgados, rectos, rolli-
z0s, lampifos, pardos rojizos, canulos regulares. Hojas -
regulares, verde amarillento, que cambia en rojo en Ja .
parte superior, antes de caer,-muy horrosas. Racimos -
‘muchoes, medianos, muy apretados, con poco agracejo,
pezon corto. Uvas medianas, casi redondas, muy oblu- =
sas, carnosas, asperas, lardias. Se parece mucho- al -
Palommo comun.

Se eonocen en Andalueia . por su nomhre de Jaen
negro de Sevilla, Jaen negro de Granadae y en ei resto -
de Espafia con solo el nombre de Jaen mgro Es poco
coraum, e

" JAEN BLANCO.

201. Esta variedad no difiere de la anierior mas-
que en el color de la uva, que se présenta dorada en:-
suelos despejados y apropésito, y desciende hasta verde:
en los puntos en que no madura 6 que la fertilidad de .
la tierra da mucho vicio 4 la plania. Los racimos son
mayores y la uva mas gorda que en la variedad negra.

Se conoce esla clase de vid con el nombre de Jaen.
0 Jaen blanco en toda Espafia, aunque hay sitios en
que como aigunos puntos de la Rioja, llaman feta de
‘vace, porque la fertilidad de el suelo hace producir ra=
- ¢imos de un tamafio y uvas ian gordas que las creen de
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olra variedad que el Jaen, cultivada en las tierras
apropdsito con el fin de que produzca buen vino. F|
Jaen blanco es uno.de los elementos Importanies de los
vinos que se producen en la region central y seplen-
trional. Los vinos de Chinchon, Arganda, HMorata, eic.
contienen de un 20 & un 50 .por 100 de mosto de uva
Jaen, sin cuyo requisito se ohserva que no lienen fuer-
;8¢ conservan mal y en afios que fa madurez de]
tinfo con que se mezela se verifica sin iluvias, los vi-
nos son dulces en razon que falta el ‘mosto Jaen, y o3
de advertir que en estos pueblos los vinos dulces no se
venden, ¢ se venden mal y se vuelven agrios.
+:202.  Rojas Clemente, dice pagina 150: «Los viRos
de Valdepefias v Manzanares son muy superiores & los
-~ de Tembleque, porque se hacen con vidueso que Haman
Lairenes y no con Jaen. Cometen un doble error log
(e prefieren para vinos en los paises tardios ¢ muy
rescos un vinedo lardio, que lo es el Jaen en totlas
arles, y no de la mejor calidad, & otros tempranos v
scelenies en fodos respectos; en este caso se halla Baza
otros pueblos altos de Espaiia. »
- Gomo la cueslion de vides y de vinos es lan opina-
e, 10 ofendemos al sefior de Rojas Clemente, diciendo
ue no estamos de acuerdo con ese parrafo; al contra-
0, creemos que la uva Jaen, s una de las mejores que
¢ cullivan, bien sea aplicado su mosto para vino blan-
0-0 tinto. Lo que si exige la vid Jaen, es-que en las
eglones central (29) y seplentrional (52), se la colo-
ue en la parle haja en lerrenos colorados y esposicion
I 8ur, v en tales condiciones, ni hay variedad que leve

g =
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mas uvas, ni que dé un mosto de condiciones mejores
de conservacion en el vino. La uva colgada se conser-
va bien y es dulce aunque de hollejo duro.

El Doradillo de Mdlaga y el Manibo perruno de
Granada, son Jaen blanco, que alli como en los sitios
adecuados la uva toma el color dorado de que carece en
tierras poco fértiles.

Es la variedad que mas ataca el oidium en cual-
quiera condicion que se encuentre, y de un modo sin
igual en terrenos hiimedos.

¥ Valencia se tiene por uva de mala calidad para
vino, lo cual consiste en el terreno que se culliva: la
variedad de uva Jaen cultivada en regadio ¢ terrenos
firtiles, es tan diferente & lo que ofrece en tierras suel-
tas de secano y sobre ledo en las calizas, que en esle
caso es escelenle para vino y en el otro no madura la
uva y vale muy poco, solo sirve para aguardiente.

§ Vi
Tribu V.
MOLLARES.
203. Los caractéres generales de la tribu de las
Mollares, son sarmienlos tiernos, hojas grandes casi

redondas, casi enteras, dientes cortos, blandas, borro-
sas; uvas grandes, redondas, muy blandas, sabrosas.
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MOLLAL NEGRO,

20%. Cepas medianas, brotan en tiempo ordinario;
sarmienios muchos, ftendidos, larges, alge delgados,
“rectos, redondos, de colar ‘pardo rojizo subido, canutos
~medianos. Hojas rugosas, rojizas al desarrollarse, des-
pues verde amarillento, rojizo al caerse, muy borrosas.

'Racimos.hastantes, grandes, compuesios, ralos, con
-agracejo, con uva menuda; uvas grandes, desiguales,
fmuy obiusas, poco carnosas, hollejo muy delgado,
fempranas. o

- Se conoce esta variedad con el nombre de Mollar

negro, en la provincia de Cidiz y Sevilla, con el de

Mollar sevillano en la de Milaga y Granada, Mollares

en Castilla. S :

- En todas partes se culliva para el consttmeo en fruta,

por su eseelente calidad y ser tempranas. -

- Esta variedad como [odas las que son iiles para

frata v cofgar, preducen mejor fruto v mas-en abun-

dancia, cullivadas en espallera al aire, por cuyo medio

se forman calles vistosas, queda el suelo libre y venli-

lado, maduran las uvas antes vy se cullivan las cepas

con mas libertad y meros gastos. Es tan conocido ei

método de colocar en espallera las vides y :Arboles, que

nada decimos de &l para un caso especial ¥ POCO comun

en Espatia. Al iratar de la vid en el estranjero hahre-

mos de hacerlo, pues es de general aplicacion.
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§ VIL

Tribu VI.

ALBILLOS.

205. [l caracter distintivo general, de esta varie-
dad e vid es, sarmientos largos, delgados, tiernos,
muchos posirados, rojizos: racimos casi cilindricos,
uvas apifiadas, blandas: hoja de color verde subido,
borrosas.

ALBILLO CASTELLANO.

908. Ll Albillo castellano, tiene la cepa delgada’
que brota lemprano; muy abondante, de sarmientos
rectos, redondos, de eolor pardo rojizo, canatos media-
namenie corios. Hojas irregulares, patmeadas comun--
mente, senos acorazonados, adherenies, borrosas , se
caen tarde. Muchos racimos, medianos, poco agracejo,
sin uva menuda. Uvas mas pequefias que las listanes, -
iguaies, blandas, Jugosas, muy dulces, hollejo grueso,
tempranas. _

Se llama albillo castellano en Jerez; cagalon en
tos Puertos v Rota. Albillo en el resto de Hspaiia, que.
como la uva jaen es muy conocida y empleada para
fruta temprana. Aseguran algunos, que es buena para,
vino, pues la uva es muy abundante en mosto vy rica en
azucar; nogofros hemos ensayado y no damos gran im-:

>
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porlancla a esta variedad, fuera de su aplicacion gene-
ral: al tratar de la vinificacion diremos de esta y oiras
lases de uva.

Las vartedades denominadas Hogazueia en Arcos y
(epa canasfa en Pajarete, asi como el Fray Gusano de
“San Lucar, son albillas blancas, que et deseo de aumen-
“tar variedades ha visto en ellas lo que no alcanzamos
mosotros & comprender.

ALBILLO NEGRO.

-207. Dlﬁere de la anterior en los sarmientos mas
laros de color, hojas casi enteras, lobadas, pocas veces
“palmeadas, racimos grandes, menos aprelados, uvas
~menos blandas v jugosas, hollejo mas delgado, negras.
‘Fista variedad es poco comun v no conocemos esié en
~aplicacion util.

ALBILLO PARDO.

208, Las cepas de esta variedad, lIe an a un tama-
fio desmesurado en la vega de este pueblo: (Morata),
donde hay alganas plantas; las hojag son muy borrosas,
los racimos muchos v medianos, aovados cilindricos,
uvas muy apifiadas, easi redendas, amarillo elaro, 0
verdoso, segun el terreno, venas manif fesias, menos
hlandas, menos jugosas y dulees, mas tardias que ol
albille castellano.

Se llama albillo pardo, en Andalucia v wva pardi-
lz'a cn la region central y en particular en las inmedia-
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ciones de Madrid, hicia of Norte, que hacen el vino par-
dillo, aunque en poca canlidad, y no tiene importancia.

ALBILLO DE HUELVA Y OTROS.

209, En puestro juicio, esta variedad solo existe en
el deseo de encontrailas y en las diferencias que los
boténices, sedienfos de hallarlas las perciben donde el
hombre préctico no encuenira mas que modificaciones
producidas por el suelo, cullive, ete. (173). Sin embar-
go, que lo creemos el albello eastellano, nos dicen que
se aprecia en Huelva para los vinos blancos vy de aqui
el poner esta variedad separada de la 4 que insistimos
pertenece,

210. En el mismo caso creemos eslin el albillo
loco, albillo de Granada y albillo peco, que hemos exa-
minado y que lal vez nuestro deseo de reducir las can-
sas de confusion en que hoy nos tienen tantas descrip-
ciones, haga el efectd contrario. Si alguno ereyese
olra cosa, le recomendamos busque en la provincia de
Cadiz esa muliitad de variedades que con gran celo
nos delalla Rojas Clemente, y si para la ciencia existen,
en la practica son poco conomdas unas, v otras ignora-
das totalmente Nosotros, que buscamos solo las varie-
dades dliles y conocidas como tal, que no creemos que
nuestros lectores piensen ensayar castas desconocidas
en el sitio en que se dice existen ; nos parece hacer un
servicio indicando lo que hemos visto, rectificando ¥
analizando no con pretension de supenernos & la altura
que iiene Rojas Clemente, sino por creerle demasiado
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‘escrupuloso para encontrar diferencias, y establecer va-
‘riedades, que la praclica nos ha ensefiado proceden de
lo-que hemos indicado. .

- Las variedades de albillo, resisien & la enfermedad
del oidium, generalmente, v en los lerrenos granilicos
¥ cuaternarios de Fuencarral, San Marlin de Valdeigle-
‘'sias, etc., se ven limpias de él, las cepas v fruto.

~§ VI
Diferentes variedades.
VERDAL.

211, Esta variedad que se conoce en varios puntos
de Espaia con el nombre de Senla Paula, en Granada
con el de Verdehoja y Verdai, es la que produce los
racimos mayores y en mas abundancia; pero la aspe-
reza -de su jugo ha hecho que hasta ahora solo se em-
plee en los parrales y se consuma en verde.

- Los caractéres de esla vid sen, cepa que brota tar-
de, sarmientos veclos, rojizos, canulos largos: hojas
casi enteras, algo rugosas y borrosas, dientes cortos,
pedincule de color rojo subido. Racimos muchos, muy
grandes, sin agracejo, pezon duro, uvas muy grandes
casi iguales algo irasovadas, muy obtusas, superficie
igual y lraslucienle, jugosas, dsperas, color verde, ho-
llejo wrueso, anillo poce marcado, tardia.

- Esta variedad, por su spero mosto debe ensayarse
para evitar lo embocado de algunos vinos en iocalida-
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des que los afos secos sacan este defecto que perjadi-
ca su valor y venta; fal puede decirse en el sitio en que
osto se escribe, y en e que lo hemos hecho hasta.ahora -
no nos permife-mas que indicar la conveniencia de efec
Luar es0s ensayos.

En Galicia, en el Rivero destinan esta variedad
para hacer el vino tostado, cuya fabricacion consisto
en colgar 6 tender la uva y pisaria en Diciembre ¢
Enero y poner & fermentar el mosfo, que tarda lo mencs :
cuatro meses en ser vino. Por este método solo obtienen -
una tercera parte de caldo comparado con el que sal-
drig §i se pisara la uva en el momenio de ven(hmlar
El vino es dulce y espirituoso.

§ IX.
Matvasia.

212, Esla variedad muy estimada en uva en el
mercado de Madrid, & donde se lleva desde principios
de Seliembre hasia Enero del afio siguiente de la cose-
cha, hace veinie afos no se conocia apenas en los pue-
blos del distrito de Chinchon. Nosofres foimos de los
primeros que planfamos una vida en 1845 vy fuvimos
lal acierlo en la eleccion del terreno, que la uva que:

" produce es la mas estimada en esta localidad (Morata),
hasta el punto de venderse cuatro v mas reales por
arroba mas caro que la de sn misma clase llevado de
aqui. Creemos que la hondad de la uva nace de ser
terreno que indica haber habido en él alguna poblacion;
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pues se encuentran ea €l tejas calcinadas y rolas, ci-
mientos y demds que prueba que hubo edificios gue no
recuerda la historia. El suelo es calizo, siliceo, arcilloso,
pardo. B

213 En Colmenar de Oreja se hace un gran nego-
cio con la uva malvasia, que aqui conocemos con el
nombie de malvds. Se cuelgan para llevar & Madrid en
el ofofio de treinta & euarenta mil cargas de 8 4 10 arro-
bas una. :

Distinguen esta variedad de vid, los sarmientos grue-
s0s desde su base que no signen en proporcion hasia
lerminar, eanutos cortos, nudos gruesos, nielos muchos;
y abundante en lefia. Las hojas son grandes, palmea-
das, senos acorazonados, verde amarillento, borrosa en
la parte inferior, blanca; uvas redondas, supetficie
igual, duras al parlir pero agradables al mascar, dulces
sin ser empalagosas, color de cera si se corfan cuando
principian & madurar en primeros de Setiembre, dora-
das segun pasa tiempo en la cepa, en la que resisien
hasta muy farde. La uva se pone dorada en los lerre-
nos pardos en que tenemos plantada la mayor parte;
pero en los colorados v de guijarro loma un color rosa
mas ¢ menos fuerte segun hiere el sol el racimo. Asi,
esta variedad, cuando se cultiva en terrenn fértil es la
Malvazia-Grossa, de la Isla de la Madera y del Alio
Duero: en tierras pardas regulates, la Malgia-bianca de
Toscana y Vermantino,de Corcega; v segun se presenla
en tierras coloradas siliceas pedregosas es la Malvasie
rosa de Ilalia. Aquf come siempre los cardcleres tedri-
cos varian y presentan variedades & los que cifran su
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cloria en encontrarlas, sin reparar la gran confusion
que introducen en la sinonimia de la vid.

Esta clase de cepa, conoeida en Francia por una
variedad de los Pinot, es la que produce el vimo de
paja, en la Alsacia; y el famoso Sillery y Versenay de
la Champaiia le deben en celebridad.

214. Fsta variedad de la que Rojas Clemente solo
vi6 dos 6 tres plantas desmed:adas, es muy producti-
va, se ctia pronto, resiste la intemperie con vigor y de
su caldo procedente de la vidia incicada lenemos vine
blanco, que cuenta {2 afios, es muy aromdlico, licoro-
s0 vy agradable al paladar; pero en los primetos afios
no dié apariencia de lo que hoy es. En el Trafado de
vinificacion nos ocuparemos de esla y olras cosas im-
portantes como resultado de la larga practica que lleva-
mos ¢n el cultivo de la vid y la vinificacion. :

215. Hemos mezclado el mosto malvas con el de
tinfo de Valdepefias, v nos ha probado que no tenien-
do ciertas precauciones, que divemos, no responde el
resullado que en olro caso es inmejorable.

246. La vid Malvds, exige un cuidado especial sin
el eual su producto es, como dice Rojas Clemente, irre-
gular y poco. Cuando estd proxima la flor & abrir, hay
gue despuntar los sarmientos cortando una tercia por
cima del dliime racimo; de esie modo loda la vida de
la planta concurre 4 él, lo cuaja bien sin que queden las
uvas apreladas ni desiguales; sin esta operacion que
recomendamos como esencial en esta clase de vid, los
racimos serdn claros, uvas pequeiias, muehas, y la co-
secha la tercera parte y sin aplicacion mas que para
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¢l lagar, ‘Bien cultivada, cuidada en terreno franco v
~fresco, es muy buena, pero en lerreno himedo nada
. vale el frute, ¢l moste es muy poco azucarado y el vino
- flojo. La vid malvas se ve ordinariamenie libre del
“vidinm, cuande estd sitnada en ferrenos francos y secos.
- Enlos hiimedos, 1a ataca como & todas las blancas.

§ X.

Tintdlla.

217. - Esta variedad importantisima, -es dificil de sa-
““ber si es la que los franceses v alemanes conocen con los
“nombres de femdurier. segun julien y Stoltz afirman,
'y niega el conde Odart, que dice que el letnfurier, es
el Romé negro de Rojas Clemente; conocido con los
~nombres de Malaré en los Pirineos, Mourvéde (Mur-
iedro) en la Provenza, y Beni-Carlé en la-Dordoiia. De
u parle, Stoltz afirma, fundado en la antoridad de Ju-
ien, autor francés, y de Sprenger, aleman, que los
vinos del Orleanesado v de la Gironda, proceden de la
vid conocida con el nombre de Teinfurier, que es el
Alicanté 6 el Tintillo de Rofa. Seria necesario un tomo
~en folio para esponer las razones que cada uno da con
¢l fin de sostener su opinion, v nosotros gue hemos vi-
sitado el Orleanesado, la Gironda (Burdeos); recoriido
los términos de Alicante, Jerez y Rota, tenemos notas y
hojas de vid, algunos dibujos, y 4 la vista las obras de
log autores .citados, confesamos francamente, que. con
lodos esos antecedentes v consistir gran parle de nuesira
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propiedad en esa clase de vid, {que caltivamos hace
mas de 25 afios) tenemos que insislir, aunque con
pesar , en lo dicho al tralar del alvillo de Huel-
va (209) .

Confrontando 1o que el conde Odart, ha visio en
sus plantaciones cerca de Tours, situado & los 47°
90y de latitud, con lo escrito por Stoltz, en los valles -
del Rhin, 6 desde Bale hasta Coblenza, que comprende
desde los 47° 13 hasta los 50° 21’ 307, y lo que .
aparece en el Orleanesado situado 4 los 47° &0, la Gi- -
ronda entre los 44 y 45° y viniendo & lerminar en
Alicante 4 los 38° y San Lucar, en que Rojas Clemente -
describe el fmtillo, que estd 4 los 56° 43’ teniendo en 5ﬁ
cuenta cuanto influye la latitud v altitud, clase de sue-
lo v cultivo jqué estrafio es, que la confusion venga d
puestra inteligencia al confrontar hechos que hemos -
visto en sitios distantes y examinamos cerca de Madrid, -
situado & los 40° 24’ 30” de latitud ¥ 575 metros de |
* altura? El valle del Rhin por su aliura v situacion jpuede
compararse con nuestros centros viticolas de Alieante ¥ .
San Lucar? .

218. En las orillas del Rhin, citados por Stoitz, los -
terrenos ccupados por la vid, son guijarrosos, areniscos ..
v de grava mas ¢ menos colorada por el oxido de hier~
10; pero la vid se cultiva & un melro de altura, sosté™
nida con rodrigones, y sabido es que donde el clims
exige eslo, las cepas no dan fruto comparable con el e’
se obtiene cuando se fundan bajas. Ademis el inviern?:.
es 1igoroso, el termémetro baja & —6° y la temperal”
ra media de + 16° 4 13° siendo Ia minima 8 bajo ¢

i
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-y la mixima 24° en Agoslo; clima parecido 4 el de
Cuenca en su parie baja (29).
© 219, En Orleans, las vifias que hemos visitado es-
t4n situadas en los ferrenos areniscos al Sur del rio Loi-
re, condicion por la cual la vid que nos ocupa llega, no
4 madarar [as uvas completamente, segun conocemos
en Espafia, sino & un grado superior & que por la silua-
cion de 47° 40" de latitud debiera alcanzar
La permeabilidad de las tierras areniscas y su fa-
cultad absorbente de los rayos solares, contribuyen &
esa maduracion, que ofrece en el vino finfo algunas
condiciones que la indusiria favorece, pero que no son
mas que regulares. Las cepas se fundan como en el
Rhin
220. Traldndose de la Gironda, ya dijimos y ahora
repelimos, haber recorrido las vifias de Burdeos. En
esla localidad, la femperatura pocas veces desciende
4 0° y el término medio de los meses de calor es + 20
4 + 25° siendo la mixima 30° y la minima 0°. El ter-
reno comprendido entre ef Garona y el Dordefia, nom-
brado en la localidad Entre-duz Mers,y principalmente,
en la izquierda del (arona, terreno de grava silicea,
seco y en pendiente, es donde se multiplica la vid de
que venimos ocupandonos, que segun Stollz, es el finfillo
de San Lucar, ¢ Temfurier en Francia v Alemania.
En la Gironda hay vides fundadas bajas como bacemos
en Lspaia y altas sostenidas con rodrigones; esfto es
lo general; la escepcion es lo otro, que solo se vé en
el Medoc, y de aqui la celebridad de sus vinos, puesel

mosto es peor cuanto mas altas se fundan las cepas
11
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221. El conde Odart, parece haber. nacido para .
hacer el espérimento anunciado por Chaptal, que dice
traiando de las variedades. de vid lo siguiente.
«Supongamos que un babilante de Turena (1) sc -
procura sarmientos de Burdeos v de Champafia, que
los planta y les da el cuflivo. que corresponda 4 su’
pais, los resullados serdn: las vides bordalesas maduran *
la uva doce 6 quince dias mas tarde que en su pais,
por encontrar una temperatura mas {ria, y por el con-
trario, las procedentes de Champana, madurag el fruto:
doee 0 quince dias anles que en, el silio de su proceden
cia tiene tugar. Un ano despues; la época de la. madurez
s0 acercard mas, y la diferencia serd menor en los si- -
guientes anos, terminando 4 los ocho 6 diez por confusi-
dirse [a época de la madurez, ef sabor y forma de la.
uva, de tai modo, que no se distinguiran la una de la
olra, ni habra diferencia con. las del pais.» . E
222. A esta justa prevencion de Chaptal, que st en’
su tiempe: se hubjera conocide que para madurar-el fru-"
to, la vid (161) exige la suma de 2700: grades de calor,
Y que esos se obtienen en menos liempo en Burdeos
que en Tours, y en este que en Champana, eontesta el
conde Ordart: «Yo he sido el propietario. de Tureng
que he reunido plantas de Burdeos, Reims, Kspaba,.
Italia, Asia-Menor, Persia, elc., v cerlifica. que pada

— i

(1) Antigua provinen francesa conccida hoy por Departamen- .
1o-de. Indre-et-Loire, cuya capital es Tours, cerca de euya cludud
nive el conde. Odart. :
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"'de lo que dijo Chaplal ha pasado en mis lerredos, es
n error-de este hombre célebre.»

223. Tal afirmacion, hace poner en duda el valor
de la Ampelografia del Conde, por mas que afirme (ue
la practica y solo la priclica ha precedido 4 su obra.
4(0mo puede ponerse en duda que la época de la ma-
“durez de la uva varia de una 4 otra provineia | cuando
sole eon variar de esposicion puede tener lugar en un
-mismo terreno? jCémo dudar que el sabor de {a uva
‘eriada en terreno espuesto al Sur difiera de fa obtenida
al-Norle y en terreno mas fértil? ;Como dudar que el
famafio del racimo, fecundidad , forma de {2 planta, no
varia visiblemenie, comparindola cuando se cria en
ﬁterreno suelto, ventllado y en el centro de sn region,
‘con Ia de un sitio en que los rayos luminosos estin poco
liempo sobre el horizonie, y por su fatitud v conlinuas
nieblas suman pocos grados? (125)

- Conocemos 4 Tours y sus inmediaciones, y sentimos
que no nos fuaese posible visilar las tierras del sefior
conde, como lo hicimos de la Coloma agricola de Mai-
tray; pero en nuestras nolas enconiramos que en los
terrenos areniscos y conchiferos que llaman  falunderes,
hay plantios de vifia, y que los vinos blancos de Vou-
vray y los lintos de San Nieolds y de Bourgueil, son -
regulares, con relacion & una localidad, cuyo clima se
modifica en parte por los frecuentes resguardos de las
colinas v valles de que abunda, y esto mejora la con-
dicion de estar Siluada 4 ios 47° 20", segun .hemos
dicho; pero la vid que crece. en . Turena 10 es la que
puede servir de {ipo de comparacion para encontrar

»




— 164 —
por el parecido la que se cultiva en Burdeos, y mucho -
menos en Alicante, San Lucar y Rota. En Turena, las -
mejores clases de vides, esas que dan celebridad @ mu-
chos sitios de Espania y del estranjero, maduran larde, -
v las llavias de olono pudren las uvas. Esto lo hemos
vislo, y el sefior conde lo confiesa en su Trafado de la
vid, edicion de 1845, y de ello no se acordd al publi- -
car en 1854 la Ampelografia, en la cual, se espresa-
en contra de Chapial con alguna ligereza. S

224. (Que en Burdeos se liene la vid Temfurier por .
el Alicanle, es cosa que no nos gueda duda alguna,
pues sobre el lerreno se nos ha dicho Hamarse asi, vy
lambien que el vino que produce propende & agriarse v -
es de poca fuerza; pero esto consiste en las condiciones .
del suelo que ocupa la planicie de vidias siluadas a las .
margenes del rio, parficularmente al oiro lado del.
puente, tierra profunda procedente de alaviones; pero
en el Medoc varia; el moslo es bueno, y conslituye uno
de los que ademas de dar color al vino, forma parte del
célebre Medoc. Dispensen nuestros leciores el largo par-
rafo que llevamos consagrade a la Tenhilla, variedad,
que como las oiras 4 que se les dd gran imporfancia’
por la nombradia de los vinos que producen, conviene :
delerminar hasla donde posible sea; al efecto vamos 2
poner las deseripciones que hacen de ella los autores -
que hemos mencionado, lerminando por 1a-que podemos,
decir nosolros, que la hemes visio en los puntos indica-:
dos y algunos mas. :

225. Roias Cuemente.  Tinfilla, se llama -en la
provineia de Cadiz; Tinto en Malaga; Tinia en Huelva.:
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Alicante en San Lucar, Jerez v Malaga: Tinfa menuda
_en Conil vy Tarifa.

- Gepa gruesa, brota algo (arde. Sarmienfos media-
nos, gruesos; catutos medianos, rebusco poco. Hojas -
“medianas, irregulares, lobadas de ordinario, & veces
“palmeadas; con todos los senos comunmente acorazona-
“dos 6 al menos ensanchados, algo rugosas, color verde
“algo oscuro que cambia en rojizo anles de caer, muy
“borrosas; con la borra muy adherente y blanca, eaen
_muy temprano: gajos cinco por lo comun, casi enteros,
algo puntiagudos, déentes medianos. Cabillo algo borro-
~s0, de un rojo muy subido que se estiende & tedir los
Dervios, en dngulo recto con la heja. Racimos muchos
~medianos, poeo apretados, agracejo poco; wva menuda
‘ninguna. Pezon muy corto y duro. Uvas casi iguales,
“muy obtusas, superficie igual, muy jugosa, con el jugo
~muy tinio, de un sabor particular, muy dulee, empaia-
“goso v algo 4spero, muy parecido al del mosto; algo
fardias: Aollejo grueso. Semdllas una 6 dos. Los vinos
“eonocidos con los nombres de Jalogue, Carlon v Tinti-
la de Rota, se fabrican con esta uva. -

226, Stoltz, hace la siguiente descripcion de la vid

Farber en aleman. Temturier 6 tintilla.

~«Cepa pequeina, corieza gruesa v escamosa, res-

quebrajada. Sarmienios de un afo, medianamente grue-

508, derechos y Tegularmente acanalados; de color mo-

IéNo TOjo, con pecas y puntos color de plomo; nudos

lientes y de color mas oscuro que el resto del sar-

miento; yemas obtusas con escamas de color moreno y

pistos blancos borrosos. Hojas ordinariamente de pe-

3
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quenas dimensiones, arrugadas; gruesas, forma un poeo
oblonga, con cinco lébulos, con escoles mas 6 menos; |
grandes,-desiguales, lampifia la parle superior y mas
¢ menos horrosa la 1ferior y con pelos en fos nervios;
color 'verds oscuro de maleé Inciente, que ioma despue.
un tinle encarnado oscmre algunas veces; ese celot
principia temprano & ocupar toda la hoja y termina por
cubrirse de dientes muy pronunciados y-agudos algunas:
veces, otras ohtnso, irregulares, cerca de uno grand
uno chico. Peson de grueso v largo mediano, verde.
sombra con tintas rojo oscuro que se-estienden en lo
nervios guarnecidos de pelos y borra; la hoja cae tem
prano. Racimo de mediano tamafio, de 8 & 9 centime
tros. de largo, terminando en forma de cono truncado
grasios - muy cerrados y hasta sobrepuestos unos &
otros; pediinculo corto, grueso, lefoso y flexible, encor
vado en angulo en el nudo, verde al-principio ¥ luego.
rojo oscure. - Pezon corto y del color del pedinculo
Uvas de 20 4 22 milimelros de largo, redondas, algu
nas veces redondo-oblongo y algo comprimidas adelan
te: azul-negro, abajo negruzca, azul-gris; duras, poco:
jugosas , interior rojo violela, sabor dulee acidulado
acompaiiado de aspereza, algunas veces cast insipida.)
. 927.  El conde Odart, dice!

« Tesnturier, Gros-nowr, en la mavor parte de’ lo
viiedos del centro de Francia. Plani des Bois, segun-
Machetauz. Oporéo, Gironda (1) Tinta Francesia, vifie-

(1) Tenemos & I vista dos obras especiales sobre el caltivo d
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flos del alto Duero. Romé negro, Andalocia. Esta plan-
la tiene 1mporiancia, o por la calidad que da al vino,
sino como maleria linlorea, le hace ocupar un puesto
dimporlante en algunos vinados, siendo en ellos fa va-
riedad vnica que se cultiva. Me parecen supérfluos lar-
gos detalles deseriptivos; squién no conoce Jas cepas de
esa variedad por sus hojas iferiores, locadas de tinta
roja mucho tiempo antes de ia madurez de Ia uva, y
que por ta vendimia estin de ese color? Ademas, sus
ractmos rojos en seguida que se forman, redondos, con
~ucha uva aprefada, redonda, negra v de jugo .car-
- mesi la hacen conocer. El nombre gros no se:aplica al
volimen de sus racimos, ni & las uvas, sino 4 la inten-
~sidad del cotor del mosto.» '
©-228.  Para eslimar en su justo valor fo que Stoltz v
Odart dicen sobre lo apretado de los racimos, hay que
ener en cuenfa que en los paises 4 que se-refieren, es
costumbre despunlar los sarmientos, cuando esid la vid
en flor, y esto produce ese efecto en ehalquier varie-
fad; segun saben fodos los que conocen las pricticas
del cultivo de la vid. Ademas de apifiarse Jas uvas en
s’ Tacimos, cuando se despuntan los sarmientos, por
%6 apiamiento, la uva madura peor, y siendo pais
poco calido nada tiene de particular el gusto agri-dulee
_6-insipido que Stoliz asigna a la leiturier 6 Alicante,

i vid en Ta Gironda, v concuerdan con que no es esta clase e

id conocida, m en nuestras notas tenemos tal variedad €omo cul-
fivada en Burdeos. :
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299. Cuando pensibamos ferminar, vemos ¢on sor-
presa (ue un antor catalan (1) dice: :
« Tinttlla. Bsla cepa digna de la mavor estimacion
por los viticullores espanoles, es conocida con el nom-:
bre de Garnacha en Aragon y en Catalufia, v con el de.
Grenache enlre los franceses. Su frulo conslituye la
base de los celebrados vinos det Campo de Tarragona;
v es el tnico con el cual se fabrica en Rota, Chipiona,:
y.otvos pueblos vecinos el famoso vino. linto llamado:
Tintilla de Bota....»
Es de advertir, que el seiior de Castellel coloca esta:
variedad en Jas vides de las hojas borrosas, y despues:
dice al tratar de las de hojas pelosas y lampifias: "
«Uva tinta de Aragon, en catalan Sumoll, esta va~'
riedad que por si sola suminisira escelenfes vinos, pros-
pera en casi toda clase de terrenos, por cuya razon, se-
ha estendido mucho su cuallivo y se estiende de una ma-.
nera estraordinaria.....» '
950. El seor de Castellet, en nuestro juicio, ha con-:
fundido las variedades, 6 mejor dicho, ha formado de una’
dos, pues Garnacha y linto aragonds, son sinonimos y:
en tal concepto, no podemos admitir sus.dos variedade,
sino como una y que nada tiene que ver con el fntillo’
con que hace fargo rato ocupamos la atencion de nues-
tros lectores. Créanos el sedor de Castellet, la Garnacha
en Aragon, Rioja, Navarra, elc., conocida con el nom-
bre de finto aragonds en Madrid y de que ya hemos'

(1) Castellet, Tratado sobre los vinos de Espaiia,
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hablado (173), son sinénimas y desde luego ne puede

‘haber hojas borrosas y hojas lampinias congue las dis-

tingue. Ademas, fa vid garnacha de que nos ocupare-

mos mas adelante, iiene en la cepa, uva y hojas, bas-

lantes sefiales que la hacen distinguir de la tintilla, la’
U¥a no es redonda como esta. No es solo el sefor de

 Castellet quien ha confundido la, Tinfilla eon la Garng-

cha, M. Vicens-Saint-Laurent, al describir los vifiedos

del departamento de Gard, dice. Alicante ¢ grenache
roja. Iay otros que confunden las dos variedades; pero
esto que nada tiene de partictlar en un escritor fran-
cés, tiene mucho tratandose de un espanol, tan ilustra-
do-como el sefior de Castellet. :

231, Los caraciéres de la vid descritos por Rojas
(lemente, concuerdan con los que pueden aplicarse al
tinto que se cultiva en la region central de Bspana, y
que se conoce en Morata con el nombre de #into de Val-
depeias , en Valdepefias con el nombre de finto, si-
guendo al distintive de tinfo el nombre del pueblo de
que. procede; asi como en el Alfo Rhin fa llaman Bayo-
nesa, en virtud de que en tiempo se remitian de ese
punto plantas con el nombre de Rosellon, pero se tomoé
el de Bayona. En nuestro juicio, hay caracléres que de-
terminan ser el tinto de que en cualquier parle que se
culliva se ve siempre que las hojas se coloran de T6j0
¥ §e. caen tan lemprano, que es lo ordinario ver las
u_'.iias en las cepas y los sarmienlos sin hojas.

-'232.  Ealre las descripciones hechas, .y lo que nos-
olros hemos notado, tanto en Biirdeos, como en Orleans,
Cahors y otros puntos de Francia, asi como en Espana,
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resulta una sola diferencia, que es decir Rojas Clemen-
le, racumos poco aprefados, cuando en todas parles se
presentah aprefados y mucho mas, cuando se despuntan © |
los sarmientos, lo cual; no se hace en Andalucia que *-
por oposicion & practicas esiranjeras, el racimo necesi- .
ta sombra para que no sea dafado por los fuertes rayos
solares, que son precisos para madurar la uva en el
Orleanesado, ele.
233. [Nada de parlicuiar tiene, que Stoltz diga que "
la cepa es pequefia y tambien la hoja v racimo; su .
pais llega hasta casi el limite de la region, y el suelo y
clima desarrollan las planias; pero la cepa deja caer las -
hojas temprano; v cuando esto sucede, estan coloradas
unas, olras en parte rojas y verdes, que es lo que dlS—
lingue esta variedad. .
234. Hemos visto que Odart, rehusa descrlbu‘ fa
planta Teinturier, y dice ser el Romd de Rojas Clemen-
te; pero como este dice que ei Romé lleva pocos vaci-
108 y eslos algo de uva menuda, lo cual no sucede & -
la variedad que todos los autores franceses asignan al
tetnturier, v que nosolros confirinamos en fo que hemos
visto en ese pais, claro es, que Odart se confundi6 enla
sinonimia de esfa planta. '
23%. Para nosotros, el Temnfurier conocido en la:
mayer parte de los distritos vilicolas de Francia, es el-
fintillo del Mediodia de ¥spafia, y el &nfo de Valdepe-
fias v de la region central y seplentrional y el Alicante
de la orienial. :
Que ol iinto puede presentar la diferencia de sabor.

y dar racimos apretados ¢ poco aprelados; tener hojas:
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- ghicas v hojas grandes; sarmientos corlos v sarmientos
“largos y oiras diferencias que no dan motive para su-
“poner nuevas variedades lo hemos viste en todas partes,
lanto en Espana como en el estranjero, lo cual, esplica-
“remos en wna obra que tenemos ya adelantada relativa
‘ol Cuttivo de (e vid en Francia y ofras Nactones. Aqui
- (iremos, en la localidad que. escribimos, el #info- culii-
-~ vado en tierras de regadio, fuertes vy fértiles, la vid se
~desarrolla de 1ial suere, que siendo cepas bajas, se
“cuentan hasia {reinta racimos, grandes, apinados, uvas
~gordas y-con algunas sin madurar; su sabor es poco
~ -agradable, agri-dalee, moslo que produce vino muy
~ flojo y que se agria pronto. En el pesa-mosto Hidalgo
“Tablada (1), manifiesta 7° de densidad el mosto, en
-afios lluviosos y ordinariamenie de 8 & 9°: madura &
mediados de Octubre. '

236, Ea ilerras mas endebles, deatro de la misma
“vega, la misma clase de vid linlo, presenta menos des-
“arrollo la planta, lodo es menor; pero la uva es dulee,
¢l vino fino y agradable, el mosio ofrece al minimun,
‘94 11° de densidad v lega como en el presente afio,
‘hasta 15°: madura & principios de Octubre.

- En secano, en lierras coloradas francas, sigue Ia
disminucion de volimen de la planla, menos racimos y

{t) WNoestro pesa-mosto marea un grade menos que el Bome;
pero este no llega 4 15° y el nuesire marca hasta 30° con el fin
“'de apreciar la densidad del arrope si hay qee adicionarlo al moste
-em la fermentacton. Nuestros mostos pasan alguna ver de 15y
“gusl 10 s1rve el pesa-mosio de Bomeé.
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mas chicos; pero el mosto es superior, nunca baja .
de 12°, llega 4 16: madara el 20 de Setiembre. ‘
En suelos siliceos cascajefios eolorados, es donde ia
vid #info desarrolla todo:su valer para dar vino fuerte,
color, dulee, aroma, etc. La cepa es de regular. tama- .
fio, los racimos tambien, el mosto que no baja de 13°,
llega como este afio & 17 14,°: madura en primeros de
Setiembre en esposicion Sur v sigue hasta Octubre.
En esas cuairo situaciones, la vid si no varia de -
sus condiciones hefanicas, se diferencia en las econd-
micas de tal snerte, y en las que se presentan al sertido
practico , que analizados los fundamentos de creencias
diferentes, no vemos otro origen. _
Esta variedad es de las menos atacadas del oidium, -
vy en las que mas obedece en su caso la aplicacion del -
azfre. ‘ :

§ XI.
Tindo y Romé.

237. Rojas Clemente‘, dice que el tnfo de Granada
y Lujar es ignal al #intillo de Lujar, que asi se deno-
mina en Motril v difiere en poco de ta éniella. Bl Romé
negro de Motril, se pregunta si es el lemnlurier do
Rossier, pero va hemos dicho sobre esto, v en nuestro:
juicio, las tres variedades son una misma, con las di-:
ferencias que el cullivo, suelo y clima establecen. '
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HEBEN.

58 La uva de esta variedad vale poco en fo que
onocemos de su aplicacion para vino, pues cultivada
n distintas clases de suelo, da caldo de poca foerza.
omo Rojas Clemente no ha dieho qué sistema de pesa-
-mosto (pesa-licor le llama) empleo para conocer la
ensidad de os de Andalucia, no podemos comprender
6mo fa uva Heben ie dié 15° igual que la finfilla, el
Albillo 12°, el Jaen 11 15, cuando el Heben no llega a
sas_variedades con cualro grados y aqui ios liene
emas. Dista en esto, como en los caracléres que 4 la
-planta Heben le asigna dicko aufor.

~ Sarmienfos cortos, gruesos, rollizos pardos, rojizos,
poco rebusco, nietos pocos. Nosotros diremos: sarmien-
los largos, de grueso proporcionade, rojos muy claros,

con rebusco abundante y nietos.

. HOde cast orbiculares, casi enteras, & veces loba-
(das, casi lisas en la parte superior, algo borrosas en ia
nferior, borra adherente Y blanca eon gajos puntiagu-
dos. Pedtneulo lampifio rojizo.

* Racimos abundantes, pezon muy lierno, uvas des-
iguales, oblusas, claras, hOHG]O grueso, carnosas spe-
ras muy fardias. Color morado, mosio blanco. La casca
o tifie nada. Hemos echado la uva pisada con raspa v
iollejo con el mosto y se conserva blanco.

“Esla variedad resiste mucho ias iluvias de otofo,

'nosmros las dejamos en cepas plantadas cerca de un
colmenar, y las abejas las comen hasta fin de Noviem-
bre. Golgadas, duran basiavie, y son de buen gusio.
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MORRASTELL ¢ MONASTRELL.

239 En Velez-Milaga, llaman & esta variedad
casca , porque sirve para dar color al vino; en olros
pueblos de Andalucia, la llaman Torrontés. En la pro-
vincia de Almeria, en Veia y sus inmediaciones, la co-
nocen con el mismo nombre, lo eual hace confundir la
sinonimia. de esta variedad, de que va nos hemos ocu-
pado. Pero que en los terrenos colorados de Vera, se
cultiva con el nombre de Torronids, la clase que Rojas
(lenmente dennmina Morrastefl , no tenemos doda, pues
tenemos nota de ello tomada sobre el lerteno.

240 La cepa es fuerte y giuesa, los sarmientos
abren mucho, se inclinan hdcia abajo y 1astrean pronto,
canulos cortos, nudos abultados, yemas prominentes,
color Tojo oseuro, madera censistente aunque salta con
facilidad por su junta en el pulgar Racimos grandes,
duros de cortar, uvas redondas, negras, duras, jugo
abundante y dulce. Hojas grandes, carnosas, horrosas,
irregulares, la mayor parle palmeadas dentadas cop
irregularidad.

Esta’ variedad da un vino regulai si se asolea Ia
uva. La variedad blanca sirve para verdeo v para vino.
En Valencia, se collivan las dos variedades tinfa ¥
blanea para vino.

241. Hemos visto que en la seccion de vides que
tienen las hojas borrosas, las hay Wliles para vino y que
son las mas generalizadas en los climas fiios. Esto con
siste en que las yemas estin fambien provistas de bor-
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128 v resguardan de los hielos o) embrion de la futura
“cosecha y fallos de las cepas. Ademds de esta impor-
{ante cwalidad, se cree por aigunos botanicos de nota,
-que la borra algedonosa de la parte inferior de las hojas
‘fiene por objefo regularizar f& traspiracion que en los
-paises chlidos es mas abundante v activa en las varie-
dades lampifias. Una v olra razon esta en favor de las -
variedades de hojas borrosas como mas aproposito
“para los paises calides en el esiio y frios on el invierno.

SECCION I
CLASES DE VID DE HOJAS PELOSAS Y LAMPINAS,

Triba VII.
§ X1l
Jimendceas.

242, Es tan dificil fratar cen acierto las cosas del
campo, cuando nos proponemos generalizar, que al tra-
{ar de lo que no hemos visto, se confunden de tal manera
s heehos cuando nos dedicamos 4 eseribir de asuntos
~agronomicos, refiriéndonos & sitios que no hemos visi-
‘lado, que si hubiese un hombre baslante instruido v
paz de dedicarse a confrontar y rectificar los erro-
s cometidos por lodos, haria un gran servieio para



— 176 —

los adelanios agricolas Nos sugiere esla idea, leer en
la Ampelografia del conde Odari, pigina 452. «El Pe-
dro Jimenex, (trafa de la variedad de uvas), compone
solo, los vinos mas nombradoes, no solamente en Anda-
lucia, stho tambien en Vizcaye, en que esa variedad
estd estendida v produce el mejor vino, Tambien se
cultiva en algunas localidades de nuestros departamen-
tos del Mediodia, como tambien en los de Gard y del
Heranlt; pero en pequefia cantidad, porque es muy
temprana para ese clima.»

243. Nuestros lectores comprenderan lo dificil que
serfa al sefior conde dar una solucion al parrafo copiado,
como no fuera canlar de plano que tiene lantos erro-
res como letras. Decir que la Francia meridional tiepe
menos condiciones que las provincias de Vizeava para
cullivar la vid Pedro Jimenez, es no conocer las con-
diciones climatoldgicas de Francia ni de Espagia. Sabe-
mos que en Vizcaya solo se hace Chacold y vino de
manzanas y que el clima no permite otra cosa (52).
Si el sefior: conde hubiese recorrido los cantones de Lu-
nel y de Frontignan y examinado los vinos moscateles
de esa localidad y ofras del Herault, no hubiese caido
en la triste idea de compararlos con Vizeaya respecio
& la posibitidad de culiivar la vid Pedro Jimenes. Por
eslo no damos imporlancia alguna & lo que sobre el
origen de esla plania supone Stoltz, v que niega Odart
{ireemos mas préctico & este pero exagerando el valor
de la practica Ilega hasta negar los hechos histori-
cos con que el otro atestigua muchas citas de auto-
tes de crédito El conde en la pigina 50 de su Trala:
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o-de la-vid, dice: «El listan de Hspaia que madura
‘en Cataluiia & fin de Mayo; no llega 4 madurez en la
“Tarena: -hasta: mediado de: Setiembre.» El madorar -4
fin' de Mayo-la ‘uva del listan, es-otra  errata de falia
‘de-atencion; pues hombre fan instruido como:el sefior
-conde -Odart no- debia ignorar que €ra - imposible tal
‘siipuesto.- Donde se pueden-sumar en lan poco tiempo
‘los 2700 grados de caler,-la vid:no' madura el fruto. -
244 .+ Dos son las -variedades ‘que Rojas Clemenle
describe del Pedro Jimenez, Jimenes 'Loco: ¥ Jlmenez 0
Pedro. Jimenes. Las dos se dlstmguen.

- Sarmienfos erguidos 1 horizontales, hojas con senos
agudos ; verde-amarillentas, algo - pelosas, -uvas- algo
-apifiadas, medianas, blancas
~Nada diremos del Jimenes Loco que: creemos  de
oca importancia, aunque en Jerez se culliva..

PEDRO JIMENEZ. ~ '

1248, - Se observa en esia variedad ; sarmientos er-
~guidos, muchos, medianos; ;algo cortos; medianamente
riesos ;- rectos., ~color. parde rojizo;, 'hlandos, -:canutos
-miedianos ; nietos bastantes; medianos, rebusco mucho;
emas. gruesas, muy agudas; hojas medianas; & veces
180 pequenas , - irregulares , -lobadas,, senos: agudos,
Sas et la parle superior y pezon rojizo, dientes cortos,
¢ caen temprano ;-racimos baslantes, medianos, cilin-
ricos, conicos, algo flojos, sin agracejo, con-alguna uva
menuda, pezones tiernos; uvas de cinco lineas y media
¢' largo” (trece milimetros) muy ohtusas!1 y -superficie
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igual, algo doradas,-traslucienles, se desprenden. del:
pezon con faciiidad, blandas, poco carnosas, snmamen- -
te dulces, maduran muy temprane, hollejo. delgado;:
anillo simple con. cinco Angules, algunas veces. con
caatro. Con 8 dias de asoleo 12 1), grados del pesa-
licor. Fsto nos- dice Rojas Clemente, & guien copiamos
en .este parralo sin variacion.alguna, pues esceple en
el peso del mosto estamos conformes. ‘ il
246, Se lama Pedro Jimenez 4 esia vanedad enﬂ'{l
las provincias de Cadiz, Cérdoba y Huelva; en Malaga:
Pedro Jimenez, asi- come en Aran]uez y Ocada, en 10.'55
general se llama Jimenez,
Esta uva entra en la composicion de los vinos de Mé
laga, Jerez, S8an Lucar y oiros pueblos en parficular.de .
las provineias de Cdiz, Cérdoba, Milaga y alguno de
la de Granada, en esta ge prefiere el Jaen blanco, en las
Alpujarras, pues resisle mejor las lluvias de otofio y
las ultimas de verano, que abren v pudren ef Pedro
Jimenez. Bs cierlo que el Jaen produce un fercio mas
247. . Hemos observado que las variedades de vid -
que fienen madera Lierna por ser demasiado esponjosa,
resislen poco la. humedad de las {luvias fempranas, sin_ -
que la uva no presente algun sintoma perjudicial, fal:
como abrirse, podrirse, ser el mosto muy fluido y de -
pocos. grados, ete. Al coptrario, cwando la madera os
resistents, a uva-no recibe tanle dafo de las lluvias
lardias, y eslas aunque dan flaidez al caldo, no lore-
bajan de densidad en-la proporcion que aquellas. Seria
convenienie que se siguieran las observaciones que en
ese sentiflo hacemos; y 3 fuese un principio cierlo, que
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:hasta hoy no podemos asegurar , es indudable que ten-
dria’gran. valor cientifico vy practico. En efecto, en. los
‘paises lardios, es lo natural que antes-de llegar la yva
4:su completa madurez se aproximan las luvias de
‘olofio; en este caso, no tendrian aplicacion esas varie-
dades de madera muy porosa gue en esta virtud absor-
'ben pronio v en gran canlidad la escesiva humedad
el suelo, y comunicindola‘d ta uva, la- hacen abrir y
Jodrirse.

248. La hisloria de la sinonimia del Pedro Jlme-
Z, Se Ccree ser qne un tal Jimenez la importd de las
0 xllas del Rhin, & Méalaga; tanto en esta. como en los
caractéres de esta variedad estimada donde se la cono-
¢ey cultiva con inleligencia, bay fal confusion que
creemos- distraer sin frulo & nuesiros lectores; basta
Jecordar lo que hemos dicho al hablar del Listan comun,
ofra-cosa seria sacar esie tratado de sus limifes sin
nar el objeto del cullivo ni- alcanzar & poner en claro
errores que necesilan una obra especial.

.-Tribu VIII,
| § X1
Perrunos.
249 En las variedades ﬁue comprende éét.a‘ trih:ﬂ,

‘conocida por Perruno comun, ocupa el cuarlo lugar
ara fos vinos bliancos de la provincia de Cadiz y de
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Fl carcler general de la tribu, es sarmientos duros,
broncos, poco porosos, hojas amatillentas doradas, pe-
losas, uvas apinadas, casi redoridas, de poco famafio en
tierras pobres, de regular en las fértiles.

PERRUNO COMUN.

950. No atinamos & decir cual es la variedad que
en lo general de Espaa se parece 6 es sindnimo del
Perruno. La hemos examinado en los campos de Jerez
y no podemos afirmar, por lo manifiestas que tienen las
venas las uvas y su color amarillo y pardo aliernado,
nos parecia que se podian comparar con lo que en
‘Madrid se conoce por Pardillo, de que ya hablamos;
peto las de el perruno son algo parecida pero mas chica,
v las hojas del pardillo boirosas, y estas no. Asi,n0
fijamos la cuestion y diremos, que con el nombie de
Perruno y Perruno lierno, 8¢ cONoce en las provineias
de Cadiz v Huelva, puntos donde mas se cultiva.

951. Las cepas en terreno apropdsilo, que es como

todas las vatiedades blancas adquicten gran lamado, -

brotan lemprano y con fuerza, con muchos sarmientos, -

erguidos, gruesos, no muy largos, tectos, lampifios,
rojos, pardo claro; con los canutos largos, yemas poco
aparentes, rebasco poco. Hojas irregulares, medianas,
casi enteras, senos agudos, lustrosas en la parte supe- :_
vior, pelosa en la inferior, con pelos corfos y espesos; '
dientes medianos; se caen antes de vendimiar Racimos.
en buen terreno, muchos; en mediano, pocos, grandes: :
con poco agraz, pezon tierno, verdoso. Uvas mas gl ue-
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s que allas, algo trasovadas, obtusas, Lraslucientes;
venas manifiestas, dsperas, muy fardias; color dorado;
~hollejo grueso.

Se conoce olra variedad que Haman Perruno duro
“que difiere en poco de [a anterior, y mas diremos, solo
0 le asigna tener el hollejo mas delgado, Io cual, hay
que examinar con atencion. Tambien es blanca. Ambas
resisten mucho las aguas de ototio, no se pudren ni
. abren. : :

PERRUNO NEGRO.

252 No difiere en los caractéres de la vid anterior
mas que en el color de las uvas negras, algo que tira 4
rejo. Rojas Clemente describe, ademds, otras dos que no
creemos tengan mas importancia que la de dar 4 conocer
4 dos agrénomos distinguidos uno francés y otro espafiol

Tribu IX,

§ XIV.
Vigeriegos. :

255.  Ast como en los trajes varfan las modas, en
los alimentos suele suceder que se hagan algunas alle-
raciones, y de ser asi, resulta que hard veinte afios que
la uva vigeriega 6 gordal como se llamaba en Morata,
fenia tal aceptacion en Madrid para fruta, que en tres
fanegas de tierra de las de aqui, que representan una
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y media aranzada, 6 sean 57 dreas 56 centibreas; he-
mos sacado algunos afios anles de 1850, ires 6 cuatro  :
mil reales, v en este término, habia por enlonces una
vifia que solo tenia ochocientos puestos de vid, que era
unias dos aranzadas, la cual hubo afo que se vendia el
fruto en la cepa en catorce mil reales.

Con motive de la enfermedad del oidium y-ser una
de las variedades que mas acometio, se introdujo la
malvds, se empezé & conocer esta clase de uva en Ma-
diid, v la godal ya no tiene ningun mérito, asi es, que
van desapareciendo ¥ las dos viftas ciladas no exisien.

La tribu de los vigeriegos puede decirse gue solo
tiene una variedad imporiante que es la gordal blanea,
la tinta apenas se conoce y ofra verdosa que describe
Rojas Clemente, la cual no fa hemos encontrado.

VIGERIEGD COMUN.

254, Ts sensible para quién ¢omo nosotros consulia
los dafos recogidos en la practica, con los de los que .
mas se han distinguido, 4 fin de confrontar ideas y a2~
bar su celo en bien de la humanidad, tener el pesar de
enconlraise & cada momento en fa precision de disenil -
complefa ¢ parcialmente Lo que hemos visto del vige-
tiego en varios puntos, y en particular, en el que eseri-
bimos, esta tan en contradiceion con lo dicho por Rojas
Clemente, ‘que & nuestro pesar tenemos que reclificarlo;
v si como en esta vaviedad tuvo 4 la vista un ejemplar -
que 1o servia para tipe, le ha sucedido ignal con 1a
que no atinamos 4 decir cual sea su sinénimo en otrds
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partes; claro estd que hay razon para decir, como he-
mos dicho, que los hombres de elencia, y poca ¢ mn-
guna praclica, con su exagerado eelo han.confundido
las variedades y las han muiliplicado con perjuicio del
fin que con la mejor intencion se propusieron.

© 235. Dice Rojas Clemente al tratar del vigeriego
comun; cepa mediana, ¥ no es exacto: en las condiciones
que le son propias de terreno feraz, como una variedad
que solo sirve para fruta 6 pasas, hay pocas que lle-
guen 4 un tamafio igual ni-en tan poco iiempo, Sar-
mienfos muchos, largos, delgados, redondes, pardo-ro-
jizos; canutos corlos, dice, v son largos al estremo de
medir veinte centimetros; hojas medianas, casi orbicu-
fares;: casi catoras, algo lustrosas en la parie superior,
casi lampidas en ia inferior; dientes medianos;-cabillo
~Jampino; no solo no son pequenas las hojas de ld varie-
dad vigeriega, ni casi enteras, sine que son grandes,
casi palmeadas en general y como estraordinario, or-
biculares; senos mareados, dientes agudos y regulares y
borrosas. Racimos chicos, pocos, poco apreiados, con
bastante agracejo y pezon tierno, dice; pero pada: de
esto se advierle en el vigeriego comun, ‘cuyos racimos
grandes en demasia, muchos y apretados, distingue esta
variedad que cultivamos en riego v secano; en. tierra
parda arcillosa, en caliza, silicea, elc., y hemos visto y
estadiado en la Rigja, Navana Andalucla - Morata.
La uva muy oblusa, superficie wuai dulce, temprana.
- Terminaremos para concluir por contradecir en
{odo & Rojas Clemenle, lo enal nos causa gran pena,
que el mosto de esla variedad no liene condiciones
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ningunas para vino, es muy fluido, poco azucarado, asi
es, que la vigeriega comun solo sirve para comerla en
{rula, ya sea cuando se corta, 6 gnardndola colgada, de
cuva manera resisten hasta fin de Diciembre.

Tribu X.
§ XV
Agraceras.

256, Hablamos de esta fribu para indicar su exis-
tencia v seguir el plan de Rojas Clemente, por ser co-
nocido v no confundir & nuestros leclores con nuevas
descripeiones v métodos, aunque tengamos la idea de
simplificar el que seguimos.

Las agraceras constan de las variedades siguientes:
Blanguecina, De Soto, Agracera, Langleya y Melonera.

La ditima la cultivamos en emparrado y cepa, v en
ambas condiciones vale poco por su insignificante pro-
ducio, que no merece cullivarse; por cuyo motivo, un
labtader de esta localidad, ha destruido unos parrales
que tenia La tnica cualidad que la hace eslimar es
por tener las uvas rayadas con listas negro-gris. Aqui
se conocen con el nombie de uvas reyadas. Son muy
apropdsito pata empatrados, pues en oposicion a fo que
dice Bojag Clemente, que levan pocos sarmienios ¥
cortos, echan muchos v largos, de tal manera, que
puesta en mn eenador con olias, se ha apoderado de él
por complelo, v sus racimos con uvas ravadas agradan
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-por la novedad, pero ia acidez que tienen’ es desagra-
“dable.
- Tribu XI.
§. XVL

Ferrares.

257, . Todas ias variedades de esta tribu son buenas
para emparrados, asi tienen poco interes para el cultivo
de'la vid con destino & la vinificacion, v no nos estende-
‘remos en sus descripeiones que ‘pueden verse en la obra,
“de ‘Rojas Clemente, que ningun viticultor debe des-
-conocer. ‘

- Distinguen estas variedades, hojas color verde
amarillento; uvas poco apiiiadas, redondas, duras, sa-
‘brosas. Se conocen las variedades siguientes.
' Ferrar comun, uvas casi negras muy grandes.
- Ferrar blcmco uvas may grandes blancas,
i Jelubi loco, uvas. muy grandes negruzcas. Esta se
_ [ama en Granada Cascabelona; en Baza, Ojo de buey;
“Grordal en Lorca, Ocal en Jaen y Cordobaw

= Calona negra, uvas meédianas, obtusas, negras.
. Zucar{, uvas umbilicadas negras: se conoce en Mur-
¢ia con el nombre de Mechin; en la Alearria, se dice
Moravia, y tambien en algunos pueblos de la provincia
o Madrid v Valencia.
Melcocha, uvas grandes doradas, se llama tambien
ereocha. Lsta es temprana vy muy dulee, por lo cual,
¢ compara 4 la miel,
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Tribu XII.

§ XVI.

Telas de vaca.

258. [Esta tribu, como [a anterior, se destina ordi
nariamente para empdrmdos Y smmpre BUS Uvas para
el ¢onsumo en fruta.

‘Las uvas de las variedades ;1‘@ esta triba, se distin
guen por muy grandes, aobadas, sub-ednicas.
Leonada, uvas rojas, se conocen por los nombres si-;
guientes: Quebranta tinajas en Cadiz y Hoelva, Corazon
de cabrifo en Magrid, Cérdoba y Granada, y tambien :
Zucari, Colorada leonada, Tela de vacs en Valencia;
Navarra v Rioja. :
Nosotros tenemos esta variedad en emparrado, y]a_
uva apenas toma un tinte rosado; y en las cepas €s ro-.
sada fuerte, conservandose Iren cuando en los empar
rados se pudre cuanlo empieza 4 fomar color. Es de u
gusto agradable y no empalagoso. -
Uva de Malta, hejas pelosas, uvas negras grande
se confunde con la anlerior v suelen llamarla corazo
de cabrito. :
Santa Paula, uvas largas, delgadas blancas. S
conoce con os nombres de éefa de vaco blanca en M
laga v varios puntos de Andalucia, en Madrid, Toled
y Sanfa Paula en Lucena, Almeria, ete.; es nuy gu
losa, dura v de hollejo delgado
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Caseo de tmaja, hojas pelosas algo borrosas, uvas
negras {raslucientes.

Tribu XIII,
§ XVIIL.
Cabrieles.

- 259.  Las uvas de las cabrieles, tienen la forma de
Ta-aceituna, son los Pulsart en Francia v ef Olivenfraube
-6n Alemania, Oleagine de Plinio; se emplean como las
‘dos iribus anteriores, en emparrados v para fruta. -Se
“han hécho ensayos para ver de-obtener vino, y con
-dsoleo 'y otras preparaciones, segun el doctor Dusmonte,
-se haee vino muy fino y agradable, pero delwado ¥
-nada espirituoso.
. Distinguen esta variedad, e} color: Verde 0scuro de
“s08 hajas, uvas medianas, oblongas, duras, asperas ¢
;"-mug grandes, tiernas y sabmﬁas
- Cabriel, uvas grandes negras. .

Jetubi bueno, uvas medianas negras;

Atudi, uvas mny grandes verdes. Se llama fambien
‘woa'de Rajol en Almeria, Canon tardio en Valencia.
.~ San Diego, uvas muy grandes rojas. En Jerez, lla-
“man de Sanfe Paula ; en Madrid, San Diego, uvas de
“liotlejo delgado, dulces. :
- Morauvita, uvas muy grandes, negras, sabor grato,
-poce dulce. En las parras, no se ponen del tode negras,
-¢n las cepas, si. Se conocen en Valencia con el nombre
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de San Gerémmo v Moravia de Madrid; en Milaga y
Cordoba, Jaldona.
Arrobal, uvas medianas rojas, delgadas, iardias.

Tribu XIV.
§ XIX.
Datileras.

260. Fn las variedades de esta fribu, hay algunas
que se emplean con uiilidad para hacer pasas, eslo -
nos hard deferminarias, aunque las hay que son repe- .
ticiones de variedades ya mencionadas, como uva de’
Loja, Teta de vaca, elc., siempre sobresale el deseo de -
multiplicar las variedades, aungue hay que hacer jus '
ticia a Rojas Clemente, que no llegd como otros ampe
lografos , 4 seiscientas y mas variedades, que en nues- -
tro juicio, hay mas de fres mil, pero son nombres dife- -
rentes aplicados 4 un centenar de variedades.

Datilillos, uvas rojas en la parte que les da el sol, -
muy carnosas, sabor dulce agradable. Se cultiva en par-
rales en Marchena con el nombre de Bajol y en [os pue-
blos de Sierra Nevada. :

Telg de vaca negra, Uvas medianas negras, jugo-
.sas, lempranas.

Teta de negra, uvas grandes negras, de casi un
pulgada de largo y mas de grueso, se cullivan en em
parrados en Granada.

Tela de vaca blanca , uvas blancas, doradas, me
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- dianas, carnosas, tardias. Se conoce con el nombre de
. Boton de gallo en la provincia de Mircia, y con el an-
. lerior en Huelva y Cadiz. :

- De Loja, uvas apifiadas blancas, Jugosas, hollejo
~délgado. En-Méilaga, se embarca mucha fruta para el
~ estranjero envuelta en serrin de las duelas de [os fone-
les. Se consume mucho en fruta. Se culliva en parrales
-en la costa y en Loja. o -

7 Almudecar . uvas oblongas muy delgadas, largas,
muy frasiucienies, carnosas, doradas; tempranas. Se
~conoce con los nombres de Pasa larga de Almufiecar.
Largo de Mélaga, Uva de pasa en Motril, Adra, eic.
~Palot y Palop en el reino de Valencia, Chelvana en la
“provincia de Madrid. La pasa que de esta variedad se
“obtiene, secindola al sol, en Milaga Yy algunos pueblos
de su provincia, se vende & doble precio que las de olra.
Es fa mejor variedad que se conoce para pasa. _
~ Boton de Gallo, en la provincia de Cidiz; en gene-
“ral,"y Verdejo en Trebujena: uvas apinadas ‘doradas,
~muy dulces, menos tempranas que las anteriores. ‘Hay
“olra variedad negra que no difiere mas que en el color
‘iegro de las uvas. " : -

S Tribu XV,
. oxe .
Moscqteles,

/261, En lus variedades que comprenden las tribis
de la seccion segunda, las de esla son de las mas im-
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porlantes, pues tienen aplicacion para vino, pasas y
verdeo. Su olor y. sabor almizelado, las distinguen fa-
cilmente de las variedades conque pudieran confun-
dirse. _ . :
Lo general, las vides moscateles consienten menos '
(ue ninguna otra ¢l mal cullivo y suelo. poco apropdsi- -
to; pues en esle caso, se advierle que las que dan el
frufo mas gordo fo cambian en menudo. y sumamente -
pequeno, ¥ las de pequeno en poco graia al paladar,
pues todo 0 cast todo es fibras.

MOSGATEL MENUDO BLANGO.

262, La cepa esdelgada, en parra igual; tarda mu- -
cho en fundarse, hrola lemprano. Echa muchos sar- -
mientos, largos, tendidos, delgados, redondos, lampi-
flos rojizos en las cepas, pardos en los emparrados; ca-
nutos largos; rebusco mucho; zarcillos muckos, ramosos;
hojas grandes cuando la planta estd bien situada, chi-
cas en suelo pobre y mal cuitivo, irregnlares; senos de j
base agnda, lustrosas, verde amarillo y rosado en la .
parte superior cuando empiezan 4 desarrollarse, pelo-
sas en la inferior, dentadgs corto; racimos segun la si-
fuacion de la planta, en su silio normal muchos, largos,
apretados, sin agraz; uvas pequefias, iguales, obtusas,
duras, carnosas, dulces empalagosas, tempranas; holle- -
30 grueso; se pudren si estan en sitio himedo, resislen -
en cago contrario.

Se eonocen con los nombres de Moscalel morisco
en Milaga, Moscatet comun, en Madrid, Toledo y de<
més provincias de Hspaiia. :
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Se hace buen vino de esta clase de uva sin mezcla
“de otras, y en Jerez, Malaga, elc., se mezela con oiras
_entrando por un cuarlo, quinio, etc., para dar olor y
_sabor de Moscatel. :
264. Moscatel morado, menudo, solo difiere del

-anterior en el coloy de la uva, noe:es fan Henelal 51
__cultlvo

MOSCATEL GORDG MORADO.

. 265 Esta variedad d[ﬂere ile fas anteriores en muy
poco; es mas fértil, de mas desarrollo la cepa; racimos
-grandes con agracejo; uvas muy claras, mas duras,
diene mas gusto al moscatel V se conservan reguiar-
mente colgadas. Se conoce con varios nombres, como
ol de Moscatelon, Moscatel romano, Uvas def obispo, etc.
.'En Valencia, HMoscatel romano, para pasa v vino.

MOSCATEL GORDO BLANCO. .

266 Se conoce esta varwdad con los nombres de
Moscalel Real en Madrid, ¥ algunos pueblos de fa pro-
_vmma de Granada v Malaga; Moscalel, en ta de Valen-
¢io y Moscatel romano; Moscalel ﬂamenca .en-la de
Milaga, pasa y vino. _
Las famosas pasas moscaleles pmceden de esta va-
ricdadt de uvas, que en Malaga v sus costas se obtienen
secandolas al sol v dan lugar & un gran producto en
sielos que por suinclinacion v calidad de la tierra son
escelentes para la vid, 'y sin embargo no tlenen ofra
aphcaclon tan ventajosa,
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§ XX1
Vartedades aisladas.

267. En la confusion que ya hemos hecho notar
reina en la clasificacion de las variedades de vid co-
mun, resulta necesaria una seccion de variedades que
coloca Rojas Clemente fuera de sus tribus, y en la que
nosotros vamos & incluir las de é1, y alguna adiciona-
remos como venimos haciendo & lo que él-eseribid pa-
1a poner en claro cuanto sea posible, en tan corto es-
pacio, con el fin de que nuestros lecfores conozcan de
qué clase de uvas se lrata.

CHELVANA.

268. Las uvas de esta variedad, desde que los fer-
ro-carriles existen en la linea de Alicante, ha empezado -
4 concurrir al mereado de Madrid, procedente de Chel-
va ¥ se conoce con el nombre de Chelvana. En este
pueblo, en 1797, cuando Cavanilles describio el reino :
de Valencia, no se uiilizaba con el fin que hoy, y ep-
tonces era en Jijona donde, segun dicho aufor, se co-
gian «unas 12000 arrobas de uva que conservaban B -
los emparrados hasta Navidad, y colgadas, hasta fin de
Marzo.» Valcireel, en el tomo VIH, pagina 100, tatando -
de las variedades de uva para emparrados, dice: «ED
especial la valence 6 palop dulee llamada por lo regular
uva de Jijona, es singular, y la conservan fresca aud -
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despues de Navidad, cortandola de la parra por ese
tiempo.» Don Juan del Vao, en'su Memoria sobre- las
variedades de vid del reino de Valencia, dice: «Palop
dulce, uva blanca de pulpa y hollejo basiante fuerte,
Sus granos son muy grandes y cogida en su perfecla
madurez, aungue de carne firme, es tierna, ¥ edrtada
en la fuerza del sol, es la mas propia para guardar
colgada.» '
- Rojas Clemente, describe esta vid, con el nombre
de Ctutt. En Granada, Motril y Lanjaron, se llama in-
distintamente Ciuti, Cedoti, y Ceuts. En Milaga la lla-
man Lawmjaron.
Esta importanie variedad de vid, que como hemos
visio es de gran estimacion para venderla en fruta, por
lo que agnanta en la cepa y despues colgada; deba es-
tudiarse mucho, y con gran lucro, puede introducirse
en fas condiciones mas caracteristicas con sus facuilades
de conservarse, y al efecio diremos, que en Lanjaron,
como en Chelva y en Jijona, se culliva en parrales
aunque tambien se verifica en cepas, unos y oiras en
““bancales espuestos al Mediodia en tierras suellas, pero
fértiles y de regadio con manantiales. En Ohanez, pro-
vincia de Almeria, formaba en lo anliguo la principal
cosecha y se fraian & Madrid las uvas acabadas de cor-
tar de los parrales en el mes de Diciembre.
.. En Morata, hubo hace veinte afios en el jardin del
eonde Allamira, grandes emparrados en que se conser-
vahan Ias dos variedades que conocemos, tinta vy ‘blan-
ca, hasta muy entrado el invierno, y colgadas llegaban
hasta la primavera. Hoy exisien algunas piagntasespara
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cidas en todo el término, y una pequedia vida que de-
nominan ¢l Coviadillo. En Colmenar de Oreja, la estu--
dian, se tienen plantadas en'las riberas del Tajo en
tierras de regadio, v se dice que se foma del peson;
esto es, que se empieza & podrir por ese gitio. En Mora-
ta, se ha adverlido que las plantas que hay en secano,’
entre las vifiag tintas, llevan muy poco, tanto que un
pariente nuestro estd dispueslo & arrancarlas; hemos
esludiado esta clase de vid, nos hemos mformado de
como d¢be cultivarse y s¢ culliva en los pueblos inme-
diatos 4 Almerfa, principalmente en Ragol, Ohanez;:
Canjayar, elc., que se conoce con los nombres de Uva
del barco, Daira y otros; v todos convienen en que
exige emparrado, mucha fertilidad én la tierra y riegos;
asi la tienen en los pueblos cilados, donde se llega é
vender hasta tuarenta reales arroba. ‘

- Las cepas son fuertes y las parras de gran desar-
rollo, sarmientos muchos, largos, delgados, redondos;.
rojos en la variedad tinta, rojizos en la blanca, broncos,:
con pocos nielos, canatos de ocho 4 diez centimelros
de largo. Hojas borrosas en la variedad tinla, y casi
lampiias en 1a blanca; algo lustrosas en la parte supe=
rior ¥ Tojizas ias que ocupan la parte alta del tallo-cuan-
do empiezan & desarroliarse, aigo palmeada, gajos y
dientes largos dentados, cabillo rojo en lo tinto, rojize
en lo blanco, lampifio en esta y con borra en aquella,
Racimes bastantes, grandes, sin agracejo, pezon corlo
y correoso. Uvas de 15 milimelros de largo por 41 -de
didmetro, muy iguales, adelgazadas por fa parte. infe:.
rior, frasparentes; se separan del pezon con facilidad,
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rnosas crujientes, dulce poco perceptible, venas ma-
ifiestas, algo tardias; hollejo grneso, pero no daro. En
Jas parras iiene la variedad blanca, color ¢laro pardo,
en cepas se pone dorada la parte que da el sol. La va-
riedad negra no tiene el mosto tinto, ni difiere de la
:hlanca mas que en el color,

i Del Vao, describe dos variedades hhncas una ¢o-
pocida con e] nombre de Palop dspero y oira Palop
dulce que es el que acabamos de mencionar con: el .
nombre de Uva chelvana. El oiro, e. Palop dspero, nos
lo: recomienda como la mejor para cuelga Rojas Cle-
mente, y lo confirma Del Vao.

En Andalucia, se eonoce con el nombre de Amubz
y-tambien con el de Uva de Ragol. Difiere de la- ante-
tior,-en que los sarmientos son mas tendidos y tienen
hastantes metos, las hojas mas grandes, con los senos
ensanchados, casi lampifias, peciolo rojizo. Racimos
medianos, apretados cuando la vid estk en buenas con-
diciones, y claros en las medianas; agracejo v uva me-
nuda basiante. Uvas mayores que las anteriores, de
ignal forma, trasparentes, muy lardias en madurar,

Fs cultivada en Lanjaron y Valencia en parrales y
eepas, para venderlas en fruta lardia acabada de. cor-
r-de la cepa hasta el mes de Diciembre. :
“Exige el despunte de los sarmienios cuando empleza
flor & cuajar, cerner. sin esto resultan racimos con
mucha uva menuda y agraz.
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§ XXIL
Oiras variedades.

En Valeneia se conocen variedades que difieren de
las deseritas, y don Antonio Ruiz de Caslafeda, inge-
niero jefe de caminos, nuestro hijo politico, nos ha re-
witido hojas de la uva de Jijona blanca v son borrosas,
verde oscuro, grandes, carnosas, enferamente distinlas
al chelvano que existe agqui en Morala, si bien para
conservarse en frula la uva es enieramenie igual.
Tambien nos ha. remitido relacion y hojas de las varie-
dades: 1.* Trenca charres, negra que no madura del
todo, esta cualidad debe estudiarse. 2.* Morenillo;
3. Tela de vaca, va desctita (260); 4.° Chinchivera,
negra, para vino muy tinto; 5 * Gallarda, negra para
vino; 6.* Moscatel blanco (266); T7°* Pampolat negra,
muy productiva en buen terreno; 8 * Planfa castellana,
buena para fruta; 9.° Vidriell, temprana blanca, mez-
clada con el Macabeo hace buen vino; se corta para
frula antes de esiar completamente madura; 10. Toba!
menudo; 11. Tobal gordo, negro, para vine &spero;
12, Masaguera, blanca, lleva mucho, en términos de
pudrirse, se debe podar largo pata evitarlo; 13. Plania

de Engore, uva blanca, buena para comer y para

vino; 14. Jijona blanca, para parrales y guardar, se
conserva mucho; 15. Jaen blanco (201); 16. Forcalla-
da, negra, produce muchisimo y madura mal la uva; .
17. Moscatel romano (266); 18. Tr epaell, blanca, muy
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buena para colgar; 19 Royal (268); 20. Blanqueta,
buena para vino, mezelada con ofros el mosto; 24. Ver-
- dalet, blanca (211) 22 Planfa negra, para vino y
mejor para fruta; 23 Garnacha (269); 24. Morvastrell
6 Manastrell (239); 25. Macabeo, uva blanca, para
vino blanco, muy buena, en Valencia, Cataluta y en
Francia se eshma mueho esla variedad; 26. Chella 6
Clogue, uva roja para colgar; 27, Fenandzlla neqra,
uva negra (1).

La esfension que hemos dado al capitalo de las va.
riedades de vid, nos ha heche no describir estensamen
te, las que preceden, pero diremos que ha llamado
puestra atencion, que la mayor parte scan de hojas bor-
r0sas, y en estas se encuenlian las mas importantes;
hay 22 horrosas, 3 lampifias y 2 pelosas. Todas pro-
ceden del Hlano de Cuarte, en que hay vifias en riego v
secano, ya hemos mencionado ese distrilo vinicola (40).

GARNACHA.

269  En las riberas del Ebio, y en las de muchas
de sus afluentes, ast como en las laderas que vierten

(1) El mismo nos ha remitido otia coleccion de don Vicente
Lasala, de Valencia, que comprende once variedades que agui no
aparecen. DonJ.Cuende, ha remitido cinco que proceden de Mu:-
viedro y no estdn en esa lista. Sentimos no poder deseribirlas,
por haber llegade, estando inpreso lo que precede, ¥ no podemos
hacer mas, que consignar nuestro agradecimiento y memoria de
agricultores tan distingaidos. Aun esperamos otras, de todas
trataremos en nuestro Diccionario,
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4 oflos; en ¢l campo de Carifiena, y en general en Na-
varra, Ardgon v ambas Riojas, las variedades de vid
garnacha son en la mayorfa de los casos Ia base de los
mostos que concurren para formar los vinos cerrados
que se fabrican.

Hay tres variedades de la vid garnacha: la &nfa,
la 7oja v la blanca. La roja fud la que se introdujo en
egte pueblo, segun hemos dicho (175). La tinta la cul-
tiva en Chinchon, un amigo nuestio, don Juan Caballero
v Dusmet; y tanto las unas como las otras abundan en
1z region seplentrional, sitio que parece ser el que mas
le conviene, por las clases de vinos gruesos que lienen
costumbre produeir y que con ella se oblienen, mez-
clando su mosto con el tempranttlo (189), la mazuela,
Jaen, eic., y fermentando el caldo con la raspa, que le
da aspereza y echando yeso en abundancia al pisar 1a
uva. La gainacha tinta para los que necesitan mucho
color en el vino ordinario, como se Ve en Navarra ¥
Rioja, principalmente, asi como en Aragon, tiene un
defecto v es, que si no fermenta con la 1aspa y veso,

sale descorado 0 sea corfo de color Por esta circuns- -

tancia, en donde se busca color y se liene por base la
garnacha, si el vino se guarda, no puede conseguirse
mucho tiempo, porque es la vatiedad de uva que pre-
cipita con mas prontitud la materia colorante & purp? -
ta. En Aguaron y Consuenda, pueblos situados al abri-
o de la sierra de Algairen, en los contrafuertes de ella
v en la misma coneha en que estd Corefiens, resgual
dados de los vientos de Noreste y espuestos al Su, Ja
gdrnache raya, come llaman, produce el vino coler
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“blanco rojo at principia, vy despues se ve el acarameia-
“do, caracteristice del vino de ese pais, en que el enca-
‘bezar los mosios es uso general.

270.  La garnacha blanca la llaman en Aragon
Yiuna, 3 la roja Corza y la negra dicen solo Garnacha.
- Las variedades dentro de la garnacha, 6 sea la tin-
12, roja ¥ la blanca, nos ha costado averiguar su exis-
‘fencia algun lrabajo; pues diciendo garnacha 3 )a tinta
solamente, resulfaba que la corza Y la veuna aparecian
ser de olras clases por su nombre, ¢nande sug paraclé-
Tes entre la Linta Y roja solo varia en el color de la uva,
y:en que la hoja de la corza es menos dentada, pere
lampina y verde casi igual 4 ka olra. La garnacha hlan-
ta 6 viuna, tiene 1a hoja borrosa, y eslo que la hace
perlenecer & la primera seccion, segun Rojas Clemente,
hace confundirse de mado, que Leniendo nosotros datos
lomados sobre el terreno en Rioja, Navarra y Aragon,
para recificarlos por si hubiese rror, recurrimos a
nuestro hijo politico, el ayudante de obras piblicas don
Manuel Ruiz de Caslafiedz, que se encuentra en Ara-
gon, y las respueslas & nuesiras preguntas ham sido
eoncordes con los datos fue teniamos. Asi en la clpss
de vid garnacha, fas variedades |infas tienen las hojas
lampinas vy fa blanca muy borrosa.

§ XXIII.
j. - Conclusiones sobre la smonimia de la vid,

- Al ierminar Iz sucinta narracion de las variedades
vid principales, que se conocen en Espana, dircmos
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con Columela: hay ofras muchas variedades de vid, que -
ni podemos fijar su nimero, ni decir sus nombres con’
exadtitud; trafar de ello es tan dificil como desear cono-
cer. los granos de arena que. liene el mar; eso decia
Iface 1800 afios et célebre autor fatino, vy hoy existe- la-
misma dificultad; pues cada region, zona, y algunas ve-
ces un término vecino de otro, tiene sus variedades con:
nombres dislintos, siendo una sola variedad , que al.
{rasladarla de uno & otro punto, ha cambiado de nom-
bre v cualidades agricolas 4 la vez que de nombre. Esa'
confasion exige mucho cuidado 'y estudio de lo que se
tiene, antes de eambiarlo tal vez, por obro igual 6 peor;
segun las circunstancias; aunque esto no quiere decir
que conocida ser mala una variedad que- cultivamos, Y.
sabido a fondo que hay otra mejor, no se abandong
aquella y esta se introduzca en su reemplazo. '

GAPITULO V.

Propagacion de la vid.

974, La vid se multiplica por diferentes medios;
que pueden dividirse en dos partes. 4. Mélodo praclic :
2.* Método tedrico. Comprende ef primero, el empleo.
de los sarmienfos, bien se apliquen en planiaciones
asienlo, segun s¢ corfen de la cepa, 0 de barbados ol
lenidos en wiveros, 6 por Mmedio de mugrones, vara
revueltos, elc.: esto tllimo se efectita en vifias establ
cidas que resulien marras, y deben reponerse. La
gunda contiene los graneos de semillas , v la siemb
de yemos separadas del sarmiento. :
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La primera parte comprende la marcha espedita,
facil, y de resultados prontos v seguros; lo que de
liempo inmemorial es conocidamenfe hacedero. A la
segunda, corresponde lo que debe ejecntar el hombre
de estudio, el que quiere invesiigar la verdad del sn-
puesto de que las variedades de vid hoy conocidas,
tienen su origen de la multiplicacion por semilla. La
paite correspondiente al empleo de las yemas de la vid
paia la multiplicacion de [a planta, método que Hudelot
supone de su invencion, siendo asi que los &rabes de
Espatia en el siglo X hablan de él, solo tralamos de
ella como un hecho curiose y nada mas; pero creemos
debe ser conocido, asi como los resultados que did cuan-
do hace pocos afios suscitd en Francia grandes polémi-
cas, nombramiento de comisiones cientificas, para exa-
minar los resultados, que en llimo andlisis ferminaron
desechando la idea de multiplicacion de la vid por me-
dio de yemas separadas del sarmiento. La distincion
que hemos hecho de método practico y méfodo tedrico,
es un poco forzada; pues la praclica y la teoifa no
admiten una separacion tan radical. Pero como el se-
gundo case encierra dos medios de multiplicacion, bien
diferenles en sus resoltados de propagacien, es decir,
de obtener individuos que se desarrollen y produzean
fruto, no son ciertos, sin grandes auxilios de parie del
hombre, le denominames tedtico, por el gran auxilio
que la teoria le presta La vema da siempre individuos
iguales 4 los de la cepa de que proceden, y Ia si-
miente varian, segun se afitma por algunos autores, se
niega por otros, y nosolros que algo hemos hecho en
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este sentido, diremos, y nuestros lectores juzgardn.
Tenemos en emparrado una variedad de vid que
procede de semilla Jaen, y Ia Loja tiene todas las cua-
lidades de esta variedad (261), pero la uva es mas pe-
quefia, dulee, y como parecida al albillo.

§ L
Mélodo prictico de multiplicar la vid.

272 El medio mas espedilo, y generaimente ad-
mitido para multiplicar la vid, consiste en la aplicacion
de los sarmientos. Hstos se usan de dos modes, cou
raices 0 sin eflas Los primeros se laman barbados, los -
segundos cabezudos y basillos. Los barbados, se oktie-
nen por dos medios. 1.° Revolviendo 4 la cepa sarmien-
tos que despues se eniierran y se corlan al siguiente
afio, con lo cual, se consigue que echen raices. 2.° Sem-
brando los sarmientos en vivero, del eual se sacan con
raices. Cabezudos, se llaman 4 los sarmientos cortados
con un poco de casquera ¢ parte de la cepa & que estd
adherido (1); ¥ basillo, los cortados por medio del ca-
nuto y que no tiene la parte indicada en el anterior,
esle se obfiene de los sarmientos que se corign para
dejar el pulgar, aquellos de los que se quitan con I
casquera para evitar que no se desarrollen las yemas
que tienen,

(1) En la provineia de Huelva, llaman patills; en otras, cabe-
suela, y en varias, crusela; en olras, casguera.
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ELECCGION DE LOS SARMIENTOS.

 CABEZUDOS Y BASILLOS.

- 273. Suele hacerse poco caso de la eleccion de los
armienlos para multiplicar la vid, sin tener en cuenta
ue es tan necesario hacerlo, como ventajosoy conve-
niente. En la mulliplicacion de los cereales, hemos visto
'y ‘practicado la eleccion de las mejores ‘espigas, las
-mas granadas y caslizas, esto siendo una planla anual,
“y para los sarmientos pocas 6 ningunas veces se.tiene
resente que de ella depende el resultado de un irabajo
‘que lleva consigo el capital adelantado, y perdido si no
esponde despues de varios afios 4 fa idea formada de
ntemano. Y téngase presenle que aqui no se frata de
‘laeleccion del sarmiento con reforencia 4 la variedad
‘e vid; sino que sea eual fuere, debe elegirse lo mas
adecuado para la planiacion.
“274. Los sarmienlos elegidos con ciertas condmm»
¢s, responden mejora los saerificios que exige una plan-
cion, que de ordinario no entra en prodnctos regulares
asta los diez afios, pues si bien cultivado un majuelo
eva uvas al teroer ano, v sigue aumeniando, no es in-
orfante ni entra a pagar gastos hasia los cinco afios, ¥
lleva bien & los diez, efc. §Y debe descuidarse la elec-
cion de las planlas, cuando de ellas dependa ese resul-
do? Que el vilicultor haga lo que pueda para corre-
ir la composicien fisica de fa lierra, por medio de
houos minerales; que con abrigos, resguarde la vid
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para que el clima mejore y el suelo tambien, v que
estas dos partes de su trabajo no.den todo el resultado
por haberse equivocado, no esth en su mano remediar,
nada de particular tiene; pero que sea MOFoso en la
eleccion de los sarmientes , que no tome todas las pre-
cauciones necesarias al efecto, no tiene disculpa, y causa
puede ser de pérdidas irremediables.-

975. Debe clegirse, para cortar los sarmientos, vi-
des que estén planfadagen terreno proximamente igual
al en que se deben sembrar, ¥ cuanto mas & esta con-
dicion nos acerquemos, mas seguro serd el éxilo; pues
es lo natural v logico creer, que tal planta que vive y -
se desarrolla bien en un sitip, verificard lo mismo en -
olro de igual esposicion, composicion, ete. Pero en
cualquier caso, dehe observarse, que las plantas culti- -
vadas en terrenos muy fértiles, los sarmienlos tienen -
los canulos mas largos que al contrario, y esto es mo-~
livo para (ue no convenga esa clase de planias, segun
las circunstancias. Los sarmientos que tienen largos
los canulos, son poco aproposito para emplearlos, pues -
g sé usan para vivero, lienen pocas yemas para el -
arraigo, v si para plantas de asiento y viiias hajas, los:
tercios suelen obligar & dejar el primer afio mucho ¢o-
gote, si se cortan & dos yemas, ¥V poco 4 una. Tambien -
Jifiere su utilidad , segun que se empleen para planta
cion de asiento, & barra.o en hoyo. Con fa barra, el
garmiento enterrado, no lo €5 mas que en la seceion -
verlical, cuanio mas largos sean los canutos, Mend
vemas habra enterradas y menos elementos de desar
rollo tendra la planta; en boyos, es al contrario; el
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hoyo lo-ocupa el sarmiento en el fondo vy corlado pues
habri de acodarse, y la longitud del sarmiento doble,
por la- razon de que en la seccion horizontal 6 fondo del
hoyo se tiende una longitud igual ¢ mayor que la que
capa la parte vertical, segun se vé en la figura 8, que.
epresenta una planla sentada en hoyo, Pero come para
-eS_te caso, se necesifan sarmientos de mas longitud que
‘Pdra el oiro, pues claro es-que la parte enterrada es
oble,. de aqui, ei que se elijan vinas que por su fron-
osidad tengan largos sarmienios. Dentro de la misma
ariedad, pues en ese sentido venimos hablando, se
~elegirdn los sarmientos que tengan los mudos menos.
argos, esto es, que haya menos disfancia enire las
emas, y asi, cada planla levara 4 la tierra mayor
limero de elementos de asegurar su desarrollo. A la
_vez que corlas distancias enire los nudos , deben {ener
0s sarmientos, yemas abuliadas y manifieslamente fér-
liles, lo que se eonoce por su color pardo y dureza.

~Si en {ugar de emplear Jos sarmientos en plantacio-
es de asienlo, se hubiesen de usar para verificarlo en
ivero a fin de obtener barbados, como la seccion en-
errada, lo ha de ser en posicion verlical solamente, la
ircunstancia de los canulos largos es de peor aplica-~
ion, pues habra menor numero de yemas enlerradas.
1'276 Ademas de lo espuesto, el viticullor inieli-
enle, el que prepara todo con celo y diligencia, debe
xaminar ¢on antelacion la vifia de que ha de tomar
§ sarmientos, y viéndola con frufo, eligira las pla,nl:ae
ue observe lienen mas- apariencia de ser castizas,
evendir mas producto, madarar [[]0_]01' ¥ mas tempra-




1o, sin lener log racimos apretados ni sueltos, con agra-
cejo ni uva pequefia, Sabemos que si bien la naturaleza
ha dado 4 todes los individuos de una variedad, la fa-
cultad de producir igual clase de fruto, ha dotado &
unos de mas fuerza productiva, de mas vitalidad y des-
arrollo, v esta potencia que tan facil es de conocer,
debe emplearse y desechar los individuos débiles y
poco productivos. Con este impotianie fin se sedalarin
las plantas que se destinan & corlar sarmienios para la
maultiplicacion. Fste corto trabajo nos ofrecerd larga
jecompensa, ¥ tambien evitard que en la nueva plan-
{acion se encueniren oflas variedades que ia que nos
propongamos multiplicar, gue es oiro de los cuidados
que recomendamos; pues no hay cosa mas perjudicial
que tener en un plantio diferentes variedades de vid,
dispersas y mezeladas unas con ofras, cuando deben
estar reunidas cada una, si nuestro fin es lener vaiias
en una sola heredad. '

277 Los sarmientos para plantaciones no deben
tomaise de villas muy viejas, y mucho menos de las
que no tienen al menos diez 6 quince anos. La vid, en
general, estd en toda su fuerza & los veinte afios. En
esta edad los sarmientos tienen lodo el vigor para sd
reproduccion, son mas elasticos, se doblan mejor, ¥ si
se usan para poner en hoyo, se hace el acodo facil-
mente sin que salien.

Al cortar los sarmientos, debe tenerse presente si’
graniz mientras se han criado v si se percibe en ellos
unas manchas oscuras; estas son otras tantas lesiones,
que de ordinario llegan hasta la médula, y plantas ast
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no deben, en modo alguno, emplearse, como no sea
que la parte dafada esté en lo que debe cortarse des-
- pues de senfado el sarmiento. Lo contrario, es espo-
- perse & que las plantas tengan peco vigor, pues la par-
te dafada representa exactamente lo mismoe que se ve
en las cepas, que por la cAries se queda reducida & la
mitad de su didmetro, que solo le queda fa corleza
formando una media cafia, con los rehordes que fodas
las planfas echan para buscar el modo de vivir con
que tan sibiamente ha provisto la naturaleza 4 todos
los séres: pero la vida que asi eonservan es linguida v
Ja muerte préxima, siendo débit el producio porque la
plania estd enferma.

278 No deben cortarse los sarmientos que nacen
de las yemas adventicias, que salen fuera de los pulga-
res dejados para la vegelacion de la planta. Los sar-
mientos adventicios conocidos con ¢l nombre de fefillas,
son de ordinario estériles, llevan cuande mas una terce-
ra parle menos del fruio que los que nacen en los pul-
gares. Los autores lalinos dieron el nombre pampinarus
4 lo que llamamos Zetillas 0 sarmienios adventicios.

Es cosa 1til, en demasla, elegir los sarmientos que
se conocen poi el corte del pezon del racimo que han
llevado frufo, pues si bien los ofros no son estériles,
como erréneamente afirman algunos, son menos fértiles
gue estos, y no debe olvidarse que los sarmientos bien
elegidos son el fundamento de Ia plantacion”
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BABBADQS .

979. La-eleccion de los sarmientos para barbados,
sigue en la esencia las mismas reglas que en para los
cabezudos y basillos. Deben buscarse sanos, limpios,
con poca distancia enire las yemas, que esias sean
abultadas v bien granadas, y en fin, bien curados y
sanos en todas sus partes; pero asi como cuando se
planta 4 barra se necesita sarmientos menos largos,
que cuando se verifica en hoyo, para baibados no es
necesario que sean tan largos como para plantar &
barra, pues como en el vivero se colocan verticalmente
en zanjas de cincuenta centimetros de hondo, segun ve-
remos despues teniendo setenta de largo, la parte util,
basta. Fs necesario lener presente que la parle 1til
del sarmiento que se emplea en plantacion, es desde
abajo 4 dos tercios de su longitad, sin que sea conve-
niente usar las puntas. Estas suelen estar poco curadas,
y el fruto de la vid se presenia siempre en razon de-
creciente desde abajo arriba hasta la sélima yema,
luego solo carpones & rebusco echan las demls. Los
sarmientos deben tener un afio, y corlaise en tiempo
que la sAvia no haya hecho movimiento.

§1
Multiplicacion de la vid por semillas y por yemas.
| GRANILLA.

Es muy antigua Il creencia da que las variedades.
de vid conocidas, tienen su origen en las siembras de sU
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imiente, verificadas por el hombre 6 por la casualidad;
e esia resullan en muchas orillas de rios y lagos la
xistencia de parras silvestres que abundan en lales
ilios. Los parrales que cila Rojas. Clemenle en Ia Al-
aida de San Lucar de Barrameda, no existen ¥a con
& espesura impenetrable con que 61 describe aquellas
Vides silvestres que proceden de granilla; en las ribe-
-ras-del Ebro hemos visto tambien parras.de esa proce-
~dencia natural; y en esta villa (Morala), existen en las
-alamedas de la huerta del Conde. Tambien se conocen
por algunos parliculares que lienen parras de granilla,
‘nosolros las hemos sembrado y tenemos parras y plan-
-las del origen de que venimos tratando. '
:280.  Conocido que la granilla de la uva cuando
¢std bien sazonada germina y produce una plante; sabi-
0 los medios que emplea Ia naluraleza para fundar fos
gérmenes del embrion del fruto; sabiendo que el pélen
fecundante de fa flor de vid, es muy fino v ligero, no
‘puede. caber duda de que la hibridacion puede tener
JIugar tanto en los plantios en que las variedades se en-
uentran - confundidas, eomo en fos. parrales silvesires
ue se hallan en las condiciones indicadas. La hibrida-
0D aunque exista, como quiera que es un fenémeno
poco conocido de-la generalidad, y que la reproduccion
¢ vid por la semilla no es costumbre, el resuitado no
-toca, se desconoce ¢ desprecia. '

Parg obiener nuevas variedades de vid, por la siem-
ra de la semilla 6 granilla, es necesario fecundar una
ariedad conocida con el pélen de ofra delerminada, y
uardar las uvag hibridadas y sacar de ell;iz la granilla
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en ¢l momento de ir & sembrarla. La fecundacion arli-
ficial de la vid, con objeto de obtener nuevas varieda-
des, es muy prolija y dificil de ejecutar por nuestros
viticultores; exige asidues cuidados y conocimientos
hotinicos, no geneializados por desgragia. Pero esto,
que fan difieil y costoso es para nosolros, que hace es-
perar y gasiar sin rempneracion cierfa, deberja efec-
tnarse para esfudio de la juvenlud y provecho de la
Nacion, en los establecimientos piblicos eomo el Botd-
nigp de Madrid y otros de su indele que el paig costea,
Pero jqué debe esperarse de fales escuglas, cuando en ¢l
Botdnico de Madyid reunid mughos afios hace una gran
coleceion de variedades de ¥jd v agp nada ge ha dicho
de ellas? Si lo existenle no se {rata de aprovechar,
jeomo ha de pensarse en lo desconocido? Nuestra palria
ha tenido siempre la desgracia de buscar hombres, que
hahiéndose distipguido cuando deseaban merecer, des- -
pues nagla han heeho ¢ casi pada; v asi, tanfo en esle
caso como en olros, gue no son Je esie lugar, se paga
cganfo €§ 1ECesario y mas, y ng se obtiene nada 6
muy poco.

YEMA

281. La multiplicacion de la vid, sembrando una
yema del mismo modo que se hace cop una granilla, -
fué hace pocos anos ep Francia, motivo de una larga Y
acalorada discysion eatre los periddicos agricolas y las
sociedades cientificas de ppa parte, y de la otra M. Hu-
delot. Bsle sefior, & jmilacion de M Hoaibrenk, inven-
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tor de un método de fondacion artificial de los cereales
.que tuvo la honra de que se nombrara por el Empera-
“dor de los franceses una comision de hombres de- cien-
~cia para nformar sobre él, la cual dijo de un modo
~politico, que no servia; tratd de llamar la atencion, y
1o consiguié suponiendo que, sembrando las yemas del
armiento de la vid solas, se obtenian plantas mas ro-
sbustas, fértiles y duraderas, que por el mélodo de en-
“terrar los sarmienios. Nosotros lo combatimos desde
-uego (1), lo ensayamos, y resultd lo que no podia me-
-n0s de_suceder. Una yema separada del sarmienlo,
- -annque teniendo mucho enidado, prodace una plania,
sl desde luego es menos fuerte y mas raquitica que
" ‘la-que se obtiene con un sarmiento enterrade que lleva,
f;_varias yemas, unas que en la fierra echan raices,
- ‘mieniras ias que estan fuera del suelo, broian y for-
:man- (allos. Los drabes, segun se-lee en Banqueri, re-
producian, como un medio curioso, la vid, por medio
_ e un trozo de. sarmiento con una 6 dos. yemas. Tanto
. esle medio, como. el de fas yemas, que cresmos apli-
'~ cable en un jardin, con el objefo de muitiplicar una
~variedad esirafia, de que sea dificil obtener sarmienios
“‘en, abundancia, los mencionamos para evilar 4 nues-
- Aros leciores chascos, como el que se han llevado Ios
que sosienian la posibilidad de sembrar las yemas de
-la vid como.granos de trigo. :

:(l) Véase la Espafia agricote, por Hidalgo Tablada, tomo 2.°

4. Ecoriomia rural de Espadia, por el mismo ; temo- 1.°, pa-~
gina 118, S ‘
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§ uI
Viveros de sarmientos

282 No esta resuelio en Ja practica la preferencia
que debe darse 4 la plantacion de asiento con cabesudos
6 de barbados oblenidos en viveros. Nosolros hemos
visto que en las riberas del Ebro, casi todas las plan-
taciones de vid se efecliian con barbados, 6 sean plan-
tag criadas en vivero en dos 6 ires anos Ln la region
central, se colocan los sarmientos en la tierra desti-
nada para vifia, y en ella se ciian cada uno en su silio
de asiento. Ambos métodos, los vemos confimdidos y
admitidos en varios pantos; pero hemos observado que
cuando la vid se trata de plantar en tierras de riego,
en las frescas 6 himedas, en las zonas que las ltuvias
abundan, es mas frecuente la plantacion de-cepas con
raiz, criadas dos 0 tres anos en vivero; y cuando el
suelo es seco y calido, se siembran los cabezudos o
basillos, esto es, sarmientos con las condiciones gue
va hemos determinado.

La plantacion hecha con plantas arraigadas, lleva

4 la de sarmientos muchas venlajas; pues claro esth

que para criar en vivero res afios un millar de plan- '

tas, se necesila muy poco, y como cuando van 4 sitio
de asiento Hevan adelantados los afios que mas cvida- .
‘dos exigen, que pueden darse en poco terreno, y eniré
tanto, nlilizar el en que se han de plantar despues, clar® -

es, que lodo concurre 4 favorecer el estableeimient?
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“de viveros. Sea cual fuere la solucion que cada unc
‘crea conveniente dar, en visia de lo que diremos en
- el capiltlo siguiente, trataremos en esle del modo de
- oblener los barbados.

SITUACION Y TERRENO PARA LOS VIVEROS,

. 283. - La situacion mas adecuada para la plantacion
“-de sarmienlos en vivero, es aquella que tenga mas
analogia con la en que despues deben trasladarse, asi
“Ja hemos practicado con buen éxilo, pues siempre he-
~-mos creido que es un error suponer ventaja en estable-
- cer el vivero en siluacion mas ventajosa que la de en
_.que han de ir ias plantas & parar, lo cual despues han
- de sentir. Si el suelo y esposicion del vivero es como
- aconsejan algunos, i que debe darse & un jardia, elaro
s que las nuevas plantas serdn vigorosas en demasia;
- pero teniendo que ir & tierra de condiciones diferentes,
¢l relraso que esperimenlaran sera igual al adeianio -
“Gonseguido en condiciones conirarias al terreno para
vifia. Nosotros creemos de may buen resultado y grande
-économia , establecer el vivero en la misma tierra en
‘ue despues se han de colocar las plantas. Esto lleva
_tonsigo: 1.° criar los barbacos en las condiciones en
(ué iuego han de vivir; 2.° tenerlos sobre la mano para
rarrancando segun se hace la plantacion; 3.° econo-
izar gastos de {rasporle de plantas v evitar que las
‘raices se venleen; 4." aprovechar el terreno en que se
‘ha de plantar la vifia los afios que tardz la plania en
criarse:




— 244 —
La tinica diferencia que admiliremos, es abonar con
moderacion ¢! suelo destinado al vivero

PREPARACION DEL IERRENO.

284, Determinado el nimero de planfas necesariag
al fin gue nos proponemos, se marca la estension de
tierra en que se ha de establecer el vivero. Esla fiera”
se le dard una cava profunda que debe ser de 60 cen-
timetros, y conviene verificatio en el veiano anterior
inmediato 4 la plantacion del vivero. La cava no solo
debe tener por objeto remover el suelo profundamente,
sino lambien quitarle las raices, grama, etc ; para que
quede limpio y esponjado, se meleorice en tiempo de
calor, v las lluvias de olofio le presten suficiente hume-
dad para que los sarmientos airaiguen y vegelen con
lozania. _

Llegado el tiempo de hacer la plantacion, se ahona
la tierra con estiéreol bien podrido ¥ se procede & sen-
tar los sarmientos. Esta puede verificarse con barra 6
con el azadon; en ambos casos, hay que marcar las
distancias 4 que se han de colocar los sarmientos; si
es con la barta, se prepara una cuerda de basfanie’
longitud (segun sea la estension del vivero) y se coloca
en ella sefiales cquidistantes de 50 cenlimetros; hecho
eslo, se fija la cuerda en el suelo de Sur & Norle, Y .
dos hombres, uno con la baita y otro con los sarmien-
tos, los van colocando exactamenle en el sitio que
marca la cuerda, y do 30 4 35 centimetios de hondo:
otro sigue Iellenando y apretando la tierra para que

k]
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gilede culerrade el sarmnento. En seguida, se levanta
la cucrda, y se esliende paralela al sitio anterior a
Ldistaneta de ain métro, cwando mas, 75 centimetros lo
© lienos, v se sigiie la operacion, resultando que er una
. hectarea de tierra se pueden criar sobre quince ¢ veinte
il plantas, suficientes para ocupar despues gran esten-
sion de lierra.

- 285. 8i no se adopla la plantacion & barra, hay
“tjlie recutrir & abrir zanjas de 35 centimetros de hondo,
jara lo cual, tendida la cherda como anles se dijo, v
- hiecha la zanja' del ancho de la pala del azaden, se eoto-
“can los sarmientos en lo marcade en la cuerda, y se
fapan leniendo cuidado de dejarlos derechos y en linea
_recta. Guando asi se lrabaja, si se quiere adelanlar,
teniendo dos cuerdas, se hace la zanja central, se plan-
ta, y de ella como directriz se sigue & los cosfados
~eada cuadrilla, no abriendo una zanja sin habeér plan:
‘tato la otra, pues el suelo muy movido, como-hemos
- diche, ¥ zanfas muy junlas, se confunden los taludes, se
_~hunden ¥ no se hace la operacion cual se debe.

- Terniinada la operaeion de uno 0 otro modo, ségun
- las circunstancias que obliguen & emplear la barra ¢ el
“azadon, quedan reclas tas almanfas que separan cada
fila de sarmientos, y estos se deben acompafiar con
ierra, de manera que forme un caballete de Sur A
- Norte, dejando una yena fuera & cada sarmiento. Esios
conviene tenerlos en hacecitos de cien plantas, corfados
-4 50 0 60 centimeiros de largo desdo el cabezudo 6
< lasillo hicta arriba; y en case de estrema necesidad,
pueden sacarse dos. plantas de un sarmiento cuando
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son largos; pero habiendo, no se toma mas que la parie
inferior.

286. Para economizar gastos y tiempo, cuando se-
cogen los sarmientes, se arreglan las plantas y se hacen':
paquetes gue se irasportan y entierran en el sifio en
que deben plantarse. Recomendamos que se. entierren
los sarmientos hasta que se planten, pues asi pueden
aguardar el {iempo necesario hasta que liegue ta época
y esto es preferible 4 echarlos en agua, pues de esla-
manera si estin mas de cualro 6 seis dias, no agarran'-
despues muchos de ellos. En eslo, como en lodo, ha
blames por esperiencia, v la prctica de tener las plan
tas en agua mucho liempo, la hemos desterrado porque::
la parle que esta dentro de ella se macera y pierde su.
calidad, lo cual no sucede enterrada.

La distancia que hemos indicado debe dejarse en
tre las filas de sarmientos plantados, parecerd mucha v
lambien la de entre plania y planta, asi como la pro
fundidad; pues en Navarra v algunos puntos de Espafia.
se ponen & la milad y aun menos, y en Francia espesa
en demasia, & la quinta parie que hemos dicho, 6 sea’
a 10 centimetres. La esperiencia nos ha ensefiade qu
esa espesura, aunque economiza gastos por reducir la
tierra plantada, en cambio las planias no son ian robus-
{as, ia falta de luz v de circulacion de aire las eria en
debles. La profundidad 4 que se sienlan los sarmiento
puede variar segun 4 la que la vid se haya de coloca
- despues. De todos modos, fante para arrancar en up
dia los barbados, como para labrar v beneficiar los
sarmienlos que los han de producir, 4 las distancias y
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en la forma espresada, ofrecen resultados cierfos; las
plantas seran aprovechables en su mayor parte, lo cual
no sucede del olro modo; aunandolas mucho hay que
contar con £.° y 2.% clase y no utilizar un 30 por 100

LABORES DPEL VIVERO.

286. Los viveros de vid exigen mucho cuidado y
labores repelidas. Sabemos que las planfaciones de esia
clase, cuando se hacen de asienlo, los majuelos se la-
bran de siele & once veces en los tres primeros afios, y
en vivero exigen lo mismo Sicmpre que llueva, crie
yerba, ¢ se cierre el suelo por cualquier causa, debe
moverse, limpiaise y tenetlo esponjado v suelto. Estas
labores se harén sin profundizar mucho, se seguira la
marcha que se tiene en las binas v rebinas, elc. Siem-
pre que llueva ¢ se riegue, si asi conviniere, habrd de
lahrarse la liersa en general

PODA DE LAS PLANTAS EN VIVERO.

268. El primer afio debe podarse dejando solo una
vema 0 dos segun el vigor de cada planla. La poda debe
hacerse & la altura del caballete que hemos dicho se
forme arrimando {iera de une v ofro costado 4 los
sarmientos.

- Como la vid en razon que se le dejan pocas yemas,
brotan con mas fuerza las que quedan, dejando una 6
dos coando mas 4 cada pié, echan tallos largos en el
segundo ano En el periodo de la vegetacion de este,
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se quitan en el ines dé Mayo los fallog endebles v se
deja uno para que se prolonge y fortifiqus, y como
toda su Jongilud no serd necesdiiz para el trasplanto,
se le corta & la altura que se erea conveniente con lo
enal se forlifica y evita que el aire lo dafie como suele
acontecer. Estas operaciones se hacen 4 fin de Mayo 6
primeros de Junio. En ningun tiempo debe dejerse & las
nuevas plantas los tallos que sueler eehar en la parte
enterrada que estd cerca de la superficie de la lierra;
pero si alguna solo brota de este modo, es deeir, que
las vemas altas se secan y brofan las enterradas, se
aproveehan eslas paia ulilizar fa planta.

El tercer afio, si no se tiasplantan al segundo, se
hace como en esle ex labor y poda.

TRASPLANTACION DE LOS BARBADOS,

289  Fs discutible la época de trasplanlar los bar-
“bados, cada autor da su opinion y quiere que se haga
cuando indica, lo cual prueba que segun en las condi-
ciones que se vive y método de estabiecer el vivero, el
tiempo de lrasladar las planias al sifio de asienfo, se
adelanta 6 se retrasa. Cuando el vivero se pone en fier-
ra de ja1din, contra lo que hemos dado ya razones, la
‘vegetacion es mas vigorosa y & los dos afos los barba-
~dos tienen ya raices fuerfes, que sise dejan mas tiemp?
“se aumenlan y no agarran con lanta facilidad, de aqoi
el aconsejar que se lrasplante & los dos afios 6 mejor
~ dicho & las dos verdw as Pero como nosotros deseamos
que el vivero se establezca en la tierra que se ha de
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planfar (1) 6 en condiciones andlogas, no deben mover-
se del vivero hasta pasada la tercera verdura o fercera
hoja. De este modo, el afio que se trasplantan, llevan
ftato v en el siguienle mas, etc.

_ Cuando se arrancan las piantas, se empieza por un
goslado "de la linea: en la primera fila, se hace una
zitija del ancho de la pata del azadon y profunda de un
poco mas de la hondura & que se sentaron.log sarmien-
16s; al otro coslado se hace ofra-igual, que sirve de se-
gunda para la primera fila y de primera para la segun-
{a: en esta disposicion se arrancan los harbados eon
facilidad y sin dafar las raices nuevas; pues las- gran-
des que tengan, se habrén corfado con las dos zanjas
hechas una en cada lado de la fila de plaulas; arranca-
das estas, la segunda zanja es la inmediata de la otra
fila, si las distancias entre si son chicas; si como hemos
aconsejado se deja un metro 0 seienta y cinco centime-
iros, cada fila exige dos-zanjas una en cada cosiado
para arrancar los barbados. Asi se ofrece algun.gasio
mas, pero es recompensado con largueza por la calidad
de los barbados y facilidad del trabajo, en. lahores,
poda, airanque, etc.

{1) Siendo nuestrolibro destinado 4 log propietarios que desean
maltiplicar lu vid, y no 4 Yos que establecen viveros para vender li
pliiita, por eso hablamos de este modo. Los que tienen viveros
-para especular, necesariamente estin fuera de esta condivion, '
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§ V.
Viveros de semille

290. Aungue sea por mera curiosidad 6 estudio, el
viticultor entendido, debe hacer algo para esclarecer un
asunto que ha dado lugar 4 opiniones tan opuestas. Ro-
jas Clemenle, afiima, que la semilla produce una plan -
la de iguales condiciones que la de que procede, y en
eslo e funda para su clasificacion de ia vid en libus v
variedades. Valcarcel, dice, que las plantas de vid pro-
cedentes de semilla, no valen pada porque su fruto es
Aspero, agrio, pequefio y de ninguna utilidad, lo cual
indica que se 1efiere & las panizas enconiradas en cual-
quier sitio sin cultivo, y no haber reparado que cuando
la cepa cultivada se abandona 4 si misma, se presenta
de esa suerte.

Tl conde Odart, dice, que es liempo perdido el que
se emplee en huscar variedades por medio de la siem-
bra de granille, pues los individuos que proceden de
ella, llevan fruto tardio v malo, ¥ cita en su apoye al-
gunos hechos huscados al efecto, como por ejemplo, lo
dicho por Clemente con 1eferencia & la- Algaida en San
Lucar; pero jno describe el antor espatiol una variedad
que dice existir silvestre en la Algaida, la cual echa

flores hasta Seliembre, y se la ve al mismo tiempo car-

gada de fruto v de flores? Esta variedad que llama Go-
rabafona, procede de semilla, ;jy se ha infenlado su es-
tudio puesta en cullive? no lo conocemos, pero cast
podemos aseguiar que o, Y menos pensando como dice
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“conde Odart y la generalidad con él. jQué interés
hay en trabajar para buscar nuevas variedades, habien-
do tanias, tan buenas, conocidas y que tan ficilmente
se perpetian por el sarmiento? Pensar asi es el colmo
del egoismo, v si asi lo hubiesen hecho los inventores
de la. aplicacion del vapor a la locomocion, y de la elec-
tricidad & las comunicaciones, fundados en que los cor-
‘reos andaban legua por hora y no habia por qué inquie-
1arse, hoy no iendriamos las comunicaciones lelegraficas
que en pocos minutos dan nolicia'del Nuevo Mundo; ni
en pocos dias se airavesarian miles de leguas en que
-anltes se empleaban meses. No es que este ejemplo nos
.-entusiasme hasta creer que el hallazgo de upa nueva
- variedad de vid, pueda trastornar la marcha exislente
de las que se conecen, como fa eleclricidad y el vapor
10 han hecho, de las relaciones anfiguas entre los pue-
blos; pero cada uno en su esfera esty obligado 4 {raba-
Jar, investigar y conocer los medios de mejora y ade-
lanto, sin desmayar por lo que ofro ha hecho sin conse-
guir nada.

- 291. - Si nnesiros medios estuvieran en relacion con
Ja voluntad de hacer, hace tiempo que esa clase de vid
que tiene flor todo el periodo de la vegetacion, estuvie-
seen ensayo. ;No supone Rojas Clemente que ol HMan-
‘tio bravio, es la madre del Mantdo castellano, lan
'-apreclado para fruta en San Lucar?

* No nos estenderemos mas en consideraciones que
-inclinen 2 ensavar el resuilado que ofrece la siembra de
los graniltos de la vid; aconsejamos se haga del modo
-que lo hemos efectuado, que es el signiente:
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En buena tierra, franca y de fondo se hace una eia
come jpara graneo de semillas que no exigen cama ca-
liente, esto es, que no se echa en el fondo basura sin
podrir como se efectia para pimientos, etc. En una
era de un metro de ancha y dos de larga, se pueden
obtener muchos miles de plantas. Bien igualada la su-
perficie, removida y embasurada con mantillo, se siem-
Ina la granilla, en rayas hechas de Sur & Norfe, dis-
tantes diez centimetros entre si, y con dos cenfimetros
de profundidad, la granilla sé pone espesa y separadas
las clases; en seguida se tapa con mantille hasta que
enrase la superficie con las rayas sembradas que qoe-
dan cubiertas con el mantillo. Se riega con regadera y
se tiene la superficie en buen estado de humedad sin
ser mucha.

Las granillas se siembran en ofofio inmediatamente
que se sazona la uva, que debe estar bien madura.

292. Las plantas pacen al prineipio de la primavera
v aleanzan en el primer afio, hasta treinia centimeiros -
y mas de allura, si como se deja comprender cuando
tienen seis ¢ siele centimetros de allas, se mueve lige-
ramente la tierra y se limpia de yerbas desde que se
ven nacer para evitar que siendo grandes al arrancai-
las se dafien las plantas de vid.

Cuando no sea posible tener una tierra, de las di-
mensiones indicadas, en un Ueslo grande, dos, etc., s
siembran- lag granillas. En cualquier caso se ponen eti-
quetas que marquen las clases sembradas

Al afio siguiente, en el mes de Marzo, ¢ antes, en
donde los hielos no son de temer y la vegelacion €5
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‘mas_temprana, se frasplanian al ferreno desfinado &
“vivero.

TBASFLANTE DE LAS NUEVAS CEPAS DE GRANILLA:-

2203, Como la siembra se debe hacer espesa ey fas
Tlineas mareadas, hay necesidad de entresacarlas tras-
‘plantando fas planiitas mas desarrolladas, con cuyo
‘medio se aclaran las que quedan en el sitio {[ue se sem-
braron: el aclaro v trasplante ha de hacerse de mang~
13 que guede 1o mepos un decimetro de distanciz entre
‘planta y plania. Estas se sentaran con plantador, en
ferreno franco, bien abonado y dispuesto de manera (e
cada fila de plantas esié distanie de Ja oira veinte éen-
{iinetros; con lo-cual resultard que habrd diez centi-
‘melros de planta 4 planta y veinle entre las filas, en lo
trasplantado. I

. Las plantas que quedan on el sitio-del graneo, acla-
rado lo mas que se pueda, se podan cuando ya no se
leman hielos y si esios suelen tener fugar farde, no hay
inconveniente y dejarlas brotar y verificarla cuando se
vean'los brotes suprimiendo fos mas débiles v dejando
mo ‘splo, Lo mismo se hard con las trasplantadas, si
bien-estas se deben cortar fodo Jo que esceda de un
tallo solo, vy 4 este en su dia se le dejard una vema
sla, 4 _ o
- Cdando se verifica el .trasplanie se debe anotar y
sofiglar la procedencia de las pManias, para en su dia
ver.y observar la difereneia que presenia cada vartedad.
294. Estando espesas las plantas, aun a la distan-
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cia indicada, pues al segundo afio sus hrotes llegan pot
término medio de un metro 4 metro y medio de largo,
si como es convenienfe se dirige 4 que guie un sar-
miento solo, se pone 4 cada planta una cafia#éé palo que
le sirva de rodrigon y mantenga derecho cada sarmien-
to, asi el suelo puede labrarse hien y repelidas veces
como exigen las vides.

En el afio signienie puaden trasladarse de asienlo
nna tercera parte de las plantas de wno y olro sitioy
esto se hard como se efectta con los barbados. Las -
plantas de granilla llevan fruto 4 los tres ¢ cuatro afios,
v algunas fardan mas; por eslo es convenienie cuando
se disponga de lierra apropdsilo, hacer el primer fras-
plante con la distancia que hemos indicado para obtener
los barbados; esto es, 4 cincuenta ceniimelros, y dejar-
lag hasta que lievando fruto se vea su aprovechamiento.

§ V.
Ingerfos.

295. La vid que con fanla prontitud se desarroliz

y vive, no exige el ingerto generalmente hablando; v
solo en el caso de muliiplicar una variedad rara, 6 de -
sustifuir al'guna por otra, en un emparrado, ele., debe
recurrirse 4 un medio que por mas que se recomiende -
10 es venlajoso fera de esos casos.
La vid se ingerta de pua al efecto, se descubre 12
planta hasta que se llegue 4 20 centimetros de la supet-
ficie, si es en emparrado v deble si en cepas, y corfad-
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0 en seccion horizontal la cafia en el sitio en que las
alces salen, se limpia la mesa que deja el corte y
;hendlendo vertlcalmente la planta en su centro, se colo-
‘¢an-dog sarmientos, uno en cada costado: los sarmien-
o8, que se llaman puas, se les quita madera de los cos-
‘tados, de modo que formen cufia que entra en la hendi-
dura ¥ ajusta en ella haciendo de modo que las capas
¢l liber 'de la planta y pua coincidan, sin lo cual no
prende el ingerto: una vez colocadas las puas, se ponen
en la hendidura hecha & la planta algunos recorles que
T sostengan sin comprimir las plantas en términos que
‘maltraten la madera. Se cubren de tierra hasta la al-
~tura natural de una planta nueva y se dirigen como tal;
Jiero se suprime un pié 0 pua st los dos prenden y el
suprimido sirve de barbado.

CAPITULO VL

Plantacion de la vid.

'206. Despues de la eleccion de [a planta v conocida
‘préviamente la influencia del clima, latitud y altitud,
“481 como las variedades del suelo y su empleo, la ope-
racion que procede & la plantacion es la preparacion
-de 1a tierra en que la vid ha de vivir. Como todas las
.cosas opinables, 1a manera de preparar el suelo para
criar la vid, difiere y cada uno apoya su opinion en
echos praclicos v resultados conecidos; y asi se vé
_que lo mismo en Espafia que en Francia, se encueniran

éodos distinios, y Guyot, que pasa en ljrancia por
: 15
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una celebridad de vitienltura esclama: «Za planfacion ..
profunda es un error perpetuado por la ruting.» En
esto fundado y poco conocedor del resultado prictico, -
un autor espafiol (1); hace suya la opinien de Guyot, y -
sentiremos que alguno de nuestros compatriolas planten
vn’]a preparando la tierra a 45 6 20 centimetros de labor
& poco mas de profundidad. :
297. 'Lexow, con mejor criferio que su compatrin»_?-’
ta- Guyot, y mas eniendido, sin tanfas prefensiones, -
dice: «La planta de vid que no lene mas que raices S
perficiales, es de corfa duracion: las raices danadas
conslantemente por los instrumentos de labor..... este
perjuicio se evita' plantando la vid de modo que s
raices estén mas bajas que hista donde llega la Juber, -
preparando un suelo facilmente peneti‘able por 1as
raices.»
Independienie de otras razones, la opinon de Lenou' :

s muy fundada, y lo dicho por Guvot no tiene razon de -
ser, ni aun en-los sitios que 1a capa del suelo es poco
plofunda y hiimeda, pues en (ales condiciones la Vil
no dehe planiarse. Nosofros admitimos, ¥ con nosotros:
todos los hombres que conocen la pr.a'ciica del cultive de
fa vid, que esta debe colocarse 4 mas profundidad en
tos suelos ligeros que en los compactos; mas. honda a
los paises calidos que en los” himedos ; pero en todos
dehe colocarse en circunstancias de que 12 fabor no a_l.:
cance & las raices, que se estiendan debaje dei suelo.
movido, y como al efecto debe disponerse la, tier:ra‘, ne-

{1) -Blaneo y Fernandez, Cuitivo d¢ la vid,
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tesita para -obrar con acierio, una labor prévia que
rémueva el suelo al menos una mitad mas que .desde
donde llega la labor 4 la superficie, Esto cs, si el tér-
mino medio de Ia labor normal en la generalidad de
Espafia es de 20 4 25 centimeiros de hondo; el suelo
debe recibir antes de plantarse de vid, wuna labor
de 30 & 33 centimetros de profundidad, para despues
plantar.4 50 centimetros de hondo lo menos. Entiénda-
se esto como regla, pues hay escepciones; por ejemplo
en Audalucia, donde se mueve el suelo hasta 75 cen-
imetros de profundidad, euya practica tenia lugar enla
provincia de Cadiz, segun es presumible, por lo que dice
Columela, .en principios de la Era Cristiana.
©.298. Los casos que pueden ocurrir en un terreno
{que se prepara para plantario de vid, son:
<4.°  Suelo llano puesto en cultivo,
' — erfal 6 monte. -

— en pendiente maxima.

— en pendiente regular.

— en los casos anteriores que han estado
: de vida. .
-6.° Marqueo del terreno para plantar la vid.
" Plantacion con Ja barra.
-— el zanja.
. - ¢n hoyo. -
0. Allura & que deben fundarse lag plantas:
1. Epoca de la plantacion,
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- ftencia & la eirculacion de las raices de la vid, si esta
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§ 1L
Terrenos llanos puestos en cultivo,

209, Como los terrenos que se destinan y deben des-
tinarse 4 la plantacion de vid, son poco fértiles (101 y
siguientes) comunmente, cuando estin en labores para
la siembra de cereales de secano, el cenleno, ave-
na, ete., es lo general. Estas tierras cuando son sili-
ceas, suellas, de mucho fondo y eslén limpias de raices
herbiceas v leflosas, no exigen mas preparacion que
la de hacer los hoyos, zanjas, elc., pata colocar las
plantas. Cuando el suelo es calizo arcilloso, calizo, ¥
el sub-suele, es decir, la capa que sigue inmediata-
mente & la parle superior 4 que alcanza la labor, com-
pacto, duro, de lastra, ¢ en fin, de una manera que
las raices no pueden circular con libertad, lo primero
que debe hacerse, es hacer una labor profunda, ya sea
con el pico y azadon (74), 6 con el arado (75), segun
lag cireunstancias. Esta labor que llamamos de desfon-
do v que en Andalacia se comoce con el nombre de
agostado, se debe ejecutar de modo que se revuelva la
parte movida con la que se rotura v que el verano
anterior A la plantacion, esté ejecutada, ¢ en él se

Cuando el sub-suelo es compacto, que opone resis-

ha de_ﬂegar al complemento de lo que es capaz de
producir, no hay otro camino que hacer la operacion
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de desfondo, pues en ofro caso, sea cual fuere el méto-
do que se use, para senlar las plantas, estas se encuen-
{ran pronto, que las raices no pueden circular fuera de
. un estiecho limile, se estienden si se labra muy super-
ficialmente, enfre la union del suelo y el sub-suelo, y
pronlo perecen y la planta con ellas. Una planta de
vid colocada en un hoyo de paredes duras, vive como
si esluviese en un tiesio de jardin, se ciia raquitica y
no prospera por estar sujeta & limites en que la vida
de la planla ne es posible.

§IL
Suelo llano, ertal ¢ de monte

300. Cuando un terreno que se ha de planiar de
vifia, estd erial 0 de monte, es necesaria [a labor de
desfondo y desatraigo de la maleza, de modo que que-
de Ilimpio y movido. Si fuese fierra dura arcillosa y
las planfas desarraigadas de poco valor para carbo-
neo, efc , 6 si parte sitve 4 esle fin, y parte no, se
recoge lo til para carbon, v el resto se amontona en
sitios diferenles, y quemindolo en forma de hormigue-
vos, se da sollara & la tierra y las cenizas son un hene-
ficio imporiante por la parte aléalina que prestan 4 Ia
vegetacion de la vid (116). Peio siendo la tienia suella,
silicea v de igual fondo, conviene echar las cenizas de
la quema de los reslos vegetales arrancades; pero no
hacer hormigueros que esterilizardn el suelo (1).

(1) Se llaman hormigueros los que se verifican en Valencia y



§ 11
Suelo en pendienfe mdzima.

501 Habiondo dicho (166 & 169) hasta qué punto
pueden utilizaise los terrenos en pendienle, para las
plantaciones de vid, v siendo necesaria su preparacion
prévia, ya estén cultivados de antemano 0 no, vamos
4 tratar de aquellos que la necesidad 6 el capricho del
hombre aplica 4 plantaciones, cuando los inconvenien-
tes son conocidos sin grandes andlisis. Los terrenos en
gran pendiente quedan mas pronto sin suelo movido,
cuanto mas superficial es la labor que se da a la parte
elevada. Las luvias, penetrando pronto.Ja capa movida,
cuando es poco profunda, y no pudiendo introducirse
en el sub-suelo, si es duro, se escurre sobre esie v la
conlinuacion de ellas, establece corrienles que arras-
tran la superficie con el agua envuella, v la trasporta
41a parte baja Cuando esto no sucede, que es muy
pocas veces, 10s suelos muy inclinados y labrados so-
mero, se empapan pronfo del agua; pero esfa escurte
entre el suelo y sub-suelo por efecto de la gravedad, Y
muy pronto se secan. Cuande se hace una labor de

otros puntos, para hacer mas sueltas las tierras tenaces: al efectd, -
se hacen montones de lefia, broza y todo combustible, se cubret

de tierra y dando un respiradero se pone fuege & la lefia; ot -
arde con lentitud y caleina la tierra, que luego so estiende con las .
cenizas . Asi se hace el suelo mas pertneable :
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desfonde, profunda, las. lfuvias no alcanzan a empapar
oda Ia capa movida; esta deja libre paso al agua que
1o tiens fuerza para arrastrar un voldmen de tierra, de
mas peso que ef suye. La humedad se conserva mas,
'y las raices, no solo tienen alimento, sino que no log
descubren fos arrasir es, COmo sucede en fos casos an-

'302. Independienie de preparar la tlerra en pen-
diente con laberes adecuadas para la plantacion de
vid, eomo se efeclia en llano, conviene, aunque sea
costoso disponerla de modo que se prolongue su exis-
encta y el producto sea el mayor. A este efeeto, nada
- hay mas productivo que hacer zamas 0 escavas en sen-
ido trasversal de la pendienfe, como se praciica en la
provineia de Logrofio, en Laredo (166) Y otros pueblos
de Kspafia sepientrional, cuye trabajo es menos costoso
y:mas productivo que hacer bancales, hormas, ete.
Tambien puede hacerse al pié de cada cepa, una aber-
ura ent media luna que corfa la pendlente y las aghas
¢ recogen al pié de la cuna, y como en el marqueo los
._Hqum (ues s¢ presentan alternando en la perpendicalfar
de-la inclinacion del suelo, las aberturas cruzan la
_lierra, v no hay arrastres del ierreno. Nosotros tene-
mos puestos en praclica esos métodos, que en su coste
siguen la proporeion de ser el mas caro en gastos de
nsialacion y enirelenimienlo; primero, los bancales;
segundo, las zanjas 6 escavas; lercero, las aberiuras al
i¢ de Ia cepa. El mas produciivo es el segundo, pues
¢omparado con los oiros es de un doble, y como Ia in-
ciinacion del suelo, no se allera en los puntos que las
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cepas esldn plantadas, [a uva madura mejor que en los
bancales (167). *

ZANJEADO DEL TERRENO PENDIENTE.

505, Cuando se quiere plantar un terreno de mu- -
cha pendiente, se trazan lineas de nivel que corten la. -
pendiente, y que estén dislantes unas de otras, el an-
¢ho de nueve a doce piés, (2 metros 50 & 3 metros 54}, -
en el sitio de cada linea se abren zanjas de 70 centi-
metros de ancho vy hondo., v la tierra se vierte al cos-.
tado de la pendiente, bajando de manera, que forme -
un gran caballon. Dispuesto asi el lerreno, se colocan .
las plantas con barra i hoyo en el espacio que queda
entre cada zanja, y como lag lluvias se detienen en ella,
por esta razon aumentan la pujanza de las cepas, estas:
se pueden colocar & la dislancia que se ponen en los.
terrenos fértiles, que siempre es menor que en los d
otra clase. Tambien pueden colocarse en la inmedia
cion de la zanja; pero no deja a eslas tan en libertad
para limpiarlas, ni se encuentran en lan buenas condi
ciones las vides para la madurez del frulo ¥ estenderse:
los sarmientos.

En Lardero, provincia de Logrofio, hacen las zanja
desde 39 cenlimetros 4 un metro veinle centimelros de:
hondo. Estas las limpian cada tercer afio, v la tierra:
ge esliende en los espacios de entre zanjas, dejand
siempre el caballon primiiivo, que se hace al principic
en la parie inferior de la zanja, con la tLierra que sae
de ella para formarla. -
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§ IV,

Suelo en pendiente reqular.

30%4. Los terrenos que tienen una pendiente regu-
lar (166), no exigen los gasios que hemos indicado en
el prrafo anierior; sin embargo, mosofros hemos visto
vinas zanjeadas en estas condiciones, particularmente
en fas inmediaciones de Logroiio, tanto en ferrenos de se-
cano como en los de riego. En este caso nada hay mejor
que disponer el suelo por zanjas que corten la pendien-
le'y enfre zanja v zanja plantar las cepas. En el pago
de-San Adrian, cerca de Logrofio, en Navarreie, eic.,
50 ‘encuentran las vinias asi dispuestas v se ven dos 0
ires lifios de cepas entre cada zanja, segun’ la permea-
bilidad del suelo. Este medio de disponer para el riego
los ferrenos inclinados, es mas ventajoso y econdmico
que nivelarlo, v que otro alguno, pues asi la vid {iene
jugo en las raices sin eslar encharcadas unas veces y
olras secas, pues los terrenos inclinados que se riegan,
las‘aguas se delienen poco en unos lados, mientras en
ros se encharcan y siempre arrasira la tierra & las
parles bajas, lo que no tiene lugar cou las zanjas.
~Cuando un ferreno estd mas alio que el nivel del
4gua, y no se quiere rebajar para plantarlo de vid, se
hacen zanjas que enlre el agua, v se ponen las plantas
¢n las encias de las zanjas y en el suelo que que~
da intermediario. El agua, por los efeclos de fa ca-
pllaridad, sube & gran altura, asi es que en esta villa
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de Morata, hay plantios que las zanjas tienen hasta dos
y medio mefros de hondo por uno de ancho, y el pro-
ducto de estos plantios compensa los gastos de prepa-
racion v entretenimionto del suelo zanjeado.

Dehemos hacer advertir que el zanjeo de las tierros
inclinadas se efectda pala secano, en geneial, ypara
riego enr patficular.

§ V.
Terr eno que ha estado plantado de vifia.

%05. Fn cualquier condicion que esté un teireno
que recientemente se arraned la vifia, y se dispone para
plantar oira, es praclica admilida, que anies de efec-
tuarto se debe sembiar al menos un par de ailos; no
solo por la ufilidad que reportan para la siembyra ler-
renos ocupados muchos afios por la vid, sino tambien
para que los retofios de las antiguas plantas se airan-
quen anfes de planfar olias. En la preparacion con esle
fin, segun las circunstancias de la lierta, dehe tenerse
cuidado de disponer las cosas de modo que no se eject-
ie la plantacion en los mismos sitios que antes ocuparon
las vides arrancadas, v gian provecho habra si el stielo
es muy inclinado ¥ tiene zanjas, tapar estas y abrirlas
nuevas en el sitio que ccuparen las cepas. De este modo, -
las vides nuevas, encuentian mas tieria movida y pue-
va, pues el sitio cubierlo en que Jas zanjas estuvieron. :
adelantaran la vegetacion de las planlas puestas en a,
y pronto compensardn los gastos Ademds, el talud de [2
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parte superior de las zanjas se aumenta de continuo
por la caida de fierra y arrastres, y esto que ne puede
reponerse, se aprovecha para la nueva plantacion, que
queda mejor establecida: abriende zanjas nuevas y ta-
pando las antiguas.

Cuando las zanjas se hacen con objelo de regar v
estdn bien situadas, deben dejarse si se trata de plantat
tn terreno en que se han arrancado las cepas; la reno-
vacion la aconsejamos cuando se tienen para recoger los
aluviones y evitar los arrastres en terrenos muy ineli-
nados v de secano.

- En todos casos, acensejamos que es preferible no
plantar un terreno de vidia, que verificarlo eon mala
preparacion del suelo; los adelantos que para preparar-
lo bien se hagan, serdn pronto remunerados y al con-
trarfo.

§ VI
Marqueo del terreno que se ha de plantar de vides.

306. Se llama marquear, la operacion que se efec-
fia para sefialar los sitios en que se han de sentar los
sarmientos 6 barbados. Esta operacion que se'ejecuta de
ordinario por la gente prictica en las operaciones del
cultivo y plantacion de vinas, es ficil v solo en caso de
marqueat grandes supeificies, conviene reenrrir & los
peritos agricolas, que to hacen con mas exactitud.

Cuando el terreuno.es plano, el marqueo se efeclia de
manera que la a/manie was larga caiga de Sur 4 Noy-
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fe, en los suelos en pendiente se proporciona lo mismo,
y se debe tener un especial cuidado en que quede cor-
tando el suelo. en su mayor inclinacion. -
Si la tierra se zanjea, se proporciona el marqueo de -
modo, que las plantas queden sitnadas en los puntos
que ya hemos indicado, eslo es, en los claros enfre
zanjas v en los hordes de ellas. ' ;
La dislancia que debe mediar enire plania y planta =
es cuesiion bien discutible. Hemos visto que no hay re- -
gion ninguna en Espafia donde no se hallen zonas en
que la vid se encuentra & muy corta distancia desde 6
piés (1 mefro 67) a 8 piés (2 metros 22), mientras en
otras se ven desde 9 piés (2 metros 50) hasta 12 pids.
(3 metros 34). En general, esas distancias delerminan
la idea prévia de un mélodo de labor, y en los siiios que.
las plantas estdn muy estrechas se labran las vifias con.
el azadon; donde anchas, con e! arado. :
307, En cualquicr caso, hemos observado que no es
la pxactlca razopada !a que ha establecido ano @t olro
método, que es una coslumbre sin fundamento; pues si:
la vazon que lienen en fa region meridional, en Jerez,
Milaga v loda la costa, de sentar la vid a poca distan-
cia una cepa de obra, es, que los fuerles rayos del sol:
no penelre el suelo cubierto por las vides, jcomo en 1
Rioja v cuenca del Ebro, en la mayor parte de la regio
seplentrional se hace lo mismo? Si conservar sombra e
conveniente en la region meridional, lo contrario esne
cesario en la septentrional, v en esta como en aguella
las plantaciones & dislancia de 6 4 7 piés (1 metro 67
1 melro 95) es la regla, la escepclon es mayor anchu

i
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ra. En uno y otro caso, hay error; y la razon es la si-
‘guiente: la vid cuando se plania esirecha se desarrolla
‘poco ¥ lentamente, en ninguno de los muchos plantios
~que hemos visitado en lag regiones citadas, hemos visto
‘plantas con mas de dos o tres pulgares, que por cortos
- que echen los sarmientos, & mediados de Junio tienen el
suelo cubierto de tal suerte, que es casi imposible an-
«ar por fos claros porque quéadan 80 centimetros lo mas
4 cada media almanta, y los sarmienlos, teniendo lo

‘modo, que hacen impenelrable la vifa con perjuicios
f_._conocldos del menos esperto. Asf, 6 se ponen rodrigones,
como ge hace en algunos puntos, 6 la uva no madura si
10 se deshoja en su tliempo. Todo esto aumenia gastos
sin utilidad. En esas plantaciones, en general, rara vez
$¢ encuentran mas que cuafro ¢ sers racimos en cada
‘planta, v particularmenie en la cuenca del Ebro y su
parte alta, ia acumulacion de plantas-exige que se abo-
-nen si han de producir regularmente, de 40 & 80 arro-
as de uva por aranzada de tierra (1) que tiene de 700
41000 planias. Las labores hay que hacerlas con el
azadon, [o cual es sumamenie caro, y en particular en
3 lerrenos guijarrosos de las RwJas caslellana vy ala-
ésa, elc., ele.
508. En la region central (29), las planiaciones se
hacen de 9 & 14 piés de distancia (2 metros 504 3 me-
__os 90}, se labra con el arado, y se ven de ordisario
" pas {que tienen cuando menos ocho y hasta doce pui-

':(i) 37 areas 5765,

“menos el doble de fargos, se cruzan v eniretejen de tal-
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gares, que manifiestan doble nimero de raeimos; los -
sarmjenlos aungue cubren parte del suelo al rededor
de 4a planta, dejan libres las almantas.en el centro, y log
rayos solares pueden ejercer su influencia benéfica. En
una aranzada de Lierra cogen efeclivamente menos de fa-
mitad de plantas que en el otro case; pero su-produclo’
es mayor de una tercera parte y hasta un doble, no se:
necesita abonar la vid, y el desarrollo de ella equivale
al de ires plantas de las que hemos vislo & 6 piés do
distancia. Independiente del mayor producte y menos
gasto que exigen las vifias planiadas anehas, de 94 12
piés, hay que lener en cuenta que la escasez de brazos:
- iniciada en Espafia, aconseja este método «de planta~
cion, en-que las mulas con el arado reemplazan Ja
mayor parte de fos peones de azadon, que solo lienen
que cavar los piés, cuando en las plantaciones esirechas
lo han de hacer de fodo el lerreno. _

309. No queremos decir, que en iedas condiciened
se puede labrar con e} arado, pues nuesiros leclores nes
haran ia justicia de creer que nos referimes 4 suejos en.
que puede efectuarse; pero cuande esto no haya de '
ner lugar, ya por la inclinacion del terreno, por est
zanjeado, efc., aun asi, aconsejamos se planie A 9 pies,
de distancia ‘lo menos, pues una cepa estande clar
Hevara tanto como tres espesas, lo cual equivale en:
produeto como si estuvieran a 3 piés; pero en la pod
serd menos el gasio y el fralo mas sazonado y en co
diciones. La opinion nuesira, hija de la leoria y de:
practica de muchos afios, y del estudio, en lo general 4
Espaia, se aparta por completo en un fodo, 4 la q
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dice Blanco v Fernandez, que marca un melro de dis-
fancia entre las cepas en la region reridional y 70 cen-
timetros en la seplentrional Fn todos conceptos, es poco
v al revés la aplicacion. Si alguno inadvertidamente,
ha tomade el consejo, caro le costata seguramente.
Nosotros hemos determinado esa distancia para vivero.

En 1851, hieimos una planfacion de ensayo, y pu-
simos las vides & un metro de distancia, en 1859, {u-
vilmos que arrancar una cepa si y olra no, v enfonces
empezd la vifia 4 ser algo, pero nunca lo.que las de su
época puestas 4 5 metios.

Tl sefior de Fernandez, no hay duda, que debid dejar
pasar ese error de imprenta, que se aumentd con lo que
jndica para la profundidad de los hoyes. Los que no
eonocen la préetica, se equivocan facilmente, y con mas
frecuencia que convendria & los adelantos que stponen

predicar.
" Determinada la distancia & que dehen ponerse las
cepas, entra la cuestion de si se han de marquear al
tresbolillo que es la forma generalmente admitida, 6 en
abmanta cuadrada, 6 marco real que pocas veees se usa.
En uno y otro caso, el ferreno se presenta en la forma
que aparece de la figura12 A, que indica un rectingu-
lo marqueado en almanta real; d e son dos almantas
completas; E / manifiesta una almania tnica en cuyos
costados las eepas aparecen espesas entre sf y separa-
dos los liftos por una almanta ancha. La misma figura
B indica el marqueo al fresbolillo, de esie modo se
puede labrar 4 ires almanfas, cogen mas ¢epas en un
terreno igual, v es como se plantan las vides en lo ge-




gt em8g

— 240 —

bt

sty
p_® B s b & o, & _® £ .
F e @ o @ & @ ¢ 2 A
B ., 8 ¢ © ¢ gﬁ L L)
s o @ @ © & @ 0 @ @ @ =
i)
& o 3 w o ® mo e o
o a & B ar a @
o © ® & [} e ® ¢ =




— 24 —

neral de Espafia. La almanta real se usa poco y la dini-
ed, €s comun en el estran_]ero

§ VIL
Plantacion con la barra.

~310. El método de plantacion con la barra, implica
desde Tuego, terreno franco 6 que se ha hecho prévia-
mente la labor de desfondo, y empleo de los sarmien-
10 “cabexudos 0 basillos; pues es ficil comprender , no
solo la dificultad de mtroducir la barra en un terreno
duro, sino que despues rompan las raices los costados
del agujero ahierto con la barra, lo enal se efectia en
el sitio marcado, si la tierra es compacta y no se pre-
para cual hemos dicho. En la plantacion con bar-
ra, no pueden usarse-los barbados sin' quitarles las
raices, 1o cual, sobre ser largo y costoso, ‘los deja en
casi la condicion de los otros sarmienios. Es, pues,
cuestion resuelta que solo deben usarse cabezudos y ba-
los, y eslos se avienen mejor 4 la forma del agujero
abierto por la barra, pues si los eabezudos tienen mucha
madera; entran con dificultad, y si se aprieta, saltan
6 e parten dentro del hoyo, de lo cual; resultan des-
pues multiplicadas marras.

3t1. Supongamos un terreno segun se puede espli-
it con €, figura 12; sea b Ia capa del suelo active
talizo que tiene 20 centimetros de espesor; ¢, la pri-
mera capa del sub-suelo, que es arcilla compacla y
(ura, con 50 centimetros dé espesor, y g liaﬁcompuesta
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de arena y guijarro de una. profundidad indefinida, ha- -
ciendo un desfonde de 60 centimefros, las ires capas
de guijarro, arcilla y caliza, se mezelan y constituyen
un suelo muy aproposite para la vid, que se encontrara
plantada sobre un suclo permeable en caso de lluvias -
abundantes, franco para la labor, y basiante higroscé-
" pico para conservar la humedad necesaria para la ve- -
getacion (1). Supongamos que en estas condiciones se
emplea la barra: el agujero se hard con facilidad, v el -
sarmiento podré prosperar con pujanza. Pero hagase de
otra suerte, fal como se encuentra la tierra sin otra -
preparacion , introdiizcase la barra de ¢ hasta %, y al '
atravesar Ia capa ¢, como es dura y es un principio de
fisica, que un cuerpo que atraviesa a otro lo verifica
apartando sus moléculas, comprimiéndolas y estrechan-
dolas, claro estd que el agujero queda en sus costados
fueriemente comprimido el suelo, y hasta pulimentado -
por el frotamiento y el esfuerzo, ylas raices del sarmijen-

(1) Como nuestro objeto es aprovechar todos los momentos -
para deeir algo atil 4 nuestros lectores, diremos, que es lo ordi- -
nario encontrar las capas del suelo en la forma que hemos esta-
blecido, con el fin de dar esta esplicacion. Cuando no ha habido -
perturbacion aiguna-en el suelo, {as capas se presentan con mas
0 MEN0S espesor , pero en ia superior la caliza, sigue ta areilla ¢
ereta, y luego la grava, arena, ete. En donde fa arcilla estd 4 la
superficie,, sigue la arena y ha desaparecido [a caliza , y donde se
vé la arena, grava, ete,, han desaparecide las dos, Donde hay
caliza en capas horizontales, sin irastorne eraptivo, Ja arcillale
sigue y.despues [a grava a mas 6 menos profandidad. (Véase Geo-:
logia agricola, por Hidalgo Tablada.) :
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10, introducido hasta %, no pudiendo romper-en la
:capa ¢, lo verifican las de la parte b, o, y como aqui
-se efectua la labor, el desarrollo es lento, vy el que
- perezean las plantas, cierfo. -Nosotros hemos hecho.
- planfaciones con. la harra, preparando e suelo v sin
*preparacion; pero no aconsejamos se verifique sin labor
_de desfondo cuando el suele sea duro y muy compacto.

- Bl gasto que exige ‘una planfacion con [a barra,
.-cuando es necesario preparar ia tierra, segun acabamos
de decir, es el mayor de todo género de medios de efec-
- tuarlo; si se hace sin la labor de desfondo, es el mas
" écondmico.
.. Hecho el agujero con la barra, é introducido el sar-
~miento & la profundidad convenienie (296), se rellenan
con tierra suella y se atacan suavemente para que quede
“bien adherido at suelo. Si en lugar'de tierra se emplea
“¢l mantillo, se asegura mejor el que la planta brote
- con-lozania.

§ VIIL
Plantacion en zanjas

512 Cuando se hacen los hoyos para plantamon

~“de lo cual nos ocuparemos en el parrafo siguiente, 6
con harra, segun el anierior, se hacen estos en los pun-
tos de la inferseccion de las lineas, segun A B, figu-
Ia 12; ; pero si se emplean zanjas, estas se hacen en toda
la estensnon de la linea, v despues se marcan los puntos
en que cada vid se ha de poner. Ya dijimos que las
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zanjas se hacen para colocar dos plantas, una en cada
costado, como se verifica en los suelos compactos en
Navarra. Fn esie caso, se dispene de modo que cada’
una comprenda dos puestos.de los marcados en el suelo,-
vy se coloca la planta, acodindola segun m k[, figu-
ra 12, G. Ea la operacion de hacer la zanja, va envuella
la utilidad de plantar barbados y de remover el suelo y-
mezelar(o en la eslension que ellas ocupan, con lo cual,’
las raices encuentran al principio facilidad de desar-:
rollo, resullando movida la euarta parte de la tierra.
en la misma disposicion que si se hiciera el desfondo..
Las zanjas para dos cepas se hacen cuando s planta.
a marco real o al iresholillo 5

313. Si se hace la plantacion 4 una almanta , se~
gun E [, figura $2, conviene. hacer una zanja de loda
{a longilud del lifio, y despues, marcados los silios que
han de ocupar las plantas, se colocan. En esie método,
coge 1a colocacion segun m £/, figura 12 G, y se pueden
emplear indistinfamente . cualquer clase de plantas y
acodarlas en sentido trasversal de la zanja. Bu ia gene-
ralidad de los planiios en Francia, se usa este mélodo,
leniendo cuidado si el suelo es poco permeable de ahon-
dar algo mas la zanja y echar en el fondo los cantos
que estorban en la superficie, 6 se buscan al efecto; las
planias se ponen encima de una capa de iierra con que
se cubren los cantos. El principal objeto de las plant
viones espesas en los linos, y estos claros, separad
enfre si de 2 & 3 metros, es la aplicacion del suelo del
almantas para olra clage de cultivo. En Burdeos, en |
vinas del llano, v en esta condicion en la mayor par
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de la Francia, se efecttia asi; y pata que los sarmien-
tos no estorben en el suelo, ponen rodrigones que enfa-
zan con alambre y resulla una espallera al aire en cada
liie; en el ceniro ¢ almanla tinica se siembra y emba-
sura como cualquiera otro terreno El mismo méfodo con
siembra 6 sin ella, s ve en las plantaciones de Alema-
nia. Las plantas se fundan alfas, segun veremos despies .

314 " Nosotros para conocer el resultado, hemos fe-
nido algunos afios unas doscientas planias en el:modo y
forma espresada, es decli, de una almanta: La-distan-
cia entre linos era de 3 mefros, y la de planta & planta
uno; la sujecion de la cepa & los rodrigones, v los sar-
mientos 4 estos, no bastaba para impedir que se esten-
dieran en la almania que al fin cubtian, y tuvimos que
desistir, abandonar el método, sacando una cepa si v
otra no y rebajarlas los pulgares para seguir el modo
de ilevat la vid en lo general de Espafia. Aqui, la vid
brota con mas fnerza y no hay medio, econdmicamente
hablando, de sujetarla como en el estranjero, sobre todo,
cuando se trata del gran cultive. Si para evitar que los
sarmienios se prolonguen en la almanta, se despuntan,
los 1acimos se aprielan en iérminos perjudiciales & las
cualidades de la uva, y de todos modos, los gastos de co-
locacion, 1enovacion v arreglo de los rodrigones, equiva
len & mas del producto que puede obtenerse en las vifias
establecidas en una almanta. No es este método para mas
que un jardin, Las zanjas deben abrirse en la primavera
anterior & la planiacien, vy cuando menos, en el otofio,
Cnanto mas liempo estén abiertas, mejor para la plan-
tacion.
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§ IX.

Plantacion en hoyos.

315. Fnla region central de Espafia, estd genera-
lizado el método de plantar la vid en hoyos, con cabe-
zudos, y en caso apurado solamente se usan los basillos:
el marqueo se hace al tresbolillo, y la tierra recibe
algunas vueltas de arado como si fuera barbecho de
reja. Llegado el otoiio, se abren los hoyos en los sitios
marcados, para lo cual, se pone en cada uno una esla-
quilla 6 ramujo que indica el punto en que ha de quedar
el sarmiento. El que ha de abrir €l hoyo, clava en dicho
sitio una estaca de un pié de largo y dos pulgadas de
grueso, haciéndola entrar hasta que enrasa con la su-
perficie: provisio de un azadon ¢ pico, y de ordinario
con los dos, para usarlos segun lo duro del suelo, abre
¢l hoyo de manera que tenga la longitud de 70 centi-
metros y la profundidad que se determine, que ordina-
riamente es de 26 pulgadas @ 80 centimetros. Con el
azadon (véase figura 1.%) y colochndose de modo que el
hovo se estienda desde el sitio en que clava la estaca
en direccion del Norte, la abre hasta que termina la
capa labtada, v si el sub-suelo es duro, emplea el pica-
chon, ete. Terminade el hoyo, queda en la forma que
aparece en (i, figura 12: a a, 1epresenta la tierra es-
traida del hoyo, z, el sitic en que se clava la estaca ¥
cuya sefial sirve para colocar el sarmiento en el punto
exactamente que defermind el marqueador.
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516. La razon de abrir el hoyo en direccion del
* Norle, se funda en que se conserve mas la humedad que
© recibe la tierra, pues la pared ¢ A & que se ajusta la
- planta, reservaa esta de Ia influencia del calor, lo cual
" po tendria lugar si estuviese en la otra forma 6 en la
pared de frente.

Abierto el hoyo, se pueden sentar en él las plantas
con 1aiz, 0 sean los barbades, para cuyo fin, se colocan
segun ¢ 2 de dicha figura, y si sarmientos, como aparece
m % 7 acoddndolos en k. Para llenar el hioyo y cubrir la
planta, hien sea barbado ¢ sarmiento, no se vuelve 4
echar la tierra que se saca de él; pues por efecto de
la situacion de las capas, las moliculas ¢ a que la con-
tienen, aparecen con el guijarro en la parte supetior,
luego la arcilla y despues la caliza, y aunque sea indu-
dable que al echarla se mezcla, es tierra nueva que no
estd mefeorizada v que no es fan fértil como la de la
capa superior labrada que es con la que se debe relle-
nar el hoyo y cubrir la planta apretindola con el pié
fuertemente. Como si la tierra estuviese muy himeda
se adobaria al pisarla, la plantacion se efectia tanto en
este como en los casos auteriores, cuando esta jugosa
pero suelia.

El hoyo se tapa hasta enrasar el suelo y los monto-
nes @ a, se estienden ¢ igualan con el plano general
de Ia tierra. En esta disposicion se dejan las plantas y
labra el suelo con el arado, hasta que llega la época
préximamente en que han de brotar, entonces se amor-
leran segun & la altura que se piensa cortar y fandar
las vides. Amerterar, significa arsimar tierra por todos

2
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lados al sarmiento, de manera que se forma un cono en

cuyo vértice aparece la planta, como se indicaen a D,
figura 12.

§ X
Altura & que deben fundarse las cepas.

317. Hecha la plantacion, sea cual fuere el método
que hemos indicado, se presenta la cuestion de cortarlo
con arreglo 4 la altura & que sobre la tierra se ha de
fundar la cepa. Sila planta es de cabezudo, segun se
formula en la figura 12 C, con m A !, puede cortarse
en ¢ % {. Lo mismo puede hacerse siende un sarmiento
basillo. Si fuese barbado, como estos llevan de ordina-
rio fundada su ferminacion o / en un sarmiento, la
forma es igual.

318. Que en teoria v en la practica se demuestra
que e} producto de la vid, [a uva, tiene mejores condi-
ciones cuanto mas baja estd fundada, esto es, que la
hondad de su fruto estd en razon inversa de la altura
de los pulgares sobre el suelo, claro es que debemos
inclinarnos 4 seguir esa regla,

La altura que se da a la vid de nueva plantacion, en-
lo general de Espafia, es una yerea por fuera del suelo,
por gjemplo, cortando el sarmiento segun ¢, v dejando
Ia yema enrasando con la fierra arrimada O morfero &
fin de que quede como en a D, figura indicada, que se
presena el corfe del terreno amontonado al pié de la
planta; de esta suerte la vegetacion es mas pujante, el

E
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sarmiento que tiene enterradas varias vemas nuire me-
jor-una, que fres 6 cuatro si se corta en f ¥ siete 1
ocho-si se verifica ol corte en £. Cortando aifo el sar-
Iiento primerp, necesila que se le ponga rodrigon, lo
cual no es preciso hacidndolo bajo, ¥ como quiera que
en el primer afio no se funda la cepa, es mejor cortaria
dejindola entre la labor 4 Ia parle superior tres yemas, -
“al tenor de lo representado enlre o ¢. Sa entiende que
~esio es, con el fin de establecer las cepas hajas sin ro-
drigones, como liene lugaren la region ceniral de Eg-
~pafia y en fa nayor parle de las oiras; pues en general

se.fundan asi y se llaman cepas bajas,

§ XL
Epoca de la plantacion de ta vid:

319, La época mas apropésito para las plantacio-
“nes, no puede determinarse en absoluto, pues segun que
¢l clima adelanta 6 retrasa |a vegetacion, ¥ que los
hielos son mas 6 menos duraderos, ast se atrasa 6 ade-
lanla; pero teniendo en euenta la estension del terreno
que ha de plantarse, v que el santar lag plantas exige
orbres. de inteligencia y ctonciencia, si eslos escasean,
referible os adelantar la época para que anles de bro-
Ila- vid eslé plantada, que no atropellar los trabajos
or haberse retrasado: Por esla cansa. hemos visto, no
ma sola. vez, que la mayor parte de los sarmienios no
an prendido, llegando & suceder que de 80640 piantas
entadas fallaron en el primer ano 30000, Los meses de
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Noviembre, Diciembre y Enero en los sitios que no hie-
lan y los de Enero, Febreroy Marzo en los que hiela, -
son los mejores para sentar las plantes de cabezudos ¥
basillos. Los barbados, se deben poner antes que los sar--
mientos, & fin de que las Huvias sienten la tierra sobre
las raices, y eslas tomen posicion antes de brotar. Ade~
mas, si se relrasa la plantacion de los barbados y las
llavias no concurren despues, no se asegura el que bro-
ten con tanta pujanza como en el otro caso, pues las
raices no -lienen la tierra adherida, por mas que se
aprelara con los piés al plantarlos. i
Siempre que se planten vides ha de elegirse queé la
tiorra esté en sazon, suelia y Jugosa: en otro caso, me-
jor es que peque de seca que de himeda y cargada
porque entonces se adoba y cierra de modo que perju-
dica Ja libre circalacion de las nuevas raices. :

CAPITULO VL.
Cultivo. del terreno y de la vid.

520. Ei suelo plantado de vifia, exige un asiduo
cuidade, labores multiplicadas que sosiengan la fierra -
esponjada y limpia de toda clase de plantas, y muy:
particularmente de grama. La vid, reclama limpieza en
la planta v en el suelo. Ambas c0sas sou necesarias en
‘toda 1a vida de ia planta, Y mas en los primeros afos
para impulsar sn desarrollo y fomento; asi, aunque di
vidiremos por afios el cultivo del suelo y de la vid, com
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‘cada operacion exige una marcha, tiene un nombre ade-
‘cuado, trataremos de éllos separadamente.
. El cultivo del suelo lo constituyen las fabores, va
-s¢ hagan con el arado 6 con el azadon, 6 con las dos
“cosas combinadas. Los abonos que se afiaden a las tier-
. 1as pobres, entran en el cullivo de la tierra. El cultivo
de la planta lo determma la poda, el despuntar , desho-
jar, descortesar, ote..
: 521_. Sentadas las plantas como ya hemos d:cho
“debe hacerse {296), habiendo manifestado eomo son los
'me]ores inslrumentos y-maquinas para labrar la tier-
ra (74 y siguientes), y 10s que se usan para la poda (74
-y siguientes) enfraremos en las operaciones que deben
-seguir 4 la plantacion en los cinco primeros afos en’
_particular, y desde el sesto en general, separando en
ada uno fas practicas en dos partes; 1.* cultivo del
uelo; 2.* caltivo de la planta en esta forma.

o o { “cultivo del suelo.
ferafio. . ........... id. de la planta.
2° afio.............. id. id.
J.v afio, . ........ P (i T (i
4° amo............. Cid. id.
5.° afo. . ........... id, - dd.

- 6.° ano cullivo general. j dol suelo.

i ode la vid.
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.
Cultivo ‘-ﬁel suelo plantad& de vides. -
1. aRo.

322. Supuesto que el terreno estd labrado de an-
temano, ya sea con labor de desfondo ¢ de arado, Y
que la plantacion se efectud clara 6 espesa, ocurre que:
segun estos dos casos, la marcha de labrar Ja tierra di--
fiere, y de consigniente, habremos de hacer dislincion
entre ellas, pues ficilmenté se comprende que emplean-
do ¢l arado hay que labrar mayor nimero de veces la
tierra, que cuando se usa el azadon. Sin embargo,
puede suceder que combinando el labrar la tierra con
fos arados de verledera (81) y el estirpador (84), se
economicen labores: en todo caso distingamos unas ¥
otrag,

:

LABORES CON EL ARADO.

523. FEn lo general de Espaiia, en que se labran las
vifias con el arado, sabemos que se planta ancho (308);
en la region ceniral que lomamos por {ipo, se usa el
arado ordinario, que difiere en su consiruccion en ser
la cama de madera eomo se iienen en Caslilla y de
hierro en las inmediaciones de Madrid, la Mancha, ete.;
no siendo rare encontrarios de una ¢ de olra clase en
general; ese arado, que no ba variado mucho del que
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“describe Virgilio, tiene pocos elementos. para romper [a
~lierra sin repetidas labores (1) y de aqui la creencia
-fondada de que Ios plantios de vifia en los tres-prime-
_5"ros aftos, han de recibir ireinta labores de arado, y que
41.n0 se dan en los tres anos primeros, la planta no
‘se debe considérar criada hasia que los reciba, aungue
“se necesiten siete afios para sumarlos. Es decir, que sa
- considera criada una vifia nueva si en los tres primeros
fios se fa dau freinta labores de arado 4 diez por- afio,

.¥.cuanto mas se prolongue esa suma, mas tarde se ob-»
liene el producto de la planta, tal cual se debe espelar
= crlada en buenas condiciones. -
B4, No estamos conformes con esa exagerac;on en
: el nimero de iabores de arado que ale gunos {levan hasla
~el punto de dar una mensnal; si bien convenimos en
‘principio, que la vid, en los tres primeros anos, exige
_'muctm gasto y cuidado, y respecto de fabores de arado
-1eneros praollca en los plantios que hemos crado, .y
aun ahora mismo Criamos, y sin negar,- repetimgs,-la
necesidad del cuidado que exige ia planta, no vemos sean
‘preeisas las diez labores por &fio, que con el arado or-
dinario se dice por los practicos deben darse & la vida
ueva, ¥ no soio lo dicen, sino que lo hacen, hasta
_poner la tierra tonta de hxbor, que es su manera de
espresarse.

325, Negando una cosa no admltlmos mas que la
2200 en que se funda, y vamos & darta. En 1844, pu-

(1) ‘Véase ol Manmai de la construccion de mdquinas arato-
8, por Hidalgo Tablada, 2.2 edicion, con liminag,
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simos una vidia malvas, (212) 4 la cual dimos en el
primer ano diez labores de arado, siguiendo l2 marcha
de 1a localidad; algunos ‘afios despues, plantamos vifias

tintas v jaenes, v solo dimos & la linta cualro labores
con el arado figura 5.%; y tres 4 la jaen; de esta forma
seguimos, y al lerminar los ires afos, cada una de las
ires planiaciones, vimos que el resultado era igual;
con la diferencia de que, la manera de acluar de los
arados empleados, exigia del ordinario mas labores
para mover el suelo, que en el otro que cada labor re-
presenta una cava muy buena, y de consiguiente, re-
movido el suelo por completo cualro veces en el ao,
o sea, en el periodo de liempo que trascurrid desde la
plantacion de los cabezudos en Marzo hasta el ofono,
suficiente para criar la vid. El arado ordipario 10
mueve el fondo de fa tierra en que labra, sino la parte
que coge la reja, que puede considerarse como una ter-
cera parte del surco en su allura, asi cada tres labores
representan una del arado de verledera, si se analiza
el resultado de uno y oiro. Es, pues, evidente, que-el
empieo del arado de vertedera, economiza dos terceras
partes de los gastos de labor con el arado. Y en qué
consiste, se dira, que no se admite esa ventaja paimi
ria y demostrada? ;Como se avienen los labradores de
vinas 4 pagar 90, por lo que hacer pueden con 30!
;Cudntos arados como los de las figuras 4.° Y 5.2, h
en 1a localidad en que se escriben esos resuliadi
A esio contestaremos, fuera de nuestra casa no haf
ninguno, nosolros tenemos los que usaron Basilio Diaz
y Francisco Fernandez, construidos en esla villa-de
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Morata, bajo nuestra direceion, por Domingo Bar¢.
Estos arados, se usaron hasta que nuestra carrera nos
hizo salir de aqui en 1850, v por los afios de 1863 hi-
cimos la variacion que so advierte al comparar los dos
arados figuras 4.° y 5.° La reforma la fundamos en
que el arado figura 5.%, se decia que era muy caro,
por ser de hierro dulce, y que ademds solo trabajaba 4
una mano; el de la figura 4.* de verledera giratoria, y
construccion de hierro fundide, fué mas admitido, pero
fuera de la localidad, en que escribimos, en que solo
hay los que tenemos. EI arado ordinatio, sigue v se-
guird en todas partes, pues hasta las reformas inten-
ladas en él, segun la figura 3.* han tenido la poca suer-
te de no prevalecer. Hay que convenir en que en Es-
paiia, se modifican ficilmente y se cambian las buenas
costumbres por malas; pero estas no hay fuerza huma-
na que las haga mejorar. '

326.  Asi, resolveremos, que si fuese posible infro-
ducir los arados de vertedera, con cuatro rejas dadas,
despues de plantados los sarmientos, basta para labor
~ de arado el primer afio; repartiendo esas labores, en
~ coanfo sea posible, despues de haber lovido y que la
tierra esté suelta o

Con el arado ordinario; dando la labor -yunta, bas-
lan seis labores, aunque con ellas no -estard el ferreno
la milad de movido y suelto, que con las cuatro ante-
riores.
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LABORES CON EL AZADON.

527. Las vifas que se labran con el azadon, es lo
regular, darles cave y bina, que son dos labores cuan-
do estén criadas; v en los primeros afios se dan tres,
las dos anteriores y la rebina, son tres labores, cuyo
gasto, si se compara con los que son necesarios: para
dar diez labores de arado, son mucho menores é infi-
pilamenfe mejores: esto, para criar la planta; pero si
en lugar de labrar con el arade ordinario, se emplea el
de vertedera, que la hace tambien como el azadon, este
quedard reducido & usarse en las cavas de pié, que son
necesarias en los primeros afios cuando se labra con los
arados, sea cual fuese su forma.

328. Siel arado se usa para lahiar, en el primer
afio deben darse & lag plantas en su alrededor tantas
mullas 6 cavas de pig; como labores de arado, y lo me-
ros por cada dos rejas una mulle. En la region cen-
tral, se lama en algunos punios mullir, la cava que se
d4 al pié de las cepas, por ejemplo, se deshace con el
azadon la parte de tierra b ¢ &' de la figura 12en D,y
se vuelve 4 formar con tierta fresca del fondo y de los
costados. Esta labor es sumamente importante para las
plantas nuevas, en particular el primer afo, y es tal,
que una reja menos, no hard perder las plantas ¥ la
falta de mulfir en los meses de calor, produce el que
se agosten muchas.
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§ 1L

Cullivo de lu plonia en el primer afio.

329.  Las nuevas plantas de vid, se abandonan 4 si
mismas, en el primer afo ¥ se las deja que echen ta-
llos allos 6 bajos, muchos 6 pocos. Fsta costumbre no
es'muy cuerda, oi esld en armonia con la direccion
que desde el principio debe darse 4 la pianta. Esla, en
¢l primer afio hemos dicho que conviene dejarla baja,
aungue despues en las podas siguienles, se intente fun-
dar alto; pues los tallos, dejindola baja, son mas faer-
fes v asi hay mas fundamento en la planta. Eslas de-
ben visitarse en los meses de Junio, Julio y Agosto, v
si.de las yemas brotan varios tallos, se deben despun-
far-los que se vean peor situados, y dejar uno que se
prolongue y fortifique, que sea, dighmeslo asi, el fue
sirva para fundar la planta en la primera poda & cuyo
0 se impulsa del medio espuesto, Despuntar todos los
fallos, v dejar uno, es favorecer el desarrollo de este.

530. Suele suceder que en lugar de brofar el sar-
Iignto por la yema superior 7 fignra 12 C, no lo verifi-
¥ aparece como que la planta esta perdida; cuando
0'se vé en el mes de Junio, se abre ia cepa hasta 0,V
la-mayoria de los casos, brofan las yemas bajas, que
(e este modo se adelantan un afio ; pues sin ponerla
contacto con los rayos solares, la yema esta dormi-
‘Yo pocas veces, al ir & reponer la planta supues-
perdida, se vé que brotard al seguni!g afio; para

: 4 .
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evilar el reiraso, aconsejamos ese cuidado, que snempre
s bien remunerado

§ L.

Cultive del sequndo afto.

551. Bl segundo afio, exige la vid los mismos cui-
dados de labores v direccion de la planta que hemos.
mencionado anteriormente, y ademds la reposicion de
las que no han prendido. ¥s necesaria otra operacion':'-:
que sc lama desbarbar, que consiste en abrir las
cepas al pié, y corfar las raices, que suelen echar en:
la lierra movida por la labor.

LABORES DEL SUELO.

352. En el segundo afio, es muy conveniente n
dar las labores, va se hagan con el arado, ¢ con @
azadon, en la generalidad de la lierra, hasla que lo
hielos de invierno hayan pasade. Bl terreno. Muy - mo
vido en el afio antes, si se alza femprano mienfras: I
heladas, estas penetran mas y pueden perjudicar i la
nuevas. En fos silios en que no hiela, 6 hiela poco
pueden anliciparse, sin inconveniente, y dar en ambo
casos, en fodo el tiempo de la vegefacion, las misma
lahores que en el primer afio. :

335. Hayv algunos auiores, que aconsejan que
den las labores someras en el segundo afio, para evil
que lastimen las raices; los que fal dicen, no tiene



— 250 —
presente, que ese raétodo es confratio al desarrollo de
Ia planta, si ha de favorecerse su arraigo en condicio-
nes las mas favorables 4 su larga vida. Nosotios, hemos
aprendido en la préctica, que la vifia que se deja criar
saices & donde la labor puede alcanzar, vive poco, y st
producto es limitado; por lo cual, siempre dehe labrar-

ge toda la capa del suelo activo, segun ya hemos ma-
nifestado (296).

CULIIVO DE LA PLANTA.

334. En el otono, se reconoce al segundo afio las
plantas que no han brotado, y se atzancan dejando los
hovos abierfos para poner otras en tiempo opor tuno se-
gun v como se hizo la plantacion. Las marras que 1e-
suitan en los nuevos plantios al segundo ane, son mas
4 condiciones iguales de preparacion del suelo; sinose
hizo la labor de desfondo, cuando se planta eon la bar-
13, sigue la hecha en hoyos y es menor la efectuada en
zanjas. Si se hizo la labor de desfondo para plantar con
la baria, las marras serdn mas en los hoyos; seguirdn
las zanjas v despues fa barra

535. Para evilar el retraso de un afio que han de
tener las planfas repuesias, algunos autores aconsejan
se pongan dos planias junias y se retire una para re-
poner; nosotros no admitimos {al absurdo, pues nece-
sariamente habrd que quitar una planta en fodos los
hoyos en que brotan las dos, y esto, sobre ser un ira-
hajo imilil v perjudieial & la plania que queda, la que
ge traslada no es mas que un barbado que ficilmente
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puede criarse en otro sitio y aun en [a misma vifia se- -
gun va dijimos. Aunque se haga la plantacion con ca-
bezudos, és ventajoso reponer con barbados para que
sigan los adelantos de lo general de la nueva vifia.

DESBARBADO.

536. Aunque siguiendo la marcha que hemos dicho ™
de mullir los piés de las planlas nuevas, deshaciendo '
los morteros, v volviéndolos & hacer, no se da lugar a -
que las raices de las vemas que estan en el suelo ac-
{ivo prosperen; siempre es conveniente abrir al rede-
dor de las plantas y corlar las que se encuentran desde
0 & 7, 0 sea en el suelo activo b que marea la figura 12
en C. Esta operacion sé elechia con Ias tijeras (figu-
ra 11), pues asi, corlando junto la plantita nueva sin
moverla, se hace mejor que con otro instrumenio que
fuese necesario empujar ¢ firar. Hecha la operacion
que debe preceder 4 la poda, terminada esta, se fapa la
planta y sirve de primera mulla. Las siguientes seguh__
los principios establecidos para el primer ano, tendran:
lugar en ias plantas nuevas, en las que arraigaron, se
mullirdn lo menos tres veces en el pertodo de la vege-
lacion acliva. ' "

PODA.

537.  Dijimos que los iallos del primer afio se des
puntaban dejando uno solo para fundar la cepa en pri
mera poda. Separada la tierra de al rededor de la plan
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ta, para cortar [as raices nacidas en el suelo movido
por la lahor, 0 sea suelo aclivo, se aprovecha la ocasion
de hacer la primera poda que debe tener lugar en
tiempo que se presuma no ha de helar y antes de que
broten las cepas. Con las tijeras ¢ con la hoz (figu-
ra 11 D A) se cortan los sarmienfos que se despuntaron
y se hizo con el fin de favorecer el desarrollo de uno
solo. Si se emplean las tijeras, téngase presente quela
cuchilla debe arrimarse al pié de la planta para cortar
el sarmiento bien; en union con ella, si no se coloca asi
la tijera, quedard un espolon de igual longitud al grue-
so de la parte de la tijera. Corfados los sarmientos
despuntados, queda la cuestion de altura & que se ha
de fundar la cepa, para lo cual servird de regla lo di-
cho (317), y ademas, que en los lerrenos frios y hime-
dos se debe dar una altura suficiente para que los ra-
cimos en su dia no toquen al suelo: en los terrenos sé-
cos v en pendiente, que los arrasires de la parte supe-
rior tienen lugar, se daran 4 las cepas de la parte baja
mas allura que & las de la parte szperior, y en el centro
el término medio: en tierra llana y seca, menos altura
que en igual condicion de htimeda y fria. Asi, siendo

veinte centimefros sobre el nivel del suelo activo la
longitud méxima en terreno seco, y ireinfa en hiimedo,
es hastanle; esto es, que el sarmiento que se crid para
la primera poda, se corte 4 esa altura contando desde
la paite superior del suelo activo hasta la primera ye-
ma, 6 de b 4 a figwra 412 D El sarmiento se corta de-
jando una pulgada 6 dos centimelros del canuto sobre
la nltima yema. En seguida se cubre la planta, se amor-
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fera hasta que la Gllima vema quede cnrasando con
{a parte supertor del mortero 6 mullidura en cuyo cen- ":
iro y parle superior aparece ia yema indicada. '

%38. En el trascurso del afio, en los meses de Ju- -
nio, Julio v Agosto, se revisan las planias v se dejan °
dos sarmientos para (ue pugen, despuantando 1os de-
mas, 4 fin que los oiros se lleven la fuerza de la vege- ©
tacion. :

§ IV,

Cullivo del tercer afio.

LABORES DEL SUELO.

359. Yo el fercer afio se repiten las labores del
suelo, en la misma forma que el segundo afo v de
igual manera para mullir.

CULYTIVO DE LA PLANTA.

La renovacion de las plantas muerias, se hard igual-
renle y en la época de la poda: se abriran las cepas,
0o como se hizo para el desbarbado sino de manera
que el pié presenie & fa vista del potador todos los fa-
llos que la planta liene, y que algunos suelen estar e
hiertos en su pacimiento, con la tierra del mertero
mullidura.
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. Hecha la operacion indicada, la cepa se prosenta
proximamente segun se ve en T figara 15 (1),

Figura 13,

/340 Deshecho el mortero, queda Ia planta visible
desde la parie inferior def suelo aclivo. Se ven tres bra-
208, el del centro, que es el que se dirigid con dog sar-
mienfos, pero al descubrir la planta se ven los olros
dos; que forman simelria, ¥ que siendo plan{as de bar-

(1) - Dispensen nuestros lectores que tanto en este corte (el

_Suel__u en gne representamos fa planta de vid al terear afo, asi co~

mo en la figura 8.%, aparezca e acodo sin raices, que dejd de eje~
far el grabador, por una de esas eosas que se adivinan cuando se

fijusta  precio alzado una obra, Tambien suprimis las lelras; am-
5 Gosas trataremos de suplir con esplicacl;ones.
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bado debemos ya dejar en este aiio elementos de pro-
duccion, pues la cepa lieva cinco verduras, tres en el
vivero y dos en la vifia en que la suponemos plantada.
Siendo, como suponemos un barbado, cortaremos los
sarmientos en la forma que indican las rayas trasver-
sales & los sarmientos, con la cual quedan tres pulga-
res y seis yemas, 6 como indica la figura 8.* y queda-
ran tres pulgares y cinco yemas; si fuesen planfas
procedentes de cabexudos 6 basillos, como solo han pro-
ducido dos hojas, las raices son pequefias; y dejar mu-
chos pulgares, es en perjuicio del desarrollo y vigor de
la planta en los siguientes afios: ast, en lugar de dejar
lres pulgares, solo dejaremos uno eon dos yemas, segun
resulta de la ﬁguraiS cortande los sarmienlos por donde
indican las rayas del sarmiento cenfral, y suprimiendo
por completo los dos laterales: si se quiers que el brote
sea Mas Vigoroso, se deja una yema y us pulgar; aj
efecto se deja el ceniral de la figura 8.* cortando los dos
sarmientos segun que la raya que los atraviesa indica.

Despues de podada [a cepa se cubre y queda amot-
terada segun representa {a figura 8.*

341. Se ve, por lo espuesto, que la marcha que si-
gue la poda de las plantas nuevas de vid, difiere segun
que son barbados 6. sarmientos sin raiz, y eslo se com-
prende por el adelanto que las plantas llevan del tiem-
po que se-criaron en &l vivero, donde deben estar ires
anos. A los tres afios de plantados de asiento los sar-
mientos, llevan algnno que otro racimo, y los barbados
producen regularmente & los dos del trasplanto; y las
cepas s1 no representan todo el vigor que las de cinco
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verduras planiadas de asienfo, 4 los dos afios equiva-
len & 4, 0 sea que cl de plantacion de los barbados se
refrasa v el segundo empuja, contindose su desarrollo
como de cuatro afios de asiento & los dos de trasplante,
y ires de vivero, .

§ V.

Cuarto afio de culltive del sueip.

342. El cuario afio sigue ia [abor que en el terce-
ro segun hemos dicho, tanio de arar como de escavar
Y cubrir, 0 lo qoe es lo mismo, abrir y mullir en el
tiempo indicado. EI suelo debe estar siempre movido y
. limpio. En lugar de fas repelidas mulias def 1.° y 2.°

- ano, en esle dos son suficienles reparlidas con oporiu-
nidad, una en la primavera v otra en Junio ¢ cwando
fa vid esld en flor.

CELTIVO DE LA PLANTA.

343. La vid en el cuarlo afo, bien que se haya

: plantado de barbado ¢ de cabezado, elc., tiene un des-
- arrollo que hace necesaria la poda lemprana para labrar
~ con tiempo. St el arado sirve para labrar la tierra, es-
forban los sarmientos que-no permilen que se arrime &
la cepa, y si se verifica, es lo ordinario que se moleste

oal ganado ¢ se rompan 6 deszoquen los sarmientos. Eg,

pues, indispensable verificar la poda temprano, v ade-
mas esto conviene & la vid. Para que 1a poda no sea un
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motivo de perjuicio por causa de los hielos, en lugar de
hacerla desde luegoe compleia, se cachz’podan ias vides
y de esie modo queda el lerrenc espedilo sin oponerse
4 las consecuencias de corlar los sarmienfos anticipada-
mente. La cachipoda consiste en cortar fos sarmienlos,
dejando fandada la cepa y los pulgares en lugar de que

queden con una yema y la ciega, se dejan de una lercia .

de largos y la vid aparece segun representa la ligura 14%.

Tigura 14.—-Copa cachipodada: cuarto afio de vegetacion:
tercero de poda.

544. Se ve que de este modo se facilita la labor y
s prepara el cullivo de 1a planta que llsgado el tiem-
po de la poda, solo hay que recoriar los pulgares, segun
las ravas que fo indican en a. La cachipoda, como se
sobreentiende, Bo es necesaria en los siiios que no hie-
. Ia, pero en los que se repiten las heladas, y en eslas
condiciones los siiios bajos, es necesarie cachipodar si
tas labores lo exigen; como por ejemplo, donde se labry
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con ¢l arado y hay que quitar los sarmientos para fa-

- cilitar el paso de los ammales enlre Ias aimanias y
arrimar & las cepas con llbertad :

§ VL
Labores en el quinto afio.

345. La vifia nueva debe acompaiarse en lahores
especiales hasta este afio, si bien en esfe v el anterior,
como hemos dicho, las muIIas pueden reducirse 4 dos,
- efecinadas en liempo oportuno. En Ias labores deben
~ proporcionarse ya sean de azadon ¢ con el arado, que
eslando en flor la vid se efectue una que abra el suelo,
locual coniribuye en gran manera & la cuaja del firu-
to: cuando se tiene esle cuidado, rara vez se ve ia wg
corrida aun en las variedades que son propensas a
- gorrerse,

CULTIVQ DL LA PLANTA,

546. Ln el quinto afio, la vid debe quedar casi ﬁm~
dada. Decimos casi Iunddda pues en los siguientes se
- aumentan los pulgares segun el vigor de las plantas;
-.pero en esla queda formada la cabeza, segun las prae-
. ticas mas racionales v conformes con h leorta clentifi-
- ca aplicadas al clima de lo gencéral de Espaiia,

347. Una cepa despues de cachinodada, en el quin-
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to afio, se presenta en la forma que aparece la fi-
gura 15 (1). -

Figura 15.—Cepa cachipodada y dispuesta para podaria.

Si el sitio en que se culliva no es necesaria la ca-
chipoda, facil es comprender que se cortaran los sar- :
mientos de modo que quede el pulgar fundado en ung -
yema v la ciega, y euando mas dos v esta.

En la figura 15 hemos dispuesto las cosas de ma-
nera que segun b a podamos decir algo respecto de la
poca inteligencia con que hemos visto fundar los pulga-
res sin cuidarse de que no estén cruzados; al efecto,
cuande esto sucede, se corlan en b a los sarmientos y la
cepa queda con los pulgares separados v en la forma -
conveniente, -

(1) Presentamos la cepa cachipodada, pues si lo hiciéramos -
con los sarmientos y todo complete, seria aumentar un gasto ind- 2
tif: nuestros lectores eompletaran en su idea los sarmuentos ue
ven cortados & una tercia del pulgar.
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OBSERVACIONES COMUNES A LOS TRES ANOS ULTIMOS.

348. En el curso de la vegetacion de la vid es muy
conveniente, y en particular cuando empieza 4 florecer
0 antes, segun su desarrollo, despuntar los sarmientos,
principalmente en: los sitios que combaten los aires, pues
de esta manera se evita que los tronchen 6 arrapquen,
con- perjuicio de los medios de fundar despues los pul-
gares de un modo convenienie. Esto es necesario en
los primeros afios en toda clase de vides; pues supon-
gamos que el sarmienio inferior a & figura 15, por no
haberlo despuntado un poco y la accion del aire la ha-
. biese arrancado, tendriamos que suslituirle con el sar-
. miento & y cerrar la cepa dejandola imperfecla; sirva
eslo de ejemplo,

§ VIL
Sesto afio. Cultivo general del suelo y de la vid,
LABORES DEL SUELO.

- :349. El cultivo del suelo plantado dé vifia entra en
el sesto afio de la plantacion en la marcha normal or-
- ‘dinaria, v si bien exige los cuidados inherentes 4 la vid,
_que los demanda mulliplicados y continuos, son meno-
res ¥ los gastos mucho menos.

En este periodo entran en accion y son posibles la
aplicaeion de métodos que mejoren los seguidos hoy,
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cuyos gastos absorben los productos en parlicular en
los pagos, zonas y regiones en que el fruto de la vid
vale poco v los gastos son muchos. Dos métodos se em-
plean en Espaiia para labrar el suelo ocupado con la -
vid. El arado y el azadon, en general, y el azadon en
particular.

CULTIVO GENERAL DEL SUELO CON EL ARADO ORDINARIO
Y AZADON.

350. [El arado ordinario arrasirado conmutas, como -
ganado usado en general, son los elementos que en la
Mancha, como en ambas Castillas, se emplean general~ -
menie para labrar las vifias. Se dan de tres & cinco la-
hores 6 rejas, cuyo cosie, por aranzada de tierra, de la
medida antigua 400 estadales de 11 pids, y en la mo-
derna 57 areas 57, 65; veremos mas adelante. Ademas
de la labor de arado se cavan los piés en Marzo 6 -
Abril, coando se ban dado las labores de alzar y de -
binar, que cruzando las almantas solo dejan sin mover -
la parte que al pié de la cepa no puede arrimar ef ara- -
do. En las inmediaciones de Madrid, este es el método
de labrar lag vifias en general; hay algunos puntos que
como en la region septentrionai, abren las cepas en. el
olofio 6 despues de fa poda y las dejan como aparece ia
figura 13; aparlan la tierra del pié junto el cual queda
un recipiente que recoge las aguas hasla la primavera:
que s tapan v se dice cubrir. r

551. La labor de abrir, alumbrar, escavar, cic.;
pues esos v otros nombres, tiene la-operacien de apar
tar i{a tierra del pié de la cepa, para (que recojd agud




_ — 271 —
la hemos visto emplear con poco euidado, respeclo de
fa época en que se debe efectuar. En los sitios [rios, es

" poco el tiempo que media enire la recoleccion y los hie-

~los, v enlre estos y brotar las cepas, pues se vé, que
brotadas log dafian. En tales circunstancias, no acon-
sejamos se usen labores que pongan desabrigadas las
- eepas ; al contrario, el amonionar tierra al pié, vemos

_se practica con buen éxito, y en la primavera se mu-
- llen solamente, Dende las heladas no son de femer, la
- labor de abrir debe darse en principios del olofio, y
+las aguas del invierno se recogen en las escavas, con

“mucho provecho para [a vid. En esta como en fodas
- las labores que se dan al suelo, debe {enerse muy pre-
senle, que en ninguna manera se verifiquen cuando esté
cargado 6 pesado, es decir, con mucha humedad, que
“apeimace y adobe la tierra: ni tampoco, cuando por su
dureza se levanie lerron: el terreno debe estar en bue-

N2 8azon, siempre que se lahre.

. 552, La labor de abrir es muy conveniente para
los terrenos nclinados, -en eilos debe ser fundamental,
~gin fener en cuenta los hielos, pues si cuando se cria
~la cepa, al desharbarla, quedan ya las raices y plania
bajo la influencia de esla clase de labor, que no.debe
- quitarse ¢ taparse mi en ei verano, recogerd cada.alcor-
que el agua de la seccion del suelo, qile le foca v se
evilaran los arrasires & la vez que se beneficiard la vid.

GULTlYO -DEL SUELO CON EL ARADG DE VERTEDERA.

.583. Los arados de vertedera, figuras 4 v 5, pueden
secundados por el estirpador, figura 7, sostener la
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tierra esponjada y limpia, y mejor labrada con dos la~
bores de arado y.ires de estirpador, que con seis del
arado ordinarie, y con una economia de tiempo y dine-
ro, que sin exageracion alcanza al 40 por 100. En
efecto, el arade de vertedera, cada labor equivale a
a upa buena cava; dada la primera reja, al poco liem-
po sin que el suelo se siente, se da una labor con el
estirpador en direccion de aquelia que no habiendo po-
dido labrarlas entre almantas no pueden ser cruzadas
por él. Despues se cruza fa labor con el arado de ver-
tedera, v al poco tiempo con el estirpador, cruzando
las labores. El estirpador se usa para que la tierra no
se sienie v claro es, que su aplicacion no es posible en
terrenos de guijarro. ‘

Como tos arados dejan el pié de la vid sin labrar,
4 no ser que se use el cullivador de vifias, figura 10,
hay que labrar los piés de las cepas, segun se ha dicho,
asi como el tiempo oportune de hacerlo.

CULTIVO DEL SUELO DE LA VID CON EL AZADON.

354. En Navarra como en Andalucia, en Galicia
como en Catalufia, en Portugal como en Francia, en
general, se labra el suelo de la vid con el azadon, y
solo en la region central de Espafa, domina el arade
para ese fin. Sin embargo, en el Medoc (Burdeos), he-
mos visio yuntas de bueves arrastrando el arado, por
atmantas estrechas, lo mas de 1 metro 30 centimefros,
y ese docil v util animal, marchar perfectamente lle-
vando las filas de cepas en medio de la yunta, por
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supuesto antes de broiar. El azadon, segun  digi-
mos (306), se usa principalmente, en {os plantios de
almantas estrechas, en las que las cepas estan fundadas
0D rodrigones v son altas. ‘

335.  La labor del azadon solo puede compararse a
la del arado de vertedera, cwando estd bien construido;
pues en uno Y olro caso en cada vuella, se mueve todo
el fondo de la iierra, se revielve ¥ corfan cuanfas ver-
bas de raiz vivaz existen en ella: por esto, segun ya
. digimos, una labor de arado de veriedera equivale &
. Una cava, y hasta es mejor que fres vueltas del arado

_ ordinario que se usa generalmente. En los plantios de
- vid se dan dos ¢ tres labores de azacdon que se deng-
 minan: la 1.* cava, la 2. hina ¥ la 3.° robina. _
El tiempo de operar esiag labores, varia segun et

~clima, y debe gwiar para dar la cava, ¢l que esté he-
cha antes de que la vid brote, pues en las tierras fara-
- ces que la yorba empuja si la cava se relrasa y los hie-
- los tardios tienen lugar, como sucede en esta villa de ‘
~ Morata, los dafios causados son mayores en' los fallos,
que cuando el suelo esta limpio de yerba.

356. La hina debe darse cuando ciarne ia vid, el
-mover la tierra en este liempo, activa la energia do la
luz sobre e! suelo por su mayor coloracion, 1a absorcion
de fos gases atmosféricos v por consecuencia’, la fecun-
‘didad del pllen es mas segura y cierta.

557. La rebina pusde y debe darse cuando empie-
za’la madurez de la uva, lo cual la adelania por las
razones antedichas al tratar de la coloracion de! suelo;

-como cuardo se labra la tierra, se oscurece, esponja
18
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y atrae a si los elementos vitales para las plantas que
“en la atmosfera exislen, que el snelo v las partes ver-
des de los vegelales utilizan, es doblemente ventajoso
Iahrar eon oportunidad. _

%58. [ todos estos casos, la cava, bina v rebina,
deben efectuarse cuando la tierra esté suelfa v jugosa,
para que no se levante lerron por seca, D 86 adobe
por humedad. Cada labor se debe dar en direccion
contraria 4 la anierior, si el terreno es llano, y en cuan-
to sea posible, cruzarla en los pendientes. [in estos es
una praclica perjudicial, cavar desde ahajo hacia arvi-
ba, pues se baja sucesivamenie la tierra, con delri-
mento de las plantas sitnadas en la parte alta.

359. En Andalucia, v en pariicular en las vinas
de Jerez de la Frontera, hemos visto efectuar ana la-
bor que se practica en los melonares de secano, al
darles 1a Gltima cava; esta labor, laman los de Jerez
achatado: consisie en despues de la rebina sentar el
suelo con la pala del azadon de plano, deshaciendo
cuantos terrones tiene la tierra que queda comprimida,
y evita en parte la aclivided de la evaporacion de fa
humedad; pero esta labor solo conviene # lerrenos de- _
masiado porosos y suelios que no forman corfeza, en
olro ¢aso, se aumenlaria esia con perjuicio de ia libre
cire niacion del aire en la lierra. '

%60.  Solo en Jerez, hemos visto gue las labores de
“cava, bina, rebina v achaiado ¢ palmeado, siguen el
orden que conviene: la cava se hace menos profunda-
que la bina, y esta menos que & rebina, que liega has-
fa un pié 6 28 contimeiros; esta marcha patural de:
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ahondar cada vez mas, se comprende, pues en la cava
el suelo esld mas duro que en Ia bina, v en esla que
en la rebina, y de esa manera progresivi, se llega al
fin con menos esfierzo y gasio. En oiras paries, en la
generalidad, la bina se efecfia 2 menor fondo que la
cava; y la rebina, es solo un mafe yerba, como suele

- decirse; aconsejamos ot método de Jerez, sobre todo,

en los sitios en que la sequedad hace peligrar el fruto
de la vid, ¢ le di cualidades de mucha espesura al
mosto. Las labores profundas, son indispensahles para
sostener la humedad en la tierra, cuando el pais es
seco y combatido por los awres que aclivan la evapora-
cion del suelo.

370. En la region cenlral v septenirional, las Ia-
bores de azadon no pasan de la profundidad, cuando
mas, 20 cenlimelros, lo ordinario es 15, y en lo ge-
neral es insuficiente para que la vid rmda el producto
a que llega en el olro caso.

CULTIVO BE LA PLANTA.
Poda-en general.

371. Como en todas las pricticas del cullivo de las
. plantas, la poda ofrece dificultades que de continuo
- son diffefles de vencer, pues en un mismo sitio y es-
. Decie de vid, una costumbre que viene dando resulta-
dos ciertos, llega un afio, que un accidente 1mprevisto,
marca que toda regla tiene escepciones. La poda lem-
~ prana no es posible con seguridad de éxito en log silios
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sujetos a hielos tardios; pues-la planta de vid que se
poda lemprano brola ankes que la que se poda larde;
pero haciéndolo asi, los ilernos brotes suelen ser ala-
cados por fos inseclos, vy destruidos con mas facilidad
y daflo, que brotando temprano, que se alargan y en-
durecen, liberlandose por esto del dafie que los insec-
tos. le pueden origiuar, pero en cambio, quedan es-
puestos & los del hielo, mucho mayoeres en la genera-
lidad de fos casos. {Trisie situacion del artisla de la
nafuraleza, el labrador, que fantos y tanfos hilos tiene
que atar! ‘

372. Fste afo, con molivo de dar una labor de
arado en una vifia nuestra que siempre se cavaba, po-
damos antes de costumbre; el euguillo se desarrollé con
ial intensidad en las vifias del pago en que esta la nues-
tra que no ha dejado tallos ni hojas, y el fruto perdido
por completo, y nuesiras vifias, podadas antes de lo
acostumbrado, como echaron temprano los brotes esta-
ban duros vy el dano del cuquille que nadie esperaba,
pues hacia muchos afios que no se habia visio, ha sido

" poco relalivamente; nosoiros lenemos cosecha, los veci-
nos nada. Bste ejemplo, y otros mil que pueden citarse,
dificultan delerminar lo que conviene hacer_respecto de
fa poda; pero daremos reglas generales, que se aplicardn
segun las circunstancias.

POCA DE LA PODA.

373. Dor regla gellel'dl é invanable, admilimos la
poda lemprana, v en los sitios que los hielos tardios
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ofrezcan inconvenientes, debe recurrirse al cachipoda-
do (343), que es el termmo medio que puede adoptarse
con veniajas; nosotros estamos conformes con el refran
espanol que dice: «si la vifia vieja quieres volver moza,
pbdala con hoja.» La poda temprana, la que se verifica
- antes de empezar los hielos de invierno, hace que cuando
llegan esios, estan cicalrizadas las herldas ,yno danan, 6
dafian poco los pulgares; los broles fempranos desarro—
Han mejor los sarmientos y fruto, v sino estin sujetos &
los hielos tardios, desde luego fa poda eompleta debe ha-
cerse en Noviembre, 6 cachipoda en otro caso. Pueden
esceptuarse de esla regla general los vifiedos situados

~en terrenos bajos y muy fértiles, en los cuales es muy

convenienle podar tarde, cuando la vid empieza 4 bro-
“tar por-las yemas altas; pues el derrame de savia que
serd perjudicial en los terrenos poco fértiles, en estos de
que venimos hablando, hacen que [a vid pierda algo de
su fuerza, eche mas racimos, menos madera y fruto
mejor. Queda pues, sentado que los derrames de sivia
- en la vid situada en suelos pingiies, son un medio de
corregir su lozania perjudicial; pero esa debilidad ven-
~tajosa en lal caso, se convierte en altamente perjudicial
en razon que el suelo es poco fértil: La poda tardia, la
- que se¢ verifica adelantada la esfacion, causa derrames
de savia & la planta, que si cuando esla viciada por la
fecundidad del suelo es til, siempre la pérdida del jugo
vital de 1a cepa es un defrimenlo del esquilmo, que sera
menor gque. en ¢aso contrario; eslo, considerando la vid
en sus condiciones normales.
374.  En fin, las circunslancias mandan, y pariien-
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do de 1a base de podar temprano como regla, segin ta
localidad debe obrarse. El fin de la poda, es prolongar
la existencia de la cepa, ¥ al mismo tiempo, obtener
de ella cosechas regulares v de aplicacion al fin pro-
puesto. En esto, las practicas varian yse dirigen & fines
distintos, segun la localidad y aplicacion del frato, te-
niendo siempre presente que la cepa que se la dejan
mas yemas que las que pueds resislir, se debilita, y si
no muers, cesa de producir; ¥ que 4 la que se la dejan
raenos de las que debe llevar, aprielan de maderay le-
van poco esquilmo.

DIVERSAS CLASES DE PODA DE LA VID.

%75. Las diferentes formas que so dan 4 la vid en
I poda, gnacen del estudio cientifico? yLa poda influve
en la calidad del fruto y en su mayor 0 menor fluidexr?
;Dado un sistema de poda, un suelo y una variedad de
vid, se puede obiener una clase de fruto de condiciones
distintas, que si se varia la poda v cultivo del suelo?
Mas claro: ;la poda puede influw en las cualidades del
caldo de la uva? Los hechos contestardn por nosofros.

576. Como todos los resullados praclicos no respon-
den & generalidades, sino que estan sujetos & esplica-
ciones (que den la razon que los esceptta al leer en Co-
lumela que al tratar de fa altara de vid, dice: «A?si
cunela compeluni volo, Justa esi altifudo vinee pedum -
quingue: nec tamen dubium , quin vites tonto melioris
saports preebeant mustum, quanto . editiora juga con-
surquni.» Vemos que el autor latino manifiesta aquai, =~
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que «euando todas.las cosas se hagan & medida de nues-
tro desco, se den & las vifias cinco pids de altura, poes
no hay duda que las vides dan el mosto de méjor guslo
cnanto mas elevados son los yugos a que se atan 6 sos-
tienen.» Ks evidente que Cotumely,, que Ségun parece,
escribia las cosiumbres agricolas de [a provincia de
C&diz , marcaba entonces 4 principios de la era cristia-
ha casi el mismo ecaltivo de la vid que hoy se tiene en
Jerez v pueblos inmediatos, en que fa vid se forma
alla y dejan en la poda saca vinos, como se llaman en
la region central, y varas en Jerez, San Liear, ele.,
donde las atan a mugrones, y en algunos casos, sujetan
- entre dos de estos, uno horizontal, que es 4 lo que Co-
{umela nombra yugo. Esto manifiesta elaramente que
en esos punios se sigue hoy la marcha igual 4 hace 1800
- alios, y que es la misma aproximadamente que se
practica en la generalidad del terrilorio francés y ale-
man, pero que difiere por completo de la mayorta de log
(distritos viticolas de Espafia, donde la poda redonda
- §in vara ni saca vino, vifias bajas de 50 cenlimetrog
- 'de cafia y con pulgares a que se dejan cuando mas ties

~yemas, os lo general. Que la uva de los saca vinos o
varas es de olra condicion mas inferior que la de los
- pulgares, no era desconocida, pues se dice que se
~ echara en ofra vasija diferente, y nuestros lectores
~ saben que asi es en efeclo: e una misma cepa, Ia uva
- de Ias varas ¢ saca vino, dan moslo mas fiuido y menos
- -azucarado con dos o tres grados de diforencia. Fsto es
- -1an evidenie y sabido, que va Herrera dijo: «Lauva de
- pulgares vaya para lo que fuere escogida, v la de las
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varas échese en oira vasija por ser de menos calidad.»
Y siendo esto probado, y tambien generalmente sabido,
Je6mo se hace en Jerez 4 los 36° de lalitnd, lo que en
¢l Rhin a los 50? Esio es lo que vamos 4 esplicar , y con
ello daremos la solucion de ias preguntas que encabe-
zan este parrafo. En Jerez, la fertilidad . del suelo y
método de agosiar el terreno para plantar la vid, asi
como los multiplicados cuidados que se 12 dan, tal como
lo aconseja. Columela, bacen que la vid brole ¢on fuer-
7a, ¥ si se podara en redondo y fundara baja, el moslo
seria demasiado denso y los racimos muy aprefados:
con ia poda & pulgar y vara, se consigue mas esquilmo
y que la fluidez del mosto de la vara haga mas suello
el del pulgar; la altura de fres & cinco piés & que se
fandan las vides, es necesaria, pues tierras labradas
tan bien y profundamente, y cepas planladas & cuatro
6 cinco piés, de un metro once centimelros 4 un metro
treinta y nueve, dejarfan el sucio sin- ventilacion y
espuesta la uva & podrirse; de manera que la altura de
la copa. es. consecuencia de estar plantada esirecha y
de Ja labor profunda que hace mas jugoso el suelo, y
de esta condicion y calor del clima , el-establecimiento
de la forma de poda indicada.

377. En.el Rhin, causas opuestas exigen el mismo
mélodo, la abundancia de humedad atmosférica ha de
menester fundar fa vid alta para separarla del suelo, la
menor fuerza de los rayos luminosos demanda que los
sarmienlos esién alados y los racimos espuestos & la
libre circulacion del awe y del sol para que maduren.
Ademas, la mayor produccion que delerminan 1os saca
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vinos 0 varas, es necesaria en esa region en que la vid
no es fan il como en la que Jerez estd situada.

Es evidente que dadas las preguntas que hicimos,
ge conlesla con [a practica de un modo salisfactorio, y
que la poda determina un producto mayor ¢ menot y
calidad dilerente, vy que estas cualidadés pueden variar
segun el clima, suelo y cultivo.

En general, en Espana se conocen

Poda redonda 4 pulgar. :

Poda de espada y daga.

Poda 2 la ciega.

Poda de rastra.

Poda irregular.

PODA REDONDA & PULGAR.

378." Si con la imaginacion supenemos cortadas las
partes rayadas en la cepa que representa la figura 15,
resuliard una cepa de cinco afios con cuatro pulgares v
{1es brazos que se dirigen 3 formar la cepa para la apli-
cacion de fa poda redonda. Lin este método, el ntimero
de brazos debe ser en proporcion de la potencia del
terreno y vigos de la planta, v los pulgares en 1elacion
de los brazos, sin que por regla general, tengan estos
mas de dos 6 tres pulgates. Los brazos, los constituyen
la madera vieja; los pulgares, los sarmientos de un afio:
a los pulgares se dejan una yema 6 dos, v la ciega, que
es la que parle del sobaco del puigar cuande en acci-
dente inutiliza las olras, ¢ el mucho vigor de la plania
y poda demasiado corta , empuja su desarrollo.
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379, Este método, seguido en el conlro de Espaia,
es el que mejor responde para obtener de la vid cose-
chas abundantes y regulares, es el en que se prolonga
mas la vida de la cepa. Cuando por circunstancias es-
peciales s¢ quiera reducir la mucha lozania y vicio de
una plania, se dejan 4 uno 6 dos pulgares con cuatro 6
mas yemas, v rebajindotas al siguiente afio 1o sé pier-
da la forma de la cabeza de la planta, pero se reduce
el vicio adquirido por demasiada fertilidad del suélo.

580. KEn la marcha normal, es poco conveniente
dejar mas de una 4 dos yemas 3 log pulgares de una
planta, si estos y los hrazos son gulficientas, pues se es-
teriliza, concluye con ella, exigiéndole mas fruto que el
que puede llevar y congervarse; el mismo efecto, es
decir, de pérdida de la planta, se consigue reduciendo
sus brazos, pulgares y yemas 4 menor numero que el
gue necesifa la cepa, que en este caso brota por todas
partes, no leva fruio y se trastorna por completo.

PODA DE LSPADA Y DAGA QUE PLAJIG GUYOT.

581. Segun hemos visto (376), la poda de vara es :
antiquisima en Espafia; Cotumela, Herrera, Valcar-
cel, etc., la describen v esld en practica desde tiempo -
inmemotial, y consisle en dejar un pulgar corfo con.
tres 6 cnatro yemas, y 0ro largo con doce O mas; e
mas corto se sujeta & un rodrigon inmediato y llaman : -
daga; el mas largo 4 otro odrigon gue estd en la punta .
y enfre los dos se sujela un palo herizontal, al cual se :
‘ala con juncos, ete., y se lama espada; los dos rodri-
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~ gones y el iravesano es lo que Mamo yugo Colamela.
" La vid asi dispuesia, produce en abundancia ¥ mas si
- en lngar de una espada se dejan dos como hemos visio;
- pero de esfe modo vive poco la planta y en muchos ca-
. 808 hay qué recurrir & rebajaria v cortar de modo que
queda redonda ¢ irregular con lo cual se repone.

382. Hace pocos anos que Guyot, autor francés, se
. apropié eomo de su invencion el métode de poda que
- venimos describiendo, &l cual se disfrazo con sustituir
los rodrigones y palos atravesados con alambre y bari-
llas de hierro 6 estacas, ete., lo cual siendo una perfec-
cion del método de sujetar los brazos de [a vid, no al-
teraban su esencia. ‘ '

585. La poda de espada y daga, de pulgar y vara
¢ varas, es general en el Mediodia de Fspana, en Fran-
cia y Alemania; en el cenfro de nuestra palria se ve
~ Pacas veces, como no sea algun curioso que ensaya y
nada mas; es muy costosa, pues establoce un mélodo
- de cultivo con el azadon y miiltiples operaciones de ro-

‘drigar las vinas, lo cual aumenta los gasios de un modo
que es desconocido en Ja region central, que no se usan
-y bien pueds decirse que en Jerez se gasla en cafias y
“Todrigones por aranzada de vid colocadas en sus pues-
“tos, tanfo como cuesta. labrar igual superficie plantada
“de vina en la Mancha. Los franceses han esiablecido
“alambres para sujelar los brazos de la vid v ol gasto es
= menor por términe medio.

i
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" PODA A LA CIEGA.

584. Lapoda a la ciega consiste en no dejar nin-
guna yema visible, corlar todas las que estén manifies-
ias en el pulgar, v que la cepa brole por las yemas
peludas que cosi imperceptibles se sabe estan colocadas
en el sobaco del sarmiento. No es muy general este mé- " -
todo de poda que solo hemos visto en término de Gua-
dix, con la particularidad de que las. cepas tenian for-
mada la cabeza como una mimbrera, en ella que era -
como una bola, se veian los repetidos cortes de los sar-
mientos anualmente cortados por st enrase con la caheza
de [a vid. Este método, que seguramente lendrd'su ra- -
zon, confesamos no alcanzar & comprenderlo, pues claro
esta que cada sarmiento liene en la cabeza de la cepa
una yema ciega, y su mulliplicacion se sigue al estre- -
mo que esa bola que hemos dicho, aumenta; y la irregu- -
faridad de Ia cepa con ella. s mejor la poda redonda -
gue permile apmenlar 6 disminuir fa fuerza de los pul- -
gares, suprimirlos y aumentarlos, lo cual no es ficilen |
ta poda 4 la ciega.

® PODA DE RASTRA..

585. [n algunos puntos de Castilla, hemos visto que
la vid se dirige 4 obtener una vara rastrera en la que’
se dejan pulgares segun la fuerza de la planta. Se lla-
ynan rastras porque estin tendidas en el suelo, que dé
ordinario es guijarrose. Tambien se llama poda de ras-
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- 1ra, la que tiene lugar, cortando todos los sarmientos,
~. menos uno que solo se despunta, v como es natural, el
peso de l2 uva lo hace arrastrar: en esta poda la vid
brola por las yemas ciegas v la rasira se carga de
fruto en abundancia, fruto que por la region y esa cla-
se de poda vale poco para vino. Cada aio se renueva
“ la rastra con algun sarmienlo de los que brola la cepa
de las yemas ciegas, v se suprime la anlerior: hemos
visto dos 6 ires rastras en vinas muy pingiies; pero
- tuando esto s¢ hace un afio, al siguiente hay que podar
fa cepa irregularmente sin dejarie rasira.
En las ramblas de la provincia de Almeria hemos
- visto cepas plantadas, gue enterrando sucesivamenle
sarmienlos de ellas y prolongando las rastras, lienen
infinidad de brazos y el conjunio variosanéiros de lon-
gitud. Guyot, recomienda este sistema de propagacion
¥ poda de la vid, que dice haber estudiado en Semur.
: La vid siguiendo la escarpada pendiente se entier-
 ra hundiéndola 4 las distaneiag que el suelo permile,
+¥ se funda en cada punto, resuftando wna continuidad
e planias enlazadas entre si: esto en Almeria se veri-
-fica para fa uva que se consume en fruta,
; Algunos autores recomiendan Ia poda de rastra y &
-~ la vez dicen se quiten las yemas bajas del sarmientg,
‘fundando su razon en que hay variedades de vid que
solo llevan racimos en las Yemas del final y no en la-
‘base, y como aquellas se quilan y dejan estas, el pro-
ducto es poce 6 nulo. Nosotros no conocemos la varie-
dad de vid que exige tal método, y solo hemos observa-
o que log racimos so producen por las yemas primeras
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hasta la 7.%, v Iuego solo carpones v rebusco se ve en
ia cepa.

PODA IRREGULAR.

586. Cuando por resuftado de una poda mal dirt-
gida, en que & la cepa se ha exigido mas producio que
el que buenamente puede rendir, el método de dejar
saca vinos, pulgares largos v mal formados, ete., es
necesario reducir la plania, para que se renueve y for-
tifigue, la poda que se efeclia es irregular, pues no
solo se aparia de la seguida con ella, sino que en la
nueva marcha no se puede dar regularidad en la forma.

387. Supongamos en la figura 16 una cepa en la-

Tigura 16.
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~.que por la mala direccion de la poda ha llegado 4 tener
'log brazos en la forma que aparece, v lo cual se obser-
- va frecuentemente en los sitios que es coslumbre dejar
© pulgares-saca vino. Para reorganizar esa planta hube
- que despuntar en su dia para vigorizar los sarmientos
“adventicios 5-b, fundar en ellos al siguiente afio pulga-
res preventivos, y al tercero corlar por a & los brazos
de la cepa con el {in de que apareciera como representa
la figura 17. '

Figura 17,

_ Es iambien irregular la poda de la vid, cuando por
causas accidentales hay que rebajarla un brazo, pul-
gar, efe.
DESHOJADO O DESPAMPANADO; DESPUNTE 6 DESPIMPOLLAR,
ANILLO ANULAR, DESTETILLAR,

388, Cuando [a vid por- demasiada frondosidad se
cierra, cubre las almantas y quita la ventilacion, hay
que recurrir & quitar hojas para que el aire circule y
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la uva madure. Las hojas se quitan de la parte baja,
proporcionando que sin ‘perjuicio de la ventilacion, la
uva quede cubierta del sol y del granizo st llegase &
caer.

389. Los sarmientos se despunian para detener la -
prolongacion de la madera y que la vida de la planta
concurra al racimo. Se efeclua en las vides (ue acos-
tumbran tener las uvas muy separadas, con menudas ¥
verdes; el despunte mejora esg condicion, v debe ha-
corse cuando la flor empieza 4 abrir, al cerner. El
dospunte se hace mas bajo cuanio mas enérgica se de-
«en 1a accion de 6. Los franceses multiplican esta ope-
racion: en Espana se usa en la vifias nuevas y endebles,
y no debe usarse en 1as variedades que naturalmente se
aprietan los racimos, porque ¢ aumentara esta cuali-
dad v la madurez no podra ser completa. ' '

590. Fs una praciica poco usada, v en su caso €l
escala muy limilada, la de hacer anillos anularas con

el supuesto fin de adetantar la madurez del frulo de la -

cepa. Fl anillo se afectua quitando la corteza hasta I -
madera, en una seccion circular e un centimetro pro-
porcionado que sea en sitio que el racimo ¢ racimos
queden en parte baja y que se-deba cortar al siznionte. g
afio por mas abajo del anillo. .

501. Los sarmientos advenlicios que las Cepas-
echan por diferenles punios de la cada v brazos,
deben suprimirse, Y al efecto, se examinan 1as vides -
cuando los tallos tienen una tercia: esta operacion: qué g

se conoce con el nompre de desietillar, debe ejecutarse’ .

por un podador nteligente, para que en caso necesario
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deje-los brotes que lal vez necesite ¢on el fin de fundar
la cepa, segun hemos hecho ver en el ejemplo que re-
presenta la figura 16.

ABONOS,

392. Al tratar de los abonos, nos encontramos con
- una cuestion de grandes y frascendentales consecuencias,
- Hay autores que proclaman la necesidad de embasu-
- rar la vid, como se verifica con todas las plantas de
- fruto carnoso, v que se esfuerzan para demostrar que
- o es posible aroma, ni calidad en los vinos, cuyas vi-
ff_ .fias no se ahonan: que estas, sitzadas en suelos pobres,
- . de ordinario, lienen que producir frutos eon poco jugo,
: ‘Togcha fibra v caldo acerbo, sin aroma ni cualidades
- apropdsito. Otros, v con ellos nosotros, se pronuncian
. contra el empleo de los ahonos, cttando fa uva ha de
- aplicarse 4 vino, pues los estiéreoles vician la cepa, y
" sabemos cuales son los resultados de ta} condicion; fru-
o poce maduro, fluide y de poco azucar, etc.
393. {Como prueha de que Ja vid debe colocarse en
- sitio bastante adecuado y no abonarla, diremos lo que
~hemos visio en una gran escala: en ambas Riojas y Na-
_varra, es costumbre embasurar las vifas, y pocos son
los viticultores que 10 siguen esa practica, que efectian
- haciendo en fa parle Norte de Ia cepa un hoyo -de una
~tercia de hondo y ancho, v en él depositan en el otoiio
el estiéreol repodrido, que tapan en seguida. El conde
de Hervias, tiene en Montaivo, enire Haro y Ceniceros

_-uma gran finca, que siiuada en ese centro que el estiér-
19
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col se echa & las vides, ¢l no lo emplea, v segun he-
mos visie, sus caldos se conservan y irasiegan, o coal
no se consigue por los que abonan, que estdn obligados
& vender sobre las madres. Este hecho que.representa
un ensayo de muchos millones de cepas embasuradas,
y bastantes miles de ellas sin embasurar, pues el conde
cosecha sobre 16000 arrebas de vino, hacen mas fé
que el resullado que ofrecen log autores franceses, mu-
chas veces tratando las: cosas como econsecuencia- de
ensavos de dos plantas colocadas en iiestos. -

394. Nosotros hemos tiecho ensayos de diferenles
clases de abones, y solo encontramos wlif, en caso de
emplear la uva para fruta, abonar con la casca revuella
con basura bien podrida, echando mitad v mitad, vy apli-
carla en el olofio segun hemos visto se efectdaenlaRioja.
- Cuando {a vid se plania, es bueno embasurar el hoyo. .©

595. Puede ocurrir que por error s¢ plante una
tierra-de vid y que despues aparezea con poca pujan-
za por faltarte, por ejemplo, el elemento de fertitidad -
que la cepa reclama (116); en esle cdso, ningun abono
es mas-convenienie que el que constituye los restos de
la uva, casca, escobajo, etc., que contienen los elemen- :
fos necesarios & Ia planta y que pueden anadirse con
mantillo 6 esliéreol bien podride.

Por lo demds, poco partidarios de embasurar Jas vi- *
fas, con lo que se obtiene cantidad y se pierde calidad, -
por mas que Guyol, Odart, Ladrey v otros digan lo -
contrario; no nos estendemos mas sobre asunto que -
con fo dicho basta. en este silio; en auestro Diccionario

ya indicado enlraremos en mas delalles: o
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DE LOS CULTIVOS ESPECIALES EN GENERAL.

- 396. Hemos deserito el cullivo general de la vid-
en Espaﬁa y establecido principios para su mejora; he-
- mos indicado al mismo tiempo algunas eostumbres es-
- peciales, como las que lienen lugar en Jerez, en ef alto
- Rhin, Burdeos, ete., pero segun hemos visto, hay sitios
- que circunstancias mejor entendidas han hecho praeti~
* car un cullive especial, ¥ estas escepciones que & cada

.+ paso se ven, no pueden tratarse de un modo estenso,

cuando las paginas de un libro se limitan antlclpdda-
mente. ‘
. 397. En Francxa como Espaiia, hav pagos.y locah- :
dades enteras que tienen un método especial de cultivo
de la vid, que si bien en general lo hemos reasumido
Senlo espuest'o anferiormente, y dicho lo bastante para
- comprender su aplicacion, es convenienle tratar sepa-
- Tadamente esos métodos, analizarles, y decir en-qué se
... fundan y cull es su utilidad. De ella 108 0cupamos y
- 8era ob)em de un (ratado especial, que exige tantas
- phginas como contiene el presente, si se.ha de fratar el
asunto con todos sus detalles. :

CAPITULO VIII

; Influencia del clima, de que procede una
variedad de vid en su propagacion ¥ resul-
} ta,dos en otro dlferente

598 Es una-costumbre generat de los viticuitores,
eiegm lag plantas de vid que han.do - reproduc:r de las
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variedades que mas aceptacion tienen en la localidad,
y pocas veces se hace un estudio prévio de las que en
otras existen v pueden introducivse con ventaja. Estu-
diando el' molivo que perpetiia en un punto, Y hace
que en él se estiendan & los limilrofes algunas varie-
dades de vid, que en muchos casos no tienen todas las
propiedades que se requieren al fin propuesfo, se saca
en consecuencia, que ensayos mal ejecutados, han pro-
ducido desconfianza, porque en tugar de beneficios, han
reportado pérdidas, v la masa comun de nuestros viiia-
dores, se encuentra por desgracia, en mala siiuacion
para resistirlas. Conocedores de esas dificultades v de
otras, gue mo nos parece conveniente esplanar, pues
este no es el siiio de discntir sobre las cuestiones de
Feonomia politica, vamos & decir algo sobre el asunie
que encabeza este capitulo.

500. Tis sabido por los hombres de practica, que
tas plantas de vid, que se trasladan de una 4 otra region,
euyo clima difiere, sufren una alteracion en su manera
de ser, que muchas veces les hace perder las cualida-
des porque son esiimadas en el sitio de que proceden.
Este hecho, mareado por los hombres que han dedicado
su vida al estudio de la vid, y que como Rojas Clemen-
te, en Espana, el conde Odart, en Francia, Stoliz, en
Alemania, guian ai viticullor, resuila cuando las plantas
se tragladan del Sur al Norie, 6 del Norie al Sur, es
decir, de un clima frio 4 uno cilido ¢ al contrario.
Rojas Clemente, nos dice que una variedad de vid muy
estimada en la Rioja, (la colgadera, ver 188), llevada
4 San Lucar en 1798, cuando 61 escribia en 1806, ha-
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bia degenerado de ial suerte, que su cualidad de es-
gquilmefia la habia sustituido con echar mucho rebusco
0 carpones, achicandose tambien sus racimos y las
uvas. Liste caso de fraslacion de uba variedad de vid,
desde” el limite de la region septentrional de Espa-
na (34), al fin de la meridional (33), prueba que en
esas traslaciones se alteran los caracléres productores
de la vid, v demuestra lo contrario de lo generalmente
admiiido, que las plantas dé la zona femplada cilida,
(enire los 34 & 45 grados de lalifud), mejoran trasla-
dandolas del Norte al Sur. Y no se crea que ese caso es
aislado: pudiéramos citar otros muchos que lo comprue-
ban de igual snerte.

400. - El conde Odart, nes dice, que fas vides Pedro
Jimenez y oiras ilevadas de Andalucia, 4 su posesion
cerca de Tours, no han madurado bien las uvas, y an-
licipandose las lluvias del otoiio 8¢ pudren. :

401, La uva Pedro Jimenez, es lan nombrada en
la region meridional, y de que fan escelentes vinos se
ohtienen, es conocida y cultivada en un solo punto. de
la central (en Ocafia}, y sin embargo, que ya Boutelou
habla de ella & principios de esie siglo, no se ha esten-
dido y esto prueba que ha decrecido en importancia, por
haberse asimilado su producto a otros ya conocidos, y
de cepas mas esquilmedas.

Esas variaciones justificadas por mil hechos (us
seria intil determinar, proceden de lo que es natural y
logico y 1a ciencia esplica del modo siguiente..

402. Conocida la influeneia que sobre la vida ve-
gelal, ejerce el suelo, clima, latilud y altitud, sabido
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que una planta eriginaria de regiones calientes, y de
suelo poco elevado sobre el nivel del mar, Jerez de la
Frontera, por ejemplo, que esla entre los 36 v 37 gra-
dos de latitud y & 50 metros de allura sobre el nivel
del mar, remile plantas de vid Pedro Jimenez -2 Qca-
na (246), que esta en 1a lineg de los 40 grados de lati-
tud y 4 660 metros de alfura sobre el mvel del mar, ¢s
decir, que resulla una diferencia hacia el Norte 4 gra-
dos y 610 metros de altura. Esa variacion de condicio-
nes del centro en que ha de vivir la plania, modifican
su ser en tales términos, que hasta pueden desconocer-
s6 Sus caractéres econdmicos, si bien los botinicos, no
le oculten ni varien en lo fundamenial, Sin embargo,
hay autores, que opinan que, esas modificaciones dan
origen a las variedades: en- efecto, las planias de vid,
que sa desarroilan en las albarizas y arenas de Jerez,
asi como en todos los climas de la naturaleza, en que
el aire esia saturado de las emanaciones del mar, ad-
quieren un-esceso de savia estraordinario, que elaboran
con regularidad & favor de un ferreno abundante en ':3:
jugos, pues removido antes de la planlacion & 70° cen-
timetros de profundidad, y conservada la permeabili-
dad por las multiplicadas labores de azadon, es muy
dificil, si no imposible, enconirar condiciones igualmen-
te veniajosas para la vid, que las que se conocen en
Jerez. Bste punto tiene ademas la influencia de las cer-
canias del Océano, v es cosa ya probada, que para ia
vid, es muy ventajosa la inmediacion de grandes reci-
pientes de agoa. : :

403, En Ocafia, el aire es seco, el suelo es calizo,




— 295 —

el cultivo & hoyo y labor de arado, y Iz vid en Ia épo-
ca de la vegelacion, estd hajo una lemperatura. rigida,
en estremo, v muchas veces con poca -humedad en- el
suelo y almosfera en que vive. La Lraspiracion en cstas.
condiciones, es acliva, y la aspiracion dificil, la sivia
limiiada y.el desarrollo de la planta, en razon inversa
que en ef caso anterior.

Teniendo en cuenta, 1o que precede esta esphcada
la diferencia que se adv1elte en la vid Pedro Jimenez;
examinada en Jerez y comparada con las que exisien
- en Ocana y Aranjuez, resulta:

404. EnJerez, las hojas son.algo pelosas senos cam
marcados, unas veces, otras muy agudos, verde amari-
lenio; racimos haslantes, apretados, medianos, cilindri-
€08, Sin agracejo y con alguna uva menuda. Cepa grande,
sarmienios muchos, canulos cortos, -yemas gruesas
~ conicas. La ava se pudre si llueve en el otoiio, son casi
redondas obtusas, se desprenden del pezon ficilmente.

. En Ocana y Aranjuez, las hojas son paimeadas con
senos hendidos, acorazonados; de color verde claro
blancuzeo por la parle superior.y la inferior pelosa muy
aspera en los nervios, y espeso en lo general de ‘la
hioja, dentada profundamente. Racimos pequerios; peco
aprefados, madura sm podrirse, pero se abre en
Hoviendo. Sarmientos correosos, duros, algo comprimi-
dos, canulos corlos, vemas plegadas, aplastadas, an-
chas v chalas. Esia descripcion que concaerda con la
de Boutelou hecha en 1807, difiere de la anierior que
hizo Rojas Clemente en la misma época, y de la que
hemos hecho en Jerez en 1859, :
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405. El Pedro Jimenez, de Jerez, es otra cosa que
lo que presenla el de Oecafia, vy sin embargo, procede
de aquel. Si comparamos el malvas que s¢ culliva en
lag riberas del Tajo, Tajuia y Jarama, con el Pedro
Jimenez de Aranjuez y Ocana, tiene casi todas ias
apariencias de aquel mas bien que las de su origen.

406. Si marehando mas al Norte examinamos los
resultados que ofrece el Pedro Jimenez en las inmedia.
ciones de Tours, en la heredad del conde Odart, situa-
da segun dijimos (217); resulta segun relacion del con-
de, que el Pedro Jimenez es poco produclive, lleva
pocos racimos y estos con un pedtnculo tan largo que con
todo mide de 30 & 35 cenlimetros de largo: uvas des-
iguales y muy claras, pezon muy tierno y largo. Los
sarmientos flojos, yemas agudas y muy junta.s las ho-
jas algunas vellosas, amarillentas.

407. Si consultamos A Stoliz, que pretende que el
Pedro Jimenez de Jerez, es procedente de los valles del
Rhin (1), y que es el Elbling de los vifiedos Rehane-
ses, vemos que describe esa planta diciendo: cepa vi-
gorosa, brola iemprano. Sarnmentos reclos, bofos y
quebradizos, canulos corlos, yemas gruesas un poco
aplastadas: hoyos de forma redonda 6 triangulares,
muy dentadas, negras, color verde en la parie supe-
rior, y amarillo en la inferior por efecto del pelo algo-
donoso, que recibe esia parte siendo muy adherente a
los nervios. Racimos muchos, de tamato regular, de

(1) Rojas Clemente y Valcarcel en Espafia, Babo y el doctor
Holfmann, en Alemania, confirman esta opinon,
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forma piramidal, muy apretadas lag uvas, hasta el pun-
to de estar comprimidas, peddnculo regular, uvas de
tamafo regular, oblongas unas, otras redondas, may
adheridas al pezon, en lérminos que queda en él como
un pineel, cuando se tira de ella,

408.  De lo espuesto, pueden Juzgar nuestros lecto-
res, toda vez, que el Pedro Jimenez, que fué del limite
de la region de ia vid en Europa, el Rhin, -al principio
de ella Cadiz, paso de Norfe & Sur, segun parece hace
dos siglos, y ya no son iguales las plantas que de ella.
proceden. Al voiver del Sur hacia el Norie, vemos que
tanto en Ocafia, como en Tours, difiere ¥ que esa va-
riedad de vid, 10 es Ia misma por los resultados econd-
micos, ni descriplivos, que conserva ol nombre de
Pedro Jimenez; pero no es en Jerez o} Elbling de Baho;
i en Ocana el Jimenez de Jerez. Vemos que esa va-
riedad de planta, que ha viajado de Norte & Sur Yy de
Sur & Norte, haciendo estacion en dos puntos interme-
diarios, enire Jerez 4 los 36° de fatitud, & Ocana a
los 40 y Tours 3 los 47, sin embargo de " proceder,
segun se dice, los vinedos Rehaneses, situados a los 50°
en cada uno de esos silios presenla diferencias notables,
hijas del clima, sueio y cultivo.

409. Se cree la vid originaria de los bosques de
- Mingrelia, 12 antigua Célchida, hoy provineia rusa,
. siluada entre los 44 y 45 grados de lalitud: Ja creen.
cia estd fundada en encontrarse fa vid silvestre enlaza-
da entre los arboles y que produce uvas de buena ca-
lidad, llegando fas cepas sin cullivo, & un desarroilo
que nos es desconocido aun en la region meridional.



Pero adinitido que:la vid es .orlunda del pais indicado,
Jcomo el Pedro Jimenez.-es mejor en su frulo en Jerez,
aunque difiera en caraciéres disiintos, que en Ocafia
que cstd en el centro entre Jerez v la Mingrelin? gy
como en los valles del Rhin a-los 50°, es mejor el pro-
ducto del Elbling, que en Tours & los 47? Debemos
convenir en que, antes de infroducir una variedad de
vid procedente de condiciones distintas, hemos de es~
ludiar hasta qué punto podemos colocaria en situacion,
que cuanto sea posible se aproxime & las que tiene en
el sitio de que procede.

0. Solo nos hemos hecho cargo de ios grados de
latitud ai comparar los diferenles puntes que hemos re-
corrido para determinar las diferencias de la uva Pe-
dro Jimenez, pero st lo hacemos & la vez de la altitud,
vemos que Ocaiia estd 4.grados mas al Norte que Jerez,
y 610 metros mas de aitura, lo cual hace como si estu-

“viese en los 47 grados de latitud (13). Ademas, la mesa
de Ocafia, terreno llano y descubierto, lejos de reei-
pientes de agua que saturan de humedad el aire que
lo-recerve, produce ia diferencia de no podrirse la uva,
de ser los sarmiontos duros, correosos y cuantas cir-
cunstancias manifiestan los vegetales que viven hajo la
influencia de aires secos, y frecueniemente renovados.
En ¢! alto Bbin, la vid 4 que nos referimos, estd bajo
la wfluencia de las aguas de. ese rio, en esposicion
abrigada del Norte, en terreno de guijarro y estas con-
diciones y menor allura sobre el nivel del mar,. cons-
tituyen modificaciones que colocan aguel punio 4 me-
nor latitud -que Tours, Jerez, ya dijimos, cuin favorable
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ela su clima ocednico para el desarrollo de la vid.

Estudiando atentamente nuestras condiciones clima-
toldgicas, suelo, y cuanto hemos diche influye en Ja
vegetacion de la vid, y sabiendo en las qué vive en los
puntos que sus producios han hecho célebres, es como
pueden introducirse vatiedades que rindan resullados
inmediafos. De olra suerle, es obrar sin conocimienio y
solola casualidad hard que se acierte.

CAPITUIO IX.

Importancia de introducir_' las variedades
de vid no conoccidas en una localidad ¥
celebradas en otra,

411.  El hombre, en su instinto de mejora y ade-
lantamiento, investiga, trabaja, compara, y no solo por
gozar mayores comodidades, consigaiendo medios de
satisfacerlas, sino por: deber, en favor de los que vienen
despues, estd obligado 4 emprender cuanto conduzea
al progresivo desarrollo del arte ¢ ciencia en que em-
plea su tiempo. Es verdad, que de ordinario en las me-
joras del cultivo é introduccion de las plantas, no es ol
que emplea su tiempo v dinero en demostrar Ia utilidad
el que utiliza lo haslante, para indemnizar sus pérdidas
de tiempo y capital. Es lo comun, pues, interin no se co-
nocen venlajas, en lugar de encontrar apoyo en sus on-
ciudadanos, y estimulo en los gobernantes, que sea ob-
jelo de picantes hurlas v dichos que mortifican el dnime
mas foerle: pero cuando hay lucro; cuando una idoa
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se ve realizada, que ofrece resulfados, todos se amparan
de ella y puesta en ejecucion, al dia siguente, por todos
se utiliza sin pérdidas ni irabajo de investigacion. Esto
es, loque esperael labrador de hoy, igual resultado tenia
el de ayer, v raro serd que los.de mafana encuentren
“otra cosa que desvio, y dichos punzantes, a los que se
sacrifican por sus conciudadanos, v el silencio y apro-
vechar la idea cuando estd madura; sin que n1 un re-
cuerdo elernice la menoria de los que en 1o pocos ca-
sos emplearon hasta los medios de subsistencia, por ser
uiiles 4 sus semejantes. Ll labrador, con su constancia,
hace fértil al ingraio suelo; pero nuneca debs esperar
que los hombres dejen de ser ingratos.

412. §i es cierto que un soldado llamado Pedm
Jimenez frajo desde el alto Rhin a Milaga la variedad
de vid que hoy lleva su nombre, ;puede dudarse que
sus companeros se reirian allamenie de él, v que seria
“poco recompensado en Malaga cuando llevo esa planta,
(ue hoy es molivo de una gran esporfacion de vinos en
toda la costa desde Almeria hasta Portugal? Sin embar-
go, ese soldado fué mas recompensado que el empera-
dor Probus que en el aio 280 mandd traer de Grecia y
planiar en Tokai las eepas que hoy dan celebridad & ese
terreno de Hungria. La cepa de Malaga lleva el nom-
bre del que la introdujo, ia de Tokai, solo la hisloria
ha conservado el recuerdo. E! soldado fué mas feliz
que el emperador, pero el uno po tuvo mas que man-
dar, el otro ejeculo.

443. No sabemos quién introdujo en Colmenar de
reja, hace pocos anos, la variedad que ilaman Malvis
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'y que hoy es molive de grandes productos para surlir
de uva en el mercado de Madrid segun ya dijimos (213).
Tambien lo hemos hecho de Ia que ha sustituido 4 la
vigeriega que el oidium ba casi descastado en esta lo-
calidad de Mmata Aqui hace tiempo se conoce la uva
chelvana tinta ¥ blanca, hay algunas cepas que. produ-
cen uva muy estimada, es muy resistente & las lluvias
de otono. Esta variedad (268), apesar de sus escelen-
tes condiciones, y de ser notorio que en el mercado de
Madrid se entran hasta muy tarde recien cortadas de
la cepa, aun no se aprovechan esas cualidades que so-
lo esperan un dia, como .tuvo lugar con la malvas
en 1852 por consecuencia-dei- oidium y. pérdida de la

" uva vigeriega. :

414. La iniroduccion de una nueva variedad de

vid, para fruta, cuando las que existen son tardias y
poco adecuadas al punte en que vivimos, y mas hoy,
que los ferro-catriles han constituido todos los pueblos
de Espana arrabales de Madrid, puede ser objeto de
una gran rigueza, en los silios que ia coloracion del
suelo, sus propiedades fisicas y situacion comercial, se

- presten & esplotar la vid en esas condiciones. El retra-
s0-de la madurez de-la uva, cuando la variedad que
tiene esa condicion unida 4 la de conservarse cierio
liempo en las cepas, puede utilizarse, teniendo presenle

‘las cualidades del -suelo, v vender la uva acabada de
corlar de la cepa, fuera del tiempo normal, en lo cual
se obliene un producto considerable.

415. Las localidades que en lo antiguo gozaban
del privilegio direcio ¢ indirecto de surtir un mereado
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oD sus vinos, 0 uvas libres de la concurrencia, hoy
suelen encontrarse. con variedades muy esquilmefias pe-
ro que producen- vinos de mala calidad, y uvas que no
lienen buenas cualidades, y habiéndose variado las
condiciones economicas:y mejorado ias vias de comu-
nicacion que han ferminado el esciusivismo local, es-
tan en la necesidad de variar de vides, introducir olras
mas en armonia con la libre concurrencia y facilidad
de los trasportes.

416. Pero en cualquier caso, repelimos, se estudie
antes de hacer una vartacion en io conocido, si modifi-
cando los métodos que para producir eantidad, en la
seguridad de vender el fruto malo ¢ bueno, se puede
oblener calidad; y si la vid que se cultiva es tal vez la
gue.se intenta traer de ofro pais, en que con olro nom-
bre y olro método, ha adquirido Ia celebridad que cau-
sas opuestas han lenido ocultas en su igual, que po-
seemos.

417.  Hoy no puede admitirselo dicho por Columeta.

«Ad escam non expedil instiluere vinefw, insicum
lam suburbanus est ager, ut ratio portulet incondiium
fructum mercantibus velut pomum vendere.»

Que quiere decir, que no hay provecho en planiar
una vifia para destinar & vender la uva para comer,
como no se encuenire el ierreno cerca de las cindades
en que se¢ pueda vender & buen precio, sin ter}er que
guardar la uva eomo otros frulos. -

418. Kso podia tener lugar cuando faltaban cami-
nos ¥ vias de irasporie; hoy legan a Madrid toda ctase
de frutas -verdes hasta las mas delicadas, v se ven las
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uvag-del reino de Valencia y Mélaga, competir en el
mercado por Noche buena, con-las que: se producen &
cineo leguas de Ia corte. Hoy no bav distancias.

CCAPITUEG X

Causas accidentales que perjudican la pro-
Pagacion del cultivo de la vid.

419.  5i antiguamente los privilegtos concedidos por
los reyes, fué motivo de que en -algunas localidades se
multiplicase fa vid en una escala y con un sistema de
cullivo contrario & los intereses generales, como se veia -
aun a prineipios y mucho despues de esle siglo en Gra-
nada; que con motivo del privilegio esclusivo que tenian
los duefios de los lerrenos de sus inmediaciones (1), de
surlir de vino 4 la ciudad, se llenaron las lierras de
Tiego de vifiedos, y se soslenia una produccion abun-
dantisima, sin cnidarse de la calidad; lo cual termind
con el decreto que por gestion de la Sectedad Feondmi-
ca Malritense, se publico en"25 de Fehrero de 1834, .
por el Minisiro-don Javier de Birgos (2):si las ‘her-

{1) Cuando se conquisté Granada, se dig privilegio esclusivo
para surtir de vino'a sus habitantes, con Iz éselusion de todo otro
al que'no fuese produeido en el rddio de tres leguas de la civdad.
Con esta franquiein se pusieron Tnuchas: vifias en tierras de tlego,
{que hemos visto que en parte se conservaban aun en 1859 pero

" son la centéstma parte de ias que hubo en otro tiempo.

{2} El decreto, dice despues del predmbulo: : F
Art. 1.° ‘«Quedan estinguidas ias hermandades, gremios y
monte pios de villadores en iodo el reino, ¥ en plena’ libertid ‘14
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mandades v gremios de vinadores que existian antes de
.ese decreto monopolizaban la produccion de la vid,
obligando 4 las poblaciones importantes & surlirse de
vino de ciertos y deierminados silios; el egoismo que se
desarrolla en el hombre para imponerse a sus semejan-
tes, no termin6 con ta abolicion de aquellos privilegios
odiosos, sino en st origen, que era necesario el estimu-

circulacion, comypra y venta de vinos de cuaiqniera clase que sean”
por mayor 6 menor, pagando los derechos legitimes establecidos.

Art. 2.° En consecuencia, log cosecheros y tratantes son abso-
lutamente libres de estipular en dichas compras ¥ ventas lo que
mas fes convenga, en Orden al tiempo, precie, modo, cantidad y
demas cireunstancias de sus contratos, cualquiera que sean los
usod, costumbres y ordenanzas que lo impidan, las cuales quedan
aholidas desde la publicacion de fa presente ley.

Art. 3.° {uedan asimismo anuiados y abholidos log impuestos
que percibian las hermandades, aunque estuviesen autorizados
por ordenanzas 6 de otro modo, y cualqulera que fuese el objeto
de su concesion,

Art. 4.° No se obligara 4 los cosecheros y tratantes a pagar
los atrasos procedentes de los impuestos espresados en el articulo
anterior, si no en cuante las hermandades resnlten deundoras & -
cuerpos particulares, en cuyo caso, cobrardn solo la parte que sea
necesarta para cubrir las obligaciones, proratesndola entre los
cosecheros y tratantes 4 proporcion de sus afrasos respectivos.

Art. 3.° En las ciudades capilales de provinela en gue quieran
tener un monte de socorros para beneficio y fomento de Ia agri~
coltura, pero sin privilegios n1 gracias opuestas 4 la libertad, tra-
fico y circutacion de ios productes de {a industria y del suelo, se
formeardn para orgamzarlos los reglamentos convenientes, remt-
tiéndolos al Ministerio..... ete.»
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lo, despues que las causas que los establecieron habian
terminado. Buscando siempre los adelantos que resultan
de encontrar segura la venta de los frutos producidos,
se establecieron las carreteras, y los pueblos que con-
siguieron tenerlas, llegaron con ellos 4 las ciudades on - -
que podian venderlos, no sucediendo lo mismo en mu-
chos casos, 4 los que mas proximos, pero sin caminos,
s enconfraron con una competencia imposible de sos-
tener. Despues, los ferro-carriles mejoraron la circula-
cion y hubo pueblos que quedindose fuera de la via fér-
rea, aunque en las anliguas carreteras, se vieron 4 su
vez en el anterior caso.

420. Es evidente que los terrenos de Granada que
surtian 4 la ciudad esclusivamente de vinos, siempre
que fuesen producidos en una zona de fres leguas de su
radio, tenian que hacerlo plantindola de vides, y en es-
las habian de buscarse variedades que la prodajesen en
abundancia, cultivandolas de modo que la calidad fuese
un objeto secundario, y por esto se leen memorias de
aquellos tiempos en que se quejan del ahuso de un pri-
vilegio que obligaba A surlirse de vinos malos. Pero
llegd el afio de 18534, y Burgos quité los privilegios; se
establecid la libre venta, y el cultivo de la vid en Gra-
nada cay6 en importancia, se modificé para competir
con los productos de otios puehlos, que 4 su vez lo
mejoraron y estendicron. La falta de trasportes faciles,
la carencia de caminos practicables, dié lugar 4 que
tanto en Granada, como en otros mil puntos de Espana,
se estendiera la zona privilegiada, si no par Ia prohibi-

cion ya abolida, por la imposibilidad de llegar al me:-
20
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cado sin gastos de {rasporfes superiores & los causados
por aquellos que mas prégimos, la econemizaban, y
esla causa sostuvo el cultivo de la-vid con provecho en
varios sitios proximos & las capitales. Llégo la consiruc-
gion de farro-carriles ylos pueblos, por ejemplo, enla
région cenlral, que surtian 4 Madrid con poca eompe-
lencia, hoy la tienen muy ventajosa de todos-los puntos
~ de la Peninsula, v con gran desventaja de los que ‘se
hallan fuera de las vias férreas. Por esto, va digi-
mos {142), que las vifias de riego van desapareciendo,
y-anadiremos ahora, que si las plagas gue atacan los
productos de la vid v que los disminuyen, no existieran,
en muchas partes hubiera ya desaparecido su cultivo,
por ser imposible- sostenérsele cumo antes tenia lugar,

421, Pero esas causas accidentales que modificaron,
meodifican v modificardn siempre ‘el culiivo de vid, si
$e examinan con juicio sereno, propende & su mejora 'y
perfeccion, pues es claro, que si fermino el monopolio
del privilegio que condiciones especiales favorecieron y
crearon, si la economia de los trasportes faeilitd’ llegar
con menos gastos al mercado frulos superiores & los que
la no concurrencia sostuvo el consumo; mejorando la
produceion, fabricando bien, entrando-en la- compelen-
cia del perfeceionamiento y baratura, se llegard @ sos-
tener la venta de los productos de la vid, si no cen el
‘luero que antes proporcionaba, con el de que es sucep-
fible en las nuevas condiciores. La vid, ya hemos visto,
que para producir calidad, exige terrenos de menos
valor, que cuando se {e demanda cantidad, esta venta-
ja inapreciable v poco esiudiada hace que, se lleven
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las plantaciones fuera de los terrenos de regadio que
en olras aplicaciones del cullivo general, pueden soste-
ner su nuevo empleo, y hacer desaparecer de la venta
piiblica muchos vinos que no tienen condiciones de tales
Yy perjudican al erédito y valor de los que cosechan en
las condiciones ‘que la préctica v la ciencia ensefian
Asi, causas agenas 4 la volunlad de los duefios de los
lerrenos privilegiades que hemos dicho, medidas de
progreso general, como son la abolicion de costumbres
mal comprendidas, yla mejora de las vias de {rasporte,
han obligado & sacar la vid. del sitio que no le pertene-
¢ia, seguird obligando, y un dia no lejano se conocerin
las verdaderas cualidades de nuesiros caldos, porque se
producirdn y {abricaran los vinos dentiro de sus condi-
ciones normales. : '

422.  Asi come Ia disposicion necesaria de multipli-
car la vid para el consume de Granada, fué motivo de
que se culiivasc en riego, lo cual era contrario A su
propagacion dentro de sus cualidades normales; las vias
férreas v facil comunicacion en fodas direcciones, ha

motivado la competencia, y en pocos afios se han plan-
~ fado miles de millares de cepas, con la idea del lucro
que se supone ohlener de ellas en los centros que de
inmemorial vienen esplotando la vid. Para ello hemos
visio, no en un sitio solo, que el poco estudio de-Ia lo-
calidad y de las plantas, ha dado por resuliado la in-
troduccion de cepas que, en unos sitios- se hielan en Ia
primavera, en otros no maduran bien el fruto, v en fin,
como por tener una variedad de vid, no se confirma la
posesion de fabricar vinos iguales 4 los del sitio de que
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proceden; los malos resullados obtenidos en lugar de
ser un molivo de estudio para inquirir las causas y cor-
regirios, dan por resultado el ahandono de la empresa,
perjudicando asi la propagacion-de la vid.

423. Segun que- el sitio en que hayamos de planiar,
es frio ¢ clido, tardio 6 temprano, sujeto a hielos 6 no,
debemos estudiar la variedad de vid-que conviene. Los
hielos {ardios dafian 4 las variedades lempranas, a las
que tienen la madera bofa, yemas poco cubierfas y
lampifias; en las localidades que esto sucede, las varie-
dades tardias son las mejores v de esias las de madera
fuerte y compacta. En los terrenos calidos, sin hielos,
pero tempranas para Huvias otofiales, las variedades
tempranas son las mejores, pues las tardias estan con
la uva en la cepa cuando llueve al fin del estio, y es lo
ordinario que se pudran. Esto, como ideas generales,
se debe apreciar segun las condiciones en que se vive
y ha de cultivarse la vid. :

En fin, la falta de tratados internacionales que faci-
liten [a esporfacion de nuestros vinos, es una rémora al
desarrolio de la indasiria vinera, que sufre en Inglaterra
derechos crecidos para proteger la fabricacion de cer-
veza; v sin embargo, Espafia esta inundada de las ma-
nufacturas de esa nacion. jCuando se comprendera el
interés de Espanal. {Cuando nuestros gobernaples ha-
ran Jo que hacen ofros paises con nosotrosl Cuando
seamos verdaderamente independienles y salgamos de
la tuiela que nos hemos impuesto con [as discordias
politicas. '




— 309 —
CAPITULO XI

Enfermedades de 1a vid por causag propias
Y accidentales,

- 424, Como todos los seres organizados, la vid, esta
suela & enfermedades propias -y accidentales. Son las
primeras, aquellas que cada ser lleva en'su esencia para
que se¢ enmpla el que todo lo que naceha de morir;.y
las segundas, las cansadas por ofros, que para muli-
plicarse y vivir les causan dano y hasta destruyen: algu-
nos vegetales; 4 esos dafios, se unen los que proceden
de los agentes meteoroldgicos. En fas causas aceidonta-

“les, se comprenden tambien las enfermedades que el
hombre hace suftir & la planta por falta de mteligencia
en swcultivo, v principalmente cuando no dirige la poda,
con acierto é inteligencia suficiente para la prolonga-
cion de ta vida de la vid. Para que con acierto puedan
remediarse los males que se causan 4 la cepa; segun
temos indicado, haremos mna breve resefia do su orga-
hizacion v de la de los insectos que {a perjudican y
defienden, pues en el conjunto de la naturaleza existen
seres que viven de los vegetales cultivados; son los ene-
migos que los atacan, siende & su_vez atacados por
otros que se alimentan de ellos, ¥ conviene conocerlos

. Para ne desiruir equivocadamente al'que nos ayuda y
Jeneficia. -
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§ L
Nociones fisioloqcas de la vid.

425.  La vid, vitis vinifera, es una de las especies
de la familia natural de las viticeas, la especie que se
cultiva en el anliguo- continenie pertenece a su flora
agricola ; dé é ha pasado 4 América, sin embargo de
que-en el Nuevo Mundo existen algunas especies de la fa-
milia indicada.

426. La vid forma un tronco sarmentoso, flexible,
quo en cuanto se eleva del suelo mas de 50 centimetros,
no puede sosienerse y exige: apovo' que busca en los
arboles cuando se cria silvesire, y que cultivada se sos-
liene de ese modo 0 con rodrigones, elc. Cuando se
dirige 4 mas altura que la indicada, 4 esa sostiene el
fruto y los sarmientos se estionden en el suelo.

427. Las plantas de vid se conocen con los nombres
de parra, cepa, parrizas y parrones. Se llaman parras,
las planias que se dirigen allas y se entrelazan en los
arboles, 0 en armaduras de hierro 6 madera. Cepas altas,
se dice cuando-la planta se sujela 4 rodrigones y se-
funda 4 mayor altura de la que permile para soslenerse
sin apoyo; -cuando no la necesilan, gue es si no pasan
de 60 centimetros sobre el nivel del suelo, se dice cepas.
bajas: Se llaman parrizas las que se encuentran en log
bosques y-alamedas procedentes de semilla y estan como
en su origen, silvesires. Finalmente, se llaman parrones
jos tallos que arrojan las raices cuando se corta la planta
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enfre dos tierras, 0 por secarse la parle superior, brola
en la inferior.

La cepa se compone en la parte aireana de tronco,
brazos, pulgares, sarmienfos, hojas, flores, racimos,
lijeretas 0 zareillos, y en la parte enferrada, la forman
lag razces. :

LA CEPA.

428. La cepa se divide en dos partes, cafigycabexa;
la primera es la que se conoce fambien con e} nombre
de tronco, figara 16, desde el suelo hasta donde se for-
man los brazos b a, que se llaman la cabeza de la planta.
El fronco se compone de corieza, liber, madera y mé-
dula. La corieza se dislingue por delgada 6 gruesa, .ad-
herente o-suella y poco adherente, pues se ven varieda- -
<es que sueltan la-corleza, ofras que la tienen muy pe-
gada, y-lambien que con facilidad se hace que la suelten.
Hemos observado que 4 igualdad de variedades en la
corieza. se forman hendiduras, se cuartea y abre en la
direccion longiiudinal de las ﬁbras mas en el Norle y
sitios que los hielos son frecuentes_ que en condiciones
conlrarias, y esto creemos depende de que siendo Ia
corieza de la vid de fibras esponjosas, se hiela cuando
eslan empapadas de humedad; al dilatarse el agna por
¢l hielo, rompe 1as capas en el sentido de su menor. resis-
lencia, que es en la direccion de las fibras. Esta circuns-
lancia, favorece ol desarrollo de los inseclos que se gua-
recen en la corteza y pasan ast el invierno, segun vere-
mos despues, ¥ s causa de que se mullipliquen mas en




— 32 —
los plantios y sitios que ofrecen seguro abrlgo que en
condiciones opuestas.

429. Enire la corteza y la madera 50 encuentra
el liber, compuesio de malias v una Lela sutil, por la
cual pasa la savia-que da vida a los brotes de la planta.
Cuando un accidenie cualquiera corta una parte de
estos Lejidos, al momento se ve que propende & formar
reborde que cierre la herida, lo cual, suele no tener
lugar en la vid, porque su madera esponjosa se embebe
de humedad, v 1as cdries se apoderan de la médula que
destruye, en seguida lo verifica de la madera, y cnando
se ve en esle eslado, la cepa vive poco v limita su
producto.

Sin embargo que la vid, como todas las planlas sar-
meutosas, iiene la madera muy blanda, aunque elistica,
hay variedades de madéra mas dura que ofras, lo cual
es conveniente ohservar, pues cuanfo mas blanda es la
madera, es mas porosa y sujeta & los hielos.

BRAZOS Y PULGARES.

430. Los brazos 0 cabeza de la cepa, son los que
se forman en las podas y de los cuales salen los pulga-
res al cortar los sarmientos. Corlando en la figura 16
las paries a b, resaltan los brazos y puigares. La Iimi-
na, figura 27, nos da una idea del brazo y del pul-
gar: a representa la parte saperior del brazo de la cepa;
p el pulgar gue no habiendo brotado por la yema dejada
al efecto, lo ha verificado segun n, lo cual se conoce
con brotar por la casquera. La figura 50 manifiesta la




— M3 —
terminacion de un brazo de la cepa que han brotado
las tres yemas que tiene. Sino brota un-pulgar por las
yemas dejadas al efecto, hay que recortarlo en la poda,
Segun ya sabemos, y estos recortes cuyo origen. es de
pérdida del pulgar, deben hacerse con esmero, sin lo
cual la cdrie es la consecuencia inmediala.

SARMIENTOS. -

- 431. Los sarmienios se forman de 1a prolongacion
de las yemas, ¢ d ¢ figura 30 de la limina, y de ellas
nacen las bojas, flores y racimos , ségun fas figuras 27
Yy 34. El sarmiento est4 formado de Ia misma manera
que el tronco de Ia vid, tiene las mismas capas corti-
cales, madera y médula, aunque carece en el primer
~afo de {2 corteza que se forma en élal segundo. No
todas las variedades echan sarmientos de igual Tongi-
tud y direccion, unas las dirigen rectos, otras horizon-
lales, y otras, en fin, perpendiculares; v si bien todos
leniendo un cuerpo 4 que sujelarse por las tijeretas,
signen hasta los irholes mas altos, cuando se encuen-
tran separados de lodo punto & que asirse , se tienden
hacia el suelo que ocupan en mas 6 menos estension.
Los sarmientos ticnen entre las yemas un espacio que
se llama canuto, que difieren én su longitud , segun la
variedad de vid. Los nudos que separan los canulos
unos de olros, son en unas variedades aruesos, en
otras delgados ¢ medianos, segun ya dijimos. Se llaman
. nielos, los sarmientos que nacen en el seno de lag hojas.
La superficie del sarmiento es lisa, lusirosa., borrosa ¢
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lampina, segun la variedad de vid; su color es verde
antes de-empezar 4 formarse lefioso, cuando prineipia,:
varia de pardo rojizo & rojo pardo; pardo blanco, ama-
rillo y algunos marcan en colores mas vivos el fondo de
que se tifien. Sen con relacion 4 su testara, duros,
blandos, broncos, vidriosos, sallones, lo cual hicimos ya
advertir en particular, al tratar del tempranillo que
dijimos tener los sarmientos poco adherentes.

ZARCILLOS.

43%2. No lodos los sarmientos presentan conslante-
mente los zarcillos 0 lijeretas en'la parie opuesia a la
hoja; pero lo general, es que asi suceda, pues-el zarcillo
es un rudimento de un racimo que no ha lenido los ele-
menlos necesarios para florecer y euajar.

Los zareillos suelen tener algunas uvas, y en un
sitio alto del sarmiento, se ven de ordinario unos raci-
milos chicos, que se llaman carpones, rebusco, elc.

HOJAS.

435, Las hojas son alternas, figura 27 de ta lamina, -
en el sarmiento y con los zarcillos 6 racimos (figura 34); .-
las hojas varian de forma, son casi enteras cuando su
diseo no se divide aunque marca ligeramente las ¢inco
partes que en geveral estin divididas: son paimeadas
cuando cada parte de efla se divide v forma senos mas
6 menos hondos; casi palmeada cuando :fos senos son
poco profundes. Son borrosas unas, lampifas otras, y.
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pelosas varias, en lo cual, se distinguen y agrupan,
segun-ya hemos visto. Denladas, poco dentadas y me-
dianamente deniadas. . '

434%. - Las funciones de'las hojas son muy impor-
tantes en todas las plantas, y en la vid por su gran ni-
mero y lamafio, unido 4 ser una planta estival, se au-
menta esa consideracion, que no se tiene presenie en
muchos ¢asos para deshojar ¢ despampanar. Las hiojas
estan cubiertas de un infinito nimero de poros imper -
ceptibles & fa visla: esos poros son los drganos aspira-
torios y respiratorios de Ta planta, que en todas sus
partes verdes esid llena de elementos para la nuty ieion
Y astmilacion. Los pelos y borra que se advierte enla
parte inferior de las Rojas, yemas v sarmientos de algu-
nas variedades de vid, hay' duda si son drganos aspira-
lorios 0 respiratorios; pero habiéndose observado que
las plantas de los paises célidos, secos , descubiertos v
muy espuestos a la fnz, son mas pelosos, se ha creido
que el bello 6 borra tiene la funcion de proteger los ve-
gefales y moderar la exhalacion de los fluidos nutritivos.
La cepa, sarmientos y hojas, elc., estdn compuesios de
un elemento anatdmico, las wfricolas, vaso membranoso,
cuya forma se modifica y produce los. tres tejidos ele-
mentales: 1.” tefido celular § utricular; 2.° tejido fibro-
50, ¥ 3.° tejido vascular. S

. PLORES Y RACIMOS, !

435.  La flor dela vid se compone de edliz, corola,
estambres y el pistilo, que son las partes principales v
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dos que lo son menos, el disco y las gldndulas. Fl ciliz
cubre las demas partes, la corola le sigue y rodea los
estambres v el pistilo, cobriéndolos hasta que se veri~
fica la fecundacion. Los estambres se componen de un
filamento que sestiene en 1a parte superior una celdilla-
que se llama enfera, la cual conticne el polvillo fecun-
dante que se introduce en el pistilo que ocupa el cen-
tro de la flor. Cuando Ias anteras se abren para la fecun-
dacion, s¢ dice que la vid estd cerniendo, v el olor que
se percibe procede del polvillo fecundador: si en e acto
de esta funcion importante, ocurren lluvias faertes, al
agua arrastra el polén, la fecundacion es irregular; y se
dice que fa uva se ha corrido. ‘

436. LI racimo se forma de las flores fecundadas
y se compone de pezon , raspa, pezoncillos v uvas. Las
uvas cuando llegan al término de su madurez, se ad-
vierie que las hay desiguales v aun verdes, lo cual, se
observa especialmente en las variedades muy abundan-
tes de lena, estas conviene despuntarlas para que la
vida de fa planta concurra al racimo, lo nulra y per-
feccione. '

RAYZ.

437.  Fl cuello de ta raiz es el punto en que princi-
pia la cafia, y se llama nudo vilal ¢ cuello. Las raices,
son érganos de nuiricion; son un conjunte de fibras que
nacen en ia parte enterrada de la planta, y circulando
por la tierra, absorben los fluidos gue sirven para nu-
trirla. En la vid, las raices se estienden horizontalmen-
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le, v en su terminacion se observa una parte abultada
que & la simple visia no puede apreciarse, pero que
forma una esponjita que se llama esponjiolas , las cuales
hacen la absorcion de los jugos alimenticios. En todas
las terminaciones de las fibras radicales, por pequefas
(ue sean, existen esos elementos de vida para la planta.
La raiz de la vid se desarrolla. y vive en condiciones
hien distinlas; se la ve nutrir la planta en terrenos hi-
_medos en demasm, v en secos y duros hasta el punlo
de solo dejar paso entre fas juntas de las piedras. Las
raices se estienden mas en la parte que encuentran ma-
yores medios de vida.. . - :

s
Enfermedades prapzas de la vzd’

438, Superior 4 nuestras fuerzas seria querer aco-
metexr la empresa de determinar las enfermedades que
son propias 4 la vid. La patologia de las plantas en ge-
neral, v en particular de la vid, se encuentra en la in-
fancia, y en esto, estdn conformes hombres muy enlen-
didos y cuya especialidad en la materia hace gran peso.
¥se vacio dificulla decir cuanto es necesario al efecto
de determinar el origen de enfermedades que conocidas
con nombres dislintos por fa prictica, y no teniendo el
que le corresponde por la ciencia, hay ial confusion que
es imposible concwrir 4 un punio concreto. Gomo fun-
damento de lo que acabamos de decir, se ve que el es-
fudio de la enfermedad, conocida con el nombre de




— 318 —

oidium, por mas que se ha dicho y-estudiado, aun no
se esld conforme en su origen » St es un estado. patolg-
gico de la planta, como nosoires creemos, 6 si es: pro-
ducido por causas accidentales, como muchos suponen.
De todos modos, se ven en las vides que viven en un
centro comun, que mieptras el mayor mimero vegetan
con fuerza, algunas despues de Hegar sus sarmientos a
un melro 6 mas de longitud, y la uva préxima 4 ma-
durar, esta y aquellos se ponen licios, las hajas amari-
llas rojizas, se caen, la Uva'y sarmientos sc seca y la
planta perece: esta enfermedad, que se conoce con el
nombre de aeedo yde qué procede? No pocas veces se ven
cepas cuyas hojas se arrugan Y caen, quedando los sar-
mientos desnudos y en esle estado, la uva se arruga y
suspende su acrecimiento; sucediendo esto a una plania
que aislada en el centro de otras. sanas, presenta lales
caracléres, si fuesen originarios de eausas accidentales,
N0 se veria ese fenomeno. Se dird que esa- enfermedad
es el resultado de gran humedad 6 sequedad , ypero y
la plania inmediata que estd sana Y ofras. mil igual-
menle? S _ . ‘

439.  Mas general es una enformedad quesuele verse
en los plantios, que se observa en {as hojas, las cuales
s¢ llenan de manchas rojas,.amarillas, pardas y de [os
tres colores combinados, Y que teniendo efecio en el
estio, se caen las hojas v la uva se secq - esla enferme-
dad, que llamaremos #rs destryctor, la-hemos visto en
ambas Riojas en las vides: fempranillo ¥ graciano. Los
franceses anunciaron hace pecos afios una enfermedaid
parecida, que denominaron anmestrosa destructora. El
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iris,; que apellidamos asi por los coloves, es siempre
parcial en los plantios; pero se presenia en grupos de
varias plantas y nunca aisladas.

440, Algunas veces, se-ven troncos de.cepa, . que
sin-lesion eslerior, se abren por un lado agujeros o
heridas gangrenosas que con rapidez estraordinaria so
apoderan de la planta y a matan: ofras veees,. su ac-
clon es mas lenta, pero sus efectos los mismos.  Las
causas Inlernas que' producen este mal, son fan peco
conocidas como 1as -anteriores, su nombre es conocido
con el de cdrie, gangrena, ele,, y aunque el primero
Y segundo difieren, se confunden y denominan asi, se-
gun la localidad. Si en tiempo oportuno se corla la parle

- enferma, se sueie delener el mal. _ _
- 441. Berneaud, deseribe una enfermedad de las
- hojas, que llama dclerwcia 6 amardlez; dice que en esle
estado la plania manifiesta poca solidez en la madera,
los raeimos se corren 6 abortan, y se caen. Dice fam-
bien, qué procede de estar las raices airavesadas por el
laladro; pere nuestros practicos .conocen la enfermedad
que se denomina escarolado, que las vides de algunas
variedades padecen, vy en parlicalar: la malvas, .que
nhosolros hemos examinado en ese estado-y no hemos
hallado los insectos indicados; en los que se encuentran,
se secan las plantas dé un modo natural, sia variar de
color las hojas. : . o
~Ast, 1o pueden .puntualizarse con exactitud las en-
fermedades propias de la vid, :
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§ I
Enfermedades accidentales de la vid,

442.  Las enfermedades accidentales de la vid, pue-
den clasificarse por el otigen de que proceden, y serd:
Enfermedades por efecto del suelo.
— por los agentes meteorolégicos.
— por la poda.
— por los animales.
— por los insectos.
—_— por el sidium. _ .
Cada uoa de esas causas obran separada 6 simulti-
neamenie, v segun que se recurre 4 remediar el mal,
se obtiene 6 no el resultado apetecido.

ENFERMEDADES POR EFECT( DEL SUELO,

443. La vid, eomo todos ios seres organizados, iie-
nen un sitiv y eentro en que viven ¥ se muitiplican me-
Jor que en ofro. Cuando el suelo os muy pobre y duro;
ast como si es muy fértil y esponjado, la vid esta fuera
de su ceniro predilecio, y en el primero como en el
segundo caso, su desarrollo-es anormal, v las enferme-
dades la conseeuencia. La superabundancia de fertilidad
en la tierra, hace que la vid brote por todas parles, que.
produzca abundantemente y dé uvas mayores que 4 su
variedad corresponde; pero esa multiplicidad de broies
que en la poda se cercenan, dan por resultado multi-
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plicadas heridas que al fin destruyen la cepa; pues si
10 se sujetan con la poda, tendrd madera demds, y por
hacerlo, enferma y perece. Esta enfermedad se conoce
con el nombre de plétora,

444, La falta en la tierra, de los elemenlos nece-
sarios & la vida del vegetal, marea una enfermedad
contraria & la anterior, y la vid, si bien prospera en los
primeros afios, hasta los diez 6 doce, huego se manifies-
ta linguida, da poco fruto, sarmientos cortos, vy en to-
dos los caractéres que presenla marea su enfermedad
que llamaremos raguitis En esle, como en el caso an-
terior, se precaven efectos tan perjudiciales, colocando
la vid en las condiciones indicadas al tratar de los ter-
renos que la son propios. Pero si un ervor conduce 4 no
hacerlo cual se ha dicho, quitese la fertilidad de fa tier-
1a con siembras en los sitios que la vid esta pleldrica y
abonense las en que aparece raquitica, y sino se mejo-
ran del todo, al menos se modifican y pueden utilizarse.

445, Un esceso de humedad en la tierra en que la
vid vegefa, establece una elaboracion de sdvia muy
fluida que no tiene condiciones para la vida de la plan-
la, cuyo mal se conoce con el nombre de paralisis. En
esle caso que nunca debe tener lugar sino por acciden-
te imprevisto, se dispone el terreno de modo que por
zanjas de desagiie escurra el esceso de aoua via vid se
cura en seguida.
 Hay olras' enfermedades ongmadas por las OOl'ldi-
ciones del terreno en que estd plantada la vid; pero las
indicadas son las mas marcadas y comunes que se ob-

servan y pueden remediarse con facilidatd.2 |
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ENFERMEDADES CAUSADAS POR LOS AGENTES METEOROLOGICOS.

446. Los agentes meteoroldgicos, causan  la vid
muchas enfermedades que, suelen airibuirse & olros
motivos. Enire ellos fos hielos de invierno y de prima-
vera, ol granizo y las meblas ouasmnan daﬁos mas 6
menos imporiantes.

HIELOS.

Los hielos de invierno bajo cuva influencia vive la
vid, cuando el lermémetro baja de 0, hielan ias yemas
si se poda temprano y se ohserva que la vid necesita bro-
tar por ias casqueras, segun se ve el tallo n; figura 27
de la tamina. Esos efectos son mas activos y peligrosos en
las variedades que las yemas son lampifias que en las
que tienen borras, en las que son poco abultadas v ¢6-
nicas los hielos actian ¢on menos -intensidacd. Para
evitar los efecios de los hielos de invierno, y hacer la
poda necesaria ai cullivo, yadigimos que se cachipodan
las cepas. Pero es un hecho que hemos observado en
la practica, que las plantas que se podan al terminar el
dia, si hieta por fa noche reciben-mas dafio que las que
s¢ podaron en el ceniro de ¢l; de todos modos, en
liempo de hielos es poco conveniente hacer la poda,’y
la cachipoda se hara en las horas del centro del dia.

4%T. Los hielos de primavera, los que tienen jugar
cuando la vid ha brolado, causan dafios de importan-
cia, pues no solo se pierde el frulo que estd en embrion
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en el desarrollo de las yemas, sino que la vid, obliga-
da por su ser & defenderse de Ia muerte, brota por ye-
mas advenlicias y como en ellas habrd de fundarse en
la poda inmediala, los recortes de brazos, pulgares, elc.,
dan Ingar & que la planta sufra como todo ser en que
se hacen amputaciones de sus miembros principales.
Los dafios de las heladas tardfas son mas perjudiciales
a la vid que las del invierno. Cuando en esta estacion
se ve un liempo que no es normal, es decir, los invier-
nos que no hiela en los sitios que es costumbre, la ve-
getacion se adelanta y los hielos tardios son casi segu-
105 y el dafio muche mayor que si la frialdad de la
estacion rigorosa deliene y retrasa la época del desar-
rollo de las vemas. La enfermedad producida por los
hielos, suele ser mortal en.algunos casos, por’ eso los
antiguos dicen que enlerraban la-vid hasta que pasaba
la época normal de ellos, y ahora mismo, se praclica en
la Rusia meridional, en Moldavia y en el departamento
del Mosela en Ftancla elc. iy - :

448 Si los hielos de invierno y primavera son mo-
livo de danos v enfermedades para la vid, los que se
adelantan en el olofie no son menos perniciosos; las ye-
mas poco granadas se hielan y si-bien donde se hace la
poda redonda, no perjudican 4 la cosecha: inmediala
_porque {as yemas bajas se curan 6 maduran pronto y
solo se hiclan las altas; donde se dispone la poda dejan-
do -algunos sarmientos largos, estos no - lienen yemas
fecundas- de ordinario hasta la longitud deseada.
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GRANIZO.

449 - Pocos son, por desgracia, los centros viticolas
de nuestra patria, en que el vifiador desconoce los efec-
tos desastrosos que el g7anizo 0 predr @ que una tormen-
{a deja caer, y en pocos momentos desiruyé no solo la
cosecha conocida, sino la del afio siguiente en muchos
casos. El granizo rompe los tallos, destruye las hojas y
deja en cuatro minulos una vina llena de vida, en el
estado mas lastimoso que puede imaginarse. Pero si la
piedra que causa tales efectos tiene lugar en los prime-
vos dias de Junio 6 antes, el vilicultor inteligente la poda
al momento, recorta en la madera del afio antes todoe lo
destruido por la piedra, v la vid forzada & pujar echa
nuevos brotes que adelantan un afio, los que brotaiian
al siguienie para servir despues . Si como es costumbre
en general, no se hace esto, la vegetacion continda en
las partes danadas que habrin de cortarse la mayor
parte, y la vid no produce al siguiente afio. Si la piedia
tiene lugar en Julio, la poda no puede hacerse, pues los
nuevos brotes no tendrén tiempo de llegar & su comple-
mento, en partieular en la region cential, septentrional
¥ punios elevados de las otras; pero en la meridional
que no hiela, llegatian & madurez y conviene no perder
tiempo en hacer la operacion.

480.  Algunos autores han descrito para-grantzos,
v hasta han determinado los sities en que estaban en
uso con huen éxito; nosotros hemos visitado los sitios in-
dicados, deseande ver fan ficil medio de evitarse dafios
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tan considerables; pero hemos visto que era una inven-
gion, que nadic conocia tales. para-granizos, ni fenian
conocimiento del invento supuesto. Asi nada decimos
de tal cosa. :

- Cuando el granizo ¢as en uempo que la uva esta
casi madura, se obhserva qué se pudre la que dafa; los
‘sarmientos y cepas nuevas sienten’ mis . este acc:dPnte
que las cepas viejas y foeres,

_LLUVIAS Y NIEBLAS.

431, Las nieblas cuando ocurren-en la-6poca de Ia
‘madurez de la uva, enfrian la atmésfera; humedecen el
stelo y suelen en la region septenirional causar daios
-~ de consideracion, pues la uva se pudre y los sarmien-
. tos deteniendo la vegetacion por el descenso de la tem-
. peratura, no se forman por completo, quedan sin curar,

v de consigutente, sujetos 4 la perniciosa inflaencia del

- [rio invernal. Si ocurren las nieblas en [a época de cer-

_-ner la vid, se observa que Ia uva se corre; en fin, las

. nichlas pueden causar dafios que relacionados con los
. inviernos frios suelen ser de consideracion. Los mismos
"+ efeclos producen las lluvias en [as mismas épocas.

ENFERMEDADES CAUSADAS POR LA TODA.

452, Ya hemos visio que la poda es uno de los

“medios de dirigir fa planta & que produzea y viva largo

~ liempo y que, si no se guia con inteligencia, perece es-
tenuada por exigir una produccion escesiva, por efeclo
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de dejarie muchas yemas; o desorganizada por no po-
der brotar sino por yemas adventicias, efecto de no
haherle dejado Jos brazos y yemas que exigia su fuerza
y desarrollo. Cuando se hace un recorle de algun brazo
seco de la cepa, si'no se verifica con limpieza y afina,
resulla que el agua introduciéndose por los poros ¥
descendiendo hasta ta médula forma goteras, ia carie
es segura, y sus efectos ya conocidos (440).

ENFERMEDADES CAUSADAS POR LOS ANIMALES,

43%. ~En algunos sitios de Espafia, y entre ellos
Morata, es costumbre que los trabajadores aten caba-
lierfas y fos ganaderos introduzcan el ganado en las vi-
figs, en el mvierno esios, cuando hacen las labores los
otros. Los animales se comen 108 sarmientos y de tal
hdo suelen hacerlo, en particular en variedades de
vid tinta, que apuran hasta los pulgares y dejan la ca-
beza de la cepa de tal modo trastornada , que no puede
fondarse sin recurrir  recorles y esperar que broten
las yemas de las casqueras. Estos dafios se evitan no
copsintiendo la enlrada de los ammales en las vidas,
pues sin ello, aquellos se repiteny son de gran consi-
deracion.

pANOS CAUSADOS POR LOS INSECTOS.

i34, La mullitud de insectos que atacan la vid,
unos en las raices, otros al tronco, varios 4 las hojas v
fruto, son wfinitos y rauchas veces se presentan simul-
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taneamenle, destruyendo el frulo de la cepa y hasla
esta en no pocos casos. Para conocer dmpliamente el
mimero de enemigos de la vid, recomendamos la obra
de M. Audonin, libro importante y que solo pot cuenta
del Estado pudiera publicarse, tal como se¢ hizo en
Francia S -

455  Entre esos numerosos insectos que indicamos,
hay dos que sobresalen por sus destructores efectos;
tal son la piral de la vid, conocida en Andalucia por el
nombre de pajuela, en la Rioja, por sapo, y en general
por gusano: el cuquillo, lamado lagarfe en la Rioja, y
escarabajuelo en muchos puntos, es menos dafino que
la piral, pues es mas fcil de destruir, si se acude &
tiempo. Tratando en particular esos dos enemigos ter-
ribles de la vid, indicaremos los demds, sirviéndonos
al efecto de la limina, con Ta que haremos algunas in-
dicaciones anatomicas de los insectos en general.

LANGOSTA .

456, Ta figura 1.* representa una langosla; A A
cabeza, entenas y ojos, B primer anille del térax,
B segum}e anillo, D alas del primer par, I’ patas del
segundo anillo B” tercer anillo del térax, G ahdomen
£ muslo, F iarso.

La fignra 6 * represenia la larva de la langosta,
cuyos efectos son conocidos cnando esta plaga invade
las vidas y destruye cuanto & su paso encuentra. En
estado de larva es cuando se mata con facilidad
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ESCOLOPENDRA

457 La escolopendra, vive de los insectos que para
multiplicarse se ocultan al pié de la vid, v las hemos
vislo atacar los gusanos, que como la rosquilla y otros,
se guarecen al pié de la cepa.

Aparato de masticacion.

458. La figura 3." represenia ¢l aparato de masti-
cacion de un insecto coledptero; / o labio superior,
m m mandibulas, m a maxilas, p p palpos, { ¢ labio
inferior; p { palpos del labio inferior,

Traqueas y estimas

489 La figura 4.° representa los eslimas aumen-
fados y su abertura: fa 5 2, parle de la Iraquea bastan-
fe aumentada paia conocer su estruciura, que se vé el
esiremo de la hélice de que se compone el tubo.

-

ORUGA GEOMETRICA

460 La figura 8° representa esta oruga, que
[or error, se coloco en esta limina, cuando se hize la
que publicamos en nyestra Entomologia agifcola Da-
mos esta esplicacion para que 1o se crea que la consi-
deramos como perjudicial 4 la vid
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GUSANO DE SEDA.

461. La figura 7., representa la larva 6 gusano de
seda, la 12 su mariposa, la-9.* su ninfa. Las mismas
metamorfosis que sabemos sigue en su réproduceion el
gusang de seda, iiene lugar con los insectos del género
piral, con solo las diferencias que al tratar de cada uno
haremos notar.

GUSANO- BLANCO. (Género Melolontha.)

462. ‘La figura 11, representa ol gusario 'hlanco-y'

12 10 ia mafa. El insecto perfecto conocido con ef nom-
bre de abejorro, figura 47. Tanio esta especie, como
la vellosa, 0 rosguilla, son terribles, pues el insecto
perfecto ataca la vid, y hace grandes darios en algunas
regiones; y las larvas atacan las raices de las plantas,
unas variedades, olras las raices 'y iallos, y las hay, que
lo hacer de los tallos solamente, Ambas viven en [a tier-
ra, en las raices, en que hacen galerias, v de las que

salen en la primavera para devorar [os tallos tiernos. .

En estado de larva vive dos afios, al fin de los que ias
larvas se convierten en ninfa, y el insecto perfecto sale
de la tierra-donde se oculta el gusano 6 larva.

El inico medio de desiruir este enemigo terrible,
- es buscarlo en el cuello de las cepas, (donde lermina
+: lacaha v empiezan las raices), pues hay cepas que se
ven enfermas (441), y es origen de este ingecto,
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CHINCHE DEL GAMPO.

46%. La figura 22, representa la chinche del cam-
po; esle inseclo muy aurmeniado, lo hacemos conacer
para que sea tratado como el kerme, pues como ¢l se
guarece en los pulgares, si bien no causa lanto dado.

PULGON,

46%. La figura 23, representa el pulgon aumentado;
este wsecto, cuya maravillosa multiplicacion parece fa-
bulosa, hace dafios easi irremediables.en las hojas, que
arruga-v quita la vida que proporcionan & la planta.
Los taflos liernos que prefieren, suspenden su desarro-
Ho v 1a ¥ida del vegetal, es linguida ¢ incompleta; pre-
fiere los frutales, manzano, peral, cirnelo, ete.

CIGARRA ( CHICHARRA:

£65. La figura 23, representa la cigarra, que aun-
gue no en mucha escala, suele hacer dafios de considera-
cion en las viflas de la region meridional, en que roe
las uvas, cuando estan proximamente maduras, y des-
fruye racimos enleros.

KERME { COCHINILLA.

466. La figura 24, representa el macho del ker-
me 6 cochinilla vy la 26 la hembra. El kerme cuyos
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tipos muy aumenlados representan dichas figuras, se
mulliplican con increible fecundidad, y en mediados de
Junio, discurre por las hojas y tallos de la vid, de euya
savia viven: en el olofio se retiran 4 los pulgares en
que forman como ana corteza arlificial que se apercibe
ficilmente, y en este estado se deslruyen compumlen
do ¢ raspando la madera: e

LA PIRAL, 0 GUSANO DE LA VID:

467. La plrai {piralis vitis de Bosc}, 6 gusano de
la vid, es el insecto que la causa mas dafios Nosotros,
hemos visto pagos enleros casi destruidos, v las cepas z’i
mediados de Junio; cubiertas con una tela blanca fa-
bricada por millones de gusanos, que habian destruide
las hojas fallos y frute, dejando las vides- casi perdidas
para no poder brotar al afio siguiente. ‘Poco menos que
en ese estado, se ven hoy millones de plantas en el
terreno de Morata. M. Audovin, ha estudiado Ia vida y
costumbres de este inseclo, y con magmﬁcas laminas
iluminadas, demostrado cuanto vamos & decir, y hemos
confrontado desde 1845 hasta hoy. - El estudto de la
pital se presenta hajo cualro estades.

468. 1.° La mariposa, figura 27 b £; figuras 13,
14y 15; su color es amarillento con . visos dorados,
pardos verdosos, segun que se examinan las alas ante-
riores que tlenen manchas y fajas trasversales en su
terminacion, segun se vé en L, figura 27. Las alas in-
feriores son de color visleta gris, en toda su estension.
Los palpos labiales son prolongados y prominentes, se-




— 332 —

~ gun se vé en B figura 14, que-es la hembra; de mayor
" tamaiio que e} macho, que en general es mas pequeno
segun se. vé figura 15 comparada fa 15 y 13. El ma-
eho Lene las alas dibujadas de fajas que en la hembra no
estan lan marcadas 6 no existen. Las manchas y fajas,
no son constanles, hay variedades que no las lienen;
pero que son-del mismo género; se reproducen y viven
de la misma manera, dafando de ignal modo 4 la vid;
comparadas las figuras marcadas.se advierte las dife-
rencias.

469, Hay varias especies del género piral, que
todas viven de las hojas y fruto de los arboles y arbus-
los. Todas perienccen & los Iupldopter()s nocturnas,
seccion de los torcedores.

La pirai verde, llamada asi, por lener ese color, se
representa en la ﬁ”llld. 45; esta vive en la encina:
agual hace la piral de Ja encina, figura 43. La figura 42
alaca el haya. Piral.de la vid, figura 44 y 41 p. Ulli-
mamente la piral del manzano, figura 46: la figura 48,
nos va & demostrar como se mulliplica esta en los pe-
rales y manzanos. Despues de acoplarse y fecundar el
mache la hembra, esta pone en el frulo, apenas for-

mado, un buevo que se desarrolla, introduciéndose has-

la el cenfro en el que se come Jas pepilas y despues

el fruto; al llegar la época de su trasformacion, rompe =.;;.']
el fruio segun a figura 48 y sale por D; se relira al =

tronco del rhol en la corteza, y se forma una guarida
en que vive el invierno; en Mayo, se convierle en cri
shlida de la que sale la mariposa.

£70. Las mariposas de la piral de-la vid, se aco
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plan, segun se vé en la figura 27 &, v 4 los pocos dias
~ ponen las hembras infinidad de huevos en ta parle su-
perior de las hojas, los cuales tapan- con una sustancia
- glutinosa trasparente, que los fija y conserva estendidos
y adheridos a-ella, segun.@’ b figura 27. En esas pla-
cas, al principio verde, mas oscuro que la-hoja ¥ suce-
sivamente mas claro hasta llegar 4 pardo.v rojo, cuan-
do se avivan los gusanos que enfonces son de'un tamafio
imperceptible & la vista, y que con aumento se han di-
bujado salir de la postura -figura 13, en la cual se vé
que han comido la parte carnosa y que descienden se-
gun #zn. Bo ese esladode pequefiez imperceptible,
la naturaleza ha dado tal agilidad 4 esos gusanillog, que
s¢ descuelgan con la hebra que sé indica y al Ilegar al
lronco de la cepa se guarecen en sus corlezas y grielas
formando un pequenisimo capullo dentro del que viven
'Y vesisien hasta los frios mas intensos. Esas  guaridas
P p’ en que se encuentran el invierno, si se cogen cor-
{ando la corieza, aparecen de ordinario segun p,. figu-
ra-28, y b a, figura 50. Cuando con un microsco-
pio (69), se observan ese conjunito de puntos blancos en
la corieza de la vid, se vé'io que aparece de-la figu-
ra 29 segun ¢ b d, en que la cabeza de las larvas ¥y
Y aun casi todo el caerpo, segun d se manifiesta - dis-
“puesta & salir, euando el calor aviva la vegelacion y
disponga ios brotes para devorarlos, segun d m ¢ figu-
ra 30. Las mariposas despues de la postura mueren.
471. Las larvas 6 gusanos, cuyo tamaio v forma,
es la figura 16, cuando va 4 terminar su vida, lo veri-
fica en la hoja que enrosca v reluerce, se convierte en
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ninfas, segun se vé de la figura 19 v « figura 27: de
fas ninfas nacen las mariposas y siguiendo. la mareha
ndicada, se muitiplican los insectos,. y se repite la re-
producecion anualmente. _

472.  La marcha que sigue la piral para reprodu-
cirse es: sale en los primeros calores que mpilsan la
vida de la plania, ascendiendo desde las guaridas en
que el gusano pasé el mvierno & a, fisura 30, é intro-
dueiéndose entre las hojas de la yema d m ¢, la devora
y con ella el frulo, si fa avivacion del gusano -coincide
con la de la vegeiacion. Si por cualquier causa, la de
la poda temprana, por ejemple (371), Ia vid adelanla
sus brotes y por esia causa el gusano cuando se aviva
encuentra el tallo fuerte, se detiene en Ila pacte alta
que es la que busca como mas tierna en este caso, y
dejando el racito abajo, solo kas hojas son presa de su
voracidad. Pero si-el gnsano sale cuando el tallo es cor-
to, deliene su acrecimiento y envuelve en su [ela el
ractmo que destruye como las hojas. Estas evoluciones
iienen lugar en Mayo, prineipios de Junio, v desde Ju-
lio a Agosto del anio antexior, bemos tenido el inseclo
guarecido en la corteza de Ja- vid: Detengamonos un
momento para ver de alacarle en este estado mismo ep
que & nuestro juicio se puede verificar con venlajas;
pues recurrir 4 hacerlo cuando estd en los iallos, ye-
ma, elc., es cosioso en demasia y llegan ocasiones que
S€ pasa la oportunidad. :




DESTRUCCION DEL GUSANO DE LA VID.

473.  Hemos visto que las larvas ¢ gusano de la pi-
ral, se guarecen en fa corleza de la cepa: ¥ que en este
estado pasan el invierno. Para evitar que en la prima-
vera salgan de sus escondrijos b o figura 30, y p p fi-
gura 27, en las que se hallan segun la figura 29; dos
medios ficiles y espeditos se nos presentan y ambos
favorecen el mejor cultivo de la planta. B

El primer medio, el mas ventajoso, consiste en abrir
el pie de la planta hasta encontrar la union -de la. cafid
con las raices, y despues descortezar la cepa caidadosa-

“mente haciendo que las cortezas caigan. en el fondo del
hoyo; en seguida se cubre la planta hasta los pulgares

' y se deja en fal estado hasta que bien pasada la época
de revivir el gusano se esté seguro de que si quedé al-
guno sin enterrar, po pudiendo salic de la tisrra ha
nauerto. Al tapar el hoyo se comprime la tierra que cae
encima de las corlezas. Este método lo usamos en 1850,
en una vina, y el resuitado fué satisfactorio.

474. Bl segundo medio, aunque no de tan seguros
resuliados; es mas economico; consiste en enterrar la
cepa hasta los pulgares, verificindolo con tierra suelta
que cierre el paso de la salida de los gusanos, dejando
la vid en esle esiado hasta fin de Junio, época en que
Ya nada puede temerse de ellos, ¥ en que-han muerlo
sofocados por falla de salida. :

473.  Ambas operaciones, aunque aumentar los gas-
fos, como quiera que en algunas localidades se abren y
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tapan los piés de la cepas, con ambos gastos se ocurre
al propuesto tliimamente y la labor es buena para las
plantas.

476. Hemos vislo en la Rioja, en Bufias que dan
cal & las cepas v dicen que produce algun efeclo. esio
se comprende, pues el hidrato de cai, introduciéndose
en las grietas de la cepa, mala algunos gusanos y ade~
mas dada de blanco la caiia, la luz no aclia con aclivi-
dad y retrasa el desarrollo ¢ avivacion del gusano.

477.  En algunos sitios, hacen hogueras para atraer
4 elias, de noche, las mariposas; en olros se quita el
gusano cuando va es conocido; pero ningun medio es
mas segure y econdmico, como cubrir y descoriezar ia
planta; y esto, es tanto mas fcil v hacedero, cuanio
que en lo general de Espana las cepas se fundan bajas
y se pueden enterrar facilmente; donde no sea posible
darles con lechada de.cal en los brazos y tronco, serd
un medio de alenuar ei mal, y descortezar y enlerrar
las corlezas hacedero siempre, aunque la planla quede
descubierta. '

CUQUILLO. {Género altisa.)

478. Rl cuquillo, segun se llama en la region cen-
ral de Espana, pulgon en el Mediodia y sapo en el
Norte, aparece representado en la figura 34; a repre-
senta el insecto de famaiio nataral, el macho, que es
mas pequeno que la hembra ¢, La figura 39 indica el
inseclo muy aumentado de tawaiio. Las larvas aparecen
en el racimo segun b a. En la hoja en 4 se indica fa-
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trasformacion que la larva prepara para convertirse en
ninfa y despues en inseclo perfecto a ¢, en cuya forma
pasa el invierno, guarecido entre cantos, grietas de la
corteza de la vid, y olras mil guaridas que el instinto de
conservacion indica y aprovecha con gran inteligeneia.

479.  Gon este insecto sucede de olro modo que con
la piral; en aquella, solo las larvas ¢ gusano causan
dafio, en esta, ambos; insecto y larva los hacen de con-
sideracion, pues comen hojas, fruto y hasta la corleza
del sarmiento verde es alacado por las larvas, y des-
lruidas las yemas bajas que debieran fructificar el afo
siguiente. _

El insecto es de eolor verde oscuro, biillante, los
élitros lisos y los tarsos azulados. Los huevos que ponen
en las hojas son amarillos; despues una larva negra
agrisada y despues negra, con seis patas terminadas en
gancho.

480. Cuando empieza A brotar la vid, el cuquillo,
escarabajuelo, 6 como vulgarmenie se llama, 6 sea el
aliisa, se presenta sobre los tallos, que si llega en su
primer momento, y en abundancia los insectos, destiu-
yen de un modo lal, que aparecen [as cepas como si no
hubiesen brofado. Su aparicion suele ser tan inesperada
como sorprendentes sus efectos, y su inmenso mimero
solo se comprende cuando como en este afo. aparecen
en pagos de muchos miles de eepas, segun ha fenido
lugar en las riberas del Tajunia, donde & primeros de
Junio habian destruido la cosecha de los términos de
Morata y Chinchon. Imposible parece, que un insecto
tan pequeiio, pueda destruir iantos miles de plantas en
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pocos dias. Cuando se presenta el insecto, que suele ve-
nir de olros sitips, arrasirado por los aires, -y no permi-
te obrar como con la piral, no hay mas recurso que
quitarlo, y al efecto hay que hacerlo con embudes de
lata puestos en. un saquito: el embudo se arrima & la
cepa que en cuanio se loca se dejan caer; ol embudo los
recoge 'y en ¢l saco se maian.y eniierran hondamenle;
para cogerlog deben elegirse las mafanag, pues en el
centro-del dia voelan. Si en-este estado na se cogen, la
mulliplicacion de las larvas es infiniia v asi habrdn de
cogerse. Los gusanos cuando son pequefilos, al avivarse
en las placas que forman los -huevecillos, marchan en
linea comiéndose el parenguima de las hojas o tallos en
que -se_encueniran, hasla que verificada la primera
muda, ya son grandes y se dispersan por loda la parie
baja de la planta, ya en los sarmientos, hojas y fruto.
En el primer periodo, 6 sea antes de la primera muda,
se deben quitar arrancando-las hojas que los contiene y
estrojindolos con ja mano y pisandolos.

POLILLA DE LA UVA. (Cochylis omphaciella, de T'.)

481. Mas de una vez habran observado nuesiros
leclores, que los racimos, cuando estan en flor 6 empic-
zan 4 mostrar la uva, parece como que tienen upa tela
de arafia amarilla muy sutil, que va envolviendo los
agraces pequenitos y que se secan los que alcanza la
influeneia de fa tela; dentro de-elia, si se examing, hay
uno ¢ varios gusanos, agiles en demasia y que, se des-
cuelgan-por un bilo cuando se les toca. Hse gusano. es -
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Mmas pequenio que ia piral, v se confunde con ella; sin
embargo, se reserva no en esiado de gusance como di-
gimos, sino en el de ninfa que se introduce en fas grie-
tas de la.cepa segun a, figura 53. De esa guarida en
que pasa el invierno, salen las mariposas que repregen-
lan las figuras 51, 32 y la 20, que indica el macho en
estado de reposo. El color de Ia mariposa es, egerpo
amarillo palide, plaleada Ia caheza v el torax; Jas alas
anteriores Mmas oscuras que el cuerpo; con una faja os-
cura, parda, jaspeada, en cuyos espacios hay tintas
ferruginosas; las alas posteriores son de color gris perla,
lisas. : e

482. Las mariposas, cuyo tamaiio natural indican
fas figuras 31 v 52, salen en Ia primavera de| escon- -
- drijo v en seguida se unen ¥ depositan tos huevecillos
en placas de la misma forma que la piral, con Ja dife-
rencia de hacerlo en los brotes, si no hay racimes que
prefiere: & los pocos dias, segun [a accion del sol, se avi-
_ van las larvas, cuyva cabeza es parda y agrisado el resto
del cuerpo; en los primeros diag Y. luege en su completo
- desarrollo, rosa claro en la primera generacion; en la se-
gunda que alaca la uva cerca de la €poca de lamadurez,
€8 mas oscuro. Las orugas de esfa especie atacan sola- -
menle las flores v granos de la vid. Desde que nacen
.86 constituyen en los racimos que enredan, con fila-
-~ mentos, enlre los fue se ecuitan y comen el embrion de
. la flor; si nacen ellos antes de abrir, v cuando ba de
- verificarlo; se alimentan del cdliz; si ha eernido, lo ve-
rifican de los pequeos agraces, v de fodos modos dos
- O.dres gusanos hastan para destruir nn racimo, y-cuando

g
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mas dejarlo con algunos agraces solamenle; hay oca-
siones que se dice estar la uva corrida y es efeclo do la
politla. ; '

48%. FEn fin de Junio v mediados de Julio, el gusa-
no se convierle en ninfa, segun la figura 18, y al poco
liempo la mariposa aparece como en Mayo, deposita los
huevos en placas sobre las uvas ya muy abulladas, se-
gun'la figura 40, y el gusano siguie su costumbre des-
lruclora, perd en menor escala’ que en la primera ge-
neracion, -pues con cualro ¢ cinco granos de uva vive
cada oruga y antes necesila un racimo.

484, La destruccion de esta plaga, que es mavor
por ereerfa la piral, no-puede menos de atacarse de
igual forma que aquella, descortezando y cubriendo la
cepa; pero esio que en el olro caso surte efecto inme-
diato, pues ¢! gusano formado sale de la vid, aqui como
1o se haga la operacion en las viftas colindanies, |2 ma-
riposa que por su pequefez fa arrastra el aire, ird 4 vi-
sitarnos, aunque las de nuestra vilia no puede salir de
su guarida teniendo jas cepas enterradas, observados
los Tacimos en la primera generacion del gusano, puede
y debe quilarse lo antes posible, y para aminorar la
multiplicacton, hacerle en la segunda cuando estd en
las uvas ya gordas.

ATELADO DE LA VID. (Affelabus baccus, de L.)
4%5. La figura 35 represenla el macho y la 36 la

hembra, moy aumentados de lamafio que €s como el
del cuquillo, con el -cual puede confundirse; pero es de
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un color verde brillante, rojizo, v dorado el abddémen ,
y el enquillo sabemos es verde oscuro casi negro. Esle
insecto llamado gorgojo de la vid, en algunos puntos, y
en olros corfa hojas, iiene la costumbre de hacer la
hovacion en fas hojas, para cuyo fin las corta por la mi-
tad del peeiolo, los enrosca ¥ deposita en ellas el gér-
men de su prole en nimero de una docena cuando mas.
Las larvas que salen de los huevos, de famaiio de una
cabeza de alfiler, se nuiren al principio de fa hoja en-
roscada que los oculta, ¥ en que han estado doce ¢
quince dias, y en seguida se oculla en I lierra en la
forma a figura 31, ¥ figura 38; a’ b presenta el gusa-
no aumentado de tamatio pasa el mvierno op ella; y
en la primavera aparecen segun las figuras 35 v 36,
mache y hembra, para seguir su instinio destructor de
la vid. :

486. En este género hay otro insecio, cuya forma,
y iamafo es segun las figuras 51 ¥ 38, que tiene ios
mismos instintos de cortar los tallos de Ja vid en o] mo-
mento de su desarrollo; su tamano es algo mayor y
efecliia su obra destructora de noche Y por la madruga-
da, sucediendo algunos afos que desitruven la cosecha
de pagos enteros. S -

487. La rosquilla v el taladro, son bien conogidos
del vilicullor y sabe que debe buscarlos a] pié de la
cepa, fa primera entre -dos tierras, el segundo haciendo
galeria en el tronce, que corla, en particular en las
vifias nuevas, : *

488. El atelabo, gorgojo de ia vid, hay que atacar-
1o cuando se ven lag hojas cortadas v suspendidas,
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pues en ellas sabemos estan Ios gérmenes tIe tan rnoles-
to huésped. :

489.  Terminaremos este capitulo dlolendo que si no-
hemos tratado de todos los insectos que atacan la vid,
por ser muy esienso, lo hemos hecho de los mas conoci-
dos y perjudiciales, l0s que demandan ser conocidos-y
precaver sus danos; los dé olros muchos que la Enfomo-
logra agricotn describe; son poco perjudiciales; al me-
nos hasta la época eén que escribimos nada se ha digho
que pueda alarmar, como la piral, el cuquillo, la ros-
quilla, y polilla que son los mas dainos.

EL-0IDIUM.

490. Ll oidium, que desde 1849 destruye las cose-
chas de uva de todos los plantios conocidos, viéndose
desarrollar' con mas fuerza en las vides blancas y
sitios fértiles o embasurados; hoy se sabe que la flor
de azufre, st no cara ia planta de la enfermedad, lo ve-
rifica del frufo v mejora, & no dodarlo, las condiciones
vitales de la cepa. Nosolros, hemos estudiado esta enfer-
medad por encargo oficial en ambas Riojas v orillas det
Ebro desde Miranda basta Zaragoza, y podemos. decit
que todos los agentes que impulsan la vida de [a planta,
- Ja vician v mejoran, son oiros ianlos medios de desar-
rollo del mal, que nace de un vicio de los juges vita-
les. Si se arranca una cepa enferma del oidium y se
levantan las capas corlicales, se ve, que enire estas v
la madera, hay ua jugo blancuzeo, como mohoso que al
contacto de la fuz se vueive negro; ese jugo se advier-
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te desde las esponjiolas Lasla el pulgar v si este so
corta cuando esld en savia el derrame se convierte en
-una gelatina dorada, negra, o blancuzea, segm fa va-
~ riedad de vid. Sila planta estd sana, la madera y - ca-
pas-corlicales, nada tiene de la sustancia ndicada, y la
poda. no hace que se forme ninguna sustancia estrana
en el pulgar. Esle corto relato, que cualquiera puede
confrontar por si, reasume cuante pudiéramos decir al
terminar ¢l estudio comparalivo de lo fue- hemos leido
Y vislo practicamente, que difiere mucho en [y genera-
fidad de los casos. No crean nuestros iectores [o que so
 dico de inseclos, picaduras, ele., el mal nace en el in-
terior de la planta y puede propagarse como in verifi-
can lodas las enfermedades epidémicas.

491.  Para combalirlo con éxilo, hay que aplicar el
azufre de-flor, cuando fa vid esti cerniendo y sobre el
racimo solamente; esla primera operacion, es a base de
las siguienfes” que se conlinnarin la segunda, segin se
observa, se pinfa el agraz, Y s no cuatdo estén como
garbanzos; la tercera al pintar, y la cuarta cuando esti
la uva medio madura.

Conocido es en lodas partes el buen restltade y apli-
. cacion del azufre en flor, en polvo, ¥ escusa decir sohre
tn asuto que al final vendriamos 4 parar & lo dicho.

CAPITULO_ XII.
Porvenir del cultivo de 1a vid et Espaia,

492, Fécil tarea es demostrar Ia imporfancia que
tiene ef coltivo de la vid en un pais, que como el nueg-
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lro, se encuentra situads en la region verdadera de la
planta, que por sus condiciones comerciales demanda
s0l; terreno quebrado y de mediana calidad; lo eual,

en Espana es molivo de lener sin cullivo muchos m1les
de hectareas de tierra, que los productos de la vid que
se obtienen por medio de abrigos arlificiales, rodrigones
y cuidadoes sin nimero que son necesarios en Franeia
v Alemania , resultan sobrecargados de fal suerie, que
no pueden competir con aquellos en que el clima suple
abrigos, v la sequedad no demanda rodrigones,

493. Sien Espana en general 1os gaslos del cuktivo
de la vid son.un cincuenia por cienlo menores que en
Francia y Alemania; si en nuestra patria los mostos
mas inferiores son tan buenos como los mas sobresa-
lientes de otros paises; si hoy tenemos {erro-carriles y
nuestras costas llenas de buenos puerlos v magnificos
buques de vapor y vela dispuesios para llevar nuestros
caldos 2 lodo el mundo conocido, Jqué falta para que
la 1ndustria vinera impulse el cultivo de la vid y seamos
los proveedores de vino de todas las naciones del gloho?
Trabajo cussia decirlo, pero habremos de hacarlo: falla
que legue un dia que los espafioles, siendo espafioles,
comprendan cuanfo vale la fierra que no quieren cono-
cer, v en logar de regarla con el sudor del irabajo in-
teligente v pairidlico, no ia esterilizen con diseordias
mezquinas dirigidas siempre & separarse de lo que con-
viene al inlerés nacional permanente, que sacrifican de
continuo por el pariicular muy mezquino y poco dura-
ble. Cuando en lugar de volver ia vista hicia otras, na-
ciones que son poderosas, porgque han sabido aprovechar



- 345

sus elementos de riqueza, que no son los nuestros, se
vuelva hdcia nuesiro suelo y so vea que todos los de-
fectos de ser muy accidentado, pedregoso, seco v calido,
es precisamente lo que no pueden guitarnos ios enemigos
de nuestra prosperidad, y en esos defectos, estan los
medios de formar una riqueza sin competencia posible,
entonces [legaremos al punfo que nos conviene, v nadie
como los espafioles podran dar vino barato y bueno.

494, En FEspafia se puede producir; y en pequeiia
escala se produce, desde el vine de posires mas sobre-
lienie, hasta el vino de paslo mas baraio. Y come esio
solo puede hacerse con nuestro clima v suelo, cuando
esto se comprenda, resultard, que asi como Inglaterra
no tiene competidor con sus hierros, nosotros no lo fen-
dremos en los vinos. Y no se crea que la Francia no ha
comprendido hace tiempo gne su competidor, y lal vez
el que matard su esportacion de vinos es Espatia. Lenoir,
que es uno de los que mejor han tratade las cuestiones
de la vid en Francia, dice:

495,  «Hemos sostenido v sostendremos todavia la
concurrencia en 0s vinos, pero pueden logar & tal es-
tremo, sobre todo de parte de Espafia; que nuestras es-
pertaciones decrezean rapidamene.

nEspaiia , dividida en su centro por tos 40° de lati-
tud, es [a region de Europa que su suelo'y clima es mas
apropdsilo para el eqitivo de la vid, no hay otra sobre
el conlinente que pur su temperatura y esiension de las
coslas, lenga mas elemenios con ese fin.

»Hasla ahora, Espana nn ha sacado pariido de esas
veniajas; pero llegard el momento en que necesariamen-
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te, saldra de ese eslado de osiupor que hace liempo so
encuentra..... El momento es llegado y la reduce & la
alternativa de pereeer por inaccion ¢ de sacar partido
de un suelo fértil y apropésito para todo:....»

Otro antor, tambien francés , M. Delavau al tralar
de los vinos de su pais, dice:

«En setenta y-tres deparlamenlos en que se cosecha
el vino en Frangia, no hay mas que alguno que otro-canion
privilegiado en cuatro 0 cinco departamentos que pro-
duzean vino de gusto agradable; lo general, es que ten-
gan olor v sabor mas6 menos nauseabundo, que los esclu-
ye por completo de la esporfacion para el esiranjero.»

496. Nuoestros lectores Juzgarin hasia qué punto los
franceses han estudiado el valor de nuestro terrilorio
para la aplicacion de la vid; v si hoy va esporfamos
mas caldos que la Franeia v aun no.fenemos lanto ter-
reno (48) plantado, 3& dénde podremos llegar cuando
nuestros gobernantes se ocupén menos de politica y mas
de poner en actividad las foerzas productivas del suelo
espaiol? Higanse tratados equitativos con las naciones
que no pueden producir vino, para que reciban los
nuestros como nosotros lo hacemos con sus manufaciu-
ras, y si, como hace Inglaterra, se pounen derechos a
nuestros vinos para no perjudicar a los cerveceros, im-
péngansc en la misma forma 4 sus tejidos y hierros para
favorecer nuesiras fbricas calalanas v ferrerias de las
Provincias Vascongadas: trafar como seamos tratados,
y en caso, ser espafioles y no nacidos en Espana, como
4 muchos gobernanies sncede, sucedia y sucederd siem-
pre. Los lratados que con las nacienes del Norle pucden
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hacerse, nunca pueden perjudicar 4 Espaiia; 'y aqui hay
que dedicarse & produci buene y- barato para que la
cerveza y licores de cercales, se limiten 4 may poco y
la produccion de vinos ne pase del Mediodia de Francia
Y Alemania, y de Ta primera en particular.

497.  Abundamos en lo que dice Lenoir, que Espaiia
es [a que hard coneurrencia con sus vinos 4 la Francia
y disminuira su espdriacion; pues ya ha principiade (46)
nuesira palria, por confesion de Bloh, autor-francés;
esporta 1.174870 hecldlitros de vino, v la Francia, re-
duceion hecha de lo que importa, que asciende 4 342476
hectdlitros; resulla que esporla solo 882442 hecldlilres
de - vino, es decir, Espana concurre hoy al mercado del
Muondo con una tercera parte masde vinos que la Fran-
cla, y tngase presente que la mavor parte de fos vinos
que esta nacion importa, proceden de Espana, 4 quien
compra para arreglar los suyos, sin fo cual, no venderia
ni la milad que hoy vende. Ademds de el vino, esporia
Espafia 53000 hectdlitros de aguardiente, y Francia
solo 20000. Eslos guarismos, y olros que pudiéramos
cilar si luviéramos espacio, nos hace esclamar: animo,
espatioles, la partida. es nuestra, venzamos en una in-
dusiria cuyas prineipales miquinas, el suelo y el cielo,
no hay invento que pueda trastornar: Lrabajemos para
fomento de la patria, dejando a un lado la politica; que
aparla los brazos v ia inleligencia del cullivo de la féi-
il lierra que nos vié nacer, y selo espera-que la regue-
mos con nuestro sudor, para darnes la abundancia y
felicidall, que no se encuentra por ef errado camino que
pace liempo seguimos. ‘
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Gasltos y productos de la vid.

498. En Lispana, hemos vislo que en Jerez (171) el
valor que aumenta ia plantacion de vides es de 54 6000

“reales sobre 1000, supuestos de valor a la tierra, y que

es0s 6 4 7000 (1) producen 1295 rs., por término me-
dio, se eniiende: los 1295 sc descomponen en 861 reales
de gastos v 434 de producto Hguido que responde en
general al 6 por 100 de! capiial y gastos. Ademads de
ese beneficio minimo que delerminamos, joudnto crea
una aranzada e Herra que da para que haya irabajo
hasta emplear 861 rs....?

Fn el Medée, un jornal de tierra plantada de vina, -
tiene 5000 plantas en 32 areas, que exigen de gasios
sobre 756 rs., v producen 968, quedando un ligaido
de 242 rs., por una superficie de iierra cas igual 4 la
que en Jerez se obiiene el doble y ef valor es la mitad,
pues el jornal de vina en Burdeos vale sobre 12000 rea-
fes. (2) ;En qué punlo vale mas el capiial? Mejor dicho,
entre Jerez y Burdeos ; en Jerez se oblicne mas wleres
del dinero, el lrabajo esla mas remunerado; el clima de
Jerez, es mejor para el cullivo y se obliene mas uiilidad.
Pero esos dos cenfros vinicolas son escepciones de la
regla, pues su nombradia y valor del vino los saca de

(1) Hay algunas vihas que valen hasta 20000 ri. hectirea.
(2} Las hay que valen hasta 40000 rs. heclarea.
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la régla general, y sin embarge, en esa esfera, la ven-
taja esld en favor de Espafa; v {éngase presente que la
cuenta no la hemos hecho, considerando otra cosa en el
producto, que el valor del mosto obtenido en el afo;
pues su conservacion y venla converlida en vino, cor-
responde & ofra industria, ofros capilales, y no confundi-
mos ambas cosas.

499. Llevando nuestras investigaciones a olros si-
tios en que los vinos lienen crédito en otra esfera mas
modesta, comparando a Valdepefias con la Borgona,
encontramos la venlaja tambien de.parte nueslra, no
solo en la mejor calidad del caldo, sino en mayor pro-
ducto del dinero, & igual superficie plantada de vid. En
Valdepenas la aranzada de tierra plantada de vina, vale
término medio, sobre 1500 reales, la primera calidad,
su producio bruio es 400 reales, se gaslap 190 y queda
liquido 240 reales por aranzada, 6 sea (como hemos di-
- cho 37 areas 57). Segun M. Lamolte, una heetarea de
vifia de primera, en la Borgofa, vale sobre 80000 rea-
les, (término medio 20000 francos) y produce libres
unos 787 francos 6 sean 3048 reales; y se calenla que el
colfivo de una hectirea, exige sobre 8000 reales para
los elementos de esplotacion. En la cuenta hecha al efec-
fo, se incluye los gastos de conservacion del vino, bo-
degas; elo., resultando que es necesario para producir
3048 reales, un capital de 88000, y para igual super-
ficie que en Valdepefias 32500 reales, los cuales pro-
dace 1110 reales v sale & un 3 2, por 100 el capital
smpleado en el cullivo de una aranzada de vid en Bor-
gofia. En Valdepeiiag, el valor de la aranzada v gasios
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de esplolacion, suman 1690 rs., se obliene liquido 210
que hace cerca de un 13 por 100 del eapital.-

500. El mosto producido en Borgona, no llega deor-
dinario & 11° del pesa moslo; en Valdepenas pasa de 14.
El clima exige en Borgoha gastos infinites y cuidadas
miiltiples, en Valdepenas muy poco, ¥ lo prueba lo poco
que se gasla. Verdad es, que en Espafa se saca menor
producio en unidad de superficie, y que para obie-
ner 3048 reales de producio, serfan necesarias 14 1y
aranzadas de tierra, plantadas de vid en-Valdepefias,
asi como con los 32500 reales que vale una on Borgo-
fia, incluyendo el capital de esplotacion, se pueden
comprar 19 aranzadas de vifia en Valdepefias.

Si en nuestro Trafado de la vid en el estramjero,
se examina el valor de una heclarea de vina, se com-
prendera que en Luropa no hay pais en que con menos
capilal se cullive igual superficte que en Espaia, ni
hay oiro en que el interds que rinde sea mas subido: la
causa es la bondad del suelo v del clima, falta sofo el
que se aplique un método de cullivo mas inleligente
para hacer que rinda mas la aranzada de vid, pues hay
que tener presente, que en general no responde el pro-
ducto en uva, & lo que se obliene en otras partes que e!
arte obliga 4 [a naturaleza, y nesolros la secundaimnos
tibiamente. A la vez que con oportunas labores y buena
direccion de la vid, se obtiene abundante fruto en Es-
paia ¥ son pocos los gastos, comparados 4 los necesa-
rios en olros paises; la fabricacion. de vinos hecha con
inteligeneia, concurre al mayor valor-de fa vid y aumen-
to de su proitucto en mefdlico. Estidiense ambas cues-
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liones con buen criferio y el triunfo sera anestro, si

como es deesperar log' gobiernos de Espafia, miran con
mas atencion -la riqueza: permanente del pais, y con
lrafados de comercio fundados en principios de ubilidad

- general, favorecen fa esporiacion de nuestros caldos, a

esa. infinidacl de paises en que la vid no puede vegetar
y necesitan vinos en grande escala.

501. Para hacer la concurrencia que, con vonfajas,
podemos efectdar 4 todos los paises vinicolds, necesaria-
mente hay que hacer el estndio de aplicar las mejores
variedades de vid, segun, las eondiciones en que se vive
v la fabricacion de vinos propuesta, Con ese fin sofo se
pueden adelantar ideas generales que cada uno aplicara
segun.deba obrar, y teniendo sumo cuidado con lo gue
se lee. Ninguna iddea puede fijarse en absoluto; todas las
reglas lienen escepciones, v sin estar en lo firme de
una idea, bien y en conciencia estudiada, és poco pru-
denle dejar lo cierlo por fo dudoso. Lejos esla de nos-
otros admitir la idea que e! sefior de Castellet, emiie
en su Tratado sobre los vinos, pagina 29 que dice:

«Toda vid, cuyas uvas hien sazonadas presenien nn
mosto inferior 4 la densidad glencométrica de 8° debe
proscribirse de-todo cnltivo y ser suslituida por otra
tepa cuyo- moslo sefale mas graduacion. En fguales
circunstancias de terreno, esposicion y madarez dej fr-
lo, las cepas cuyos mostos sefalen en el gleucémetro
una densidad mas elevada, & conlar desde 8° arriba du
la escala de dicho instrumento, delien ser preferidas
para los efectos .del cultivo y las mas estlmadas del
cnaechms) » -



— 352 —

502. Nuestros lectores saben que la mejor variedad
de vid en condiciones de fecundidad escesiva (233}, da
un mosto fluido que no aleanza & muchos grados; pero
gue en Espaia no hay variedad cuitivada para vino, que
se quede en 9° como no sea en amos de lluvias escesi-
vas; saben lambien que 9° en el moslo no representan
bondad para vino medio regular, y no solo 9 sino 12
no son bastantes para los buenos vinos de pasto que
exigen de 13 4 14°, y pasando de eslos nay que afiadir
agia porque en ofro caso salen dulces. Son, pues, erra-
dos los principios sentados en absolulo por el senor de
Castellel, en ese parrafo, y el viticultor debe vivir aler-
la para no acepiar errores de fafales consecuencias. Es-
tidiense bien las eircunslancias y se verd que en cada
localidad hay variedades que responden a un fin espe-
cial; si este se varia, si 6l comercio exige oira cosa di-
ferenle, podrd suceder que no sea suficiente lo que se
tiene y enlonces conviene buscar.

505, Sea, por ejemplo, que Aragon con la uva gar-
pacha, la virao y Miguel de Arco, obliene mostos que
4 favor de ceharles yeso y ia raspa por completo, son
muy cerrados y se esporlan para en Francia encabezar
qus vinos clarefes: si este comercio cesara, naturatmen-
te se buscaria otra fabricacion que si debia ser de vinos
lintos de color normal, la garnacha que ya digimos se
despoja de la purprila (269), no serviria, porque Do
pudiendo echar el yeso que cierra el color, el vino seria
de color e ojo gallo que es poco eslimado: en esie Caso,
pabia de recurrir 4 introducir la vaviedad Tenfdla 0
Tempranillo tinto, ¢l barbés v Mazuela que en Navarra



— 355 —
produce vinos mas finos, de color mas permanente, pero
menos cerrados que los de Aragon y que no se llevan
a Francia con el mismo fin, é mejor dicho, se usan
para vinos de mas valor., _

504. Malaga, para sus vinos dulces, emplea natu-
ralmente otras. variedades de uva que Jerez para los
que fabrica secos; si en uno i otro punto se modificara
ia condicion del comercio, légico Y patural seria buscar
las vides adecuadas v tal vez otras que las que ya sa~
bemos emplean.

505. Téngase muy presenie lo que venimos dicien-
do, y no suceda como hemos visto en algunos puntos de
Navarra, empeiarse en hacer vinos tan espesos y de
- color fan cerrado como los de Aragon, empleando la
uva garnacha, que si-bien es tinta su calidad, propende
a viciarse la cepa, lleva muche, pero el mosto es fhuido
y ¢l vino nunca puede igualarse al obtenido con la ma-
znela, tempranillo, barbés y otras. Cada variedad tiene
su aplicacion, en sabérsela dar estd el buen resultado.

506. En la localidad en que escribimos, Morata,
hace 15 anos que el vino que se fabricaba linto, se es-
portaba para la sierra de Segovia, se queria fuese de
color granate claro oscuro, pues al pasar los puerfos se
aclara: hoy ese mercado se ha cerrado y se consume
en Madrid, donde eses vinos cerrados no agradan, y va-
riado el consumidor hemos de buscar su gusio.

507. Terminaremos dicierido, que el gran' secreto
del cultivo de la vid y fabricacion de vinos, esta en es-
tudiar el gusto del consumidor, conocer lo que se desea
y asi se oblienen pronios y seguros resultados. -
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CAPITULO XII

Vocabulario de algunos nombres usados en
este tratado.

ABRIR. Se liene costumbre, en algunos punios de
Espaia, de abrir los piés de fas cepas, quilando lierra
y dejando una abertura que recoja agua, esponga a log
agentes atmosféricos, hielos, ele., el pié de ella, lo cual
hace que ios insectos que se guarecen en &l v sus gér-
menes, mueran ¢ varien de guarida. Esta operacion se
hace con el azadon y se denomina iambien escavar y
alumbrar.

ABRIGOS. Los abrigos son nafurales 6 ariificiales;
los primercs como los segundos alcanzan en su seccion
horizonial hasta once veces la distancia que mide su
altura. Asiuna montafia que resguarda un ierreno, fo
verifica 4 once veces la distancia que hay de su pié,
contando como unidad la elevacion de ia moniafia; si
esta iiene 1.00C meiros de altura scbre el suelo que
resguarda, el abrigo se estiende & 11.000 metros de
distancia; al salir el aire de ese Lérmino. serd para las
plantas mas perjudicial, que si el abrigo no.existiera.

Los abrigos arlificiales; tapias, setos, eic., tienen
las mismas cualidades; una pared de 3 meiros de allo,
abriga el suelo en la seccion horizontal hasta 33 de
distancia de ella. La forma del abrigo, se entiende,
siendo la pared la base de un medic trifngulo .cuye
costado lo forma una linea tirada desde la parte supe-
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rior del abrigo hasta el limite que resguarda, que es el
vértice. - -

ACODO. Se dice acodo, acodar, amugronar y
echar una vara, cuando un sarmiento que se deja a la
cepa se hunde al pié de-ella én un hoyo hecho al efecto
y siguiendo tendiéndolo en él se saca hasta donde al-
canza el primer afio. El hoyose hace 4 la profundidad
suficiente para que quede & la que esti la cepa; al afio
siguiente se vuelve 4 hundir desde donde se saco v si
alcanza al punto & que se dirige, se funda la cepa. Este
medio sirve para reponer las marras en vifias ya cria-
das. Cuando se labra con el azadon, se procede del modo
espueslo; si se-efectiia la labor con el arado, se revuel-
ve el sarmiento al pié de la cepa y se cubre con tierra,
teniendo cuidado anualmente, de desenvolverlo, quitar-
le 1as barbas y enterrarlo ofra vez hasta que de este
modo alcance; cuando esto se advierle, se hace una
zanja desde el pié de la cepa hasta el sitio de la marra
y se entierra el sarmiento & la profundidad de la cepa.

ACOGOMBRAR. Se dice acogombrar, cubrir y ta-
par, la operacion de Lapar ef pié de las cepas, que se
abrieron en el olofio 6 invierno: esta operacion se hace
-en Marzo 6 Abril, seguna localidad y fin propuesto. -

'ALMANTA. La distancia entre las cepas se llama
almania, cuando esta es igual en iodas direcciones; pero
si hay diferencias las mayores distancias se- llaman al-
manton, las menores almantas.

APARCERIA. En algunos sitios de Espaita, en par-
ticular en Catalufia, se dan las -vifias' 4 ios colonios 4
medias, al tercio, elc., v el propielario recibe el fruto
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que le corresponde, sin cuidarse de ofra cosa respecio
de labores, etc. Estos contratos cuando se hacen por
largos periodos y con gente honrada 6 que tienen héhi-
tos de ellos, son buenos; pero en otro caso el deseo det
lucro hace que se exija mucho de ia planta, s la dejen
yemas y pulgares demis, y que se deleriore Y aun se
pierda. Se dice que obligando al eolono 4 reponer las
plantas perdidas, se salva todo; pero téngase en cuen-
t2 que. las cepas repuestas no llevan como las viejas
ui en calidad ni en cantidad , Y siempre habra per-
juicio.

ARRENDAMIENTO. . Los arriendos de plantios de

vid Bo pueden verificarse sin muchas condiciones, que
de ordinario no se cumplen por el colono, y es dificil
de vigilar por el dnefio el cumplimiento; debe evitarse
arrendar las vifias, y en su caso eslara el propietario
muy vigilanle, para que’la poda, labores v reposicion,
se efectie como si 6l llevase por si la finca, si descuida
esto y el arriendo es por poco tiempo, (o ordinario es
que la vinia decaiga ¢ se pierda.
. CAPILABRIDAD. R agua, por ios efectos de Ja ea-
pilaridad, asciende de Ja parte inferior del sub-suelo,
hasla la superior def suelo activo, cuando no tiene cor-
riente, 6 se le da salida, saneando e terreno con zan-
Jas. Si el agua es mucha, perjudica & las planias, las
pone hidropicas ¢ cloréticas ; si es poca, puede ser 1til
cuando ia vid se encuentra en paises secos y calidos,
segun las circunstancias debe obrarse.

ESTRATIFICACION. Los terrenos, que por hundi-
mientos 6 levantamientos, han sufrido trastornos que
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han puesle sus capas mas 6 menos inclinadas, rotas ¥
confundidas, se llaman de estralificacion.

ESTEPAS. Llimanse estepa o stepa, el paramo 6
grande estension de terreno falto de tierra vegetal y s8¢
componen de ordinario, de fo que se llama comunmen-
te suelos salitrosos, saladares, algaidas, sosares, eic.
Los terrenos de esta clase, son estensos en Espaiia, y
recomendamos para los que quieran conocerlos lean lo
que sobre ellos ha dicho nuesiro amigo don Agustin
Pascual (1). Z '

HIBRIDACION. Para crear nuevas variedades de
vid, se coge en el tiempo de florecer 1a flor de una va-
riedad y se fecunda con ella olra diferente: el resulta-
do obtenido por este medio, que se llama hibridar, es
distinto de las dos plantas. La manera de efectuar esla
operacion es prolija y puede verse en el iratado De {a
fecundacion natural -y oriificial, por Lecoy.

LACUSTRE. Se Haman terrenos lacustres los que
se han formado debajo de las aguas por sedimentos de

los arrasires, efe.

LEVIGACION. Cuando se desea conocer-las parles
de que un terreno esta compuesto, se procede & averi-
guarle del modo que vamos a decir, con lo cual se con-
sigue 1nguirir los detalles mas necesarios al cultivador
de vifias, sin que el resultado obtenido deje de ser un
medio muy elemenial comparado con el andlisis de la

~ lierra, que es fo mas cientifico. La levigacion se eono-

(1) Tomo VI dei Diccionario de Agricuttura, de Collantes y
Alfaro, pag. 310.
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ce lambien con el nombre de «Anélisis mecanico de las
tierras.» Las operaciones para conseguir el conocimien-
fo de las partes conslitutivas del suelo, pueden verse
en nuesiro Trafado de quimica agricola y olros ele-
mentales que existen.

MUGRON.  Véase Acopo.

TUMBAR LAS CEPAS. En algunos paises, hay cos-
tumbre de que las cepas, que por viejas ¢ mal dirigi-
gidas con la poda, se quedan sin pulgares utiles, dejar-
ies une y un sarmiento y baciendo una zanja desde la
acodadura en direccion al Norte, entierran la cepa por
completo, y sacando el sarmiento perpendicular al sue-
lo, fundan en él la cepa nueva. Esta practica es buena,
pero come hay que variar [as distancias de todas las
cepas, tambien hay que hacer con lodas ellas la opera-
cion, que da en poco fiempo una vilia criada v muy
productiva,

VALOR DE LOS ABONOS. Cuando se abona una
vifia. con dos partes de orujo de la vid y wna de estiér-
col de ganado mular, y se aplica bien repodrido, el
producto de la cepa aumenta en la proporcion de mn
50 por 100. El abono dura tres afios y se echa al pié
de la cepa abriéndola en el invierno; y tapéndola des-
pues de echar en cada pié una espuerta de la mezola
indicada. En la aplicacion de los abonos deben tenerse
en cuenta las propiedades fisicas de las iierras, segun
hemos dicho, y en particular las propiedades absorben-
tes de los abonos naturales y artificiales.
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