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CRISTINA MALLOR GIMENEZ

Investigadora

Grupo de investigacion: AOVE. Alimentos de Origen Vegetal

Dpto. de investigacion: Ciencia Vegetal. CITA Aragon
Instituto Agroalimentario de Aragdén - |A2

Doctora en bioquimica por la Universidad de Zaragoza, Ingeniera Agronoma por la Universidad Pu-
blica de Navarra e Ingeniera Técnica Agricola por la Escuela Politécnica Superior de Huesca. Actual-
mente es investigadora del CITA Aragon y responsable del Banco de Germoplasma Horticola, donde

gestiona una coleccion de mas de 18.000 muestras de semiillas, principalmente de variedades locales

o tradicionales.

| INVESTIGACION e IMPACTO: Su investigacidon se centra en conservar y aprovechar la biodiversidad horticola
para que agricultores y consumidores dispongan de variedades locales adaptadas y de calidad. Ha impulsado
el registro del Tomate Rosa de Barbastro, apoyado la DOP Cebolla Fuentes de Ebro y facilitado la comerciali-
zacion de la Judia Blanca de Muniesa. Su trabajo contribuye a preservar el patrimonio alimentario y a dinami-
zar el medio rural, ademas de promover la divulgacion coordinando iniciativas como Embajadores de la Biodi-

versidad o Siembra Teruel.
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ERICA FADON ADRIAN

Grupo de investigacion: Fruticultura. Caracterizacion, adaptacion y mejora genetica

Investigadora

Dpto. de investigacion: Ciencia Vegetal. CITA Aragdn
Instituto Agroalimentario de Aragon - 1A2

Ingeniera Agronoma especializada en Mejora Geneéetica de Plantas en el Instituto Agrondmico Mediterraneo.
Realizé su doctorado en la Estacion Experimental de Aula Dei (CSIC) con una estancia de colaboracion en la Uni-
versidad de Harvard. Como doctora, ha trabajado en la Universidad de Bonn (Alemania) y actualmente continua
su trabajo en el CITA Aragon. Ha participado en numerosos congresos y proyectos internacionales con paises euro-

peos y norte de Africa.

INVESTIGACION E IMPACTO: Los frutales de clima templado (cerezos, albaricoqueros, ciruelos, almendros...) necesi-

tan frio en invierno para florecer y fructificar. Su investigacion se centra en los procesos biologicos que regulan la
acumulacion de frio y la floracion. Sus trabajos buscan adaptar la produccion de fruta a los inviernos cada vez mas
suaves debido al cambio climatico, analizando qué variedades se adaptaran mejor a diferentes escenarios futuros,

caracterizando las necesidades de frio de los arboles y el impacto del calentamiento global en las zonas productoras.

PATRICIA IRISARRI SARTO

Investigadora

Grupo de investigacion: Fruticultura. Caracterizacion, adaptacion y mejora genetica.

Dpto. de investigacion: Ciencia Vegetal. CITA Aragon
Instituto Agroalimentario de Aragon - 1A2

Doctora en Bioquimica y Biologia Molecular por la Universidad de Zaragoza (2015). Se formé en Biologia y
Bioquimica en la Universidad de Navarra que completé con un Master en Biologia Molecular y Celular en
la Universidad de Zaragoza. Realizo su tesis doctoral en el CITA Aragon, donde se especializo en el ambito

agroalimentario, y amplio su experiencia investigadora con una estancia en la Universidad de Copenhague.

INVESTIGACION E IMPACTO: Durante su tesis analizd la compatibilidad de injerto en frutales, un factor clave para
el desarrollo y optimizacion de la produccion. En la actualidad continua esta linea, combinandola con el estudio de
la diversidad genética y la adaptacion de los frutales al cambio climatico. Participa en proyectos europeos FRUITD-
IV, nacionales APPLEDIV o aplicados SIDRARBE, orientados a conservar y valorizar variedades tradicionales, mejo-

rar la resiliencia de los cultivos y promover una agricultura mas sostenible y respetuosa con la biodiversidad.

Y s

EVA TEJEDOR CALVO

Investigadora Ramon y Cajal

Grupo de investigacion: AGRINNARA. Innovacion Pre y Postcosecha en Cultivos con
Interés Agroalimentario en Aragon

Dpto. de investigacion: Ciencia Vegetal. CITA Aragon
Instituto Agroalimentario de Aragdn - A2

Tecnologa de alimentos por la Universidad de Zaragoza y posteriormente un Master de Nuevos Alimentos
en la Universidad Auténoma de Madrid. Realiz6 su tesis doctoral entre el CITA Aragon y el CIAL (Madrid). Ha
llevado a cabo estancias de investigacion internacionales en Suecia, Alemania, Italia y Argentina, y lidera

proyectos centrados en la revalorizacion de productos agroalimentarios. Su trayectoria ha sido reconocida

con diversos premios cientificos.

INVESTIGACION E IMPACTO: Investiga nuevas estrategias para revalorizar productos y subproductos agroalimentarios,
con especial atencion a hongos comestibles como la trufa. Su trabajo se centra en el estudio de compuestos aromati-
cos y bioactivos, su extraccion mediante tecnologias innovadoras y el uso de procesos fermentativos para mejorar la
calidad, seguridad y valor anadido de los alimentos. Esta investigacion contribuye a reducir el desperdicio alimentario,

impulsar la economia circular y desarrollar productos innovadores con aplicacion directa en la industria alimentaria.
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Instituto Universitario de Investigacion Mixto
Agroalimentario de Aragon
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FUNDACION AGENCIA ARAGONESA
PARA LA INVESTIGACION Y EL DESARROLLO
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