Mecanizacion
del pimiento
y nuevos
productos

El subsector horticola de Aragon contri-
buyé en 1995 con 10.221 millones de pese-
tas a la produccion final agricola (cuadro 1),
por detras de los frutales (27.310), cereales
(20.610), maiz (15.935) y cultivos forrajeros
(10.940), pero muy por delante de sectores
tan de moda como vinedo (3.723) u olivar
(2.548). Queremos resaltar este aspecto
porgue creemos gue la opinion publica ara-
gonesa, quizas deslumbrada por la horti-
cultura de la costa mediterranea o la de
nuestras comunidades vecinas de La Rioja
y Navarra, no es consciente del peso de es-
te subsector y menos del potencial que en-
cierra. Este estado de opinion puede ser la
razon de que, mientras llueven las subven-
ciones e inversiones en subsectores como
el del vino, en Aragon solo nos acordemos
de que hay horticultura cuando alguna
gran conservera decide irse de la zona.

Sin embargo, la rentahilidad de los ya
no tan nuevos regadios de las Cinco Villas
se debe en gran parte a la introduccion de
los cultivos horticolas. Esta introduccion se
produjo hace treinta anos al abrigo de la
demanda de las conserveras de nuestros

vecinos navarros y riojanos.

RAMIRO GIL, CARLOS ZARAGOTZA Y JOSE CAVERO™
Jose M SOPENA Y SONSOLES FDEZ-CAVADA"™
MiGuEL GUTIERREZ™"/M? SOLEDAD GRACIA™™

(#e3e2)

JOAQUIN AIBAR

| R

Mecanizacién. Ensayo del prototipo de cosechadora de pimiento.

L caso del pimiento es un buen ejemplo. Inicial-
mente se empezd produciendo materia prima para
la conserva de pimientos morrones, continuando
después con la especialidad del pimiento del piqui-
llo. Ultimamente también se han desarrollado los
cultivos de pimiento para plaza. Esta gran variedad
de productos hizo que a principios de los noventa,
la provincia de Zaragoza fuese la segunda en Espaiia tras
Almerfa, en superficie de pimiento.

El Servicio de Investigacién Agroalimentaria (SIA)
contribuyé en su momento con la resolucién de diversos
problemas, como el de la enfermedad de la «Tristeza» o la
introduccién de la variedad Luesia, del tipo Morrén, que
ha tenido gran aceptacién entre cultivadores y conserve-
ros. Actualmente estamos a punto de introducir nuevas
variedades del tipo Piquillo y del tipo Toledo, estas ulti-
mas para plaza y para la industria del congelado.

Sin embargo, tanto el tipo Morrén como el Piquillo o
el Toledo, estin en regresién en la zona, porque la de-
manda de las industrias se est4 surtiendo a precios mds ba-
ratos en el sur peninsular e incluso en el extranjero.

Conviene comentar aqui que siendo la calidad de
nuestros pimientos, y la conserva que se pueda hacer con
ellos, tan buena como la de los procedentes de La Rioja
o Navarra, en nuestra comunidad no se ha potenciado el




desarrollo de marcas de calidad que aseguren minima-
mente el cultivo. ;Por qué no establecer una denomina-

cién de origen para la conserva de pimiento Morrén o la
del Piquillo?

En cualquier caso, nuestra incumbencia es de tipo téc-
nico vy, en esa linea el SIA se planteé cémo intervenir pa-
ra evitar esta regresion, llegando a la conclusion de que,
aparte del desarrollo de nuevas y mejores variedades co-
mo las citadas anteriormente, habia dos vias: la mecani-
zacién y la introduccién de nuevos productos, como el
pimiento para la produccién de pimentén'y colorantes.

Mecanizacién del cultivo

La solucién de la mecanizacion es la més evidente si
queremos competir con suministradores de materia prima
més barata que nosotros. Dentro de las operaciones de
cultivo, las més exigentes econdmicamente son la reco-
leccién, con un 30,8 % de los costes totales y el trans-
plante con el 12,5 % (cuadro 2).

La recoleccién mecanizada se estd poniendo a pun-
to para un producto industrial como es el pimiento
deshidratado, que se destina a la produccién del pi-
mentén vy, dltimamente, a la produccién de colorantes
naturales, cada vez mds demandados. Esta industria es
menos exigente que otras en cuanto a la posible alte-
racién de los frutos por la cosechadora y ésta es la ra-
z6én por la que las cosechadoras en desarrollo se orien-
tan a ese producto.

La posibilidad de que proximamente existan en el mer-
cado estas maquinas, junto con el hecho de que los culti-
vos de pimiento para pimentdn estdn en regresién en el sur
peninsular, entre otras razones, por la aparicién de la en-
fermedad del bronceado, nos llevé a promocionar este cul-
tivo en Aragdn de la forma que mds adelante se explica.

CUADRO 1
DESAGREGACION DE LA PRODUCCION
FINAL AGRICOLA
EN ARAGON EN 1995 (MILLONES DE PESETAS)

30000 —

25000

20000

ol

B Cereales (excepto maiz)
8 Maiz

A [ e
| Cultivos forrajeros
B Hortalizas

B Leguminosas grano B Frutales
O Tubérculos H Vifiedo
O Cultivos industriales ® QOlivar

B Ornamentales B Otras lefiosas

1B Agricultura

Hay que comentar que no es previsible que la enfer-
medad del bronceado se introduzea en Aragédn, o, si lo
hace, que no sea de la forma tan dafiina como lo ha he-
cho en la costa mediterrdnea y el Sur peninsular. Con-
viene aqui hacer el inciso de que nuestra horticultura
puede no verse favorecida por el benéfico clima medite-
rraneo, pero si por el hecho de que nuestra climatologia
mds fria impide el desarrollo de numerosas plagas y enfer-
medades, o de los parésitos que las transmiten, encon-
trandonos con sistemas de cultivo que casi pueden cali-
ficarse de ecoldgicos. He aqui uno de los potenciales de
nuestra horticultura.

Las cosechadoras de pimiento en desarrollo en el
mundo son muchas. En los tltimos afios hemos ensayado
en Aragén un prototipo desarrollado por la Universidad
Politécnica de Valencia que, con algunas modificaciones,
podria ser utilizado con éxito en nuestros cultivos de pi-
miento para pimentén. Por aqui se encaminan nuestros
futuros trabajos.

En cuanto a la implantacién mecénica del cultivo, el
transplante mecanico no encierra dificultades especiales.
Sin embargo, si que lo hace la siembra directa, es decir, la
siembra en el terreno definitivo de cultivo. Con el reto de
poner a punto esta técnica empezamos nuestros trabajos
a finales de los ochenta. Hay que tener en cuenta que es-
ta técnica es muy competitiva en densidades altas de
plantas, y supone un gran ahorro de energfa, tiempo y
coste (75.000 ptas/ha respecto al trasplante manual).
Urtilizamos como base la técnica de siembra directa de to-
mate sobre mesa, pero adaptando la sembradora de preci-
si6n a la siembra de dos lineas de cultivo por mesa y cu-
briendo la cama de siembra con un acolchado pléstico
transparente para aumentar la temperatura del suelo y
evitar la formacién de costra. Estos dos tltimos factores
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CUADRO 2 ’
COSTES DE PRODUCCION
DEL CULTIVO DEL PIMIENTO
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Agricultura :

Siembra directa. Pimiento bajo acolchado plstico transparente.

son bésicos para conseguir la nascencia del pimiento en
nuestras condiciones de cultivo. Ahora estamos dando
los tltimos toques al importante tema de los herbicidas.
Nuestro grupo detecté el herbicida clomazona de la casa
FMC como uno de los mds eficaces y selectivos en este
cultivo. Sin embargo, este producto no estd atin autotiza-
do en pimiento. Actualmente colaboramos con la em-
presa propietaria del mismo realizando los oportunos en-
sayos para que su uso sea permitido, lo que esperamos se
produzca durante el presente afio.

Con esta técnica aconsejamos que las siembras se rea-
licen entre el quince de marzo y finales de abril, habien-
do sido probada con éxito sobre las variedades de conser-
va, Luesia y Piquillo, y también sobre la variedad de
pimentén agridulce.

El pimentén

Cuando empezamos a trabajar en la mecanizacién
del cultivo, al conocer que el desarrollo de la cosecha
mecdnica incidiria antes que en otras especialidades
en el cultivo del pimiento para deshidratar, decidimos
iniciar trabajos para introducirlo en nuestros regadios.
Durante tres afios cribamos pricticamente todas las
variedades conocidas a nivel mundial. Las trajimos de
Argentina, EEUU, Este de Europa y Espafia. Aprove-

chamos también el material que nos ofrece el banco de
Germoplasma de Hortalizas que se alberga en el SIA.
(Este banco encierra innumerables variedades tradi-
cionales de nuestra horticultura que estdn a disposi-
cién de nuestros hortelanos). Como resultado de di-
chos ensayos nos decantamos por una variedad
extremefia denominada Agridulce, de la Vera u Ocal.
El problema es que esta variedad es la mejor producto-
ra de colorantes, pero es algo heterogénea, por lo que
iniciamos un proceso de seleccién genealégica que ac-
tualmente se encuentra en las tltimas fases.

Casi desde el primer momento de nuestros trabajos
nos encontramos con un gran interés en este producto
por parte de Cooperativa San Isidro Labrador, de Santa
Anastasia. Empezaron cultivando Agridulce, luego lo
deshidrataron y actualmente ya lo comercializan con su
propia marca. La supetficie que cultivan es todavia pe-
quefia porque utilizan cosecha manual, pero el producto
que obtienen es de primera calidad. Cuando la cosecha
mecdnica se acabe de desarrollar esperamos que este cul-
tivo cobre importancia en nuestros regadios, porque te-
nemos varios factores a favor: agua suficiente para regar,
menos presién de las enfermedades, mayor calidad del
producto que en el Sur peninsular y gran demanda de co-
lorantes naturales.

Todos estos ttabajos han contado con el apoyo no so-
lo de la DGA, sino del INIA, que viene financidndolos
desde hace varios afios, primero con un proyecto de in-
vestigacién y posteriormente con proyectos de demostra-
cién que se han realizado conjuntamente en La Rioja y
Aragdn. _

Cualquier agricultor o entidad que quiera mds infor-
macién sobre estos temas puede ponerse en contacto con
cualquiera de los participantes integrados en el siguiente
equipo pluridisciplinar. B

(¥SERVICIO DE INVESTIGACION AGROALIMENTARIA
(**)CENTRO DE PROTECCION VEGETAL,
(**#)CENTRO DE TECNICAS AGRARIAS EN EJEA DE LOS CABALLEROS.

(****)LABORATORIO AGROAMBIENTAL.
(¥*#**|ESCUELA UNIVERSITARIA POLITECNICA DE HUESCA,

Pimentén. El primer pimentdn comercial de Aragén producido por la
Cooperativa S. lsidro, de la localidad de Santa Anastasia (Zaragoza).




