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INTRODUCCION

A pesar de que Espafa es el segundo pais productor de caprino de la UE, sélo existe en nuestro
pais una Marca de Garantia y una Marca de Calidad Certificada. Ello se debe, al menos en parte,
al escaso interés que esta especie ha despertado en comparacién con otras, especialmente la
ovina, en la administracion e investigadores. Como resultado de lo anterior, hay muy poca
informacién en la bibliografia espafiola sobre la calidad de la canal y de la carne de nuestras razas
caprinas. Existe por lo tanto un gran potencial de desarrollo del sector, pero para ello es
imprescindible caracterizar adecuadamente el producto que existe en el mercado y las
necesidades de los consumidores. Para paliar esta falta de informacion se desarroll6 el proyecto
INIA (RTA2006-00177) que ha estudiado la calidad de la canal y de la carne de 7 razas espafolas.
El presente trabajo es parte del mismo.

MATERIAL Y METODOS

Se estudiaron 7 razas. Como lecheras, Murciano-Granadina (MU) y Malaguefia (MA). Como
carnicas, Blanca Andaluza (BA), Blanca Celtibérica (BC), Negra Serrana (NE), Moncaina (MO) y
Pirenaica (Pl). En las lecheras se utilizaron dos sistemas de lactancia (natural o artificial) y los
animales fueron sacrificados para obtener un peso de canal de 4 kg. En las carnicas se trabajé
con dos pesos de canal objetivo, 4 kg 6 7 kg. Se utilizaron 30 animales de cada raza, 15 de cada
peso o sistema de lactancia. A las 24 horas post-mortem se extrajeron los musculos L. thoracis
izquierdos. Una porcidén se congel6 en ese momento y se utilizbé para determinar la composicién
quimica (AOAC, 1999 y AOCS, 2004). La otra porcién se envasé al vacio, se maduré hasta las 72
horas post-mortem, se congel6 y se utilizé para determinar el perfil de acidos grasos de la grasa
intramuscular (Aldai et al., 2006). Se identificaron 33 acidos grasos, pero en este trabajo sélo se
ofrecen los sumatorios de cada tipo y la relacién n6/n3, por su importancia nutricional. Los
resultados se analizaron con SPSS 15.0. Se utilizé un GLM con la raza y peso o raza y lactacién
como efectos fijos. Las diferencias entre medias se estudiaron mediante un test de Duncan
(a=0.05). Se hizo un analisis discriminante por el método de inclusiéon por pasos y varianza no
explicada con todos los acidos grasos estudiados y sus ratios.

RESULTADOS Y DISCUSION

Las medias de cada variable en funcion del tratamiento se presentan en la Tabla 1. En cuanto a la
composicién quimica, la raza no afect6é a ninguna de las variables en las razas lecheras y sélo al
porcentaje de grasa en las carnicas, siendo este efecto ademas significativo sélo para el peso
ligero, lo que explica la interaccion raza*peso. La Pl presentd el mayor porcentaje de grasa a peso
ligero y la NE a peso pesado. No se encontré efecto del peso dentro de raza. De forma similar, la
lactacién solo afectd al porcentaje de grasa y se encontré también una interaccion raza*lactacion,
de modo que en la Malaguefia estan mas engrasados los cabritos de lactancia natural y en la MU
los de artificial. Los resultados encontrados coinciden con los descritos en la bibliografia (ArgUello
et al., 2005, Baron et al., 2006, Choi et al., 2006). En cuanto a los &cidos grasos, la raza fue el
factor méas importante. El peso tuvo un efecto escaso y la lactacion, moderado. Se encontraron
numerosas interacciones. Las diferencias mas importantes entre razas se observaron en el
porcentaje de PUFA, que vari6 entre 16 y 27%. Desde el punto de vista de la nutricién humana, se
recomienda que el ratio n6/n3 sea menor de 5 (Raes et al., 2004). En las razas carnicas todas las
muestras dieron valores inferiores a este valor, excepto los animales pesados de la raza MO; en
las lecheras todas las muestras superaron ese valor, excepto las de la MU de lactancia natural. La
ratio aumentd al hacerlo el peso y fue mayor en lactancia artificial que en natural. Atendiendo
Unicamente a esta relacién, podriamos decir que la carne de los animales de razas carnicas seria
mas saludable que la de los animales de razas lecheras. Asimismo, se recomienda que la relacién
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PUFA/SFA esté alrededor de 0.45 (Webb et al., 2005). Con excepcién de la BA, que mostro ratios
ligeramente superiores, el resto de las muestras mostraron valores acordes con esta
recomendacién. Los porcentajes de acidos grasos descritos en el presente trabajo estan en el
rango encontrado en la bibliografia (Rhee et al, 2000; Pefia et al., 2007). El discriminante (Grafico
1) explica un 65,5% de la variabilidad encontrada. El eje 1 discrimina la relacion n6/n3,
especialmente el porcentaje de C18:3n3. El eje 2 lo hace por la proporcién de PUFA,

especialmente C20:3n3. Es decir, la alimentacion determina el perfil de acidos grasos de la carne
de cabrito.
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Figura 1. Andlisis discriminante de los 14 tipos estudiados: acidos grasos y sus ratios
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Tabla 1. Medias de cada variable en funcion del tratamiento (raza-peso o raza-lactacion)

Proteina Grasa Cenizas SFA MUFA PUFA

RAZA TRATAMIENTO  Proiona Giosa Genzas 0 MO Py nein3
, 12 42,09
Blanca Ligero (4 kg) 19,5 ; 11 09 3225 2665 264
Andaluza  pocado (7 kg) 2112 13 11 *L1% 3148 2738 320
. 44,90
Blanca  Li9e0 (419) 207  11b 11 20 3623 18,87 2,98
Celtibérica  posago (7 kg) 20 43 12 4715 3871 1414 354
8 Ligero (4 kg) 241 16 10 4205 3545 1880 4,50
RS, . ab a
£ Moncaina 21 1 41.64
3 Pesado (7 kg) A 11 11 184 3546 2289 617
, 15 42,90
Negra Ligero (4 kg) 194 S 11 290 3836 1874 3,31
Serana  pesado (7 kg) AN 11 281 3837 1883 354
Ligero (4 kg) 26 21 12 *345 3556 2099 257
Pirenaica 20.4 43.96
Pesado (7 kg) % 14 1.1 .20 3688 1986 305
Nt 08 3 11 42951 4123 1626 662
¢ Malaguena Artificial 19.7 1,0 ;4 4182 3651 2167 1417
E ’ B ’ y xB A XA
5 0.6 4422 3562 3,58
8 Murciang.  Netural 19,7 - 11 § %2 2017 S
Granadina 1,5 45,15 33,46 6,50
Artificial 19,9 A 11 3 40 2140 02
Raza 0,245 0,012 0759 0,000 0,000 0,000 0,000
Came Peso 0,626 0,368 0869 0,242 0,366 0,987 0,000
Significacion R*P 0273 0,064 0643 0,000 0,188 0,000 0,214
(valor de p) Raza 0,792 0,273 0,950 0,000 0,000 0,078 0,000
Leche Lactacion 0,556 0,014 0668 0,833 0,000 0,002 0,000
R*L 0.481 0000 0518 0163 0.110 0.044 0,000

a,b, diferencias entre razas dentro de peso; x, y.- diferencias entre razas dentro de lactacion, A,B.,
diferencias entre pesos o lactaciones dentro de raza.

INFLUENCE OF BREED AND SLAUGHTER WEIGHT OR LACTATION SYSTEM ON CHEMICAL
COMPOSITION OF KIDS’ MEAT

ABSTRACT. On 210 animals from 7 different Spanish goat breeds: five of meat purpose
slaughtered at two different weights (4 and 7 kg) and two of milk aptitude reared under artificial or
natural milk system and slaughtered at 4 kg were studied. Longissimus thoracis muscle was
analyzed in proximate chemical composition and fatty acids. Breed effect was not significant in
chemical analysis in milk breeds and only fat percentage was affected to the meat breeds. Also,
rearing system, in milk aptitude breeds, affected only fat percentage with a significant interaction
between both effects. Breed effect was much more important on fatty acid composition that
slaughter weight or rearing system, especially in the PUFA group. Both n6/n3 and PUFA/SFA ratios
were quite similar to the nutritional recommendations.

Keywords: breed, feed, meat quality, suckling.
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