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Los investigadores del CITA,  Begoña Panea, Pere Al-

bertí, y Guillermo Ripoll han desarrollado, en el marco 

del Fondo de Inversiones de Teruel (FITE), el proyecto 

“Alternativas de control sanitario, producción y 

comercialización para la carne de cerdo de Teruel. 

Una propuesta de sostenibilidad”. 

 

La investigación ha estudiado la adición de extractos 

derivados de plantas sobre el pienso destinado a la 

alimentación porcina como medida de control de la sal-

monelosis; además se ha estudiado su influencia so-

bre la calidad de la carne de cerdo y sus productos 

derivados. El uso de extractos derivados de plantas en 

el pienso permitiría reducir el uso de antibióticos y 

otros fármacos, favoreciendo así una producción más 

sostenible y segura. Estos investigadores, también han 

abordado la posibilidad de obtener productos más salu-

dables, tales como embutidos bajos en sal. 

En carne fresca de cerdo se estudió la influencia de la 

inclusión de aditivos derivados de plantas (ajo y 

aceites esenciales), tipo de envasado (film, atmósfera 

modificada o vacío) y tiempo de exposición al oxí-

geno (de 3-10 días) sobre la vida útil de la carne y la 

apreciación sensorial por parte del consumidor, hacien-

do una valoración visual y sensorial completa.  Aunque 

desde un punto de vista sensorial todos los lotes se 

mantuvieron aceptables a lo largo del tiempo de con-

servación, desde un punto de vista analítico, los dife-

rentes tratamientos afectaron a la calidad de la car-

ne dependiendo del sexo del animal, dieta, adición de 

extractos, atmósfera más rica en oxígeno... 

Begoña Panea, investigadora principal del proyecto 

En otra parte del estudio se utilizó la carne de estos 

animales para fabricar chorizos más saludables 

(menos sal) y se estudió cómo afecta esta manipula-

ción a su calidad instrumental y sensorial. 

Muestra de chorizos elaborados  de forma más saludable 

https://www.youtube.com/watch?v=rsW35D84k4w
http://aragonhoy.aragon.es/index.php/mod.noticias/mem.detalle/id.186960


El proceso de selección llevado a cabo con el Tomate 

Rosa de Barbastro se presentó recientemente en esta 

localidad por parte de Cristina Mallor, investigadora del 

Centro de Investigación y Tecnología Agroalimentaria 

de Aragón; Pablo Bruna del Centro de Transferencia 

Agroalimentaria del departamento de Desarrollo Rural 

y Sostenibilidad; y David Ferrer y Javier Mur de la So-

ciedad Cooperativa Limitada Agrícola de Barbastro.  

Durante la jornada, se habló de la comercialización 

de la semilla, que se va a iniciar la campaña que vie-

ne, y también de las recomendaciones de técnicas 

de cultivo de este tomate en la zona. En la jornada se 

divulgaron las actividades que la Sociedad Cooperativa 

Limitada Agrícola de Barbastro lleva a cabo en el culti-

vo de Tomate Rosa de Barbastro y servir de foro de 

encuentro.  

La investigadora Cristina Mallor, dirigió el equipo de 

mejora que llevó a cabo el programa de obtención de 

una semilla seleccionada y de calidad que permite 

adaptarse a los estándares de la demanda actual. Los 

programas de selección que se llevaron a cabo consis-

tieron en identificar las mejores plantas de las que ob-

tener semilla individualmente para la siguiente genera-

ción. Este método es similar al que tradicional-

mente han seguido los hortelanos generación tras 

generación. Sin embargo, los métodos utilizados para 

la caracterización y la mejora genética nos permiten 

obtener más información, haciendo el proceso de 

selección más eficiente. 

La jornada técnica “I+D+i Transferencia y Coope-

ración, ejemplos en Aragón” cuenta con exposicio-

nes de investigadores de la Univ. de Zaragoza, el IPE, 

la Univ. de Lérida y el CITA, que este año impartirá 

tres ponencias por parte de investigadores de la Uni-

dad de Producción y Sanidad Animal. 

Durante el pasado mes de septiembre tuvo lugar en 

Beirut (Líbano) un taller sobre las condiciones para 

optimizar la gestión ganadera de los pastos en eco-

sistemas mediterráneos en el que Isabel Casasús, 

de la Unidad de Prod. y San. Animal, como experta 

seleccionada, contribuyó con tres ponencias. 

Foto de los asistentes a la jornada demostrativa 

El CITA participa también con ejemplares de churra tensina Participantes en el taller que tuvo lugar en Faqra 

http://www.aragonhoy.net/index.php/mod.noticias/mem.detalle/area.1039/id.187670
http://aragonhoy.aragon.es/index.php/mod.noticias/mem.detalle/area.1053/id.187698
http://www.aragonhoy.net/index.php/mod.noticias/mem.detalle/area.1019/id.188197


El CITA participó el pasado 24 y 25 de 

octubre en el V Congreso Internacional 

de Micología SORIA GASTRONÓMI-

CA por medio de la ponencia 

“Gastronomía, micología y sostenibili-

dad” de Fernando Martínez Peña. Di-

rector de Investigación del CITA y de  

dos talleres prácticos, uno sobre con-

servación poscosecha y otro de cata de 

Boletus del grupo Edulis 

El pasado 27 de octubre de 2016 el 

Director-Gerente del CITA de Aragón 

compareció a petición de la Comi-

sión de Innovación de las Cortes 

de Aragón destacando en sus inter-

venciones los avances realizados en la 

puesta en marcha de instrumentos 

para la transferencia de conocimiento 

de innovación agroalimentaria. 

B. Panea habla en “Teruel en la Onda” 

C. Mallor habla sobre el melón de Torres 

B. Panea habla en “De puertas al campo” 

R. Socias en el programa Tempero  

Nuria Valero en “Del Campo a la mesa” 

E. Notivol en “Del Campo a la mesa” 

A. Mª Sanchez habla sobre azafrán en RNE 

T. Juan en “Aquí la Radio” de Aragón Radio 

El CITA junto con el Instituto Aragonés 

de Fomento, CEEI Aragón y el PCTAD 

llevarán a cabo la tercera edición de 

este exitoso programa. 

 

El objetivo de este proyecto es la conser-

vación en las mejores condiciones posi-

bles de las colecciones nacionales de fru-

tales de almendro, cerezo, melocotonero, 

peral, patrones y especies silvestres de 

almendro así como las colecciones de al-

baricoquero y manzano, 

para su mantenimiento 

y su uso en investigación 

y en programas de me-

jora genética o para su 

recuperación en el sec-

tor agrícola. Se han 

mantenido todas las 

colecciones siguiendo las normas habitua-

les de cultivo de la zona en cuanto a poda, 

mantenimiento del suelo, abonado, riego, 

tratamientos fitosanitarios, etc… tanto en 

las colecciones de almendro, melocotone-

ro, peral, cerezo, patrones y especies sil-

vestres de almendro, albaricoquero y 

manzano situadas en el CITA como en la 

colección de manzano situada en la de la 

Garcipollera, en Jaca (Huesca). Toda la 

documentación de las colecciones, conte-

niendo los datos de pasaporte y los de la 

descripción de cada clon según las normas 

comunes de los descriptores aprobados, 

como los de Bioversity International o 

Unión Internacional 

para la Protección de las 

Obtenciones Vegetales  

para albaricoquero, 

almendro, cerezo, man-

zano, melocotonero, 

patrones y peral, se 

mantiene en una base de datos ACCESS 

en el CITA y la actualización en los libros 

de registro pertinentes. En el transcurso 

del presente proyecto se ha continuado 

con la actualización de los datos de pasa-

porte de las colecciones en el Inventario 

Nacional del Centro de Recursos Fitogené-

ticos (CRF) del INIA. 
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PRESENTACIONES EN CONGRESOS, JORNADAS…  Por moti-

vos de espacio las presentaciones están en este ENLACE 

Se muestran resultados de eficacia de distintos progra-
mas de herbicidas con diferentes modos de acción frente 
a especies de Echinochloa, la mala hierba más preocu-
pante en el cultivo de arroz en Aragón, con la finalidad de 
retrasar la aparición de resistencias en estas especies. 
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