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El Centro de Investigación y Tecnología Agroalimentaria 

de Aragón (CITA) está desarrollando el proyecto 

“Optimización de la Canal de Ovino de Raza Ojine-

gra de Teruel”, bajo la financiación del Fondo de In-

versiones de Teruel. Guillermo Ripoll, de la Unidad de 

Producción y Sanidad Animal del CITA, lidera el equipo 

de investigadores que trabajan para encontrar el peso 

canal más adecuado para la raza Ojinegra de Teruel en 

función del tiempo que se tarda en comercializar la car-

ne de cordero. 

 La investigación busca adecuar el producto a la de-

manda del mercado, clasificando el cordero destinado a 

comercialización según su peso, debido a que las nue-

vas tendencias fomentan la diversificación del producto 

como medio para aumentar la cuota de clientes. 

La raza Ojinegra 

de Teruel es una 

de las tres razas 

admitidas en la 

Indicación Geográ-

fica Protegida I.G.P 

Ternasco de Ara-

gón. Esta I.G.P. 

tiene como requisi-

to que la canal ovi-

na pese entre 8 y 

12´5 kg. Sin em-

bargo, las distintas 

piezas de la canal 

ovina, en función de su procesado posterior, requieren 

provenir de distintos pesos de corderos destinados a la 

comercialización adecuándose al sistema de cocinado, 

así como a la ración en formatos individuales. 

El equipo de investigación ha trabajado con canales de 8, 9, 
10 y 11 kg procesadas a 1 y 3 días del sacrificio, para esta-
blecer la vida útil de la carne de cordero en función de si se 
procesa al día siguiente del sacrificio, o si se procesa varios 
días después. Así, los investigadores constataron que la 
carne era más tierna cuando se mantiene la canal tres días 
en oreo en lugar de uno, y que el músculo era más tierno en 
las piezas de mayor peso.  

Este estudio también revela que el porcentaje de grasa en 
corderos aumenta con el peso hasta que alcanza 10 kg, a 
partir de los cuales ya no engrasa más. La pérdida de peso 
durante el oreo fue mayor en las canales de 8 kg al no estar 
protegida por la grasa subcutánea. Respecto al color de la 
carne, las chuletas fileteadas al día siguiente del sacrificio y 
tras tres días, tuvieron colores similares hasta los 2 días tras 
el fileteado, llegando a alcanzar una semana de vida útil en 
igualdad de condiciones. 
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La investigadora del CITA, Ana María Sánchez, es la 

responsable de este proyecto basado en un enfoque 

multidisciplinar en el que están involucradas diferentes 

unidades de investigación del centro. Además de la 

participación de investigadores, se está trabajando con 

productores, comercializadores y consumidores, repre-

sentando a la mayoría de los actores del sector azafra-

nero en Aragón. 

Los factores que afectan a la calidad del azafrán están 

presentes en toda la fase de producción, desde el culti-

vo hasta el producto final puesto a disposición del con-

sumidor. Influyen las condiciones de cultivo, las prácti-

cas culturales, la recogida de la flor y su desbriznado, 

el proceso de deshidratación, la manipulación, el alma-

cenamiento y envasado. 

El estudio va a proporcionar información a los produc-

tores para garantizar la calidad obtenida con el consi-

guiente refuerzo de competitividad de las empresas 

productoras y comercializadoras del azafrán de Teruel. 

También la información obtenida podría contribuir a 

apoyar el uso o la creación de figuras de calidad dife-

renciada para el producido en Teruel. 

Los investigadores también van a trabajar en los hábi-

tos de compra y consumo, el conocimiento del mismo, 

la calidad percibida y el uso actual del producto. De 

esta manera, se podrán establecer estrategias de mar-

keting diferenciadas en relación a la calidad y ofrecer 

recomendaciones para potenciar otros usos 

gastronómicos que fomenten su consumo. 

El CITA participa en el 50% de los proyectos concedi-

dos cooperando con 57 entidades en áreas como fruti-

cultura, riegos, purines, transferencia del conocimien-

to, alimentos, y en la red de vigilancia fitosanitaria. Los 

datos los expuso el Director Gerente del CITA en la 

jornada organizada por la Alianza Agroalimentaria Ara-

gonesa del 26 de enero de 2017 en Ibercide. 

Los esbrinadores extraen el valioso pistilo de la flor de azafrán 

El CITA da un paso más en su trabajo con los frutales 

autóctonos en la provincia de Teruel gracias a un 

proyecto, financiado por medio del Fondo de Inver-

siones de Teruel (FITE) y el FEDER, que se centra en 

la recuperación, conservación y evaluación de fruta-

les locales y potenciar e introducir el cultivo del cere-

zo en zonas de montaña.  
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Los dos proyectos son la Red de Inter-

cambio de Conocimiento Agroalimenta-

rio (RICA) y el Servicio Integral de Ase-

soramiento Agroalimentario (SIASA) y 

se enmarcan en la convocatoria de 

subvenciones de apoyo a acciones de 

cooperación de agentes del sector 

agrario, en el marco del PDR Aragón 

2014-2020.  

J. H. Calvo en informativos de Aragon TV 

J. Rodrigo habla para Aragón Televisión  

A. Casanova en un reality de Aragon TV 

C. Mallor habla sobre cardo en RNE 

Una investigación realizada de forma 

coordinada en el CICYTEX, el CITA y la 

Michigan State University, ha dado 

como resultado el primer mapa gené-

tico con más de 600 marcadores mo-

leculares de la variedad de cereza 

“Ambrunés” elaborado en España en 

un proyecto financiado por 

FEDER e INIA 

 

La investigación fue llevada a cabo en la 

raza ovina Rasa aragonesa con los objeti-

vos de identificar a nivel molecular el 

efecto de la vitamina E y localizar regio-

nes genómicas en ovino asociadas al con-

tenido de vitamina E en suero. Igualmen-

te, también se abordó el 

efecto del pastoreo. 

Estos estudios han per-

mitido avanzar en el 

conocimiento de la ba-

se genética, e interac-

ción gen-nutriente, y de 

los mecanismos mole-

culares implicados en el contenido en 

vitamina E en la carne de corderos tipo 

ternasco. Para ellos se han usado tecnolo-

gías genéticas de análisis masivos identifi-

cando diferentes marcadores genéticos 

relacionados con la oxidación lipídica, pro-

cesos antiinflamatorios y protección al 

estrés celular que podrían estar influyendo 

en el efecto de la inclusión de la vitamina E 

en la dieta. En cuanto a los animales en 

pastoreo se identificaron procesos relacio-

nados con la oxidación lipídica pero tam-

bién con el balance energético de los ani-

males. Por otra parte, se han detectado 

genes que incrementan el contenido de 

vitamina E en suero, y 

por lo tanto en carne, ya 

que existe una relación 

directa entre los niveles 

de suero y el contenido 

final en músculo de vita-

mina E. Estos genes po-

drían ser utilizados para llevar a cabo una 

selección asistida por marcadores incre-

mentando el contenido de vitamina E 

mediante la selección de variantes favo-

rables, que en función de su contenido 

final en carne podría incrementar la vida 

útil de la misma mediante la disminución 

de la oxidación lipídica. P. Marco en el programa Ágora 

Este nuevo estudio, financiado por los 

fondos FITE, nace con el reto de pro-

fundizar en el análisis de la calidad de 

la trufa y establecer que factores de las 

prácticas culturales en su cultivo pue-

den tener una influencia real sobre la 

calidad organoléptica de estos hongos, 

incidiendo principalmente en el aroma 

y la madurez. 
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A pesar de la creciente demanda de trufas de Borgoña (Tuber aestivum), toda-
vía quedan lagunas en nuestra comprensión del ciclo de vida y la ecología del 
hongo. En este artículo, se compilan pruebas de tres muestreos independien-
tes en Hungría y Suiza que junto con la literatura existente, sugieren la conside-
ración de una gama ecológica y biogeográfica más amplia, así como la interac-
ción simbiótica compleja hongo-huésped, para iluminar el desarrollo oculto de 
los cuerpos fructíferos subterráneos de trufa.  

Área de Información, Documentación y Cultura Científica  

Avda. Montañana 930 • 50059 Zaragoza • T. +34 976716300  

documentacion.cita@aragon.es — www.cita-aragon.es 

 Büntgen, Ulf [et al.] «New Insights into the Complex Relationship 

between Weight and Maturity of Burgundy Truffles  

(Tuber aestivum)». PLOS ONE, 2017, v. 12, n. 1, p. e0170375.  

http://hdl.handle.net/10532/3589 

TODAS LAS REFERENCIAS DEL MES PUEDEN SER VISUALIZADAS EN 

http://hdl.handle.net/10532/3577
http://hdl.handle.net/10532/3589
https://doi.org/10.1111/pbr.12450
https://doi.org/10.1016/j.vetpar.2016.12.018
dx.doi.org/10.1530/REP-16-0507
http://hdl.handle.net/10532/3588
https://doi.org/10.1016/j.cropro.2016.12.002
https://doi.org/10.1111/nph.14406
https://doi.org/10.1017/S1751731116001300
http://www.cita-aragon.es/
mailto:documentacion.cita@aragon.es
http://www.cita-aragon.es
http://www.ivoox.com/podcast-podcast-cita-aragon_sq_f1139373_1.html
https://www.youtube.com/user/canalcita
https://twitter.com/citaaragon
http://hdl.handle.net/10532/3589
https://www.mendeley.com/groups/8354661/cita-aragon/papers/added/0/tag/cita2_2017_01/
https://www.mendeley.com/groups/8354661/cita-aragon/papers/added/0/tag/cita2_2017_01/

