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Clta OBJETIVOS
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1. Determinar el estado sanitario del material vegetal de propagacion
utilizado en Teruel en relacion ala calidad de la produccion.

2. Seleccion clonal de cormos para contribuir a la calidad.

3. Determinar aspectos nutricionales del cultivo que contribuyen a la
calidad del azafran especia.

6. Analizar y potenciar el uso gastronémico del azafran de Teruel.
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Hortofruticultura Area Laboratorios Anadlisis
Cristina Mallor M® Angeles Sanz
Ana M Sanchez Gloria Estopaiian
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Azafran hebra (75 muestras)
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Azafran hebra (75 muestras)

Tipo muestra Cosecha |N°de muestras (lugar produccion)
8 (Calamocha), 1 (Fuentes Claras), 1
<1 afo (Villarguemado), 1 (Blancas), 7 (Monreal del
Campo)
29 Granel -
1-2 afnos 5 (Calamocha), 2 (Blancas), 2 (Monreal del Campo)
> 10 aflos |1 (Monreal del Campo), 1 (no especificado)

46 Envasada

No Ecologico

16 (no especificado), 25 (Monreal del Campo)

Ecolc’)gico

5 (Blancas)
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Mo Capsula de pesado 16 horas 103 °C
DETERMINACION DE HUMEDAD Y
MATERIAS VOLATILES
100
I Resultado I wyy = (mg — my) X —
0




C|ta Molienda, tamizado y extraccion

S T Capitulos 10y 14 ISO 3632
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azafran molido tamiz 500 um

=) )

Extractos

1L H,0
acuosos diluidos —
1:10 agitacion lhora

azafran
tamizado




Clta Determinacion de la calidad por UV-vis
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Extractos 5 00 250 300 350 400 450 500 550 600 650 700
acuosos diIUidOS | Longitud de onda (nm)
1:10 . 12 medidas
uarzo, =1

—-I Poder aromatizante (E12, 330 nm) I

D x 10000

E 11c/7(;1 (Amax) =

1cm

I Poder colorante (E}” 440 nm) I
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R —— | Ei% 440 nm | | E12 330 nm | | E1 % 257 nm |

, +
36Categor|a| 288 + 7 51+1 110+ 3
9) Categoria ll 10 | . 55 |

24 No admitido 26 + 0 24 + 1 a4 + 1




Determinacion de la calidad por UV-vis

Comparacion de muestras de un mismo productor tras 1 afio

Ei% 440 nm  Ei% 330nm  E1% 257 nm

- < 1 afio 2662 322 952
1-2 anos 250P 29b 932
—— S——
< 1 afno 2362 27P 032
Fzec 1-2 afn 195b 4142 82b
-2 afios
= e e
- < 1 afo 2582 33b 082
1-2 anos 206° 382 89b
1-2 anos

1-2 anos

*
Tendencia Tendencia Tendencia

$§ =1t 3




Clta Determinacion de la calidad por HPLC
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Flujo 0,5 mL/min

Tiempo (min) | H20 (%) ACN (%)
& 20 pL 0 80 20
p O ) 5 80 20
15 20 80
é PTFE 20 20 80
0, 45 3 j 23 80 20
: 30 80 20
Extracto HPLC - DAD 4 medidas
acuoso
concentrado l,

La identificacion de los compuestos se realizo por su t, caracteristico y por comparacion
de su espectro UV-vis ,desde 200 a 600 nm, con la bibliografia

wans-4-GG | [ trans 3Gy | [rans2:99 ][ cis-4cc ] [TeisaeaT]
| |

I Safranal I




muA
2500

2000

1500
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500

B trans-4-GG —» trans-j’_(}g
12,2 min Y 12,7 min
— - trans-2-gg 13,4 min
| l cis-4-GG 13,9 min
- | cis-3-G :
_ . | "I'Jrf 14,5 ""gir" _ lf.saﬁ'anal 29'6 m 440 nm
picrocrogina — | ,LLU 330 nm
8,3min _ i B 250 nm
1 | l ! l |
5 10 15 20 25 30 min



Clta Determinacion de la calidad por HPLC
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Cuantificacion de ésteres de crocetina

N ([ 3324+38gkg )
azafran

Total crocinas (m.s.) I — @
s hedke ) [(vuesta > 10 afios |
\ azafran )

Total crocinas (m.s.)

I Muestra < 1 afo I

Categoria |

Categoria ll

No admitido 40,0¢ |




Clta Determinacion de la calidad por HPLC
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Cuantificacion de safranal

L

5,144 + 0,180 g/kg I Muestra <1 afo I

I Safranal (m.s.) I — @

\_ 0,374 + 0,012 g/kg ) | Muestra > 10 afios |

Safranal
(m.s.)

Categoria |

Categoria ll
Categoria lll 1,370°b

No admitido |  1,2770 |

UNION EUROPEA OBIERNO

“G

I
Fondo Europeo de = DE ARAGON
Desarrollo Regional Departamento de Inn

pa
vestigacion y Uni nd d
Construyendo Europa desde Aragon




Clta Determinacion de la calidad por HPLC
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Cuantificacion de picrocrocina

( 2217 + 8 unidades de\
area

Picrocrocina (muA-s) I @
131 + 8 unidades de _
\_ area )

Picrocrocina
(muA-s)

I Muestra < 1 afo I

Categoria |

Categoria ll

No admitido 5409 |
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Proyecto I1+D PLATEA FITE 2016, 2017

Puesta en valor de la calidad del azafran (Crocus sativus L.)
producido en Teruel

2016
union_EuropEA e GOBIERNO
Desarrollo Regional el DE ARAGON
2017
S SOENS INIES. z,_ GOBIERNO
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