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Guillermo Ripoll, investigador de la Unidad de Produc-

ción y Sanidad Animal, ha participado en un artículo 

publicado en la revista Meat Science sobre la intención 

de compra de la carne de cerdo en dos tipos de 

consumidores en el que también han colaborado 

investigadores del Instituto Politécnico de Bragança 

(Portugal). 

La actitud del consumidor hacia el cerdo criado en 

granjas con parque de ejercicio se basa principalmente 

en la creencia de que la carne de estos cerdos es más 

segura, tiene mejor sabor, es medio-ambientalmente 

sostenible y garantiza el bienestar de los cerdos. Sin 

embargo, estas creencias no se reflejan en el consumo 

de carne de cerdo ecológico, ya que la producción de 

este cerdo en España es el 0,04% de la cabaña. Por 

otra parte, el estilo de vida del consumidor y sus habi-

lidades culinarias suelen estar relacionadas con la in-

tención de compra. En este estudio se quería valorar si 

las habilidades en la cocina del consumidor modulan 

sus actitudes e intención de compra de carne de cerdo 

ecológico. Con una encuesta a casi 1000 participantes 

en Portugal y España los investigadores encontraron 

dos tipos de consumidores, unos eran amantes de la 

cocina y otros eran más despreocupados en cuanto a la 

comida. Ambos tipos de consumidores compartían por 

igual cierto tipo de creencias relacionadas con el con-

sumo de carne de cerdo y la salud y la forma en que 

los cerdos son criados. Sin embargo, los motivos para 

comprar fueron distintos. Los amantes de la cocina le 

dieron más importancia a que la carne que compran 

posea certificados de calidad, a la fecha de sacrificio y 

al método de sacrificio junto con el precio. Sin embar-

go, los consumidores más despreocupados, valoraron 

de una forma diferenciada la facilidad de cocinado de la 

carne. El sobrecoste aceptado para un a carne de cer-

do ecológicas fue un 25%. 

Investigadores de la Unidad de Sanidad Vegetal del 

CITA acaban de publicar en la prestigiosa revista Agro-

nomy un artículo titulado “¿Puede la la inclusión del 

cultivo de leguminosas cambiar la composición 

en el campo de cereales? Ejemplo de la Esparce-

ta en Aragón”. Alicia Cirujeda, Ana Isabel Marí y Ga-

briel Pardo, investigadores de la citada Unidad, Sonia 

Murillo, del departamento de Desarrollo Rural y Soste-

nibilidad del Gobierno de Aragón, Joaquín Aibar del 

departamento de Ciencias Agrarias y del Medio Natural 

de la Universidad de Zaragoza, y Xavier Oriol Solé Se-

nan, de departamento de hortofruticultura de la Uni-

versidad de Lérida, han participado en la elaboración 

de este artículo. 

La Onobrychis viciifolia, comúnmente llamada Esparce-

ta, es una leguminosa que se promociona en Aragón a 

través de las Medidas Agroambientales desde 2007 

con el objetivo de mejorar la biodiversidad. Además, 

en otros países, el interés por este cultivo de esta le-

guminosa está creciendo debido a la rusticidad y a los 

efectos beneficiosos en el suelo y el ganado que lo 

consume. El artículo es fruto de las conclusiones del 

proyecto “Malas hierbas o diversidad vegetal. Como 

indicar la eficiencia de medidas agroambientales en 

secanos cerealistas de Aragón” subvencionado por el 

Plan Nacional I+D+i del Ministerio de Ciencia e Inno-

vación y de la que fue investigadora principal del sub-

proyecto de Aragón Alicia Cirujeda. 
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El 10 y 11 de abril se celebró el Seminario de clausura 

del proyecto PIRIINOVI. José Antonio Domínguez, direc-

tor gerente del CITA y Antonio Pascual, secretario gene-

ral de la Comunidad de Trabajo de los Pirineos, dieron la 

bienvenida a los participantes en el auditorio del Acuario 

de Zaragoza. Durante este Seminario de clausura se 

presentaron las conclusiones del proyecto que se divide 

en dos ejes de trabajo en torno a la actividad ovina del 

territorio pirenaico: sostenibilidad y genética-

reproducción. 

El pasado 9 de abril se realizó la Jornada de clausura 

del proyecto VALOVITIS en el Aula Magna del Para-

ninfo de la Universidad de Zaragoza. Por parte del 

centro la participación del centro en este proyecto ha 

sido coordinada por Arturo Daudén de la Oficina de 

Proyectos y Eva Herrero. En la jornada se dieron a 

conocer resultados finales de este proyecto como la 

autorización en la lista de variedades comerciales dos 

variedades, “Parrel” y “Benedicto”, procedentes del 

Centro Transferencia Agroalimentaria (CTA) 

Más de 50 personas asistieron a la Jornada "Viabilidad 

del sector ovino y caprino de Aragón" organizada en la 

Finca Experimental "La Garcipollera" del CITA.  Esta jor-

nada forma parte de las Jornadas Técnicas  de Expofor-

ga 2019, ha contado con la colaboración de la Comarca 

de la Jacetania y en ella participaron Javier Ferrer y Ta-

mara Rodríguez-Ortega, responsable técnico de la finca  

e investigadora del CITA respectivamente. 

https://www.cita-aragon.es/es/noticias/el-proyecto-pirinnovi-sobre-actividad-ovina-en-el-territorio-pirenaico-presenta-sus
https://www.cita-aragon.es/es/noticias/jornada-de-clausura-del-proyecto-valovitis-sobre-recuperacion-de-variedades-autoctonas-de


Pedro Marco, coordinador del Cen-

tro e investigador de la Unidad de 

Recursos Forestales, participó en 

la jornada sobre “Bioeconomía 

como motor territorial. Casos 

prácticos en el sector agroalimen-

tario” en el Congreso Nacional de 

Medio Ambiente (Conama Local)  

Todas las apariciones 

en medios del mes en 

Aragón 

España 

Un grupo de alumnos del curso de Ga-

nadería de precisión del IAMZ participó 

en una demostración organizada en las 

instalaciones de la Unidad de Produc-

ción y Sanidad Animal impartida por 

Margalida Joy, José Luis Alabart, Elías 

Echegoyen y Fernando Jaso. 
Mundo 

Comportamento del consumidor en la compra de alimentos  

con alegaciones nutricionales y/o de salud 

Los resultados obtenidos en el marco 

de este proyecto son de aplicación 

tanto para las empresas que produ-

cen productos alimenticios como pa-

ra las cadenas de distribución 

Para los primeros, el trabajo ha per-

mitido determinar los factores perso-

nales, de contexto y de producto que 

influyen en la decisión de comprar 

alimentos con declaraciones nu-

tricionales (DN) y/o de salud (DPS), 

identificando también cuanto estarían 

dispuestos los consumidores a pagar 

para comprar algunos alimentos más 

saludables y menos saludables que 

llevan las mismas DN (p. ej. yogures, 

patatas fritas y quesos tiernos en 

loncha). Además, el uso de tecnolo-

gías de neurociencia como el eye-

tracking y el uso de gafas virtuales 

podrían ser herramientas que se po-

dría aplicar a otros productos y otros 

sectores de la agroindustria 

Para las cadenas de distribución, los 

resultados obtenidos están permi-

tiendo desarrollar estudio de la rela-

ción entre el estado de hambre de 

los consumidores y su intención de 

comprar alimentos con DN 

y/o DPS. 

C. Cantín en “Aragón en Abierto” 

Guillermo Ripoll en “De puertas al campo” 

Pedro Marco en “De puertas al campo” 

Mª J. Rubio en “De puertas al campo” 

Mª J. Rubio en informativos de Aragón TV 

Este mes han conocido el CITA alum-

nos de la Faculta de Veterinaria, del 

Master de Ganadería de precisión del 

IAMZ, del Grado Medio “Técnico en 

producción Agropecuaria” del IES Re-

yes católicos de Ejea y ganaderos de 

ovino de la  ADS Oviserreablo-Ovitena. 

B. Panea en la Univ. Mato Grosso do Sud 
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