BIBLIOTECA

BOLETIN DE INFORMACION
BIBLIOGRAFICA

Sumarios de PUBLICACIONES SERIADAS
OCTURBRE 2008

= GOBIERNO
=—<DE ARAGON

Departamento de Ciencia,
Tecnologia y Universidad



C7023

Stewart, Hayden

How low has the farm share of retail food prices really fallen? / Hayden Stewart

(Economic research report ; 24)

1. RENTA DE LA EXPLOTACION 2. ALIMENTOS 3. FRUTAS 4. HORTALIZAS 5. PRECIOS 6.
EUA L. TITULO Il. SERIE

2000001967

C7027
Schopfer, J.F.
Enquete sur la teneur en anhydride sulfureux total des vins suisses / por J.F. Schopfer et R. Regamey
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 918)
1. VINOS 2. VINO TINTO 3. AZUFRE 4. SUIZA 1. Station federale de recherches agronomiques de
Lausanne 1. TITULO IIl. SERIE
2000001971

C7028
Crettenand, J.
Surmaturation et soutirage des lies dans la vinifications des Chasselas / J. Crettenand et J.F. Schopfer
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 919)
1. VINOS 2. LEVADURA 3. FERMENTACION |I. Station federale de recherches agronomiques de
Lausanne 1. TITULO Ill. SERIE
2000001972

C7029

Ryser, J.P.

Recherches sur I'influence des differents types d'engrais phosphatés, potassiques et des algues marines
recommandees comme amendement calcaire, sur prairies naturelles / J.P. Ryser

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 920)

1. ABONOS 2. ENMIENDAS CALIZAS 3. PASTIZAL NATURAL I. Station federale de recherches
agronomiques de Lausanne Il. TITULO Ill. SERIE

2000001973

C7030

Vez, A.

Examen de I'effet herbicide, fongicide et fertilisant de la cyanamide calcique dans une rotation chargee
en cereales / par A. Vez

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 929)

1. CIANAMIDA CALCICA 2. ROTACION DE CULTIVOS 3. CULTIVOS DE CEREALES 4.
PROTECCION DE LAS PLANTAS I. Station federale de recherches agronomiques de Lausanne II. TITULO III.

2000001974

C7031

Bolay, A.

Lutte contre I'excoriose / par A. Bolay, R. Pezet et V. Ducrot

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 930)

1. PROTECCION DE LAS PLANTAS 2. FUNGICIDAS 3. VID |I. Station federale de recherches
agronomiques de Lausanne Il. TITULO Ill. SERIE

2000001975

C7032

Vullioud, P.

Influence du pepuplement, de la variete, de la repartition des plantes et de l'interligne, sur le rendement
et la qualite de la betterave sucriere / par P. Vullioud

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 932)

1. REMOLACHA AZUCARERA 2. TECNICAS DE CULTIVO |I. Station federale de recherches
agronomiques de Lausanne Il. TITULO I1ll. SERIE

2000001976



C7033
Charles, J.P.
Liste 1972 des varietes recommandees de plantes fourrageres / par J.P. Charles et J. Lehmann
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 933)
1. PLANTAS FORRAJERAS 2. VARIEDADES |I. Station federale de recherches agronomiques de
Lausanne II. TITULO lIl. SERIE
2000001977

C7034

REVISION 1972 des melanges standards pour la culture fourragere

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 934)

1. CULTIVOS 2. CULTIVO MULTIPLE 3. PLANTAS FORRAJERAS |I. Station federale de
recherches agronomiques de Lausanne Il. SERIE

2000001978

C7035
Catzeflis, J.
Sur la pluviometrie du Valais central selon les classes d'importance / par J. Catzeflis et R. Terrettaz
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 935)
1. MEDICION 2. LLUVIA 3. SUIZA 1. Station federale de recherches agronomiques de Lausanne II.
2000001979

C7036
Perko, J.
Quelques considerations sur le piment doux : (poivron - campsicum annuum L.) / par J. Perko
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 955)
1. CHILI DULCE 2. CAPSICUM ANNUUM 3. CLASIFICACION |. Station federale de recherches
agronomiques de Lausanne Il. TITULO Ill. SERIE
2000001980

C7037

Gnaegi, F.

Remanence des fongicides anti-Botrytis dans les vins / par F. Gnaegi et A. Dufour

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 962)

1. BOTRYTIS 2. FUNGICIDAS 3. RESIDUOS 4. VINOS |. Station federale de recherches
agronomiques de Lausanne Il. TITULO IIl. SERIE

2000001981

C7038

Vez, A.

Examen de I'utilite du dechaumage dans des rotations chargees en cereales / par A. Vez

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 963)

1. LIMPIA DE RASTROJOS 2. ROTACION DE CULTIVOS 3. CULTIVOS DE CEREALES I.
Station federale de recherches agronomiques de Lausanne Il. TITULO Ill. SERIE

2000001982

C7039
Les FONGICIDES systemiques dans la lutte contre la pourriture grise des raisins / par A. Bolay... [et al.]
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 964)
1. PROTECCION DE LAS PLANTAS 2. ENFERMEDADES DE LAS PLANTAS 3. FUNGICIDAS 4.
UVA |. Bolay, A. II. Station federale de recherches agronomiques de Lausanne Ill. SERIE
2000001983

C7040

Cesar, G.

Climatisation des serres : conclusions de 5 annees d'observations / par G. Cesar

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 969)

1. INVERNADEROS 2. ACONDICIONAMIENTO DE AIRE |I. Station federale de recherches
agronomiques de Lausanne Il. TITULO Ill. SERIE

2000001984



C7041
Perko, J.
Contribution a I'etude economique des rotations de cultures sous serres en plastique / par J. Perko
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 970)
1. INVERNADEROS 2. CULTIVOS DE INVERNADERO 3. ROTACION DE CULTIVOS I. Station
federale de recherches agronomiques de Lausanne II. TITULO Ill. SERIE
2000001985

C7042

Schmidt, Dorothea

Les Maladies des taches foliaires du dactyle / par Dorothea Schmidt

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 971)

1. DACTYLIS 2. ENFERMEDADES DE LAS PLANTAS 3. MANCHAS |I. Station federale de
recherches agronomiques de Lausanne Il. TITULO Ill. SERIE

2000001986

C7043

Varady, C.

Varietes de cereales et de mais figurant dans I'assortiment de la federation suisse des selectionneurs / par
C. Varady

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 973)

1. CEREALES 2. VARIEDADES 3. SUIZA 1I. Station federale de recherches agronomiques de
Lausanne 1. TITULO IIl. SERIE

2000001987

C7044

Quinche, J.P.

La Pollution des prairies reveraines de l'autoroute Lausanne-Geneve par le plomb des gaz d'echappement
des vehicules automobiles / J.P. Quinche et J. Curzydlo

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 975)

1. PASTIZALES 2. POLUCION 3. POLUCION DEL AIRE 4. GAS RESIDUAL |. Station federale de
recherches agronomiques de Lausanne Il. TITULO Ill. SERIE

2000001988

C7045

Fossati, A.

Mutagenese et amelioration du ble tendre / A. Fossati

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 977)

1. TRIGO HARINERO 2. METODOS DE MEJORAMIENTO GENETICO I. Station federale de
recherches agronomiques de Lausanne Il. TITULO Ill. SERIE

2000001989

C7046
Quinche, J.P.
L'Absorption radiculaire du fluoborate par la tomate / par J.P. Quinche, R. Zuber et E. Bovay
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 978)
1. TOMATE 2. ABSORCION DE SUSTANCIAS NUTRITIVAS 3. RELACIONES PLANTA SUELO
4. INVERNADEROS I. Station federale de recherches agronomiques de Lausanne II. TITULO Ill. SERIE
2000001990

C7047

Perko, J.

Essai de celeri a cotes sous serre plastique / par J. Perko

(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 981)

1. INVERNADEROS 2. APIO 3. CULTIVO |I. Station federale de recherches agronomiques de
Lausanne 1. TITULO IIl. SERIE

2000001991



C7048
Udry, V.
Oignons : conservation avec ou san fanes? : resultats de deux annees d'essais / par V. Udry
(Publication / Station federale de recherches agronomiques de Lausanne ; 983)
1. CEBOLLA 2. ALMACENAMIENTO I. Station federale de recherches agronomiques de Lausanne 1.
2000001992

C7049

EXPERIMENTACION, investigacion, gestion : finca experimental El Vedado Bajo del Horno, 2000-
2003 / Gobierno de Aragén, Departamento de Agricultura

(Publicaciones del Gobierno de Aragén / Departamento de Agricultura)

Jornada de puertas abiertas organizada por el Servicio del Investigacion Agroalimentaria el 30 de mayo
de 2002

Titulo tomado de la cubierta

1. INVESTIGACION 2. EXPERIMENTACION 3. GESTION 4. FINCAS EXPERIMENTALES 5.
INSTITUCIONES DE INVESTIGACION 6. CITA I. ARAGON (Comunidad Auténoma). Servicio de
Investigacion Agraria Il. ARAGON (Comunidad Auténoma). Departamento de Agricultura Ill. Jornada de
Puertas Abiertas de la finca experimental El Vedado Bajo del Horno (2002. Zuera, Zaragoza) 1V. SERIE

2000001993

C7050

DESCRIPTORS for hazelnut (Corylus avellana L.)

(Descriptores / International Plant Genetic Resources Institute)

1. CORYLUS 2. AVELLANA 3. FRUTOS SECOS 4. TAXONOMIA 5. FRUTICULTURA 6.
COLECCION DE PLANTAS I. Biodiversity International 1. SERIE

2000001994

C7051

REPORT of a Working Group on Vitis : First Meeting, 12-14 june 2003, Palic, Serbia and Montenegro /
E. Maul... [et al.], compilers

(European Cooperative Programme for Plant Genetic Resources (ECP/GR) / IPGRI)

1. RECURSOS GENETICOS 2. INVESTIGACION 3. CONGRESOS 4. VID 5. VITIS I. Maul, E. II.
Biodiversity International 111. SERIE

2000001995

C7052

Albisu, Luis Miguel

Plan estratégico para la comercializacion del vino con D.O. Calatayud / Luis Miguel Albisu, Gustavo
Fabra

(Documento de Trabajo / SIA. Unidad de Economia y Sociologia Agrarias ; 05/04)

1. ECONOMIA AGRICOLA 2. VINOS 3. MERCADEO 4. TECNICAS DE MERCADEO 5. TOMA
DE DECISIONES 6. DENOMINACION DE ORIGEN 7. CALATAYUD I. Fabra, Gustavo Il. TITULO IIl.
SERIE

2000001996

C7053

Albisu, Luis Miguel

Plan estratégico para la comercializacion del vino con D.O. Calatayud / Luis Miguel Albisu, Gustavo
Fabra

(Documento de Trabajo / SIA. Unidad de Economia y Sociologia Agrarias ; 05/04)

1. ECONOMIA AGRICOLA 2. VINOS 3. MERCADEO 4. TECNICAS DE MERCADEO 5. TOMA
DE DECISIONES 6. DENOMINACION DE ORIGEN 7. CALATAYUD I. Fabra, Gustavo II. TITULO IlI.
SERIE

2000001996



C7054

Albisu, Luis Miguel

Plan estratégico para la comercializacion del vino con D.O. Calatayud / Luis Miguel Albisu, Gustavo
Fabra

(Documento de Trabajo / SIA. Unidad de Economia y Sociologia Agrarias ; 05/04)

1. ECONOMIA AGRICOLA 2. VINOS 3. MERCADEO 4. TECNICAS DE MERCADEO 5. TOMA
DE DECISIONES 6. DENOMINACION DE ORIGEN 7. CALATAYUD I. Fabra, Gustavo Il. TITULO III.

2000001996

C7055
Karaca, Orham
A comprehensive guide to CGE : theory and practice / Karaca, O., Philippidis, G.
(Documento de Trabajo / SIA. Unidad de Economia y Sociologia Agrarias ; 2006/04)
1. TEORIAS ECONOMICAS 2. METODOS I. Philippidis, George Il. TITULO Ill. SERIE
2000001997

C7056
Polo Gonzalez, Maria del Camino
La Comercializacion del melocoton de Denominacién de Origen Calanda / Polo, C., Albisu, L.M.
(Documento de Trabajo / SIA. Unidad de Economia y Sociologia Agrarias ; 2007/05)
1. DURAZNO 2. CALANDA 3. TERUEL 4. ALIMENTACION HUMANA 5. COMERCIO 6.
MERCADEO 7. DENOMINACION DE ORIGEN I. Albisu, Luis Miguel 1. TITULO IIl. SERIE
2000001998

C7057

Sanjuéan Lépez, Anal.

Los Mercados internacionales del azafran / Ana I. Sanjuan y Dena M. Camarena ; con la colaboracion de
Damico A.B. ... [etal ]

(Documento de Trabajo / SIA. Unidad de Economia y Sociologia Agrarias ; 08/03)

1. AZAFRAN 2. MERCADEO 3. COMERCIO INTERNACIONAL |. Camarena, Dena Maria II.
Damico, A.B. lll. TITULO IV. SERIE

2000001999

C7058

PANORAMICA de la distribucion de azafran en el mercado urbano de Zaragoza / Dena M. Camarena...
[etal.]

(Documento de Trabajo / SIA. Unidad de Economia y Sociologia Agrarias ; 08/04)

1. INFORMACION SITUACION DEL MERCADO 2. DATOS ESTADISTICOS 3. INVESTIGACION
DE MERCADOS 4. ALIMENTOS 5. AZAFRAN |. Camarena, Dena Maria Il. Sanjuan L6pez, Ana l. Ill. SERIE

2000002000



United States
Department
of Agriculture

° 0o

o08@
[ N N
Economic

Research
Service

Economic
Research
Report
Number 24

August 2006

USDA
-

How Low Has the Farm
Share of Retail Food
Prices Really Fallen?

Hayden Stewart ‘




Contents
SUITIIIALY .\ vt ettt e e e i
Introduction . ... o e e 1
Changes in Fresh Fruit and Vegetable Markefing . ................. 4
Consumer Baskets Reflect What Households Buy at Retail ......... 5
Calculating Updated Consumer Baskets .. .............conoonenn 7
Farm Baskets Contain What is Needed to
Produce Consumer Baskets ... ... oo oo 8
Farm Share Calculated .. ... e 11
Farm Share Calculated for the Updated Data Series ............... 12
Farm Share Declined Less Than Expected .. ... ...........oovnns 15
REFEICIICES - . o« o oottt e e 17
4
il

How Low Has the Farm Share of Retatl Food Frices Really Fallen #/ERR-24
Economic Research Service/USDA



Juillet-aolit 1871

7027

Publication N° 918
MWOAL L

Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne

Directeur:

M. Rochaix

Enquéte sur la teneur en anhydride sulfureux total

des vins suisses

par J.F. SCHOPYER et R. REGAMEY, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne t

Introduction

Le sulfitage des mofits et des vins date probablement du
Ier siécle aprés J.-C., époque ou fut inventé le tonneau de
bois dans les régions viticoles gauloises du pied des Alpes.
Le brantage des vases doit remonter a cefte époque; il
avait pour but de protéger I'intérieur du fit vide contre
les moisissures qui 8’y développent rapidement en milieu
humide.

La découverte des proprié¢tés améliorantes du brantage
effectué juste avant 'entonnage du mofQt a peut-étre suivi
rapidement, de méme que celle du brantage du fiit destiné
a recevolr le vin transvasé. Dans 'admirable opuscule
publié en 1798 & Lausanne par le Citoyen Reymondin,
on trouve mentionnées ces pratiques:

«Jl faut entonner le mofit le plus promptement que
possible. Avant que d’eutonner, il faut briler du papier
soufré dans le tonneau, plus cu moins selon la grandeur
du vase.» Et plus loin: « Pour arréter la fermentation
des liqueurs, il suffit d’environner les vaisseaux qui les
contiennent de vapeurs sulfureuses...» et « Les vases dans
lesquels on veut mettre le vin que 'on tire de dessus la lie
seront tenus propres (...) Quand les vases sont bien rincés,
il faut y briler du papier soufré, mais seulement la moitié
de ce qu'on en brile quand on les remplit de mofGt.»
Enfin: « A approche de la vendange suivante (...), il faut
faire un second transvasage, comme le précédent, avec
cette différence qu’il ne faut employer que la moitié de
papier soufré fin.»

Sulfitage du molit — premier sulfitage de stabilisation —
deuxiéme sulfitage, etc., Peenologie moderne n’a rien
inventé de nouveau a ce sujet; elle a sculement étudié les
modalités d’action de Panhydride sulfureux et précisé les
techniques d’emploi.

Le vinificateur de tous les temps a d'ailleurs toujours
utilisé des antiseptiques pour stabiliser le vin: adjonction
de miel ou de résine de pins dans l'antiquité; adjonction
d’alcool ou d’acide sulfureux dans Ie haut moyen Age et
I’époque moderne. ]

Tous les pays viticoles utilisent I"anhydride suifureux en
vinification a quelques rares exceptions preés (pour de trés
grands crus ou certains vins de messe). Il n'est pas possible
de concevoir encore une cenologie sans le secours de cet
adjuvant.

Cependant, 'anhvdride sulfureux & dose élevée étant
toxique (4 des doses dépassant 2 a 4 g de 50, par jour,

1 Avec la collaboration technique de C. Ducommun et C. Gnerro,

ce qui correspondrait 4 bien plus de 101 de vin quotidien-
nement!), il était normal que le législateur fixe des normes
maximums pour la teneur des vins et d’autres aliments en
anhydride sulfureux, afin déviter toute exagération dans
Iemploi de cet antiseptique antioxydant. D’autre part,
la technique enologique arrive aujourd’hui 4 un degré de
perfection tel que le 8O, n’est plus utilisé qu’aux doses
minimums absolument nécessaires aux vins pour éire
protégés contre I'oxydation. :

Tous les pays viticoles et consommateurs de vins ont
fix¢ des limites supérieures, sinon aux taux de SO, libre,
en tous les cas a ceux du SO, total admissible, dans les
divers types de vins (blancs, rouges, liquoreux, etc.).
Le tablean | donne quelques exemples de ces limites:

Tableau 1. Valeurs maximums de la teneur eu SO, libre et total
selon la législation de divers pays (Mémento de POIV, édit. 1970)

Pays SQ: libre S0, total
mgilitre mug;!
Afrique du Sud 100 400
Allemagne fédérale
Trockenbeerauslese 75 400
Ausleseg 60 350
Autres vins 50 300
Autriche 80 250
Belgique 100 450
Canada 70 420
Danemark — 500
République Arahe Unie 100 400
Espagne 100 450410 % *
Etats-Unis —_ 350
France
Vins fins naturellement doux — 400
Vins secs et doux — 350
Grande-Bretagne — 450
Gréce 100 450410 %
lsradi — 350
Italie : — 200
Mexique 240 450410 %
Pays-Bas 45 450
Pérou — 450
Portugal 80 200410 9%
Suisse Vins secs 35 250
Vins fins doux 50 400
Tunisie 100 4504-10 %
Turquie Vins blancs doux 100 450
Vins blancs secs 50 350
Venezuela 100 300

* L'indication 310 % indique une tolérance admise de 10 % au-dela de ia
teneur maximum fixée

(Extrait de la Revue suisse de viticullure ot arboriculiure, 11} (4}, 107-110)
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Introduction

Parler de vins de qualité, c’est s’astreindre avant toute
chose & donner une définition aussi précise que possible de
cette notion de qualité d’un vin. On ne parle pas du vin
comme on parle des légumes, des pommes de terre ou des
pates; le vin n’est pas un aliment nutritif de base. Comme
I’ont si bien dit Ribéreau-Gayon et Peynaud dans leur
Traité d (Enologie ;. Le vin éiant considéré comme un
complément agréable de notre alimentation et pas seulement
comme une boisson désaltérante, on peut affirmer gue ce qui
compte surtout dans I'appréciation de sa qualité, ¢’ esi la satis-
Jaction organoleptique qu’il procure. Ainsi, dans la technique
vinicole et dans le commerce des vins, beaucoup plus, sans
doute, que dans n’imporie quelle autre industrie alimentaire,
le réle de la dégustation est essentiel pour I estimation de la
qualité d’'un produit,

Iy a, dans 'élaboration d™an vin de qualité, un élément
subtil, une note artistique qui échappent 4 toute science,
et qui font qu'un grand vin doit souvent a la sagesse du
vigneron et 4 Pintuition du maitre-caviste ce petit rien qui
le hausse au niveau des merveilles de 1a création humaine.

Pour atteindre a cette perfection, I'eenologue doit pouvoir
faire appel & une technologie de cave répondant a cet
impératif:

permetire d’élaborer, & partir d’une vendange de qualité
donnée, le vin de la meilleure qualité possible.

Le présent article a pour but de préciser, dans celte pers-
" pective, deux ¢léments importants de cette technologie:

1° Je degré de maturité optimum du raisin de Chasselas
peur la vendange;

20 1a période la plus propice pour le soutirage des lies
entre la fin de la fermentation alcoolique et la mise en
bouteilles.

Notre tradition suisse romande et tous nos ouvrages sur
la vinification s’accordent pour recommander & nos vigne-
rons de vendanger le Chasselas le plus tard possible, aux
environs du 10 octobre, cette date pouvant un peu varier
en fonction de ia date de la floraison. On estime que la
vendange intervient pour ce cépage environ 100 jours aprés
la floraison. 11 semblait donc que, plus les vendanges
seraient tardives, meilleur serait le vin; ce qui a incité de
nombreux praticiens & procéder aux vendanges a fin
octobre, voire début novembre. Croyance confirmée

1 Avec I'zide technique de MM. C. Alder, P.A. Héritier, C. Ducom-
mun ¢t Z. Lipka.

d’ailleurs par un certain prestige de qualité des vins fins
naturellement doux obtenus par la surmaturation, par la
pourriture nicble ou par le passerillage. Cette pratique des
vendanges retardées a trois effets principaux:

— elle augmente le taux des sucres dans le mofit ainsi que
son extrait sans sucre, mais ceci non par,apport d’un
supplément de sucres transféré des feuille§ aux grains,
mais par une élimination de 'eau de constitution du
modiit;

— elle diminue donc la quantité de récolte; du point de
vue économigue, il faudrait done que 'augmentation
de qualité ainsi obtenue compense au moins exacterment
la diminution de récolte encourue;

— elle diminue l'acidité totale du molt par combustion
intracellulaire des acides malique et tartrique; le rapport
sucres;acidité est donc doublement augmenté; le rapport
final alcool/acidité, gui est en rapports étroifs avec
I'équilibre du vin, est modifié. Il est essentiel que cette
medification n’induise pas un déséquilibre du vin tel
que: vin briilant, tendre ou mou, etc.

Une autre tradition dans la vinification du Chasselas est
celle d’un vin pétillant contenant 1,5 a 2 g/l de gaz carbo-
nique a la mise en bouteilles. Ce type de vin est obtenu
dans la tradition romande du début du siécle par fa mise
en bouteilles du vin sur lies; de son encavage & sa mise
sous verre, le vin n’est donc jamais transvasé; or, ces lies
sont de plus en plus souvent atteintes d’altérations, de
décomposition qui communiquent fréquemment aux vins
un goit de lies ou golit putride qui nuit 4 la qualité intrin-
séque du vin. §’il a pu étre établi, par des chercheurs
étrangers, que dans certains cas les levures «nourrissent»
le vin et lui apportent un enrichissement en acides amings
et en principes aromatigues, il faudrait que cet avantage
— qui n’a d’ailleurs jamais été démontré pour le Chasselas
— soit supérieur & la diminution de qualité due a un gofit
de lies.

Pour donner une réponse A ces deux importantes questions,
il était indispensable de procéder a des essais comparatifs;
ces essais ont été enirepris au cellier-cave de la Station
fédérale de recherches de Lausanne, dans les années 1963
et 1969, Nous avons bénéficié, pour leur réalisation, de
la collaboration bienveillante d’un propriétaire-encaveur
de Sicn, qui a mis & notre disposition des vendanges de
fendant du Valais (nous lui exprimons ici nos plus vifs
remerciements).

(Extralt de la Revue suisse de viticullure et arboriculiure, Il (2}, 28-34)
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Recherches sur l'influence des différents types
d’engrais phosphatés, potassiques et des

algues marines recommandées comme amendement
calcaire, sur prairies naturelles

J-P. RYSER, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne*

Introduction

Le probléme de la forme des engrais & appliquer sur prai-
ries naturelles étant trés fréquemment mis en cause, nous
avons effectué une série d’essais dans des sols a réactions
différentes. Ces essais comportaient {rois volets d’expéri-
mentation:

I Comparaisons de plusieurs types d’engrais phosphatés
dans des sols a réactions différentes.

I1 Comparaisons de plusieurs engrais potassiques dans
une condition particuliére de sol et de climat.

I1I Recherche de I'nfluence des algues marines recom-
mandées comme amendement calcaire.

Dans cet article nous ne considérons que les rendements
quantitatifs, la teneur en éléments minéraux des fourrages
récoltés fera I'objet d’un prochain article.

1. Comparaisons de plusieurs types d'engrais
phosphatés dans des sols a réactions
difféerentes

A) Engrais

- Cet essai met en comparaison différents types d’engrais
phosphatés actuellement sur le marché de notre pays:

— superphosphate: 18 % acide phosphorique soluble 2
I'eau;

— phospaler: 31 % acide phosphorique total dont 24 %7
soluble au citrate d’ammoniaqte [1]:

— pluriphos: 38 4 40 % acide phosphorique total dont 16 %,
soluble & I'eau et 21 % soluble au citrate d’ammoniaque
(215

— hyperphosphate: 29,5 % acide phoesphorigue total dont
11 % scluble & Pacide citrique & 2 %;

— scories Thomas: 169, acide phosphorigue total dont
12,8 % soluble & {’acide citrique a 2 9.

* Avec la collaboration technique de B. JACOT.

B) Sols

Ces différents engrais sont comparés dans les conditions
de sols suivantes:

- La Frétaz: pH (H,0O) 3,5 argile sableuse décalcifiée,
déficiente en acide phosphorique et en potasse;

- Albeuve Beaud: pH (H,O} 5.8 sable argilo-limoneux,
nermalement pourvu en acide phosphorique et déficient
en potasse;

- Le Muids Plattels: pH (H,0) 7,0 argile sableuse norma-
lement pourvue en acide phosphorique et en potasse:

— Albeuve Castella: pH (H,0) 7,4 sable argilo-calcaire,
normalement pourvu en acide phosphorique et en
potasse;

- Le Muids Battoir: pH (H,0O) 7,7 sable argilo-limonsux,
pauvre en acide phosphorique et normalement
pourvu en potasse.

C) Fumure

Les engrais sont distribués annuellement en automne pour
l'acide phosphorique et la potasse, et au printemps en
début de végétation pour l'azote. Les quantités en unités
hectare furent les suivantes:

— 60 u. N sous forme de nitrate d’ammoniaque 20,5 %;

- 90 u. P,O, sous les formes prévues dans le protocole
d’essais ou sous forme de superphosphate 18 %;

— 180 u. K,O sous les formes prévues dans le protecole
d’essais ou sous forme de sel 60 9.

D) Influence de la fumure phosphatée sur les rende-
ments

Les poids des récoltes moyennes annuelies en matiére
séche 4 Vare sont portés sur la figure 1. Les résultats ont été
calculés et interprétés statistiquement & partir de la

(Extrait de la Revue suisse d'agricullure, HI (5), 116-120} 1
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Examen de |'effet herbicide,
fongicide et fertilisant de la cyanamide calcique
dans une rotation chargée en céréales

par A. VEZ, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne’

Introduction

La cyanamide calcique, au contact de I’zau dans le sol, se
transforme en hydroxyde de calcium et en cyanamide
proprement dite. Ce dernier produit évoluera ensuiie en
urée. Cette transformation s’effectuera en 1 a 3 semaines;
elle est d’autant plus rapide que le sol est chaud et humide.
De nombreux travaux ont mentré que la cyanamide, a
coté de son effet fertilisant, exergait également une certaine
action herbicide et fongicide.

Exposé

Effet herbicide de la cyanamide

Alors gu'on pensait autrefois que 'action herbicide de la
cyanamide était exclusivement due & un effet de contact,
des travaux plus récents (AMBERGER et WUNSCE, 1963) ont
montré que la cyanamide pouvait &ire absorbée a I'état de
molécule par la plante et étre dégradée dans les tissus
végétaux quelques jours et, méme parfois, seulement quel-
ques semaines aprés son absorption.

1l semblerait selon STECKO (1969) que la cyanamide inhibe-
rait T’activité des catalases, favoriserait la coagulation des
protéines et troublerait le mécanisme de ia division cellu-
laire. Les sympidmes se manifesteraient par un flétrisse-
ment et la formation de nécroses sur les feuilles suivi du
. desséchement de toute la plange.

Kocr (1970) signale toutefois que 1action herbicide sou-
terraine de la cyanamide par les racines des plantules est
plus importante que son action par les feuilles. La cyan-
amide ne se trouve toutefois que dans une couche de
24 3 cm a la surface du sol, il en résulte que 'action herbi-
cide par voie souterraine se manifeste principalement sur
les plantes adventices qui germent prés de la surface o
dont le systéme radiculaire est superficiel. Son effet par
les feuilles est limité aux jeunes plantes et aux espéces
dont les feuilles sont larges et non revétues d’une couche
de cire protecirice. Koch signale, sur la base des tra-
vaux de Rademacher et Flock et de Uhl, la sensibilité des
diverses espéces a la cyanamide (tableau 1)

! Domaine de Changins CH-1260 Nyon.

Tableau 1. Action herbicide de la cyanamide calcique sur différentes
espéces au stade plantule (d’aprés Koch, 1970)

Deastruction facile Destruction satis- Destruction Destruction

faisante possible difficile
avec des
mesures
particuliéres
moutarde mouran des vulpin renouée
(sénevé) oiseaux liseron
véronique chénopode vesce
coquelicot camomille et paturinannuel
ravenelle matricaire
tahouret renouée des oiseaux
spergule fumeterre
sénecon renoncules des
lamier rouge champs
sciéranthe gaillet
annuel flouve
neslie pani- bleuet
cufée agrostis jouet du
vent
dauphinelle con-
soude

grémil des champs
chrysanthéme des
moissons

Le stade le plus sensible des plantes a la cyanamide se
situe a la levée; dés le stade 2 feuilles, les plantes montre-
raient une resistance de plus en plus marquée.

Effet fongicide

De nombreux auteurs ont signalé que la cyanamide per-
mettait de diminuer la verse de la céréale. Frcus et Gross-
MANN (1960) attribuent cet effet, d"une part, & une action
fongicide de la cyanamide dans la plante & Iégard de
« Cercosporella herpotrichoides », agent du piétin-verse,
d’autre part, & un renforcement des parois des tiges qul

(Extrait de la Revue sulsse d'agriculture, 1872 1V (1), 18-21)
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Lutte contre |I'excoriose

Compte rendu des essais de traitements effectués en Suisse romande de 1968 ¢ 1971.
par A. BOLAY, R. PEZET et V. DUCROT, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne

Figure 1. Grave attaque d'excoriose avant la floraison.

lntroduc’gion

L’excoriose, causée par le champi:gnon Phomopsis viticola
Sacc., est une maladie relativement nouvelle dans notre
vignoble. Elle provoque des nécroses noirétres 4 la base
des sarments, sur les rafles, les pétioles et le limbe des
feuilles. (Fig. 1, 2 et 3). En automne, des attaques sur
raisins s’observent ¢a et 14, Durant I'hiver, le champignoen
envahit la partie morte de 1'écorce des sarments. Ceux-ci

! Domaine de Changins, CH-1260 Nyon.

Figure 2. Coulure et déformations des grappes et du sarment cau-
sées par 'excoriose.

K

deviennent blanchatres sur leur moitié inférieure et portent
une multitude de petits points noirs qui sont les fructifi-
cations du parasite. Dans les vignes atteintes, on note une
nette diminution de la fertilité des ceps du fait de la mort
des bourgeons, La maladie intéresse aussiles pépiniéristes,
car -elle augmente sensiblement le déchet en pépiniére
(SmmoN et al., 1969),

En 1968, nous avons par deux fois attiré P'attention des
lecteurs de cette revue sur cette dangereuse maliadie
{(Boray et al, 1968; Suak-SEMECNIK, 1968) en donnant
une description de ses symptdmes ainsi gque les premiers

(Extrait de la Revue suisse de viticulture et arboriculture, 1971 11 {B), 159-165)
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Influence du peuplement, de la variété,
de la répartition des plantes et de l'interligne,
sur le rendement et la qualité de la betterave sucriére

par P. VULLIOUD*, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne *

Introduction

Depuis un certain nombre d’années, les techniques de
culture de la betterave sucriére évoluent de fagon sensible.
On cherche, par tous les moyens, a mécaniser la culture
afin de réduire au maximum la part du travail manuel.

L’introduction de la semence de précision (monogerme
segmentée) puis de la semence monogerme (monogerme
génétique) a permis de passer du semis dense avec de la
graine plurigerme au semis de précision monograine. Le
fait de semer & des espacements (sur la ligne) plus impor-
tants, conduit & une réduction notable du nombre
d’heures de travail nécessaires pour le démariage qui se
résume a une correction de peuplement. Dans certains cas,
il est méme possible d’aller plus loin et de semer de maniére
telle que toute correction manuelle soit superflue: c'est
le-semis « en place ». ,

Dans les semis clair et surtout dans les semis en place, le
pouvoir de levée au champ de la graine devient un facteur
trés important, susceptible de modifier considérablement
la structure d’une culture de betteraves a sucre.

Au vu de ces modifications dans les techniques bettera-
viéres, nous avons jugé utile d’examiner l'influence d’un
certain nombre de facteurs sur le rendement, a savoir; le
peuplement, la variété, la répartition des plantes et I'inter-
ligne. ‘

. Implantation des essais

Lieux d’essai ; Nature du sol ;

Domaine de Changins s/Nyon 1968: argilo-humifére

1969: .
1970- argile sableuse

1971: sable argileux

1 Domaine de Changins, CH-1260 Nyon.

* avec la collaboration de H. Meyer, Centre betteravier suisse,
Aarberg, et E. Spoorenberg, Station cantonale de production végé-
tale, Grangeneuve/Fribourg

7

1969-71: limon
sableux

1969-70; argile
sableuse

1871 : sable argileux

Domaine des Barges, Vouvry (VS)

Domaine de M. E. Losey, Sévaz (FR)

1969 : sable limoneux,
riche en humus

Domaine de M. E. Fliickiger, Galmiz (FR) 1970-71: sable
argilenx

Domaine de M. H. Herrli, Chiétres (FR)

Les techniques culturales et la fumure sont appliquées
selon les usages propres 4 chaque domaine. Le plagage {ou
démariage) des betteraves a été réalisé manuellement sur
semis de précision a espacements réduits (3-7 cm sur la
ligne) afin d’approcher au mieux les peuplements désirés,
Les peuplements que nous avons cherché a créer lors du
démariage ont été les suivants:

Essais de Changins:
Essais Les Barges:
Essais de Sévaz, Galmiz
et Chidtres:

54.000, 80.000, 108.000 plantes/ha
46,000, 60.000, 100.000, 120.000 plantes/ha

60.000, §0.000, 100.000 plantes/ha

Les parcelles sont de 20 4 25 m? avec, en général, 4 répéti-
tions; dispositif selon la méthode des blocs avee split plot.

1. Influence du peuplement

Dans les semis a espacéments réduits (moins de 7 cm) avec
des variétés polyploides, le peuplement optimum généra-
lement admis est de 'ordre de 80.000 plantes/ha aprés dé-
mariage (LUDECKE, 1961; LigcaTI, 1963).

Les nouvelles techniques de semis, avec semence mono-
germe (génétique) mise en terre a des espacements toujours
plus grands, voire « en place » (suppression du démariage),
deviennent telles que Ie peuplement final est toujours plus
dépendant du pouvoir de levée des betteraves. Le pouvoir
de levée étant sujet 4 de nombreuses variations selon les
conditions du. milieu, le peuplement final peut étre sensi-
blement différent de 'optimum visé.

(Extrait de la Revue suisse d'agriculture, \W (2), 70-77)
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Liste 1972

des variétés recommandées de plantes fourragéres

par J-P. CHARLES, Siation fédérale de recherches agronomiques de Lausanne’
et J.LEHMANN, Station fédérale de recherches agronomiques de Zurich-Reckenholz

introduction

La premiére liste des variétés recommandées de graminées
et légumineuses fourragéres a paru en 1970, Sur la base
des nouveaux essais, cette liste est mise a jour tous les
deux ans.

Les variétés recommandées sont classées en deux caté-

gories:

variétés principales: celles qui conviennent pour une utili-
sation générale;

variétés provisoires: celles qui ne figurent dans la liste
recommandées que pour une certaine période, parce
qu'elles présentent certains défauts, qu’elles sont en

cours d’élimination de la liste ou parce que de nouveanx
examens sont nécessaires.

Les variétés suivantes sont recommandées; celles qui sont
marguées d'un astérisque font 'objet d’'un commentaire
en fin de liste:

A. Graminées

1. Dactyle
FLOREAL (INRA, F) variété principale, indice 51 b

MOTTERWITZER (DSG, DDR} variété principale,
indice 52 a ;

El
BARAULA (Barenbrug’s, NL) variété principale, indice
53a

*HOLSTENKAMP (Petersen, BRD) nouvelle variété
principale, indice 53 a

*LARA (SFRAL, CH) nouvelle variété principale, indice
53a

! Domaine de Changins, 1260 Nyon.

*REDA (FAP, CH) nouvelle variété principale, indice 51 b
*GERMINAL (INRA, F) variété provisoire, indice 43 b

2. Fétuque des prés

FIOLA (van der Have, NL} variété principale, indice 52 b
R.v.P. MELLE (R.v.P., B) variété principale, indice 52 b
SEQUANA (Vilmorin, F) variété principale, indice 53 a

BUNDY (van der Have, NL) variété principale, indice
53b

3. Fléole

ODENWALDER (SSG, BRD) variété principale, indice
33b

TOPAS OETOFTE (Roskilde, DK) variété principale,
indice 61 b

S 352 (Aberystwyth, GB) variété principale, indice 61 b
KAMPE II (Weibull, S) variété principale, indice 61 b

PERGO (Pajbjergfonden, DK} variété principale, indice
62a

4. Ray-grass anglais

REVEILLE (van der Have, NL) variété provisoire, indice
52b

BARVESTRA (Barenbrug’s, NL) variété provisoire,
indice 53 a

BARLATRA (Barenbrug’s, NL)variété provisoire, indice
33b

TAPTOE (van der Have, NL} variété provisoire, indice
53b

(Extrait de ia Revue suisse d'agriculture |V (1), 7-9)
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des mélanges standards pour la culture fourragére
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Introduction

Le but de toute production fourragére est de fournir a
Panimal la quantité maximum dun fourrage de haute
qualité nutritive. Une fumure équilibrée et un mode
d’exploitation bien adapté sont indispensables. Pour les
prairies ensemencées — artificielles ou temporaires — il

Tableau 1. Mélanges standards 1972
Composition et mode d’utilisation du fourrage

est également nécessaire d'effectuer un choix judicieux du
mélange et de la technique de semis, si U'on veut obtenir
une culture de haute production guantitative et qualitative,

L’introduction des variétés sélectionnées, diverses par leur
précocité et dont la valeur autritive et cultyrale est aussi
mieux connue, permet la composition de nouveaux
mélanges. Les conditions de production et d’utilisation

Durée du mélange Ne Composition du mélange Meode d'utilisation du fourrage
< g
g £ v
@ T 2
g kS Fa= @
5 2 o N 3
2 ° W @ & 2 =3
Cultures 100 vesce — avoine — colza e x
dérchées 101 pois — vesce — avoine — colza X X
Cultures dérobées 104 ray-grass Westerwold — tréfle Alexandrie X X
ou annuelles 106 ray-grass Westerwold - tréfle Perse X x X
Cultures inter- 151 mélange de Landsberg e X X X
calaires d'hiver 152 seigle — vesce d’hiver x x x
154 ray-grass d'ltalie - tréfle incarnat X b4 X
200 ray-grass d'ltalie — tréfle violet X X X
Mélanges 200 ray-grass d'ltalie - tréfle violet X X
pour 2 ans 202 graminées — tréfle blanc X X x X
304 graminées — trefle blanc X X X X X x
Mélanges 300 |, ftréfle violet — graminées X X X X X
pour 3 ans 301 , tréfle violet — graminées X X X X X
202 graminées — tréfle blanc X % X X X X
304 graminées — tréfle blanc X X x X X X X
330 graminées — tréfle blanc e % X X X X *
Mélanges 302 luzerne - graminée b4 X X
pour 3 ans 303 luzerne - tréfle violet X x X
cas spéciaux 326 mélange a base d'esparcette % X
410 mélange a base de lotier corniculé X X X X
430 meéiange pour hautes altitudes X X X % X X ¢

(Extrait de la Revue suisse d'agricufture |V (1), 3-6)
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Sur la pluviométrie du Valais central
selon les classes d'importance

Par J. CATZEFLIS et R. TERRETTAZ, Station fédérale de Recherches agronomigues de Lausanne !

Introduction

Depuis 17 annédes, les précipitations journaliéres sont
réguliérement enregistrées au domaine de la Station fédé-
rale, & Praz-Pourris (Vétroz), dans le Valais Central. Bien
que la météorologie exige une série de 30 années pour
établir une statistique, les 1693 chiffres de pluie dont nous
disposons nous permettent de dégager quelques tendances
quant a 'importance des précipitations journaliéres et
d’en tirer quelques conclusions au point de vue météo-
rologique et agricole.

Le dénombrement a été fait mois par mois et, pour chaque
mois, la moyenne a été calculée sur 17 années. Les classes
ont été ainsi choisies:

—entre 0,1 et 1 mm — 1,1 et 2 mm - 2,1 et 3 mm - 3,1
et 4 mm,

—de 4,1 4 6 mm—de 6,148 mm,de8§,]al0mm,

—-del0,la15mm-de 151 a20mm—de 20,1430 mm-
plus de 30 mm.

-

Elles ont été enfin regroupées différemment suivant 'aspect
sous lequel nous voulions les interpréter.

Aspect météorologique

Les valeurs mentionnés aux figure 1 et 2 ne sont pas
les nombres moyens de jours de pluie, mais les 5 de
chaque classe dans le total des jéurs de pluie. Clest ce que
nous appellerons la « structure de la pluviométrie ».

A la figure | sont reportées toutes les classes de précipi-
tations inventoriées, mais sans distinguer les mois. 1l donne
donc [allure générale de la structure de pluviométrie.

1 Groupe Arboriculiure et Horticulture, CH 1962 Pont-de-la-Morge.

FREQUENCE
O/o 2 O_
159,
10-

°1 o, CLASSES
© o
T T 1 T 1
1 10 20 30 MM
Figure 1. Fréquences relatives, en % du nombre total annuel, des
pluies de différentes grandeurs.

Q
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40, <2 mm
30 ............
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10 65-10
°© e © © @3y

Figure 2. Fréquences relatives, en %} du total de chaque mois, des

plutes de différents groupes e classe.

DJF = décembre, janvier, février ] = juillet
M = mars AS = aolt-septembre
AMI = avril-mai-juin ON = octobre-novembre

(Extrait de la Revue sufsse de viticulture et arboriculture, NI (6), 168-170)
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Quelques considérations sur le piment doux

(poivron — capsicum annuum L.)

par J. PERKQO, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne

Introduction

Dans la systématique botanique, le piment appartient a
la famille des Solanacées dont le genre Capsicum esi divisé
en plusieurs especes: C. annuum, C. frutescens, C. pubes-
cens, C. sinense, et C. pendulum. Les deux premiéres
espéces ont été systématisées par Linné, tandis que les
autres ont été distinguées ultérieurement. Cette classifica-
tion a ét¢ établie sur les différences d'habitus des plantes
et de leur cvcle végétatif.

Du point de vue économique, 'espéce 1a plus intéressante
est C. annuum, de laquelle dérivent la plupart des variétés
cultivées.

Originaire d’Amérique centrale, le piment a été introduit
en Europe a ’époque colombienne.

Exigences du piment

Etant donné son origine, cette plante — pour aboutir 4
un développement complet de ses organes -— exige beau-
coup de lumiére et de chaleur. Dans une culture en milieu
conditionné, pour permeitre une floraison, une nouaison
et une fructification normales, les températures dojvent
étre de 26 4 287 C le jour, et de 16° C la_nuit. Ce contraste
entre les températures diurne et nocturne est nécessaire &
un développement harmonicux de la plante. Pour ce qui
est de I"humidité, le niveau moyen de saturation se situe
vers 60-70 % environ.

Le piment est une plante de jours longs. Lorsqu'il est
cultivé en période de jours courts, de nombreux troubles
physiologiques apparaissent et influencent défavorable-
ment la formation de la fleur, la fécondation, la nouaison,
la croissance des fruits et finalement le développement de
la plante entiére.

E

Le piment développe la grande masse de ses racines en
surface. 1l se plait en sols moyennement lourds. Qu’il seit
cuitivé en pleine terre ou en serre, et malgré sa tolérance
€levée aux sels, le piment exige une alimentation appro-
priée. Des applications massives d’azote 1ul sont néfastes,
alors que la potasse [ui est indispensable car la moitié du
poids en cendre des fruits est constituée par K, 0.

! Groupe arboriculture et horticulture, 1962 Pont-de-la-Morge.

Fleur et fruit

Chez le piment cultivé, la fleur est unic{ue, rarement double
ou triple. Le calice est court, formé de 5 $&pales soudés.
La corolle est blanche & jaunatre, quelquefols violette chez
certains cultivars.

Le fruit est une baie charnue dans laquelle les graines sont
immédiatement entourées par la masse parenchymateuse
provenant de la transformation des tssus de 'ovaire en
cellules gorgées de suc. Les formes variables des différents
cultivars ont déterminé le mode de classification du piment.

Le fruit frais contient 92 % d’eau, 5% d'hydrate de car-
bone, | % dalbumine et 2% environ dc sels minéraux.
De plus, i est trés riche en vitamine C; 100 gr de matiére
fraiche en centiennent 125 mg. Cette dose parait étre la
plus élevée parmi les légumes cultivés en zone septentrio-
nale. Le persil et le chou de Bruxelles par exemple con-
tiennent respectivement 100 er 90 mg de vitamine C. Le
piment posséde également d'autres vitamines dans des

gquantités moyennes ou faibles.

L'alcaloide capsaicine (C,, H,, NO,), qui donne au fruit
le gofit piguant, se trouve localisé dans le placenta; sa
teneur dépend dans une large mesure de la variété et de
la fagon culturale adoptée. Les piments appelés « doux »
ne contiennent pas d'alealoide. ou uniguement en traces.

La graine est insérée a la surface du placenta. Pour une
bonne germination, elle a bescin d’ombre et nécessite une
température de 30° C pendant 10 4 13 jours. Un gramme
de semence contient 130 4 [80 graines qui gardent leur
faculté germinative pendant 3 & 4 ans. En général, pour
les variétés actuellement cultivées, la pureté des graines
est de 97 % et la germination de 65 4.

Classification des piments doux
d'aprés la forme de leurs fruits

Les nombreuses variétés de piments doux (poivrons)
cultivés dans différents pays soit en pleine terre soit en
serre ont des formes variables qui ont déterminé leur classi-
fication. Celle établic par Pochard en 1966 semble ére la
plus actuelle. Elle est représentée dans la figure 1.

{Extrait de la Revue suisse de viticulture, arborfculture et horticulture, 1V (3), 116-117)
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Rémanence des fongicides anti-Botrytis dans les vins

par F. GNAEGI et A. DUFOQUR?, Siation fédérale de recherches agronomigues de Lausanne

Introduction

De nombreux travaux ont été consacrés ces derniéres
années a la rémanence de produits fongicides anti-Botrytis
sur les raisins et 4 leur influence sur la vinification. Ainsi,
par exemple, les phénoménes de retard de fermentation
dus aux résidus de dichlofluanide et de folpet sont bien
établis {LEMPERLE et coll,, 1969 et 1970, BoLAY et coll.,
1970, DvORAK et ScHOPFER, 1970). L’évolution des
matiéres actives des nouveaux fongicides systémiques est
encore mal connue; de plus, les résultats proviennent de
régions de conditions climatiques différentes des nbtres,
et les essais portent plus fréquemment sur des vins blancs
alors que les problémes sont généralement plus critiques
lors de la vinification en rouge.

Le présent travail, réalisé dans un but essentiellement pra-
tique, fait le point sur les résultats de nos expérimentations
avec les nouveaux fongicides. Nous avons tenté de répon-
dre aux questions suivantes:

—.Quelle est I’évolution ultérieure des matiéres actives
présentes sur les raisins 4 la vendange ?

— Les résidus des matiéres actives ou leurs produits de
dégradation se retrouvent-ils dans le vin et en quelle
proportion ?

— Quelles sont les influences réciproques de la teneur en
résidus dégradés ou non et de la fermentation ?

— Existe-t-il une technique cenologique ou un traitement
du vin propres 4 éliminer ces résidus?

Les fongicides systémiques

Nous avons regroupé au tableau 1 la liste des nouveaux
fongicides expérimentés avec leurs noms et formule chi-
mique. Ces composés sont chractérisés par la propriété
d’8tre « systémiques » ou « endbthérapiques », c’est-a-dire
de pénétrer et d’étre transportés a 'intérieur des plantes.
Nous avons également mentionné le benzimidazole car-
bamate de méthyle ou BCM qui est un métabolite du
bénomyl; en effet CLEMONS et SISLER (1969) ont montré
que le bénomyl se transformait rapidement en BCM éga-
lement fongicide actif; le groupe butylcarbamoy! servirait

¥ Avec l'aide technigue de MM. D. Pochon et C. Gnerro.

a favoriser la pénétration du produit initial. Notons éga-
lement que Vonk et al. (I197]) ont montré que les
thiophanates se transformaient en C(’)mpqsés analogues
malgré la structure différente des produits de-départ; ainsi,
I’éthylthiophanate se transforme en benzimidazole car-
bamate d’éthyle et le méthylthiophanate en BCM. Les
tolérances pour les résidus de ces composés sont uniformes
et fixées & 3 ppm. Le thiabendazole n'étant pas suffisam-
ment efficace n'est pas autorisé.

Quant a la dichlozoline, douée d’une tres bonne efficacité
contre le Botrytis, des considérations portant sur sa toxi-
cité 4 long terme et la persistance de ses résidus ne per-
mettent pas son autorisation actuellermnent.

Methodes d’analyse des rési‘dus

Le contréle des résidus résultant de traitement au bénomyl
est réalisable par différentes méthodes. PEASE et coll. (1969
et 1971) proposent de doser le 2-amine benzimidazole
formé par hydrolyse, soit directement par fluorimétrie,
soit par colorimétrie aprés bromination; dans les deux cas
I'analyse est longue et délicate. LEMPERLE et coll. {1971)
proposent un dosage par spectrophotométrie dans l'ultra-
violet en solution méthanolique, aprés extraction a l'acé-
tone et passage dans le chloroforme; la méthode est
rapide, mais la limite de sensibilité n'est que de 0,3 ppm?
et les récupérations dans le vin ne sont pas satisfaisantes.
De nombreux auteurs utilisent {'analyse par chromato-
graphie en couche mince avec révélateur par inhibition de
cultures de micro-organismes; cette technique allie spéci-
ficité et sensibilité mais demeure une technique éloignée
des possibilités courantes des laboratoires de chimie.
MESTRES et coll. (1971) ont donc mis au point une méthode
par spectrophotométrie dans l'ultra-violet applicable au
contréle chimique des résidus résultant de traitements des
cultures fruitiéres et légumiéres au bénomyl. Le principe
est le suivant: aprés extraction par ['acétate d’éthyle,
Pextrait est purifié par deux passages successifs en phase
aqueuse acide avant le dosage UV du benzimidazole
carbamate de méthyle isolé (BCM). Nous avons controlé
et adapté la méthode aux dosages dans les raisins et les

' ppm ou partie par million = mg/kg.

{Extrait dc la Revue sufsse de viticullure, arboriculture el horlicufiure 1V (3), 101-106)
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Examen de ['utilité du déchaumage
dans des rotations chargées en céréales

par A. VEZ, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne .

Introduction

L utilisation des pesticides entraine un certain nombre de
remises en question des méthedes culturales tradition-
nelles. Atnsi, de nombreux essais ent montré qu'en I'ab-
sence de mauvaises herbes, les binages n’étaient pas néces-
saires. Des travaux récents effectués tant en Suisse qu’a
I"étranger cherchent a mettre en évidence les possibilités
et les limites de la culture sans labour, voire méme de la
culture sans travail du sol (Vez, 1972).

En ce qui concerne le déchaumage, on peut également se
demander st cette fagon culturale a encore sa raison d’étre.
Rappelons toutefois les principaux effets de ce travail du
sol aprés moisson.

En premier lieu, le déchaumage constitue un complément
non négligeable a l'action sélective des herbicides, soit en
détruisant les plantes qui subsistent aprés la récolte en en
contrecarrant ainsi leur multiplication, soit en favorisant
la destruction des graines tombées au sol lors de la récolte.
Le déchaumage exerce en outre une action sur certains
parasites. Divers essais entrepris a ["étranger semblent in-
diquer gue cette technique tend a réduire quelque peu les
conséquences du piétin-verse sur les cultures suivantes
{LANGE-DE-LA-CaMP, 1966). Le développement de divers
insectes qui se maintiennent sur les chaumes et les re-
pousses de céréales, tels que chlorops, oscinies, cécido-
myies, semble également affecté par le déchaumage. Les
fagons culturales d’été entrainent une forte réduction des
vers blancs selon les essais de la commission romande de
lutte contre le hanneton (1952). Les mollusques (« coi-
trons »), taupins, tipules, sont également sensibles 2
I'action du déchaumage. Par ailfeurs, le déchaumage exerce
une action positive sur la teneur en eau du sol; I'infiltra-
tion des eaux de pluie est facilitée et la consommation
d’eau par la végétation adveniipe est éliminée.

En cas d’enfouissement des pailles, le déchaumage permet

de favoriser le mélange des matiéres organiques avec le sol
et d'obtenir ainsi d'excellentes conditions d’humification.

A I'énumération des effets du déchaumage, il semble que
celte mesure culturale présente un intérét non négligeable.
Nous avons essayé d'en apprécier la portée dans les condi-
tions extrémes d'une succession de cultures de blé.

' Domaine de Changins, 1260 Nyon.

Données expérimentales

Essai avec froment de printemps

Rotation: succession de cultures de blé de printemps dés
1966,

Nature du sol; argilo-sableux, graveleux.

Procédés examinés:

@) aucun déchaumage, labour chaque année au cours de
novembre;

b) un déchaumage effectué chaque année directement
aprés la moisson suivi d’un labour en novembre;

¢/} deux ou trois déchaumages successifs entre la moisson
et le labour de maniére 4 détruire toute repousse,

Durée de I'essai: 5 ans.
Surface des parcelles: 80 m?2,

Nombre de répétitions: 4.

Essai avec froment d'automne

Rotation: culture successive de froment d’automne dés
1968.

Nature du sol: limon argileux.

Procédés examinés:

a) aucun déchaumage, labour environ 2 semaines avant
le semis:

b) un déchaumage directement aprés la moisson, labour
environ 2 semaines avant le semis;

¢) labour directement aprés la moisson en lieu et place
de déchaumage.

Durée de l'essai: 2 ans, soit en troisiéme et quatriéme
années de la monocuiture de blé d’automne.

Surface des parcelles: 150 m?

Nombre de répétitions: 4.

(Extrait de la Revue suisse d'agricufture IV (3), 96-93)
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Les fongicides systémiques dans la lutte
contre la pourriture grise des raisins

Compte rendu des essais effectués en Suisse romande et au Tessin en 1971
par A. BOLAY Y, J. CRETTENAND, F. GNAEGT et J.-F. SCHOPFER, Station jédérale de recherches agronomiques

de Lausanne

Introduction

Depuis 1970, on assiste 4 une extraordinaire prolifération
de fongicides d’un genre nouveau, doués de propriétés plus
ou moins systémiques, capables de pénétrer & I'intérieur des
tissus et d’étre véhiculés par la séve brute. Parmi ces fongi-
cides systémiques, certains présentent une efficacité remar-
quable contre le champignon de la pourriture grise des
raisins, Botrytis cinerea. Pers. Ces préparations, d’origine
américaine ou japonaise, appartiennent au groupe des
benzimidazoles. Un autre fongicide d’origine japonaise,
la dichlozeline, s’est révélé également trés actif contre
cette maladie. Ces nouveaux produits ont encore 'avan-
tage d’étre sans effet sur les organismes responsables des
fermentations alcoolique et malolactique. Les données
toxicologiques sont suffisantes pour permettre P'utilisation
en viticulture des fongicides du groupe des benzimidazoles,
Par contre, elles sont malheureusement encore actuelle-
ment insuffisantes pour autoriser 'emploi de la préparation
4 base de dichlozoline.

Les essais de lutte contre la pourriture grise des raisins
entrepris en 1971 a la Station de Lausanne, en étroite
collaboration entre les Sections de protection des vége-
taux, de viticulture, de technologie et de chimie et les
sous-stations du Valais et du Tessin, poursuivaient les
buts suivants:

. — comparer l'efficacité des nouvelles préparations systé-
miques a celles des produits déja au béntfice d'un permis
de vente;

— rechercher lefficacité optimum des nouveaux fongicides
en fonction de I'époque et du nombre des traitements;

— contréler linfluence éventuelle de ces nouvelles subs-
tances sur les fermentations et la vinification et doser leurs
résidus sur les raisins et dans le vin.

Organisation des essais

Les traitements contre la pourriture grise des raisins sont
appligués en plus d’un programme normal de lutte contre
le mildicu et Poidium qui comprend au moins deux appli-
cations cupriques postflorales. Dans la régle, les traite-

! Domaine de Changins, 1260 Nyon,

ments contre la pourriture sont appliqués avec une moto-
pompe, lyre a4 3 jets, pression de 25 4 30 atm., buses de
0.9 mm d’cuverture, a raison de quelque 20001 a I'hectare,
en mouillant bien [a zone des grappes.

La taxation de la pourriture a lieu a uné date ausst proche
que possible des vendanges. La récolte est tontrdlée sur
picd. Toutes les grappes d’un certain nombre de ceps sont
taxées selon le baréme suivant: 1/10, 1/4, 2/4, 3/4, 4/4 de
la grappe atteinte. Les sommes des notes, divisées respec-
tivement par 10 et par 4 et par le nombre de grappes con-
trélées, donnent, aprés multiplication par 100, Ie taux de la
récolte pourrie (= %, de pourriture). Dans certains essais,
étant donné la faiblesse de I’attaque, on s'est contenté
d’établir le pour-cent de grappes atteintes de pourriture
sans tenir compte de la gravité de lattaque sur chaque

grappe.
Evolution de la pourriture

L'année 19710 est peu favorable aux essais de lutte contre
la pourriture grise des raisins. La sécheresse prolongée de
I'été et de "automne contribue notablement au maintien
d’une vendange saine. Le Valais fait toutefois exception
et regoit en aclt des précipitations de caractére orageux,

Tableau 1. Changins-sur-l\'_yon et Praz-Pourri/Vétroz
Observations météorologiques. Juillet & octobre 1971

GChbservations Précipitations: Insolation: Temp,
météoroiogiques mm heures mensuelle: °C

187 May. 191 Moy. 1971 Moy.
1954- 1954. 1654~
1968 1968 1968

Changins/Nyan (VD)

Juillet 32,3 80,5 295,0 239,1 20,4 18,4
Aot 95,8 115,86 2484 2174 20,5 i7,4
Septembre 33,0 951 2308 172,2 15,1 14,9
Octobre 24,1 70,6 166,5 121,7 10,7 9,7

Praz-Pourri (VS)

Juillet 21,9 61,9 2051 2414 20,9 19,1
Aot 94,2 84,6 2591 218, 19,8 17,2
Septembre 18,7 49,8 233,9 18441 15,2 14,4
Octobre 10,9 40,9 210,2 164,5 10,0 8,1

(Extrait de la Revue suisse de viticufture, arboriculiure et hotticuliure, 1V (3), BB-95)
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Climatisation des serres

Conclusions de 5 années d'observations

par G. CESAR, Station fédérale de recherches agronomigues de Lausanne'

introduction

Le développement de la culture légumiére sous abris a été
réjouissant ces derniéres années en Suisse. La section de
cultures maraichéres (Pont-de-la-Morge, Valais) de la
Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne,
a entrepris, depuis la fin de 'année 1966, une série d’essais
sous divers types de serres en plastique. Ces essais sont
destinés 3 montrer de la fagon la plus rigoureuse possible
I'incidence du matériau de couverture de la structure et du
microclimat d’ambiance sur {a valeur des végétaux cultivés.
C’est ainsi que 9 serres de types différents ont fait 'objet
d’essais de comportement de cultures de tomates, laitues,
concombres, radis, poivrons, melons, fraisiers, méaches,
céleris-cbtes. A ce sujet, des publications ont déja été
faites (César et Perko 1969) et (César, 1970).

Trois unités, dont la description est donnée dans le
tableau 1, ont fait et font encore 'objet, depuis 1968,
d’études particuliéres concernant la régulation climatique
et son incidence sur les plantes en culture. Cest de ces
unités que nous parierons plus particuliérement aujour-
d’hui. A partir des données recueillies, nous déduirons
quelques généralisations intéressant toute enceinte clima-
tisée {serres en verre notamment).

-

Quelques données climatiques

Valais

Ce canton est favorisé par I'insolation, surtout pendant
Phiver (98 h en décembre). D’autre part, la radiation est
intense du fait de la plus® grande transparence de
Patmosphére liée & la sécheresse de 1'air et a la réverbéra-
tion des montagnes.

L’orientation de la vallée principale: est-nord-est—ouest-
sud-ouest est favorable. Néanmoins, la proximité de
hautes montagnes modifie la durée des insolations jour-
naliéres.

1 Groupe arboriculture et horticulture, 1962 Pont-de-lz-Morge.

Le climat est du type continental, avec des contrastes tres
marqués entre les saisons et surtout enfre les températures
diurnes et nocturnes, notamment au prifntemps et en
automne. Des écarts maxima de 24° C peuvent étre
observés entre le jour et la nuit.

Moins 135,2° C représente la température minimale dont
la fréquence est de 5 jours par an: +31,1° C représente
la température maximale que I'on observe 3 jours par an.

L’humidité relative de l'air se situe fréquemment entre
20 et 30 %, avec des minima de 12 %,

Le régime des vents est particulier: vents montants et
descendants caractéristiques d’une vallée de montagne,
surtout au printemps: le feehn, vent desséchant et chaud.
Les vents trés violents sont rares.

C’est pourquoi, si le Valats offre certaines possibilités pour
la culture en serres, la conduite des conditions micro-
climatiques sous ces abris est souvent délicate et nécessite
des mises au point particuliéres a cette région.

D’autre part, les conditions climatiques extérieures

‘influencent trés fortemment la durabilité des matériaux

plastiques.

Qualité des charpentes et pose des plastiques

Serre Arcolam

Trois défauts majeurs font qu’il faut considérer sa char-
pente comme insuffisamment étudiée:
F

~ Faitage trop plat avec formation de ‘poches lors des
pluies et tempétes de neige.

— Les traverses touchent la couverture plastique, ce qui
arréte les gouttelettes de condensation dans leur trajet
vers les parties basses des pieds droits.

—#L’écart entre les fermes est de 3 m ce qui est trop impor-
tant pour obtenir une tension suffisante de la couverture.

Le travail de renouveliement de la couverture demande
soit une échelle spéciale, soit un échafaudage. 1l dure
4 4 5 jours et 4 personnes sont nécessaires. Cette serre
est peu lumineuse.

(Extrait de la Revue suisse de witiculture, arboriculture et horticulture, |V (2}, B5-60 et IV (3), 119-125)
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Contribution a I’étude économique des rotations de
cultures sous serres en plastique

par J. PERKO, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne’.

Photo 1. Culture de concombres dans ia serre Arcolam, palissée
sur ficelle. Vue du nord vers le sud ol sont placés deux ventilateurs
extracteurs.

introduction

[’emplol des matériaux plastiques pour la couverture des
serres a subi ces dix dernidres années yn développement
important. Les régions a climat méridional ont été les
premiéres i s’intéresser 4 I'emploi des matiéres plastiques
en cultures maraichéres. Tout d’abord utilisés comme
paillis (noir ou transparent), puis en tunnel étroit, ces
matériaux ont finalement servi a 1'édification de serres
froides ou chauffées.

Dans le but de déterminer leur intérét pour les conditions
climatiques de Suisse romande et du Tessin, notre Station
construisit en 1967 et 1968 guelques unités de serres en
plastique respectivement en Vhlais sur le domaine des
Fougéres, au Tessin (Mezzana) et dans le canton de Vaud
a Pully.

Le présent article fait état des expériences réalisées sur deux
types de serres en plastique implantées en Valais.

! Groupe arboricolture et horticuliure, 1962 Pont-de-la-Morge.

i

; g h o e ‘ ?“\“‘
Photo 2. Culture de concombres dans la serre Coproser, palissée

sur ficelle. Vue du sud vers le nord o I'on voit le « pad » et deux
batteries de chauffage avee distribution de ia chaleur.

Caractéristiques des serres utilisées

a) Serre Arcolam

Dimension : 30 m x 12,80 m.

Surface : 384 m?

Matériaux de couverture : Film de polyéthyléne d'une
épaisseur de 150 microns.

Structure : Bois lamellé-collé.

Chauffage : Air pulsé.

Climatisation : Systéme Cooling comprenant au nord le
panneat humidificateur et au sud de la serre 2 ventilateurs
d’extraction d’air. Régulation par thermostat placé au
centre de la serre pour la température et [a ventilation.

b) Serre Coproser

Dimension : 30 m x 12 m.

Surface : 3604 m2.

Matériaux de couverture : PVC souple de 150 microns.
Structure : Bois lamellé-collé.

Chauffage : Air pulsé.

Climartisation : Systéme Cooling (comme pour la serre
Arcolam). Régulation par thermostat (cf. serre Arcolam).

(Extrait de la Aevue swisse de viticulture, arboriculture et horticulture, 1V (2), 61-68)
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Les maladies des taches foliaires du dactyle
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Introduction

Les feuilles de dactyle peuvent 8tre parasitées par divers
champignons inférieurs qui sont en général trés malconnus,
Souvent, tous les signes de dépérissement sont attribués
au vieillissement naturel ou aux maladies les micux con-
nues comme les rouilles et I'oidium. Mais il existe plusieurs
autres champignons provoquant des taches sur les feuilles
du dactyle. Par cet article, nous aimerions attirer 'atten-
tion sur ce groupe de parasites en résumant nos pro-
pres observations en Suisse romande depuis 1968 ainsi
que celles publides par des auteurs étrangers. La descrip-
tion des symptdémes est complétée par des données sur
ie développement des parasites et leur importance dans les
cultures fourraggres.

Les symptdmes visibles sur les feuilles ne suffisent souvent
pas & l'identification du parasite mais les formes de fructi-
fication doivent étre observées sous la loupe et le micro-
scope. C’est pourquoi nous indiguons les formes et dimen-
sions des spores des différents parasites

La mastigosporiose

Répartition:

La maladie la plus répandue est la mastigosporiose qui
peut se manifester pendant toute 'année et dans toutes
les régions jusqu’aux alpages les plus hauts.

Symptémes:

Le champignon provoque de petites taches foncées, pour-
pres 4 brun-neir, de ! & 8 mm, sur les limbes et, exception-
nellement, les gaines des feuilles. Leur forme est allongée
elliptique, limitée sur le c&té par les nervures de la feuille.
Par temps humide, le centre des taches a un aspect clair
brillant, provoqué par les spores hyalines qui y sont for-
mées. Aprés un certain temps, le tissu végétal autour des
taches prend une couleur jaune-orangé 4 brun. Les feuilles
fortement atteintes commencent souvent a se décolorer de
la méme fagon & partirde la pointe et, plus tard, se dessé-
chent en se recroquevillant (Fig. 1).

! Domaine de Changins, 1260 Nyon,

Figure 1. Symptomes causés par Mastigosporium - petites taches
allongées, pourpre foncé. Sur la feuille, tout & droite, le tissu autour
des taches commence 4 se décolorer (Phota P. Grandchamp).

Systématique:

La maladie sur dactyle est surtout causée par Mastigospo-
rium rubricosum {DEARN et BARTH.) Nannf. dont les coni-
dies cylindriques & trois cloisons mesurent 29-60 x 9-17 .
BunL (1963) a occasionnellement aussi isolé M. album
Riess ap Fres. a partir de taches tout 4 fait semblables sur
dactyle. Ce champignon se distingue du premier par des

(Extrait de la Revue sufsse dagriculture |V (2), 64-68)
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Introduction

Depuis la derniére publication des tableaux comparatifs
des variétés de I'Assortiment de la Fédération suisse des
sélectionneurs, en juin 1970, quelques modifications ont
été faites dans le nombre et la description des variétés.
Nous avons enregistré 'introduction du froment d’au-
tomne ARDUS (provisoire), des froments de printemps
LITA et TANO, des orges de printemps GERDA et BOMI, des
avoines de printemps PONTA, MUSTANG et TIGER, ainsi que
des hybrides de mais orrLA 230, LG 11 et orLA 312, En
revanche, le froment d’automne CAPPELLE, le froment de
printemps RONEGA, {'orge d’automne ASTRID et les hybrides
de mais ORLA 268 A et OHIO M 34 ont été retirés de
I’ Assortiment.

Avoine de printemps

Ces changements constituent sans aucun doute une amé-
lioration certaine de la valeur culturale et technologique
et offrent a I'agriculteur, soucieux de trouver la meilleure
variété pour les conditions spécifiques de son domaine,
un choix appréciable,

Bien que la description des variétés repSSe sur les donndes
expérimentales d’au moins trois ans et qu’elle soit com-
plétée, pour les variétés connues de longue date, par de
nombreuses observations faites dans la pratique, sa portée
n'est que générale. Le role des tableaux descriptifs n’est
autre que de donner des directives pour un choix préli-
minaire judicieux.

Aussi, une option définitive ne doit intervenir qu’aprés la
vérification du degré d’adaptation de la variété aux condi-
tions climatiques et pédologiques locales.

Flamingskrone Condor Soleil 1l Ponta Mustang Tiger
Ascendance Flamingsgold Abed — - Marnex Condorx (Pendekx
X (Mesdagx  Minorx Pendek Pheenix Flamings-
Borriesa) Express treue) x
X Dippes Hohenheim
frither
weisser
Obtenteur v, Lochow Clv Svalof Weibulisholm MGH Dr Frank
D NL S S NL D
Année d'homologation 1964 1961 1949 1970 1972 1972
Rendement en grain bon & moyen bon moyen a bon  trés bon trés bon trés bon
Précocité précoce a mi-tardive mi-tardive mi-tardive mi-précoce mi-tardive
mi-précoce a tardive a tardive
Hauteur en ¢cm 110 115 125 110 110 110
Résistance a la verse bonne bonne bonne bonne a honne a honne
trés bonne trés bonne
Remargues générales convient trés bonne convient ont donné dans les essais
pouUr une pour faucher surtout de bons résultats comme
atilisation en  en vert pour la fourrage vert
vert mais production
parfois de grain
irréguliére
en dérobée
d'été

1 Domaine de Changins, 1260 Nyon

(Extrait de la Revue suisse d’agricuffure, 1972 1V (4), 136-142)
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La pollution des prairies riveraines de l'autoroute
Lausanne-Genéve parle plomb des gazd’échappement

des véhicules automobiles

J-P. QUINCHE et J. CURZYDLO *, Station fédérale de recherches agronomiques de Lausanne

Introduction

En Suisse et a I'heure actuelle, 'addition des composés
organo-métalliques du plomb (plomb tétraéthyle et plomb
tétraméthyle) aux essences pour véhicules &4 moteur a
explosion est autorisée aux doses maximales suivantes:

- 1,29 g Pb par litre d’essence pour avions,

— 0,54 g Pb par litre d’essence « normale » (indice d’octane
inférieur a 97),

— 0,57 g Pb par litre d’essence « super » (indice d’octane
égal ou supérieur a 97).

selon I'arrété du Conseil fédéral du 25 aclt 1971, modi-
fiant Pordonnance sur les denrées alimentaires et divers
objets usuels. L’adjonction de ces dérivés organiques du
plomb aux essences permet d’obtenir un meilleur rende-
ment des moteurs par une augmentation de leur taux de
compression; elie contribue & diminuer I'émission d’oxyde
de carbone et d’imbrilés. En revanche, clle est la cause
d’une pollution par des composés du plomb, du brome et
du chlore.

En effet, les essences renferment, en plus du plomb tétra-
éthyle, du chlorure et du bromure d’éthyléne qui ont pour
but d’empécher la formation, au cours de la combustion,
d’oxyde de plomb, substance peu volatile qui s’accumulerait
. dans les moteurs; il se produit alors surtout des sels halo-
génés qui sont plus volatils que I'oxyde et d’autres combi-
naisons du plomb telles que sulfate, phosphate, ete.
(HirscHLER et GILBER, 1964). En moyenne, les trois quarts
du plomb de I'essence sont expulsés dans I'atmosphére
avec les gaz d’échappement et an quart reste fixé dans le
moteur et dans les conduits d’évacuation des gaz (BRUN-
NER, 1966). Les 75 9%, du plemb émis le sont sous forme de
particules d'un diamétre inférieur 2 5 microns (0,005 mm)
dont [a sédimentation sur les cultures ef sur le sol est assez
lente; ces fines poussiéres peuvent étre transportées a des
distances relativement grandes de la route sous I'influence

* Instytut Melioracji Rolnych i Lesnych, Krakow, Pologne. Avec la
collaboration technique de W. Schild.

des vents. Par contre, 25 %, du plomb éjécté par les moteurs
des véhicules automaobiles le sont sous forme de particules
d’un diamétre supérieur 4 5 microns; elles se déposent rapi-
dement sur la chaussée et dans ses environs immédiats.

Récemment, la compesition des poussiéres plombiféres
émises par les moteurs & explosion a fait 'objet d'une
étude détaillée de TER HAAR et Bavarp (197{) a [aide
d’'une microsonde électronique. Ces auteurs ont constaté
que les particules les plus nombreuses au moment de
I"émission étaient, en ordre décroissant, celles de PbBrCi
(329}, de (PbO),PbBrCl (31,4 %), de PbCl, (10,4 %), de
Pb(OH)C1 (7,7 %), de PbBr, (5,5 %), et de (PbO),PbC],
(5.2 %). Mais, 18 heures aprés I’émission, la composition
des particules avait fortement changé. Ces derniéres étaient
alors constituées principalement de (PbQ),PbCO; (29,6 %),
de PbO, (21,2 %), de PbCO, (13,8 %), de PbBrCl (12,0 %),
de PbCl, (8,3 %), de Pb(OH)CI (7,2 %) et de (PBQ),PbClL,
{5,6 %7). Ainsi, ce sont surtout des oxycarbonates, des
oxydes et des carbonates de plomb qui sont apparus,
tandis gu'une proportion élevée de bromures a disparu!

Les particules de composés plombiféres des gaz d’échap-
pement des véhicules automobiles ne différent donc guére
de celles provenant de fumées industrielles: leur toxicité
est du méme ordre (TRUFFERT, 1972).

Signalons qu’en 1970, la consommation d’essence s'est
élevée en Suisse a 2,21 millions de tonnes: 1l en est résulté
une dissémination d’environ 1260 t de plomb dans Venvi-
ronnement uniguement due au trafic automobile durant
cette année.

Dans le cas de 'autoroute Lausanne-Genéve, dont le trafic
journalier moyen (TJM) s’élevait en 19704 16.300 véhicules
par jour entre Rolle et Gland et & 21.300 véhicules par
jour entre Ecublens et Morges (VERREY et AQUARONE,
1972), on peut calculer, en admettant une consommation
d’essence de 101 par 100 km, et une teneur en plomb de
0,57 g Pb/l, que 254 kg de plomb, respectivement 333 kg
de’cet élément, sous la forme de diverses combinalsons
chimiques, se déposent par année sur la chaussée et dans
ses environs par kilométre de route. Il en résulte évidem-
ment un enrichissement en plomb des sols riverains et une
contamination des cultures par des poussiéres riches en
cet élément.

(Extrait de la Revue suisse d'agricufture, IN (B), 196-202)
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Mutagenése et amélioration du blé tendre

ar A. FOSSATI, Station fédérale de recherches agronomigques de Lausanne’

La sélection des variétés de blé a eu pour point de départ
les espéces primitives de blé cultivé, celles-ci étant issues
des blés sauvages par hybridation et polyploidie sponta-
nées.

Les mutations accumulées au cours des Ages par les formes
primitives ont permis progressivement une sélection empi-
rique dont le résultat était au début du siécle les popula-
tions focales de blé cultivé. La variabilité qu’elles présen-
taient encore suffit jusqu'a une époque récentc pour
qu'une simple sélection dirigée permette d’améliorer le
rendement. C’est ainsi que furent obtenues en Suisse les
variétés Mont-Calme XXII, Plaine, Plantahof, Bisnacht,

Actuellement, la croissance démographique et la spéciali-
sation de [Magriculture ont considérablement accru les
nécessités de rendement. La sélection simple ne suffit plus,
elle s’effectue depuis une cinquantaine d’années aprés
hybridation. Le croisement entre deux variétés apporte
par recombinaison génétique une nouvelle variabilité plus
propice & une sélection efficace. Les résultats obtenus sont
éloquents: de 1930 & nos jours, le rendement de blé s’est
élevé de 25 4 45 g/ha. 1l ne faut cependant pas oublier
dans ces chiffres "apport de amélioration des techniques
culturales. Cette méthode d’hybridation et de sélection
continue & porter ses fruits. Mais la sélection dirigée uni-
quement en vue du rendement et de l'adaptation aux
techniques culturales aboutit chez les différentes variétés
4 une convergence des caractéres, donc 4 un appauvrisse-
ment de la variabilité génétique. Le sélectionneur a évi-
demment la possibilit¢ de rechercher dans les formes
primitives le caractére intéressant et de tenter de lintro-
duire progressivement dans le génotype? de la forme
évoluée. Mais cetie méthode exige plusieurs annges de
travail sans apporter la certitude d'un résultat pratique,
La mutagenése, qui induit une variation nouvelle dircc-
tement dans la forme évoluée, est certainement pour le
sélectionneur un instrument rapide qui-peut éire efficace.

On savait, dés les années 30, depuis les travaux de Miiller
et ceux de Stalder, que 'on pouvait modifier par irradia-
tion le génotype d’un &tre vivant. L’application possible
de la mutagenése a 'agriculture fut évidente dés les pre-
miers résultats obtenus par les sélectionneurs. Freislebend
et Lein, par exemple, réussirent en 1942 & introduire par
cette méthode la résistance a Toidium dans Vorge.
L’optimisme suscité par les premiers résultats entraina
les radiogénéticiens & croire qu’il était possible d'induire
la mutation d’un seul caractére £t qu'une simple sélection
des mutants suffisait. Il faut reconnaitre que les résultats
obtenus par ce procédé trés simple ne sont pas négligeables.
De 1950 a4 1970, 77 variétés d’espéces cultivées, issues
directement par mutagenése, ont été homologuées, dont
29 de céréales qui sont cultivées sur 1,5 million d’hectares.

1 Domaine dc Changins, 1260 Nyon.
? Génotype : Ensemble des génes ou caractéres héréditaires d’un
organisme.

Parallelement aux travaux de sélection, une étude théo-
rique de la mutagenése se poursuit depuis une trentaine
d’années. Eile porte sur Teffet comparatif des différents
agents mutagénes, sur les doses optimales de traitement,
sur le stade du développement de la plante le plus propice
a lirradiation. En ce qui concerne le stade, on pense
actuellement qu’il serait préférable de traiter "ovule ou le
pollen pour éviter & la plante un état chimérique * peu
favorable a la sélection. L’étude théorique de la mutagenése
a également montré que la mutation induite dans un
génotype n’'est jamais seule. L’apparition du caractére
intéressant est inévitablement liée 4 la modification
d’autres facteurs dont 'effet est généralement négatif. En
ce qui concerne le blé, Rossi et BAGNARA (1971) ont montré
par exemple qu’il existe une corrélation entre le raccour-
cissement induit de la paille et la diminution du rendement.
Par conséquent, I'utilisation efficace du mutant nécessite
le plus souvent une hybridation avec la variété mére ou
une autre variété. On parvient ainsi, aprés sélection, i
conserver le caractére recherché en éliminant les mutations
négatives, Cette technique reste plus rapide que la
recherche du caractére dans les variétés primitives.

L’hybridation n'est pas nécessaire si 'on sélectionne un
caractére quantitatif tel que la teneur en protéine, le ren-
dement ou la tolérance a une maladie. GauL (1967) a
montré sur orge qu’une simple sélection positive dans une
population issue d'une irradiation permet d’augmenter
le rendement sans modifier les autres caractéristiques de
la plante.

Depuis 1965, les deux Stations de recherches agronomiques
de Reckenholz et de Lausanne ont développé au domaine
de Changins un service de radiogénétique. Actuellement,

" ce service de mutagenese appliquée & I'amélioration des

plantes se consacre essentiellement au blé,

Schéma de sélection des mutants sur blé tendre

Chaque projet se consacre a lamélioration d'un seul
caractére faisant défaut & un génotype dont la valeur
agronomique est certaine. Cela permet pour chaque pro-
gramme d’adapter la technique de sélection au caractére
recherché.

Le traitement mutagéne est appliqué a la graine au repos.
Cette méthode sera abandonnec dés gue nous disposerons
d'un local d’irradiation, ce qui permettra de traiter la fleur.
Grace 4 ce procédé, la plante issue de la fleur irradiée est
uniformément mutée. Le travail de selectlon peut ainsi
étre considérablement simplifié.

Les graines irradiées sont semées en champ et forment
ainsi la population des plantes * M,. Celles-ci portent les

8 Chimere; plante ou animal dont les tissus n’ont pas une ¢constitution
génélique homogéne.

My M, M;: Premicére, deuxiéme ou troisiéme génération de multi-
plication qui suit I'application d'un agent mutagéne.

(Extait de la Revve suisse d’agriculture, IV (5), 168-172)
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L'absorption radiculaire du fluoborate par la tomate

par J-P. QUINCHE', R. ZUBER? et E. BOVAY 2 #

Introduction

Dans des travaux récemment publiés, nous avions montré
que I'abricotier pouvait absorber trés facilement le fluo-
borate introduit dans le sol, soit sous forme de sel pur
KBF, (QuiNCHE et coll, 1971), soit comme constituant
d’engrais complexes boriqués préparés par attaque directe
des matiéres premiéres au moyen des acides sulfurique ou
nitrique (BoLay et coll, 1971), De plus, nous avions
constaté que, bien que la pénétration du fluor dans les
abricots fut peu importante en valeur absolue, elle pouvait
néanmaeins provoquer des nécroses sur ces fruits. On avait
observé que la proportion des abricots nécrosés a la
maturité croissait linéairement en fonction de la quantité
de KBF, introduite dans le sol. Il restait cependant & pré-
ciser I'influence de la nature du sof dans ces phénoménes,
lesquels s’étaient manifestés avec acuité surtout dans le
canton du Valais (Boray et coll., 1969).

Partie expérimentale et résultats

Une premiére série d’essais d’erientation a été réalisée en
1969, a la Station fédérale de recherches de chimie agricole
de Liebefeld-Berne. Des plants de tomates (variété Car-
nosa) ont été cultivés en vases de vépétation dans deux
terres différentes: une terre & réaction acide (pH = 6,6)
et une terre 4 réaction alcaline (pH == 7.4). Trois doses
différentes de flucborate de potassium ont été ajoutées
aux substrats dans chaque variante, soit respectivement
31,5 mg, 315 mg et 3150 mg KBF, par vase (c.-a.-d.:
18,4 mg, 184 mg et 1843 mg F par vase). Chaque vase, d'un
volume de 5,3 1, contenait 6,7 kg de terre.

A la fin de l'essal, des déterminations de fluor (méthode
de Willard et Winter) et de bore (procédé au chromo-
trope 2B) ont été effectuées sur la matiére séche des feuilles
et des fruits. Les résultats, exprimeés en parties par million
(ppm) de F ou de B dans la rfl:}tiére végétale seche, sont
rapportés au tableau 1. On constate que les feuilles de
tornates peuvent accumuler des quantités considérables de
fluor, surtout dans le cas des plantes cultivées dans la
terre & réaction alcaline.

! Station fédérale de recherches agronomiques, Lausanne.

# Station fédérale de recherches de chimie agricole, Licbefeld-Berne.
* avee la collaboration technique de W. Schild, J, Curzydlo, H. Wen-
ger, A. M. Niklavs et E. Raz.

L’accumulation de fluor dans les fruits est relativement
faible, mais nettement décelable aux fortes doses de KBF,.
L’absorption du bore est plus faible que celle du fluor, ce
qui est normal, puisque I’anion fluoborate BF, renferme
4 atomes de fluor pour un atome de bore. De plus, le
poids atomique du bore (PA = 10,811} est presque deux
fois plus faible que celui du fluor (PA = 19,998).

N

En terre a réaction alcaline, les pieds de tomates accu-
mulent bien plus de bore que les plants cultivés en terre &
réaction acide,

La nature du sol semble done jouer un rdle important dans
le phénomeéne de 'absorption radiculaire du fluoborate,

Une deuxiéme série d’essais a été mise en route en 1971,
4 la Station fédérale de recherches agronomiques de
Lausanne. Nous avons cultivé en serre des plants de
tomates (variété Montfavet) dans des pots de terre cuite,
d’une capacité de 3 litres. Les diverses terres utilisées pro-
venaient d'une part des sols (0-15 cm) et des sous-sols
(25-40 cm), mélangés et tamisés (< 2 mm), des parcelles
témoins de nos essais de fumure d’abricotiers avec KBF,
réalisés en Valais en 1969 et 1970 (QUINCHE et coll., 1971},
et d’autre part du Domaine de La Frétaz (Jura vaudois) et
de Drogrnens (canton de Fribourg). Ces deux derniéres
terres avaient une reéaction acide, tandis que toutes les
autres présentaient une réaction alcaline. Les résultats des
analyses chimiques et granulométriques de ces diverses
terres figurent au tableau 2.

Les pieds de tomates, d’une hauteur d’environ 30 c¢m, ont
ét¢€ placés dans les divers pots de terre en date du 22 avril,
a raison d’une plante par pot. Chaque variante comprenait
3 pots et on a distribué chaque semaine 50 ml de solution
nutritive compléte CH (composition: voir COLLET et coll.,
1969) par pot (soit 1000 ml au total par pot). En date du
21 mai, chaque plante a regu, a lexception des trois
témoins {terre n° 1), 500 mg de KBF, (c.-4.-d.: 292 mg F)
sous forme de 100 ml d’une solution aqueuse & 5,00 g de
KBF /I, écoulée sur la terre 4 ’aide d’une pipette.

Des nécroses apicales et marginales sur les feuilles de la
base des pieds de tomates sont apparues assez rapidement
chez les plantes traitées, puis quelques fruits verts ont
presenté des nécroses & leur partie apicale (voir tableau 3).
On a également observé des chloroses internervaires sur
les folicles des feuilles de base; elles étaient trés pro-
noncées chez les plantes des essais n% 2 4 6, moins mar-
quées chez les pieds de tomates des essais n°% 7 et § et
inexistantes dans le cas des témoins.

(Extrait de la Revue suisse de viticulture, arboriculture et horticufture, 1V (6), 201 -205)
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Essai de céleri a cOtes sous serre plastique

par J. PERKO, Siation fédérale de recherches agronomigues de Lausanne!,

Introduction

Parmi les différents légumes susceptibles détre cultivés
sous serre chauftée, le céleri 4 c¢bdtes ou le céleri-branche
(Apium graveolens v. dulce) occupe une place d’impor-
tance secondaire. Or, connaissant la rapidité de dévelop-
pement du céleri-branche, plus grande que celle du céleri-
rave, nous avons entrepris un essai de culture en période
de jours courts, sous serre chauffée, dans le but de trouver
un légume pouvant étre aisément cultivé d’octobre i mars,
Ainsi, en cas de résultats positifs, la laitue traditionnelle-
ment cultivée en serre pendant cette période, pourrait étre
remplacée par le céleri a4 cOtes. Une telle culture permet-
trait d’offrir sur le marché d’hiver une plus grande diver-
sité¢ de légumes. D’autre part, une plantation de céleris
cdtes durant cette période, dans la mesure ol elle se révé-
lerait économiquement intéressante, permettrait de rompre
la rotation habituelle de 2 ou 3 cultures de laitues.

Organisation de I'essai

Lieu: Domaine des Fougéres (Valais, alt. 485 m).

" Variétés: Vert d’Elne et Grand doré amélioré.
Ces deux sortes sont des obtentions de la maison Clause
en France; elles ont les cdtes pleines.

Distances de plantation: plates-bandes de 4 lignes; 30 cm
sur la ligne et entre les lignes; 50 cm entre les plates-
bandes.

Nombre de répétitions: 4 par variété et 80 plantes par
répétition.

Serre: Filclair, recouverte de plastique PVC armé; 8,5 m
de large.

Plantation: le 21 septembre 1971; fin de la culture:
[7 décembre, soit une durée de culture de 85 jours.

Ce méme essai a €té entrepris en 1970, mais il a échoué.

Bes commentaires & ce sujet sont donnés dans la conclu-
sion de "article.

* Groupe arboriculture et horticulture, 1962 Pont-de-la-Morge.

Reésulitats

¥

Le tableau [ indique le poids moyen par plantes non
rabattues et le rendement correspondant au métre carré
de surface cultivée (4 répétitions et 320 plantes au total).

Tableau 1. Rendement moyen par plante et %, de 1°* choix

Variétés 1% choix (kg) 5% 1 choix
en poids
par plante au m?
1. Grand doré
amélioré 0,365 4,052 98,0
2. Vert d’Elne 0,355 3,844 99,0

Le tableau 2 montre clairement qu’on ne peut absolument
pas mettre en évidence de différences notables entre les
deux variétés testées. Seul e fait que Grand doré amélioré
est une variété « self blanching », permet de distinguer ce
dernier de Vert d'Elne.

L’analyse statistique n’a pas révélé de' différences quanti-
tatives significatives (4 P = 0,05) entre ces deux variétés.
Pour cette raison, elles peuvent étre considérées, au niveau
de leur régularité, comme identiques dans les conditions de
notre essai. On aboutit a la méme constatation en compa-
rant les coefficients de variation. Cette homogénéité a
d’ailleurs déja été observée dans la culture of les deux
variétés étaient d’égale régularité.

Observation et description des variétés

Grand doré amélioré est une variété d'un aspect jaunatre,
possédant naturellement la propriété appelée, chez le
céleri & cdtes, self blanching. Ce caractére est important,
car le blanchiment artificiel au moyen de papier enroulé
autour des cétes nest plus nécessaire. Les cdtes sont
pleines et moins épaisses 4 Ja base que celles de ta varideé
Vert d’Elne. Comparativement a cette derniére, la densité

(Extrait de la Aevue suisse de viticulture, arboriculture et horticufture, IV (5), 185-1 87)
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Oignons : conservation avec ou sans fanes ?
Résultats de deux années d’essais

par V. UDRY, Station fédérale de recherches agronomigues de Lausanne !

Dans nos précédentes publications, nous avons fait état
des résultats d’entreposage de différentes variétés
d’oignons. Jusqu’ici, dans le cadre de nos essais, les
variétés Superba et Yellow Globe donnent de bons résul-
tats en conservation prolongée (jusgu'an mois de mai)
en frigorifique ordinaire & une température de 4-0° C avec
une humidité relative de 85 %,

Un nouvel essai réalisé respectivement en 1969-70 et en
1970-71 poursuivait deux ohjectifs;

1. Vérifier le comportement en chambre froide de la variété
Superba soumise 4 une température voisine de son point
de congélation.

2. Déterminer les propriétés relatives de conservation de
Poignon Superba sans fanes et racines d’une part et avec
fanes et racines d’autre part.

Tablean 1. 1968-70 ; Oignons Superba. Frigorifique ordinaire

Conditions d'entreposage

Frigorifique ordinaire; température —0,6° C a4 —2° C,
Humidité relative 759 a 85 %/,

Résultats

Les résultats obtenus durant la période d’essais 1969-70
figurent dans le tableau 1.

Commentaires pour la période d’essai 1969-70

A toutes les dates de contréles, le résultat du compaorte-
ment de la variante avec fanes est supérieur a celui de la
variante sans fanes.

Température : —0,6° C a — 2° C. Humidité relative : 75 5, 4 85 % - Entrée en frigorifique : 3 novembre

- Dates des Qignons sains Perte par pourriture Pertes terre et feuilles Perte par évaporation
- contrdles
( avec fanes % sans fane % " avec fanes % sans fane % avec fanes % sans fane % avec fanes %  sans fane %
13.2.70 96,9 92,9 0,4 4,8 1 — 1,6 2,2
+ 24.3.70 94,6 91,7 1,7 5.4 — — 2,6 28
21.4.70 93,7 89,2 1.8 7,2 — — 3.4 3,4
£5.5.70 92,9 87,0, 2,0 8,5 — — 4,0 3,9
2.7.70 92,0 85,6 2,0 9,5 — — 4,8 4,7
30.7.70 80,8 84,7 2.9 10,2 — — 5,2 5,0
25.8.70 88,9 83,1 3,7 11,0 — — 6,3 5,7

! Groupe arboericulture et horticulture, 1962 Pont-de-la-Morge.

(Extrait de la Revue suisse de viticulture, arboriculiure et horticulture 1V (6), 181-183)
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