EQUIPAMIENTO

» CROMATOGRAFOS DE LiQUIDOS (HPLC) CON RED DE
DIODOS (DAD), INDICE DE REFRACCION, FLUORESCENCIA Y
MODULO FOTOQUIMICO

e CROMATOGRAFO DE LIQUIDOS CON DETECTOR DE MASAS
(UPLC-TQD)

e CROMATOGRAFO DE GASES CON DETECTOR DE IONIZACION
DE LLAMA (GC-FID)

e CROMATOGRAFO DE GASES CON DETECTOR DE
ESPECTROMETRIA DE MASAS (GC-MS)

e MUESTREADOR AUTOMATIZADO SPE, CONCENTRADOR DE
MUESTRAS, TERMOBLOQUE BAJO CORRIENTE DE
NITROGENO

e ESPECTROMETRO DE EMISION ATOMICA ICP-OES, CON
ANTORCHA RADIAL Y CCD

e ESPECTROMETRO DE ABSORCION ATOMICA CON LLAMA

e LECTOR Y LAVADOR PARA ENSAYOS INMUNOENZIMATICOS
(ELISA)

e ESPECTROFOTOMETROS DE ABSORCION MOLECULAR UV-
VIS

e REFRACTOMETRO ABBE

e MEDIDOR DE AW

e EXTRACTOR SOXTEC

e DIGESTORES DE MUESTRAS Y DESTILADOR KJELDAHL
e VALORADOR AUTOMATICO

e EQUIPAMIENTOS ESPECIFICOS PARA CALIDAD EN TRIGO
BLANDO Y HARINA

o EQUIPAMIENTOS ESPECIFICOS PARA CALIDAD EN TRIGO
DURO Y SEMOLA

o TEXTUROMETRO STEVENS

e OTROS EQUIPOS GENERALES Y AUXILIARES PARA ENSAYOS
FISICO-QUIMICOS Y MICROBIOLOGICOS
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LA OFERTA TECNOLOGICA DEL AREA DE LABORATORIOS DE

ANALIIS Y ASISTENCIA TECNOLOGICA DEL CENTRO DE
INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE
ARAGON (C..LT.A.) RESPONDE A LA CRECIENTE
SENSIBILIZACION DE LA ADMINISTRACION, DE LA INDUSTRIA Y
DE LOS INVESTIGADORES EN ASPECTOS DE LOS ALIMENTOS
RELACIONADOS CON LA CALIDAD, LA SEGURIDAD, LA
INNOVACION Y LA SAUD. ADEMAS, PARTICIPA EN LINEAS
DIRIGIDAS AL AMBITO MEDIOAMBIENTAL.

LA ACTUACION EN SEGURIDAD ALIMENTARIA SE TRADUCE EN LA

VALORACION DE LA PRESENCIA DE CONTAMINANTES Y/O
COMPUESTOS POTENCIALMENTE PELIGROSOS PARA LA
SALUD EN LA CADENA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS,
TANTO DE ORIGEN BIOTICO COMO ABIOTICO.

EN EL AMBITO DE LA CALIDAD ALIMENTARIA, TRABAJAMOS PARA

CONOCER LOS NIVELES DE CALIDAD DE LOS PRODUCTOS
AGROALIMENTARIOS, ESTABLECER LAS BASES
TECNOLOGICAS PARA LA PROMOCION DE LA CALIDAD DE LOS
MISMOS Y FACILITAR A LOS PRODUCTORES LOS
MECANISMOS PARA LA DIFERENCIACION DE SUS PRODUCTOS
EN EL MERCADO. LAS ACTUACIONES SE PLASMAN EN EL
ESTUDIO Y DEFINICION DE LOS ATRIBUTOS QUE DEFINEN LA
CALIDAD DE UN ALIMENTO, LA ELABORACION DE PLIEGOS DE
CONDICIONES  ESPECIFICOS, ASI COMO EN LA
CARACTERIZACION Y TIPIFICACION DE PRODUCTOS.

RESPECTO A LA RELACION ENTRE LOS ALIMENTOS CON LA

SALUD, LA ACTIVIDAD VA DIRIGIDA A LA DETECCION DE
COMPUESTOS QUE PUEDEN SER BENEFICIOSOS, ASI COMO A
LA APLICACION O EL DESARROLLO DE TECNICAS ANALITICAS
ENCAMINADAS A VERIFICAR LA COMPOSICION DE ALIMENTOS
ELABORADOS PARA CUBRIR LAS NECESIDADES ESPECIFICAS.

LA ACTIVIDAD EN MEDIO AMBIENTE SE CENTRA PRINCIPALMENTE

EN EL ESTUDIO DE METABOLITOS.

SERVICIOS ANALITICOS

» ANALISIS FISICO-QUIMICOS

TECNICAS GENERALES, ENTRE OTRAS:
GRAVIMETRIA, VOLUMETRIA, POTENCIOMETRIA,
PICNOMETRIA.

APLICADAS A LA DETERMINACION DE: HUMEDAD, GRASA
LIBRE Y TOTAL, CONTENIDO MINERAL, FIBRA DIETETICA TOTAL,
NITROGENO ORGANICO TOTAL KJELDAHL, INDICE DE ACIDEZ EN
ACEITES Y GRASAS, ACIDEZ EN ALIMENTOS, INDICE DE PEROXIDOS EN
ACEITE Y GRASAS DE ALIMENTOS, CLORUROS EN ALIMENTOS,
IMPUREZAS EN CEREALES, PORCENTAJE DE FRUTO SECO Y/O
COBERTURAS. COMPONENTES NUTRICIONALES EN PIENSOS Y
FORRAJES.

TECNICAS INSTRUMENTALES, ENTRE OTRAS: AW,
REFRACTOMETRIA, TEXTUROMETRIA, TECNICAS
ELISA, ESPECTROMETRIA DE ABSORCION
MOLECULAR UV-VIS, TECNICAS CROMATOGRAFICAS
HPLC, GC Y MS Y ESPECTROMETRIA DE ABSORCION
Y EMISION ATOMICA.

APLICADAS A LA DETERMINACION DE, ENTRE OTROS:
GRADOS BRIX (MIEL, FRUTAS, CONFITURAS, ZUMOS), NITRATOS,
NITRITOS, FOSFATOS, HIDROXIPROLINA, HIDRATOS DE CARBONO
TOTALES E INSOLUBLES Y ALMIDON EN PRODUCTOS CARNICOS,
HIDROXIMETILFURFURAL Y ACTIVIDAD DIASTASICA EN MIEL,
ABSORTIVIDAD AL UV EN ACEITES, COLOR EXTRACTABLE EN
PIMENTC)N, ESTUDIO DE LAS CARACTERISTICAS PRINCIPALES EN
AZAFRAN, PERFIL DE AZUCARES Y POLIALCOHOLES PERFIL DE ACIDOS
GRASOS, ADITIVOS, ANTIOXIDANTES EN ALMENDRA, PERFIL DE
TOCOFEROLES EN ACEITES, PLAGUICIDAS EN AGUAS, TERPENOS EN
MATERIAL VEGETAL, CONTENIDO EN OLIGOELEMENTOS Y METALES.

ENSAYOS ESPECIFICOS

® CALIDAD EN CEREALES: TRIGO BLANDO Y|
TRIGO DURO EN GRANO Y DERIVADOS, ARROZ |
ELABORADO

@ CALIDAD EN OLEAGINOSAS
@ CALIDAD EN HUEVO

» ANALISIS MICROBIOLOGICOS

® DETECCION DE _ MICROORGANISMOS  INDICADORES,
ALTERANTES Y PATOGENOS MEDIANTE METODOS DE
REFERENCIA

® FLORA MICROBIANA ASOCIADA AL CONTROL DE SUPERFICIES
Y MATERIALES EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS Y AL
CONTROL AMBIENTAL DE LAS INSTALACIONES

® ANALISIS DE AGUAS DE CONSUMO SEGUN LEGISLACION
VIGENTE (R.D.140/2003)

® ESTUDIOS DE VIDA UTIL

OTROS SERVICIOS

® CONSULTORIAS Y/O AUDITORIAS PARA SISTEMAS DE
GESTION DE LA CALIDAD
® ASISTENCIA EN PROCESOS PRODUCTIVOS
DESARROLLO DE PLIEGOS DE CONDICIONES Y REGLAMENTOS
TECNICOS.
TIPIFICACION Y CONTROL DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS.
FORMACION ESPECIALIZADA DE CARACTER TECNICO.

® ORGANISMO AUTORIZADO POR EL GOBIERNO
DE ARAGON PARA EL CONTROL EXTERNO DE LA
MARCA DE GARANTIA “C’ALIAL”

OFERTA TECNOLOGICA



