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SUPERFICIE Y PRODUCCION EN ESPANA
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Provincias y Superficie Rendimiento Produccién

Coml’midades (ha) (kg/ha) (kq)

Autonomas Sec | Reg | Total | Sec | Reg
NAVARRA 1 — 1 4 — 4
Teruel 10 4 14 3 8 62 Ano 2016
ARAGON 10 4 1 3 g 62
Lleida 7 1 8 11 67 AE 2017
Tarragona 1 — 2 — 2 Ministerio de
CATALUNA 8 1 7 11 69 Agricultura,
BALEARES 1 - 6 - 6 Pescay
Albacete 26 69 9 9 1 1269 Alimentacion
Ciudad Real 1 5 4 1 54
Cuenca 19 — 1 5 95
Toledo 18 12 3 10 1 372
CASTILLA-LA MANCHA 64 86 15 8 1 1790
R. DE MURCIA 3 — 5 15
CANARIAS 1 4 3 27
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Provincias y Superficie Rendimiento S Ano 2016
Comunidades (ha) (kgha)  |7° (Eg)c'on Precio medio
Autonomas Sec | Reg | Total | Sec | Reg percibido por
NAVARRA 1 _ 1 4 _ 4 agricultores
Teruel 10 4 14 3 8 62 2325€/kg
ARAGON 10 4 1 3 g 62 017
Lleida 4 1 8 11 67 . .
Ministerio de
Tarragona 1 — 2 — 2 Aaricultura
CATALUNA 8 1 7 11 69 Pg ’
BALEARES 1 - 6 - §) Ale.SCEi y . 2
imentacion
Albacete 26 69 9 9 1 1269
Ciudad Real 1 5 4 1 54
Cuenca 19 — 1 5 95
Toledo 18 12 3 10 1 372
CASTILLA-LA MANCHA 64 86 15 8 1 1790
R. DE MURCIA 3 - 5 15
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Superficie

- Total R-0 en reconversion durante

Provincia (ha) (ha) el primer afio de préacticas en
roduccion ecologica
RO REC AE PTOTHEE J
Teruel 0 005 38 3 87 REC en el segundo afio de
: ’ : reconversion

Zaragoza 0 0 0,1 0,18
Huesca 0 0 01 0.18 AE en actual produccioén

ecoldgica

31/12/2015 Comité Aragonés de Agricultura Ecoldgica
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Cuencas hudrogrdﬁcas y
red hldrogréﬁca de Aragén

Cuencadel rio Jiloca
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COMARCAS
«Jiloca
Campo de Daroca
Comunidad de Calatayud
*Cuencas Mineras
Comunidad de Teruel,
Sierra de Albarracin

MUNICIPIOS _

Calamocha, *Ojos Negros
Peracense, *Visiedo
«Caminreal, * Huesa del Comun

*Torre los Negros, « Torrijo del Campo:,| .
*Monreal del Campo « Fuentes Claras
*Villarquemado * Blancas
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Asociacion de
azafran de la
. Ribagorza
Asociacion de
productores de
azafran del Jiloca
ae %_
azaj
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Superficie Superficie
Municipio Ano (ha) Municipio Ano (ha)

Sec Reg [Total Sec|Reg Total
Blancas 201 2 0 Torralba de los Sisones 201 1 0 1
Caminreal 201 1 1 j Torralba de los Sisones 201 1 0 o)
Caminreal 201 0 1 1 Torralba de los Sisones 201 1 0 1
Escorihuela 201 1 0 1 Torralba de los Sisones 201 1 0 1
Escorihuela 201 1 0 1 Villarquemado 201 1 0 1
Escorihuela 201 1 0 1 Villarquemado 201 1 0 1
Escorihuela 201 1 0 1 Vinaceite 201 1 0 1
Fuentes Claras 201 1 0 1 Vinaceite 201 1 0 1
Fuentes Claras 201 1 0 1
Fuentes Claras 213 10 1 Gobierno de Aragon (DGA). 20XX. Base
el Gl EmmE O e i de datos 1T de superficies de cultivos por
BT R R 2014 2 0 término municipal para El Gobierno de
Monreal del Campo 2012 1 0 Aragon 20XX. Departamento de
Monreal del Campo 2015 2 O Desarrollo Rural y Sostenibilidad.
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Puesta en valor de la calidad del azafran
(Crocus sativus L.) producido en Teruel

FITE AZAFRANTERUEL 2016-2018

C’\ ” Grupo de cooperacion para la mejora del
cultivo y desbriznado del azafran

BRIN 2017-2019

Proyecto piloto de colaboracion e
Innovacion agroalimentaria

“ i,  TERRITORIO AZAFRAN 2018-2019
5 e el ===GOBIERNO
S ==:DE ARAGON
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CIta AZAFRANTERUEL
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Proyecto I1+D PLATEA FITE 2016, 2017

Puesta en valor de la calidad del azafran (Crocus sativus L.)
producido en Teruel

Necesidad de valorizar la calidad del azafran producido en
Teruel, de caracterizarla con parametros objetivos y actuales, de
implementar en la zona herramientas para su evaluacién y de
asegurarla mediante el control de los factores que la integran.

Bl oo S==GOBIERNO
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Construyendo Europa desde Aragon

2016

2017
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1. Determinar el estado sanitario del material vegetal de propagacion
utilizado en Teruel en relacion ala calidad de la produccion.

2. Seleccion clonal de cormos para contribuir a la calidad.

3. Determinar aspectos nutricionales del cultivo que contribuyen ala
calidad del azafran especia.

4. Aplicacion de practicas de cultivo para favorecer el desarrollo
(cubiertas vegetales).

5. Poner a punto e implantar metodologias de analisis parala
valoracion del azafran especia producido en Teruel segun ISO 3632.

6. Adquirir muestras de azafran de Teruel y evaluar su calidad.
7. Analizar y potenciar el uso gastronomico del azafran de Teruel.

8. Desarrollo de cadenas cortas de comercializacion. ==GOBIERNO
==DE ARAGON

Dprtamentod I cion,
Investigacion y Univ |dd
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Hortofruticultura Suelos y Riegos Area Laboratorios Analisis
Cristina Mallor M? Dolores Quilez M° Angeles Sanz
Ana M? Sénchez Ramén Isla Gloria Estopafian

- X

Sanidad Vegetal
Vicente Gonzdlez
Fernando Escriu
Alicia Cirujeda

Economia agroalimentaria
Azucena Gracia
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Cormos ( 23 kg, 1587)

AZAJI| autoctonaregadio -.
239 cormos
calibre 2: 3; 3: 8;4: 37; 5:191
1206 g

AZAJIl Albacete para plantar
334 cormos
calibre 3: 27; 4: 233; 5. 74
3352 ¢

La Carrasca Villarquemado secano

629 cormos

calibre 3: 53; 4: 416; 5: 160 Calibre
5850 g 1 (9D 5,6-6,5 cm)

La Carrasca Fuentes Claras regadio 2(@4,6-5,5cm)
385 cormos 3 (9 3,6-4,5¢cm)

calibre 1: 45: 2: 242: 3: 98 4 (2 2,6-3,5cm)
12600 g 5(@=25cm)
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Plantacion en macetas (5-10-2016)
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Plantacion en parcela (6-10-2016)

8f 5c 9c
11le 9d 5b 3
12b 5a

9b 8e 11d | &d 1l1c | 8c Se 11b | 8b 5d 3 12a | 11a | 10 9a 8a 7 6 4 0 3b
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135 cormos para estado sanitario

Descartes

41 cormos para estado sanitario
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Azafran hebra (75 muestras)

= GOBIERNO
==DE ARAGON

Departamento de Innovacion,
Investigacion y Universidad



N cita

"‘ csumonemvsrmén Y TECNOLOGIA
B AGROALIMENTARIA DE ARAGON

OBTENCION MATERIAL VEGETAL

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON

Azafran hebra (75 muestras)

Tipo muestra Cosecha |N°de muestras (lugar produccion)
8 (Calamocha), 1 (Fuentes Claras), 1
<1 afo (Villargquemado), 1 (Blancas), 7 (Monreal del
Campo)
29 Granel ~
1-2 afnos 5 (Calamocha), 2 (Blancas), 2 (Monreal del Campo)
> 10 aflos |1 (Monreal del Campo), 1 (no especificado)

46 Envasada

No Ecologico

16 (no especificado), 25 (Monreal del Campo)

Ecolégico

5 (Blancas)

= GOBIERNO
‘—-"5 DE ARAGON



Clta EVALUACION ESTADO SANITARIO

"‘ CENTRODEINVESTK:AGON Y TECNOLOGIA
o AGROALIMENTARIA DE ARAGON

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON

Cormos antes de ser plantados
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Cormos plantados
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Cormos tras ciclo de cultivo (cormos hijos)
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Flores y hojas

Suelos
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Seleccioén clonal de cormos

Calibre N° flores (minimo-|N° cormos hijos (minimo-
maximo maximo

1 (9 5,6-6,5cm) 6-9 5-8

2 (D 4,6-5,5 cm) 4-7 4-8
3 (D 3,6-4,5cm) 0-5 0-7
4 (0 2,6-3,5cm) 0-3 1-5

5(2<2,5cm) 0-1 1-3

= GOBIERNO
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COBERTURAS VEGETALES
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Registros de temperatura en funcién de la cubierta vegetal

C

,000
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1
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C
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STT 8T02/80/9T
0E:TT 8T02/80/2C
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0E:0T 8T0E/30/90
ST:0T 8T02/80/20
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Capitulos 10y 14 ISO 3632

e 13 I
12
'l 1’1 /I \\
- a 9 Il \\
e 8 07 -
LU 8 07 ] |
£ 06 / \
g 0 / \
| bl b i / \
= 03
. il 02 \W/ \\
heo g S T ———
Extractos 00 250 300 350 400 450 500 550 600 650 700
acuosos diluidos | tonghiddaiondjpm)
1:10 - 12 medidas

—-I Poder aromatizante (E1%, 330 nm) I

I Poder colorante (E7%, 440 nm) !O
— ON
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| E} 440 nm | | E}% 330 nm | | E} 257 nm |

1cm 1cm 1cm

No admitido
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Flujo 0,5 mL/min

Tiempo (min) | H20 (%) ACN (%)
& 20 pL 0 80 20
p 5 80 20
15 20 80
é PTFE 20 20 80
0, 45 3 j 23 80 20
— 30 80 20
Extracto HPLC - DAD 4 medidas
acuoso
concentrado l,

La identificacion de los compuestos se realizo por su t, caracteristico y por comparacion
de su espectro UV-vis ,desde 200 a 600 nm, con la bibliografia

rans-4-GG | [[wrans 3-G¢ I——-

= GOBIERNO

I Safranal I "‘EEMQB.AGPN

Investigacion y Universidad




ANALISIS DE CALIDAD POR HPLC

muA
25001~ trans-4-GG —> | | trans-3-Gg
12,2 min Y 12,7 min
2000
1500
1000} trans-2-gg 13,4 min
lc:’s 4-GG 13,9 min
_ cis-3-G :
500 & ' Ul l , 14,5 m'%rn lsafranal 20,6 min 440 nm
picrocrocina — | 330 nm
8,3min _ i NI 250 nm
! l | | ' '

5 10 15 20 25 30 min



CIta USO GASTRONOMICO

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
;_4 AGROALIMENTARIA DE ARAGON

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON

= GOBIERNO
=—<DE ARAGON

Departamento de Innovacion,
Investigacion y Universidad



Clta USO GASTRONOMICO

CENTRO DE INVETleON Y TECNOLOGIA
_ AGROALIMENTARIA DE ARAGO!

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON

i & SR— .
::l'- l\la ,a.,.-.,. m:lm h :H

Sesion Fecha / J201___ ID

EXPERIMENTO

Aqui tiene cinco muestras de productos que pueden ser utilizados en alimentacion y que tienen propiedades
colorantes, aromatizantes y/o saborizantes.

1. En primer lugar, observe detenidamente las muestras e indigue que producto de la lista cree que es cada una
de ellas (Marque con una X).

Muestra 1 Muestra 2 Muestra 3 Muestra 4 Muestra 5

Cartamo [ Alazor

Azafran

Curcuma

Curry

Pimentdén

Colorante alimentario

Mo lo sé
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Color y aroma hebra

Azafran > 15 anos

Hebra: color y aro
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Conocimiento del azafran: pruebas sensoriales

Azafrén de la cosechadel afio en hebra Azafran de cosechas anteriores en hebra
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Cartamo en hebra Azafran de cosechas anteriores molido
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Colorante alimentario
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Preferencias hedonicas por diferentes azafranes

1 = Me disgusta muchisimo; 2 = Me disgusta mucho; 3 = Me disgusta moderadamente;
4 = Me disgusta ligeramente; 5 = Ni me gusta ni me disgusta; 6 = Me gusta ligeramente;
7 = Me gusta moderadamente; 8 = Me gusta mucho; 9 = Me gusta muchisimo

Color de hebra

Valoracion global <~

AN Aroma de hebra

Sabor infusién “Color infusion
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—— Azafran cosecha 2016-2017  ——Azafran > 15 afios ==DE ARAGON

Departamento de Inn
Inve: stgacuo y Uni |ver|d d



Clta USO GASTRONOMICO

CENTRO DE stmmo" Y TECNOLOGIA
L_A AGROALIMENTARIA DE ARAGON

CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA AGROALIMENTARIA DE ARAGON

Intencidén de uso

7 . . . P4 . .
Azafran preferido (% participantes) Intencion de uso (% participantes)
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Habitos de compra y consumo del azafran

Colorante/saborizante utilizado en Frecuencia de uso del azafran
el hogar (% participantes) (% participantes)
2 13.4
124 134 10 55
10 _ 0i3¢
0 0 - o -9
Pimenton Colorante Azafran Curcuma Otros N ISl?rlg D : Alm 2“0:1 u Al mI u
alimentario especial
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Platos en los que utilizan

) . Lugar de compra del azafran
azafran (% participantes)

(% participantes)
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Razones para no utilizar azafran
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GRUPO DE COOPERACION PARA LA MEJORA PROYECTO
DEL CULTIVO Y DESBRIZNADO DEL AZAFRAN ER LN

La finalidad de este proyecto es llevar a cabo acciones en el cultivo vy
procesado del azafran (en particular en la etapa de desbriznado) para
mejorar la competitividad, viabilidad y sostenibilidad de explotaciones que
incluyan este cultivo.
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BENEFICIARIOS:
- Agrimetal Sambia S.L.U.
- D. Daniel Mur Garcés.

Miembros participantes:

- Asociacion de Productores de Azafran del Jiloca (AZAJI).
- Asociacion de azafran de la Ribagorza.

- Ayuntamiento de El Temple.

- Azafranes Jiloca.

Miembros CIENTIFICO-TECNOLOGICOS:
- Centro de Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon (CITA).

- Centro de Transferencia Agroalimentaria (CTA).
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1. Cultivar azafran en una superficie aproximada de 1 ha en el
Sobrarbe con el apoyo de técnicas mecanizadas y valorar el
azafran como una alternativa de cultivo sostenible y con capacidad
de fijar poblacion en el territorio.

2. Desarrollar un prototipo de un sistema mecanizado para la
operacion del desbriznado y obtener una patente.

3. Establecer un foro de didlogo a travées de mesas de trabajo sobre
el azafran que promuevan la creacion o consolidacion de cadenas
cortas de distribucion y de mercados locales.
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- Proyecto piloto
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COLABORACION
E INNOVACION

AGROALIMENTARIA

Union Europea
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» Asociacion Azafran de la Ribagorza

 Azafran de Estana

Proyecto de valorizacion del * L Alforjeta

azafran de la zona de Benabarre - CITA
en el que colaboran productores
artesanos, restaurantes, un
centro de investigacion, « Aceites Llena
comercializadores y disefliadores

Ribargorzana de Cervezas

Miel y Aromas del Pirineo
« Mermeladas la Marmita
* Quesos Benabarre
 Restaurante ARP
 Restaurante Taberna La Piedra

» Restaurante Carmen Tamarite
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- Vincular producto y territorio, ampliando el interés turistico gastronémico
de Benabarre con el cultivo del azafran.

- Proporcionar conocimiento técnico y profesional a los productores para el
desarrollo de nuevos productos.

- Crear contenidos que permitan dar a conocer al consumidor final el azafran.

- Traducir parte del contenido en inglés y francés, para incrementar las ventas
directas en Benabarre relacionadas con el turismo, procedente de Francia y
Holanda, asi como para dotar de material a posibles acciones de comercio
exterior.

- Crear 100 lotes que contengan todos los productos creados para realizar
acciones de promocion y venta, dando visibilidad a las marcas de todas las
empresas participantes.

- Divulgar el proyecto y repartir 30 lotes a gastronomos, bloggeros y
periodistas gastrondémicos, en beneficio de todas las empresas participantes
en el proyecto.

- Analizar larespuesta del consumidor, evaluando las acciones de promocion,
las campafas en redes sociales asi como el resultado de ventas de los lotes,
para plantear una estrategia de continuidad.
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El cultiu del safra als secans
interiors de Catalunya

LES BORGES BLANQUES, divendres 9 de novembre de 2018




