
Proyecto FITE FRUTER
Desarrollo de la cereza tardía y puesta en valor de frutales locales en la provincia 

de Teruel. Desarrollo de un modelo de negocio y potencial de mercado 

Duración

Enero 2019 - Diciembre 2021

Presupuesto 135.000 €

EL PROYECTO
OBJETIVOS

1. Establecimiento y evaluación de dos
colecciones de variedades tardías de
cerezo en Mora de Rubielos y Singra.

2. Recuperación y establecimiento de
parcelas de frutales locales en la Comarca
de Andorra.

3. Caracterización pomológica y análisis
fisicoquímico del fruto de los frutales ya
recuperados y de nueva prospección en la
Sierra de Albarracín.

4. Generación de un modelo de negocio
para la venta de cerezas tardías y frutales
locales turolenses.

Este proyecto aborda la introducción del
cultivo comercial de cerezo en Teruel y la
evaluación del material local recuperado y
conservado de manzano, peral y ciruelo.

CONTEXTO Y LOCALIZACIÓN

EQUIPO

FINANCIADO POR: Gobierno de Aragón, a través del Fondo de inversiones de Teruel (años 2019, y 2020), con la participación del Gobierno de España (Ministerio de Política Territorial) 

IMPACTO SOCIAL, ECONÓMICO Y MEDIOAMBIENTAL

 El cultivo de material frutal local y de variedades
comerciales de cerezo de maduración tardía puede
aumentar la rentabilidad de las explotaciones agrícolas
y revitalizar la zona, tanto en la creación de empleo y
fijación de población como en la diversificación de las
producciones agrarias.

 Las variedades tradicionales de manzano, peral y
ciruelo, además de su reconocida calidad, están muy
bien adaptadas a la zona y se comportan mejor en
sistemas sostenibles.

RESULTADOS 

• Comarcas: Gúdar-Javalambre, Jiloca y
Sierra de Albarracín

• Ayuntamientos: Alloza, Mora de
Rubielos, Singra

• Asociación de Empresarios Turísticos
de la Sierra de Albarracín

• Fundación para el Desarrollo de la
comunidad de Albarracín

• Asociación - Asociación Sedetanos de
El Cabo de Andorra

En las variedades locales
hay mucha variabilidad en los
caracteres de fruto organolépticos y
sensoriales, con marcadas
diferencias respecto a las
comerciales, sobre todo en acidez y
sólidos solubles.
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Acidez total 

Objetivo 1 Se han establecido dos
colecciones con 20 variedades de
maduración tardía injertadas
sobre dos patrones. Se han
recuperado 5 variedades locales
en Gúdar-Javalambre.

Los consumidores
en Aragón están dispuestos a
pagar 5,12 €/kg para cerezas
y 2,09 €/kg para manzanas
que presenten una etiqueta
de venta local.

Objetivo 4

Objetivo 2

Objetivo 3

MORA DE RUBIELOS

SINGRA

ALBARRACÍN

ALLOZA

Coordinadores: Pilar Errea – Javier Rodrigo
Miembros: Tiziana de Magistris (CITA),
Ana Pina (CITA), Alberto Lozano (CITA)
Otros socios/entidades colaboradoras:

Se ha establecido una
parcela en Alloza con 6
variedades locales de
manzano, 3 de peral y 5
variedades comerciales de
referencia.

Locales

Comerciales

(meqv/l)


