E%Tl\[l)\%RSIONES Proyecto FITE MIEL 2

DE TERUEL Recuperar la miel para recuperar el territorio:
analisis melisopalinologicos, analisis del potencial de mercado y apiturismo

CENTRO DE INVESTIGACION Y :I'ECNOLOGI'A
AGROALIMENTARIA DE ARAGON
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EL PROYECTO CONTEXTO Y LOCALIZACION OBIJETIVOS
Duracion .,

Las caracteristicas geograficas y medio- =2La creacion de un laboratorio de calidad

ambientales de Teruel hacen que la apicultura  de la miel en Teruel que sirva como
sea un sector atractivo para generar nuevos  referencia al sector apicola

Julio 2019 — Diciembre 2021
Presupuesto 156./91,66 €

CEU,IPO._ e“npl.eo.syrecuperar,un territorio deSpObladc.)y =»La caracterizacion vy tipificacion de la
oordinador:a envejecido. Ademas, las  consecuencias , . .
Tiziana de Magistris econémicas del cambio climatico podrian miel para establecer criterios de calidad
Responsable cientifico: empeorar la situacion, especialrreﬂte de las de |la miel de Teruel

M# Fernanda Ensenat actividades dependientes de la polinizacion =2El analisis de las preferencias del
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consumidor hacia miel con etiguetado de
origen geografico

=»El desarrollo de contenido audiovisual
gue promueva la actividad apicola

RESULTADOS

Laboratorio y caracterizacion de la miel de Teruel
Puesta en marcha del laboratorio para el analisis melisopalinologico vy
fisico-quimico de la miel en el Centro de Bioeconomia de Teruel.

AJEDREA TOMILLO ROMERO ESPLIEGO
Satureja sp. 12%) (Thymus sp. 12%) (Rosmarinus sp. 12%) (Lavandula latifolia. 10%)

Se han definido los criterios de calidad de la miel de Teruel en base a: 4
porcentaje de humedad, conductividad eléctrica, hidroximetilfurfural, )"‘13;!
actividad diastasica, color y contenido en azucares, estableciendo los

valores maximos y minimos permitidos. | 3 | o
_ _ o Figura 1. Coleccion de preparaciones microscopicas de granos de polen para compararlos con los granos
Se ha creado una palinoteca propia de la botanica de Teruel. de polen observados al microscopio de preparaciones de miel

Preferencias del consumidor

Los consumidores prefieren mieles procedentes de territorios cercanos
a su entorno. El sabor vy el origen geografico influyen positivamente en
as decisiones de compra de los consumidores, especialmente para |as
mieles con etiqueta de origen Aragon.
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Contenido audiovisua importantes en la decision de

Creacion de un video a 3602 del entorno natural y la actividad apicola compra de miel
que ofrece al consumidor una experiencia virtual de inmersion. PRECIO ORIGEN SABOR
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v' Con FITE MIEL 2 se ha pretendido modificar la actual
estructura del sector apicola, incrementando el poder de
negociacion de los apicultores turolenses, dotandoles de
mayor informacion sobre l|la calidad de sus productos vy
sobre la demanda potencial del mercado.

v" Se ha conseguido reducir el coste de operacion de los
apicultores turolenses gracias a la cercania del laboratorio
de calidad apicola ubicado en el CIBR y la reduccién de
tiempo de disponibilidad de los resultados. A medio plazo
el laboratorio tiene el potencial de convertirse en un
centro de referencia de analisis de miel en Aragon.

v Con la promocidn de servicios turisticos complementarios
a la actividad apicola, cada vez son mas los jovenes
apicultores dispuestos a profesionalizar su actividad.

FINANCIADO POR: Gobierno de Aragon, a través del Fondo de inversiones de Teruel (anos 2019, y 2020), con la participacion del Gobierno de Espaina (Ministerio de Politica Territorial)
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