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El cultivo de manzano se realizaba tradicionalmente en zonas de montafia donde la seleccién
por parte de los agricultores origind una importante diversidad varietal dentro de la espe-
cie. A lo largo del siglo pasado, este cultivo se traslado a zonas de valle, especialmente en el
Valle del Ebro, donde la calidad y productividad de las variedades comerciales seleccionadas
esta manifestando problemas de productividad y calidad de fruto. Esta situacion impone la
necesidad de introducir cambios tanto en los sistemas de produccion como en la diversidad
genética del material cultivado que subsane la falta de competitividad del mercado espafiol.
El objetivo de este trabajo fue evaluar caracteres fenologicos y la calidad basica de fruto
(firmeza, solidos solubles y acidez) de 3 de accesiones locales de manzano y dos variedades
comerciales (‘Fuji’ y ‘Gala Must’) presentes en dos tipos de ambientes diferentes: montafia
(Finca experimental de la Garcipollera, Huesca) y valle del Ebro (CITA, Zaragoza) durante dos
afos consecutivos 2020-2021.

El analisis de los caracteres fenoldgicos y los parametros fisicoquimicos de las accesiones
presentes en dos ambientes ha demostrado que la variacién en la floracién, época de re-
coleccion y los niveles de acidez, pH, firmeza y °Brix tiene un componente tanto genético
como ambiental. Para los parametros fisicoquimicos evaluados se ha observado una mayor
firmeza, y °Brix en las accesiones cultivadas en zonas de montafia en comparacion con las
cultivadas en el CITA de AragdnSin embargo, lo valores de acidez total, acido malico, acido
tartarico y acido citrico dependieron del genotipo estudiado y del afio.

El estudio de variedades tradicionalmente cultivadas en zonas de montafia ofrece una fuente
de variabilidad genética que puede suponer una alternativa en el estudio de otros retos como
la resistencia a plagas o el cambio climatico. -
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