ANALISIS SENSORIAL
El andlisis sensorial es una actividad que requiere un entorno especifico para

obtener resultados adecuados. Es fundamental que se realice en un ambiente S
controlado, donde se minimicen ruidos y olores que puedan interferir con la MIEL
percepcion de los sentidos. Ademas, contar con buena iluminacion y condiciones TERUEL

térmicas agradables ayuda a que los evaluadores se sientan comodos y puedan
concentrarse mejor durante la cata.

Los atributos sensoriales que se evaltian en las mieles se refieren al aspecto, olor,
experiencia olfato-gustativa y textura, mediante los sentidos de la vista, olfato,
gusto y tacto.

Consta de varias fases:

MIELES
DE TERUEL

La esencia de
un territorio

= .

@ Fase Visual

N2 _
Se examina la posible existencia de
impurezas fisicas, asi como el color
y su tonalidad principal, ademas del
estado fisico, que incluye aspectos
como la presencia de cristales y la
homogeneidad

Fase Olfativa e
Evaluacion de la intensidad y

persistencia, asi como el tipo de olores

presentes mediante el empleo del

vocabulario normalizado de la rueda de

olores y aromas de las mieles

Pol. Platea Norte. C/Corinto, 3

44195 (Teruel) CITATe.

. o calidadmiel@cita-aragon.es
Fase Gustativa y Tactil 078 641 664

Valoracion de sensaciones primarias
(amargo, dulce, &cido y salado),
sensaciones secundarias (rueda de
aromas) y sensaciones trigeminales
(astringente, metalico, picante, fresco),
textura en boca (liquida, cristalizada,
viscosa, etc)
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Actuacion subvencionada por el Gobierno de Espaia y el Gobierno de Aragén
con cargo al Fondo de Inversiones de Teruel
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LABIADAS (ROMERO+TOMILLO) (Lamiaceae)

miel de primavera miel de primavera tardia-verano

La provincia de Teruel es asiento de
numerosas actividades ligadas al medio
ambiente y a su entorno rural y agrario.

En un territorio con una flora y clima S . Est gulares d
privilegiados, la apicultura juega un
papel fundamental en la conservacion
medioambiental y en el mantenimiento
y desarrollo del medio rural, asi como su
contribucion al equilibrio territorial. Su flora
melifera representada mayoritariamente por
plantas aromaticas silvestres es origen de unas ) Y : en Slico més
mieles deliciosas con una sutileza y aroma
extraordinarios, que capturan la esencia
distintiva del territorio.

ntan una
sidad de plantas

Color (Pfund y color descrito)
0 mm Pfund. C r 3 & 0, dependi

Caracteristicas Fisico-quimicas
Hur 8%

ROMERO (Rosmarinus officinalis): AJEDREA (Satureja sp.): _

miel de primavera temprana miel de primavera tardia miel de verano

Miel muy especial que se encuentra entre las mas demandadas tanto
por consumidores nacionales como internacionales. De color muy claro
con tendencia alta a cristalizar presentando en este estado tonalidad ribuyen prop

] ) Una opcidn populz
blanca o beige. tura t 6 un grano medio a fino.

Color (Pfund y color descrito)
< 35 mm Pfund. Color blanco extra a ambar extra claro (muy clara).

Aroma
Intensidad débil o media, floral con notas alcanforadas, notas afrutadas,
vegetal.

Sabor
Dulce, y en ocasiones con débiles notas &cidas.

Caracteristicas Fisico-quimicas
Humedad Max. 18%.

Hidroximetilfurfural Max. 30 mg/Kg.
Actividad diastésica Min. 8 unidades Schade.
Conductividad eléctrica Max. 0.3 mS/cm.




