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METTTTECT  SERVICIO DF

INVESTIGACION ACRARIA

Esta seccion recoge los restimenes de los trabajos elaborados por el Servicio de Investigacion Agraria (S. 1. A) en as
diferentes revistas cientificas nacionales o internacionales, con el animo de que lo fundamental de los mismos sea
conocido por 10s agricultores y ganaderos aragoneses, asi como por los técnicos de la D. G. A, y que éstos puedan
acudir a la fuente original, caso de tratarse de un tema de su interes.

/Autor: DELFA R, \

Titulo:  Clasficaion de canales ovines en  CEF l Quinto Cuarto
Revista:  Serie Etuaos Agraio. Direccon General de Promocian Agraria. Departamento de Agriculturs
(anaderiay Montes, Dputacion Generalde Avagan. 117 pg: (SBN. 847753131506, 1992,

Resumen:  nla prsente obra realiza un resumen previo e osdiferentes itemes utlizedos para a s
Cripion de los caraceres de a canel ovina, notacion o caficacon, descriptives codificado, fpifcecion y siste
mas e grading o formaci de cateqores comercls, pra studiar fielmente os st ce lfacon de
Canale ovinas Que e aplic en Espana y a CEE, objeto e ora en la que, ademe,se hace especal mencion
aa utilicad de fas medidas tomadas en a canal o n el animal vivo para obtener ecuaciones fiabes de precic
(i d f composician de 2 misma. Todo ellse acompaia poros difrentes patrones fotograficos empleados
por francees inglsesy espaoles pra a lasficaio de canals, af como una cleccion fotogréfica de los
diferentes tpos (?e canale ovinas producidas por s plses de a CE  pr Espaia. Etas Glfims s acompaian
con s datos tecnicosde a producian y composician isular de 2 canal en porcente.

Por i, se aorda un estudiosobve el Quinto Cuaro (despojo 0 menudo de anar ) en cordero echle,tr-

Qascos, de ceho pesado y ovino mayor /

mtores: DELFA, R, TEIXERA, A‘,yGONZALEZ,C. \
Titulo: ~ Composicdn de f canal Mecida de a composcin.

Revista:  Calidad de a canal avin. 1. Ovs. Monografia, 23: -22. 199

Restmen: L veloracidn de a composicon de [z canal, es decir,fa determinacion de [a proporci de piezas
(ue de ll e obtienen,as como de a antidad de mscul, gasa y hueso que cadz una de s iezas propor-
clorian, son quizdsloscriterios més mportantes que lucidana aldad de s candle.

Un orteta metodologa e i  espiec nomalizado, permitabteerdetosde vlorbiolgio
preciable que, en modo alguno, pueden se ootenidos con el anlis quimico de fa canal, como son, por eem-
Elo, el clculo del crecimiento alometrico e fas difeentes piezas e fa canal o de sus componenes, misculo
eSO grasa.

A mismo, losestudios sobre e crecimiento difeencial de os depasitosgrasos respecto a a graa fofe y los
conceniente a grasa en s difeentesregiones anatdmica de a cenalcon relacion & sus espectiv dep-
sitos grases, 0lo hn sido posiles gracia a 1o rabajs de disecion. i eta écnca se complementa con 2
separacin de a grasa visceral e posbl determinar el reparto d a rasa en el cuerpo del animal en sus dife-

@tea depdsitos adiposos, grasa subcutanes, péhic,rendl, omentaly mesentérica /

mtores: SANUDO, C. DELFA, R, GONZALEZ C. ALCANDE, Mh
CASAS, M.; SANTOLARIA, P., y VIIL, E.

Titulo:  Calidad de la carne del Ternasco.
Revista: [TEA, Ser. Prod. Anim., vol. 88A, n.° 3: 221-227. 1992,

Resumen: De manera absoluta no existen diferencias significativas en
algunos parametros (pH, dureza, calidad sensorial) entre los genotipos
estudiados (Rasa Aragonesa, Ojinegra de Teruel, Roya Bilbilitana y cruza-
dos de Fleischschaf x Rasa) y si existe significacion en otros (color, pérdi-
das en el cocinado) entre Raso Aragonés, Ojinegro y Royo.

A nuestro juicio esto no debe llevar a ampliar la gama de tipos genéticos
aceptables en esta Denominacion Especifica ya que debemos potenciar
nuestras tradicionales razas autdctonas, amén de evitar en todo lo posi-
ble la heterogeneidad del producto. Més aconsejable parece sequir estu-
diando los sistemas de produccion-sacrificio y conservacion para llegar a

obtener un producto bien definido y cada vez de mejor calidad.

o /

@tor: DELFA, R. \

Titulo:  Calidad de [a canal ovina. (Il

Revista: Qvis. Monografia, 23, 88 pp. 1992,

Resumen: La valoracion de la composicion de la canal mediante la utilizacion
de diferentes técnicas, asi como una correcta prediccion de la misma a partir del
animal vivo o de medidas realizadas en la canal proporcionan los criterios més
importantes que dilucidan la calidad de las canales.

Por otra parte, en el actual contexto comunitario, claramente orientado hacia la
calidad, las peculiaridades que concurren en el consumo de la care ovina hacen
més imperativo —si cabe— el enfoque cualitativo de su produccion.

Finalmente, es evidente que la importancia nutritiva, culinaria, gastrondmica,
economica e incluso politico-social de la came proporcionada por las distintas
especies de abasto, justifica sobradamente la atencion que, desde los distintos

e DERR

Titulo: ~ Prediccidn e la composicion corporal y e a canal & partir el animal vivo y de a canal.
Revista:  Calidadl de f2 canal ovina. (1. Ovis. Monagrafiz, 23. 25-56. 1992.
Resumen: La evaluacion de [a composician corporal de los animales y ms concretamente |2 evalua-
(i0n de sus canals tene una larga historia. s, pues, evidente que esiste una extensa bibliografia sobre
diferentes téenicas o métodos que permiten predec, bien fa composicin corporal o bien de fa cana, de
s animales de abasto, pro la leccon de [as mismas no e sencily normalmente plantean dudas, ya
QUe seqln sea el objetivo persequido: clasficacion comercia, esquemas de seleccin o mejora genétics
etc, se deberdn elegir unas  otras variabls precictoras de a compasicion del cuerpa vivo del animal o
de 3 canal.
Las investiqaciones en curso apuntan a concebir  valorar sistemas o métodos que evalien, con la aju-
ta de aparatos, a composicion y caldad de fes canales procedentes de las princpales especes de ani-
males carnicos Estos aparatos de medida son mas precios  correctos que fa apreciaci visual, dadas
@daltas repetiilidades que ofrecen, y por consiquiente asequran la confianza de compradores y ven-
kdores

mtores: TEIXERA, A, y DELFA, R.

Titulo:  Preferencias de los consumidores de ovino y Ja lasificacion comercial en fa regidn
mediterranea dela CEE.

Revista:  ddrd Anual Mesting of the EAAP. 16-19 agosto. Aarhus (Dinamarca). Vol. 2 134-135.
1993,

Resumen: En os paises de la region mediterrdnea de la CEE (Grecia Itala, Sur de francia, Fspa-

fa y Portugal este ltimo pals aun cuando no pertenece a a region mediterranea desde el punto

de vista geogrfic, su produccidn de cordero presenta las mismas caracterisicas de los otros pal-

§6s), un gran ndmero de criadores de cordero son productores de leche. Esta caracteritica y otras

como la rusticdad y la nexistenca de anogstro estacionario, con una sola estacion de cia, asoda-

da a la demanda de canales lieras, determina fa produccion de canales con unos pesos entre by

12Kg.

Paragla evaluacion comercial en los diferentes paises de la CEE las canales ovinas pueden ser clasi-

ficadas en relacion al peso, edad, raza, conformacion, engrasamiento, etc

En o que respecta al consumo de cordero en estos paises (con exclusion del Sur de Francia) Espa

fia es el principal consumidor (18,7% de la CEE), pero en kg por persona, Grecia con 143 Kg e ta-

lia con 11,6 ke son los mayores consumidores de E region mediterrénea.

Wre todo e taliay en Espafia.

angulos normativos, se ha prestado tanto a las canales como a sus despieces./

\

La evaluacion del consumo desde 1960 ha sufrido progresivs aumentos en todos los paies, pero |




