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EL BANCO DE GERMOPLASMA

Aragén no puede, ni debe, ser ajeno
a la celebracién del Afio internacio-
nal de las legumbres, ya que aqui,
en el Centro de Investigacién
y Tecnologia Agroalimentaria
de Aragén, CITA, se encuentra
el Banco de germoplasma de
especies horticolas, BGHZ. Allf
las investigadoras Aurora Diaz y
Cristina Mallor, responsable del
banco, trabajan en la conservacion
de una coleccién de 187 entradas
de leguminosas, pertenecientes a
I3 géneros y 29 especies, de acuer-
do con |2 amplia diversidad genética
de estas especies. Las especies mds
representadas en la coleccidn son
lz judfa —885-, guisante —66—, haba
—64—, guija —38—y garbanzo —36—.
Un enorme potencial para utilizarlas
directamente o para la seleccidn v
desarrollo de variedades mejoradas,
aunque, segin el propio CITA «falta
explotar este importante patrimonic
genético que se encuentra conser-
vado,

Se trabaja para potenciar la puesta

en valor de variedades locales y tra- —— e .
dicionales, como los ensayos realiza- 4 r
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dos por el centro con variedades de P Y

judia aragonesa «ccmo la caparro-
na de Monzoén o la del recac de
Binéfar, que han revelado caracte-
risticas interesantes desde el punto de vista agrondmico y comercial y que estén impul-
sando la recuperacidn de su cultivoy.

Siernpre segun el CITA, «las variedades tradicionales son el resuftado de una seleccidn
natural apoyada por el agricultor durante generaciones, lo que hace que estén adaptadas
agrondmicamente a las condiciones especificas de cada una de las zonas de cultivo —sue-
lo, clima, plagas y enfermedades, etc.—, pero también son el resultado de una seleccién
artificial, ya que cada hortelano ha seleccionado a lo large de los afios en funcién de sus
objetivos, considerando por ejemplo la forma y el color de los frutos o las semillas, pero
también sus caracteristicas organclépticas, y por ello, muchas de estas variedades desta-
can por su sabor, ya que estdn adaptadas a los gustos locales».

Para su recuperacidn se debe potenciar su utilizacidn por parte de investigadores, mejo-
radores genéticos y agricultores que estén dispuestos a cultivarlas, asl como de consumi-
dores que estén dispuestos a consumirias y pagar un precio justo por ellas.
Recientemente, el BGHZ ha atendido diferentes peticiones de agricultores aragoneses
que han mostrado interés por probar variedades locales de lentejas y garbanzos en sus
parcelas y, en caso de que resulten interesantes, recuperar su cultivo.

Durante los dltimos cinco afios, y referente a especies de la familia de las leguminosas, el
BGHZ ha atendido 62 peticiones y enviado un total de |98 muestras, destacando por
especies: judfa —75 muestras—, haba —52-, guisante —4, incluidos los bisaltos— garbznzo
~13— v guija o almorta —| |- Entre los peticionarios se encuentran centres de investiga-
cién, redes de semillas, universidades, gobiernos regicnales, ayuntamientos y agricultores,
Las semillas se conservan en condiciones especiales de baja humedad relativa y baja tem-
peratura, que hacen que el proceso de envejecimiento sea mds lento y aumente su longe-
vidad. Se ha comprobado que en estas condiciones una semilla puede conservar su poder
germinativo mds de cien afios, aunque la cifra que varfa segun las especies.
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Asi podriamos denominar a Alejandro
Azanza Asensio, que lleva toda su vida
despachando legumbres desde el mos-
trador de La Abaceria —Coso, 118. Zara-
goza. 976 296 794. www laabaceria.es—,
empresa a la que ahora se suma una dis-
tribuidora de alimentacion, El Librador
—Ayila, b. Zaragoza. 976 358 325- para
atender a las numerosas peticiones que
ha recibido del sector hostelero.

Los origenes de la empresa se remontan
a finales del siglo XIX, cuando en 1881,
don Ambrosio Asensio, hijo de molineros
v proveniente de Mediana, se afincé en
Zaragoza v fundd en el Coso un negocio
que se dedicaba a la venta de salvados,
harinas, cersales v pulpas para el gana-
do, y en menor medida otros productos
agricolas para consumo humano.

A peticion del
sector hostelero,
a La Abaceria

se suma ahora
una distribuidora
de alimentacion,
El Librador

Tras diferentes avatares, y va con la
cuarta generacion al frente, la actividad
se ha centrado en la alimentacién huma-
na, aungue e mantiene un apartado de
pienso para animales.

Pero su especialidad son las legumbres,
que vive con pasion. Desde el mostrador
de La Abaceria, donde analiza la reali-
dad cotidiana, afirma que el efecto del
afio internacional no se ha notado toda-
via. «Es verdad que vendo un poco mas,
DETo No CTeo gue sea gracias a la FAO,
sine peorque han cerrado algunas tien-
das y me voy quedando solo. Los clien-
tes lo desconocens.

En su establecimiento soclo se vende
producto nacional —al contrario de los
lineales, que se suelen abastecer de
legumbres de importacion-, del que
posee mas de cincuenta referencias,
procedentes de todo el pais. De Aragdn
no ofrece demasiadas, pues no consigue
una cantidad significativa. «He tenido



