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El Centro de 
Investigación y Tecnología 
Agroalimentaria de Aragón (CITA) es un 
organismo públi co de l Gobierno de Aragon, 
dedicado a la investigación, el desarrollo y la transferencia 
de tecnología al sector agroalimentario, además de ofrecer 
asesoramiento y servicios al mismo, y todo ello con tecnologías 
respetuosas con el med io ambiente. 

El trabajo sobre el almendro se inició en el actual 
CITA en el año 1964, con la mcorporac1ón de 
Antonio J. Felipe, cuando el almendro ni siquiera 
se consideraba una especie frutal. Los trabajos 
durante la primera década resaltaron que los 
problemas de prod ucción de l almendro se 
debían fundamentalmente a dos problemas: la 
falta de una polinización correcta y las heladas. 
Ello condujo a la iniciación de un programa de 
meJora genét ica y que desde el princ ipio 
persigu ió dos objetivos fundamentales para 
resolver estos problemas: la autocompatibilidad 
para superar los problemas de polinización y 
la florac1ón tard ía para que transcurnera una 
vez que los peligros de las heladas fu eran 
menores. 

En el año 1987 se presentaron a registro las tres 
primeras selecciones de este programa, entre 
las que destaca 'Guara·, que es actualmente la 
va ri edad de referenc ia en todas las zonas 
productivas de almendro. El programa de mejora 
ha proseg uido obteniendo nuevas variedades 
que sa tisfacen las necesidades de calidad del 
mercado español con unas caracterís ticas más 
adaptadas a sus condicionantes comerciales e 
industriales, como 'lsabelona· y 'Soleta', así como 
con vanedades de floraciÓn más tardía, como 
' Diamar· y 'Via lfas· . Todas ellas son 
autocompatibles, sin necesidad de polinización 
cruzada n1 agentes polln1zadores, y con una 
época de maduración que perm1te s u 
recolección escalonada. 
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Árbol: De vigor medio y porte semi-erecto. 

Flor: Florece unos 3 días antes que 'Guara·. con flores de color 
blanco y tamaño medio a grande, localrzadas principalmente en 
ramilletes de mayo y menos en ramos mixtos. Buena densidad de 
floración. 

Fruto: Maduración unos 16 días después de 'Gua ra·. Consistencia 
de cáscara du ra, sin doble capa, de forma acorazonada, con un 
rendimiento del 27-35%, con la pepita rellenando el hueco de la 
cáscara. Pepita grande. sin do bles, redondeada, parecida a la de 
'Marcona·. aunque ligeramente más apuntada y pla na, lo que 
facilita un repelado muy fácil, de aspecto comercial muy bueno y 
sabor un poco más dulce. 

Calidad De su composición destaca su muy elevado contenido en 
aceite y en ácido oleico, así como en antioxidantes, especialmente 
tocoferoles, lo que la convierte en una de las variedades de mayor 
calidad. 

ISABELONA (OEVV-20054615) 

Árbol De v1qor med1o y porte lrqeramente erecto. muy adaptado 
a plantaciones de alta densidad. 

Flor: Florece unos 3 días antes que 'Guara·. con flores de color 
blanco y tamaño medio a grande, loca lizadas principalmente 
en ramilletes de mayo y menos en ramos mixtos. Muy alta 
dens1dad de floración. 

Fruto Madu rac ión unos 25 días después de 'G ua ra·. 
Consislenua de cáscara dura, sin doble capa, de forma elípl1ca, 
con un rendimiento del 27-35%, con la pepita rellenando el 
hueco de La cáscara . Pepita grande , s in dobles. elípti ca, 
parecida a la de 'Desmayo Largueta·. de aspecto comercia l 
muy bueno. 

Calidad: Después del tostado destaca especialmente el fácil 
desprend imiento del tegumento y el sabor muy agrada ble. Su 
composición presenta valores med ios de los diferentes 
componentes. 

SOLETA (OEW-20054616) 

Almendra 

Árbol: De vi gor medio y porte erecto. con tolerancia a las 
enfermedades. 

Flor: Florece unos 20 días después de 'Guara·. con flores de 
color blanco y tamaño peq ueño, con un pistilo epi-estigmático, 
tanto sobre ramilletes de mayo como sobre ramos del año. La 
dens idad floral es regu lar y medi a. una vez que en tra en 
producción. 

Fruto: Maduración una semana después de 'Guara·. Consistencia 
de la cáscara dura, de forma acorazonada, puntiaguda, sin doble 
capa . con un rendimiento en pepita del24%. Tamaño de pepita 
de med io a grande, sin dobles, de buen aspecto comercial y muy 
buen sabor. 

Calidad : Su composición presenta valores medios de los 
diferentes componentes, pero el conten ido en ácido oleico es 
muy alto. 

0/AMAR (OEW-20074764; CPV0-20090306) 

Almendra 

Árbol : De vigor medio y porte ligera mente erecto. con 
tolerancia a las enfermedades. 

Flor: Florece unos 17 días después de 'Guara·. con flores 
de color blanco y tamaño medio, tanto sobre ramilletes de 
mayo como sobre ra mos del año. La de nsidad floral es 
elevada y consrstente a lo largo de los años. 

Fru to : Maduración unos 9 días después de 'Gua ra· . 
Consistencia de la cáscara dura, de forma acorazonada, 
puntiaguda , con una ligera doble capa, con un rendimiento 
en pepita del 25%. Tamaño de pepita de medio a grande, 
sin dobles, de buen aspecto comercial y buen sabo r. 

Calidad: En su composición presenta valo res medios de los 
di ferentes componentes, pero el co ntenido en ácido oleico 
es extremadamente alto. 

V/ALFAS (CPV0-20133209) 


