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‘CENTRO DE INVESTIGACION Y TECNOLOGIA
'AGROALIMENTARIA DE ARAGON

El Centro de

Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria de Aragén (CITA) es un
organismo publico del Gobierno de Aragon,
dedicado a la investigacion, el desarrollo y la transferencia
de tecnologia al sector agroalimentario, ademas de ofrecer
asesoramiento y servicios al mismo, y todo ello con tecnologias
respetuosas con el medio ambiente.
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Guara 23 Agosto
Meardia 30 Agosto
Vialfas 2 Septiembre
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Eltrabajo sobre el almendro se inicid en el actual Enelano 1987 se presentaron a registro las tres
CITA en el afio 1964, con la incorporacion de primeras selecciones de este programa, entre
Antonio J. Felipe, cuando el almendro ni siquiera las que destaca ‘Guara’, que es actualmente la
se consideraba una especie frutal. Los trabajos variedad de referencia en todas las zonas
durante la primera década resaltaron que los productivas de almendro. El programa de mejora
problemas de produccién del almendro se ha proseguido obteniendo nuevas variedades
debian fundamentalmente a dos problemas: la que satisfacen las necesidades de calidad del
falta de una polinizacion correctay las heladas. mercado espanol con unas caracteristicas méas
Ello condujo a la iniciacién de un programa de adaptadas a sus condicionantes comerciales e
mejora genética y que desde el principio industriales, como ‘Isabelona’y ‘Soleta’, asi como
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Almendra

lsabelona

Arbol: De vigor medio y porte semi-erecto.

Flor: Florece unos 3 dias antes que ‘Guara’, con flores de color
blanco y tamano medio a grande, localizadas principalmente en
ramilletes de mayoy menos en ramos mixtos. Buena densidad de
floracion.

Fruto: Maduracion unos 16 dias después de ‘Guara’. Consistencia
de cascara dura, sin doble capa, de forma acorazonada, con un
rendimiento del 27-35%, con la pepita rellenando el hueco de la
cascara. Pepita grande, sin dobles, redondeada, parecida a la de
‘Marcona’, aunque ligeramente més apuntada y plana, lo que
facilita un repelado muy facil, de aspecto comercial muy buenoy
sabor un poco mas dulce.

Calidad: De su composicion destaca su muy elevado contenido en
aceitey en cido oleico, asf como en antioxidantes, especialmente
tocoferoles, lo que la convierte en una de las variedades de mayor
calidad.

ISABELONA (OEVV-20054615)

Arbol: De vigor medio y porte ligeramente erecto, muy adaptado
a plantaciones de alta densidad.

Flor: Florece unos 3 dias antes que ‘Guara’, con flores de color
blancoy tamano medio a grande, localizadas principalmente
en ramilletes de mayo y menos en ramos mixtos. Muy alta
densidad de floracion.

Fruto: Maduracion unos 25 dias después de ‘Guara'.
Consistencia de cascara dura, sin doble capa, de forma eliptica,
con un rendimiento del 27-35%, con la pepita rellenando el
hueco de la céscara. Pepita grande, sin dobles, eliptica,
parecida a la de ‘Desmayo Largueta’, de aspecto comercial
muy bueno.

Calidad: Después del tostado destaca especialmente el facil
desprendimiento del tequmento y el sabor muy agradable. Su
composicion presenta valores medios de los diferentes
componentes.

SOLETA (OEVV-20054616)
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Almendra

Jiamar

Arbol: De vigor medio y porte erecto, con tolerancia a las
enfermedades.

Flor: Florece unos 20 dias después de ‘Guara’, con flores de
color blancoy tamano pequerio, con un pistilo epi-estigmatico,
tanto sobre ramilletes de mayo como sobre ramos del ano. La
densidad floral es regular y media, una vez que entra en
produccion.

Fruto: Maduracién una semana después de ‘Guara’. Consistencia
de la cascara dura, de forma acorazonada, puntiaguda, sin doble
capa, con un rendimiento en pepita del 24%. Tamano de pepita
de medio a grande, sin dobles, de buen aspecto comercial y muy
buen sabor.

Calidad: Su composicién presenta valores medios de los
diferentes componentes, pero el contenido en &cido oleico es
muy alto.

DIAMAR (OEVV-20074764; CPV0-20090306)

Almendra

Arbol: De vigor medio y porte ligeramente erecto, con
tolerancia a las enfermedades.

Flor: Florece unos 17 dias después de ‘Guara’, con flores
de color blanco y tamano medio, tanto sobre ramilletes de
mayo como sobre ramos del ano. La densidad floral es
elevada y consistente a lo largo de los anos.

Fruto: Maduracion unos 9 dias después de ‘Guara'.
Consistencia de la cascara dura, de forma acorazonada,
puntiaguda, con una ligera doble capa, con un rendimiento
en pepita del 25%. Tamano de pepita de medio a grande,
sin dobles, de buen aspecto comercial y buen sabor.

Calidad: En su composicion presenta valores medios de los
diferentes componentes, pero el contenido en acido oleico
es extremadamente alto.

VIALFAS (CPV0-20133209)



