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El CITA coordina el proyecto europeo Life “ARIMEDIA”, 

en el que participan diversas instituciones y empresas, 

españolas e italianas, que trabajan para reducir las 

emisiones de amoníaco en la agricultura medite-

rránea mediante técnicas innovadoras de fertirri-

gación con purín. “ARIMEDIA” está dotado con un 

presupuesto global de 2´6 millones de euros para una 

duración de cuatro años y pretende reducir la volatiliza-

ción del amoníaco cuando se aplica el purín en campos 

de cultivo. El amoniaco es uno de los principales gases 

contaminantes por su repercusión en la calidad del aire, 

afectando tanto al medioambiente como a la salud de 

las personas y animales. 

Se pretende demostrar que la aplicación de la fracción 

líquida de purines y digerido, diluida como fertilizante a 

través de sistemas innovadores de riego con pivots y 

goteo superficial o enterrado, son técnicas efectivas 

para reducir las emisiones de amoníaco a la at-

mósfera con respecto a la aplicación tradicional 

del purín en abanico. Se espera obtener una reduc-

ción del 50% y del 90% de las emisiones de amoníaco 

en el riego con pivots y el riego con goteo enterrado 

respectivamente.  El estudio también tiene la finalidad 

de fomentar la reutilización de nutrientes en zonas agrí-

colas mediterráneas de cultivos extensivos en regadío. 

La investigadora del CITA y coordinadora del proyecto, 

Dolores Quílez, explica que “además de reducir las emi-

siones de amoníaco se persigue maximizar el recicla-

je de nutrientes, cerrando el ciclo del purín”. 

Para llevar a cabo los trabajos se van a establecer par-

celas experimentales en Ejea de los Caballeros y en la 

finca La Melusa, propiedad de la Confederación Hidro-

gráfica del Ebro.  

Los participantes españoles son el CITA, las empresas 

REGABER y SEGALES y la Asociación de Ganaderos de 

Ejea en la Comarca de las Cinco Villas.  

España es la primera productora de porcino de 

la UE con un censo de 28 millones de cabezas. El 

porcino en Aragón representa el 24 % del de España 

y ha tenido un crecimiento continuado (casi duplicán-

dose) en los últimos 15 años lo cual representa un 

alto valor económico en Aragón, el 35 % de la Pro-

ducción Final Agraria, con una diferencia considera-

ble respecto a su peso a nivel nacional (13 %). El 

aumento del censo porcino lleva asociado un au-

mento de la producción de purín que en Aragón 

en 2015 fue de 11 millones de m3, lo que supone 

40.000 toneladas de nitrógeno (N) que es necesario 

gestionar de forma eficiente para evitar impactos 

negativos sobre el medio ambiente. 
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El pasado miércoles 21 de junio el Instituto Agroali-

mentario de Aragón, IA2 (formado por la Universidad 

de Zaragoza y el CITA) organizó junto a la CEOE la 

jornada “Innovación en el sector de la agroali-

mentación: presentación de la oferta tecnológi-

ca del IA2”. 

En la misma, y además de la presentación de la ofer-

ta tecnológica del Instituto, se expusieron las princi-

pales herramientas financieras para posibles proyec-

tos de colaboración y se contó con una mesa redonda 

sobre nuevos modelos y oportunidades de colabora-

ción en el sistema agroalimentario . 

El investigador Gabriel Pardo, de la Unidad de Sanidad 

Vegetal del CITA, en colaboración con las investigadoras 

Alicia Cirujeda y Anabel Marí, además de técnicos y 

agricultores afectados, están realizando ensayos para 

confirmar que los fallos en el control de algunas 

poblaciones de malas hierbas, con determinados 

herbicidas, se deben a la aparición de un fenó-

meno de resistencia.  El caso es análogo al que des-

criben los médicos cuando dicen que una determinada 

bacteria resistente no muere con un antibiótico, cuando 

antes si lo hacía. 

En el caso de las malas hierbas, la resistencia es la ca-

pacidad que han desarrollado ciertas poblaciones de 

malezas para sobrevivir y completar su ciclo biológico, 

cuando se les aplica un herbicida en sus dosis normales, 

cuando haciendo lo mismo, antes morían, y además es-

ta capacidad para sobrevivir al herbicida ha de ser here-

dable. La aparición de este fenómeno de resistencia im-

plica que una herramienta normalmente barata, eficaz, 

y de fácil aplicación como son los herbicidas, queda inu-

tilizada. Por ello, los agricultores deben establecer unas 

pautas de uso de estos herbicidas para que la apa-

rición de este fenómeno de resistencia, si se pro-

duce, sea lo más tarde posible. 

El trabajo en el CITA se centra en la resistencia en tres 

grupos de especies: el género Conyza (cultivos leño-

sos), Echinochloa spp o milleta (arrozales) y el Rapis-

trum rugosum (cereales de invierno). En todos los ca-

sos de resistencia, la detección precoz y la limpieza de 

la maquinaria resulta un aspecto clave. 

Durante los últimos tres años el Banco de Germo-

plasma de Hortícolas ha contado con la colaboración 

de Ismael Ferrer que junto a Cristina Mallor, respon-

sable del Banco, han revisado la colección de gar-

banzos para conocer el estado de cultivo y el mante-

nimiento de las semillas en el territorio, desde la pri-

mera prospección realizada en el año 1992 y han in-

crementado la colección del mismo 
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Los finalistas de la tercera edición del 

programa de Emprendimiento 

Agroalimentario del Instituto Arago-

nés de Fomento, en el que colaboran 

tanto el CITA de Aragón como el Par-

que Científico-Tecnológico Aula Dei, se 

han presentado públicamente en el III 

Foro de Emprendimiento Agroalimen-

tario que tuvo lugar en Huesca el  

pasado 22 de junio de 2017. 

El proyecto transfronterizo en el que 

colabora el CITA y que está liderado 

por el Laboratorio de Análisis del Aro-

ma y Enología (LAAE) de la Universi-

dad de Zaragoza ha dado como fruto 

los primeros 121 vinos elaborados 

con variedades recuperadas en 

Aragón y el sur de Francia se presen-

taron el pasado 25 de junio en la loca-

lidad francesa de Fronton. 

El CITA, además de las más importan-

tes instituciones del sector agroalimen-

tario, participó en la primera reunión 

de la plataforma aragonesa de 

transferencia e innovación  impulsa-

da por el Departamento de Desarrollo 

Rural y Sostenibilidad. 

J. Rodrigo habla en Radio Zaragoza 

C. Mallor habla sobre la judía del recao 

G. Pardo en “De puertas al campo” 

 
Aunque existen regiones donde algunas 

variedades locales siguen teniendo impor-

tancia, la producción de cereza en España 

se basa, en su mayor parte, en cultivares 

obtenidos en  programas de mejora genéti-

ca de otros países. A pesar de la buena pro-

ducción y calidad que pre-

sentan estos cultivares, en 

España se han identificado 

caracteres de interés para la 

mejora del cultivo en el 

material vegetal local. Sien-

do España un reservorio de 

diversidad genética de cere-

zo y el cerezo un cultivo con 

una base genética muy reducida es de inte-

rés la utilización de este material local co-

mo fuente de variabilidad para la introduc-

ción de caracteres de interés en la mejora 

genética. Para ello es necesario el estudio 

de este material, el conocimiento genético 

y molecular de estos caracteres y el diseño 

de herramientas que puedan facilitar su 

utilización en la mejora.  Partiendo de esta 

situación,  este proyecto es continuación de 

trabajos anteriores de este grupo de inves-

tigación y ha estado  enfocado al desarrollo 

y aplicación de herramientas genéticas que 

faciliten el conocimiento y la mejora genéti-

ca del cerezo partiendo de la 

variabilidad genética de esta 

especie en nuestro país. Con-

cretamente, en este proyecto, 

estos objetivos se han llevado 

a cabo mediante el estudio de 

la variabilidad genética en 

cultivares y material local y 

silvestre; y mediante el estudio fenotípico y 

genético-molecular de caracteres de inte-

rés para la mejora y para los cuales existe 

variabilidad en el material local, como son 

la autocompatibilidad floral y la calidad de 

fruto, concretamente para el color y la fir-

meza de la cereza. 

El pasado 28 de junio fue aprobada la 

“Certificación de Extensión Universitaria 

en Alimentos Vegetales y Micológicos 

en la Gastronomía Aragonesa” que sur-

ge  surge del entorno colaborativo entre 

el IA2 (Centro de Investigación y Tecno-

logía Agroalimentaria de Aragón - Uni-

zar) y la Gastroalianza. 
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Garbanzos singulares de Aragón

La colección aragonesa de garbanzo (Cicer arietinum L.) conser-
vada en el Banco de Germoplasma de Hortícolas (BGHZ} del 
CITA está formada por 28 muestras, procedentes de las 3 pro-
vincias -Huesca (15), Zaragoza (8) y Teruel (5)- y cuyas colectas se 
han realizado entre los años 1992 y 2017. La singularidad de 
estas variedades locales de garbanzos son un verdadero tesoro 
para contribuir junto con la I+d+I en el restablecimiento y pro-
moción de olores, sabores y texturas diferentes para enriquecer 
la diversidad de los territorios y de la gastronomía. 
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