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Consumo en España (MAPA 2017)
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Consumo en España vs. otros países
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‘Esta fruta no 
sabe a nada’

‘Esta manzana no 
es como las de 

antes’

‘Estas peras no 
maduran’



Hecho en los Pirineos, Huesca, 24 Marzo 2019



El “pool” de hidratos de carbono y de otros compuestos disponibles 
para el metabolismo celular se reduce
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cerramiento estomático, 
disminución de la tasa fotosintética y 
asimilación neta de CO2

>20ºC
tasa respiratoria mas elevada 
se incrementa el consumo de 
carbohidratos. 

Manzanas baja calidad



Altos Alpes, 7.800 ha
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Provincia autónoma del SudTyrol se produce el 49% 
de la producción nacional, cultivándose 18.000 has 
(Marlene y Val Venosta)

El Trentino, media montaña, produce el 20% de la 
producción 

Perigord-Limousin, media montaña, 3.000 ha 
(Perlim y Meylim) 

El Piamonte, media montaña, 10% producción nacional
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Sierra 
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Objetivo 1: creación de un panel entrenado

Objetivo 2: perfil bioquímico y sensorial de fruta del Valle del Manubles

Objetivo final: 

PUESTA EN VALOR
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