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Innovaciones aplicadas a la cadena productiva pirenaica de vacuno
para valorizar una carne identificable por el consumidor

ACCION 4
Reforzar la identidad de la carne producida en los Pirineos
al servicio del territorio y de su actividad econémica

Actividad 4.4. Identificacion del valor implicito y diferencial de la carne de vacuno
del Pirineo para los restauradores de la zona

Actividad 4.5. Estudio sobre la influencia del etiquetado de propiedades
nutricionales y saludables de la carne de vacuno sobre |a deC|S|on de compra del
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Innovaciones aplicadas a la cadena productiva pirenaica de vacuno
para valorizar una carne identificable por el consumidor

Resultados Actividad 4.4:

|dentificacion del valor implicito y diferencial de la carne de
vacuno de razas autoctonas del Pirineo para los restauradores
de la zona
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==goBERNo. Objetivo Actividad 4.4 mcita
Identificacion del valor implicito y diferencial de la carne de
vacuno del Pirineo para los restauradores del Pirineo aragonés,

Pirineo de Andorra y Pirineo francés (Occitania).

En particular, estudiar:

* La percepcion sobre |la carne autoctona

* El vinculo percibido sobre la sostenibilidad econdmica y
medioambiental

* La actitud hacia la promocion explicita de la carne de vacuno de razas
autoctonas producidas en los Pirineos y alimentadas con recursos de la

Z0Na.
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DE ARAGON Zona de estudio cita

Pirineo aragonés Principado de Andorra

FRANCIA

Navarra

Parroquia
de La Massana

La Mﬁsagl

Hoya de Huesca
Somontano

de Barbastro

Monegros

Bu

Sarifiena

Bajo Cinca

Fraga f.
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1. Entrevistas a 15 restaurantes que ofertan carne de vacuno de razas
autdctonas del Pirineo en cada una de las tres zonas de estudio.

2. Cuestionario semi-estructurado (mayoria preguntas cerradas).

3. Se entrevistd al responsable de realizar las compras de carne para el
restaurante.

4. Las entrevistas se realizaron de forma telefénica en las tres zonas de
estudio. En el caso del Pirineo aragonés, algunas de las entrevistas se
hicieron por e-mail o de manera presencial.
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R SO ENe Trabajo de campo
Realizacion
Pirineo aragonés Equipo de investigacion (CITA)
Pirineo de Andorra Instituto de Estudios Andorranos
Pirineo francés Agro Toulouse Consulting*

* Spin-off de la Escuela Nacional Veterinaria de Toulouse

Fecha
Pirineo aragoneés Julio y agosto de 2019
Pirineo de Andorra Diciembre de 2019
Pirineo francés Abril y mayo de 2020
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Muestra
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Comunidad Auténoma Provincia Comarca Localidad Numero de encuestas
Aragdn Huesca La Ribagorza Bisaurri 1
________________________________________________ L S
Sobrarbe Ainsa 3
Bielsa 1
Buesa 1
Pirineo aragonés puarul 1
Escalona 1
Labuerda 1
Morillo de Tou 1
Plan 1
San Juan de Plan 1
.............................................. SATVISE e
......... Alto Gallego . Escuer ol
............................................................................ Latacetania O
Total 15
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Principado de Andorra

Muestra

Parroquia Numero de
encuestas
Canillo 4
Encamp 1
Ordino 4
La Massana 2
Andorra La Vella 3
Escaldes-Endorgany 2
16

Instituto Universitario de Investigacion Mixto
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cada uno de los restaurantes entrevistados.

Las entrevistas se hicieron en los restaurantes ubicados desde el sur de
Tarbes (ex Midi Pirinées y actual Occitania) hasta Perpignan (ex
Languedoc Roussillon y actual Occitania). Sin embargo, en la informacion
recibida no se indicaba el lugar exacto donde se encontraban ubicados
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Caracterizacion de los restaurantes
Aprovisionamiento de la carne de vacuno

Percepcion sobre la carne de raza autdctona criada en el Pirineo

N

Vinculo percibido de la carne de vacuno de razas autdctonas con la sostenibilidad

economica, medioambiental y social

5. Actitud hacia la promocion explicita de |la carne producida con razas autoctonas de los
Pirineos y alimentadas con pastos de la zona

6. Motivos para comprar carne de vacuno de razas autoctonas del Pirineo

7. Percepcion sobre los proveedores de carne de vacuno de razas autéctonas del Pirineo
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irineo aragones

45-50 anos
60% hombres

Casi 90%
propietarios

Caracteristicas de los entrevistados . C|ta

Pirineo de Andorra

e 43 anos

e 73% hombres

e (Casi 70%

empleados
N /
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Pirineo francés

~

50 anos

73% hombres

Propietarios

)

W Eamms iteirey -
Agroallmentarlo de Aragon o
\ 2 Universidad Zaragoza pOCTEFA UNON EUROPEENNE

Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER)



N

(v/a)

OBIERNO

E ARAGON

Aihos como responsable de compra \¢ Clta

W CINTRG CE MYESTRACKS: ¥ TECMEADGA
B PO PENTARGA B ARAGON

Minimo Media Maximo

—Pirineo aragonés Pirineo de Andorra  —Pirineo franceés
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rineo aragonés \

9 pequenos
3 medianos
3 grandes

60% abiertos

todo el ano

/

/Pirineo de Andorra\

"

7 pequefos
7 medianos
2 grandes

87% abiertos todo

el ano

/

/Pirineofrancés \

"

Todos

restaurantes
son pequenos
53% abiertos
todo el anho

los

/

Pequefio (menos de 19 mesas), mediano (entre 20y 37) y grande (mas de 38 mesas)

[ V3

Instituto Universitari vestigacion Mixto
Agroallmentarlo de Aragon

Universidad Zaragoza

DORAGON Caracteristicas de los restaurantes: tamafio y apertura . g.[.té
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Pirineo aragonés Pirineo de Andorra Pirineo francés
Precio Restaurantes Precio Restaurantes Precio Restaurantes
15-30 € 3 20 € 7 20 € 6
50-70 € 11 25-30 € 2 | 30 € 7
95 € 1 Mas de 30 € 6 40 € 2

Precios mas altos en el Pirineo aragonés debido a que los platos
ofrecidos son de los cortes mas nobles. El chuleton es la “joya” de
estos restaurantes.

Instituto Universitario de Investiga
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/ Pirineo aragonés \

Clientes habituales:

* Habitantes de la zona
 Turistas cercania

Kredes sociales

Internet:
e Todos los restaurantes
tienen pagina web o

/

Y presencia en internet

/ Pirineo de Andorra \

Clientes habituales:

* Espana
*  Francia
e Habitantes de la zona

Internet:
restaurantes

e Todos los

Caracteristicas de los restaurantes: tipo de clientes

N cita

SEMTRGY 8 MYESTICADON ¥ TEGHER DA
APOAL IENTARGA DE ARACEN
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Clientes habituales:

tienen pagina web o redes
Ksociales /

Instituto Universitario de Investigacion Mixto
2 Agroalimentario de Aragén
Universidad Zaragoza
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Pirineo francés

Habitantes de |la zona
Turistas franceses
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Aproximadamente, ¢qué porcentaje de sus platos incluye carne de vacuno?

Porcentaje PIRINEQ ANDORRA PIRINEQ
ARAGONES FRANCES
Menos del 50% 9 12 5
50% 4 2 3
Mas del 50% 1 2 7

Numero de restaurantes
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Caracterizacion de los restaurantes

Aprovisionamiento de la carne de vacuno

Percepcion sobre |la carne de raza autéctona criada en el Pirineo

> w hoe

Vinculo percibido de la carne de vacuno de razas autdctonas con la sostenibilidad

economica, medioambiental y social

5. Actitud hacia la promocion explicita de la carne producida con razas autoctonas de los
Pirineos y alimentadas con pastos de la zona

6. Motivos para comprar carne de vacuno de razas autoctonas del Pirineo

7. Percepcion sobre los proveedores de carne de vacuno de razas autéctonas del Pirineo
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E ARAGON ¢A qué tipo de operadores compra la carne de vacuno? gﬁé

[ Pirineo aragonés }

13 restaurantes compran al ganadero y
2 al carnicero o intermediario.

4 restaurantes se abastecen de su
propia ganaderia.

Solo 3 restaurantes se aprovisionan
exclusivamente de ganaderos.

BENTARA DE ARACEN

[ Pirineo francés ]

11 restaurantes compran al ganadero
3 al carnicero
1 al matadero o mayorista.

[ Pirineo de Andorra }

Todos los restaurantes compran al matadero
o mayorista, 14 de ellos en exclusividad.

Los otros dos restaurantes también
compran al carnicero y al ganadero.

iterrey -

POCTEFA

Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER)

uto Universita Investigacion Mixto
2 AgroahmentarlodeAragon
Universidad Zaragoza



N

(v/a)

OBIERNO
E ARAGON

¢Ha comprado alguna vez carne de vacuno ecoldgica? Clta

12

w

Pirineo aragonés

11
10
5 I 5

Pirineo de Andorra Pirineo francés

| Si HNo

Numero de restaurantes

Instituto Universitario de Investigacion Mixto
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En el Pirineo aragonés y en el Pirineo de Andorra, todos los restaurantes
reciben la carne en el mismo restaurante.

De los restaurantes del Pirineo francés que compran carne (11 porque 4
tienen ganaderia propia):

e 7vanacomprarla
* 4 lareciben en su propio establecimiento.
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AR PENTARA BE ARACEN

La categoria comercial mas comprada es la ternera
en piezas, sobre todo, las del cuarto trasero.

Suelen comprar ternera en piezas (12 restaurantes) o
y el buey en piezas del cuarto trasero (10).

¢ Tiieese

(ocAndorra

Suelen comprar mayor diversidad de piezas: ternera,
anojo, novillo y buey, y por ultimo, ternera blanca y vaca.
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1

Los restaurantes del Pirineo aragonés y del Pirineo de Andorra compran
piezas, sobre todo, en fresco y muy pocas veces canales o medias canales.

------------ Compran los diferentes formatos: canales, medias

L canales, cuartos y piezas, sobre todo, al vacio.
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[ Pirineo aragonés J

Cortes del cuarto trasero: entrecot, filete,
costillar, chuletén, lomo, babilla, osobuco,
solomillo, entrana y cadera.

Cortes delanteros para guisos (albdondigas y
hamburguesas): morcillo, aguja, lengua,
carrillera y pez.

Solo 2 restaurantes utilizan todo tipo de cortes.
Solo 5 restaurantes ofrecen guisos de carne de
vacuno utilizando los cuartos delanteros, lo
gue supone una buena forma de usar todo el
animal.

E ARAGON Cortes de carne de vacuno mas utilizados . C|ta

—_—— mmﬁwwnm

[ Pirineo de Andorra J

Cortes del cuarto trasero: filete,
entrecot, chuletdn y entraia.

[ Pirineo francés J

Los restaurantes entrevistados han citado
pocos cortes en esta pregunta.
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Pirineo aragonés ]

* Todos los restaurantes adquieren
carne de vacuno “Producida en el
Pirineo aragonés” y 4 de ellos,
ademas, es de produccion propia.

* 3 restaurantes compran también a
otras regiones de Espafa.

e 1 compra la carne en otras zonas
aragonesas.

Es de destacar que ninguno de los restaurantes compra en
otras zonas de los Pirineos espanoles ni en los Pirineos

iterrey -
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Pirineo de Andorra ] Bruna d Andorra

Todos los restaurantes entrevistados
compran o utilizan (produccién propia) carne producida en Andorra. Pero ademas, compran:

* 8 en otros paises de la Union Europea.

* 6 en el Pirineo catalan

e 2en el Pirineo francés.

* QOcasionalmente, en otras regiones de Espana o de Francia.
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[ Pirineo francés (Occitano) ]

Toda la carne de vacuno procede del Pirineo
Occitano, comprada o producida en su propia

explotacion ganadera.

UniversidadZaragoza POCTEFA N £
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E ARAGON Carne de vacuno de razas autoctonas del Pirineo/total == ==

de carne de vacuno comprada (%)

Menos del 50% El 50% Mas del 50% 100%

B Pirineo aragonés M Pirineo de Andorra Pirineo francés

Numero de restaurantes

Instituto Universitario de Investigacion Mixto
2 Agroalimentario de Aragon
Universidad Zaragoza
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Minimo \ Medla/’ Maximo
S_ .
—Pirineo aragonés Andorra —Pirineo francés

E ARAGON  ¢Hace cuanto tiempo compra carne de vacuno de -.; &&g
razas autdoctonas del Pirineo?

Restaurantes que compran
carne autdéctona de los
pirineos desde su apertura.

Pirineo aragonés <
Pirineo de Andorra 4
Pirineo francés 3

Anos R ll".E[lﬁ -
k 2 AgroallmentarlodeAragon i
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==DE ARAGON  ¢{Compra carne de vacuno de razas autéctonas del . &Lté
Pirineo durante todo el ano?

Pirineo arago_neé Todo el aho

Todo el ano: 8 restaurantes

_________ Solo temporada alta (abril-noviembre): 6

Todo el ano: 14 restaurante

Solo en temporada alta (invierno y verano): 2
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Caracterizacion de los restaurantes

Aprovisionamiento de la carne de vacuno

Percepcion sobre la carne de raza autdctona criada en el Pirineo

I AN

Vinculo percibido de la carne de vacuno de razas autdctonas con la sostenibilidad

economica, medioambiental y social

5. Actitud hacia la promocion explicita de |la carne producida con razas autdoctonas de los
Pirineos y alimentadas con pastos de la zona

6. Motivos para comprar carne de vacuno de razas autoctonas del Pirineo

7. Percepcion sobre los proveedores de carne de vacuno de razas autéctonas del Pirineo
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criada en el Pirineo

Percepcion sobre la carne de raza autdctona

cita
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Es una carne saludable

Es natural

Es sabrosa

Es tierna

Es demandada por nuestros clientes
Tiene un color intenso

Es facil de cocinar

Es jugosa

Mantiene un color rojo brillante durante mas tiempo
Tiene menos grasa

La pieza es pequeia

Es cara

Se enrancia con facilidad

La grasa es amarilla

Es igual que la que procede de otros animales no criados en el Pirineeo

i 4,9

| 4,8

| 4,7

| 4,7

| 4,6

| 4,6

| 4,6

| 4,5

| 4,1

3,3
2,p
2,7
2,6
2,4
—— 5
1 2 3, 4, 5
M Pirineo aragonés Pirineo de Andorra M Pirineo francés

1=totalmente en desacuerdo; 2=en desacuerdo;3=neutro; 4=de acuerdo;5=totalmente de acuerdo

™2
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Agroalimentario de Aragon
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1. Caracterizacion de los restaurantes
2. Aprovisionamiento de la carne de vacuno
3. Percepcion sobre la carne de raza autdctona criada en el Pirineo
4. Vinculo percibido de la carne de vacuno de razas autdctonas con la sostenibilidad

econdmica, medioambiental y social

5. Actitud hacia la promocion explicita de la carne producida con razas autéctonas de los
Pirineos y alimentadas con pastos de la zona

6. Motivos para comprar carne de vacuno de razas autdctonas del Pirineo

7. Percepcion sobre los proveedores de carne de vacuno de razas autéctonas del Pirineo

\\“ o vt de i it HHILCIITyYy -
Agroallmentarlo de Aragon i
\ 2 UniversidadZaragoza POCTEFA

Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER)



OBIERNO

1

E ARAGON Vinculo percibido de la carne de vacuno de razas Clta

SEMTRGY 8 MYESTICADON ¥ TEGHER DA
B ACROMLMENTARA DE AR AN

autoctonas con la sostenibilidad econdmica,
medioambiental y social

Aprovecha los recursos forrajeros de la montafia
Permite conservar el paisaje y el ecosistema de montafa
Conserva la diversidad y riqueza genética del Pirineo
Ofrece una carne saludable

Aporta beneficios a los ganaderos

Ayuda a evitar la despoblacion

Favorece el desarrollo rural de diferentes zonas del Pirineo
Es respetuoso con el bienestar de los animales

Ayuda a reducir los incendios forestales

Atenua el cambio climédtico

Reduce la huella de carbono

Protege de la amenaza de animales salvajes (lobo, osos, etc.)

1,

2,

4,9
4,9
4,8
4,8
4,8
4,7
4,7
4,7
4,6
4,4
4,1
3,9
3 4, 5,
M Pirineo aragonés Pirfineo de Andorra M Pirineo francés

1=totalmente en desacuerdo; 2=en desacuerdo;3=neutro; 4=de acuerdo;5=totalmente de acuerdo
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Caracterizacidon de los restaurantes

Aprovisionamiento de la carne de vacuno

Percepcion sobre la carne de raza autdctona criada en el Pirineo

S N

Vinculo percibido de la carne de vacuno de razas autoctonas con la sostenibilidad

econdmica, medioambiental y social

5. Actitud hacia la promocion explicita de la carne producida con razas autdctonas de
los Pirineos y alimentadas con pastos de la zona

6. Motivos para comprar carne de vacuno de razas autdctonas del Pirineo

7. Percepcion sobre los proveedores de carne de vacuno de razas autoctonas del Pirineo

\\“ o vt de i it HHILCIITyYy -
Agroallmentarlo de Aragon i
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E ARAGON Interés por promocionar la carne de vacuno de razas —
autoctonas del Pirineo en su restaurante

Pirineo Pirineo de | Pirineo
aragonés | Andorra |francés
5 Mucho 12 11 b
4 Bastante 2 4 9
3 Medio 1
2 Poco
1 Ninguno

o e afILETTEYG -
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OBIERNO
E ARAGON

Formas mas adecuadas de promocionar la carne de .! gltg

vacuno de razas autoctonas del Pirineo

APOAL IENTARGA DE ARACEN

A traves del personal del restaurante

En el menu/carta

I
.

I ©

e ——
I 4
Colocar carteles
I
_ _ Bl 1
Folleto informativo
0 2 4 6 8 10 12
W Pirineo aragonés Pirineo de Andorra M Pirineo francés
Numero de restaurantes
ituto Universitario de Investigacion Mixto ATrarvac
“2 Ilr\‘sgtglroalimentariodeAragt.’m il . Le ' ' es
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=== GOBIERNO
==DE ARAGON Mensajes mas adecuados para promocionar la carne de --!- &&g
vacuno de razas autoctonas del Pirineo

|
.

I
[ —

I 4
e —"

I 4
|

Zona o pueblo de crianza

Tipo de alimentacion con recursos del Pirineo

Forma de crianza extensiva

Tipo de raza autdctona

Utilidad de la cria para mantener la poblacion I 3

de la zona
. , ) [ I
Beneficios de la cria extensiva
e
0 2 4 6 8 10 12

B Pirineo aragonés = Pirineo de Andorra B Pirineo francés

Numero de restaurantes “ ot i I il té i é -
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==DE ARAGON Resultados \¢ SLJQQ
Caracterizacidon de los restaurantes

Aprovisionamiento de la carne de vacuno

Percepcion sobre la carne de raza autdctona criada en el Pirineo

S N

Vinculo percibido de la carne de vacuno de razas autoctonas con la sostenibilidad

econdmica, medioambiental y social

5. Actitud hacia la promocion explicita de la carne producida con razas autoctonas de los
Pirineos y alimentadas con pastos de la zona

6. Motivos para comprar carne de vacuno de razas autdctonas del Pirineo

7. Percepcion sobre los proveedores de carne de vacuno de razas autoctonas del Pirineo
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Motivos para comprar carne de vacuno de razas e
autoctonas del Pirineo

-z Ofrecer productos de la zona 1]

Es una carne de calidad (terneza, sabor, jugosidad,..
Me lo solicitan los clientes
Mejora la imagen de mi restaurante

Apoyo la economia local 4

Ayudo a los ganaderos de la zona

\_ Conozco al que me la vende

Ayudo a proteger el ecosistema de montana

Su forma de produccion me ofrece mayor confianza

Me resulta facil comprarla

Me deja un mayor margen comercial

Forma de pago adecuada

No me exigen una compra minima

Me permite ofertar mayor variedad

Ofrezco platos con ingredientes tipicos

-

I,

o

|

NN

2 = 6 8 10 12 14

=]

M Pirineo aragonés Pirineo de Andorra M Pirineo francés

, P % BJ Bg
Numero de restaurantes “ sttt h ieri é -
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= GOBIERNO
==DE ARAGON Resultados ! Sng

Caracterizacion de los restaurantes
Aprovisionamiento de la carne de vacuno

Percepcion sobre |la carne de raza autéctona criada en el Pirineo

S

Vinculo percibido de la carne de vacuno de razas autdctonas con la sostenibilidad

economica, medioambiental y social

5. Actitud hacia la promocion explicita de la carne producida con razas autoctonas de los
Pirineos y alimentadas con pastos de la zona

6. Motivos para comprar carne de vacuno de razas autdctonas del Pirineo

7. Percepcion sobre los proveedores de carne de vacuno de razas autdctonas del

Pirineo v“ ——— HiLterrey -
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== GOBIERNO
==DE ARAGON  Aspectos de los proveedores de carne de vacuno de SEQ
razas autoctonas del Pirineo mas importantes

Calidad garantizada del producto 14

Calidad homogénea 12

. . E—
Cercania a mi restaurante 4

= o 0
Disponibilidad de la carne durante todo el afio 3

Buena relacion calidad/precio 1

Entrega a tiempo de la carne _—1

Capacidad para entregar la cantidad necesaria —
Posibilidad de comprar pequefias cantidades
Forma de pago adecuada
Forma de entrega del producto (filetes mas pequefios y...
0 2 4 6 8 10 12 14 16

M Pirineo aragonés Pirineo de Andorra M Pirineo francés

, J Fa {‘.L" 'ay Jd Fa¥la
Numero de restaurantes “ ittt HiLterrey
Agroalimentario de Aragon r=——
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ESSOBERNO.  proyecto EFA144/16/DietaPYR2 ¥ Cita

DietaPYR2 | g\

Innovaciones aplicadas a la cadena productiva pirenaica de vacuno
para valorizar una carne identificable por el consumidor

Resultados Actividad 4.5:

Estudio sobre la influencia del etiquetado de propiedades
nutricionales y saludables de |a carne de vacuno
sobre la decision de compra del consumidor

e aILETTEG -
\\®2 Unuvclegldtadzgr;\ggza pOCTEFA et
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SEMTRGY 8 MYESTICADON ¥ TEGHER DA
APOAL IENTARGA DE ARACEN

H

&=

P ARACON Objetivos

Estudiar los habitos de compra y consumo de carne de vacuno.

Declaraciones nutricionales: su importancia declarada y su impacto en
la decision de compra.

Razas autdctonas: conocimiento, beneficios percibidos, intencion de
compray canales de venta preferidos.

“ IRstitutoUlqiversnartlode.lnvastigaAdéan'(to l l l t e r ' c -
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R Método

Encuesta a consumidores de Aragon, Andorra y Occitania en 2021
Online: Aragon y Occitania
Personal: Andorra

Encuesta realizadas Fecha de realizacion
Aragon 403 Julio
Andorra 160 Agosto-Septiembre
Occitania 400 Agosto

h I‘r\nsti!utoUlqiversitartiode.lnvastigxiénMi)'(to l I l te ' ' c -
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Resultados: Aragon

ZARAGOZA

TERUEL

a2

Institut d igacion Mixto
Agroalimentario de Aragon
UniversidadZaragoza
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=pEaracon Caracteristicas de la muestra: Aragén

Edad (media y desviacion tipica)

48,9 (13,2)

menos de 24 afios 1,20

de 25 a 34 afios 15,0

de 35 a 44 afios 25,0

de 45 a 54 afios 22,6

de 55 a 64 afios 21,3
mas de 65 afios 14,9
Nivel de estudios

Obligatorios (EGB — ESO) 7,4

Bachiller o equivalentes (BUP — FP Medio) | 35,0
Superiores (FP superior, Universitarios 57,6

Tamano del hogar 2,8
(media y desviacion tipica) (1,0)
Menores de 18 aiios
Ninguno 62,8
1 nifio 19,8
2 nifos 14,4
3 nifios 2,7
4 nifios 0,3
Zona urbana 82,4
Zona rural 17,6
Renta mensual neta del hogar
Hasta 1.000€/mes 2,7
Entre 1.001 y 1.500€/mes 9,4
Entre 1.501 y 2.500€/mes 25,6
Entre 2.501 y 3.500€/mes 26
Mas de 3.500€/mes 13,7
Prefiero no contestar 22,6
A HILCITICyY B
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EAraGoN Caracteristicas de la muestra: Aragon QL'LQ

Frecuencia de visitas al campo

Al menos una vez al mes ﬁzl%
i
Todas las semanas 22%
Vivo en el campo 17%/
V
Varias veces al ano 9%
Nunca 8%
Una vez al aifo 6%
Menos de una vez al afo 4%

o
B ACROMLMENTARA DE AR AN

Relacion con el Pirineo

‘ ONo @ si |
Visito el Pirineo al:::;zzuna vez al afio por . e 56,0% |
No tengo ninguna ;(]a\r!ianc;gn ni suelo visitar el R |_2§,3% |
Tengo una segunda residencia en el Pirineo * [ i i g o
Vivo en‘el Pirineo : % s e 29
Mi familia proviene del Pirineo - |5 5o i i ‘]_|3,7%
Yo naci en-el Pirineo . | SRR SRR REE e [12%
0%. 20% 40% 60% 80% 100%

Visita a explotacion
ganadera

IRstkutoUlqiversnartlode_lnvastigaAdOn Mixto l l l t e r ' ¢ ”
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=DEARAGON Habitos de consumo carne de vacuno mlgg

Frecuencia de compra vy lugar de consumo

Consumo y grado de experiencia

Lugar de compra

Tipos de carnes comprada

“ IRstitutoUlqiversnartlode.lnvastigaAdéan'(to l l l t e r ' c -
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= GOBIERNO
==DE ARAGON Frecuencia de compra y lugar de consumo I\ ELL@

Menos de Almenos Unaados Masde 2
Nunca unavezal unavezal vecesala veces ala

mes mes semana semana
En Casa 0% 6% 27,8%  48,6% 17,6% _mll=
Restaurante 9,7% 56% 29,6% 4,2% 05% _Bm
Fast-food 50,9% 30,5% 16,9% 1,7% 00% Hm-_
Otros 83,3% 9% 5,2% 1,7% Ggx w

m IRstkutoUlqiversnartlode_lnvastigaAdénMi)'(to l l l t e r ' c -
groalimentario de Aragon
\ 2 Universidad Zaragoza POCTEFA N e

Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER)



N

OBIERNO
E ARAGON

(v/a)

Consumo y grado de experiencia \ &!L@

53,1%
Consumo ‘ Experto
} 42,4%
{ 39,4% /
‘ / 27,8% /
= =
‘ 12,2% 13,2% ‘
5,4% =
1,5% 1,5% ‘ E s
0\."0 é\p \\0 e)(..0 06\0 q‘b'\o o 0'\0 Q@ 60 " 0'\0 Q}\O
S &R & & of & & &
@ ) x& qf\' O @ 60
‘!\ @Q’(‘ “’+Q QO ‘\0
¥
O
A
6@,
\&o

Mas consumo

Mas compra

Mas experto

2!

Pind

L

Existe una consonancia
entre el consumo y cuan
experto se considera
cuando compra carne de
vacuno.

e o
- nterreg [
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OBIERNO
E ARAGON

Lugar de compra

19,1%

51,9%

Hipermercado

92,6%

Internet

31%

34,7%

(-]

| 48,49

39,4%

Supermercado Carniceria
tradicional

===
9,2%
Siempre
@ Habitualmente
88,3%
3 A veces
Nunca
Directamente

al ganadero

W2

Institut d igacion Mixto
Agroalimentario de Aragon
UniversidadZaragoza

iterrey
POCTEFA
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1

EARAGON TIpO de carne de vacuno comprada

40,2% 41,4%
51,6% 51,9%
61,3% 60,8%
88,6%
59,8% 11,4%
Hamburguesas Para guisar Filete de 1a (A Entrecot Otras
(tacos o 0B)
picada)

@No 4 ;

mSi

N
“ 2 Agroallmentarlo de Arag:n
UniversidadZaragoza
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Valoracion declaraciones nutricionales . SEQ

El objetivo es identificar la importancia asignada por el consumidor a las

diferentes declaraciones nutricionales que puede llevar la carne de

vacuno. Establecer un ranking de importancia.

N o

Alto contenido en Zinc

. Bajo contenido en grasa

. Alto contenido en proteinas

. Alto contenido en vitamina B12

. Alto contenido de grasas mono-insaturadas (las presentes en el aceite

de oliva)
Fuente de hierro

. Fuente de potasio

m IRstitutoUlqiversitartlode.lnvastigaAdénMi)'(to l l l t e r ' c -
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=5PoRON Valoracion declaraciones nutricionales N cita

o
APOAL IENTARGA DE ARACEN

Método de maximas diferencias (Best-Worst)

Mas importante Tarjetal Menos importante
| Bajo contenido en grasa (2) |
| Fuente de hierro (6) |
| Alto contenido en vitamina B12 (4) |

Se presentan 7 tarjetas al encuestado

m IRstkutoUlqiversnartlode_lnvastigaAdénMi)'(to l l l t e r ' c -
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==DEARAGON  INFORMACION SOBRE NUTRICION Y SALUD DE ELL@
LA CARNE DE VACUNO

La carne de vacuno tiene un alto contenido de proteinas. Ademas, es un alimento rico en
minerales como el hierro, el potasio y el zinc y, en vitaminas, sobre todo, las del grupo B12.
Aunque la carne de vacuno se puede considerar un alimento graso, las partes mas magras
tienen poco contenido de grasa y, dependiendo de la raza del animal y de su alimentacidn,
esta carne puede tener un perfil graso mas saludable, caracterizado por una mayor
proporcion de grasas mono- y poli-insaturadas, y menores niveles de las menos saludables,
grasas saturadas. El hierro contribuye a la formacion normal de los glébulos rojos y la
hemoglobina, y al funcionamiento del sistema inmunitario y ayuda a disminuir el cansancio y
la fatiga. El potasio contribuye al mantenimiento normal de los nervios, los musculos y la
tension arterial. El zinc es un mineral que entre otros beneficios contribuye al funcionamiento
normal del sistema inmunitario, protege a las células de la oxidacién y mantiene los huesos,
cabello, piel, unas y vista en condiciones normales. La vitamina B12 contribuye, entre otros, al
funcionamiento normal del sistema nervioso, del sistema inmune y reduce el cansancio vy la
fatiga.
o uueneg-
M > Foalmiisiiagy  POCTEFA —

Universidad Zaragoza
Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER)



=SPBERNOy  Valoracion declaraciones nutricionales QQQ

BENTARA OE.

Mejor Peor (B-W)/n Ratio Scale Standardised
B w Sqrt (B/W) ratio scale

Alto contenido en proteinas (3) 667 184 1,20 1,90 100,00
Fuente de hierro (6) 568 247 0,80 1,52 79,65
Bajo contenido en grasa (2) 543 373 0,42 1,21 63,37
Alto contenido en vitamina B12 (4) 391 346 0,11 1,06 55,83
Alto contenido de grasas mono-insaturadas (5) 327 470 -0,35 0,83 43,81
Fuente de potasio (7) 205 545 -0,84 0,61 32,21
Alto contenido en zinc (1) 120 656 -1,33 0,43 22,46

IRstItutoUlqiversnartlode_lnvastigaAdénMi)'(to l l l t e r ' ¢
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OBIERNO

E ARAGON Informacion nutricional — Decision de compra

cita

CENTRG B BVISTICADCN 1 TEGADGA
N ENT Nz D ARAGEN

Pregunta de eleccion entre 5 carnes alternativas con diferentes precios

CONVENCIONAL

Procedente de animales de cualquier raza
criados en explotaciones convencionales
(sistema intensivo) y alimentados con piensos

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO

Procedente de animales de raza autdctona del
Pirineo como la Pirenaica o Parda de Montafia.

ST

b ‘ } v

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL
PIRINEO

Procedente de animales de raza autdctona del
Pirineo cuyos terneros se alimentan con la
leche de sus madres acompafandolas en las
praderas del Pirineo hasta los 5-7 meses. Luego
son cebados con piensos.

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEO Y
ALIMENTADA DE MANERA IMPORTANTE CON PASTO DE LA
ZONA

Procedente de animales de raza autéctona del Pirineo cuyos
terneros se alimentan con la leche de sus madres
acompaidndolas en las praderas del Pirineo hasta los 5-7
meses. El cebo posterior al destete se hace con pastos
naturales, forrajes, paja y en los meses centrales del invierno
con pienso si es necesario

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEO DE 7
FORMA ECOLOGICA Y ALIMENTADA DE MANERA !

IMPORTANTE CON PASTO ECOLOGICO DE LA ZONA

Procedente de animales de raza autdctona del Pirineo cuyos
terneros se alimentan con la leche de sus madres
acompafiandolas en las praderas del Pirineo hasta los 5-7
meses. El cebo posterior al destete se hace con pastos
ecoldgicos naturales, forrajes, paja y en los meses centrales
del invierno con pienso ecoldgico si es necesario.

Instituto Universitario de Investigacion Mixto
2 Agroalimentario de Aragén
UniversidadZaragoza
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==DE ARAGON Informacion nutricional — Decision de compra SEQ

B ACROALIMENT AR DE A ACES

Cada una de las 5 carnes alternativas se acompafa de un precio de compra.

Carne convencional Carne de raza
autoctona del Pirineo

Diseno estadistico: 16 combinaciones (tipo de carne y precio) o situaciones de

compra.

Foal TV 1 P.Y
“ it e mestiondén it £I It&l ﬁ é@ -
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Ejemplo situacion de compra

CONVENCIONAL
Procedente de anemales de cualquier rara crudos en explotacionss ioales aish it
TP TAE GO PriEso

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINED
Procedense de andmuales de raza swidctona del Pirineo como 1a Bruna de los Pinneos. [a Parda de
Moeitafi o la Pureruscs.

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEO
Procedente de animales de rara subbctons del Firineo coyves termenos se alimentan con la leche de
wus madzes acompatindoias en Les praderas del Firineo hasta los 37 meses. Luego son orbados con
[peTas

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEO Y
ALIMENTADA DE MANERA IMPORTANTE CON PASTO DE LA ZONA

Procedents de animales de raza sutdctona del Firnineo cuvos temercs se alimentan con bs leche de s
imadnes inidolas en Lis prad el Firineo hasta bos 5.7 meses. El oebao posterion al destete s
I‘mlmnglmrunum lonqﬂ Pma v en los meses cenirades del imaemo con peerse o e
TSR,

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEC DE FORMA
ECOLOGICA Y ALIMENTADA DE MANERA IMPORTANTE CON PASTO
ECOLOGICO DE LA ZONA

Procedense da arsmalo do rata auléctens del Pirises asol lemea s aimentan con 1 oche di
s madnes scoenpadisndalas en las praderas del Finneo hasta low 57 meses. El cobo posterior o
destets s hace con pastos scolégicos natarales. forraen. paga v on bos onesss centrales dal svnerra
oon prenss ecolipico m & reoeELo.

CIREPRLARLA MINGUNA DE LAS CARMES ANTE

Tratamiento A

Priscil 14 €

racon Informacion nutricional — Decision de compra | cita

— mumvm

[

CONVENCIONAL
Feowedenne de srwmaies de oualqueer rara crusies o eopiotsoones onevenosenales isisiema slessive) v
‘sl aciom com preemon.

RALA AUTOCTONA DEL PIRINEQ
M#Mﬂﬂ&mwwﬂhmcmhﬂlnﬂmﬁm Ls Pk il
Marsiafia o la

RAZA AUTOCTOMN A DEL PIRINEQ CRIADA BN EL PIRINEQ
Frooedete Se snanades de paes suitscions del Paineo cuvm iemeiss se sliowentan con la leche de
min i man g At ol @ Las pradedes del Pinsss hairs b & 7 ewrart. Lo wmn osbuidan com
i

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEQ CRIADA EN EL FIRINEO ¥
ALBIENTADA DE MANERA IMPORTANTE QOON PASTO DE LA FONA

Prowubersie da arviinalis da bids sabbatand del Porinen oo wrteso. i alomentan oo Lo e de i
rrusdves scompatiandoles e L praderas del Pirineo hasts lov 5.7 . £] spbo povtence o destels s
hucw con pasfes patursle, Sorpas, pas 7o bou s cerirales del mrieme con e = B
TcEsanin

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEO DE FORMA
FCOLOMGICA ¥ ALIMENTADA DE MANERA IMPORTANTE CON PASTO
ECOLOGIO0 DE LA ZONA

Precaoc 15 €

TroswSenie de smrmales Je rars suisoiony del Firines curo ienuos s slimesian con L e de
war wiadi soonpatiiebodas en L pradetis dol Pirnss Fas ke 57 s B oobep puistejom 4l
drvirte s b on, pastes scikbgiion rafursie, S, pa v e bor s cmeibe del e
O RO SCORSC S IS

MO COMPRARLA MINGUMNA DE LAS CARKMNES ANTERICHES

Tratamiento B
imterreg [

POCTEFA
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=50 aReonInformacion nutricional — Decisidon de compra A

Informacion nutricional: Actividad 4.1

“ 2 Agroallmentarlo de Aragon
UniversidadZaragoza

cion Mixto

Autdctona
Autéctona  Putoctona Autoctona  pjrineo criada
e - . Pirineo criada Pirineo criada  pjrineo- Pasto
Pirineo Pirineo- Pasto Ecolgica
et el Informacién nutricional por 100g Informacidn nutricional Por 100g Informacion nutricional Por 100g Informacién nutricional Por 100g
Valor energetico 4910/116kcal | | Valor energtico 498K)/119kcal | | Valor energético 481K/115kcal | | Valor energético 469k)/112keal Valor energético 469K)/112kcal
Grasa total 178 Grasa total 278 Grasa total 208 Grasa total 22 Grasa total 22
Grasa saturada 0,468 Grasa saturada 041g Grasa saturada 0,41g Grasa saturada 0,44g Grasa saturada 0,44g
Grasa insaturada 0,54g Grasainsaturada | 0,59 ¢ Grasa insaturada 059g Grasa insaturada 0,56g Grasa insaturada 0,56g
Hidratos de carbono  0g Hidratos de carbono | 0g Hidratos de carbono | 0g Hidratos de carbono | 0g Hidratos de carbono | 0g
Proteinas 23g Proteinas | 4g Proteinas 24g Proteinas 23 Proteinas 23g
sl 0,12 Sal 0,11g Sal 0,13 Sal 0,12g Sal 0,12
Vitamina B12 (%VRN) | 2,9ug (116%) | | VitaminaB12 (4VRN) | 3,6yg (145%) | | VitaminaB12 (%VRN) | 2,8ug(110%) | | VitaminaB12 (%VRN) | 2,6pg(103%) Vitamina B12 (%VRN) | 2,6g (103%)
Hierro (%VRN) Limg(8%) | | Hierro (%VRN) 1,5mg (11%) | | Hierro (%VRN) 1,5mg (11%) Hierro (%VRN) 1,5mg (11%) Hierro (%VRN) 1,5mg (11%)
Zinc [%VRN) 3,5mg (35%) | | Zinc (4VRN) 3,0mg (32%) | | Zinc (%VRN) 3,5mg (35%) | | Zinc(%VRN) 4,8mg (48%) Zinc (%VRN) 4,8mg (48%)
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CONVENCIONAL

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEO Y ALIMENTADA
DE MANERA IMPORTANTE CON PASTO DE LA ZONA

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEO Y ALIMENTADA
DE MANERA IMPORTANTE CON PASTO ECOLOGICO DE LA ZONA

RAZA AUTOCTONA DEL PIRINEO CRIADA EN EL PIRINEO
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Conocimiento espontaneo

Conocimiento sugerido

Huesca: el 71% de los encuestados

conoce alguna/s razas de "vacuno e

(Rubia-Gallega, - Angus y-Pirenaica). A e

Teruel: 60% conoce alguna \raza

(Avilena; Rubia Gallega y Pirenaica).

Zaragoza: 55% (Angus, Rubia Gallega, sl W oo

Kobe, Frisona y Pirenaica). . - - 0w @
Angus Rubia  Pirenaica Charolesa Limusina Gascona Parde de Bruna del Blonde de Bruna  Otas......

Gallega Montafia Pirineo Aquitania d’Andorra
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El objetivo es identificar los beneficios percibidos de la carne de vacuno
de razas autoctonas del Pirineo que viven y se alimentan con recursos del
Pirineo. Establecer un ranking de importancia.

1. Evitar la despoblacion de los pueblos del Pirineo

2. Proteger el medioambiente

3. Ser tierna y sabrosa

4. Respetar el bienestar de los animales

5. Conservar la biodiversidad y riqueza genética del Pirineo
6. Ser nutritiva y saludable

7. Favorecer el desarrollo econdmico de la zona Pirenaica
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APOAL IENTARGA DE ARACEN

Método de maximas diferencias (Best-Worst)

Mas importante Tarjeta 1 Menos importante
[ Proteger el medioambiente (2) |
O Ser nutritiva y saludable (6) O
Il Respetar el bienestar de los animales (4) |

Se presentan 7 tarjetas al encuestado
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Informacion sobre razas autoctonas

Las razas de vacuno autoctonas originarias del Pirineo, como la raza
Pirenaica o Parda de Montana son razas rusticas ligadas al Pirineo que
pueden soportar sus duras condiciones climaticas y adaptarse al terreno
abrupto de sus montanas por lo que pueden aprovechar sus pastos
situados a grandes altitudes. Como consecuencia, el sistema de
produccion del ganado vacuno de razas autoctonas del Pirineo es semi-
extensivo, es decir, los animales viven en los puertos de montafa una
parte del ano alimentandose de los pastos y aprovechando los recursos

forrajeros.
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Mejor Peor (B-W)/n Ratio scale Standardised
B w Sqrt (B/W) ratio scale
Ser nutritiva y saludable (6) 687 216 0,83 1,78 100,00
Ser tierna y sabrosa (3) 541 329 0,37 1,28 71,90
Conservar la biodiversidad y riqueza (5) 462 370 0,16 1,12 62,66
Respetar el bienestar de los animales (4) 358 354 0,01 1,01 56,39
Favorecer el desarrollo econémico (7) 283 501 -0,54 0,75 42,14
Evitar la despoblacion (1) 266 540 -0,68 0,70 39,35
Proteger el medioambiente (2) 224 511 -0,71 0,66 37,12
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ONo O Probablemente No @ No lo sé B Probablemente Si msi £4 \

R ’:
36,7% p
29,8%
16,9%
13,6%
9,7%

- 2,7%
1% 1,2% . v

Si la vendiesen en mi lugar habitual de compra Si tuviera que desplazarme a otra tienda

“L | iterrey -
groa |mentar|o e ragon

Universidad Zaragoza POCTEFA RON EURGPEEHAE

Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER)



== GOBIERNO . N Ci
==DE ARAGON Lugar de compra: preferencias \ S[LQ

B ACROMLMENTARA DE AR AN

Si estuvieras interesado en comprar carne de vacuno de razas autdctonas

criadas en el Pirineo, é¢donde preferirias comprarla? (ordena de 1 a5 donde 1
es el lugar mas preferidoy 5 el menos preferido).

Primero Segundo Tercero Cuarto Quinto Media
A través de internet 1,7 4,0 14,6 18,6 61,0 4,3 (5)
Supermercado/Hipermercado 27,5 39,2 16,4 11,2 5,7 2,3(2)
Carnicerias tradicionales 61,8 32,0 4,7 1,0 0,5 1,6 (1)
A través de grupos de
consumo 1,0 10,2 35,0 36,7 17,1 3,6 (4)
Directamente en la
explotacion 7,9 14,6 29,3 32,5 15,6 3,3 (3)

(% de participantes, media)
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Lugar de compra

19,1%

51,9%

Hipermercado

92,6%

Internet

31%

34,7%

(-]

| 48,49

39,4%

Supermercado Carniceria
tradicional

===
9,2%
Siempre
@ Habitualmente
88,3%
3 A veces
Nunca
Directamente

al ganadero
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ONo O Probablemente No B No lo sé & Probablemente Si m S/ .
: 63,5%
60,5%
52,3%
33,54

31%

J

10,2
0,5%2’5% — 1’2%2,8% —— 1% 0,5%
I | — | = . g
Casa Restaurante de mi lugar de Restaurante del Pirineo
residencia
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