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Determinacion de la composicion de azucares en variedades de manzano cultivadas en
dos zonas edafoclimaticas (Valle y Montana).
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Resumen.

El incremento de las temperaturas y los cambios en los regimenes de precipitaciones
asociados al cambio climatico tienen efectos sobre la fisiologia y fenologia de los frutales de
climas templados, afectando en gran medida a su crecimiento, produccién y a la calidad del
fruto. A pesar de las dificultades, el sector productivo de manzano intenta adaptarse a los
cambios producidos por el cambio climatico, con veranos mas secos y calurosos, mediante
estrategias agrondmicas de adaptacién como es la reubicacidon del manzano en zonas en
altitud y/o zonas de montafia. Con el objetivo de evaluar la calidad del fruto en dos zonas de
cultivo (montaia y valle) se han caracterizado los perfiles de azticares mediante UPLC de 25
variedades (locales y comerciales), sumando un total de 59 accesiones estudiadas. Se
evaluaron las concentraciones de fructosa, glucosa, sacarosa y sorbitol, a partir de un zumo
preparado con 10 frutos de cada accesién. El andlisis ha revelado que el azicar mayoritario
para todas las accesiones fue la fructosa (2.94 g/100g zumo — 10.52 g/100g zumo), mientras
que el sorbitol fue el minoritario (0.15 g/100g zumo — 2.87 g/100g zumo). El analisis de las
diferencias en el contenido de azlcares entre zonas de montafia y valle ha revelado que
existen diferencias significativas, las accesiones de montafia mostraron una concentracién
mayor de sacarosa, mientras que las accesiones de valle tuvieron una concentracion mayor
de glucosa y sorbitol. El estudio de los pardmetros de calidad del manzano en dos zonas
edafoclimaticas y variedades tradicionalmente de montafia ofrece un valioso reservorio
genético para futuros programas de mejora frente al cambio climatico.
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